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1.*  A  C  R  I  C  V  L  T  V  K  E.  T.  T 

MAISON  RVSTiaVE 

DE   M  M.   CHARJ.es  ESTIENNE, 

EX     lEAN  LIEBAVLT, 

Doreurs  en  Médecine, 

Edition  dcrràîcrc,rcucuc  &:  augmentée  de  bcjucoup5donc 
le  contenu  fcvoid  en  la  page  fuiuantc. 

Thu  tmWiefteoéeiL  des  cluifts  du  Cerf,  du  Séinglierjm  Ueurc^  ^erurd^  du  Blcrtâu^ 
dt*  Cmwul,  du  L9uf,  des  Oyfeài^x  yO'deU  f^uomterie. 

A  Monfciencor  îc  Duc  ci'Vzcc,  Pair  de  Fi.mtc,  Comte  de  Cruflbl^ 
S cigocurd' Ailier,  &  Prince  de  Soyori. 
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A  PARIS, 
OVRIACLVES  DV-PVYS^  \ 

'       M.  D.  L  X  X  X  V  J. 
AVEC  PRIVILEGE   DV  R.OV, 


EN  c  I S  T  S  tUmiere tâuUn efi antem  ttnt et ytifmt ejhe re/jtéif f»wr hdfiir nui'» 
pm châmbej} re^ frémir  UsehMgemau  çy* d/mrfita  jet têm9i, cêgn9$fireUtmnmmmt 

'imnmâUdts , murrir  a'miiiàmriMjhâl O*  vaUiUes àt têUtes firta ,  Jrtfir  iéOrJw^ 
tdnt  ftâger ,  medearu  l^'jttf  Pârttm^Êueiflitfeim fm  Ireâ^ià  frtrâits  pmr  fthre  €$m* 
pàrtmms  de  dmerf^sjî^ttres  4tt  Pdrterre:  Et  vne  Âtnfle  dffcriprion  de  f  herbe  N  i  c  o- 
TiANEowpETvMjCT'*^/^  rdcine  deU.  t  c  h  o  k  c  km:  fUnter  ,  enter  ,  <y 
oHiéermr  les  Orengers ,  Cttrtftnurs  Attira  drl/res  ejirxngers  -.gomttrncr  Us  nnufthes 
smuhfdtrectnferHct^nfinles fruits  ^ficurs ^ràcines  et  e^ctrcesi^refêNfUwùd  ixl* 
tire  : ptduter^mttro'medttmertiittetfirtifiéryres fhùturs/dirèleàirtifmmé^ 
ti^wmi^  Cr  l*i  hmUsiiifiSerla  eé»x  et hmle$,  êtéqmntes  ejfemtei  êi  timte méttere 
ruJfi^He/u$ec{>!:tfKHn prtrÂtàsjfélmhics ftttrU  dtfitUdMitd'u^:  mmrir  crm- 
trefentrle  ver  fiUnt  U  fèye:fjtire  et  entretenir  les  frcs,vit*tén^  0»^igfi^t  :  pefcher  les 
ftiJf9ns,àrfienter(j-UlfOi*rer  les  terrils  ù  ^ruins,  ieulenrer  le pâin-.fdlre  ffdjfijjrricf ,  IrrÂp- 
Jer  U  ifiere,j4C0nner  Us  vignes  :pre^4rer  vins  medecinàuxy  duec  vn fi  r.  Ample  ^  excelle  t 
J}ifhÊirttuimu»Umu»recr^tkdûéMtmnm^ennél:p^s  o*  pMrtiaUter 

àtt»mUttnmfm  er»^Jh$iO'nd^fhtm  Qâfcêpte^LM^Heitc^TmréùmtfideMs^fét' 
fi$y  ty  c»ntrets  de  U  tfâatKfUnter  l$is  di  hêiêie /Sf/fvjKy  CT'  tdlUsihâfiir  U  Gji- 
tmnt^  Hâiniinùrty  O"^'  PÀrepsur  Us  befles  ftuuAges.  Pftis ,  vn  bref  Dtfco-Jtrs  deU 
ndtHre^rmpyCr  nourriture  du  ^^ignêl^Térm,  S(rt»,  Châfd/WH^p^^^^êttettt^  tg*  4NK 
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A  TRES-HAVLT  ET  PVÎSSANT  SEI- 

GNEVR>  MESSIRE   I  A        E  S  DE  CrvSSOL, 

"Duc  «rVzés^Pair  de  Fi-ancCjÇonite  de  CrufTol^Sci- 

pruuet  contmfler &ixercerJes  lèmeSyMmem 

J  l  mhle  cftre  qui  plus  efueille  [efprit  humain  ^  qui 

 'AuiJJcplus  les  fenSyqui  en^mdrcflf^gradeadmt^ 

rMtion'des  effets  JeDim&deNamre^^iUi^miflmg^ 
conrentemet  &rtcrMti^a9txeffrH5ltatTtrAmiUc^^ 
flus  'Vtilc  zsr  necejjdireà  U  njie  des  hommes  ^quet Agriculture: 
m  iaqàuUeynom  fculemei  noM4  voyons  a  t(çil/nmions  C7*  trdit- 
tms  êutec  ùs^  mains  httmtm  ddS^ture-MÛsiiptipbis.  eft)noàs 

y»/  d'^rjpetif  grain^epin,nojaH,tenJrefcion,  c27*  menneftitt 

Jitici  nadjhre  arbres jherh€Sy(^fruicîs  tnfrns 

Jins  retmrènéùfuememiU^  . marques  (stira^oru  de  U  bonté  ^ 

qui  des  chofes  naifantesdelatemmurrit/oufiient  (Rentre-' 
tstnt  noftrc  njtthumaine\nousj  frmos  njn  fUiJîr  merudlleux 
^^voir  lesarhres^ir  hcrhe^^Ar  certain  tan fsf^Pt$r  dufein  i$, 
fnaJ-rieedtlnifmnthfmrrite.  Smf^  nomy  apprenons  U nù* 

niere^lenjktreiiinofhc^itn'ejheoififs^^ 

mef^ri^r  tous  dclices,pUi/rs, ambitions ^0*  autres  telles  v^îfi* 
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se:^  Qejl fou  rquey  noxfrii9um^eres fùrtùm  oftires  exercices 
tsr  vacations  fijontaiionnéj^UculturcieUterrei^mefi 

€efl  artf^  profejjïon  fufl  cflcinjnee  en  teffrit  du  premier  hom- 
mcyduec  le  fpirAcle     lumière  de  mejk fin  que  Uy(Sf^  fes  fuçcef* 

faits fujfent ftinmle:i^et:jenclinsiailtiiserUtcrreypour  mieux 
fecçng999sHreUgrdnJèitr  de  DieHtfonrviare  pins /ainélemet 
0*  auec  plus  grande  innocence  :pour  ejlreplus  eJloigneXdes  «i- 
uieSydehdt5^C9uoitifis(^  vaines  occupât lo s  de  ce  medc^u^a/nfi 

Joit^AdanichafiéJkiaTi^Àdk^^  offienfe;ne  trow 

fiameiUeurmiiyepour(iHViufenecew^ 
ment  au  miBen  de  fèstrifteffesèÙÊ  plus  grief ues  calamité:^ ,  qtti 
luy furent  données  pour  chaftiment  et,  pénitence  de  fes  fautes  y 

iwede  labourer  la  terre  Juj  O*  fes  enfMts.Noe^pres  que  lede- 
iigîeHtfurgeet^pimilesfHefcbacete-^  des_  hsmsâinSyfut  le  pre^ 
mier  quipUtd  U  vignCy  fit fes  enfans  vigneros,  Syrdch  pri,- 
fant  beaucoup  U  fimplicité  Ruftique^enfeigna  le  premier  comme  • 
ilfatUoit  labourer  la  terre  auec  la  charrue  ^piquer  les  bœufs  ^en- 
graiffir  les  vaches^(^  nourrir  toutes  fortes  de  befiaii  AhrahA 
fefleutii^imemensiU  vie paJhfàle:Saàl ,  à  garder  les  afnest 
Dàuidyà  garder  les  brehisyfibie  que  tous  deux  de  la  bergerie  fit'* 
retappetleT^au fefftreRojaLEli/ee^y^mosdefimples  bergers 
furet  au£i faits  Prophètes^  trud^ements  fidèles  de  la  parole 
deDieu.BrefjiesfiitsiUuftres  de  nos  premien pères  d^Streceux 
qui  font  les  plus  renimcT^  es  fainéls  efcrits  pour  leur  vertu  et» 
excellenccyfurent  laboureurs pr£mierement^(^  depuis  tire'Xjic 
Dieuydu focycharrué^f^pafturagc,  pour  efire  emplojeT^en  plus 
haute  vecatiéfittftant  cefievieruftifHefir  toutes  les.  autres  U 
plus faiHSejius  iimocete^huiuftey  mns  plus  plaifante  cJt*  ag- 
<fruiUàDieu^(^laqudkrefoitplusdetene^^ 
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êmmAA^la  piM  fameofiàhiiHa^mmmtiffeYottpouT 

«  iiHîShuy  de fc  ouuert  &  cofignu^  Atienda  la  foi^eup pe- 
ugmtion  des  homma  tânt pat  mtr^Mt  par  titre^ En  ce  lieu 
émfffht  fkm^  coUoqêihdam  le pnmur  Père,  êfm  ^mok 
^'tm^  fa^mèdiUtenéjkthamp  dêBàmdi^pour pruw 
jon  Oeateur  ^  &ràfin  (jue  toutes  fês  aéhom  re/uirajjent  à  la 
^unde  fon  Seigneur:  nonpds  four  labourer  en  ueluy  4uec 
fmt  àouleur^qui parffresfàrentimpojees  à  luy  tT^fr 
fo^miipourjattmfaâiên  nn^mdif  dejin  f  eehc*GefipoHtr  * 

'  ficjUi  anciehsûne  appeUéi  tièmicefufiiiiàei^delétf^ 
ttir  d'innocence  z  à  laquelle  aujsiilsom  dedte (tant  Grecs 
f€  \Mms)les  chanfôns  Bucoliques ,  qui  font  faiéhs  .de 
me9xU$fU»fimpU$;0fmtmfardeX^<pùfr^  enmm 
les p9efies:ç€ ^*àb  »*ont  imàk  fmS  4UX4étfe$efiéts  i  car 
àUvcrité  entre  romle^ans  qui  concernent  hxttUte"  et fanre  * 

■  dfiiommej'a grienlture  eft  la  principale  ;  d'autat  (jue, outre 
éèqitiU fmfpediie  etfitgffrei€S)ifbmeHtf,elU  a  aujsi  vn  per 
fHwd  ernnwêêtte  ânetrU  terre  meji  nourriee  co'mmttne  de 
tous  ^robaranf  etentfeienk^itkâfimt^temffheeorps^etn^ 
faifanfviure  p//a  fainement  et  plus  longuement,  Vourxefle 
faifon^Vlefiode  recommande  U feule  Agriculture  à  fon  frère 
Pwfté^mt pirurle  regard  de  joïhpiojityCjfiepour  fm»ionneuri 
Qmflm^ite^trupcpeede^é  toufiourr  tmraggreahle^à 
Dieu  y  ijueie  grànd  S4crtficMt0nf  wSuieuewr  dû  inonde  ne 
VêttUàt  éLpparaîJlre après fa  refurrcciion  en  autre  habit  que  de  • 
■  'imUmtf  :  /  €  neotens pai parler  des  ruftiquer  vulgaires, ine-.  • 
fttiytt  ign4tii^iM^f»h  eeThram  t^iefbmifi  etextit- 
fa  fa  xjigne^dit^tdn/XietthtSimaides  hommes iUufires, 
qui  ont  aimé ^ fait florir  U  vie  &  exercice  de  U  Maifon 
Kufii^nt  comme  Oftw^Cjui  tro^u^imduflrït'ditranfpla'  ^^^-^^ 


^Am.  -gfatusjamft  (fueriate  Uiodorus  Stcmus,  Chacun  peutjcar 
uoir  auec  ijuale  félicité  ^  repos  Us  homes  ont  vefcu  depuif 
ii  commencer  et  damonde  iufquel  4  tant  que  Qain  eut  hafii 

jènlâtfMk Us tttùyèm  wUns t aage dûti ^' tmiertnt"E>ttH 

parleur pciiiLi  ce ,\oire àp faire  perdre  tous  entieremet par 
de  déluge ^Mais  Noeyautnmet  appelle  laniià  ou  Ogiges^lus 
fage  0i mieuK aàuife , [i tontenunt delà  Maifon  Kufii- 
que{c9mmcfl» fours  PétrUdies  ont  aufif4iél)efiént4Âff 
de  fix  tents  anfyfimJmefit  en  tan  du  monde  mil  fx  cens  cin- 
cjUArife     fir^entra  en  [on  Krche.en  laquelle  ayant  demeu- 
^£,vtt.an  i^Ji^  ionrs,futjkuué<$uec  faf4mill^^0'  en  foetie 
-^mx  montagnes  d*j>4fmem  ou  C4jMs^'jmfint  en  Scythie 
^     fmhh  nnure^ÂXMxes^b»  ^erofe  CMdeen,  &  Hèefof 
'me  Egy^nïen,^  Majttu  Vhentx  de  Dam4i\ lefcfuels  ajferr 
ment ^que  deux  cents  cmcjumie  ans  ou  cnuiron  dcHantNt^ 
ntMeJe  déluge  admnt^^qne  Noéeïlantfonïdeïarche^vef 
XMt    yZrr/r  dari  :  i  ftémir  lors  que  les  howme$  efiçyjent  enr 
te(rtons  ru flicjuei  éiddonne'^toralemtnf  étniaieftr^deJ^  terre 
n)iuans  fans  aucune  Loy  jorcec/^  ce  lufjues  a  tant  tfue  Ni- 
nus  £r  Semiramtf  eurent  vtoie  ce  précieux  fiçcic  doié^fratti^ 
éjùénxles^rmes  mUitéifts  4St  lieu  d'infimniêts  d^agtiçitieure. 
Cejjuepkfieméustenrs  Laiins  ontasrfi  rèrfsar^ui^  eonme 
tiu4.&.z.dcs  Tro^f  Pompée,  Ittftin  fon  aireni4teur,&  Caton:  regrettans 
fîS**  jT"ra    ^^^p^  doré  de  deux  cents  cinquante  ans^      déplorant  la 
fimcats.    -tyrannie  qni  fut  imrodmte  par  ledit  Ninus.Ce  qui  ejï  aujU 
confirme  p4rB€ToJèyefifiuant  que  Noéanec fa  famille  forfot 
^1*  ie  tarehi  fur  le  mont  de  Gordiens,  dépendit  en  la  pleine  a» 
-  •  h*fS  du  mant^  remplie  lU  corps  morts ,  U^^u  elle  s  appelle Miri 
3  '  ^dnw^c'efià  direjaflafe  dejs  hommes  dejemiulles  ou  cuif- 
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ttiex^  en  laquelle  JWoc  drejjavne pierre  Guilduort  efaitce 
itjoàîs:  Et  par  c6  defièujmâffêleeùfiitcde  Noi',o*  ha* 
btefifictifêy  fafamilk^feftitflântlemondcdttiUefc 
caiér(itr  Déodo^'t  Ski/lus)  (jtieêtMuê^vimmencQfe^lioé^^ 
hifâvne armée  dedix/ept  cents  mil  hommesàpieJ^e^de  ^j^-i- 
ieuxccnti  mil  a  cffeual fans auffcsdix mil fixcents chariots  chaj. 
a  traûfon*  Suyttant  ce  refos ,  Befêji  efcfit  ^ne fût i' efface 
itimém^€fs  imnmes  rMflijuu^engenJtmntajm  uiirfer 
miui  >  ijue-  "NcSceHtâiu  éffnle  Jehgrp  lorstf  'uenafquii 
J'LuJ? ,  fut  contraint  â'enuoyc  y  Sem  en  ^jiCy  C  h  amen 
Igfte dsr  ^pbriifut.^\apha(que la  appelle  Atlas  Maft 
9e,p4fC€  t\uil  mourut  en  MaurUamé)m  Èmtope  :  pourtêm 
nnàrec^cfd^agncêiàêtrtiUtmemmmttmjfff^  &p9ut 
wmrrir  ce/te  muiritude  Je  peuple ,  (fut  ne  pouuoit  plut  cûnte' 
nirU  Scythie.   yiuj^i  a.  la  vente  Li  j  vconâite  de  hi  vie^ 
exercice  Rufiiquea  tpujiours  ejle plus gtande  y  ^  ja  faiéls\ 
flêS txceKcnis  qme  tous  autres.Celipûitrfêoy  Marc  Teren- 
teSarre fe  plaint  desB^jamains,  Hauoir  qmtti  U  we.fujh-^ 
(fvepour  habitera  %9fnmkenoiJïttttv.Qe  Cfue  ccnJimeCtcé'* 
10  en  es  O fjiccs^lc  u r  faifant  entendre  qu'il ny  akoit  plus  1ère, 
vie^ny  plus  digne  d'vn  homme  vertueux ,  ejue  la  Ku^it^i 
tâarcefie  tamfi plufiem  Urnes  Ulules  tr^.doëaenm  tf 
mt^  te  premier  entre ks  -Latins  fut  Mon  QktSQenjeur^or 
frcsluy  les  deux  Sarfenes^tat  le pt  re  que  le  filuPHU  'I  rcmel-  ^ 
but  Sctopha,  qm  a  mieux  efcritque  Us  auttesifemhlabkmù 
MarcTerenceyarro,CelptsCornchmJultitsAttktts.tltk^ 
iâiGreeiumJLmiiu  Modtràtus  Cohmeilà^x^  amreumef 
ffiff  les  Refumaim  frent IraMjlaeirvmgtitoliimes  de tagri* 
culture  de  Alugo  Cartlja^^inotf^pour  i'uti'ue  de  leur  Repu- 
yii£jHe.M,aisJle6leufitu  don  medrct  4jutls  néifaiêl  fi  c  c/;a^ 
^ie^eresO'fuetiHâetaitprixdiUfrefitemaifoRuJi^^^ 

îimppr' 


/mciil^thmfftddéi^ètdefpenjcsjaéitielli  imé^effeSi  font 

Unouudle  et  dernière  edi:  ion  rcptif  cnt  ce ,  pl(4s  ample  et  plus  * 
correéii  ^uelUnefut  onjues^Outrc.ieiikrtLétin^ThcÙLUr 

l$mUre4H  froffit  du  fàUit  y  AU^uelnon  feulement  nùfhe 
G4ule,mais  toutes  nattons,  commet  Angleterre, la  Flandre: 
et  t Allemagne, ^'u  toiua  t  rois  ont  tonme  cefle  maison  R«- 
fliqae  cnleur  lanffUtlu^  font  et feront  redeuahles  aUmaif, 
fi d'dttènme  elles  ne  vomoyent  eihe  arguées  d'ingratitU" 
déparies  Phrygiens  et  Athéniens  Jefiuels  ne  fe  conrentoyent 
de  rccotignoï^ ire  les  auteurs ^illuBrcs  d<zricultcuTiimdis  mef  \ 
mes  les  bœufs  triturans  :  condamnans  a  mort  fèuere  parleurs 

^cettx  éjns  les  maéletoyent^ainf  ^u/ieltanns  ueuelMtf-  * 
me  (fue  LyfanderLéieedemomcneftdnt  venu  wfiterCifis  y 
iè  teune  Roy  de  Ver/è,cûntemplitnt U dtfpofttion  de fin  tsu^  ,  ^ 
SxjScsp.  dinjuy  demanda  qui  en  efloit  l'auteur:  ."luquelCyfus  luy  <t- 
jam  rejfondu  jue  cefiou  Lny  me  (me ,  répliqua  Ly/ander  :  o 
Oyruff€fn>ftpdsJatts  caujt  que  les  homrnes  diftnttmaii  .'^ 
tiens  dèioy.Et-^les^sHdeetditBaptifle  ¥ulgofè,  pourwejhe 
fcprins  (ï ingratitude ,  (y  pour  donner  exemple  à  tous  Prin- 
cesdecemonde^piemiaÀhdriûniHs/juinejloitepuei'aTToU' 
feurde  fan  tardm^du  Royaume  de  SidoineJ  eJpereditfsifue 
wmje(Ùementt£uleftafli(juedyltPfsncejméMque  tw^ 
eRâts  de  ee  monde^i  timstdiiSics  hnaekomes  de  Orece^t^ 
Hermitcs  d  Eç^jpte ^fê  maintiendront  cnuers  ledit  auteur , lny 
deji feront  toHt  heur  0*  feiuitv^0*  jouhaueront  longue  uie, 
p9ur  leitenpntlicià  fin^tfneJstyellésniencûfes  en  fdfleërde 
iettnePe,nous  puiffians  teefStoirdMifis  astkres  flemes  de fin 
érudition  0*  dilligençe,      '  hDitk*- 
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M.  lE  AN    DE  MAYERNE,  SVRNOMMa 
-Xur  jqact«M€decin»à  Mooficûc  licbaulu 

Thitti  T.  tepvemitrifttéUfindement  .   .   '  / 

Vâaanca  tant        tl  pent^tr  ar:  i^mcn  trcpir.ique 

b  raMtt  (<7  ^i4cl  teri^  prcj^mtu  commencement, 
L'euHre^^ui  promgt^it  t/n  cemplet  h^ftiment, 
■  Smurmtt  ^niemtrMiê  dejjm  dMp§riipu, 

Itfmtêmm*  smpMrfiiiB^fit$Séicheuemtiît: 
^Ifiàt  1. 1  E  B  A  V  L  T,reUMntUrmne 

ffeiijfes  fout  reh.iffi  m\enxqwenf  9n  origine, 
y  m:\unt  ta  demtere  cjr  plus  par fsUïe  m,un, 
La  fUntaJles  pûiffons^ei  eijèamx  çj-  U  chaSe, 
EttAnt  éAgrmnds  jècretsPymamMàtUffâit^ 
Q^MUfreJ  toj  mnmëfêm(âmplificr(iitiBwai9* 

Dotnefincà  vnceccain  éexxzOteax* 

/ ,     C'eft  pour     'verné,(è'  ne  m'en  veux  de/dire , 

OnUff*tt,en  le  'vcid^hâcun  nefiit^iée  d'ire 

QMf«  m  mefdefifn/uterhiêttÊiÊiitèinm 
UBuShCmfeftpr^jf^UtfifirieMX 

Df  fliehêiÊ  Us  -vetiearsi^iMnd  le  Sanglier  dffehkf» 

Kj^^mi  il  têiCfil  /  ef'!it  lort  ^u'il  efc  «  me  d'ire: 

Afatf  r'fffarrs  f:ourLh.^fffi,on  les  vn-i  çracieHX. 
Twyaucentraire  d eux^dyne enmtujc gloire 

Tubleffes^finS propes^men  l  i  £  b  a  v  l  t  enl'hijltir* 
.  Det§ifCBmmir0ém^rmrté,pêtirfiitredëffsmmt, 

Rtàmnifrfkm  mMMmj^t^îtiy^wt  mênxvtitn^ 
RtwuttTÊ  V9 firêeinitfiêsmfi^itétférmuaiit 


X>V  MES  ME  A  VN  CERTAIN 

IMPHXMEVR. 

Ct\uy  qui  dcfroba  !r  feu  dedans  îcs  deux, 
En  fut  en  fin  punipatatrclt  des  grands  Dieux, 
Toy^qaiycuit  Icièmblwlceii  ccftemaflbn  fSûre, 
Gâçdeii^elb«rcpm  comme vnibtj^Iag^aire.  ,  . 

MATTHB  <^ITB. 

é  I£ 


lEÂN  LIEBAVLT,  A'V 

L  E  C  T  E  V  R,.  S. 


m 


E  n'auoîsxleliberê  (amy  Lbârcui)  plus  reuolr,ny 

Pti  augmeater  noftrc  MaiTon  Rudiquc  ypoiir  les. 
'  ^^^^^  tant  de  fois  par  moy  augmentées ,  qui! 
|>^  J  iêibnt  imprimées  par  tous  pays  dcpuiidixhuiâ 
aQs.Toutesfois  plufieurs  occafion^itfqat  taiâ  changer  d'aiî* 
(ils.  L*vne«  que  le  temps  apporte  toulîburs  tjuelqoe  cho&de 
Douucau,&  que  les  efprits  des  hômes  de  ce  temps  font  H  fub- 
dls  &  tantinaeotifSjqLic  peu  de  chofcs  ferencontrentdefan- 
denneté»  (}ulne.(byent  maintenant  ou  du  tout  changées,  ou 
pour  le.moms.mieux  agencées ,  approprieesSc  plu&embeUies 
qu  auparauant.  Oniepeutrecongnoilireés  Pacterres«&  Jar- 
dinages de  noftre  France ,  qui  rout.r«iiscomparai(bn  mieux 
façonnez  fiç  remplisde plus  beaux  &  plaiiknsCôpartiments, 
que  ceux  des  anct&:  la  manière  aafli  d'toter  toute  forte  d'ar?- 
bres  ou  arbrlifeaux  qui  fe  praâiquc  po.ur  ce  iour^l^uy  cft 
beaucoup  p!us  facile  &  gcntileque.ceQe^nbsan€iâ;is.  Là 
féconde ,  que  les  eftrâgers  qui  ont  traduiâ  en  leur  langue  nor 
ftre  œuure  depuis  deux  ans,  femblêntn'eftrecontientsde  nos 
augmentations,,  mais  en  leur  traduâion-fe.font  ingérez  d  y 
adioufter  quelque  chofe  du  leur  ^  voulans  par  cela  quafinous 
acculer  qu*cftions  demeurez  mâques  &:  peu  diligents  recher- 
cheurs  en  cbofês  neceilaires  :  vray  eft  que  leur  auginentation 
cft  (i  légère  &  tantnal  i  prppos  ,  qu  vn  chacunde  bon  luge- 
ment  dira,  qu'ils  ont  voulu  remplir  le  papier,  oonenrii£ir 
l'<œuurc  :  a  u  fit  certainement,  ie  ne  me  fens  eRrien  de  raifon- 
nable  taxé  par  eux  :  Et  ce  pendant  quoy  que  ieleur  (àche 
fort  bon  gré  de  l'honneur  qu'ils  ont  faid  à  mon  liure  de 
le  traduire  en  leur  langue  ,  ie  .  veux  bien  qu  ils  entendent 
que  ny  mon  inuention  nyma  plume  leur  ccdei^a  en  quelf 
q^e  chofe  que  ce  Toit.  La  troinefmc,  que  pjufieurs  Imprif 
meurs  {limolez  phis  de  leur  profit  que  de  mon  honneur  , 
font  aduanccz  d'imprimer  mon  œuure  fous  vn  nomrHiji* 
polëdèrimprimcur  &  de  la  vilie  (  tefmoingccluy  q^t  amis» 
pjàx  I^. Courtois,  à.LuneiiiUe  )  ea.quoy  ie  ne  km  fçajr. 
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 >^té  fcialcm  cm  du  tort  qu'ils  fontà  monjmpnmcun 

iaaisaiiilî  du  cbcsHonncurcmeicrcçoisen  ]curouoragc,d'au- 
tant  que  Feu  rs^arradcrcs  font  <i  laids,  le  papier  H  meichant, 
^nmpreiEon  fi  malcorrc^Cjqucmonliurey  pcrdcnpeudc 
tcmps^A  rcpi3ta.tioiiqu'ila  acquifcpar  toute TEuropc  depuis 
<âx-hui4^  ans^Voyla  les  trois  occafions  principales  c^ui  m'ont 
COQtratnét  rcuoirmonliurc&y  employer  quelques  heures 
dcfrobeesdc  mes  afFaircs:lcquc!i*ay  cnnchipourccflcfoisdc 

?ilii(îcurs  cn^  cigncnicnts  touchant  les  mouucmcnts  des  tcps  ; 
es  maladies  des  villagcoisda  nourriture,  traidcmcm  5:  con- 
dmtcdctoutc£brtc  dcbcftail  :  pluficurs  portrai»fls  pour  laiic 
ComparÛmcntS  aux  Parccn  cs  de  Jardinages  •.  pluficurs  fa- 
pmsnouu elles  d'cntcrtouceiortc  de  fmiâs  :  plusam[  le  nin- 
aîete  de  faire  les  cidres    pommczdanature&r  qualité  duvm 
CTv^enecal,  &C  cii  pai  ticulcr  des  vins  oui  croiflcnt  en  France: 
ia nature,  prin  (e,  &:  nourriture  des  oifcauxqui  chantent  aucc 
mclodic.  Fauois  encore^  pîufîcurs  aurres  fubieds  pour  y  cm- 
floycty  eftant  la  marici  c  de  mon  œuure  cnti  eptis  jfi  féconde 
ftcopicufe^  5^  h  nchc  en  adiicitillcmcntSjqueniaplumen*y 
pourroic  Cufh  r  c :  mais  :u  te  contcntcraSjamy  Lcdcur,  pour  ce 
voyage,  en  cTpcrancc  qu'aucc  le  temps  !  y  adiouftcray  ladcr- 
îîicrc  main,  puis  que  ic  congnois  que  mon  labeur  tcft  aggrca- 
ble:  ftc  Icincttravcn  Larin  ,âfinqucrcftrangcrnaytla peine 
ddctraduire  cnUlariL^uc.  ÉnattcdantdonCjiouyrmodcfte- 
xncnt  -Ce  gratuitement  de  ce  mien  labeur,&  cxculc  mes  autres 
affaires  voue  es  à  p-us  haute  vacation ,  fi  tu  trouucs  quelque 
cbofe  <\u  î     a n  qu c  o  u  qi  ;i  foit  obmircjOu  qui foit mal iimcc  en 
noflre  Maiibn  Kul^jquc.  Dieu  foit  aucc  toy. 
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ADVERTISSEMENT 

an  Leileuu 


PAR   F.  ANTH.  LANGVIER  C, 

»       DOCIEVR    THEOLOGAL    D£  ILliS, 

luy  dcfîrant  falur. 


^ prof ejb ion  KuJli^ucCàmy  Leâcur) 
a  demcfulùeâiffmiifémx'.  [Agniul- 
'(^^^"^r^       &    fi9Hifitufe  Je$  finimMx. 

•J^^^^^i  ^'^^fictilture ,  pour  produire  les  ah' 
'^^'^^f^mcnts:(y*  la  nourriruretpour  fournir  de 
^  chairs  y  beurres^  laines  ^  cuirsy  étittcs 


îhofis  nêcejjhres^ii'itfége  dt  thommt  :  <g  f/y%»  r  «^f^ 
XSgiMk^f-n  kp{ot^lÀ'nàè^'ikragriculmé,di^  Befi^e, 
ceft  f abondance  d^animanx.  i      cejie  caufe  Homère  faijoit 
Plutott fils  de  Ceres  &  de  la/on.  La  vie  RuÛi^ue^à  U  veri'- 
teU  toMfi<ms9Ûetfiimee  la  fins  inmcenteiqui  f»r  U  caufê^ 
fourjuoy  ce  grand  Scigner^TO^QteaieHrdmiaU  Mled^ 
meure  ruflique[auànt  ta  freuafk4tioh)a$$x  premiers  Vefisy 
s  crm.y.dc  ^ue  lon  appelloit  Edemc^eft  i  dire  lieu  de  volupté  [du  S.Ber- 
^ioâJ    nard) remplie  de  toutes  efpeces  de  plaases^iérbrei  d'or- 
'  iriJfeauXtduecUdâire fontaine.  Ce  iardirt  excellent  eftoie 
ajîis  félon  F jpinionde  plujieurs  fom  Ueettle  Eqmnûélial  %  en 
ijuelquelieu  tempéré: félon  d^autres^en  Orient  hors  le  tropi^ 
que  de  Capricorne     de  Cancer:  ou  bten^hors  de  ce  monde^ 
CiT*  de  toutes  tempe  fies  de  l*air:  n'entendons  pas,  ejuauant  U 
defoieyffan€e>taif  fufi'mpoUu^  nullement  excefiif  en  fioid. 
ny  en  chaud^mai  du  tout plaifant,^  aggreable-à  f homme, 
A*ucuns  veulent  ejue  ce  iardin  fujlvne  certaine  portion  de 
M^f  Orientale  ^qui  par  après  a  ejié  dejlrutte  par  le  déluge^ 
injiree  fàtlne ferois  demeufééncnH  vepge  ttkeluji^niep^ 

Aman 
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fd^m  des  hifloires  faaces auxpfùphancs.QJle profef^hnp^r 
^ifiueurJfLts/tr      ldené,ddetout  temps  tellement  ranj 
glf^^là^i^pgrfinHes^uefUfiem'sp'îds  Seigneurs  ontdt" 
Itffiks  villes  Jenrs  fhaures^lûmnes^coUt^ees^  guirts  eJi^ 
fceswM^tfiqfics^contmiUurspourpns^diaiemes^O'parfuns^ 
fe  font  addonnex  ^    culture  des  chofcs  rujliijues .  Cy  rus  ce 
^tiRpy  des  Per/es,eHqm4rels4yvttefpledcHrdc(outeM4'' 
Y^i^émoii  iaméûs  flusgrândcStmtmmt^fÊefiândil  poth- 
uo/;dre(fer  quelque  kâu  Pàfferre.C^  ordonner  certain  notre 
d'ârh'Ci  en  cJchiquier.L* Empereur  Diochrij,  de fon  ho  gréf^ 
ùm  mtame  t:oni:  ramte  loijfa  le fceptre  de fon  Empire  ;  tant  de 
fùfirfftnoûiléttéx  9^arterres&iéirdindffs^Hil4Ccouftroit 
Jefes  propres  maimJPkJietÊrsSeMtemrs^DiSaenrs,  Cr  Q>n* 
Komains^qui  ont  commandé  à  tvne  des  pltis florijfantes  re* 
pAliqnrf  du  monde^  nefiotent  fumais  tant  aifes  que  quand  th 
ruftiquoyenrziamaistMt  contas  Seux-mefriesy  aue  quandde- 
UureTdti  affairespMiques  iispounoient  àfleinloifir  Véiqner 
sUcuhkrede  Uterre. 

^uûi  certairt€ment(commc  dn  Pline)  I.t  terre  nulle  m  cru  in- 
mfâieaetel  honneur ^e fut  onques  tatfemletrjtcondc en  tou- 
tes fortes  de /htiéls^'glors  au  elleefloit  décorée  JvneAarrne 
pur  pu  ree^^  honorée  J^nm  UXoMreurtrto^kmt  fy'viSorienx. 
P luficurs  Roif,  Empereurs,  ^  MonarqueSytant deGreceaue 
de RpmefOntdctout temps  euen  telle recomandatio  lanjiecha- 
teflre^  que  four  JmiairUsennuyeHfès  parties  deUvie^Uplus 
fart  du  teps Je  retiroyent  éutxétfsjléoùilsfrenoyetin  plai- 
yirfmgulser  à  traitter,  manier     cultmer  Kuecleurs propres 
trrains  les  platcs,aufcpielles  rton  feulement  f^foyent  ceft  honeur 
leurs  nomsaeûnoinffUGctmii,  ULyfimaçhie^ 


leTmcrimn^ArmoifeJi^ufàtcire^tP'  flttfieurs  quittes :méik 

aupi^qui  eft  choji  plfts  émerueittMe^ih  frenoyet  leurs  co^oms 
i scelle  s  flantesuejinoings  en  font  les  Fabies^Lentul^s^^ifons^ 
Curions^Cicerons&flufiatrsautresfamB^s. 

Or^fitvjdff  etffârati^iêedecejle/aeticea  eflêtant âim^l 
frifee  ^  chérie  four  le  plaifr  (jr^froffiiincroyahleqmefl  en  el- 
le certaincmet  les  efcrits     difcours  (f i  celle f ai  fis  par  flufieurs 
doéles  auteurs  en  langues  dincrfes^'ont  acquis  mojindre  réfuta- . 
tatimmum  kfMk,CmifiâereX^^  ie  imsfrieyComhkn Jint 
efiiméS^les  Itures  Çrecs  S z/é^cultureJt Orphée^J^JuJee^f-te* 
fiodcyMieron  ^ArchcLiS'.  Combien  fur  et  celebreT^  partout 
niuers  les  tfcrits  de  Mago  en  Ungue  Puniqufjiejquels  (  comme 
récif cnt Us  hifioires) furent  afponc^  Rome  commun  thre» 
Jôrexqms    finjrulter  après  ks-ruitiet  de  Cartif^ige  i  conitm 
Jontprijees  les  y^gricultnres Latines  de  Columelle,^' irron^e;^;^ 
Caton^mfquelles  Ion fatclcefl  honneur  les  tranjlateren  lanr- 
gêe  fnwcoije:  ^uel  comptem  tient  des  ^fficuttures  Jtabe^'o 
nés  (0  EJJ^a^noles^  Cela  nous  doit  donner affeure^  certaitt 
itig^met  que  ÏAgHéulturee^nyneJiS plusmceffàires,  vtiles  ^ 
dggreames  chojès  de  ce  monde  ^  tant  pour  fon  'vfi^e  ey*  exercice^ 
que  pou  r  la  contemplation^efcrns  ^  difcours  d'iceUe^.       ,  ; 

•  CelkefiUfcienceyatexercicedeUqueUeeneores^fiiBim 
'appelle  y  fi  efh  ûequeU  keauté  ^  exedencede'fa  c^ntemfUtioif 

ma  tellement  raut  ^/  tranfj:orîe  ji  foy,  pour  l  affinité  quelle  4 
ûuec  leflat  duquel iefay profefjiony  que  ces  années pajjees ,  en  ay 
fai6l for  tir  en  lumière  quelque  Frifois  difcours,  n  orné  la  M  ai^ 
fon  Rufltquefaqu^eOHVfigydmnefl  du  totityffuAtma for^ 
gemmais  en  partie  dè  l'inuetion  ^premiers  traiéls  de  feu  Mai* 
Jlre  Charles  Efifenrffhietoiétesfo/s  dtfj^ojce ^au^rpite^fy  m? 
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nkt^wM  labeur  en  chacune  édition  qu'ay  rmué^ctL»  au^- 

jejsà  Cr  recherche  fi  diligente  0^  mrieuft  rendue  qua^ 
MHtenouuellezquefo/èrdybienafemier  des  trois  plus  grandes 
^meilieure  s  parties/  œuure  eflre  a  m  >  y .  Q  r,  cùmme  Ion  ne  fc 

tort! jDtMf*  ^"^fp^      ^^^^  •  ^^^^^i^^       Mnier  a/ ne  chofque 
Uxme^mermeCemhelUrUflHsqmUnfeittJiiiM^^^ 
j  x'juft  u  r  tuinc  men  t  ne  nia  epépo0le  me  contenir, que  n  ayt 
iepiUiceî  éditions  tat  défais  cjr  f<^r  chacune  nnnee  itérées^  em- 
floyé quelques  heures  dejirohees  de  mes  eftudcs  e:<r  V4cattospu- 
kliqminiê0irmonoHur4ge^ont4ntkUvcm^ 
ter(ncefltp^rrmpnhonettr,auauelieprefereleproppHthc, 
ûut  pour  rendre  contents  non feulement  ceux  de  mapatrie^mais 
ailles  nâtions  eftranges  quifemblent  par  tradu,hon  de  mon 
Jmre  en  leur  UngU^m  de  fois  itereefyiregrad  cas  de  noftrç 
mMfon  Kufl^què  Françoife.Ainfi  efl  Jm»^quetoutec^^^ ^ 
neeay  tant  foingneufement  manié  Jt  bien  recherche  dé fhnd  en 
wMe^m  pierres  après  pierres, noHre  M  ai  fin  Kujltquc.que 

fayquafi  ren^^^^^^^^^^fi^*^^^^^^^^^^^tf^^  magnifique^ 
^  Lufiieplt^i^prop quaupar4m»f,mejm enrichie deplù- 
fieurs  cMnets  ,fecrets,<rpicces  quij  defaiUoyent  Ji  hien  qu'il 
mefembUUuotr  accomplie  ceflc  fois  de  toutes  les  fer  fistons, 
beautés       richeffes  que  lonj pourroit  defirer.  O r ,  MO  >  s  e  i - 
CHEVR  nofireJliaifin  RlifiiqHe/ouhditahtquil vouspUtfi 
ky  c^tinuerrheur&fipportfaMrahkqiteik^ricen^ 
/tvoftregradeur/e  rechef  fi  ietteàvos  pieds,  vousfuppUe 
^re  U  gùde  c3r  ^/re  fous  ïinfiueace  duquel  ainf  pam.de 
nouuMU^i0  enrichie  de  plufieurs  orn  cm  mts ,  ellefipuijfe  mon- 
firer  en  pMicfirtiJiee  detambre  & fpledenrde  vos  herot^Hes 
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Derm^t^t  dutm  perfsâiom  qmv0Hs  décorent ,  dont  lam 
dremerkedefire  ettmt^ee  far  efmtsmUmet  periJfaUisumi^ 
ohligereX^  infinimet  à  voftre  Seiffteurie  fin  àrchitëéh^  et*  dug- 
menterc^l' intention  ^  deuonon  d  fceluy^qmJevoHi^diêtoHtÀ^ 
'voHsfaireferuia  toute fr 'Vie. 

metenjknté  o*  profferite^vmtttaujpdmirk^^onfei^etir 

U  Comte  de  Qrujjol  voftre fils^ft  longue  O*  heureuje  vie  que  Ity 
Aefin^  DcPariiaumîfd^Oéioire, 

Voftre  plus  que  tresbumble  & 

trefobeiflant  Médecin  &  ferui^ 

LE  SEIGNEVR  DE  CHASTELLVS  A 

maiibeleanLiebaulcDodcur  caMcdccine. 


Chaules  Elllmne  fut  le  premier  ftndâftur^ 

yir L II  B  A  V  L  r,finffiidnJfn$niiKimUéimr 
De^^UéAn  frémir  iB.  S'il  E -H      tin  Aiuefirg^ 

l/f  dm  hhenneur  ^Amir  4^re!  lf*y  fâlH  rayiêfifê 

Le preffitÂhlt jmUkiUjtnruhc Uhinr^    •  .  ^ 

tar lujf  cejic m^ufifui  tjit  amtmm^f  '  '* 

JUtlWmiEjfemfl^  finfrmierérftjice,  * 

7>jr,Ll  EB.  A  V  LT^  «^fniir  4     M  n/iy^M*^ 

*     .  J       -        «      ■  ■  VI 
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PREMIER  LIVRE 

DE    LA  MAISON 

RVSTIQJE.. 
QiteUe formt  i^ffïcubm/erd  trdi£le€  cy  4pns» 

CHAPIT'B^E  /. 

O  vT  ainfî  que  la  façon  de  baftir que  nousi- 
uôs  auiourd'huy  pour  la  coiiucrturc  &c  repos 
des  hommes,  ne fc  trouuc pareille  à  celle  des  ttru^ÇtlonU 
.itiLicns:auflivoyonsnous  le  labeur  des  terres  ynuttidts 
pour  l'aliment  &  nourriture  d'iceux,  grande- 
mène  varier  iêton  les  contrées,  lefbtaige.Ie 
fonds  &  aflîetce  des  lieux,  cfquels  ellcslbnt 
fi  cuccs:&  n'cft  pas  Iclangag^.lc  vertement,  ny 
L  jtils  &  inftrumcnt5mechaniques,quinc 
clian<ycnt  félonies  rcgiôs,qui  toutes  fon  n'cmpcfche  en  rien  que  no  us 
n  en  foyons  auflî  bien,ou  mieux  accommodcz,quc nospredeccflcurs. 
Par  cela  noaspouuonsveoirnoftrcagricultoremodemcrapporterfif 
rcucnir  au  mctaiepoinadcccUedesandcns,quicftdcviurcduftuift 
delà  terre  par  nous  cultiuee.  * 
Parquoy  m'a  fcrabléhors  propos  farrcfterdutoutà  la  différence 
du  labour  dcs^ncicns,  fclon  les  régions  habitées  de  pluficurs  peuples 
dTiccux^cliacun  dcfquels  auroïc  f^çon  de  viurc  particulière  :  outre  ce 
que  pour  airéemcntfaccommoderaueclesperronneSilona  toulîours  ^'^-T^J 
ca  couftumc  fc ranger  à  la  mode  dcspais,ûn$  s'affeÛioner.oupar  ZTsl'fprlu. 
\c€l\ix  c  des  anciéf  Unrcs,ou  par  trop  grande carioliié(ruinc «c  dcltru'  ç^u,  firmt 
^ioiidcsl>on*cfprits)àtant  dcnouucllcs  manières  de  baftir,  culti-  iV  A^^ricuUurf 
ucr.parlcr  oucfcrire;carparwbmoyes,en  cuidant  reformer  les  cho-/"-*  J«»««9 
les*  tons  les  parfaidemenr  cognoiftrc  ,  Ion  cflbien  rouucntcaufede  ^^^^^ 
les  perdre,  &ancantir.P.irquoy  ncvous  cfmcrncinez ,  fi  le  baftiment  j^^^^, 
^  labour  de  noftrcmaifon  Francoilcne  refemble  du  loutàccluydcs     ^  tïi  ftr. 
anciens.  Car  uoftrc intention cft(fuyuant le proucrbe, qu'il fautap- ^^tdrU^m 
picndre  lesroœonantîqocs.îc  faire  cortmc  de  prcfcnt;vousaddref- 
iet\^%  moyens  de  tcllcroemafleoirfic  entretenir  vue  ferme,  métairie,    "r*  . 
oa  héritage  aux  chàrops  (nonmicz4c  çomcil  vousplaira  )  qu'il puiife 
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•  LIVRE  I. 

Céignéje  fiHt  ni)urir,âiicc  quelque  profile  &:  furcroifl-.vnbonraefiiagerj&toutefil 
>M*jarUt  fainillc;aont  cft  ce  que  les  Champenois  rappellent  auiourd'huv  ^ai- 
fi^nL  mtui.  g'^^fic^car  il  n  y  a  choie  qui  apporte  plus  de  gaui  à  fou  «aiitrc,qucla 
n<v  cerrebiéh  culciuce»&  rsdlbnnablement  ciuccccnuc. 

O  V  R  mcmoirc,&:  comme  (KUifiomie4*6rdonnice  dé  nete 
AgricukuEcFrançoife^nous  vouspfopoièfâs  yn  lisitchain* 

pcflre  alîîs  en  tel  endroit  qui  Ce  pourra  trouuer,  non  pat 

clioilir:  &: là  drelTcrons,  fans  dcfpcns extraordinaires,  vnc 
s»mm<tire  ùm  luaifon  aucc  Tes  appartenances  telles,  ouà  peu  près,  pour  noflic 
ijimtu       tenips,quclcbonCat6  a  figure  ^our  le  rié,cn  ton  Agriculture  Rom- 
niâine:  auquel  endroit  nous  tnncerons  île l'cftatae  ofice<ki  f<;rmier 
de  A  ferame,de  fes  gés,du  beftail,dcs  volaillca^ac  aulnes  telles  chofes' 
somm^n,         ^xs-n  des  coftez  dcceftemaifon,  ioftcmcnt  à  l'endroit  où  donne 

k  Soleil  Icuant,  nous  mettrons  dvne  part  le  iardia_db  ineHiagc  ,  qm 
au  delà  de  fahayc  vifue,comprcndra  les  treilles  à  vcïïûs.nucc  Ics'her- 
bag.cs  ucceflàircs  à  la roairon:auqucl  lieu n'oublicions  les  hcrbesmc- 
Acinalct.Et  encore  pour  le  proffit,le  làffiw,tc  d»rdo  n  à  bôneticr  la 
f»-  y.«.v4v.v.  .w^gauiae,tâgararKc, gçlcsfilaflès»  fimcfflenr  nefcmblegefcruerccite. 
U culture  en  plei n  champ  auec  Ici  man.  De  Fautrc  part  nous  iStttttXc 
►M-        >^  #  «.^f«^n*(.,4iardin  à  ffcurs»3c  odeurs,  aucc  fes  orncmens  &  parteirài^  enrichis  de* 
f4-  f«  'tf>-        '       pinficurs  arbresclh.ingcr'j.  Audclàdclahayc  nousmcttronslcspo-' 

t'^gcs,commc  pois,  iebucs& autres  fortes  de  légumes  :  aufîilcsmc- 
loiis,curpuillcs,côcôbrcs,artichaux,(k  kmbiabics:  auquel  iicu  nous 

f?    ,        5^mm4ire}m    -Aprcslcsîatdinsnouscultiucronsledos  OU  v'crgcràfruiûs,  &  U 
^ji^t^       po  ferons  la  j)cpiniercpourlc$Iàuuageaux,labaftafdicrcpouc  enter.. 
,  «tf  w->  i^.^  '«^   ^  Puis  le  carre  des  arbres  parcrcus  &  tranfplantcz,&U  nous  parlerons. 
.  j  M  V^^-  4  -"^^^^  des  vers  qui  filent  la  foye,&  prefcrirons  quelque  forme  de  diftiller 
....tu  -uvu--^  ^\  les  eaux  &:huy  les  &  faire  les  c  y  di  es. 

Sommaire  d»     Suyuant  Ic  verger  près  du  petit  ruilfeau,  nous  (Itueronslc  pré  pour 
:Ci*,  4.fi««.       kpaftutase,auecro£aS^ç,rorraàyc,r'aunayc,&  laTauflayc  au  circnif 

'?r  .^"fclf  &au<telin<»ï*^nrcttronil'cftang,ottlcviuicr:puislcsfirandsptcz. 
.p.^*.n,-.7vC^>.r   pourlaprouifion&rcacnuduScignour..  ^      ^  ' 

Om*"  '*     ^'^"^    ^^^'^y  ^    Septentrion  nous  afTcrrons  les  terres  à  grain"  & 
1*      1  l  *  enfeignerôs  comme  il  les  faut  raefurer,&  dcfcrirons  leur  façon  8c  îa- 

fi  i.V-.TrK  •^«.«^  ■    pcntc,&nioioé  for  la  butte  ou  colline. 

ili.lJ^mmairej^  Afcndroit  qui  plus  DiendraduMidy^us planterons  la  vignc,& 
ur^U^  cependant  dirons  la  culture  d^icellc,  parlerons  des  vandanges ,  delà 
n  .    tf        .  façon  des  vins  communs,&  mcdicinaux,Et  apporteronslâ  diueffiié. 

^  des  vinsquicroiircnt  en  noftrc  France. 

\,  s*mm«irt  40     Entre  le  Sepcentiion    l'Occident,  nous  mettrons  lagârêHHc en" 

^  '  ^  7Mm%.  auuecolliue,  ©ucoftau:&:au  dcflus  ,  lctailiis&:  bois  de  haute  fu- 
^        *  i^c«wûajres    cepcadonuious  n  oublkons  rien  de  ce  qui  appartient  à  U 


Digitizedby  Google 


ftpcoflké^ne  metairiecbatnpeflre^  celle qoe  doit  dcfircrccluy  (jut  Ouvl  («f 

««cnfie0fisnciic  0e  aoeciaiioB  viiir«  du  labeur dcûcerre.  «A 


MAISON  RV5TIQJE.     *  i 
^Dn  k  gonuememen  c  des  bois  &  de  la  charpenterie .  Ferons  aufli 
mention  du  parc  po  ur  les  bcftcs  Quuages>de  leur  chalfe,  mais  en  peu 
de  propres  (car£i'cft  bcfoin  qu'vn  bô  mefnagcr  s'amufc  à  la  challt)  A:     Chtfftaw      X  \ 
dtkhcronnicrc^  Finalcincac  defcrirons  enbiicFlafa^oii  fie  auiiieic  •y'***  \^  \ 

drfftcndre  les  x>iCeaur«  ^ 
nr«eaiaycii»scfteroDCMdeclioicià4cdii^  beauté 

wampeflre^  celle  que  doit  dcfircrceluy  (jut 
»B  viura  do  labeur dciâcerre.  «f^ 

CHAP.       iix.  -    /.  \ 

VxNTà  laproprieté  dcrhcritagc,  dont  plulîciirst,.t»Jy  ' 
aatheim  Grecs  &Ijttiiisom(îcurieQ(enenctfaidé,    r,.  <s  il 

ie  ne  m'en  empeTche  aucremCt*  prcfuppofiuicoti  que     1 J  .JJ^  *  ^ 
ccft€inaifonruftiquc,&  laeerreàeikhibteâe  ,vous^  ««'•^ 
foie  venue  de  fuccclïion ,  &  que  vous  la  veuillez  ac* 
comniodcr-i  voflrcaifancerou  que  fi  l'a  nez  achetée, 
▼oot/'jvcz  bien  ncccoyecprcraier  auclabaftir,  &  approprier:  car 
awiîqucion  die  ,  quclepreiaierbaffiineilldynebonnc  maifon  doit 
cfcclacuiûac,c*cft  à  dir^lereuenif,&  lefbnds  pourrenacccninauC 
fifcpiemicrpoint&JbiBg  principal  d'vnpere  de  famille,  auancque 
biltir  &  drefler  fa  mairon ,  eû  d'auifer  bien  diligemment  qu'elle  foit 
<lutoutficnnc,&q"'i^  n'ayt  plii»afîaireà  mineur$.crediteurs,renticr«  Ç^i^^'''- 
oufupcrieurs.  qui  le  dillrAvct  de  CCS  négoces,  (^ilayc  fourni  h  tous  7yntl^** 
frais,&folennitez  deiufticc,  noramementaux  licitations  &  décrets,  m4,f>m. 
qiiifontlcs  plus  fcurcsvoycsd'achetcçr  pourleiourd'huy:  car  ou  i^*"'t,fturt$ 


qu'il  n'aytenticrcnicnt  cncuy,  borne     arpenté  auec  les  «/f /«o  v«i- ^J;? 
Toilms,&  achecc  paix  des  plus  Rargïïcïïx.  domine,  qu'il  foie  hors  de 
toute  c'jurc  &:  proces:&  que  s'il luy  demeure  quelque  cas  à  parfaire 
Ccomme  Ion  dit  qucterrcameincgoerrcjauecefoit plus  coll  à  luy  à 
éemandcr  qu-à  defeiidteû'cntemtoachantlcsdroitsfcigneuTO^  &  "[^ 
ceofiaes ,  deCqncls  il  ne  doit  non  plus  laiifcr  dccheoir  le  moindre  de- 
aier,chapon,OU  quoy  qucce  foit,  qu'vnc  tuile  de  fa  couuerturc ,  qui 
àcniâde  temps. non  rcparcc  5c  remiie,eu  fait  cheoir  d'au  trcs,&por  , 
tentgiand  dommage  au  logis. 

^fsietteâiUtm^fw  rufiuiue^aHecfei  4ppéfttfMncts, 

CHA^.  ttii. 
V  o  Y  qu'en  toutes  chofcs  chacun  demande  fcs  comroo- 
ditcz,&  s'efforce  approcher  le  plus  près  de  la  perft:éHon 

qu'il  liiycft  poflTiblc,  toatcsfois  le  bien  appris  <5c  mode- 
QfX.  pcce  de  famille  fc  comence  de  ce  qui  luy  y  lent  de  la  nuiia 
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&  grâce  de  Dieu,  &  prendre  en  gré'de  fimnnificence  Se  largefTe ,  tel 

Î[acrct»telfonds>&  auîctce  c^m  luy  elchet,  eftvit  certain  que  le  choi* 
tr,  ny  la  perpétuelle  iooyOancc  n*cneftàluy,  nonplus  que  les  Em- 
pires ic  Royaumes  aux  Princes .  Parquoy  Ci  le  lieu  de  fa  naiiCuicetde 
facccfTîon  ou  acqucft,  n'cft  naturellement  Ci  propre  &  commode 
qu'il  le  pourroic  bien  iouhaiter,  il  le  doit  tcllemciu  accommoder 
Viboiirtp     par  Ibn  artifice,  ôc  taichcr  par  Ion  iabour,  a  iifongncurcmentrarac- 
M  nkaftin  dct  dcameliorcr^qu'iU  cnpuiflèconcencer,pourUnourrkure  deluy 
é»ptrt  defu  ^  desficns,  &  drelTcr  vne  maison  •  Car  plus  ne  f^auroitoil  defirer(à 
'"c'iji  4  dire    prouerbc  eft  véritable  ^qn'en  cent  ansciiiîece,  en  cent  ans  bat^- 
^ut  toitut  tbt  "ntcrc". 

fft  ayant  tu  Vûuloir  en  ceft  endroit prehippolcr  la fituatton  dVne  maifon  tu- 
Utrrrandt»t  (tiquc, telle  Se  fî  parfai6le,<]uc  ncn  n'y  peuft  manquer ,  me  fcmblc- 
^J*f'*^^^  ïQikdi'oiz  loin  de  toute  raUon.iiiencft  vray  que  ii  tel  endroit  fc  pou- 
fitu4ùô  uoitcrouuer.que  rair,reau,& la tene,ydanna0ïcenttetc£itteur,  ce- 
lle im^n».  laièroit  fortà  propos:  mais  ny  les  Empereurs  ny  les  Rois«  ne  fe  fçau- 
.fiifÊ9fdrfai'-  royentcoutéterqucdcl'aflïecte  deleursregionsjesvncsplus  chau- 
^  desjplus  froides,  plus  fubiedcs  à  putrcfaâ-ion,  les  autres  moins  vti- 

Icsà  laprodu<5^ton  des  fruits.  Se  quelques  vues  de  moyenne  façon, 3c 
rencontre,  Toutestois  cucorequclcheunc  foitdu  tout  tant  fertile 
que  ion  voudroïc  bien,ny  tant  commode  que  le  dcfire  le  grand  Agù- 
^ir^a/Ww^  cultcurGatoiceneantmoinsfeotfiir  tout  qu'il  y  ait  quelque  faueut 
fi»  tmfti^ue,  de  bon aùr:car  bien  qae  le  fonds  fuft  fertile,&doué  dç  toutes  les  per- 
forions que  Ion  pourrott  fouhaiter  'en  vnepoflcflion  cbampeilrc,. 
iieantmoins  fiT  iir  y  cftpcftilent  ou  mal  fain ,  feroit  gr.indc  folie  d'y 
employer  (on  argent  6:  labeur.  Garoùloneft  en  continuel  pcril  de 
*    nuladic  ou  de  raort.non  feulement  la  çiieiilerte  des  fruits,  maisaufîi 
la  vie  des  laboureurs  cftcounoaiscnjdoute  :  ou  pour  mieux  duc, la 
noit  y  eft  plus  certaine  que  leprofit.Par  ce  (fi  podible  cft)fautchoi- 
fir  vn lieu  loin  de marefts, rioagede mer, &  où  n y  le  vcncdelhudy  ny 
ccluy  deBtzc»ny  autres  tels  vents  dangereux  foufflcnc  ordinaireroét; 
VrtsitUn    qui  ne  foit.iudî  du  toutexpofc  au  Soleil  de  Midy,ny  au  Septentrion: 
ywfin,         fur  tout  qu'il  foit  près  de  quelque  bon  voifin  :  cllant  chofcinfuppor- 
L«j^/«   table  d'élire  toufiours  en  querelle  âuccvninelch  int  vouin  :  qu'il  foit 
gârmfiM,  cfloiçnédcs  fortércfles  8c  lieux  de  garnifons ,  pour  le  danger  de 

la  ty ramue  Se  ùtcurfions  des  genfîlarroes  :  loing  (èmblablcmeilt  des 
liuiercs^torEens,qui(bntfuDiecls  à  ic  cksbordcr,  pour  les  frais  ne- 
cclîâiresà  réparer  les  ruines  &  degall  du  d  es  bord  des  eaux .  Encurcs 
que  je  fonhaiterois  fort  qu'il  ne  fuftpas  de  beaucoup cflongnc  de 
quelque  flcaue  non  r.iuilTint,mais  naingable  ,  à  hn  qu'à  peu  de  coull- 
ksviurcsy  puillent  clUc  cianfpottc^  ailleurs  pour  en  tiicrproliic, 
mefinespres  de  quelque  bonne  viUepour  laplusgrâd  valcnr^dure- 
venu  qui  iê  vendra  mieux.  Combien  qne  vouloir  auoirvnemailba 
champellre  C\  parfaiâe  »  Se  tant  bien  ntuee  qnerien  n  y  penft man* 
^tterfCefcEoic  (comme  suions  diâ^choiêcojitcccaUbtiîGonime  aulH 
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DE  LA  MAISON   RVSTIQVE.  ^ 
iefzttendre  qaclefoBd&  cerioir  d'icellefufl  Jouécle  toutes  les 

pctfccUons  qtic  Ion  poMrroit  de (îrcr  à  latcrrcde  grâd  npporc.  Vray 
cft<jaout*rc  ce  ,  tj<ic  Ja  ncccilîtc  engendre  l*arnticc     excite  le  (oin, 
mkkric     peine  de  l'horainc,ilncrc  trouue  incommoditc,qu'il n'y 
mqucli^uc  aucre  coiBtDodkc  pouc  rccompcnfc:  comme  en  lieux 
émSs^nnem  les  hom  viiis»de  Iraict  de  pxèeitn  ticm  froids,fos- 
ceciiix<lboces,df  quelque  fois  marines  ^quileur  apporte  grand  prof 
lu  en  d  ancres  le  plus iônacat,qtiandlft tare n'eft  ftaâuatkiudeC' 
ÈiSjCilcrcft  aiu  cîefrt>Lis,commccn  piVrricres, minières,  ?c  lurres  telles 
dtoCcsdont  Ion  f-iic    change  en  meilleures. Par  amii  nous  nous  cô- 
ttntcrons  de  celle  portée  dont  fera  le  lieu  où  il  nous  faut  habiter &c-    Cournitr  ff 
ûiiwnoftrc  domiciletôc  sll  n'eft  tclquclcfouhait  d'vn  curieux.ou         " s»« 
fext  à  conicntcr,poiarok  bien  requérir,  nous  nous  etfbrccrons  l*a-  ^l'J^'**^ 
BCnder  par  lesflnoyentqoiicromrccicescyapres.  " 

Bien|»éadeii»ai(on$  niftiques  fe  crouucm  affifes  en  lieu  qu'il  n*y 
ayt  q\ic\qac  cas  ^  rcdirc.commc  Tante  d'c.ni  en  lieux  plains  &  ellcucr 
ic\$  qaciontl^  hc^ucc     la  Champagne, cncores  que  les  terres  y  sot 
fortes,  ou  bien  en  lieux  ciîcuez&  montagneuxuropgrideabondan- 
ce  i'eaux  é&deCcéces  Si  lôgues  valecs,  celles  que  Ion  trouue  en  quel-  c//4i»/<<{»<. 
quel  endroits  de  U  Ssiioye,Dsalphiné,Auacrgne,  6c  Garcongne,e(i. 
qncislieoxy  aplusdepsftaMges,qâedelaboiir:socresquarticrsronc 
oatareUemcnc  (kblonnciiz,coamie  vers  Eftampes/ainâ  Matarin  de  ^^'J^^'^^: 
l'Archant,cn  la  Solongne,?^  nii  ptiis  de  Landes,  qui  toutcsfois  ne bif  ^""'^'^^ 
fentcftrcaquçuXy&humidcsrautrcs  quartiers  lont  crcrctix     argil-  ijiamfti.  • 
Icax  comme  vers  Rheins,Troyc  &  Chaalonscn  Ciunij»Dgnc:auLrcs  )>.t^ihtirm, 

pierreux  côme  vers  fainûLeudeSerajis,Tonnerrc,Vezclay,cn  Daul  *^/*Aw*<«l» 

r     ,     '       _   r_  .  i  r  ^_  j»  fi  -  ._L  $o/c«j^fff. 


choifir  le  meilleur  regard  du  Soleil ,  pour  b  fente  &:  Tnlubiuédes  $-'»«^  if»«/« 
habitanSjSc  l'nccommoderà  Ion  aifnnccmais  le  principal cit  du  fCds 
de  la  terre    laquelle  le  bafiiment  de  ncccliitécftfubicd^,  &pourU-  Vf^f/*>' 
quelle  il  cft  principalement  drellc.  utHxsailleit^ 
Sidoncqaetle  Ueuhsnc^C  plac,  comme  vneBeauce.oo  haute  ntx  t'^fT*$À 
ftince^  fiuitc  drcau,il  faut  poorfiippleer  iice  Aire  des  msrt s  par  en-  >^^J«^^^^  ^ 
dioio  en  vos  coorcs,  96  vne  cifterne  en  vos  iardins  ,acpout  le  regard  ^^^^ 
dctterres  les  tellement  rayonner  qu'il  y  aycdcsTcillons  pnr  vo\  r,  otu  M^rr». 
retiennent  long  temps  l'humidité:  5^  (\  les  terres  fc  trouucnt  i^oitcs,il  cifnms, 
ncicsfaut  fi  fouucnt  marner  ny  amender, & ne  les  lailler  en  iacKcfc  ^*rrn  font*, 
que  de  quatre  aiis  l'vn. .Si  vous  y  faites  des  puits,illcs  fautcreufcr  en 
conucnablc  largcor  &figDrcoblonguc,c  cftàdirc,  cnquatrtij^lus  . 
longsquc  larges  àla  façon  des  puits  Aranqucs^dont  Ion  U  fertésiar-  '  ^ 
Anscnprbiiêce  Ce  Lan|;uedjc»auec  leur  a  jge  au  bord  du  puits  pour 
feccuoirUeaiitirec:ou  (i  Icaucft  li  baffe  dans  terre,  que  ttllc  manière 
de pttks  ne  puifTenteftcefaics^  il  faut  ordônciiccux  puits  à  rouè^  ^  ^muà  nm» 
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hraes,cm'à  ctiacfi  traîûvous  piri(Tîcz  amener  dcmy  tnuy  d'eau  pour 
Zdm  dm  €itl  m  le  inuias*(.^ac  vous  fcrc2  iccccc  cil  auges  particuliers ,  &  retèruerpouir 
XMdtr,       Ucommodicédcvosgcnf,^  dabmaikrartotttfàtttrotgDcr  dcbien 

cecuciliit    garder  l%aa  do  delffoic  en  ciflerneottatttremefic. 
CififrneàfM^     La  cifterne  fkn  pofce  en  tel  cndroit,qu'cUc  reçoy ue  les  cigoufts  de 
toutes  les  couiicrturcs  i5c  toiâs  du  logis:  doiccflrc  fcrrcuif  cpaucea- 
uec  argillc  &  bon  dmcnc^cnduitc  &incrultee  de  parci!  cimcnt,à  ce 
que  l'eau  ne  retrouuelimonncure,6(;  ne  prenne  le  go ult  dcbccrrc.  Ôc 
s'il  s*y  faic quelque  fente  Ôc  cieuanc,lafaateftouppccaucccimëtfaiâ: 
depohclaircjwifjChauivi£tte,&  cocqaesd'œon  bienbcoyec&xeft 
duites  enpoaldre,le  tout  bien  cneflé  enremble:lagiiettlc  fera  telleque 
celledupoits  •  Aucunsicetcnc  dans  les  ciAcrnes  anguilles  &  autres 
poifHjnsdc  riitierepoury  pai(lre&:  crtrc  nourris,  à  fin  quepnr  leur 
mouucraenci'cauacquicTcplus  grande  Icgcrctc,  &:  cnfuyucaucunc- 
lucntlc  naturel  de  Teau  couiancc^mais  (.clic  eau  a  citaucuncœét  Csd'- 
neaux perlbnocsjfî ne^ft telle  passa  bcftatbcropmièux'vaudroitîd- 
cher  tout  le  lez  de  chauffire  d'icelle  cifterne  depcds  cailloux  de  riuie» 
4f  r  tfiw         Ç-^"^  eux  Veau  eft  abonnie» 
nifUitrhff     AuiurpUis,pour  l'iiicomraodité  cîubois,ferc2  amaigrir  la  terre  en 
quelques  endroits  proches  de  voftrelogis,auçc  fable,  croye,&:  cen- 
dre du7oycr,piii  5  y  fcmcrcz  ou  planterez  relies  cfpcccs  d'arbres  que 
penferez vouspouuoir  iciuir,  combien qu'auam ce fairc,fcro;t bon 
elprouuer  qaellesibrccs  y  viennent  le  mieux. 
Péb  vtifii»  J»    Si  voftreJieus*cfteQdiuiqaes  an  fleuoe ,  vos  prés  n'en  ftront  pas  H 
jlffMMf;        loingquevoftreraaifon^qui  par  trop  s'auoifiner  dcsriuîcres,  urroic 
fubie(îkeà  catcrrcs  &:  déchets  du  logis  :  fi  cfl-ce  qu'il  cft  bon  ncs*cn 
c/longnefjpour  la  commodité  tantdel'abbreuuoirdube{laiI,que  du 
laucr  dcsiciducs,des  cuirs,dcslins  &chanurcs,  que  du  blanchir  Jl-s 
toiles,lîdccc  faire  il  vous  vient  4  propos,  qucduiuuuldic  de  yoiUc 
grain  >  queanfli  (  fi  tant  eft  qoe  le  fleuue  prochain  foit  nauigable J 
d'en  uoier  le  rccueildes  champs  à  la  ville,  maisil  lâut  choiUrlcndroir 
ffs^iks  le  plus  eHoué  pour  fonadiette, 
fviMM.  le  lailTc  le plaillr  des  princes  &  gnns  Seigneurs,  qui pourleur  do^ 

Icâiation  habitent  l'cftc  és lieux  aquatiques  cxccllement  cuitiués,or- 
ncs  d'eaux,  tl5c  pai  Ci  de  toutes  délices:  aulTine  faut-il  que  le  couft  de 
uodrc  pcrc  de  famille  luy  face  en  rien  excéder  le  gouil;carie$  Princes 
ont  dequ  oy  changer  logis,ie]on  les  (àiiôns  de  l'année»  Ce  faire  fouuéc 
à  leur  appétit  dn  quarré  le  rond,^  au  contrairei 
ra.sfrc,     Enhcu  Icc  coninicBeauceron,Chanipenois,&pais  de  montagnes 
IcAUiCf  Om-  cntendczà  h  bien  aircoirvoftre  baftiment,qu'ilprennc^Oricnrcq^^^- 
'''f  jioâiat,&  retienne  du  Soleil  icuât  de  Mais  U  d'Odobre^ou  pUiftoft 
de  Septembre^ 

ofl'wow  ^'^^  y  ^  cdUme^baittflèz  cncroppe ,  prenant  vos  tcucs  vers  l'O- 

i.^qir,        lient:  &  fi  eftes  en  pais  ixoid  onurez  des  veuës  audî  au  regard  du 
I4idy»&pctt  ou  point  vers  le  fcpcemtiion»  fi  ce  n  eft  ésgtenîersojk 

vous 
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voMoeCtez  les  grains,  &  autres  (eUes  choies fabi^es  à  chareutoas 

&TCtaunes.A  l'endroit  daScptentrioii  Tercz  la  roucivc  de  bois  pour 
limcrqucdc  voflrc  lieu  &cickij(c  d'iccluy  contre  les  vents  ScpccQ' 
tiiouasenccmps  d'i:iyucr:auisli  vous  cites  en  pays  chaud,  il  vous 
âffroppoferla  touche  au  Midy,vencs&(olcil  d'iccluy  y  &  faire  har^ 
éBettomiarctire  de  vos  veucs  par  c(pecial  efdics  gcenkcs  Se  galatat» 
loregard  de  S  ep  ce  ntrioa. 

Choiiîficz  bien  les  endroits  de  vos  terres  les  plus  propres  pour  Ic« 

ftmdi^ains,*<r  pour  Isuprairic,  &  addcclfcz  voftre  vigne  à  r.ifj'.-Ll: 
èMidjr.Vcus  tcrcz  aum  quelques  croilccsgarjucs  de  leurs  contce- 
beilicsjà  l'cndroic  du  Midy,  pour  les  ouunr  en  temps  de  bile.  Tels 
lienlêtroauenc  ciijpays  de  montagnes,  qui  fore  dcHrcoc  l'Orient; 
■Éanec ce  coacesraû  veulent  moyciiaer  du  Midy ,  pour  la  chaleur 
^'Icvcftnecellasre* 

Lcspuitsy  (ônc  recommandez  &  neccHaires  beaucoup  plus  qu'es  Ii^«MnM^Mr 
Tillccs5cpUniircs,&:  pour  trouucrrcndroitoùles  conuiendra faire  tfmutrtcan 
fiuuhoihrlcr  Leonntcn  commencementdcdclcentc vers  leSeptcii-  *fùri^unt, 
ttioj,a<3iii  '0  c  cid.c  m:  encore  mieux  vers  le  Midy ,  oùnprcs  au  ou  du 
fotfddcouucrc  la.  terre  en  dûiers  lieux  detrois  pieds  de  large,  ôi  cinq 
àffoÂmdcurs  Ac  p  uis  y  cftre  retourne  du  matin.à  Soleil leuant,  faut 
dnatetcomment  ilfonneroubslebaftondcHôïjxgarnypar  bas  de 
quelque  roue  lie  <lc  Fcr.ou  laiton,  ainfi  que  le  bas  d'vnc  houlette  fans 
croc:ficlàfouV>s  \t-  iut;cmcnt  del'orcillc  eatcndrc  comme  le  dctîbubs 
idbnnc,foic  aiî^  li  q^u'vn  morticr,ou terre gTTîze,  argillcou  autrebicn 
^urc-ouamli  qu.  vix  vcfreàdciny  calTé,  ou  autrement  enfa^ou  d'vn 
CCCU&  bien  pco  f  ond^ui  fent  iâ  carrière  :  &  eftle  plus  leur  iugement, 
Oubienamiiois  dTAouftou  Septembre»lors  que  la  terre  eflbieuiei- 
cbe,vnpeu  auanc  quelefolcillclcue,  faut  fe  coucher  plat  en  terre 
l^aiicleiegatci  aa  Leu.mt ,  &:  choifir  l'endroit  dont  vous  verrez  yfïïr 
qoclquc  vapeur  enfaçonde  peticec  nuecs,  carc'cit  iiij:ccd'cauhau- 
tiinc.  Ou  bien  pour  en  faire  plus  foudamc  cxpericiK  c  ,  faire  foiïcs 
profonties  de  a  uacic  pieds  dans  terre  ,  y  mettre  cfponges  outoifons 
de  iaiuc  bien  (ciche ,  0c  nette,  les  couurir  de  branches  d'arbres,  ou 
f^etdrherbes^ptiisquelquetemps  après  les  retirer  de  terre,  XçÇ- 
quellcstroituccs  moittcs  &  humeâi^»  dénotent  l'abondance  d'eau 
iwn  la  quancitr Imioitcur:  fi  au  contraire  fciclics,  fignificnt  le 
dcfatit.  pl  1  fie  ui  s  prennent  indice  d'arflacncc  d"cau  parles  petites 
mices  &:  vapeurs  qu'ils  voycnt  fcfleuer  de  terre  en  Vair  en  temps  fcc 
Stlcrain.  Q^^y^V  qu'en foit,ne le fautdutout  arrefter  aux  hcrbesqui 
croiil'c  n  t  par  d  c  ifu  s,auant  que  faite  la  première  attaintc  :  car  foubs  le 
Gobelet  ou  le  pas  d*anie,pUntain ,  chien  d  ^-  n  t ,  quime-feuille ,  tri  fle, 
liÛllc»feuiUc»Vcau  n'en cft  pas  loing,  mais  elle  nevaulcricn  ,  fi  U>n  ne  B-^-wnff/. 
creufebicaau  plusprofond,  commcà Bagnolct,  Bcllc-vjlL  lur  fa-  ^^^^ 
blonoués  endroits  de  Lirv, Soi  bshVcruciacqutl.]uesfcîslv  ti  ou-  ,  .  * 
Qtbonne  eau  &  pt'ofonde,icion  laïutuccdc  la.u'(i:c«<?w  quclafouicu  vrrM^.M^. 
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eft  prouenaiite  du  fonds  11  bouillon*  (ok  de  fable  rouge,  oudefoclie 
gniCpiion  pas  des  coftezqni  cancoft  fc  tarîtiênt.  SiircooCpour  auoir 

faits  qu  int  puits  qui  niée  eau  de  bon  goufl  &  ne  carifTent  iiimais,  f^m  choifirtcr 
uri^taiia-  rc  riblôncufciOU  noirc,ougbirci]ft-,nu  phi  ne  de  cailloux  rougcs,ar 
gilicurc:& lîngulicrcmcnc  celle  <qui  a  cailloux  5:  fablô  cnreaiblcia- 
mais  ia  croyculc^  boueure,liiuôncure,ny  celle  ou  les  (àuix,le  rofeau, 
les  cSnes  Se  aatres  telles  plances^aui  &>ni  eogfidrccs  dliaineuc  aqu»* 
tique,coiflènt:car  ëncor  que  tels  lieux  fôieiit abondans en  èaiu  toa- 
tesFoisreaunenvautrié,&c{l  facileàlâuir.Parqiioy  untqueponiv 
rcz  faites  que  vor  puits  foiétcfloigncs  c^cs  fo tics  où  Ion  faiû  pour- 
rir le  lîcn  des  cflablcs  du  bcflail,  des  toidls  à  pourceaux ,  &  tout  au- 
tre lien  pouuanr  nuire  pour  l'cfgard  du  pillât  des  bcftcs  ,  s'ils  ne  font 
fmiudt  bcn-  crcux  «!k  piulonds.  Vr-iy  eit  que  les  puicsfcroac  d'autant mcilo 
Ht  Mm  leurs  qu'ils  auront  Teaa  hautaine  ie  non  en  grande  pcofbndenr.*Car 
comblé  que  Peao  de  tels  puits  Toit  moins  chaudeen  nyuer  encftd 
moins  fraifchejCe  neantmoins  elle  en  fera  inlînimenc  meilleure  pour 
plus  pai  iiciper  du  (bleil  ÔC  de  l'air, rjui  fondes  deux  quicnnobliircnt 
crandcmciu  Vcau,&:  fi  la  contrainte  du  iieu  les  rend  irop  bas  »y  pro- 
ronds j!  faudra  amender  le  vice  de  l'eau  par  fouucnt  &  menu  en  pui- 
fer,  cai  k  débat  &  agitation  del'eaulabomâera,  &  fui  tout  nclcs 
couorin 

Les  fontaines  iemblablemcnt  en  tels  Ucux  de  monta  gneslônt  de 
FMMKnm;    requedcjtant  pourlacommoditc  de  l'eau  qui  en  cR.  beaucoup  mcil 
Icurc  i5i:  pfu;  pl.iif^ntc  que  celle  clcpuits,qu*auflipourlabcautédcla 
Troêmiff^ur-  j^^^-^ij^ri  rullicjucrC^  pour  trouuer  leur  fourcc/aut  vfcr  de  femblables 
^   /twiiw-  i^^py^j^j  qu'auôs  delcrit  pour  les  puits,(inon  qu  il  raut  choilîr  vcrsle 
Scpi.eiunon|lcbas  des  montaigaes  hautes  &  grollcSjayansconcaui 
tcx«  6c  enuironnees  de  plaines  »  car  en  telles  plaines  l'eau  Amallè  9c 
^  s*eigoucte  par  la  terTe:&  cela  cft  Ci  vous  en  voulez  grande abondan* 

cc:mais  Ci  vousdeniSdexlapcrfe^on  de  reau  jl  faut  choifir  les  lieux 
hauts  &  dcfcoiuicrts  dont  la  pente  ioiMlfc  du  folcil  Icuanc.  Car  l'eau 
de  telles  fontaines  elt  beaucoup  plus  icL;f  t  c  «Se  délice, 5^  tant  plus  roi 
de  cllecourt  &  depluslomg,  ëc  a  l'aa  »x  le  (okiln  pbnté ,  tant  plus 
elle  acquiert  de  boncc,mcrmcmcnt  ii  clic  dclLcnd  des  hauts  rochers, 
comme  eftant  battue  èc  rompue  en  dieantpar  les  précipices  des  pier 
rcs&afpreté  des  rochers.  Faotauffi  aduiier  que  telles  moniaignes 
Ibyent  pleines  dechiendcnt,plantain,queue  de  regnard,pouhotuu- 
nagCjfaulge  d*outrcmer,qui  eft  appelleeadiathos, niille-Fcuille, cha- 
mc!eon,&:  gcneralcmât  d'autres  herbes  6c  plantes,  qui  prouienncnt 
■TauvcOrcplintcesià:  parnaturefuiKverdoyaaccs^bimcamccSybien 
efpaiilcï.cx;  bicnflorics, 
^mf4  de  tr^»  temps plus  commodceu  toute  l'année  Se  de  plus  grand  iuge- 
-mrlafimm  ment  pourcTonuer  les  finirces  des  puits  &  fontaines  .fontles  mois 
dTAouft  ou  Septembre: car  lors  on  cognoift  bien  les  forces  de  la 
iiwce  »  quand  latent  pat  ksgrandes  chaleurs  de  Tefté  n  a  plus  de 

l'humidité 


Oigitized  by  Gopgle 


DE  LA  MAISON  RVSTIQVEf  5 

Siladuicnt  qnc  la  fburcc  Je  la  fontninc  Toit  quelque  peu  ioingdc  CammKtuhy 
£iiEicuiiie,y  pourras  faire  venir  i'cau  par  petits  ruiflcaux,ou  plus  c6 
Moment  par  canaux  Se  c6<luiâs  fzids  de  plôb  »  ou  de  bois,  ou  de  'fi"'* 
potCTic:  les  meilieitrs  Com  àehoÏM «f  aolae ,  ou  4e  ûpin,ou  de  pin  do- 
«d  joit  la  poix  rcCî  ne ,  parce  que  teb  boit  ont  vn  homeor  oleuz ,  & 
dlaoii,qui  refiAcfaciicni£Cftiiximoicsde]fcau:apres  cux,ceux  de  po 
tciic^f!  ii'cl^oitqucrcâu  portée  par  iccux  ciufc  oV>ftru<îiiô.TcIs  doi- 
o^cltrc  ctpa  1  x  de  deux  doigts, écaigus  d'vn  collé  de  dcmy  pied  pour 
taaa  l'vn  en  i'aucre:les  pires  font  de  plomb^parcc  que  l'eau  qui  y  c(l 
con^iâc  acquière  vne  roauuaiic  aualitc  du  plomb  àraifcm  de  la  ce* 
nt^ûns  cUe  caoiê  ibuatftesfbis  (tiMncerics,&  anneslèiiiblables  fna 
béct^  n  o  us  croyons  à  Galicn  ,6c  à  ceux  qui  po  u  r  ce  regard  appellét 
ht  paôfifcilmreux  ,par  ceqailsv(êfit  des  eaux  de  foucaânesquicoa 
1cm çat  canaux  de  pl6btce  que  routcsfois  ne  (cmblc  dw  tout  cfîrc  af- 
fcutc^veii^L'c  la  ceriilc  ncpout  fortirny  cftrc faide  du  piôb  fam  vi- 
Oai^rcrArqu'aulIi  nous  voyôs  plulicurs  pais  boire  de  telles  eaux  fans 
4fiicmcric^Oiy>y  qu'en  foiCtfaudrabié  enduire  &£  Toudci  les  canaux 
ttecairaô  Mdte  de  chants  viue  9c  graifle  de  por  c*ou  de  poix  rcfiae 
ft'bJicscTœoliyOu^tf^^haiib^blIcd'cettff,  huyle  6c  liporede  fer  par 
ttqae  touc  cela  refiftc  à  ta  1  orrupciô  S:  pourriture  venant  de  l'eau:fi 
quelque  môcaignc  cmpelche  la  c6di;i<^e  des  tuyaux,  fan  dra  y  dôner 
palfr.ge.f!  quelque  valcc,fatTdra  cfleuer  les  arcs  tels  que  lo  peut  veoir 
en  v!-î  v^fl-M^c  près  Parisnômé  ArcuciKainfiappclié pourtcUarc$,ou 
piajitcf  picùxtv  raaiicîn^ri'pporccrlescoriduitsdci  eau. 

Or  ce  n  eft  âûcz  4^aiioir  trouué  (ôurces  de  pattsdc  fontaines ,  en-  ^'f" 
corfaot-fladoiTeràlabom^ac  falubrit^dereaa,  dnfi  qu'en  feigne  Cj^'  '^'^ 
Axiftote:car puisque  nollre vie  con/îOe la plusgrand'pniten  l\iage 
'deccft  clemét,îlc(lbienraifonnablcquclcmaiftre  delainaifbn  ru- 
f^iquc  foit  foingncux  d'auoir  bonneran  ,  vcu  que  l'eau  doit  cUi  c  le 
prîcipalbrcuungc  de  fcs  (erijitcurs,&:  que  le  pain  que  iuy  <St  iaarojilc 
mange  en  cft  pcitri,&  la  plus  part  de  fa  viande  en  tft  cuiôe  .La  mcil- 
rc  eau  Ôc  plus  iàine decoutes^efl celle  déployé ,  qui  tombe  principa- 
lement en  cfté  quandil  tonne  de  elclaire  hit  fort  >  toutesfois  l'eau  de 
pbaye  engendre  duretédeTcntte&obftruâion,principaleniét  ceUe 
qui  eil  eardcc  és  ciAemes  recentement  6ûâesà  raiiôn  du  ciment 
dont  elles  font  enduites  mcfmc  fe  corromp  affcz  toft  (  excepté  cclJc' 
qtii  pleurcn  May'&r  cftât  corrompue  gaftcîavoix  , apporte  vne  rn  li- 
cite àc  petite  toux:aprc$,eft  l'eau  de  fontainequi  dclccnd  desmon- 
tagncs,  &  cotltepar  dedans  pierres  &  rochers;  puis  1  'eau  des  puits, 
au  celle  qui  fourd  au  pendint  de  lainontagne ,  o  u  celle  qui  naift  au 
fond  de  la  valce.LaquatiiefineêftI'caa  de  rîuiete.  Laplnsmaaîiaiiè 
eftcellc  d'vn  cftang  ou  marais:  &  fur  tout  celle  qui  ne  court  point 
cftpîfc,&peaiiaitcL'eattde  neigea  de gjUcecftlaplusaial  jEiine 
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de  coutcSjd'autant  qu'elle  cft  la  plus  froide  &  tcrrcflre«  pourneilre 

point  futitiîiccpir  11  chnlcnr  i?;:verrn  du  Soleil. QuTnt  à  l'eau  des  puits 
&  lontaiiics,  laquelle  n  cil  couiiours  &C  en  cous  lieux  u  ouucc  bonne, 
/!iboncéfc£acongnuc  ûcllc  n'a  fàueur,  odeur,  ne  couleur  quclcon» 
quCfCe  neancmoins  bien  claicc  &  de  la  foru  de  l'aie ,  prenant  ioudaia 
la  couleur  4e  la  cbofSs  qu'ontette  dedans,  fi  elle eft nette , tieije  eal^ 
uer,froidc  en  efté*facileà  erchaufFcr,5c  fubice  à  ferefroidirien  laqud* 
le  les  pois,fcbaes,  &  autres  iêmblables  choies  cni(ènt  fâdlejnent, 
qui  cllanr  rcpofce  quelque  temps  en  vn  vaifleau  d':trairt ,  ctiyurc,  ou 
«Pargcnc  bien eicuré, ne  dclailïc aucune  teinture  ny  tache  au  vailTeau 
(îl'ayanc  fait  bouillir  en  vu  chaudcron  bien  net»  ne  deporcredimcnc 
ny  ordure  au  fond:  il  ceux  qui  en  boiucnc  onc  la  voix  claire,  lapoidri« 
neiàine,&le  cainâduviiagc  net&naif,  finablemenc  celle  quiauec 
lesautres  marques  eft  bien  ugere,  AcparconièqocntlameâlenreeB* 
tfepiufieurs£;caiugee  celle  quiexceflieerdicces  marques  5cqualitez.* 
&:  pour  (çauoir  quelle  e il:  li  plus  IcgerCjpefcs  pareille  me (nrc  de  cha- 
cune can,oubien  prenez  deux  ,  trois  ou  quatre  drappcaux  de iiiclLiic 
toiile.longucur  Jclargcur  icion  la  quantité  des  Tortcs  d'eaux  <^ue  vou- 
drez parangonncr ,  i^en  chacune  mouilles  Ibn  drapeau ,  elgoutcez 
les  drappeaoi  &  les  pefe»  rvn  après  l*autre:car  f  etui  ou  aura  trempé  le 
plus  léger  d'iceux,excedcra  en  légèreté  les  aQt$es.Yray  e(l  que  UfegC' 
reté  de  Teaune  Ce  cognoift  tant  au  pcfer ,  que  en  ce  que  beue  elle  ne 
donnf  ^i.uciinfentimcntdepenintcuraux  hypocondrcs,  6c  dcfcend 
ibuciaincmcnt;nieii»equc  ibadaincmcncclles'cichau^c  &  refroidie 
foudainement. 

JJ*meifr*>     LcslieuxTccs  &paysdc  montagnes  produilênt  communément  les 
imttfkmu  pietres»ce  qui  fh  congnoift  par  le  maniment  delà  terce  rude  Se  aCpxc, 
0e  du  cailloux  au  dellhs  aiccUe,  qui  autcesfois  y  pourroit  eftre 
chettt,&  icttcidc  façon  que  quclqucsfois  Ion  trouue  (ur  lelxicEe  le 

pourtraiiTt  de?  ri  ui6ls,&:  des  grains  alfcmblcz,  &  congelez  en  pierre: 
ce  que  Ion  void  près  Mommiral  en  Brie,ov!  le  bois  eft  congelé  en 
pierre:  outre  ce,  que  le  fouie  en  fait  bien  prompte  <x  loudainc  ex- 
pcacnccjcela  vous  pourra  fcruir  à  vos  doîlures ,  tant  de  parc qiic  de 
vignes,  &  autres  commoditca,  (ans leproffit  qu'en  pourrezfaireà 
la  vente  du  moellon  8ç  pierre  d'appareil.  Mai<  gardez  vous  desv<ar- 
C4mtri  tri-  ^jj^jg         ttompericAqqi  fouacat  nous  prcftcnt  lenrpdne  à  in- 
tcre(V. 

Tf^psur-  Et  quant  à  la  terre  cflant  prinfc  en  terme  général,  tUc  porte  tous 
^wo^c/i  itt»  grains, frui£ls,licrbcs,ruilaycs,  métaux ,  pierres  il  autres  chofcs ,  qui 
i»mr*  des  la  création  luy  ont  clic  aittibuees ,  dont  ^  iullc  tiltrc  les  anciens 

l'ont appcllec roere:  mais  combien  que  pour  eflre  froide  9c  (èiche  dè 
ià  nature  on  b  puifTedirc  toute  vue ,  fi  acquiert  elle  contraires qualj. 
Cez/elon  les  particulières  ailîectesde  fes  endroits,  voinnancc,&  par- 
ticipation de  choies  de  qualircz  rcpM^nâtcs^dôr  procèdent  les  Jiucr- 
ffs  lorces  d'iccllc«£c  aduicc  que  couccs  terre  ne  porte  pas  toute  chofc, 

mais 
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«HÎifiKoa^cDX  pons  lepImiA  ceft*  caoTc  poor  «lûttrl frais  le  pei  • 
flC&ftoBt  c(pcoiiiiez  cni  par  voftrc  cypeneiicc,  oniùcn  par  l^nqoe- 
fteoi^cn  pourrcx   faire  à  vos  voifins.quclfrui^.quclgcainyqueU  PivAmyi^ 

latecs d'arbres  y  viciicntlc  micux.TLl  o^Jroit  en  laFrâcc,  &cnla  r^ftreU  n<,tm. 
kiaàic  Beau  ce  ne  porte  que  le  lcigie,qui  cit  contre  le  naturel  de  Ion  ''J^'^'^J""-- 
gocrfnautte  n'ainic  que  icpurfiroumeociaSologncainie  les  mars. 6^: 


qu£^uefoislerQCCLii: laTouiaineiaexicoircmciicappclkcuidui de  </<Mi^rtr4»r«. 
FtMice,fe  ttoooc  fccoodc  en  iardinages  8e  arbres  €roîuers:c6oë  celle 
^cftapp^lee  Bry  c,ou  Bra)  c  (pource  qu  ellceft  ficuee  entre  lesflcii- 
KUtMacne  &  âc  Scirie)produiâft;uiâs  le gjra4niàfoirgn:& celle 

C'a: cft entre  1.1  Marne  ôc  lariuicrc  d'Aube  .  rapporte  vnc  infinité  de  L*h<mrdt  Ihg 
fons'ontcsfois  1a  diligence  du  pcre  dcfanulic,pcut  douter  par  Ton  in  ^^^riitii^ 
èé::\.  rimbccilUté  d  vnc tcrrejainii quc touccs bcilcslc  pcuuciicap- 

pjaoïicc  par  le  labeur  des  hommes. 

Aixeslfoitt  aquatiques  le  marclcageux,  il  eftoccefTaire  t  aider  4e    .  . 
làconuno&é  des  eaux ,  lerqttcHesjTouiieiitdiuercircs  par  efclorcsjle  LJT  û-T^ 
«a»uo,aiiproffit  Se  aniesdetiiétdevospaftitfages^viuiers,  ou  eflaes:  ^t^^nut,  -  ' 
à )encour deiquel^  P lu?  commodes  rayonnerez  tels  arbres,  &  telles 
plantes proffitablcs, que fçaurcz  cPtre  aymtzdcs  eaux.  Ecfautbiéfur  fSdidtUttr. 
toutobJcnicr  la  diucrikc  dutonui  dclatcrre,qui  en  lieux  aquatiques  ^î^^fj»^ 
ic aouuc  loaueni; différencie  cArauge^  rdon la liatuic duquel icra 
approprier  le^clites  plaJiMs. 

Voftcemailôn  en  celle  afltette  (êra  plus  forte  &  plusplaiiàiitecn 
cfté,iiiais  déplus  grand  entretien  en  tout  temps,  Ci  vous  la  voulez  en- 
liironner  d'eau  en  façon  d'I/lettc,  ainfi  qu'en  plulleur s  lieux  de  Flan- 
drcs.aufqucls  eft  faœilicccccfle  cômoditc,  de  pouuou  en  temps  pro.  ^j^^"" 
prcrecoLîurcr  le  poiflbn,lafàuuagincd'oilcaux,lcsaibrcst5t  ItuJticrs     *  ' 
que  de  chaufagc  &  baftimés,(ànsl*aifàncedc  leurs cxn-llcns  paflura- 
ges,maisU  Gmcédevottsle^esvoftresycftotfeiifcecjihyucrpriiici- 
pakment^Parquoy  le  meilleur  eftb^ftiren  heurt,  comme  faifoyéc  les  g^fir^nLcur 
aacieiisRotiMiifis,le  laillèrleseaax  au  bas  pourla  rçcreaciôde  voftie  . 
Teuc,fi  vousn'auczlemoycnd'enclorrclc  tout  en  ce  parc  pour  vo- 
ftre  harazylc  auue  bcHailjqui eu  ce  lieu  profilcc  airez,hocinis  la  belle 
à  laine.  Drffttslduéei 

Sivoftfe  métairie  conddcdcla  plus  grand  part  en dciut  s  .5^1^-  0'»«»*^. 
Hës^fercx  de*  terrciè  labour »le  les  mettrez  en  naturç,le»hoLajH  dili- 
semmenk  le  be(chant  romient  :  car  le  ioncja  fougère,  le  autres  teb 
habagcs  nn eurent  facillemcnt  qtiand  la  terre eftfouuét  labourée  :  |e 
fiplustoft  auc?  dcfirdclcsoftcr  &  plus  rcurcracnt,  fumerez  la  terre 
Icsdcux  années  prcincreSjgf  y  feincrez  deslupins  ou  dcsfvbucs,afin 
qu'en  m  c'd  cernant  le  vice  de  voÛrc  champ ^  y  puiiLezpicndre  quel- 
que piofiit  &  rcoenu.  .  ,  ■ 

2,€ttcmspierreufès  (cpeunent  nettoyer  çnoiUntlcsgjetvcs:le  tirrtif  ierrm 
âty  en  à  grande  quantité ,  il  en  faodrafairc  monceaux  encenaiocs^'- 
puticsdelacctxe,&  par ccmoycnUutre partie  en  fenvuidcclcde- 
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1  luic  c.  o  u  mîcux,qaad  les  ioiirnees.<ies  manœuares  feront  à  bon  mir*  - 
-  ché&'wdrAlabeimUisrreibnxicux,  &ye&Kcfml«spicci€sbieii 

Tgrmmmits  auanK»  pois  Icicouurir  de  terre. 

SiUmctairieconfifte  de Upliif  grand*  part  en  forefts  &  bo(cag^ 
vous  en  ferez  flf  s  terreç  nouai cç,  en  arriclunt  du  coudes  arbres  aucc 
leurs  radnes:où  s'il  n'y  en  a  gucrcs,lutHra  les  couppct  6c  bruller,puit 
labourer.Et  telle  terre  a  couftumc  pour  les  premieces années  rappor- 
tée bcaucoup.par  ce  que  L'humeur  Se  rub(unce,quiauparauâc  citoïc 
eroployecà  la  pcoduftiô  Se  nourricare  des  arbres,biiilIoiis  âc  herbes, 
^addceflc  tout  aav  grains  qui  y  (ont  femcz ,  où  parce  que  s'eftanc  eiw 
'  '  graiffce  &  meUioree  des  feuilles  Ôc  herbes  de  plufîcurs  années,  lef> 
quelles dcfon nature! clic prodiiHoitauint  qu'elle fuft defrichee,par' 
après  fuflic à  nourrir  Se  rapporter  grSdc  ibôdancc  de  fruits:au(Cde«« 
ftituec  de  fcç  premiers  aliments,  s'amaigrit  aucc  le  temps ,  perdant  U 
fiaiiciicur  àc  imnuduc  qui  clluit.  entretenue  par  lccouucrc,&  par  ce 
tic  dmeiirc  tant  fterdlc  Ott'an  comoiaacemenu 

iiiM  AMbi-  Les  Heiu  làblomieui  lèpeutient  améder  de  ficns  9c  de  marne  »  qui 
taacesfbisiàns  cela,au  moyen  de  quelque  caufubterranec^cn  aucu- 
nes contreesnc  laiftent  à  rendre  proffitàleurmaiflrc:maisilsdema« 
dent  repos.qîùeftlcptincîpal  remedcà  leurfoiblene,  &:aufurp!us 
variecc  dcleiiicncc,  comme  de  légume  après  le  fciglcrla  minière  de 

C^^noifpintt  les  congnoiftrccft commune.  *^aiidleiablccft  gra$& launc.alors 

jl^rSuiMn      crouue  bon  poarlegraio:^  quand  il  eft  blanc  9c  fec ,  bon  pour 

ftru         1^  bois  &  fruiûs  fauuages. 

Or(ê  faut-il  accommoder  au  naturel  de(biitecroirf5c  ièloniceluf 
I  (cmcr  &  planter  parcndroitschoièsàluy  propres,  &  qui  luy  viennéc 

à  grc,co!Timr  lc^.'iimes,mi!lcr,p.rnis,fi8,lcnuUes^veflcs,  ficcbofes  qui 
ne  requièrent  guercs  grand' graille. 

Tents  firta.  Les  terres  fortes  font  bonnes  pour  le  vignoble, ô£  produifct  alTcz 
de  bled  froumct,pourueu  que  l'année  foit  fciche,  principalement  aa 
mois  de  May ,  mais  fort  peu  d'attisé  reuenu  ;  aum  fi  les  ù&ion%  ibnc 
plauteu^,eUes  rapponétpeu  de  grain,&  grade  abôdancedepaiUcs. 

Tirrrtfjj^nr.  La  terte  eta^«alpre&  croHanteclt  malaitéeà Cttkiuer,  Ce  ne  pro* 
duic  froumcnt  ny  autre  chofe  qu'a  grande  peine,  cnc'--rc!s  cjncles  fai- 
fonsfoycin  tcTT.pcrccs  en  pluyc  &  fcichcrcirc  .  Pour  les  .nncnJcr  la- 
bourez les  trcsbicn,  herccz  &engrajllci  les  louucnc  aucc  Force  lien, 
àinû  les  rendrez  meilleures  Ce  moins  fubieâcs  aux  iniures  du  Soleil, 
des  vents  9e  de  Li  gclee:matslâr  cott(  ne  leur  defiresla  pluyc,carl')eaii 
leur  Icrc  de  venin. 

TitrtérgîUf     Laccrrc  argilleufe &fortc,c5mcenlaBrelïc,^ en plufieucs lieux 

d  j  Partois,  veut  plus  grans&  profonds  rayons  .lu  libourage,5f  par 
Vmu        tout  ailleurs,  ou  bien  par  endroits  dés  pierres  Forr  profondes  &rc- 
'  •■  chaulTecs  de  bonne  terre  pour  l'cfjTOTit  des  eaux '^ui  naturellement  y 

foncentrcmrflees,  5cpar  laTid  oliié  de  la  terre  ne  fcpcuuencliaifc- 
métcfgoucer.Cclicu  ncft  fi  proprcpoarlesarbcci,nc  pour  la  vigne» 

£noit 
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finonpour  quelques  arbres fru)cier$,bien  culuucz,&  ciuicccnuSjba-    B«i/lîr  m 
^tkt'j  enliettn  aflcz  presduflcuue,  &  prencs  moicié  d'Orienc  &  ^'""^ 
moiné  de  S«pt<ciitrioD ,  par  ce  que  c«  Ûeu  cft  fubicâ  à  pntrefitâion^ 
le       mal  iain. 

Plus  (ainclilc  terroir  de  Cro  y  e  i5c  d'Ardoifc,  crmbicn  qu'il  fcic     Ttrrtir  r» 
plusinfcrtilcrmais  il  le  faut  bien  amender,  &  obcirfur  coûta  cc^ju'il  f^J*^*'- 
aime:  car  le  pruicipal  du uuin.igcr cft  de  bien congnuiiliclc naturel  ^**'^*  » 
dcùccrrc  ,  Se  11e  la  contraindre  à  porter  ce  qui  luycl|:coucraire^ucl. 
qoeamcndcmcoc  qa*on  luy  face  :  auffi  n'a  Ion  non  plas  de  promc  de 
&tenep«r  coiirrainte>quc  des  beftes  par  violence.  Carfielles  vous  i^.^,^,^^  ^^^^ 
fiottciitdefbrcc.il vouscncoafted'auautageparbleircures,nialadics» fcm^M»!  * 
8c  l'jrrcmcnt,  ôc  fine  durent  guerres  en  bon  cftat .  Aulî!  dit  l'ancien  ^oly^r^ 
prcjcrbc,  que  le  bô  pcrc  de  famille  doit  plus  ciucdrcau  jiroffit  i^r  lô-  Natif  (•ndith- 
gac  durée  de  ce  qui  luy  cllTubicCjqu'à  Ton  plailir  6c  fineulicrc  vtilitc.  ^ 
Tout  pais  de  bon  "vjgnoble,  cft  pierreux  &  graueleux,  ou  cail-  * 
loQC»x,8c  fe  trouu  t  menlcur  en  conao  de  Midy ,  on  vers  la  defcente 
«afteune/  ceft  endroit  n'eft  C\  bonpourle  grain:iiir  le-plusplacd'ice- 
\af,  ilic/âot  chaisier  tfc  Fumer.  FaiccslàToftre  bafthnent en  pente, 
aurcgard«  moitié  d'Orient  $>c  de  Midy,  Ottnc VOUS  retirez  loin dtt 
âcuuc,poui  ce  que  dclTus a cllé dich 

Lanitillcuic  terre clUanoirc,&;  ùiablcou  mcublc,c'cftii  dire, qui  B^antum, 
fadlcrocnt  s'cfmtc  entre  les  mains,  &  que  Ion  fcnt  Icgierc ,  douce  & 
paflè  an  manier,  telle  qu'on  en  troaaeaoxpaysde  Touraine,  du 
VLmc^âc  Aniou,quiibnt  propres^  toute  fertilité,  flc  abondance  de  , 
bû:ns,nches en  collines» vallées, pafturages.blayeries,vigpoble^& 
COL'ce  forte  de  fruits  1  mais  parraifon  ils  cdcnt  h  la  Prouencc,  partie 
de  Languedoc,  Guyenne,  &  meilleurs  endroits  de  l'Aquitaine  ,  qui  '"^"'*'*  lA- 
pour  la  chaleur  du  Soleil  Méridional,  rapportent  non  itukuicnt  en  î*"'*""'» 


plus  grande  abondance»  mais  les  fruits  de  coutcsforccs  beaucoup 
meilleurs.  Se  de  plus  grand'  force .  Ceft  le  psis  de  promifliô  en  noftre  .        .  , 
Gaule»  &  n'aqoc  ccftc  incommodité  du  vent  Méridional, qu us ap-  jtuventJtMim 
pcUent-Aodraulc^quilansla  Bizclu)^  cngédreroit  presque  annuelle-  dytt^hi* 


mét  mal* lieu reufe calamité ponr  les pcrlbnnes,i5<:  pour  le bcH ail. Par-  Lûn»mtdocy 
quoy  faut  en  ce  payscHcuer  le  baftîm<^tà  môt,3c  du  tout  luy  clorre  &  ^  '■*"*"'*^Cr 
bouchcrrair  de  Midy,llnon  quand  en  grâdhyucrilcn  fera  de  beroin. 
Or  pour  parlerengeneral,oncognoiftra  lia  terre  eftredc  grâd  rap- 

Î»ort  par  ces  moyens:»  elle  eftnoiraftre ou  iaunaftre:  fielteneièdif-  tinn,  cr/cr-- 
biilcpoint,qiiand  elle  cfl  mal  cultiuee:  fî  elle  n'eft  point  rendue  fan*  tf/r. 
gcufe  pour  l'inipctuofitc  &  abondance  dcspluycs  qui  feront  cheu- 
tcs.mais  imbibe  toute  l'caaqui  tombera ,  retenant  ccftc  humidité  & 
frailcheur  par  long  tcmp:.-  (i  en  tcirps  d'hyuer  ne  deuicnt  dureen  fa 
iup<.rhcie:ii  fans  cllre  cultiueeou  améliorée  à  force  de  labour,  ou 
de  graifle  de  ficn ,  clic  produit  Herbes ftbiiflàutes»arbres  de  haute  fu' 
fiaye»droîcs,efpaix,bfanchi2S  &  abôdans  en leurs  fruits ,  qui  fî>nt  b6s  > 
£c  ûuonreax  9 .  &  nottiric.  bleds  fcrtUs  :  ft  par  airoufer  ou  plou  ùcir, . 
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jdledeuîcntcnflce  &  comme  emboacie  &  noire,  &  non  encuîradlèe 

6c  blanchaftrc:  Il  l'eau  qui  en  fort  oft  douce ,  ou  bica  lUçs^azons 
ccllc  dillbuls  &  dcllrampez  encan  dx>ucc    de  bjongoult  par  deux 
ou  trois  heures,  u'cmpircnc  point  le  gouft  de  ladite  eau,  laquelle 
faudra  gouileraprcs  qu  elle  aura  cllccoulcc  &  clarifiee^Car  natu- 
rcllcmcnL  l'eau  ylTauj:  éfiiçùsce  oairetiree  du  Scftrampls,  icxicatSc 
rapporte  le  gouft  de  lkcecre>*&  au  contraire  Ci  deibempee  eneaa  elle 
jepreicnte  au-gou(l  vne  faneur  douce:  Sicrcufcc  &c  dcuzoutrois 
ioursapres  rcmife  en  la  foflc  dontcUcaeftc  iirce,cUc  comble  en  fur- 
montant  ladite  folfe:  Carcc  faifint  cUccll:  terre  gralfc,  làoùnefai- 
tant  que  rafcr  ladite  forte  fans  plus  ctlc  ne  fera  que  moyennc^&  n'at- 
taignant  aux  bords  d'iccUc  foilc  elle  fera  jcerrelcgcrc:  D'auantagcli 
arrvoufee  de  pluye ,  elle  îe^c  vn  odcarplaiTaot.  Aa  contraire  la  terre 
doiteftreiugec  denollevaIcur,quina  coujtesrcsinarques  de  bonté, 
&  pnnppalement qaieft  gluante, argîUcufc»  plaine  de  craye,  blan- 
chaftre^quucroilc  &trcmble,quicft  trop  durcjafprc  5c  trop  fortc,qui 
c(l  aquatique  ^  marcrcagcufc,  quia  vn  gouft  talc  ou  amer,  qui  pro- 
duit arbres  Se  herbes  amcres,froidcs  Cs;  Ipmcuics,  comme  buys ,  fou- 
gicre,bruyeres,abfyDthc,gcncuxc,Iauandc,  genellc  ,brufc  de  autres 
lemblables:coinme  au  contraire  les  ioncs  «les  rouleaux  »  le  menu  hcr« 
bagc^letrcffle,hicbles,ronccs,prunicrs  niuuagcs,ou  pruneUers»&  au* 
très  telles  chofcs  demonftrcnt  la  bonté  &  fertilitédc  kterre:  caries 
phofcs  delfufditps  npfc  tcouucnt  &  ooutriiTent  ^ercs  qii*és  veines 
/louccsdelatcrre. 

Le  b*fiimettt  çjr  pourfrh  df  U  mmpHfafiqiu      c  h  a  p»  t. 

C  H  FTTEpaix,&:  maifon  Faîâre,  ditlebonperc  de  fa- 
mille:^ 1  ut  thenr  des  Georgiqucs  latines  prifetiesbien 

Icsgrandcs  fermes  5c  mailons  dontlcs  appartenances 
&  dépendances  font  grandcs.-maisil  conicillede  culti- 
uer  «Se  labourer  ce  jpeu  que  l'homme  fçai{  faire.  Car  cô- 


cnamp>>nc  aeii  grana  quantité  oe  terres  qu  u  les  raie  ou  toutes  mai 
cultiucr,ou  pour  bien  labourer  vne  partie  en  lailTcrrautreen  fnchc, 

ny  de  vouloir  polTjdcr  grandes  5c  fupcrbcs  métairies,  qui  n'alapuif^ 
fancc  de  ctiltiuci  l  i  poilcfflon,!!  d'ar.cnturc  l'on  ne  le  veut  mettre  à  la 
mifericorde  de  meilleurs  les  nictayers,quipoui  faire  leur  prDfht,ain-' 
fiquelesmauuais  chartiers,ne  veulent  veoircbommer  leur  gens  ne 
cheuaux,ains  par  port  continuel  &  (ans  refpit  tranaillcnt  tant  les  ter- 
ffrmien  ittfi-  fcs  dc  la  fcrmc  qu'elles  durent  pcu  OU  ricn  cn  valeur.  Qu^icftlacauiè 
que  le  feigncurbaillant  Ibn  lieu  &  métairie  à  ferme ^doiieftiincr que 
l'.itf^  Jtion  de  vigilancc,à  confcrucr  5c  maintenir  (es  tcn  ts,  ne  fc  peut 
^aillç'r  par  les  lettres  du  bail,  A:  qu'il  faut  qiicfws parties  icy  ioyent 

exercées 
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cicfcecsparlqy  mdnie.vîiittntbien  fonaent le  train  ^mamesedc 
tneinagcr  de  Ion  fermier,  potir  iuy  ofter  toute  occafiôaux  maies  ver-  i 
(kciôs  dcdurdices.  Anfli  dit  on  <iue  Vmi  dix  maiftrc  cn^roUIê  le  cbcual  :  «»r'<^' 
&qailn*cft  fîbon  mcfnagcr que roy-rncfmc.  Caril  \c  trouucpcudc  ^l^r^'^  ^ 
fiboareurs  ouà  taTchc,  ouà  ferme,  qui  n'aiment  trop  moins  le  profit  fikm^'fn 
de  leur  maiftrc  «  que  le  leur,  ^  c^pjinemctuutcoulîoursque^uoMs  atefite, 
cnarhccc. 

Mieux  vaut  donc'fefvedtbajtiment^ebonttct cito/fes»  peu  fom- 
ptaeax ,  bien  ac0is  ,  ëc  bien  accommodé  (  mais  qa  il  y  ay  t  de  tout  vn 
peu)qu'vn  bienfifompcucux  ^cTpadeux  qui  face  cnuieatti  plus  gra% 
ouquià  U  longue  contraigne  Ton  maiftrc  d'en  rcucndrc:  carie  bon 
A'zriculceur  RoiTiaindit,qucic  matftrc  de  famille  doit  r^Mit  faire  du  OffcKtvH 
pcucpar  fon  labeur,  qu'ilayc  plus  à  rcucndrc  qti*achcfier,5î  que  tou-  ^"'^^'firtJi 
iiauisilfoic  plus  fort  &  plus puiifant que  fon  cbâp  :  car  vcu  qu'ilfauc 
que  le  fetgneur  inideft  combatte  e5tre  I07  :  file  cbâp  eftnlus  fort, 
le  tcîgneur  îtfi.  tnccreffé .  Doie aaffi  eftre  le  lieu  aux. cbipa  leou6t  vi-  ,^   .   ^  .^^ 
fttè  Ôcreparé,parccquela  decheutedequelqnepartie,ou  doquflque  u^QtrdttCét 
cbo/cquifcruccniccluy,dcîaifrcc&:  négligée  vn  an  fcuicmenr,  tire  f^ur 
quant  Se  eîlc  v ne  autre  ruinc,&  courte  trois  fois  plus  à  refaire,  qu'vn  «/W*» 
roois  ou  quinze  iours  aptcs:8c  ne  font  rien  en  ccll  endroit  les  propos  ^/J^/^^"**" 
«icccux  qoidifcnt,  qucterrechcuauchcccftàdcniyniangce,  &  que  f„M»n^ 
terre  loin  de(by^'apporcequcflacc6s  9c  boni!eine5.Cari%nten$qae  ' 
kmatfticy  (bicplus  ordinaircmentqtf^.lavittei  &  qu'il  en  hccaht 
|K>iit  la  nourriture  &e(pargne.*aatrcmcntilaaravne  maifon  Se  tnc* 
taicieplus  pour  ics  fcruitcurs  que  pourfoy-mcfme  ,  &:  tic  plus  grand 
coiîft  que  de  rappporr.An  demeurant, qu'eu  lufliquantii  prcnncfe? 
csbas  àcntendrc  au  gouucmcmcntdu  rienjfans  s'amufcr  à  la  challc,  hfitutimhé 
anx.  banquets»  grandes  compagnies,  à  yurogntr  &.  traiter  ksluruc-yî»W»fc  • 
nans,  &  s'addonnerotttri  merare^&sesbâts&. récréation  dcfprit^ 
LTalfictte  da'baftsuemfèra  en  croppc  dVn  coftau  d*vn«pccite 
coUiBe^ou  de  quelque bçart,n  le  pais  eft  bofTa  &  montucux  :  carpar 
ce  moyen  il  iouiraen  tonte  Hbrrrc  de  l'air ,  Je  de  belle  vcuc:feraà  ga-* 
rantdefcncombricrdes  brouillarts,  ne  fcm  morfondu  enhyucrdes 
gclccs,ny  en  cflé  trop  crchauftc,6<:  !cç  c:iu\  &  vauincs  qiri  coulcnccA 
derccrrdanc  diihautdclamoiUaignc,i;c  auncronc  ou  cndômagcront 
Icsfoxkdemensdtlbnlogis,  mcfmc  quilneibîtpar  trop  inbieâ  aux  Venti  ^  Iw- 
vents  on  pTuyes  detoatel*annee:prendrares  piincipalcsvcues  versIeX''* 
Soleil  leuant  du  mois  de  Mars  &  de  Septembre,  car  les  vents  quivié- 
nent  de  ce  coft<f  fontTccs.plus  chauds  que  froidy,ains  fort  fains  tant 
au  corps  qu'efprit  de  l'homme ,  &  la  chaleur  du  Soleil  qui  vict  entrer 
le  matin  dans  la  maifon,  amoindrit  <?-:dcrrei-nptlagrollcur  &  obfcu* 
xttc  de  l'air  ;  ioint  auflîque  tant  plus  ton  baftimét  fera  tourne  vers  le- 
dirOrient,tant  plus  fiicilcment  II  pourra  receiïï^reiieftéicvet,&  cii  ^^^^ 
lyuerlèra  moins  batu  desorages  &  gelées.  Les  greniers  feront  on« 
«êtes  dcuersleoottfihaatpoarlairsiiiaiftreflès  Yctiiâ ,    <f  vneyeuc 


* 
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•  LIVRE       I.  : 

ièriKitiKtoenleS'êptenarion ,  pourUcaulc.qoiaefté  jiAc cy  dc^Tus: 
tfuAlU».      mats  les  eftabletde  toutes be(ûsaaçonc  fencftrcs  deucrs  le  Mid/op- 
pofecs  au  Lcuaiu,  d'aucancquc  les  vens  y  paifans  les  feront  iàines en 

toute  ("vH ni.  Vray  cft  qu'aux cftabics  des chcuaux,  cftbefoin  donner 
vncvcuc  icraantc  deucrs k-  Septentrion,  pourrotnirir  catcmps  de 
h.iuc  cllé  dur.mc  les  vchcaicnccs chaleurs,  ôc  ccàl  licurc  ilckui'  (c- 
lu  tir  repos ,  qui  eft  l'heure  de  Midy  :  car  à  ce  temps  &  à  cefte  heure» 
iî  ne  leur  donnes  quelque  euaporail  refrigcratif ,  1-ardeur  du  Soleil 
de  Midy  qui  doimeroic  dedans,  &  la  chaleur  du  iîensquieft  dansTe- 
ftablc,  &  l'haleine  &preire  deschcuauxy  eftans  bsmectoic  en  telle 
fucur,  vanité  de  corps ,  &rde(gouft,queJ'eftablelesrciidoit  lalTcz ,  Sc 
B<^ce»it.    aneantiroit  autant  que  l,i  charrue.  Et  quantau  rcftc  dn  logiçonba(Tp 

*  court,  il  ne  peut  giaadcmcnt  chaloir  quelle  part  vuui  ici  atidrcflc? 
rcz,coinbien  que  ks  raetunt  en  vifee  du  Septentrion,  ellçs  ne  fcroi^t 
que  bien  \  propos  •  Ces coniîderations  cy  de  v eues  ne  ibnt  ù,  ^ormeU 
iement  coutraintes^quelcsqualitez  différentes  :  des  pais  oà  lesbafli^ 
nients^r.ontafns,nevouspiii{rent  mouuoir  à  les  difpofer  autrement) 

,  mçfrne  qu'il  ic  trouuc  en  des  contrées  de  tels  vents  qui  yrontcom* 
nie  habituez  <S;  ordinaires,  lefqucls  fclon  les  endroits  par  (Miilspa(-- 
i'cn  tjinarin  e  u  x,uur  ci  cage  la,  o  u  autres ,  portent  auec  eux  qualité  nui- 
fànteou  peu  proffiuble:  efquels  endroits  poutres  varier  fordonnan- 
ceFu/HitetEt  jiu  vray  dire,  puis  que  uar le  moyen  des  Feneftres corjf 
trefçneflres  vouspouuez  défendre  l'accez  &  au  Soleil, &  à  tous  vcntt 
quclfconqucs,  vous  aurez  liberté  de  faire  desvcucs  telles  qui  feront 
neccflàires,  pojirs'oppoiet  àlimuccdcl'au  de  q^uclquc  endroit  qu'il 
fc  preicnte, 

Kaifin  à  ^rf  Eceiicorçsquc  chacun  baftilleà  fon appctit ,  fi cil  ce  quclaraifon 
ftrerfMTNM^  doit  cÙtc  touupurs  préférée:  dcfcroit  el^inié  l'homme  demaaoais 
iugenjent-s'il  auoit  place ■&  commodité,  qu'il  ne  s'accommodaften 
L  ff  t  d  ^orte,quçdel'vnde$coftezde(achambreil  euft  veucTurfacoutti  de 
k^imm!  "  furla  première  entrée  defafermetcSc  delautrefui  fr^  i^rJins  di  terres 

•  principales. parquoy  afin  déplus  nifcmci\t  dreiler  vn  balbmét  com- 
me de  nenf,ou  bicu  Icrepaiccà  la  fantaihc^/audra  faire  eu  la  manière 
quiscnfuic. 

1  infirme  d»  Figurez  viic  courtgrande  Se  Ipaçieufe ,  qui  toit  biencaireeen  tous 
ki^Ûmm,  Cens,  au  milieu  de  laquelle  faites  ctcufer  deux  mares  pour  le  moins: 
M4rM.  rvj^cpourle5oycs,c.inars,6f  autrcbcftaiM'autrepourroiiiroutrem- 
wrftt*         P^''  ^  les  hipins,ofiers,verges,  &  autres  telles  cholesjmefi-nc 

pour  la  pourriture  de  vos  fions: &  plus  au  delà  vn  puits  aucc  deux  ou 
ti  ois  auges  de  pierre  détail  le.pou!"  a  bbrcuuer  le  bcllail  6^' les  volailles, 
-^li  vous  n'allez  la  commodité  dclalontaine,ou  procluiaciiuicic,  uu 
T»mierf.^ .  '  ruiÛreau.FAites  auHî  deux  fumiers ,  Vva  pour  retirer  Sc  pourrir  le  fiens 
nq  uu  eau  ic  le  garder  pour  l^ui  nec  fuy  uantc:  l'autre  pour  d'iceluy  pr£> 
dre  le  fiens  vieD  8c  pourri,  6:  le  porter  dchors  aux  champs .  Ces  deux 
fumiers,  doyuent.cftrc  loing  de  la»  &  en  pente  defdites  marcs 

.  puits. 
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D£        MAISON  RYSTIOVE*  « 
*  fiiB,ûleliea  s*y^<lonne,imècoiitlem(Mnscni3c»bi«aai]Am<Us 

«TTfA'paucr  au  fond,  de  peur  que  la  terre  ncboyac  riiamtdité:car 
ilfiuiquc  le  famicrfoitcncontin-icHc  lvjrmdiré,ifinqucfi  d'aucii- 

■  itticpaimy  rcftraiu  ,  icuitc  ou  pille ,  qu'on  y  appone.y  nuoic  de  la 
gnifle  de  c^uclqu es  herbes,  oud  crpincsmcflcc,  elle  fcpourriircc^- 
jiepoiflègenner  n'engendrer  merchaatcs  kcrbcs,  tiuandlcficnlcu 
«rpandtt paclcsccrrcs .  Ecpourceles fçauans laboorenrs couocenc de 
claycslcs  coraïUes qu'ils  ontiecté  hondes  cftablc$,i  fin  qiielcventne 
les  defctchc,  oo  qoeleSokadcie vent  neles  hafle  êc  tedaifeen pou- 
dre. *^ 

Ccftccourtcontciuntvn  arpent  en  quarrc.krafcrmeedemiirail.  M«r4i7«rfrf. 
Vtsdcdi3thuic^oullcsd'cfpcircur,&dcdix  picJs  de  hauteur,  depuis  <v»ri. 

letetdc«h*aflce,pourappuyervo$baftimcnspardcdans:& pour  ob 
uteraadigcc des  Ufrons dcntinespioQQcnantdespluy es,  y aaradei 
cbincspar  voycs ,  6c  bonnet  enco^ncnicft,  félon  Ucoromodic^de 

Kuvulhcu  de  la  miirjilledcdcuint,quiaara(bn  regard  vers  le  So- 
leil couchant,  vous  ferez  vortrepcTCcaiicc /on  portail &auluîn tau  Voru  Jubé- 
^  dcflu^poutgatcntir  ladite  poicc  du  Soleil  &  de  iapluyc,  Icfquels  bat  ^""'"^ 

tcansiplaui  contre  Udeieftetuta^pour  la  commodité  particulière  de 
TOUS  «▼oftce famille,  pourypouuoir  cftct  &lèmeetreà  couucrt 
quâd  îl  pleucEc  fera^aportc  autâc  haute  Se  Ci  large ,  <}u'vn6cliarrécte 

■  de  foing  ou  de  «certes  v  puKTc  entrer  à  l'aifc.  Vous  ladendrez  cflcucc 
d'vndcmvpicdparddiuslcrez  de  chaufîcc  ,  l'afîronnnt  par  dehors 
d'vn  bon  fucil  bien  mAlTb!mr,a  ce  que  pat  le  couler  des  cua  cîlt-  i:r  fc 
£ourriU"e,û  elle  defccndoicptcs  de  terre,  que  les  larrons  nciapwf- 
imleocrattcclciiiersovouicesdeferpar  dehors.  • 

A  la  cêcoDtteda  porcaiVefs  le  chemin paUàiit^fèrczvn  champs 
de  cinq  ou  fix  arpcns,bicn  dosde  forté  &  haye  viuc à  lenteur ^  ponr 
Upaiflbn  de  vosbeflesUfrcsouraiJades,qui  ncpourront  allerencft- 

^         pagnic  des  autres  A' auOl  pour  les  laiirer£epofcr& ruminer  attferàîii 
au  temps  des  grandes  chaleurs.  : 

Lclogispourvoflrcfcrmicr  fera  baUiàcofrc  du  portail  a  mainfc-     ,  ^JLA. 
iicftfc:«C  wendc»ibttrftiraitlarucversI'Occidx:nt,nonobaat  nnr  fr^  mm 
cioilceslctontfur  la  coanauLcoant:  facoifincfera.efleucc  de  deux 
tsrâ  vDarchea  forlc  rczde  chaaHè«,9  fin  de  la  garder  dèrhttmiditè 

dontîa  court  eft  pleine  en  hyucr:  clic  doitauTicIhc  haut e«anflceec 
grande,a  hn  quclc  iohcr  ou  plancher  de  de  (Fus  ne  foie  en  péril  de  feu 
.   &qac  tous  les  bn.iiicrs  S-:  fcruitc-.rs  puiffcnt  en  tout  temps  facile! 

H»cnt»*yrctircr:lou i^ouraura  kiilic  horsk-b.ifununt,  Scrt-fortiraU  fku 
g^culednasla  cheminée deladitc  cuifinc,  &  Ikjus  k  manteau  d'i  crlle     V  * 
acoftcarptesdoî^*  Labluttetle  (etaaudèflas,&  Icccadncrau  *  - 
deiioiis.  ■    »  '   j  ,    '  • 

Al-entreç  de  ladite  cuirme,&  en  l'endroit  d'iccllc.quifcralc  moins  t^^'t^U 
baiu  du  SQlcildc  le  plus  frais,  jauravnbVBgeon  chambrettcpaftcc/*''"^'«^ 
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LIVRE  I. 

en  pchtc  Se  cf^oy.ttoh,  pour  fcruir  de  laiûcric  à  h  Fcrmicrc,  euelte 
dtclîcra  toute  UroAnufacturc  de  beurres  &  tormagcs,5:  fcroira  ledit 
clîromcoicà  mettre  hors  ics  Uucures  des  vicncilcs  de  h  Lidcne.  De 
1  iuuc  codé  de  ladiâecuifînc  y  aura  vn  pareil  bouge,  ou  chambret- 
ce,  quiicciikaiUFcniiierecrYiiedefpeiirepotirbréfoiit ^iêt?^ 
ttres:de  ati  4cirous,Ui  petite  cauc ,  la  montée  de  laquelle  Ccn  pour  tr»- 
pcà  picddrok,àfentfcedclacui(ine,  &lepougetd|Df  «c bouge cf 
dernier . 

Lathihrt  J»     Dc  l"aucrc  cofté  de  la  cuiiine  Icra  la  chambre  à  coucher  le  Fermier, 
ftrmur,        &  vncaiitreioigiunciccUcpouricsenfans  &:lcruante$:  vnc  autre 
tout  ioignanc  à  retirer  le  linge  fale.Au  tenant  delquelles  chambres,en 
c6tittuercz  vne  autre  aflêz  grideJ'ciKree  de  laquelle  fera  Cm  la  court 
%tmith  dehors»pooi  loger  le  chaufage^lcsinftrumens  de  labour^&Mtttt 

chofcs  ncccHaires .  Etle  dcA'us  de  ce  corps  d'hoftellèroini  de  grenier 
p  o  u  r  les  fruics^lcgumcSignuBCSybctbcs,  &  racines  que  16  voudiagar- 
dcr. 

e«  u«  A  main  droite  du  portail,  cn:cncrantlcroni  les  eftaWcs  aux  chc- 

c&omÎjt*^*  uaux,  aucclarcfcrue  d'yoctlfcz grand*  chainbrcbalTe  tenant  le  grâd 
'cht-nbT,  da  porcaîi^pour  coucher  le  charecier,&aacresreruitettrs,a^auiri  poutre- 
ftnitntru     tirer  Ics  cqlicrs,  (èllcttes,traits«iilâcelles,&  autres  outils  pour  tes  che- 
naux. Et  en  continuant  les  ellablcs  aufdits  cheuaux,fcrcz  aullî  les  cfta 
T^Mn  aux  [^î;;^  .uix  bœMfs,&aux vaches.Et  audcirusd'icclles'ert;ib!r<;,lcsgrcnicrs 
pour  le  loin  &C  fourrages  des  beftcs,aucc  vnc  petite  elUblc  au  bout, 
pour  y  héberger  les  veaux  &c  genilFcs  qu'aurez  icurc  puis  n'agucresrau 
bout  &  ioignant  l*c(bblerie  ordonnerez  le  chenil,  il  n'aymcz  mieux 
l'alTok  tout  au  milieu  de  la  baflè  court,  fous  vne  petite  caoanne  ï  ftxtâ 
lars  couuerte  de  chaume.ouuerteendeox endroits,  ï  cequelcschiés 
p  u  iilc ne  fentir  &  eOiiter  des  deux  codes:  car  ccfte  (êntincile  ainii  a(^ 
lifc  fcruira  pour  toute  la  barte  court. 

A  l'endroÏL  oppoficc  du  portail  de  voflrc  Ferme  reipondra  diicûc- 


rti 

C«(/?»r.       fcentepar  vn  pareil  perron  que  le  précèdent.  A  niaio  droite  d'icette 
allée reravoftrecuinnc,dcrpenic,gardcmanger,  &  retraite  pour  deux 

ou  trois  feruiteurs  ponrvoftrepcrfbnne.Entre  laquelle  cuifiiic  &  de- 
Tpcnlc, fera  vnc  vis.qui  aura  Ion  entrée  p.ir  dedans  ladite  cui/i  ne  pour 
monter  aux  greniers;  près  voftrccuihne  eontiiiutrez  vos  pielîoirs  flc 
foulciics.  Le  premier  cila^c  fera  du  long  &:  large  dcfonplanr,  porte 
îur  voiilte  edeuee  par  demis  tes  rex  de  cnaufTee,  bié  eftayee  depilUers 
par  voyc^âe  bien  fou^piraillce  des  deux  coflcz  :  à  ce  qu'ayez  vneft^j^e 
.  en  b.\s  de  pareilL  lôgucur  &c  largeur  quole deirus,quirera my-cauc  8c 
mv-cvllier:lcqucl  outre  ce  qu'il  prclcrnera  vollrc  loc^is  roinrclc  trê- 
bLnicnt  dr  terre,  cncoicsvous  Icruira-il  à  loger  vos  vj:-;<;  :\'  cidres, 
làuidoutCf  U^ouciiturc  des  cerceaux,  vos  iards  ôcchairsiaiiees,vo$ 
'       '  '  huyles 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQJE.  «  lo 
Vm^Us,  vos  chandeUeSy  VMrcUbNOlbiDefiiie:  dclcffttiô  durant  tes  ge- 
keiVoftrc  logis  n'auraque ce  premier  eftage,  par  dcHus  lequel  vous 

ncflcacrcz  que  ▼oSigrcnicrs  ,  &r  éclatas  Cii\$  p!ii5 ,  &r  tiendrez  voftrc 
BUL^ooplusbalïc  :  &  moins  cxpokc  A  b  furie  des  vccs,  qui  vous  toui- 
jKriiTnemcirueillcu(êerpargne,pourn'c{lrcri  fubiedcà  pailcrprir 
knuÎDS  des  coaureux  à  coutcshcuncs.  A  main  »uchc  de  ladite  allcc 
Teattcc  4e  T^ftre  Me ,  dont  entseres  cnVoftre  chambre,  êc  dV 
celle  ea  hgardcrobbe  8c  au  cabiDet'&  anboac,  fi  voAce  corps  d'ho- 
ftd  aan comprins  du  lieu  alFez»  vous  ferez  tm  chunbre  pour  loger 
îftfrirucnans^Vncrcc  5c  irtuc de  laquelle  fera  par  vne  vis  ronde  du  co- 
UcdcU  conct,  à  ce  que  les  furuenans  foycr.r  à  leur  lioerré ,  f^ns  vous 
împoituncr  de  pallàgciur  vous:h  d'aucncurc  vous  n'aimicz  mieux  de 
Vautre  cofté  de  voftce  Cdle  ^baftirauciiit  de  logis  poux  les  amis  Ôc  fur- 
mii,yoiis  Icces  tos  pimcipalesTeiMs  &  croitee  an  LtuMrn  fur  le 
itfdin,6cne  lefaticrez que  demies ctoifees fur li  coure, poarauoir  pZtém*Lv' 
veQi>ftttvosf|eilS«  &  fçauoir  quiva  devient  à  voflre  logis:  &  au  bout  «Mt. 
dccVxacxin  bouge  ferez  vn  priué,  pour  lanece/îitédc  chacun  defdics 
deux  corps  d'ho  il:  cl.  Le  comble  ,    !e  dffTiîs  de  vos  allees,(àlle,  cham- 
bre, gardc-robbc  ,  Se  chambre  des  iuruciuus,  feiOQCpour  greniers  à  Qrenitts, 
fcparemcnt  loges  les  (ctgles,fromenc,mars.  8c  MlihfC  retirée  le  linge 
làle.qnaatroiit  pedcct fimeftresdu  eoftédela bîtêcar celleparrie  du  'J^^  ''LmT^ 
dd  eftiaplos  ftoidedcmoini  hoinide  :  IcCquclles  deux  choies  valent  *** 
bemcoop  à  longuement  g:irdcréccon(èruer  les  froments.  Au  bouc 
dcrosprciToirs     foulcrievous  alFcrrez  vo^lre  poulaillier,  &  toi  dis  i 
auacvolaïUc,  en  forme  de  tourquarrec^plus  longtjc  que  large, de  f*-  Oatawr. 
conque  le  ba.s  dicclay  fcruira  pour  les  volailles  d  eau ,  comme  pour 
m  oy  es  ,  les  caiicf  à  paie  dcle  dieflus  pour  la  volaille  deêdurtil ,  auec 
Ican  ittcheoijs  &  pametsa  pondre  :  &  fàttdrafâife  au dejlbtis  do  g^ 
biuer  quelque  réparation  pour  les  poules  ou  coqs  d^nde,  fbaslc  pia*  ^ 
cbcr»defqocUcslop;crc2les  faifinsen  vn  enclos  de  lattes.  Qnanc aux  V^ttîtiCrt^a^ 
paons ,  vous  X^nx  lairrczla  libcrcédeiuchcr  par  tout.  L\  auprès  ferez  ^Uit  F«i^ 

voilccvoUcrc  oa  colombier  >  pied(  (îauez  le  droit)  en  forme  de  toux 
ronde  au  milieu  de  voflre  coatt. 

Appuycx  vos  bergeries  &  porchefiescoDtce  le  Midjftde  (brtequ  cl- 
in n*ayent  veue  que  fiirb  court,  &  à  la  principale  bergerie  fcreï  vue  Utgf^  (St 
fepantîon  d'afle»  hantes  clayes,  pour  retirer  les  agneaux  daucc  les 
acrc^&  ks  boucs  pareillement.^^  ioignât  la  porcherie,  leuerez  deux  ^^^2»''" 
cîoifons  c*/e  muraille  bien  enduite  de  toutes parts.l'vnc  pour  les  truies,  i,^t  Jcih»uci 
Taunc  pour  les  verrats.  A  îj  cîi^  ptrcil  ferez  pour  les  chcurcs     cKc- M»jf- 
urcauivoiautrc  cftableàparc:(bcicdciius  ictuiiadcgrcaicrspourle 
fourrage  &  noorntQtcdobeftail         ^  iy*ic»#- 

A  roppofite  des  bergeries  virnsfcres  Ugrange  au  ec  fâ  grande  por- 
te delngeac  de  latraaeedunulieu,  pour  donner  iour  aux  barteois:  cran^ts, 
fivJe  portail  d'icelle  grange,  fin^auez  droit  de  colombieràpicd,vous  v«<Mn* 
ftsu  TolifO  volicrc  de  tcUc  iargeorque  icporuiirera  ,  &  k  haute 
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fi^ue  voudrezydonc  le  bas  Tcruira  aux  volAiUespour  Ce  mettre  àg;iiaj|^ 
(]uand  la  pluyc  ou  trop  grajid  folcillcur  fait  nuipincc. 

L'vn  des  coftezde  laquelle  (bascrokttaueci  delong^rerapourlo* 
gcr  voftrc  fci^lc  &  frotuoent^  &  l'autre  collé  de  mefine  merareponr 
les  inarsdemilieutde  la  largeur  du  portaiUuec  la  couucttuie  pacdef^ 

Et  entre  les  bergeries  &  porcheries iuftcmcnc  a  l'oppolîtc  <^[i  per-« 
i^fmthf»»r  caii  de  la  grangc.fcrczvn lieu  de  hauteur  compcccncecn  fonucd'ap- 
2r>^rMrj  J*  pcntis,pour  mettre  à  coouert  vos chartucs,chariots,  chaKccccs,hac- 
que€S,conibereaax»&  autres  inlbuineots  &  hatnoia  de  labour^  Ci  tous 
n'aim ez mieux  faire  ced  apctts  Cous  voftre^oliere,  n'ayant  autbotité 
de  faire  comme  à  tiefjColombicr  à  pied. 
tMrdimé  s<*r  dcfloubs  OU  a  cofté  »^ ?  voilrc  perrô ,  fclon  la  largeur  du  corps 

hmldtmJwM  d'ho(kl,voftre  fermier  ciurcra  aux  lardinagcs  :  mais  vous  y  entrerez 
par  vu  autre  perron.que  ferez  dcfccndrc  de  voftrc  ailcc  fur  iccux:  I*vn 
defqucb  iar^ins  à  coué  droii^fera  pour  lesuocagcs,  àc  i'autrcpour  les 
par-tevres  &  légumes,  aaecklien  pour  les  ruches  îles  moulchcs  à 
miel. 

Du  bout  d  vue gràndc  nilce,que  dreflèrcz  depuis  voftre perron iu& 

f]iics  au  mur  du  verger,  crirrc  les  deux  iardiiis ,  fans  autre  cloftutCOtt 
Icparition,  i]iic  de  deux  h  yeçviucs,  fera  le  vcrgcx/cparé  des  autres 
iardins,par  muraille  traucriajit  aux  deux  coftcz  du  closdc  voftrclicu. 
VititM»xUr-        milieu  de  ladiitc  grandeallee,  y  aura  des  puits  pour  arroufcr  par 
«fin».         canaux  &  eouttiercs ,  ce  qu'illàttdra  auxiardîns*  fimieux  n'aymcz^ 
faire  vemrbfohtafiie^&cerçherles  fourccs^oubtcnf^e  Tac  ctilecne 
'  bien  cimentcc,pou'rrecéuoir&  rcfêruer  l'eau  du  cieU 

Le  vergé  fcrala  cloflurc  dcucrs  voftrclogis,  par  où  vous  entrerez. 
P«/ïa,»«»/r/  en  voflre  partis, OU  pré  de  pafturagc  ,  fur  le  petit  rifvcrdoyantilc  long 
dtfopmtu     duquel  ruiiicau,&  aulîidc  voftrc  viuicr  ou.cftang,v ou*  ferez  vos plâ- 
razdcfaulTaye. 

.  •  '      -A fcncrecde voftrcverger à  t'eniiToit duisrdtu  feré2.d!vn cofté lape- 
^^'tur7,'ttc.  P»"*^"»  &  «î«  l'autre  la  ba  ftardicrc,  ôc  au  niifieDpordre  des  arbres  par* 
o{tréje,     c^cus  &  entez.£tan  bout  d'embas  plâterez  par  ray  onsvodreozcnye, 
q  1?  pourra  rcccuoir'pour la  commodité,  lafraifcheur  &  hniniditédu 

petit  ruillcAii. 

-.fêrtj  Je    Lafatil['cporic(qu'un  appelle  autrement  la  porte  de  dcriicrc,  ou  la 
dtrritrt,.      pof  te  des  champs}du  colle  du  pré,  pour  voftie  entrée  particulière  fera 
•  '     garnie  de  deux  cheùrdstùrvnearcmcraueraospIus,&  quatre  ou  Cinq 
''  créneaux  au  dcilus     fermée d*vn'hu!s fore:  carparlà  vous  entrerez 
'  ;  envoftre  mailbn,  &  eliiôrtirez  à  (ècret  quand  bon  vous  femblera» 
,      làns  !c  fccu  de  vos  gcns.nv  auoir  la  mauuaifc  odeur  des  cftablcs  &  de 
voilrc  grande  court .  Btàccftcfin  aurez  vnc  ylfuc  Particulière  de  vo- 
ftrc r(bbleouiardin^parauprc$dcvoftrc-dite  fouictic, pont eo tirer 

LeUplmtrt  VOsbcllcs. 

fdik  niiemm,  '  Pénteos  ce neantinolns  que  le  bailimcnt  foitfaitfl fclon  ic  rcucnu 
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^Wieij&quc  (. comme  dit  Cato)  le  logis  ncîSccchc  les  tcrrcs,nc 
Ismeitelogtst  ca,c  le  s  grans  pourprisdc  enclos  couftent  beaucoup 
IbtbkcntEcccmr  :  êc  icï  badimencs  plus  pcticsqne  ne  re<]uiert  le 
nmèatestcsjConc  caulc  delà  penc  des  fiuiu. 

Lêmffi£€  du  fort  dt fdmiSe,       c  h  a  r.  v  i. 

P  ILES  le baftiracntainfidifpofé.i'cntcnsquclcpcredc  Ltpernief.u 
humilie  Coithomroedegrandecongnoiflànce,  bien  ex- 
peritncncé  &  âddonné  es  chofcsruftiques:  ctr  qui  les  Z,^^;^^ 
îgiiorc  ne  les  ayant  que  bien  peu  pracciquees,  ou  qui  ^,7»/fiW  ' 

prend  aiitrc  plaillï"  &  voc.ition  aillciirs^il  faut  de  ncccf- 
for.lfc  foubmetcc  i  la  dilcrction  ^:  mcrcy  d'vn  mccAvcrquilc 
rrôpcriàloii  s- eu,  «5c  iuy  empirera  les  tcrtcs,&  Ion  logis,i'âns  vu  mo. 
ficicpcotcz. qu'il  luy  cngcndrcra.oubicn  qu  ils'cnficà  vnfoUutcuc 
eouuccneur  ou  preftolancqui  s'entendra auec le$ferinieis.&  loy  en 
macrpirela moitié  de  ccquien (êra .  Aoffi certaincmentnous  lifôs 
csiuitoires  des  anciens  Rommains^qucla terre  ne  fud  oncques  tant 
Anil^u'alors  c^tt  elle  cftoitcarclfecpar  la  diligence  dr<;  pK;-  cxcdlés 
dtotcns  Se  Rommatns,&:  dcluircc  de  l.i  m.iin  tyranniquc  des  pailans 
grolEcrs  IcTqucls  nous  voyons  dcihinr  nos  veux, ci- corc  qu'ils  lovent 
5ut9utif^not  3r\s,s*cnEichu  à  nuz  delpensj&au  grand  dommage  de  la 
tcrrec^u'ilscuUiuencUneftqtterecildc  laprefcnce  dn(èieneorbiea 
entoida  &  vficé  à  f  Agriculture,  9c  qui  en  fait  eftat  pour  Ton  proffi^ 
^RCientàlby  isi  principale  charge ,  qui  ed:  la  vigilance  &  atfe<ffcion^ 
cODl«metronbicn,&atouliourslcroinrurresgés,&  ncbaiîlcàfer-  q«,//„  ,f,a^ 
oc  ou  à  rente  que  ccqn'ilnc  veut  gonucrncrcjnc  de  l'œil:  encore  ne  f'srr.ntàLaiU 
voudroy-ic  qu'tl  pafTift  aucun  marcl^é  dcuant  Notaires, ny  par  cfcrit:  •*/"•««. 
cirpar  ce  moyeu  il  repriucdclibcrté.Qu'iliyicac&congnoiirc  îici- 
bicndc  naturel  5<:  le  chois  des  hçmmes^beftail,  &dc8terres,&  ny 
«touorage  qvie  luymefmeàvnbeioin  netçcuftfairc,  oufortbiécô-  ' 
nuadcRpoor  le  moins qo*ilentendreles  termcs^es  Taifons,  3c  les  fa^ 
îomiccouftuî«<îCS«Carcommeccluy  qui  ne  voit  l'endroit  où  il  veut 
donner  Inmicte  à  autruy,  n'en  efclairci-tmiiis  fi  bien:  anflî  lepcrc  de 
famille  o  ■  î  î  !i V  i-v tend  &  ne  fçait  les  fai fo  n s  &  t  c ni ps  p r o p r c s  à  q  1 1  c Iq ue 
chofc  faire  en  Tondommaine,  ny  les  ordonnances  pour  les  exécuter, 
oeruuraïamais  nbicn  commander,  &  ne  fait!  ouurierqu  à  regret: 
&  a\on  accotiftocn^  de  fe  moequet de ceoi ^ui  commandent  &  veu* 
lentchoCesimpcrcinenteSjlefquelleipar  après  faut  refaire,  ou  qui  ne 
Tonidenul  pc9ffit.CcftcequaeicrittegrâdAgricDlteur  Cato,Qne 
IcdiMnpcft  ttcrmahraicé  &:  gncuemenrpnni.daqnellc  fcigneur  ne 
fçsitcnfeigncr  on  cominandcr  cequ'iiy  faut  faire,  mais s*cmcnd & 
Wmct  du  couti  Ton  mctaycr.      '  ^  ^  Ititkftfrm 

l'encens  encore  quclc  demeure  du  perc  de  famille  (oit  en  fonherî-  tif*UU*t«m 
tage,ôc     il  ay  c  la  fupcirintentlence  &  les  clefs  principales  de  eottt,& 

b  iij 


Digitized  by  Gopgle 


*  .     LIVRE  I. 

(é  retire  derimufoii^  &  y  rentre  en  fecrec  quand  Sonluyicmblcciv 
Vb^Jttrtt,    pour  coullours cenir  (èsgenscn ofEec:  ccfl pourquoy  nous luy«i6fl 
drclFc cil  Ton baftimeucvahuisdçderriereau bouc  deibncbs.  Ne 

voifc  i  U  ville  que  pour  fcs  principaux  affaires,  &  face  gDuucrrjcrfes 
Pw'v  proccz(cioncà  bien  grand'  peine  n  fc  peut  p.ilK:r  )  pjr  vn  hdclc  folici- 
^  tcur,it|jiuc  baillct.ioaclc  double  Iculcmcnc  de  les  principales pic- 
Uftrt  ^e/I'  ccstkSi:  ne  voifc  en  personne  à  la  ville ,  ijuc  vers  l'hyuer  &au  tcps  que 
mittt  fe  doit  là  cueillette  eft  fàîte.de  les  (cmaillet  &  premiers  labeurs  defpeichex^è 
tttvittnf^  me  ^^j^^  vnmelbc moyen îlenccndc^àlês  caules,& au  recouure- 

uim,  crj^^"  ix^cni  du  (es  debtes .  le  dsflre  qu  ilfoic  doux  Ôc  coQrtoisàicsgeas,0c 
Uri^vUiê  ^^'^  ne  leur  comm.tndc  rien  en  colcrctcar  l'homme   non  plus  que  le 
VUmmritc    chcuai.nc  vcilt  cftrc  tant  rudoyé. Qu^il  parle  fimilicrcmcc  j  eux,  qu'il 
vtmt  feinte-  ric  OC  raille  auec  cux  quekjucfois,  Ituf  periucttc  ou  donne  occaiion 
/r»  ri»rf«j#;       rire  ^  s  cftouir.  Car  leurs  continuels  labeurs  Tout  allégez  aucune- 
ment quand  ils  congnoilicnc  la  bénignité  Se  graciealc  courtoific  de 
leurièigneur.Touiesfbisiene  voudrois  qu'il  s'y  rendift  trop  familier 
'      pourlcdangetducontcmncmcnt:  5v' ne  leur  dclcojurirfcs  cntreprî-^ 
re$HU,t  bQttt.  |çj^(^,jQj^  d'aucancquclqucfoisquillcur  en  demande  aduis:& feigne 
le  plus  fo  juenc  en  Faire  lelon  leur  confcil,  combien  qu'il  l'euftainlî 
premcdicc:car  ilscn  œuuccncdc  meilleur  courage,  quaadils pcnfciit 
que  lafa^on  vicncdc  leur  faacaiiîc.  Eocrecienne  fes  voilîns,  uns  rien 
'  fur  eus  entreprendre,&les  (ècourez  en  leur  nece(Ctez,Ne  leur  p  rcile 
toutesfois  que  bien  à  poindb,  &  ce  quilaimera  auunt  perdre  que  de- 
inandcr  deux  fois/i  ce  n'eft  en  leur  extrême  indig£  ce.  Endure  de  rin»> 
porcunicc  ôc  fafchcu fc  nature  de  ceux  qu'il  congnoiftra  luy  porter  en 
uie*&:  ne  querelle iamaisaucc  eux,*»:  ne  leur  donne  occafiô  de  quel- 
que mal  conccntcmcnc:  mais,  diiîîinulanc  de  ce  qu'il  congnoilt  de 
ieurnaturcl.lcLir  faccplailîr  tant  qu'il  pourra,^:  verra  cllrcà  poindi^ 
encorqn  il  fçache  n  enauoîr  iamaisaucrerccô^noilIànceÉAinltpoac* 
ra  acheter  paix  &  repos. 

L^ffetd»  FtrmtTm        cm  A  p;V  1 1. 


€-^Y^t>'^<^  &  les  cnfans  bien  moriginez .  Qu^i  n'a  y  i  métairie  ou 
hericngcprcsvoftrcmaifon:  qui  de ieuneirdoit endurci  ^cbiécxpe- 
rimencc  aux  affaires  &  négoces  rufti  .]ues ,  ou  pour  le  moins  de  grade 
diligence  C^aifcdion,  pour  pluftoil  apprédrelcmcdtcr  de  laruflica- 
tiô:Qui  foithôme  d'efp  argne  &  fobiiecé»point  fo  ulfreteux,villotier, 

{ilaideur^netaueraier  :  qui  fçache  bien  commander  ^  fes  appétits» A:  à 
èsièriiiceuss,qui  neUiâêxiétraiiier>oy  dechoir:£>icle  premier  Icuc, 
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ftkdemicr  coiicHé:nchantclcsmarchcz,fbircsde  v!ll.iges,iîcen'eft 

pCûîfcsncccfTircz.l^'cntlurc qu'on  facecnrrepriiirc     nouucaux  chc 
inî!i30u£er.i:c       Se  routes  en  fcs  terres, ncloiiHrc  i;  ci ,  .nticipcr  fur  les 
Iwrjgtsclc  ia.  terme  car  vn  pou  1  ce  de  ccrrc  uciducn  i'.in,cn  vaut  vn 
|Jiddcaxansaprcs:iiercçoiaehon:^mc  uourhoftc,  s'il  nxftbicu  anà  irj5»i. 
ftâoîlîerde  ion  ieigncur,  que  toute faftinille  ^ièratccursToycnt  ^^'"^^ 
jbsvcllusà  proffic  cjucpourpbifir,ainslculcmciit pourfeûuocrcia 
tHM^oid^Sc  delà  pluycrà  quoy  fcruironc  robbes  5c  miches  £i!âes 
4cpciux,iargcos,cappesà  capputions  ou  c-dnircs.  P.ircemoyéil  n'y 
auniour  cane  rude  &  rcuefchc  qu'ils  ne  puilicntbefongncij  de  fcoir- 
utn.N'aye  autr^iiy  à  fon  i'cruicc,finon pour  le  fni(îl  de  là  ferme  Ôc  h~ 
b«ra5;e,&  profifit  elelbijroaiftnî»  Kedoit  «egocicr pour Iby,  n'cm- 
de  £ôif  maiftrc  en  bcftail  &  autres  march5di(ès.-ctr  tel- 
leoegocian6s  dcHouraent  &  empeichéc  les  métayers  d'entendre  aux 
^tàm  <ic\a  ma  i  rb  n ,  &  ne  peuucnt  iamais  rédrc  bon  copte  h  leurs  fei- 
gncuTs:  ficfionleiir  dcm  andc  Targent  par  eux  deu^ils  mon  ftrcn  t  m  ifcs 


pbisdechoérs  ciuc  Ta  mémoire  pui0èporter.l(faiic  qu'il  fe  cengnoine  l«  p^fitr 
«Otowlcs  mcfticrs, dot  des  viils&  manufacture  il  a  à  fcferuir  en  ià  ne-  duntut» 
godation  rufti<iuc>3ufli qu'il  ftçache gouncrner  ^  refaire  to.!^  les  ou- 
als,qu'il  a  en  inaninient.  ou  defqucls  vfent  k-sgens,  .iLtcrcmcnd'il  ne 
raloitqu'vn  mancbeà  rnchouc,ou  vn  clou  au  chcual,  ouen  la  char- 
X cttc,t au  d r o i  c  qu'Ueot  vii  charron ,  Se  vn  marefchal  ï  gages.  Qn^cl le 
dextérité tay  fcruiraaoflîpourcognoiftrcftlcft  loyaiiment  fcruy  par  ^'"^^'^^n*** 
lesatlifans,  auxquels  il  pourroit  quclquesfois  bailler  à  refaire  ou  fai- 
itdeneuf  aucun â  dcfdits  outils  de  (à  ncgocirtiô.Q^i  ihit  des  outils  & 
autres  inftrutncn s  ri;ftiqoes  deux  foisauiâcen  relcrue  que  requin  r  le 
nombre  de  fc5  cuuriers.à  hn  qu'il  n'cmprute vicu  de  laji  voilîn,  nutrc- 
mftil pcrdrtîit  pluscniournctiiiun cniployecs,qu'ilnc dclpc'drtut en 
achct  de  fc  r  r  c  rrtem,fecc  fi  bien  des  la  pretnierc  fois  â  bcfong  ne  cv'  f6 
onarage.qu'il  r>'y  faille  pointretourner.  Car  quâd on  veut  améder ce 
cnquoy  on  a  fnilli  par  imprudence  ou  négligence.  Outre  la  perte dq  • 
téps  qu'il  faut  2à  îadouber,b  chofccft  dtfia  cmpiree,  quicft  led6ma> 
gcdurciimeur,5<:  ne  rapporte  puis. iprcuint  ,  qu'elle  puirtc  recôpcn» 
IcrUDerce,«5<^  rendre  tel  prcfht  qu'elle  ioulo:t  !cs  nnnecs  pafîccs. 

Ou  liait  couljtjuii l'œil  ruilesgciis,5i:  vifitc  les  bclics  tous  Ici  iojrs 
nonlcidcmenc  dans  leseftablcs,  tnaisaollî  àleur  retour  du  labeur  ou 
du  paiftce,r      ^à<i  bien  & eontêple  Icu r  poct^siUer  &  gefte  pour  con- 

gnoiftres'ily  c>>^^°^^'^^^^^^^3^o<i^ng^Q>^iC)  ^l^^i  eflleioingdonc 
ilnefedoit  aucuniour  difpcnfercnuerslcsbœufs^vaches.pourceauîc, 
btcbis,car  (bu'tentvoncenbonr.cdirpofîtionau  paiflàgelc  matin, ^ 
reuieuncnc  m-tUdesauloir ,  Qu}l  ne  s'aïUc  coucher  fans  ordonner 
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tous  les  (oits^  chacun  de  Tes  gens  ce  qu'ils  ont  à  faire  le  lendemaiii 


çonsdcf^s  terres.  NcImuc  rctoulcr  les  bcltcs  au  labeur:  &cf^chM 
les  iv.cdccincs  qu'il  leur  faut  pour  les  chcuccsjdcftorfcs,  &  autres  in- 
couucuicns.  Scit  A  cucablc  lurtout,  tienne  fa  parole,  nciurcpoint^ 
&  mojilli  c  tel  cxciuplcà  les  gcns,i^u'ii  leî  liiduilc  a  l'ciumct ,  rcucrcr, 
&  luy  porter  honneur.  Car  tout  auiHaue  lapaiole  fimplc  Se  vcri- 
cabic  fait  eftimer  l'homme:  aulfi  le  blafpheme,  le  langage  mutile». 
la(cif,  ou  de  mocquciic ,  accompagné  de  mauuais  cxcu.plc.lc  ren» 
clou  à  tous  coiucmptiblc.  Qu'jlmangc  &  boiue  de  rac(hic  fcs  fcruï- 
Miitiutr  aux  teurs,  &  cn  mcliiic  table  •.  quiTles  paye  bien  ,  leur  remontre  douce- 
/n»,ttHr»i,m  nieiK,  ôi  OC  Icui' auaocc  iicu, Il  cc ji'cll Cil fouunc  dcpcftc OU dciïu- 
Udic. 

Sî  vous  luy  commettez  quelques  piecesà  ferme  (  car  i' entends  que 
ta.principale  cha  rge  &  Hipcrintcndance  fott  voftrc:)ne  luy  laiflèx  cou- 
m  terme  fur  autre,  que  ne  le  rendiez  négligent  &:  mauuais  payeurà 
ion  dommage  &  au  voftre  :  excufànt  toutesfois  l'importunité  du 

temps  (5c  de  l.i  nu  niaifc  année ,  lî  quel qti'vne  roffrc;  en  laquelle  luy~ 
fcr.dourtraiice ,  iS:  dcfpcccra  vn  ;aos  p.iyemcnten  pluficuts  menues 
paycspouriuy  donner  luicine  :  picndia  dcnierspour  deniers,  à  hu 
^  qu'il  rende  lôn  fermier  quitte,  &  luy  payé.  Ne  luy  cfpargncz  les 
fMté'rnir  '^'^*  neccflitez  donc  il  vous  requerra,  foi t  pour  l'entretien  de  voftre mai« 
'  '      (on,  ou  pour  larcpatationdeschofcs  qui  vous  appartiennent.  Nclc 
prenez  de  fi  prez  qu'il  ait  caufe  de  Ce  plaindre, car  il  vous  pourroitiâi» 
Tnpext^tr     ^^''^  ^'"^  tel  endroit  que  ne  dûubtcriez.  Et  notez  que  le  trop  exiger 
^fnftrm-.     d'vn  fermier, le  leiîdfouucnt,  ou  négligent,  ou  birror.  Donnez  fuy 
itn*.  louange  de  ce  que  trouucrcz  cilrt  iagcHient  exécuté  en  vollrc  fcimc 

&  ne  \c  reprenez  aigrement  de  ce  qui  (e  troutSera  fait  moins  qu  c  bicn^ 
ains  le  con(êillerez  de  reftablir  U  maie  fàçô,  luy  donnant  à  entendre 
qu'en  ce  fai&ntilvous  fera  chofe  agréable.  Au  temps  prcfènt les  fer» 
micrsne  fiogercnt  6i  offrent  à  la  foule  ainH  qu'au  paiTé,  &  parceil 
n'cft  plus  commun  à  tous  mnftrcs  d'en  choifir  vn  entre  pluHcurs, 
maisconuicntprcndic  ce  qu'on  peuttrouuer.  A  ceftc  caufe ileftnc- 
cctlàirc  à  vn  mailirc  de  cognoiftrc  les  différents  naturels deshora- 
mes  de  nations  dioerfcs:  car  le  Normand  veut  cftrc  mené  coutco 
ét  pa  jjt,e£  le  Pîcardtouc  chaudement:  le  vray  François  eft  prompt  &  in« 
dt^nu  "*  uc"tif,maisilncfehaftequ*cnnectfliié.  Voiisauczà  choiiir entrclei 
i^ryu\        Bryais ,  U  fin  Bryais ,  le  fier  Bryais,  6i  le  focBryais.  Le  limofin  eft  foi- 
1  .«it.;.-/»,       c^neux  &  cfpargnant ,  mais  lî  vous  n'y  prenez  garde,  il  fera  pluftod 
o*«/4«».        Ion  pri  ffit  quclevolhe.  Le  Gafcon  chaud  &  prompt  à  colère.  Lc 
VnneHfU     Prononçai h^iit^     t]uinc veut. cilicrcpnns.  Le  rojicum  ciniclcux 
Tnx'mT.^    l'Auuergnac  induftricux  »  pénible  )8c  «udurfim  du  temps  cw  de  U  i.a- 
M.»"i.rfi,    tune  »       l'il  ^cait  vottre  gain ,  tl  cn  panicipcia  s'il  peut.  L'A  n  -  c- 
erc        iiio  »  Tojirangeois ,  &  Manccau  iom hu$|  fabtiU  St  amateurs  de  leur 

profit 
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ptofic.  LeGbâmain,  Beauceron^  SoloignoisuBorieuZypaiiîblci, 
propics  &icicn:ans.I*e  Cbampenois  &Bourguign6 francs  &  de  bon  EouT^m^non- 
a»ii,n»aisarrcftc»  en  leurs  opinion,  &  les  faut  fouuenc  laiflVr  faire  fr^>-(Crde 
iufqucs  àVefprcuuc  du  contraiic.Donc  Iclon  le  pays  A:  compk  dtion,  ^^g^^^'  *" 
Wofl:iêra  le  fermier  que  mettrez  en  voftrc  ferme,  vous  vous  rciou- 
drcz  à  doucement  ôc  dcxtrement  manier  fon  humeur  pour  en  tirer 
pourvclhc  fcruicc  le  plus  de  profit  que  pourrez,  ployant  êcwom 
accommodant  à  ce  qocvcrrexenluy  incorrieiblcains  dcplufieursfc 
Jifictcacesiiationsciioifirez  des  pirci  la  meilleure,  fie  vous  garderez 
Vieniecequivous  peut  nuire,  on  donner  cmpcfchcmcnt.  C  onfidc-  • 
wng  Mie  tout  ainfi  que  les  terres  fout  duicrfcs,*:  ainitiu  pari'ci;Iicrc- 

^cmwqui  leur  agrée  ,  aufli  font  aucunes  pcrionuc»  plus  propres  & 

CBcbcsàvne  choie  que  les  autres. 

ÛMtUfirmiirdêitaÊÊêitU  têngnoiHémttditfrifégÊi  ietpl^tf^vtms^btêë 

Q  SX  R  ïî  fermier, encorcs  qu'il  ne  doiuccftrclcttré,tou.  prr'V^n  éi 
tcsfois  par  longue  (5c  alfcurcc  cxpciiccc  don  auoir  cuel- 
que  congnoillanccdc^rciagcs  dcspluycs.dcs  vmts,  du 
b  eau  terops,dcs  muUaons  &  changemés  du  dcl^dts  par  . 
y  ,  tics  <lc  toute  rannee,&des  qualités  d'icelle,des  tépcftes, 
or  a£cs,t^drc$  t6iicrees,£roidurc$,gelees  &  grene$,à  fin  ^  fclô  les  fai- 
ibfopéstanesil  mettclamainàl'œuure.&ifacebefogncrfescuuriers. 

PKWDoftiquera  la  pluyc  par  tels, &:  autres  fcmblablcs  ngncs;  5ila 
Lune rcccntcmcnt  nouucUcafcs  cornes  obicurcs   mais  li  la  corne 
haute  dudic  croiiTant  eft  plus  obicurc  que  la  baflc,  il  plouura  au  de- 
cours  là  où  11  labairccftpIusobrcurcqaeUhawc,ilplouutaauxprc- 
micrs'quarticrs,&i'fleftnoiiaftreaonMlieu,ilplouuraenpIeîncloMc: 
filccroiTTant  pichc  ficvifeàrOcddét^c'cft  fignedcpluycrou  fi  lalnne 
cftant  pleine  cft  ennironncc  de  vapeurs ,  &  a  vn  ou  plufieurs  cer- 
cles wnrt&cfpais  :  ou  filalunc  avnc  face  Se  couleur pafle,obfer- 
«era  C  le  quatriefmc  iour  ou  (  comme  autres  veulent;  le  cinquicf- 
mc  de  la  II. ne  cft  pluuicux:  carcn  cesiourslà  gift  lamouftrc  de  tout- 
le  coufs  d'icclle,  foitenpluve ,  Citcn  vents,  foit  en  beau  temps.  Pre- 
noira  aufli  lapluye  file5okSl  eftrouge  à  Ton  leuer,  ficincontinent 
après  dcuicnt  noir.fi  il'entout  desrayons  du  Soleil  leuant'apparoift 
^e  petite  nuec  obrcttre:fi  l  fon  Icuer  il  fe  monftre  creux  &  ^foncé, 
0ilS*U  aquclqocsnuccs  lougcsà  rcnrourcntrcnnfltcs  d'autres  noi- 
fesoyeriCiftrcSjOuf'iiavn  ccniocDmme  ccluy  de  la  lune  :  h  à  fon  le- 
per  il  lanccraucuns  ra\onsou  nucts  dcucrs  lèvent  de  Sucft  ou  5ur- 
outft  :  Il  ^  fonleuer  ou  cou  cher  il  a  les  rayons  manchots  racourcis  & 
racroupis.l»  à  fon  leucr  il  a  fcs  rayons  troubles  &  encorobres,moyen- 
nant  que  ceU  ne  foit  cau(é  d'aucune  nuce;fi  à  fon  leuer  il  lance  à  tra- 
ueiftl^  Diycesdes rayons  longs  fiteftcudus,  combien  que  au  tefte  il 
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ibtcclair  &:net:iîauâcron  Icuer  ilietcc  6c  met  hors  quelques  ray6s:  G 

à  ion  Iciicr  le?  n uccs  rougirent  tnnt  en  Lciiant  qu'en  Pon.!nt  :  îi  k  (on 
couclitclcirAuiit!  c  presse  lu  y  vue  petite  nucc  du  coftc  gauche,  oiî  fi 
eu  i'c  couchant  il  i  enferme  dans  des  nuecs  b/ancbaftrcs,  comme  toi- 
luusouhouirurcsdeUmc,&iê4iilacetit,ilploautad«nspeu  de  iourss 
iî  les  ancres  planettos  font  entourées  d'vn  cerne,  ceftaufli  ligne- de 
pluye;5i  les  cftoillea  ne  brille  ne  ou  edinceilcc  point,  ou  fontplusgrâ' 
des^ou  ont  vn  petit  ccrnc,c'cft  fignc dcgr  \ndc  rauincd'cau.C'cft  auflî 
fionc  Jjpi.i)cl  ileiclairecnplcin  beau  temps  &  Icrain;  iicn  cftc  les 
ckUitâ  excédent  en  quantité  les  tonncrrcs.s'il  tonne  en  plein  m!dy:(î 
es  lonuncts  à:  heurs  des  montagnes  errent  quelques  nuces  cfpaii- 
fes  :  ù  après  v]uc  la  pluyc  a  celTé  le  leue  vn  vent  aigu  &  froid,  car  la 
phtyc  commencera  de  plus  bdle:files petits  oîièauv,  qui  vîuentaax 
p.ilu/:,rc  lauencen  Teau  cominuement  :  Ti  la  corneille  mouille  (atefte 
au  borddel*eau>oaoagededans,&  brait  bien  fortfur  Icfoir:  (1  le  cor- 
beau entonne  fbn  chant  an  creux  de  fa  gorge, ^  le  dcb.it  des  ailles  :  fi 
les  ovcs  crient  i^*  volent  plus  ouc  de  coultumcai  les  nioulcht  s  miel 
nef'clloigncnt  beaucoup  de  ieuis  ruches:  h  le  héron  erre  lS:  voltige 
paauy  les  champs  tout  trifte:  (I  Icsbeeu&mlgcmplusquedccouftu- 
me,fc  couchent  lur  le  codé  droit,  regardent  vers  le  midy,  lefchét  leurs 
oni;les  tout  à  Tentour  :  fi  les  vaches  regardcntaii  ciel  Ce  jnQ>irent  I.iir: 
files  afncsbrayentj flics  coqs  chantent  à  tonte  heure,  &  principale- 
mcntauroirquandiîsrGntauinchou:car  le  cluntducoq  àhcurcin- 
ulitee,comnieà  neuf,  dix  ls:  onze  heures  du  loir,  lignifie  indifférem- 
ment changement  de  LcmpSjde  Iccen  pluuieux,  &  au  cC  traire;  ii  le  Tel 
deuicnc  huinidc:li  les  retraits  puent  plus  que  de  couftume  :  fi  les  créa- 
tares  humaines  ne  repofirntfi  bien  qu'auparauant;  fi  les  loups  heur- 
lent  «3c  accourent  près  des  maifous  :  h  les  araigncs  checnt  en  bas  fâns 
cftre  frappées  du  vent:  il  les  chiens  fcvcautrent  fur  la  terre  ]  nicspi<> 
gcons  retotîrncnt  tard  en  leur  colombier: h  les  mo  fchcs ,  les  guclpcs 
i<c ferlons, les  puces  &  punaii'es  mordent  plus  cflroircmét  que  decou- 
ftume:iilclon  des  clocbcscft  plus  hautain ,  »x  ic  oiideplusloingquc 
de  couftume:li  les  grues  delaiflènt  les  valees,  dcfenretournétdctrop 
bonne  henre;fi  en  cfté  ilefclaire dauanugc  qu'il  ne  tonne  ;  fi  les  afiics 
mules  5^  mulets  (ans  caufe  prelèntc  frottent  leurs  oreilles  longueméc: 
fiicchardonà  bcrnneticr  cucilH,& pendu  en  quelque  part  de  la  mai- 
fon,fc  rerre,5c  ferme  les  cfguiilons,  cômeprciuint  vne  nouticîfc  for- 
me n'avat  aacunr  alpci  itérli  le  paircreau  cric  du  mann;(i  les  izrcnouil- 
les  coixetplus  de  coultumeai  la  iuye  de  la  cheminée  chet  hatiuemét, 
&c  eu  quantité:  il  la  cendre i^amoncde  en  pelotons  fi  l'huyle  fciniille 
aux  lampes ardices:fi  le  trefflc ferme  &  amaiTeièsfeuiUesrfi  les  pour- 
ceaux le  iouene  loneuementSc  courent  Ça  &  U,fecouant&  briUmtce 
qu*iU  auront  happe  cji  courant:  û  les  versfortent  hors  déterre:  file 
chat  :ipresauoir  long  temps  léché  la  p.itte,en  agence  le  poil  dcfiitefte, 
pailànc  pluUcurs  fois  là  patte  par  ius  i'orciilc. 

Prédira 
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fiedttaièmblaHletBe  ne  abondance  déplume,  mes  nueesTontob'- 

fcurci,  profondes  ^  c/paiilcs,  li  les  goûtes  d'can  tombantes  du  ciel  ?T(f\i*>î{  Ta 
fontblAncha{'^:ccs»^?c  Font  des  bulles  amples  &  grande  s,  cKeu  tes  à  bas,  ^<''"^'«''«  ^* 
ûlapîkiycdiiliic  Cv>  Li  t  doucctnnu,  &  commence  ù  tomber  par  gouc-  f^"^^* 
rc}<jc!jccs,û  Tcau  chcaccà  tare  eu  grande  .iboudancc  iaus  vent,  cil 
ijiau]txncnt  imb  ib  ec  de  Uccrrc  :  H  i  eau  des  paluz  &  cftangt  Gins  au- 
CHQe  clttleoc<lu  Solcil^eft  «(chauflèe  plus  que  de  coaftumc^iî  les  pou 
ksaiiccUuCs  petits  pouffins  au  commanccmcnt  de  la  pluyc  fc  reti- 
reu  ioconûneot  en  leur  poulaillc,ou  fi  du  matin  vienn6t  tardiucmét 
&quaùparcon crainte  àla  pafturc,!ïVarc  du  ciel,  nomme  autrement 
Tris,  fc  rcngc  dcucrî  le  Midy,  ou  liauciel  1!  rîpp.iroift  double, triple, 

Ottqaadrupie  ,  6c  s'il  apparoiit  après  ce  qu'il  a  pieu,la  double  déplus 

gfijjdc  pluy  c  ncft  pas  c  iicorcs  hors. 

*  Pfcuoytalc  téps  de  neige  en  hyuer.s'il  voit  que  tes  nuccs  d  obfcu-  ^  ^  ^  , 
lesdadcnnent  comme  bUnchallres ,  prmcipalemcnt  quand  le  vent  JJ^  'l***»^ 
deButfooffte,  fi  al'cntoorduSolcil  oudcbLune  fontvcnus  pKifi-  * 
curscctdespallcsjourougcsadcmy,  fi  durant  les  grandes  froidures 
VairJc'jicntcrpais,5^ aucunement  modéré  de  fa  rigueur,  sil  f.'.it  vn 

hojd  fa- Taus  gclcc,lî aucc pluûcurs  ûgncs  depiuyc  lonconguoiiHc 
fcoiddt proche.  ,        «  > 

•  DaanCTftùmbUblebgememdclagraifie,liattrenouucauou  Au-  c«/,. 
comnc  tlvoi-d  que  IcsBUces  de  noires  &  obfcures  diuienneutblacha- 
ilres,ooûcnuironUmoi»d'Autilauccpluri/urs  figues dcpluyc  lut- 

idcQCvnsneflangc  de  iMicf<;  obfcures  bianchaftres. 

Prendra  farde  aux  prciagcs  des  vents  futurs, qui  lont  tcls:Si  le  5o- 
leiU  Ion  coucher  cit  rougc^lile  SoiciUc  cuuLuctiurc  nuccs  rougca-  ?rep»aJit 
ftrcs  hkSokritouLlc  iongduiour,  ou  long  téps  auanifon  coucher 
acu  couleur  de  pourpre.  &fccottchaiitapparoiftplus  grand  que  de 
cottftumctSi  la  Uune*  vncfaccrabiconde,li  les  nuccs  en  temps  beau 
êclcraialbnt  c lie uces'en haut,  lî  les  nuccs  apparoifTcnt  .yj  cicUmaf- 
ièa en  forme  d'vn  troupeau  de  brebis ,  il  lesTorcfts  &  lommitez  des 
liaatc$roonta:;»ics  rendent  quelque  bruit ,  h  Icseftoilcs  du  ciel  cou- 
rent de  tous  c'^ilcz  ,  hlcscftoilcs  femblcni  cftrc  plusgrolFes.  ^,  de 
plnsrrAiidc  lucai  4UC  ciccouftumc:siltonncaamaOn,oaenhyucr,  fî 
cncàc  il  tonne  plusfoii  &plus  fomtcncqu'an'efclairc:  iîlelon  des 
chofcs maintenant  eft facilement  ouijttMuntcnât  ne  peut  eftrc  entêdu: 
fikspafleteaox  gazodflent  outre  mcfurc  :  fi  les  chiens  fc  vca.i^trcnc 
potiuU  terre:  fi  les  toiles  5:  petits  filets  des  araigncs  -volent  p.ir  î'nirrfi 
les  canes  cftcndcntfouucnl  ôdong  temps  leurs  ailcstfi  le  héron  cric 
fiirlefoir  en  vobnf.hUflAmmcdjfcuicttcplufieui^pctitci  efUnceU 
Wfiic  bois  cracquctcc  plus  de  couftumc  &  vente  PrefégnJm 

Prédira  Vcacnemcutde  quclqucioonerri:;foudrc,trdairft  tempe- ^^^^^^ 
ftc  quan^il  verra  qu  au  matin  &  an  foir ,  en  cdé  ou  «u  commance-  4^^. 
aient  tfAntomné  le  Soleil  fendplus  grande  ch.  îcur  que  de  co  jfl  i- 
mCiBc  qo  ctt       apparoiflc  vnciuifefoit  efpaifle  ficpiofondc ,  ii le 
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vcntTyphon,qui3k  âccouitumé  d'exciter  les  tourbillons,  foufflc  vio- 
knccmciu^dcqoeraitfoit plein  de  plufietirs  nuccscipcllcs  &  obfcu- 
res'illcs  ioars4*Efté>ou  d'Aucomnc/oiu  plu&  fciocos  6r pluschaodf  * 

qucUconfticutioii  dcl'anncc  ne  porte ,  que  qudqaesroisà  Soleil 
couchant  vne  Iris  fe  mon  fl  rc  dcu  ers  i'Occidcnt:  ù  parnj  rair  voldgéc 

ploncursimprcdîon?  cclcllcs     flambeaux ardans. 
vrtft^entahe        Scraallcurc  du  beau  ccmps  n'nndil  s'.ippcrcciira  que  le  SoiciU 
t^Hum^i,     Ion  Icuer  fc  monftrcra  nct,ouà  lun  coucher  clair  &  iuidànt,ayancà 
Icncour  de  foy  plufieurs  petites  nuces  fêparces  les  vncs  des  autres, 
roogcaftres  &  délices.  Q;.i  \nà  le  Soleil  en  temps  de  plnyes  fe  couche- 
ra ayant  lafacc igncc  &  roagcaftre:  5£  qu and  f'aubc  qu'on  dit  le  nit- 
tin»apparoi!^ra  de  naifuc  couleur  blanche:& tel  en  cft  le  prouerbe. 
Rouge  foir  S:  bi  me  matin  font  cheminer  le  pclcrin:  q',r-!nd!i  Lune 
letroiliefmv  o  .i  le  q  jatriclaïc  lonr  nprcs  qu'elle  cft  noautUc,  fc  man- 
ftrcradcliee  &  nette:  (î  quand  clic  clfc  pleine  on  la  void  clairc,&  que  la 
partie  du  ciel  que  Ion  nomme  le  chemin  S.laques,  apparoiftra  claire 
&  luyfante:  fi  furlatorné  (ans  aacuntonnerre  &  naecs  fe  font  plufi- 
eurs c(clairs:  fi  au  foirou  aumitin  en  quelque  partie  de  l'année  que  ce 
(bitjlarofeedcfcendcngrande abondance:  Ulevcntdc  Bize  foufflc 
à  crandc  forcerlî  leTtiE^  ipi  js  Soleil  couchant  fc  monftrc ,  chnn- 
te  toute  la  nui  A  Tins  cctle:  \\ les  petites  moucncs  aiunc5olcil  couché 
s'arailTentA'  (cioucnt  aux  rayons  du  Soleil:  files  corbeaux  s'ailèm- 
blent  par  croupeaujc  ii  crient  à  pleine  voix:(I  la  corneille  cric  au  ma- 
tin: fi  tes  dlanocioiîru  à  Soleil  couchant  fortenthors  de  leurs  cauer<- 
nes,&  volentparlaitan  iccaimfi  les  grues  volànt  bienhaut  «    ne  re- 
tournent fi  tot^àbairfilesotfeauxderiuieresVfloignentquelquepea 
du  bord  de  beau. 

Vref*ietd(s  Et  combien  qucics  parties  de  l'année  pour  i  ordinaircay  eut  leur 


*{'  commancement  &  fin  pir  certain  tcmps,coinmclcPrintcmp5  j  Ton 
n  tt  f$.  gQj^j^çj^j,gjjjç^jçj^yj-y,^[^.  jjj^fcpfiçfn^ecici'curiei,  fafinenuuonlc 
dixfepticTmede  May,  &Ies  autres  con(èqaemment:toutesfois  parce 
qèelefdites  parties  ou  fidfi>nsfe  de(bordcnt  (bauent  tant  delà  que 
de^leurs  limîtes,lebon  laboureur  outre  cclaaaraquelauesfignes 
pourprcuoir  les  entrées  &:  ifTu  es  des  parties  dcTannccen  leurextra- 
ordinaire. Comme  s  i!  coni;noi;l  qucics  oifcanx  deriuiere  de  laifTènt 
les  cauXjOuquclcrolïïgnoldomclliquCjprincipalcmétlcmane,  c  hâ- 
te pat  dcifus  tous  les  autres:  fi  les  grues  s'amalTcnt  cnfeinble,  «Scre- 
to  urnentau  lieud'oft  dles  font^venues  :  fi  les  oycs  pour  leur  padure 
fc  combatét  auec  grande  clan^ueur«ou  que  le  oafièreaa  outreû  cou* 
tturaccricaumatin,diraquclbyuer  fera  proche.  Auflî  s'il  void  que 
ieventdc  Fauomus  commence  à  (bufler,&  le  froid  à  s'adoucir:  files 
arondcllcs  reuicnnent  par  troupeaux  :  files  canards  ont  lapoidlrinc 
blanche  fur  lafin  de  liuucr,  iugcraquelc  Printemps  lera  bicntoft: 
cartels  animaux  lententau  vif ,  &  remarquent  les  limites  &  appro- 
ches des  faifons^quelquc  dcsbotd  &  extraordinaire  qu'il  y  ay  t . 

Si 
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5icnb)rucr  au  co trsfranrtmf nt (îfs  gciccs  il  s';pp«-içf>itqHcIcioi-  Trtj^dt 
fcata dcscftanç;*.  fc  r  c  tiicju  ai  i  fîcuucs  &  iiuicrcs,  qui  ne  font  faciles  /"'•'• 
àccr.gclcr,ou  cjuc  ics  nages  tombantes  du  cicifoicnt  menues  &:  li  b- 
obilcsciloilcs  apparoiucnt  au  ciel  plus  luylances  que  de  couAumc: 
ia(WBBicfi€cm«iit  des  gclccsil  cfaec  grcflc  menue,  ronde  9t  blSchci 
tilcspcntf  oyCcAtiJi ieea^eBCdcilamIcsbniflbns,.&  chcrchenclcurs 
pafittrespreslcs  villes  ou  vilages:iî  Icfcu  matériel  rcndvnc  flairmc 
bsiduy&ncc  ,  S>C  faitîccharbon  plusardant:  files  dr:>pî  dr  Ijirc  Ar 
rgcsucmpcz  en  eaux, font  inconuncnt  congelez     ics  cxtrcniucz 
défîmes  du  corps  rubiccmencdcuic&jicncfroide^.'fi  enhiuer  les  cho 
ks^uiouc  couAucDC  d'cûie humides,  & moices»  lonmiies  plus  lei- 
écdîUs  gouces  d*cmi  veoaasdes  coiâsdesmaifoa  ^  tombent  lente- 
aWiiiêiidia  pour  certain  que  le  froid  eftpcoche,6u  que  celuy  quieft 
pidênticta  violent  ôc  de  longue  durée. 

Prononcera  î.^   îcnguciirde  l'hyucr  quand  il  verra  que  les  clicfnes  i"*^»"»^ 
feromzbor^dans  en  t^ruits,ouquelecanard  àl.^fin  dt  1  liyucr  aurala  ^'^■ï"*'* 
ÇoiCinnc  rougcat  rc,ou  t^ue  les  frelons  auâc  ia  hn  ci  O obieapparoiC- 
Uoc^ou^uc  les  bcftcs  qui  pfliflêntDflff  troupeaux  fouillent  la  terre. 

/ogcra  grande  cbaletir  d*dié,ravoidqneles  beUers  &  vieilles  bre-  ^^^^^  -g. 
btst'iecouplenc  Ibuuent  duraotle  printemps.  Combien  que  de  la  cô-  ^ 
AatHm^nc  pascic  dd'annce  pourra  f  acilemét  iueer  de  celle  de  Taa- 
trcrcarcouftumicrcmét  fi  vnc  partie  de  l'année  eft  cTaire/eraine  &  fci- 
cbe,faatquc  la  prochaine  foicpIuuicufciconiiTic  fi  l'Autoi-nne  cft  beau 
&fcc,Vhyucr  proche  doit  cfttcpluuicux:auiii  iii  hyucrcll  pluincur, 
le  riuuctnpsiccafcc:  &ainfîc<illiêqiiemcfitlcsautres  parties  de  l'an 
fepoitenc  ea  clialcur,froidttre,bomidite»&  (èichereflè. 

En  gênerai  poiirraprognoftiquer  de  l'eftac de  toute  l  anneeibjttant  Cttfiîttàhm 
laprogaofticatioiidcspercsanciens«duiourauqucINoel  du  le  lourde  C^^m^tu 
l'an  fuyuant  vient.  Car  s'il  vient  au  dimanche,  THiucr  fera  Jotiî:  & 
dair.lc  Printemps  doux,  venteux,  &  humide,  l'Efté  chaud  li  e  &  ton- 
nant, l'Ancomnc  fera  bon    humide:  ilicrapaix,lebeilial  fera  à  bon 
marclàc,il  icra  alTcz  de  tousbieDs,lesvidbmotitront*  Sllviétau  Lun- 
dy,  lHy  ucc  £èra  iDoyen ,  le  Printemps  anfli ,  1  Efté  venteux  tt,  tonnant 
endiuersUcttSy  ITAutomnetempere^Le  vinabondera  non  le  roiel,dt- 
Qcrtès  maladies fcgncront ,  aucuns  grands  princes  &  feignean  niotir- 
roilt,5*il  vient  an  mardy,  l'Hyucr  fera  venteux  obfcur  &  naigeux,  le 
Printemps  froid  kc  &  humide,  l'EÛc  venteux  &  humide,  l'Automne 
fort  incon  liant  :  femmes  mourront,  grand  péril  fci  a  iur  mer,  noifcs  " 
ièrontentxc  le  peuple  &  lesfiiperieurs,  aucuns  fruits  feront  chers. 
S'ilvienc  au  mercredy,  l'Hyuer  fera  fbrtafpre,  le  Printemps  mauuais, 
tEftébo»,  l'Automne  froid  &  humide,  vins, bleds    fruits abonde- 
roatj^ils  ne  font  gaftcz  dcsgenfdarmcs ,  ieuncs  gcnrs  cnfansmou- 
ront,&  le  beftailauflî.  S'il  vient  au  Tcudy,  l'Hyucr  !"  ra  bon,  vertcux  , 
&  plutiicuXjlc  Printcn:ps  vcnteux,rEftcbon  iS:  phiuieux  ,rAutcnTnc 
huîiudc:vin»bicd,fruitu  abonderont  grands  princes  mourront,  paix 
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(èra  entre  lesPdaces  ic  citez.S^vtenciuyen<lced]r,1*Hyttel:(c:r«  con- 
ftanttle  Printemps  bon^l'Efté  inconftuitJl*Atttomnemoyen:les  biens 

de  la  terre  abonderont, les  brebis  mourront  en  aucun  r^"5,rçgneronc 
douleurs  des  yeux,&  uoiles  Icfcronc.S'il  vice  au  bm-dy  ,  l'Hyiierieoa 
ncbuleux,ob(cur  6c  irpre,lc  Printemps  v n  peu  venteux  «l'Eftc  mode- 
ce,!*  Automne  rcc;lcs  biens  de  la  terre  n'abonderont  pas,il  fera  alTcz  de 
potÂbns*il  (ctà  dangereux  lue  les  came ,  boutefeus  êe  goerresregne- 
ront. 

Pareillement  (èlonla  difpofîtion  du  CcAaLôc  douze  iours  des  fcries 
de  NoclilponiT;».  prédire  la  nature  dc^annccsrCar  Ci  !c  Soleil  eft  tota- 
lemcntbcau  lv  clair  au  lour  dt  Nocl, l'année  fera  bonne  paifibleraii 
rccoiidiour,i  or  diminuera  de  pns,&  Icfourment:  au  troilicrraeiour 
les  Ecclefuiliques  feront  en  ducordstau  quatrieline ,  ieunes  gcna  au« 
ront  à  Â>u0Hr:aa  cinquième ,  fions  biens  augmenteront  :  au  nxkfme^ 
icta  fertilité  de  lard  i  n  âge  :  au  fepdème,erande  cherté  6c  fàmine:au  bnU 
âiémc,abondancede  poilTonsiau  neunémc ,  bonne  faifon  pour  le  be- 
ftailtau  dixiefmc.grandepefantriirdetempsral'vnziémCjgrîdsbrouil- 
larts& m ortalitc:au  douzième, noilcs  bacaillcs.Donc lilefoieiiluit 
cniceux  douze  iours  &  quiicQnunuc,cciaaduiendra. 

PrognoftiqucraauffiladiCôofitioisde  tonte  finnee  ptr  ladi^ofi- 
don  du  iour  ùânÙ,  Panl,qni  eu  le  vingtcînqoiéme  de  lanuier;  car  û  ce 
tour  ell beau» clair  6c  ferain,  donnera  efperanccde  grande  abondan* 
cèdes  biens  de  la  terre.  Si  en  ce  iour  fe  raonllrent  quelques  brouillars, 
fera  mortalité  de  bcftes  :  s'il  pleut  ou  neige  ,  faut  craindre  grande 
charté  :  s'il  fait  vent  «  s'cfmouucroiU  guerres  &fedicions  entrclcpcu- 
pie. 

Ovn'iiffuKt  Congnoiftca  la  difp  o  iîtion  dTvn  chacun  mois  de  Taïuee  par  b  dif^ 
dtùdiÇftfua  pofitton  du  lourde  Noèl&  des  feries  prochaines:  en  forte  que  quel 
itsmiiu      temps  (c  fcraleioui  dcNoèl,  telterops  £c  fetaau  mois  de  lanuier»  fie 

ain(iconfequeromcntlcs  :tutresmois  fepoiteiDOtàpffopoition^con- 
œeles  autresiours  des  fcries  de  NocL 

Sera  fo  iî^ncux  de  prendre  garde  fi  l'année  fera  tardiuc  on  haftiue  t  fi 
A*"****"*^  apiCb  vcndaiigesilpleut, principalcmcntauantbhndumoisd'Odo- 
MtfMMcir*.    1^^^  ^  l'année  (aaauancee:s 'il  pleut enoiron  la  fin  du  mois  d'Oâobre, 
Tannée  fera  moyenne  :  s'il  commence  à  pleuuoir  bien  toftenNouem- 
.  bre ,  Tannée  (èraxardiue  :  A:  alors ,  faudra  que  le  bon  fermier  feme  en 
plusg;rand'  nuantité,parcc que f  ir  leniilien^ut^s«au<9ansdesgrains 
le  coriompcnc  &:  ga(lenc  en  la  terre. 
i^nuff  l  -nnr  ^^"^^  ignorant  des  prcfàgcs  de  bonne  &  mauuaife  ann ee,i\  con- 

m*»m4»ii.  formccuKcà  ce  le  tiendra  bien  informé  de  la  cueillette  qui  aura  cite 
£dÛe  aux  enuirons  &  contrées  adiaccntcs  de  luy ,  ^  au  pays  où  les 
grains  de  (a  contrée  (ont  couftumierement  portez  :  o  o  au  paya  dont 
ordinairement  il  en  vient  en  ^-contrée  ,^  ce  que  par  achat  hiù.  au 
patanant  que  ladifctte  s'ofie^oupar  (èrfe&parfimonie  referae  de 

giatn» 
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|tààDSqo'iI|)reiioira  deuoircftrcchrrs,  rant  poar  la  nourriture  de  fa 
nooiUc  Bc  Ces  frmai  Ues>qucf  ôur  iaue  v c ncç  ca  temps  &  lieu  à  iô  ^lâd 
fto&L.  ^ 

Ucôgnoiftra.  Vmnn9cfàlSk  9t  kcÔdes*û  voit  qu'an  ffuk  du  chcfiic  fnfi^  étfit 
^■cloa  appelle  noix  dcgalk^  s'cageadtc  vnctnoiichesfi  PAttComne 
eftbcni  ôc  fcrain^lc  princcmps  médiocrement  chaocit  fi  en  temps  op- 
poctnndciccn  dent  du  dcl  plu  Heurs  neiges:  fi  les  arbres  ra^«porrent 
pertcquauticc  «ic  fruits:  fi  les  riuicrcs  6c  âeuucs  ncurrilfenifort  peu. 
dcpovilons:fi  la  gcncftc  eft  fertile  &  faconde  en  les  fleurs:  Il  le  noyer 
du  commanccmcnc  qu'il  âeuiiC,cA  plus  chargé  de  fleurs  p  o  ur  lappor* 
Ut  fruit  que  de  reoittefdî  lelcntirquc  rapporte iêi  finuftsbien  noar- 
ûi£rttBieAiâiitttfte,que  Ion  nomme (quilley  iectcToe  belle  6c  gr&* 
deflarJuK|acllc  ne  ncftric  Ci  coft. 

Au  concraire  craindra  Tannée  flcriîe,  quand  iî  verra  que  de  h  noix  A/m»*€  fitrite. 
Je  «aile  Cottira  vnc  araine: fi  quelque  Coincccc  ^pparoill  iu  cicl,ii  le 
pnrï'^cmps  ôcl'Efté  font  pat  trop  humides,  fi  la  terre  6c  i  air  Tôt  pleins 
d  xraagncc&ydc  vers,de(autereaux  ôc  autres  (cmblablcs  beftions:  fik 
nojcràplosde  feuilles  que  deft'utts»  ûÏMtoGxic  bgellee  Tiennent 
encemp* non  opportun,  dlesoifeauxpargrïds  troapeaax  delaillènt 
Iesilles&  foreus      ferctirenCTersleschamps , Tilles  ou  villages:  G. 
iadiODêXte  ne  fait  plus  fa  dcmeureaux  forcftsrç'il  v  a  grade  ibondacc 
dcfebiies,&  (cmblablcmcntdcfruits,&dcpoiflons.Si  quelque  grade 
ccliplc  de  Soleil  fc  fait  du  temps  que  les  bleds  font  en  fleur:car  les  cf- 
pics  de  bleds  n'auront  point  de  grain ,  non  plus  quciâla  iemence,  ^ 
que  Ion  aura  fiiSt ,  eft  de gtains  maigres ,  légers  &  à  dcray  corrom- 

^    5^tira  Cl  le  blediêi^checou  àbon  roarchcranncc  prcfente,&  en  ^f^^'"^', 
quel  mois  d'icclle,par  ce  moyen.  QiiM  choifilTcpar  fort  douze  grains  * 
de  blcdlc  premier  lour  de  Tanuicrjqu  il  ncrtoye  icfoycA'  y  allume  du  j/,^^ 
fcuipuisquM  appelle  quelque garfon  ouhiicdciès  vuilins,  ou  delà 
xDailon:<iu  iiiuy  cororoandc  quUmettevndecesgrâinsdebledfarle 
foycbicn  nettoyé dccichaon-.oblèroeraû le  grain &olteou  demeo* 
te  en  Con  liea:$'u(àulte  pcu,le  bled  viendra  quelque  peu  à  bô  nurché: 
s'ilCuilcc  bcaucoup4lferaàgpmdmarchc:s*ilfaultc  dcucrs  le  feu  plus 
ou  moins,lc  bled  fera  plus  oumoin9chcr:s'ildcracurccn  la  place  fans 
fiuUcr,lc  bleddcmcurtrai  Ton  prix  ce  premier  mois:i!  fcraanifi  du  fé- 
cond grain  pour  le  mois  dcFcuricr ,  6cainU  coiiicqucmcc  desautres 
crains  po u i  ics  mois  fubfcqucnts ,  Vrtfu^n  j,m 

Encocpourpceièraer  fpydc  (à fiimille  4e$  maladies  tant  conta-  «te  maUdiM 
gjLea(es»qo  antres  qui  furotennent  par  rimtemperie  &  mauuailcdifpo  ••/-"••w 
ÙondeVair,  fera  bon  qu  il  ayt  quelque  congneilfmcc  des  préfaces  ' 
des  maladies  qui  pcuucntaduenir.  Or  le  plus  alTeiiTc     certain  fiions 
cil  Al  ^  U  fin  du  pnuEcmps,  ou  durant  l'Ellc  il  pleut  orduiaiicracnt  de 
cil  ^randc  abondance,  aucc grande  &c  vchcracnte chaleur, fansvcnt 
<jaâcor>quc:ouli les  tcnts de  Midy  loufflcnt,  ou cncor  qu'il netôbe 
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pluye  quelconque,  fi  [^«ôccft  rempli  de  brouillartst  file  Soleil  cndot- 
rc  quelque  cclipfcjOU  en  î'aîr  apparoiffcnt  quclqucicomctcs  ou  flam- 
beau i  aidons  :(i  les  arbres  Icnulciu  fl.imbloy  cr  &  hriiflcrrri  l'Autom- 
r\e  &  l'Hyucr  font  Fort  bruuiciiï.no  plauieur  touccstois;rilcpain  ex- 
poic  a  Tait  attire  de  nuicivncnioiccat  oumoiiillurctfi  les  chiens  (bqt 
perfecuccz  àct^gc  filon  voUentm  dit»  la  Villes  quelques  loupv 
«firageziniesoiteaux  dcUitfcnc  leurs  nids.oalî  firpeticscs'il  cft  gran- 
de mortalité  Je  brebis:!!  les palnsfom plaira 4c  grenouilles: n  lesom 
railles  font  remplies  de  clooporces,  &  autre  vermine  rrbîabîrtli  par 
les  ciTcmins  on  ne  rencontre  que  vets,lczards,fcrpcns,&  ciulpcs  for- 
tics  de  leurs  tanicr es:  li  Icsoifcaux  tombent  morts  du  ciel:!!  cnia  noix 
de  c^alle  loiî  trouuc  vnc  araigne:ù  les  ciifans  &  grandes  per[onncs  sôc 
affligez  de  petites  vcroles>&  rougeoles:  fileslemmet  grofièsaceoti^ 
chent  auant  termeifi  en  Efté  après  auoir  plea^lon  void  és  palnz  quai»- 
ticé  de  greno  u  illes  ay  ans  le  dos  de  coaleor  ccttdrcufe,  ôc  le  ventre  iâu- 
ne:filesr<»fier«  &  violiers  ietceat  encore  fleurs  fur  le  commancemlk 
d'Automne. 

pronolliquera  f^randc  mortalité  de  chcuaux,  &:  de  toute  forte  de 
Jbciks,s'ii  voit  que  ics  feuilles  d'orme  &depefchcr  tombent  auaiic  le 
temps. 

Ecce(bitdttfiuis  déroger àlabonnepronidence  deDiea,qiiinc 
s*allraintà  l'ordrcqu'il  a  ordonné  eu  nature:  mais  le  change^voirc  fclé 
fi>n  bon  plaifir^Goiiune  créateur  de  toutes  chofcs»  è  qui Cculappattift 
tout  honneur* 

Qiiele fermier  doit  âMêirU  cittgnoi^ânetdttmoiêHemtHt tdnt  JUU  LuiUfMt 
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NcoRis  qucîi  conf'îderition  i5v:  obfcraation  desmo*- 
ticm5s,facultcz  bc  ctîieds  des  cltoiles,  &i  principalcmct  de 
es  deux  grands  t5<r  admirables  flambeaux  de  l'vniucrSjap- 
^pciicz  de  Dieu  pai  la  bouche  dcmoyic.  Luminaires ,  f^a- 
voir  eft  le  Soldl  fie  la  Lune,  appartiennent  plus  toft  à  f excellant  A- 
ftrologue  qunau  finplc  bbourenr',  toatesfbis  d'autant  que  la  plus 
part  des  matières  ruftiqoes»c0mm  e  aniniauz,plantes,  arbres ,  &  ner» 
bes  prennent  lcurgeneration,nourriturc  auanccment  &  cntiercper- 
fe<5bionparlavitaleinfpiracion,ad:ion,  radiation, & mouueraentcC- 
mcrueillablc  de  ces  deux  orrrancs^^  principaux  inflriimens  détour 
lemondc,  ilclt  bien  expcdicnt  quclc  tcnnict  (5c  gouucrncurs dcia 
Deif  iiNvr.  xnat(bn  champeftre ,  ayc  la  congnoiflànee  acqutfe  par  longue  expéri- 
ence, des  vertus  &  ftcoltes  d^en«  fiir  les  cho(ès  ruftiqoes ,  3k  nn  de 
lestraiâer,  manier  &  conduire  (èlon le  mouuemcnt  de  ccsdeot 
grands  gouuerneurs,  ParainG,  pour  parler  en  premier  lieu  delà 
Lune,  laquelle  poureftrc  laplusprocbe  de  nous  entre  toutes  les 

planètes 
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fhncttes&  corps  ccIeflcs^^tauiCfiirnousrcs  eKéb  en  ceqnicft 
)iicorps,&  fur  les  cho  fcs  teireftics^il  eft  tout  certain quémotns cTvn 

ïiîcîscllcfaitlc  cours  &  chemin  entier  que  le  Soleil  fait  tout  le  long 
<ielînr.cc:&:  qu'ciic  n'a  aucune  lumière  de  foy,  ains  Li  retient  &.  fc- 
çoiaoutc  duSolciI,cn  donnant  les  rcbas  ôc  rcflexionsà  l.i  terre, aui  c 
fLsdcvchemcnee^fcloii  qu'elle  Te  icuteftre  cflongncc  du  Soleil  :  cô- 
■cjncontraire,  cane  plus  elle  approche  delaconiondionauec  icc- 
hfytaot  moins  elle  départ  iâ  clarté  &  vigueur  à  laterre.Ceft  de  U  que 
Tient  que  nous  difons  laLuncacctoîftre&  defcroiftre^nô  qu'au  vray 
cUccrcifTcou  dccroiffe  (fauflors  qu'elle  fouffrc  cccliplc  &  défaut)      ^  • 
eftamtoulioursilLiminccduSolcil:  mais  croill:  oudccroift  cefit  cLr-  j^^^^^éi 
tc£ralcment,quclic  rcfpand&rcucrbcrc  fur  la  terre.  Ec  cette  IpLn-  i«»»»f*/«iii 
dcufelon  qu'elle  s'cfpcnd  ou  défaut,  elle  a  auiîi  &  plus  &  moinsdc 
AncdemoBiioir  Thuineurdes  chofes  naturelles^  exécuter  leurs  ef. 
leâs.Cacdeunc  plus  ccde  lunnicrc  vas*au^aicncer,au(lît*humeur  d^i- 
ceUe  abodc  &  s'elpand  par  les  parties  citerienies  :  comme  au  contrai- 
re tant  plus  cHc  manque  &  diminue  ,rhunïeur  naturelle  au lîî  fcrt tire 
&  rtftrjjnc es  parties  intcricures.C'cft  pourquoy  l'on  appelle  la  Lune  '^'^ 
IaniCfCfiournirc,la  rcgente,&:  gouucrnantcs  de  toutes  les  humiditcz  "flj^j/,*** 
qui  (ont  aux  corps  cerreftres.  parquoy  pour  parler  prcmierciii(.ji  t  des 
Mes  champei>re$',le  fermier  bien  adaifé ne tucraiamaisen  quelque 
temps  que  ce  foic^lcs  porcs.moutons,  banfs«vachc$,&  autres  belles» 
dclachairdelqucUcs  veut  faire  prouiiîonpourla  nourriture  delà  fa- 
inille,audecroil\  de  la  Lune.  Car  Li  ch.^ir  tucc  rsn  t^L^^ut  de  l.i  Lunc/c  Tn^juflirmft 
diminue  dciourà  autre, 5j  luy  faut  beaucoup  de  feu  6c  de  ttiVipi.  pour  /rf»/»«A«fr 
lafiurecuirc-.ains  ne  iclautcsbalui  iiccconlidcré,vn  faucilîoujouau-  ^'A^ 
tre  telle  viande ,  font  amoindris  d*vn quart  bts  qu'on  les  fait  cuire. 
Ne  tiendra  au  fli  conipte»&  n  achètera  les  beftes  cneualines,  Ôc  autres 
qoionc eu naifTancchirlc dccroincmcnt& vieilleflcdela Lune, dau-  ''^""tf"^' 
tat  qu'elles  font  plusîmbecillcs  ^  foiblcsquclcsantrcs:  ains  nccl'oir- 
/cnt  gueres,  &  leur  chair  n  cf>du  pois  fufHlàntalors  qu'on  Us  a  nu  es. 
Nepefchcra  iam  ùs  fcscftangs,marcs,fulTcs,  Ôc  viuicrs,  au  défaut  de  la 
Lunc:car  les  poiirons,&  autres amœaui aquatiques,  principalement 
ceux  qui  (bnc  veftas  fcxouuerts  de  croufte  &  grolTe  cfcaille ,  ce  mmc 
efaeuices  cancres,ooyftres>moule$,  &  femblabies ,  font trouu cz  fort 
extennezen  leur  iubftance»& maigres  fur  la  vicillcfTc  ^*  défaut  dé 
Lunc:aucorrra!>c  çîro^;,nrri.sA'pl'-i'iscuâdtliccftenfaforcc&"pki-    ^  p 
ne  lumière.  Le  [aalconnier  choilira  plullollia  pleine  Lui'c  pour  .'l!cr 
^  la  volcric  que  le  dcfaut,par  ccquc  les  ©ifeaux  dcproyt  loin  beau- 
coup plus  légers,  afprcs  &  rauillanES  cnuuou  la  pleine  Lune  qu'en 
autretcmps.  Le  Cheiul,éraitttebefte(tibieâeàla  maladie  des  yeux, 
iêpotte  niieuk  au  défaut  de  Lune  qu'au  croiiTant^oapûine  Lune.  Fc-  ^  ^^^^ 
12.  pronifio  n  des  graiflcs  &  moelles  d'os  de  mouton,  deWf ,  de  bœuf,  k»  ^rJ^l 
&  autres  fi  bffoîncna,  en  pleine  Lune  non  en  dccours.  Châtrera  ic$ 
vcnats,belicrs»içunes.uurcaux,oubouudccs,  ôi  chcure4ux»qnaadia 
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Luîîc  dcccoiftra.nl  fera  couucc  les  œufs  de  fcs  pou  Ics.ou  autre  volail- 
le à  U  Luuc  iiouucUc,ac  (îginmiTicMfutleprcmictçrotfliiic; 
ArWe;  frti-     CKanc  «iw  arbccf  &  autres  plantes ,  leftcmief  fage  plantera  (es  ar- 
mtTi  '&ét»-  bfcsîf  niai  ers flcaucresja Lutte cftatnoaacUc,  nôplutoftcoutesfoi» 
»'  qu  cnuiroa  le  premier  croiflantEncc  mcfme  te  mps  taillera  &:  coup- 

P*^'         pcra  le  bois  pour  fc  chauffer  :  au  contraire  ccluy  qu'il  rcfcrucra  pour 
ÎÏSÏÏLf      oaftir,quandb  Luncdccroill ,  ade-jréquc  toute  maticrc(roit  pour 
■  .*       biftirm\iro!îs,pî:droucrs.pomsà:  autres  chofcs;  ayant  cite  cQupcc 
quâd  b  Luucdccroifl,  Touftict  iôgueducec,&^trouucmeruéiuea 
(èmenebonne,  encar  dauitage  (i  elle eft  coupée  plus  loftlelbir  que 
le  mutin  :  ce  qu'on  peut  auili  accommoder  aux  pierres  de  taille  &ail 
mociroi'i,qutd  ou  les  cire  bots  de  leurs  quarrieres .  Plâterala  vigne  aa 
V^ttr  »»»/»f.  croilFant  de  la  L  i  ic^  ou  elle  ayant  dcfia  parte  lesquatrcs  ou  cinq  pre- 
T*iUtt^  »*-  raicrsioursitaïUcra  les  vignes  maigres  &  plantées  en  afTczmauuaistcr 
X***-  roîr,aijfîiaucroiirancdeLunc,&  celles  quifonteaiUaidcscndecours 

vcuoLi  elles  cuproduirôt  plus  deraifiM^qoeâ  elles  cftoiér  taillées  an 
croiflàn^d'aucaiit  que  lors  la  Lune  s'arreftSt  à  les  amollir  6c  engratflèr 
necau(cCOtt  qu'abondance  de  papres  Se  de  feuillage:  de  les  coupât  la 
Lunecmiicillifànt.le  boisfercftraint  &:  s'attend  feulement  de  produi 
Zfmi^in  *T'  re  fruit  en  nbondancc.Ermondcra,csbranchera,&:  coupera  au  pied  les 
arbres  fruidiersaa  decours  de  Lune. attendu  qu'ils  en  lieront  pi*  char 
.  ces  de  fruidstferafcs  pcpinicrci  la  Lune  cftantfur  terre. 
V^LXT     Qi^*^  auxfruias,cttdUeralei  p6racs,poires,&  autres  froias,  &  vé- 
dâgcra  fes  vignes au-decroift  de  la  Lune,  d'autancqu  elle eauièra  que 
les  vins  en  feront  oaieux  ^âc  plus  longuent  cooteruezylef quels  fans 
cclafcroyct  en  danger  de  fctrouucr  &:  pou  (Fer  au  mois  de  M.irs  fuy- 
uaat,cn  Uracfmc  faifon  qu'on  caille  la  vigncQiu  plus cft,il  cueiUira  ôc 
«ffi  f  Vf./,     i  ipporccra  en  Q  mTifoa  tout  ce  qu'ilvoudracftrc de  durée, lors  quela 
vattner  cubltr  Luiic  decrolitia.ii  icmcia  ioubicd,iraament,  &  autres  giains^  il  ià> 
ftmfgrâim,  c:eri»vinera«criblera,& (èrreralès grains^mottldralèsi bledspourgar 
iJLminUa,  a«r mieux lesfarines,fur  la  fin  &vicleire delà linne:  biéeftmy  que. 

ie pain  croift  &  proffits plus,n  la  m o u dure  e(l  faicbe  laLune  croiflan*  ' 
&  eftantnouuellc.  Il  moilTonncra  &  fauchera  fon  bicdîa  ^.unecftSt 
en  dcconrs:nrrachtrale£lins,lcs  légumes ,  en  ce  mcfme  tcmpjivray  eft 
que  les  Icguraesdcfracinez  au  croilTànt,forTt  de  plus  facile  cuilTon. 

Qti/intaux  herbes,  il  les  fermera  la  Lune  eftantnouucllc,ics  cucil- 
lira  lors  que  la  Lune  croift  en  Inmtere,  comme  eftans  de  beaucoup 
plus  grande  vertu  quaudecottist  eumefîne  temps  cueilltra  les  cou- 
cinmUes,     corabres,co urges,  mclons.cicreuillet,  pepons  >  éc  toutes  racines  qui 
croidcnt  en  teftc,(bycnr  anlx,raues,naucts,poiirreaux ,  lis,  rcftorts.Ia- 
fran,^fcmblablcs, excepte icsoignons,  qui procedcn c  tout  aucoa- 
laire;  car  iU  font  beaucoup  plus  gros  &  mieux  nomris  en  decours 
{u'cncroilTantouplcinc  Lune,  pendant  IcqueliUh'ont  telle  vigueur 
«orpulenct,  touceslbis  fion/èmeou  tran^lante  lefiltAs  oignôs  au 
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DE     1_A    MAISON   RVSTrQ\:P.  iS 
^cconrsde  Lune  Se  Car  fàfîn,iislôc  beaucoup plusfomjacic^&moi*  orVuMi  fi- 
^ana<^uciic'c£loic  en  croifTan^ou plaine  Lune.  mr^«mi«« 

Aaiiirplusil  faacheraicsprczpour  Uncurticureclcres belles, la  '^^'l^^ 
ljHttcflaiitnooneIle»fi]iiiciaicsterres»llelesciigru(recaaa  croif&nc  /^îr!  ' 
ikdki  dTaucanC  qoc  la  Lune  ne  donne  pas  moins  de  force  au  fiimiei 
pool  amollir  la  ccrrc ,  qu'elle  faiâ  aux  arbres  &  femenccs  à  germer» 
aoiîlrc,  &  muUiplieccliaaineiiij(>nciidroit,aixou(ccmrcsprcs«idc* 
Coundc^a  Lune. 

Etncfcracontét  «le  r^auoiKju'cUc vertu  ontchacunsquadrcsdela 
LuQc fur  les  beftes,  arbres,herbcs,  plances/ruics,  &antres  choies c&- 
^M^gf  en  ce  monde  infeiieiir  :  mais  fera  Coigncuic  d*oblèruct  qn*eUcs 
pùâjflces  onc  chacuns  iours  de  la  Lune,  non  /ênlemcnt  fur  Us  Deftes« 

}>UDie$,maii  aiUIî  (ur  la  dirpofiuô  &  gouucrnenlent  de  Thomme  pour 
'enrouir  en  cas  de  ncce0itc  en  téps  &  licoîfuiuantrobfcruatiô  aflcu- 
ne&condnucc  de  long  temps, c^uc  nos  pcrcs  en  ont  eu. Qui  cft  telle. 
Auptcmictiour  de  laLune  Adrmfuccicc:  fià  ccioui  qucicun  tom- 
be maUdc.la  naoladie  fera  longue,  coutes-fbis  le  patient  guerirailcs 
-fonges  que  la  pccfonne  fera  b  nuiâ  Ce  trouuerôt  en  ioye  »  ITcnfant  qm 
flâi&ra  cedic iour  ,  fera  de  longu c  vie. 

Atliêcondiour>£uc  fut  créée,  à  ce  iour  faid  bon  entreprendre  vo- 
pc^f  tant  par  mer  que  pat  tcïtc ,  5c  fcralc  voyageur  heureux  en  tous 
/csiogis  &  HoIIlIs  ou  il  Iciourncra ,  ccditiourcft  bon  pour  croilhc  li-  • 

fnee.Auin  cH  bon  &:  heureux  pour  celuy  nui  fera  quelques  demandes 
Princes  ou  ancres  grands  rei^neurs,pareiileineneil  fecabon  baftir  8e  , 
e^er,nelnietiient  faire  iardins,vcrgier  s,  6c  parcs,  laboorcr  terres  Se  v 
femer^vn larcin faiâ  cedicioarnefiipourrafongucment celer,  mais 
iècabientofl  trouuc". mTCun  cîtmcure  malade,rcra  debrirf  gunry  ;  'il 
ronî;cdc  n-ikl-,!!  n'y  f.uitauoir  cfgi-rd.carfonfongcicradcDHicffcd, 
l'enfant  ne  à  ce  lour  croiftà  vcucd'oeil. 

AucrouicfiTic  iour,nafquitCain,Enceiourlô  ne  doit  entreprendre 
aucune  befongne ,  iardtner  ny  planter  finon  ce  que  I6  voadra  perdre;  ^ 
celuy  quitQbera  malade,  Icferablen  griefuemét  iufqucs  près  de  lafîn» 
mais  petit  à  petit  par  bon  régime  reuiédra  en  (ânt(f,  le  lo  i>gc  faidt  ccdit 
ÎOorou  la  nuiâ  ,  fera  de  nul  cffeit  :  auflî  l'enfant  né  fera  de  longue  vie. 

Au  quatrîcfmc  iour ,  Abel  fut  né:  cciourcft  bon  a  commencer  vue 
Œuurc, faire  moulins  <5i:  aller  fut  l'eau,  vn  homme  fugitifou  bcftc  per- 
due ou  crgarccjfcra  bien  toft  trottaee«laperronnequi  tombera  malade 
auUdà  grade  peine  en  releueraelle^fi  le  fonge  eftbon,(brdraà  tffc&» 
£  an  contraire  cft  rnauna»-,  il  n*aduiendra  point,  l'enfant  né  cedit  ioor 
reratndftrc. 

Au  cinquicrmciournafquitLamcch:  fi  en  ce  dit  iour  quelque  per- 
(bnne ayant  fait  quelque  cas  fortuit  cft  en  fui  t  ce ,  il  perd  Ion  tt  mps  de 
fuyr,caril  Icra  incpatincnc  puny  vif  ou  mort:lc  larcin  fait  cedit  iour 
fiefc  troviuera  point,ccluy  quiercKeiramalade,iamaisnereleuera,lcs 
fon'^cs  quife  fcrôt/crontrurpcdsi  l'enfant  qui  fera  némourrabié  toft 
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Au  fixieime  iour  mfqiiit  Ebroa.  Encciourfaiclbon  cnuoycrcn- 
famauxcrcholcs,  «S:  bouaiUcàia  clullejlchrcia  commis  ce  iour  fe- 
ra «Icbfiefctou  ué  ,aulfil«s  maladies  qui(cromparcs,fèroutto(lgua« 
ricsyles  (bnges  que  Ion  fera  ne  les  faut  reaeler,reiifâac  qui  naiftraiêta 
de  longue  vie. 

Au  Icpcicf  ne  iour  fut  tué  Abel  par  Cain.En  cefte  iournee  fâiâ  bon 
rcigncr,pourucu  que  la  Lune  foit  en  fignc  idoine,  quelque  part  qn  yn 
maihclciir  ou  l.urô  fnye,  Ôc  mc(mc  IclArcin  commis  fcratoft  trouuc, 
Icmaladc  coil  guaiy^lcs  longes  certains  ôc  vrais^bon  acbepcer  pource- 
aux 8e  fà.itc  nourriture  de  toutes  bettes,  l'enfant  aé  fera  de  longue  vie. 

Le  haiâiefme  ioor  nafquit  Matha(àlé,fatâ  bon  voyager,  de  h  ma- 
l.idie  pris  le pacicnc languira  longuement,  les fbngiesvtays,  reniant 
aérera  de  bonne  phylHonomic. 

Au  neuficfme iour na(quit  Nibnç^otîonofor , ccdit iotirefl:  indiâTe* 
■rcnr.lc  rone,c  Fai<f^denui6t  ad.i  u  ndra  mcontint-tja  perfonnc  qui tÔ« 
bera  malacic,  s'elle  ne  meure  dctiaui  liuiti  lours  cilc  iclciiappcra, non 
pourtant  elle  lan  eui  ra,  l*eiifane  né  en  cedît  iour  (èra  de  longue  vie. 

Le  dixie^me  naiquic  Noël,  contes  bônes  cholèsfaiâes  ceditloorpra' 
^ererontjes  rongcs(èrontden«l^ec,celuy  qui  t6beraentribulati6 
ou  aJiicrlué  n'en  dcnn  auoir  pcurcarccla  ne  durcrn  pointraufficeluy 
qai  dcuiendra  malade  moura  dcdâs  dix  iourssil  ii'cll  bien  fecouru^ré- 
£ant  né  en  ce  io  ur  traucr(cra  plufieurs  pais  &  régions  loingtaines- 

L'onzicrmcnarqukSamuclaUaid  bon  changer  de  roailui],  le  iûn> 
ge  bon  &ioyettX  (èraveriuble  &  aduiendra  danspeu  deiours,la  pcr- 
fonnequi  côbera  malade  au  liâ,y(èi:a  longuement,toucesfois  ellee^ 
cbsppcr  1,1  enfant  né  en  cedit  ioutlèra  debonelpritihabileitous  ar- 
tifices,&:  de  longue  vie. 

Le  doLi/iefme  eft  fore  dangercux,&  parce  il  ne  fan  1 1  icn  fairc,car  ce 
dit  iour  nalquit  Canaan,ccluy  qui  dcuiendra  maladcicracn  grâdda- 
ger  de  mourir  dans  douze  iours,les  fonges  (èront  vrais  félon  la  ligniti* 
-cation  d'iceux,renfant  né  en  ceditioarifcra  tout  bigot. 

Au  treziefme  iour  faiâ:  maunaisc6mencer  quelque  ceuure.quitÔ- 
bera  malade  en  cedit  iour  fera  longuement  en  langueur,  les  fongeslè* 
rÔtaccomplis  en  nçnrioiîrs,renfantnécn  cciour  fer:!  de  longucvie. 
Le  quatorziei  ivi  c,  Dieu  bénit  Noël  de  Tes  ocuurcfi^ie  malade  audit 
iour  cuarica  bien  coil,ies fongcsferoiu en  fuipens,  i'cnfâtné en  ccdit 
iour  ieraparfaiéï  en  toute  choie. 

Le  quinzierme  iour  lêra  indiTerent,  cdft  à  (çauoir  (èra  ny  bon  ny 
niattuais,le  maladene  mourra  point  de  la  maladie  qu>il  aura,  les  fôgcs 
(cront  certains  de  accomplis  dans  dix  iours,  l'enfÎMit  néreiafiibîeâà 
Venus. 

Lcreziefme  iour  nafquit  ïacob,  à  ceftc  caufcfai<îlbon  achcptcr,d6- 
pcec  cheuauXjbœuls^iS:  autres  bcihais.  ic  malade  fera  en  grand  danger 
de  mortsfiloechanged'airou  demalfi>n»  lesfongcs  auront  leurs  ef- 
ftâsj^renfkat  né  Tiualongucment. 

^  U 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE  *  if 
LcdizfcpticiVnc  Sodomc&.  Goi»orrhc,pcrircut,il  fait  mauuais  en 
trcprcndrc  A;  faire  qnclqucchofcilcsrocdccincs  ne  profiteront derié 
aa^u:c:lcs  longes  iciôcvcaysdcdajisuoisioucs»  licuhntné  cotouc 
(cnkurcux. 

jEcékhoiâicline  iiAfi)iiitIfâac*l«iâbonvacqttcr  &iblidtcr{èsaiw 
fin^leiBaïadle  iêm  en  dmgetdeiDort»  lefonge  (cca,ccrcaiii,l*eiifane 
sMoa  degrand  uaoail  5c  acqucnagratlds  biens. 

Lcdtuieufîe ime  nalquit pharaon  Roy^ccdciournce cfl  dangereu- 

ilê,parq'.'ov  frrn  boneuitcr  Icscompagnics&  Ic$iurongncs,& fc  tenir 
piciibquctncnc  ians  ncn  bjre,le malade guatiratQllllclOllgC fera vray 
Unfantnéfcra  raahcicux  <k  tiumpcur. 

Uvingticiinc  nalbuit  le  prophète Ionas,ceiooreft  b6  à  âicctoii» 
tadofis^la  maladie  lèca  tongaexle  fonge viay  &  apparenc>  l'cn^c 
fDMilbaftra  trompeur  &  malicieux. 

U  vingt  vnicfmc  nafquit  le  Roy  Saul  :  hi6t  bon  Ce  refbuir  en  beau 
S:Konnî'AcKibil!cmcnt,pon  achcpternournturcrîclarcincômis  fera 
tiouuc: le  malade  en  granci  danger  delà  maladie piilc;lc  {ongcvain  Se 
inotilc,rcrfint  né  de  grand  trauail. 

Le riogtd  c u xicfinc naiqiiit Iob,ne  faic pas  bon  Bcgocier  n'epcrc* 
«cniteoii  faire  charge auome»  le maladeiêra en  danger  demande 
hnabdie  qu  il  prendra  ceionr,le  fong^  (êia  vr  ay/en&nc  né  fixa  b6 
&  Lonnelle. 

Lcvingtroificfrnc  nafquit  Bcniamyn,totit  ce  qtie  lô  fera  ccdic iowr 
tournera  à  honncur,la  maladie  (cra  longue  ôc  nonmoiccll^  Icsfôgcs 
faïud'cnfant  ne  contrefait  &  laid. 

LevingtquacrielnienaCiiikïaphet:cciourcftindifrerent,àf9auoir 
bon  ny  manuaiSyU  maladie  refalongae,mass  le  patient  guarira,le  (bn- 
gefeta  de  nol dSe^iïcoHi nërecadoot  benin^ft  aymera a  faut  che- 
regrande, 

Zr  vin  n,t  ci  nquicfmc  entra  mortalité  en  AEgipte  ,  U  malade  fera 
en  danger  de  mort,lc  fiïicfme  iour  d'après  le  cômancemcnt  de  la  ma- 
ladie: l'enfant  né  fera  fore  iubicci  apiuiicurspctjls,  dangers  &  aduer- 
lîtez. 

Le  vingtiîziefnie  Moylè  dinilâ  la  Mer ,  ce  me(hie  ionr  mounirenc 
SnliclooMas^yàXt^oy  laiournee  cft  fort  dangereufe,  ^nefai^ 
fasbô  faire  auclquechofcje  malade  qui  tombera  malade  iamais  n'en 
refchappcra^esfongcs  feront  cctttins,  1  Ctt^wc  né  fera  homme  ayfé» 
«ftàdirc  ne  paimrcny  riche. 

Lcvin  j^tfcpticfmc  iaiiiibon  be(bngner  en  toutes  affiire5,la  mnlrî- 
dicfetainuablc^lcsfongcilcronl  (iiipens,  l'enfant  né  fera  doux  cv  a- 
mkble. 

Le  vti^hiiid^i  ^  ^  toutes  chofes  bonnes  feront  bonnes^  faireje  ma 
lade  feii  reconfbité  de  (à  maladie ,  fen^uic  né  fera  parcilèitx  &  negli* 

LcvingtocuâcUue  He<odcsfciccucrlcsinnoccns:cc  iour  cfl  mal» 
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heureux  parquoy  il  ne  fâiTt  rien  fairc.ny  entreprendre:  les  fon-ges/c- 
ront  crefccrcainsjle  malade  guaiira;l'cnfancné  viura&luiDtccapailîo 
blemcnc  aucclcs  hommes. 

te  (rcndcfîne&ëeraierioareftbôà  toutes  chofes  faire:  leroala- 
lade  (èra  en  grand  danger  mrqocs  à  mourir ,  maiss'ileftbien  penfl^il 
guarira,les  longes  ie  conoeRkont  enxoyedansle  cin«|aie{inc:rcn£uiC 
né  (cra  fin  Se  cauteleux. 

Quant  au  Solcil,qui  cft  l'autre  inflrumcnt  de  Tmincrs,  faifanc  de  la 
pUisgrand'pjr  (es  opcracions  aducllemcnc  durant  le  lour  diiq'iclil  cft 
aut.hcur,conimcla  Lune  les  tiennes  durant  la  nuicl,  lors  qu'elle  cft  en 
vigucuniceluf  paria  chaleur  naturelle,iufldencc»a^on  &  radiation 
celeftt,  donne  aux  corps  tene(hes  forme  &  vie  vegetatine,accom- 
paguce  de  ccrraincs  facultez  &  vertus»  entant  qu'vn  cbacû  corps  na' 
C'jrcleftcapable,&  le  mente,  ou  requiert.  £>erqucll£s  opérations  da 
Soleil  en  CCS  miticrcs  terreftresXôc  produites  par  certains  mouucroés 
d'iceluy  es  quatre  fain^us  de  Tan  , qui  cil  le  temps  auquel  le  Soleil  fait 
Ton  cours  euLicr.Parquo)  icUoourcur  bien  ad  jiié  prendra  garde  aux 
quatre  faitons  de  Tan^quifent  le  Pcintemps,r£fté,l  Automne,&  l'Hf: 
ucr,à finquc(èlonlemouaement& vertu duSoleil en cé^  quatre  iài- 
fons^il  craite.manie  &gouneme les  chofes  ruftiquesxequenous-de- 
duirôsplus  particulierementaufuyuantchapitreypariesflBttttresqiie. 
doK  taire  le  laboureur  par  chacun  mois  de  l'an, 

Lts œuHresqitt  doit faire  Ulakonreur  fâr  chdcunmoû  del'an, 

VfurpIuSjà  fin  que  rc5  gens  ne  demeurent  oififs,  Scnc 
perdent  pas  vue  petite  minute  de  temps, fans  l'appliquer 
•  à  quelque  befogne.hmitera les  ouuragcs  par  ccrtai  tcps,. 
&c  fçaura  fut  le  doigc  ce  qu'il  faudra  raire  chacû  mois  6c , 
temps  de  l'année. 
Au  moisde1anuier,principalemcnt  furlalîn,  coupera  le  bois  qu'il 
voudra dedierà  baftiment ,  on  a-.ttrc  bcfongne,  quand  la  lune  cft  ècC- 
/bus  la  terre  :c.vr  la  cl.art.^  d»l  i  LuucrC'd  le  bois  plustendrc,&  le  bois, 
qui  fera  coupé  en  ce  temps  durera  longue. l  ent  ianseftrc  corrompu. 
I-  umcra  les  arbres  qui  portent  fruids^  iàns  que  les  fiens  touchent  aux 
racines.Entcta  tous  arbres  ouarbrilTeauxquiflotilïèntdebÔneheu» 
re,comroe  ro(iers,pruniers  de  damas,  anant-pe(chers,  amandiersj& 
cenfien,enfbuira  noix,  amendes,  &  noyaux  d  abricots ,  pcfches»& 
prunes,  &  autres  :  es  pais  froids  &  humides  aux  deux  premiers  quar« 
tiers  de  la  Lunc.Taillcr-ala  vigne  parbeau  temps  iVrfcrain  .  Laboure- 
ra les  terres  leiches,lcgcres,&:  blanches, déliées,  fablonneufes,  plei- 
nes de  racines  &  grandes  herbes,  qui  n'auront  point  cftc  labourées 
cnOclobrc;  donaera  le  fécond  labour  à  la  terre  iàlee^&rcfpendra 
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pax  icfJCas  paille  de  Febocs  ou  de  froonient  8c  &oTgc .  Couppera  pcr- 
ches^e  (aulx  ponr  les  trdllcs  &  ha)  es  :  préparera  les  pieux  &  efchalats 
pociappoyer  les  vignes:  couppera  &  csbrancheralcsarbrcs  JaLuhc 
dbiitaudccours:  rournera T'en  deilus  dcnbuscoutlcfumicrfaid  de^ 
faishCiin^t  Mnrtin  ,à  fin  qu'il  foit  bien  cuit  quand  il  le  faudra  elpan- 
itc  furie  champ  Se  lur  Icsprrz  :  raccouflrcraou  fera  de  nouueau  fcs 
ciars,  charrettes  ,  chaiiuci,  ôc  autici  initruraensiicccilaircsàionU- 
boor.  icia  prouinondcfeisbiciinaBchftiiCtpoiii  caillei &  efroondec 
ksaibrcs 5c  vignes.  Surcoutneferasuconcfeméce^parcequelater- 
te  ak>fs  cft  eocores  par  trop  rare,pefaiite,plaine  de  vapeur  »  i  fembla- 
Wealalaincqoieft  inalcardee. 

InFcurier  cr.TnfpIantcraaucroilîàntdclaLune,  les  vignes  de  deux  TmHtr» 
ou  rrcisans ,  qui  auront  dclî.i  pris  racine,  5c  ne  touchera  à  celles  d'vn 
an.  IclqucUes  iic  veulent  point  cibcicmuccs  pourlc  peu  devigucur 
qu elles oriicncor.  Porterale^fiensaiixcbainps, vignes.prcz,  & iar» 
iânt,  Tcsales  foUèspoor  planter  vigne  noauelle:caîUera  les  racines 
des  vignes,  de  les  munira  d'cfchalats.  Esbrancbera&crmondcra  les 
arbres  de  toutes  Aipcifluitez  :  les  nettoycra  des  vers  »  falerc  Se  ver« 
inoaJeurcqui  Ce  crouuc  es  fucillesfechcs.  Préparera  la  terre  des  iar- 
dins  poury  fcmcr  Se  planter  toute  forte  d'herbes.  Donnera  la  (econ- 
Jefâcon  \  la  terre  pour  rcccuoirfcbue$,orgc,auoine,  chanure,millct» 
6.  autic  icinbl<iblcièiiieneedeMafs*yiiîiera(ès vins»  principales enc 
ceux  qu'il  (çaiara  eft re  foibies  Se  délicats.  Accouftircra  les  bayes  de  fes 
îardîns:ba<tiracle  fien  les  couches  de  (es  iardins.  Plantera  les  bois 
ponrbsote  (uftsye  &  fore(l.  Plantera  aufll  les  iettons  des  oliuiers, 
grenadiers,  coi  Tvznicrs,figuiers, peupliers, faules,  ormes,  o(îcrs,&  au- 
tres arbres  t3t  fruuicrsquefiiuungcs,qu!  ont  mcmc.  Nettoiera  le  cou- 
loml>icr,  ^  cHnicr,  Se  la  retraite  des  paons,  «iis.  oj  cs:  par  ce  que  ces  bc- 
i\es  lut  hhn  de  ce  isoiscomnien«»itàs*e(<^Qfe, &è  couuer.  Yi- 
fitera  b  garenne  pouda  repeupler  &  y  racouftrer  les  terriers*  Achet- 
tera  rooufches  à  miel,  netcoyera  foigneufemcntleurs  rucbes,  &  tuera 
leurs  rois.  Achettcra  faucoi)$,efpreuiers, &auttesoireanxdeproye: 
Icfqiicls  fur  la  fin  decemoisilmcttraenmue. 

En  Mnrs  il  lemcradcz  Icsprcmicrs  iours lelin, lepsflcl  s'iln'.icftci  hUrt, 
femécn  Fcuiicr,  les auoincs,orge,ir.il,panic,chanure,lc$ pois,  kiilles, 
ers ,  lupins  ,  les  petits  blcds,lavcflè,  lesphaicojs,&  autres  (èmbkbtcs 
mars.Donncra  vite  féconde  façoo  aux  Jbcm$,qui  font  ia  bien  amen  - 
dez  êc  fumez»  *  qa  il  prépare  pourJa .  (tmôxtloj^ ,  Sarclera  les  bleds, 
prendrale^  ereffcspour  çnter  alorsqueles  arbres  font  en  feue,  & 
anantque  le  bourgeon  forte.  Plantera  les  fruits  des  noixjchatnicncs, 
amendes,  nc  ilcrtes,  &  auclaincs ,  &  les  osdcs  oliucs  ,  &' abricots  &;  , 
diuers  autres  ituits  .    Dicircraplulicurspepînicies  de  poinnKS,poi- 
rcs,m€  arcs,     autres  rniiâsjèmblfbU's:  plantera  les  plantes  d'bcrbes 
de  pied,co uasne  afpei^ts'<anicbaux,  chardons  necclTaites ,  faulgc^la- 
uande,rofmarin,lesfiailês,  les  grofctiet»»  lesrolês,  &Ieslys,lescy- 
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trouilles,  concombres,  melons, ôcpcpos.Àccouftrcra  tousfcsiardinr 
taiu  po  i.  igcrs  que  parterres ,  &  y  feniera'lcs  (cmeaces  nccefTjircs  :  uii" 
lera  de  d ctchiuflèri  les  vignes  ficarbres  iroidecs  ^àfin  qu'ils  portent  * 
plus  de  fruits  :  m-ccu  J  i  aea  aaxradnes  des  arbres  :  «maiXcn  dn  (âr- 
ni cnc  p 3 ur  fo  a  chauffage. 

En  Aiirll  cnuiron  h  lainéi  George,  mettra  à  l'air  les  citronniers  & 
occngicrs  :  comucauiri  cousles  ancres  arbres  quieftojpenc  enfermez 
dcz  la  S.  Marcin,aurqucUii  rem  lera la  terre  de  pied  en  pied,  en  leur 
odanc  Icsraciacs  eu  lafuperâcie,  flcles  rameaux Tupernus,  ne  ibuf- 
franc  quVne  feule  brancnepafle  raucretfokcn  largeur  on  haoteor. 
Plantera ,  Ci  ii  nelesà  plantez ,  les  oUuierSj  grenadiers,  citronniers»  êc 
in  jrtcs,&  les  neccpyerafoigneu&nient.£nteralefigiiicE^chaftaûeniery 
cerilîcr,<5r  orengcr.Taillcralivigncno  jucîletcar  en  ce  temps  efleen- 
darclataillcpljs  Icgeiemcnr.  Sera  fomgncux  de  donner  à  nuger  aux 
pigeons,  p.it  ce  qu'en  ce  temps  Us  ttonacnt  peu  aux  champs.  Accou- 
plera les  chenaux ,  afncs,  moutont,  auec  leurs  femelles.  Nettoyera  les 
ruches  des  mou(chesà  miel ,  te  tuera  les  papiUons^qof  abondent  quid 
les  miulues  floriilcnt. 

EnMay  arroufera  les  arbres  plantez  nouucllemenc,  tondimles  bre- 
bis, remplira  (es  vins,  amafTcra  grande  quantité  de  beurre,  ^  fera  for- 
ce formiges,  chalbera  les  veaux  ,  commencera  à  prendre  ioing  des 
moiifchcs  àmicl,  &  vers  de  loyc  ,  dcfqucls  amaflcra  vn  bon  nombre  : 
fardera  les  froumens ,  &c  befchera  les  vignes  pour  la  féconde  fois ,  ies 
chauïlànt  de  la  terre  Toifine^  fin  que  kchalear  ne  les  oflfenfe,  en  ofte- 
ra  tous  tes  pampres  &  (àrments  qui  n'ont  de  fruits ,  eccfterales  ra- 

-  meaux  fuperflus  des  arbres,  cntciaks  orUoiets  qu'il  fant  enter»  en 

•  culTon. 

En  luin  il  préparera  rairc,&  la  fera  ucl-  bien  nctcoier  de  tout  foar- 
re,fic:n,(S(:  poudre:  faucheralesprc/nnoillonncra  l'orge:  csbourgeon- 
ncra  la  vi^ae:batcra  du  blé  pour  icmct  au  Lciups  des  lemciu  es. 

£a  luitletil  moi^nnera  les  froumens,  &  grains  potagers:  il  feralet 
entes  que  Ion  appelle  k  l'emplaftre:  cueilÛra  des  pommiers  &  Poitiers 
les  pommes  de  poires  vicieufes,&  celles  qui  chargent  trop  rarbrc: 
fouyra  les  vignes  pour  la  féconde  fois,5v  extirpera  d  icelles  legramcn, 
dit  vulgairement  chiendent;  cfgalcra  êc  vnirala  terre  quiferadetom- 
pueiàhuque  IcSjleil  ne  brulk  bien  auaix  la  vigne:  couppcralcbois- 
pour  Ion  chauttagc  de  toute  l'année. 

En  Aouft  arradieca  le  lin  8c  le dianore  :  cndllira les  fruits  de  defltts 
lesarbrespour  en  faire  referue  :  oftera  les  feuilles  à  fentour  des  raifin» 
qui  ibnt  tardifs,  à  fin  qu  ils  reçojuent  plus  grande  chaleur  du  Soleil: 
h;ra  fonvcrius:  fouyralatcrcepour  fairepuits,outrouuer{burccde 
font.iines,s'ilcn  a  befoin:  penfera  de prq^cr ics tonneaux »& autres- 
ch  o  fcs  n  ecc  flair  es  pourics  vend  i  n  gcs . 

£n  Septembre  donnera  U  dcimcretaconà  fcsguerets:  Icmcra  les 
froumens,  mctcilSi  fciglcs ,  &aacrcs  (ènu»]abks  grains  :ferafèsTen« 

danges,  . 
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abbiteiales  noéxt  fauchera  les  prcz  q  ui  (bnt  ui  difs^pour  en  a- 


fOTfatdcMarsfaiuant:  recueillera  les  feuilles  du  ^^âÏÏcl,6c  Icsaccou- 
Ikn  jufqu'à  tant  <\vtc  loycnc  rcduiccs  cn^clotons ,  ôc  fera fcichci  au 
Mon^  ^cu  non  txop  chanittcoupcratesm  &  millets. 

LiOâobceféialês¥UU,&lescncoiiiicn.RcKirera(èsorcngicis,  OéMuk 
dBunîatfleponcîUes  enauelquelicu  couuerc,pourlc  danger  des 
ftiiduRs  ptodiaiaes  s  fctaum  inicl&  facile*  6c  chaiTcia  les  vieilles 
nonfiches. 

tnNoacmbrc  mettra  fcsvinsen  lacauc:  amailcradu  gl.mdpour 
nounu  fcs  pourceaux  :  rccueiUira  Icj  châtaignes  &:  marrons,  iSc  les 
fmn  dcsiaidins oui  fontdc  carde :oftcra les  rauesdetene^les  def- 

iomllantdclcura  teuîlles  ,& les mettani (bus le  fable,  pour  les  garder 
eh  edceitcchaullêxalcs  artichaux ,  &  les  couurirafoit  bien ,  à  Hn 
qaelaecleeneles  alTaiUe:  fera  les huyles ,  Fera  rufchcs  aux  moufchcs  à 
miclpanier$,cabat$,  &  corbeilles  d'oficr;  couperafaulxpourlcs  uciU 
le$,&ùcficsvigncs,tircrarcscrchalus  des  vignes. 

En  Dcccrobrc  vilitcra  rouuciucs-foisics  champs,  à  lîn  de  faire  cf-  ^«cm&rfc 
couicri  cauquiCc  fera  amalTcc  par  les  crindespluycstreracoutirrean 
pai  icsvieux  prcx ,  Sc  iesfiiincr  fi  bcloingett:  fera  prouifion de  ficn 
povfimictfngaerets  :  couurira'dc  fien  les  racines  des  aibrcs,  &  her- 
ooqirilvoodra  garder  iufq  i'au  Pfinccmps.  Etcftera  &  csbranchera 
ksinli  peupliers,  aubiers,  &:  autres  arbres,  à  fin  que  plus  facilement 
lesrameâux  pouircnt&  croiircncfoua.unqucl'hyucr  lcrapanc:  cou- 
pcralcbois  tâtpout  baftirquc  pour  ie  chauffer;  drcllcradcsrctspour 
prendre  des  oifcauxA  faire  la  gaerre  aux  Heures,  lors  que  les  campai- 


3leut,mille  petits  . 
fcaux,baigncircs,iattcs,&  autres  choies  propres  au  melnace:  melmc- 
ment  deshcrfcs ,  raftcaux ,  &  manches  à  les  ouuls  :  raccou  (ti  era  Tes  li- 
mons ,  ioues ,  charrue ,  &  tous  inftruracnts  ncccflaircs  à  l'atcllage  des 
belles  de  labour,  à  fin  qu'ils  foicnt  eh  ordre  lors  qu'il  (âudiacraoaiUcn 
feu  aulE  prouiûon  dehoaâ,bcfches,  mes.  pelles,  hadics,  coingneet* 
fdo^&Miact  ccb  outils  propres  pour  IcmeiBage  champcftie. 

j;^0idiUFtmkre,  cuap.  xu 

E  ne  troMue  TEftat  de  la  fermière  de  moindre  foin  6c  dîli- 
gécc  que  l'office  de  fon  mari,  attcdu  que  la  femme  a  foa 
département  desafl&îres  des  champs,  en  ce  qiiiUonuîéc 
faire  au  dédis  de  la  roaisô  6c  bafle  couic,les  chenaux  hors 
misitotttgiiifiqtielemarieiice  qu'il  couuientfùreenla 
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omp  -^.gnc:  aulTipar  noJirc  coultume  de  France,  les  femmes  de  village 
cntcnacntau  ménage  dcsvachcs,vcauz,poutceaaXyCoclioni,f  igeons^ 
oyes,catiaids,poulcs,pftons,FaifaDs,&  autres  fortes  de  beft es,  tic  poor 

là  nourricurcaiceilcs, comme  pour  la  craittc  du  laid,  façon  des  bcures 
&  fourmagcs ,  8c  rcfcrue  du  lard  pour  le  viure  des  ouuriers.  EncoroitC 

elles  lecrcditdu  four    de  la  cauc,&:  leur  lailfons  la  façon  des  chan- 
m  es,  le  foin  d'anianir  dts  toiles, faire  tôdrc  les  brebis,  garder  leurs  toi - 
fons,lilcr  &c  pigner  la  laïuc  alaiic  draps  poui  v  tihi  fa  6raille,&:  ia  cul- 
ture du  iardin  à  potapes  &  larcfèrue  des  ft  uitagcs,hcibagcs,radnes  ôc 
graines ,  &  encore  d  entendre  aux  ruches  à  roiei  •  Vtaj  eft  que  l'achet 
ëc  vencc  du  bc(bil  appartient  à  l'homme  »  comme  nufH  le  manie- 
ment du  dciîicr,.iucc  le  loli.ige^c  payement  des  Icruiicurs:  mais  le 
iurplus  qiîi  concerne  les  menucsattaircs,  cou.nie du  linge,  vertement 
de  famille,     tous vtcr.ciles  de  mefnagcs, cela ventablenicîir  appar- 
tient a  la  icuuuc.  l'cntcns  aulluju'clle  loitobey liante  a  Dieu  6c  jiori 
Lâftrmitre  bommc  >  meihagicrc ,  ferrante ,  diligente ,  paifiblc ,  a)  maot^  ne  bou- 
J^tttfnir^td  gerde  la maifon, douce  aux  iiensc|uandiifaut»&ièttereoiiil  appar» 
shiiU.       ^-^^^  ^^j^  quercllcufc «bargneuie,  bauarde »langagere, ny  ^itarcle. 

Qu  elle  difpofce-n  ccitain  ordre  &  lu ux  les vtenlîles,  &  antres  cho - 
(es  nccclfairesà  rvlagcdelamaifon,àhnc]ue  quai^dil  (cra  bcfcin  ellc 
_     .        le«; tniidc*  troinici     huicr .  Qu*cllcayttouliOUis  i  trillur  les  rcriian- 
Jtrnuttm  U  ^^^^  ^  iL.iclaprcniiciecnbcfongnc,  &ladcrmcrcquicn  panc;laj>re- 
fci,^  iir.       micre  Icacc,  &  dernière  couchée:  qu  elle  ne  laiflè  ne  perdre  ny  traîner 
tLiatmitu  ync  buchctte:  negrondeîaïQais  pourle^èruict  du  Seigneur  de  lafcr- 
Die  :  car  vne  miette  déniée»  ou  donnée  à  regretà  fon  maiftre  ,ou  aux 
fienSjUiy  en  pent  cctftervn  pain  puis  nprcsrnc  s'anuifcau  rapport 
des  pcrlonncs  .l  il  ne  iuy  porte  conlcqucnce,&  en  communique  bien 
à  pomdà  fonmary.  Face  volontiers  plaifir  à  fcsvoifins,  ne  leur  foub- 
luayc  leurs  fcruitcurs ,  ny  fcruantes ,  i>c  ne  les  hante  finon  quand  elle 
leur  pourra  (èroir  ou  ay  der,ou  qu*il(è  face  nopces  &  aflcmblees  com» 
îrillr»  '     P^gnablcs.  Ne  taiflc  trotter  fcs  Hlleseniour  de  repos,  fmon  auec  feu- 
vJrtUtimfw     compagnie ,  ou  qu'elle  melme  y  loit  prc(ènte.  Chaife  fes  fils  les 
liirjuane  fivt  premiers  en  bdorgnc  :  &  leur  rcmonftrc  l'exemple  du  pcre,  pour 
m^iiirt,         dontter  crninte  aux  Icruitcurs. N'endure  du  e  ou  prononccrvne  paro- 
J^f^Ti'u-T  blafphime  en  fa  maifon:  &:  face  tai- 

t/purr^cpok'r  rap  porteurs  ,  qi:i  s'tmpcfchcnc  des  affaires  d'autny.  Qu^ellc 

/(  fhàlp-^c  Cette  bien  les  chaumes  ôc  les  &rmens  pour  le  chau0àee  du  four;&: 
c-ctttdnt,    ne  lailTe  périr  les  collâts  de  Rbucs  ,pois«  ve^s*  &  lescnardons.hye- 
blcs,  marc  de  prelfoir,&  herbes  inutiles»  pour  en  temps  d'hyuerlesre- 
duirc  cncendu,  *?v:  en  f>irc nninition  ,tniupoiu  fcsicfLiucs que  pour 
cc-i^uui^l.uice  en  débiter  à  laviile,  Rende  bon  compte  a  la  dr  me,  ou  à  Ion  kigneur 
*'*^w'r"*f  ^l'-'^ceufs,  &L  des  petits,  tant  dcvclaiilc  tuir.med  autres  bettes.  Sache 
t(\urc  u  U   laincdcci.ie  naturelle  ,pourlcsfîcns,  &  nutrer,  quand  mal  leur  vieu-  * 
/criMKrr.      <lra  :  mefmc  pour  les  vaches ,  pourceaux ,  Ô:  volailles  :  car  d'auoir  le 
médecin  à  toutes  heures,  lànsvrgenteneceifité,  ce  ncft  pasleprofiit 

delà 
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içUniiiron-Encrccicnnctousccuxdcraniaifon  en  amitiéy&n'cndu- 
leqaïUaycnc ranci-i  xxc:  l'vn  à  l'aucrcGoauccnc  lî  bien  le  pain,quc  luti  V^t» 
n*entfedcnUIis;âie  en  téps dechecté (ace moudre pannile  bled  quel- 
que qiunticé  de  vello^ou  de  fcbues,  ou  de  bled  numinscir  le  mcflan- 
gçtkfcsfinaes  faic  Coodrelapaftc,     le  pain  plus  cncué,& de  plut 
gafldvolamc .   En  c  c  mcfÎHc  temps  elle  gardera  l'es  mars  du  prclloir, 
kurfiifant bailler  v  n  c  Icrrc  moms,pour  les  appliquer  ^  faire  de  la  dcl-  Def^tn/t ^vitt 
pcnicpourla  boiiToii  des  fcruiteurs ,  à  fin  que  le  vin  kruc  pour  Ton 
iiun,&  pour  les  Turucnans.  Or  les  remèdes  nacurcls,dciqucls  s'aidera 
ï  iècnuir  (es  gens  en  leurs  maladies ,  pourront  efire  tels  ou  fembla- 
Ueslccax  que  meccray  parelctit  en  forme  de  reccpcairc  rudique,  Uif 
iiiit)aaiitres  plus  exquis  remèdes  aux  mededni  des  villes, 

lurmtdts  ^tu  éUài ftémirUftrmitrtf^Mrlis  mUséUtt  défit  getu 

CB4P.         VII  X. 

Rem  itKfMBNT  pourUpefte fera eaudillilcedc 
riicTbenommcc,  regina  pratri, après  anoir  faitk  trcm-  ^'fi'' 
pcr  ladite  herbe  envia  blanc:  ou  bien  Uratitmpcr 
l'cfpace  de  vingtquatrc  heures  en  lus  de  ciiron  vnc 
pic  ce^ou  poudre,  ou  fcuiUe  d'or,  lequel  tus  mcllera 
parmivn blanc,' 8c  pouidre,  oadecoûiondeiadne 
«TangeliquCyS^  baillera  à  boire  jlupeftiferé:oubîcn,pcenez  deux  noix  • 
vieiije$,vnekguc»fcuiUcsderhuedix,vn  grain  de  (1-1,  pilez  Se  malaxez 
leiouten(cmblc,  -V  faites  r  )lHr  entre  l-:";  cl  aJrc,  arro  .ifci  le  auec  vin 
&lcmin'*ei:t>  Li  bien, prenez  vne  celle  d'ail, vmg:  tcuiUcs  derhuc,au- 
tantd'crcfauc,->il<^'  -^'Jtauccvinblanc&  pcadeaudc  vie,  puiscx- 
p.imjz,?^  en  L>cuucz  cinqou  fix  doigcs:L'caudenaphebeueà  laquâ- 
uc  de  hionccs^r^iclôrtirlsimaligaitédelapefteparles  Tueurs:  Ictus 
de(bocy.*lcius  <ie  fcabieufetlc  iusdefleursd'œiUecSyfontlcparcil.Ap- 
pliquezÂirla  pefte  ou  pain  tout  cluud^ou  vn  pOttUcouoerc  par  le  mi- 
KeD:ouvn oignon  bl-ictrouué  du  coac  de  Tes  racines,  rcmply  defort 
bonne  thcriaq  iic,  ou  mitluid  u  malaxé  auec  ius  de  citron, le  tout  bien 
cftounoc  cui«^  fbiibs  les  cèdres  lulqucs  à  pourriturcrpuispiflc  le  tout, 
&  applique,  mcrmcii vous  rcxpiimcz&cn  beuuezle  iuft»&  appli- 
quez feulement  lcmarc,cognoiftrex  pareil  tîkfk. 

Pour  la  fieure  continue,  quclonappcUeautrement,  chaud 
mal  elle  appliquera  fur  chacun  poulx  des  deux  bras ,  ius  tirédiiortie 
eriefche»  5c  mcflcaucclongucnt  populeon:  on  deux  germes  d'ccnfis 
nais,  f  iyc  pri(c  contre  ie  plallrc  de  la  cheminée,  bien  batu  incor- 
porc  auec  Tel  &  forcvinaigrc,  le  tout  hcà  l'entour  dubras  auec 
vnhnge  :  ou  bien  au  lieu  de  ce,  ollcralccœur  d'vnoignon,&rem. 
ptira  de  Mlchridat,  ftlappliquetafon  bien  lié  {îirie]>oulx  dubras 
Àoit  :  ou  bien  prendrait  cœur  d'vne  grenouille  de  siiiierc»  9c  lap- 
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pliqueraGirlecoiir,  ou  furl'elpincdu  des:ou  bka  Appliquera  fur  la 
région  du  foye,Ott  lùr  les  plates  des  pieds,des  unches  viucs.Plufienrs 
pour  ccft  cfTcûjpilent  de  la  petite  0ZC1IÎC ,  en  font  brçimtîfTç  pour 
prendre  durant  la  plus  grade  ardeur,  mclmc  en  font  c^c  ;pla(incpour 
appliquer  fur  les  poignets  du  malade:  Autres  font  le  pareil  auccreau 
qiuls  exprimée  divnegroiTcciuouille.  Les  aucrc<  font  tremper  eneait 
Ufenicncecndereilelhccbeat»  paces,rtf|^aced'vnenaiâ,  don- 
nent à  boire  de  cette  eau  âucc  peu  de  fucre  aa  febiicîcan  t. 
fêamfiMtte^  Pour  (ieurc  quarte,  prenez  (âolgc menue,  ou  en  ion  defaulc,dc 
rautrc,hyirope,aIii  y  nc,p«!rhl,rnc(:Vie,armoife,trerflc  marqué  de  blanc, 
pilczletout  en  Icmblc  aucc  imc  d'œuf  & laplus  grofTefuyequc 
trouucrtz  attachée  cotre  la  chcmmce,  &  du  plus  fort  vinaigre  qui  fè 
pourra  troitucr.dedrempez  le  tout  enfembjc,&  faitespctits  cataplaf^ 
mes  pour  appliquer  furies  poux  des  bras.  Po^r  meime  efièâhdtet 
tremperlamicde  deux  pains  blancs  vcnans  du  four,  en  vne  quarte 
devinaigre,  puis  diftilcz  le  tout  par  alambic,&  enbailkzà  boireen^ 
uiron  deux  petits  doigts  au  fcbncitant,  cntiiron  deux  heures  aunnt 
(afienrc.Lon  neiitaiilii  pout  lînguhcr  rcincdcle  iusdebouillô  blanc 
femelle  auant  qu'il  ait  ictcc  fa  £i§c,exprimc,  ou  urcauccvinblanc,& 
bcupcu  de  temps  auantl'accez:  nielme  6uâ  ont  leius  de  pas  d'air- 
ne,  la  decoâion  des  feuilles  déracines  de  veruaine  booulies  en 
vin  blanCjla  decoiflion  de  cnlamench^puliotaOrigan,  bugloic,  bout* 
rocbe,languedeb0uf»e{corfedc  la  racine  dcramariXyfTe(he,betoine, 
•  thvîTi,  agnmoinc,  racine  d'à (pcrges,  le  toutcuit  cnvin  blanc  ir  ius 
d'abllnte  èv.  de  rhac  député,  <5v:  heu  auanc  Tacccz:  :  le  ius  de  plan- 
tain bcu  auec  hydromel.  Lonfait  grand  casdci.i  pouidre  de  ta  ra- 
cine d'azaron,  autrement  die  cabaret,  defeichee  au  Soleil  ou  au  four, 

Frife  le  poids  d'vn  elcu  auec  vin  blanc,  demi  quart  d'heure  auanc 
accez  :  Outre  cela  le  linimcnc  faiâ  auec  mitridat,  ou  huyie  de 
fcorpion  (ùr  l'efpine  du  dos,  plantes  des  pieds ,  paumes  de  la  main, 
front,  tempes,  quelque  peu  de  temps  anantl'accez:  La  mefmc  ver- 
tu à  l'huyic  laurin  niellé  auec  eau  de  vie.  Aucuns  villageois  contre 
telle  manicrc  de  Heure  vient  de  cefte  rupcrftition  :  à  fcjiùoir  ils  man- 
gent par  neufiours  i  ieun  des  feuilles  de  Êiulgc,  le  premier  iour 
neuf,ic  fécond  Huiâ,  &ain(î  conièquemment,  diminuant  par  dia- 
'  cun  iour d'vne  feuille iufqucs  au  dernier  deGUts  neuf  iours:  la  per- 
fualion  qu'ils  ont  en  ce  remède ,  leur  rapporte  guariibn.Aucunstroa- 
ucnt  fortringnlicrcn la ficure quatre, après auoirefVé  purgé,  de b 


01- 


re  via  blanc  où  Ion  aur.i  faidl;  tremper  toute  nuiâ:  de  lafaulge:  Ci  vous 
mangez  auantj'accez  de  la  Heure ,  vne  tefte  d'ail  pelce,  vous  perdrez 
4efriî]bn  dlcelle.*  'fi  vous  beuaez  vnes  ou  deux  onces  du  ius  delà 
racine  du(tizeau  pilce,pa(ré  par  vn  linge,  quelque  peu  de  temps  auant 
l'accez,  &  répétez  cela  deux  ou  trois  fois,  vous  perdret'la  lieure. 
Z,'cau  diftilec  de  rac"ncî  îcringe  :  ou  bien  prenez  vne  drachme 
de  myrrhe  en  poulEiC  ,  &  la  beuuex  auec  vin  de  maluoifîe  vne 

heure 
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hcQK  miat  l'âcccz.  L*  eau  diltilccou  h  dccodiou  de  ch:ïrdon  benilfc 
&pnfcaaant  l'accex  :  pilules  faidlcs  de  myrrhe    de  tiicru<^ucAU(ii 
ip^qu  vn  pois  cicHe  priiesynehenreaiMiic  faccez, 
hnk  faif  de  la  ficucc^naaiez  fur  la  langue  v  ne  pierre  (riangulai- 


00 de  iombar  dc,o  u  gra  inc  pclcc  de  concombre. 


Pûurtîcuic  tierce  ,  Faites  aépcr  en  via  obnc  de  ia  racine  de  parcUc 
cûncà<rcc,rcrpa.cc  de  croifOttquatrciieiices,pttispa(Ièa  le«»u(par  vn 
)îii{;^8eciirelèraez  enuiron  deux  ou  crois  doigts  pour  donner  i  boi- 
•itaa^cicicanc ,  v  ne  ou  deux  heures  auanc  Taccesdelafieure  tierce: 
Oiilièn^teslcrcmblAblc  aucc  racine  de  plantin  macérées  cnefgale 
qoaiidté  de  vin      d'caurou  prenez  emiiron  trois  ou  quatre  doigts  du 
ius<Jc plantain, ou  de  pourpicr^ou  de  pimpcrnclle,  &  les bcuuc?,  bien 
pcuiuiaiVicccz  :  ou  bicu  bcuuciaucc  vintouilciiouis  lixlcuiiics 
dcaamicfcuiUc^à  {^aueircrois  annutin»&  trois  auibiriooius d'adie 
deualge  flCTinaigre  fbitbon»de  chacun  vae  once,  trois  heures  auant 
raccez:£eplus  fo  u  uerainieniede  que  quelques  vns  y  trouuenc ,  eti  de 
boiieâicnn,  ciliq  heures  :iuantVaccc7, ,  deux  onces  de  ius  de  grenade 
^incontinent  après  lier  furies  poignecs.tcmpes ,  ÔC  plantes  des  pi- 
eds, petites  pilules  de  Ugroflcur  d'vnpois,  faitcsd'vnc  once  d dn- 
gucnt  populcon,6c  deux  drachmes  de  toile  d'araign;:s,& les  laiilct  lut 
ks lieux  iufque^  à  canc  qael'beure  5e  crainte  de  l*accez  (oicpafTeex  ou 
hiencauplaraiefaicdelànge,  rue.ortiegrecque,  cueillies  auaoc fo* 
leil  leué  d  c  chacune  vnepoignce.-fel  Se  fuye  aullî  gros  qu'vne  nois ,  le 
tontpiQé  aucc  viliaîgrc&  applique  fur  les  poulx  vnelieurc  nuntVac- 
Ctt.  Aucuns  approuucntbeaucoup  vn hnimciu  conipoic  de  vcrsde 
terre  cuits  aucc  icin  d'oyc  pour  frotter  le  front  <S;  les  tempes  du  malade 
auîtl'acces.'Ou  portcràfoacollcs  cornes  d'vn  cerf  volât,  qui)  cltvn 

fmguUer  remède» 

Poutfieore  quotidienne  il eft  bon  déboire,  quelque  temps  2uanc 
l'acceStdttiu»  tirédebctoïne&de  plantain:ouboirecous  les  matins  X>»ititur  de  u 
CSOàouqoacre  doigts  d'vne  drco  ftion  faicte  iz  racine  d'ache,  perfil,  J^'fAfsr 
raoes  afpcrgcs, feuilles  de  hccoinc  \'  de  fcolopendre,pois  cichesrou- 
gC5,&elcorcc  moyenne  de  iuicau;oufairetremper  en  vin  blanc  raci- 
nes d'hyeb  les,  âc  en  boirccnuirondcuxdoigts  vne  heure aulc  l'accez, 
mais  après  il  Ce  .faut  donner  jnrde  de  dormir:ou  boire  auec  vin  tous 
lesioussdcox  feuiUesderherbe quint  efeuillcj'vnc au  matin, Fautre 
attibin  mefmesnent  appliquerait  les  pouUdes  bsas  le  cacsplafme 
quanons  d'efcrit  pour  la  fî cure  quarte, 

Pourpacihct  duislcur  dctcflc  accompagnée  de  grande  chalcur,tcl- 
Ic  qu'ed  celle  qui  aduicnt  aux  moiilonneurs  durant  l'cdc ,  faut  mettre 
fur  ic  front  tr  anchet  de  courges,  ou  linge  trempé  en  eau  rofe ,  ou  ius 
deplancain«morcllc,  laidue,  pourpier,  5cvt»i%^edevinblanc:oii 
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battre  4as%  aubins  d'ceufi  mec  eao  cofe^ft  aaec  eftouppe  en  fiiice  frô- 
lai I  :  ou  pillci  aneccau  de  veruaine  amandes  amcref  &  les  appliquer 

fur  le  front  :  ou  buec  la  ccftc  d'eau  cicde ,  en  laquelle  ayenc  cfté  cuicce» 
fcuii!c«;  (k  vigne,  &:  de  faulcjflctir  de  nénuphar  &r  éc  rofcsj&deTeau 
mclmc  s  cnlaucc  Icspicds  iambcs  :  &  au  casque  la  c^oulcurfbic  d 
grande  qu'on  craindc  de  perdre  rcntcndcmcntapphquczfur  Iclbra- 
mec  delà ceftc,fronc,  &  ccmpcs c.auplafoie $à&  de  blanc d'œufs,  bo- 
larmcnc ,  pommes  aigres  fore  cnkces, ,  graine  de  pauot^  aoec  eau  de 
betoine  &  vinaigre. . 
Vmttmr  i«u  ^^^^  ^^^^      aprcs  auoir  bien  bcu ,  Ion  pourra  faire  vn  fron- 

fit  fniumtnt  tailauec  fcrpolctpolicric  &  rofcs:  ou  rcccupirkrumcc  &  vapeur  d'v- 
it  h*irtyin,    ne  dccortion  de  choux  :  ou  dez  c]ucla  fcftc  commencera  à  fairç-  mai ,  • 
faucmaugcL  vnc  ou  deux  puimucs  de  cuuipcndu,  ou  quelques  amen- 
des ameres  :  ou  boire  de  la  rafure  décerne  de  cerfauec  eau  de  fontai- 
ne ou  de  riuiere  :  ou  fi  ca  vois  que  ton  eftomac  ne  le  porce  point  mal , 
tu  pourras  prendre  du  poil  de  la-bcfte  qui  if aura  fait  mal ,  &  boire  vi& 
bon  verre  devin. 

Domlf^rdcjc-     g-j^^  tcftc  fait  mal  dc  quclquc  grand  froid,  appliquez  fur  la  tcftcfa- 

fiev€t$4>>t  e  çl,-^^  j^.  foi,  mil  &  fcUncalîé:  ou  dcîàuJge,  nuriolainc,  betoi- 

nc,  thym,  gr.uucd'auis,feiioU,  baye  de  laurier,  &gcncuic,lcsplus 
chauds  qu  o  les  pourra  eadurenon  frotter  les  tempes  auec  iuft  de  mo- 
reUe,hayle  rorat&  vinaigre. 

thttaefit.  Pour  guérir  de  frenefie  qui  précède  de  chaud  mal,&ucappliqucr  Gxt 
la  telle  du  patict,  le  pouh^i  '\  ou  Li  frcOure  cn'irrt-  d'vntnoutô  fraîche- 
mft  tuérou  quclq  poulcc  n  i  p:gcô  ouucrt  par  le  milieu  du  dos  ,  ^  ap- 
plique nu  lieu  mcfinctou  ttoctti  le  front  toute  la  telle  d'huylcrofat, 
vinaigre  ^  populcon  :  ou  auec  iuft  de  niorelle,huylc  roiât  te  vinaigre. 

EWnt^rmfi  Pour  reuieiller  ceux  qui  font  par  trop  endormis  »  eft  bon  de  uiit, 
frontail  deferrictteicumeen  vinaigre:on  faire  parfum  aux  narines  du 
patient  auec  fort  vinain;re,ougtainedcrhue«OQ  nielle ,  ou  plumes  de 
perdrix, ou  de  vieilles  '.Tjircs ,  ou  de  cornt-s  d'nflir.on  de  poil  humain, 
ou  bien  appliquer  fur  le  front  catapiaiiuc  de  mithiidac  ,  &  flls le  bras 
droit  la  tcfitc  d'vnc  chauuc-fouris. 

VWfffTp^r  Pour  faire  dormir  ceux  qui  ne  pcuucntfommciUci: ,  cil  bien  bon 
'  -frire  fronutl  atiec  frmence  de  pauot,de  bannebanne,de  laiâuc,  &  ius 
de  mprelle»ott  laiA  de  femme  nourriflànt  vnc  fille  :  ou  auec  feuilles  de 
liecre  terreiVre ,  pilees  aoec  le  blanc  d'vn  oeuf  :  ou  mettre  fous  l'oreiller 
yncpommc  de  mandragore, on  fcnillr;  vertes  de  loiquiame^^  frotter 
la  plancc  des  pieds^aucc    aille  de  gliron. 

pour  IctourncnTCtdetcilc.l'vlaccfrcquentdcla  conferue  desfieurs 
d'crillctSfOU  de  Teau  de  vie^ou  de  la  confe^ion  d'anacardes, 

AfdfUiàt.  p^^f  pf efcruer  d'apoplexie  2k  ceux  qui  y  font  (ùbieâSiqu'îls  boy- 
nent  en  temps  d'hyuer  vnc  cuillerée  d'cao  de  vie  bien  fi9ccree,&|msd- 
çentvn  morceattdepain  blanc  incontinent  après  :  ou  au  lieode  l'eau 
de  vie,qu'ilsboyucnteau  clairette,  que  nous  dcfcrirfiscy  après  :ou  de 
l'eau  de  la  racine  de  colcurec«  ou  de  la  pouidrc  dck  mcime  racine 
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oanàioee  i'cfpace  d*vn  an. 

Totf paniiiïe»frottes  le licoparalyciaue  auec^hoyle  de  rcgnard.Iin  ^  '  >  /"  A 
tin,dccaftor»tn  y  «cflantciudcvictvlcz  (ôuacnt  d'eau  de  cancUc,  ^'■"^'^^ 
oudcn:    pçrtu  v5"o  M  des  confcrucs  de  (àulge.derofm.irin,  d'vnc  ar- 
tiinquc.dc  mcUliL',&  mithdcîat.faitcs  cduu^fecbesauccdccodkioa 
ét  ttiufldc,  coq,h.y  cblc,laiiiec,manolnne. 

Poatiêpre(eracr  cr<;pilephe,atitretii«i(ditliemairaiiiâleaa,  Ccft 
va&aaenîa  remède  oc  boire  Tetpace  deneof  iourscnuiron  deux 
do^4cint  dlierbe  deparatffie,  ou  de  teau  diftilèe4es fleurs  «le  dloc 
ooéeconande:ou  ▼(cr  coiisles  matins  refpicc  àt  quarârc  iours  d'vnc 
çouldrtfaicc  de  la  graine  dcpiuoinc,Srguy  de  chclnc^  ou  d'os  dcteft 
huûaun,pdncipalcmct  de  U  partie  où  cft  U  future  coronclle,  aucc  vin 
pWjOa  aoîc  dccodtioa  de  piuoincrmcfmc  ocndrc  à  Ton  col  du  guy  de 
chÂtfi^i  que\qae  fragment  de  ras  dVnccftbumtiii ,  ou  de  la  racine 
on^ainc de piuotneniafle,oaYne pierre qnelnn  crouue aux  nids  des 
flfoadeAes>.ouporcera~u  col  ou  au  doigt,aiiquel(biceachailëdel'asdtt 
Wtdtfdam, 'lequel  os  touche  la  chair  à  nu  J  :  vous  c^f  îiiirrz  ccuxqui 
lot  cnViccnSv  vous  IcMrchacouiUezôc pincez  le  gros- doigt  du  pied, 
oufrottcz  les Icurcs  aucc  fxng humain.  . 

Pour ofter les rougcais  du  vifage.cftbon  de  laucr  la  faceaucc  de-  1^!^^  * 
coàion  de  paille  d'orge  &  auoyne^putsla fomenter  aaecias  de  citron 
oabiéprcnez  quatre  onces  de  noyaux  de  pe(ches,deux  onces  de  grai 
ne  de  courges  dcpcllee^ptlez^les  &:  tes  exp  rimez  forc«  ï  fin  qu'ils  ren- 
dent^ fhnyle;  trottez  ottcoocliez  de  cefte  liqueur  les  enkueures  ou 
places  rouges'."^ 

pjurofter les  taches  davifagc.Faitesmcllagcaucc  facinedclupins  7-jcfr«  «^w,. 
fiel  de  cheurCjiusdc  limons,  &  alun  fort  blac:  toucher  de  ceft  ongufit  Â^. 
les  places  rairquees:oo  bien  (àices  onguent  aitec  hny  le  d'amandes^  * 
iBeres»mtelraciiiedetis«6ccire:  Ou  bien  frottes  le  vifageanec  fâgdc 
coq,on  de  poulet,  ou  de  pigeon  ;  ou  ie-ballinez  auec  eau  de  fleurs  de 

ltbac$,00<^orcni';c<;:  ou  fîc  mî-nrtr. 

Pour  cfcroucUcs, prenez  pourrcaux  a^jec  feuilles  <k  racines  de  pa- 
rcllc.-tircz-cn  cnuiroii  vneliure  de lus auquel diflbudrcz  vne  once  de  ytnméku 
pyrcthrcpuluerifé;  U  vu  fcrupuie  de  ver  de  gris:  nieflez  le  tout  fort 
bien  cuCemble  9c  dcce,ba(fineres  tous  les  iqurs  leiïiites  e(croueUesr 
peodezau  cel  racines  de  (crofblt«de  «tàrnoglùlTe.  Si  vous  couppez  lir  •. 
pieds  dTva^and  verdier  on  3fva  Crapaulc ,  )o  rs  que  la  Lune  eft  ciï d0>> 
courSj&  commence  à  feconioindljcau  Soleil,  &  que  vous^es  appli- 
quiez à  l'entour  du  col  de  cçluy  qui  alesefcroucllesiceft  vnfouuerain 
remède  pour  les  efccoucilcs/  Oubienvrcz  de  ce  remède  qui  cil  fort 
ptompCtCingulicr  &  bien  expâpiAcuté  :  Prçn£z,(uf]^ràntc  quantitéide 
ti  Nicotîaiie ,  pilez  la  dans  vn  mortier  l)ien  net  >  &  ^  appliquez  le  , 
marc  &  vas  emémblement  iar  lefdites  cioéueUcs  :  ''  itérez  cela  oar  '  ' 
parneafoudiz  fois,  ^«afîentede  vache  ou  de  boeuf «(chauifecibus  les 
cendres  enue  feuilksde  vigae  ou  dechoui  mcûee  panai 
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XtMJMt,   a  propriété  êc  faire  fiippurc!:  les  clcroucUcs. 

Les  dcfl  axio  ns  fur  les  yeux  font  aircilccspar vn  caUplifnic  appliqné 
iar  ic  troue  tait  de  raoruçau  de  limaçons  à  coquille  iticorporc  aucc  fa- 

Ud^mH,    rinc  d'encens    aloë'fert  agiccz  cnlcmblc  >  iulques  à  ce  que  le  tout 
(bit  etpois  conmeniiel. 

Pourlavcuc  dcbilc, prenez  fcnoil,  verbcne,crclaiie,i:falic.  cuphra^ 
fc,&  rofcs.dc  chacun  clgalcmcnt,&  faites  diflilcr  le  tout  par  alambic, 
&dcccll:ceaa  dirtillec  mettez  trois  ou  quatics  gouttes  en  Tosyeujc 
foir  &  mann.  Aulllcfl  fort  bonne  l'eau  de  petits  peaux  diftillee  en 
chapciic:parciUcmctit  eau  de  pommes  pouincs,  en  mettant  dan^  1  a:il 
deux  ou  trois  gouttes.  Pournclmc  mâlcft  bondereceuoitljifiuiiee 
4*viie  dccoâion  de  fenoil  »  rhoe ,  êc  euphrafc .  Boiie  tons  les  matins 
deux  doigts  du  vind*eaphia(ê,oupiepaictvnepouIdreaucccuphra- 
fcdercchc«&;  fucrCjpour  en  prendre  tous  les  matins  Icpois  d^vncfca 
deux  ou  trois  heures  aiiant  manger  .  Lon  trouuc  vne  pierre  dedans  le 
Heldcbcrul,  laquelle  mifc  dedans  les  nn.iincs  clarifie  merucillcufc- 
meutlavcuc.  Le  via  ia:cc  auCL  la  racine  d'adicncc  poui  en  vlct  iou- 
aentaniBattn. 

Dwtor         Pour  la  douleur  des  yeux  eft  bon  faire  decoôi6,de  caniQfniUc,inc- 
Blot,&  fcmence  de  rcnoil,eneaa& vin  blanc»  &  jrUépcr  vn  lingeen 

qjatrc  dv>ublcs,lequcl  bien  exprimé  foruentfoitappliqi  é  fur  l'(nl:oa 
bien  matcre  dclîus  Inid  de  fema.cauccvn  aubin  d'oruf  lort  battu, 
aoittr«r^ci  Lirougeuidi^s  veux  c/tccirpcrcc par  vne  application  de  linge,  ou 
cftouppcs  mouillées  en  ai. binsd'aulsbicnagitcz  aueccauiofc  ou  de 
plitîn:ou  bien  faites  ctiire  vne  pomme  de  malingre,  ou  autre  aue  (bit, 
aucuiiemenc  aigre  :  prenez-en  la  mouellc ,  &  la  meflez  aoeclaiâ  de 
nourrilFe,  puisen faites  vn  pedt  Uniment  fur  les  paupières  rouges. 
Cependant  vous  pourrez  apj>liqucr  furie  temps  vn  frontail  faidla- 
uec  rôles  de  proums,  ou  conicruedc  rofc,  &  autres  choies  ailnngen- 
tcs,à  ha  d'empclehet  la  dcfluCtion  duccrueau^qni  eau  le  ci.  Ile  rougeur 
autres  font  tieaipet  petites  trençhes  fort  tenues  &  délices  de  chaii  de 
vcau:ou  de  col  de  bcwf  frai<;fKment  tué,  en  laiâ  de  femme,  êc  l'appli. 
quitt  fur  les  y  eux, en  mettât  par  dcfltis  eftoupesde  lio:aucuns  font  vri» 
lier  petits  cafans  dans  vn  vailTcau  de  cuyure,  crain.ou  laiton,  remuent 
rvrinctout  atitour  dubaflln,  puislaicdlcnt  fcudain  hors  du  bafîîn: 
couiiréc  le  ba(l!i\d*vn  linge  net,  &:  le  laillent  ainli  couuert  vingt  qua- 
tre hcurcs:ds  trouucntdcla  rouille  au  lond  &c  à  rcntoui  d'iceluy  :ils 
amailent  &  dilloudcnt  ladite  rouille  auec  eau  rorc,Liquclle  eau  rofcils 
^rdent  dedans  vne  phiole  bien  cftoup pce  :  Se  en  diftillcntibir  te  ma- 
1  tin  dedans  les  yeux  bien  douer ts  :  Pluueurs  aufli  Ce  (ènicnt  detuthic 

préparée. 

Qtii^rd,       Pour  ofterl'ordurc  des  yeux,  ton  chez  les  &  les  froteitoutàl'entouc  ^ 

auec  vn  faphyr  trempé  en  eau  tioidc. 
OtUifir,  P(Ji;r  c  mpcichcr  ouc  l'uni  ne  demeure  noie  ou  rouge  après auoir 

rcccu.  quelque  coup,  tau  lucoiuinciit  diAïUer  dans  l'œil  du  làngde 

Uile 
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f«flft£iiclics  Muges  ouoiaaiiesderttil,eft1>eii<rvicrdciciik. 
ÛknM^:  ou  bien -appliquer  fur  r<BilYii  cataplaijac  £ûft  «Takii 

Ki«aie,piUcc  auec  lai<S^  de  femme  &  eaarofe. 

pKiîiougcur  inuctcrcc  de  l'œil,  prenez  gros  cotTimc  vncpctitr 
ncijiifcoupciofc  bla30chc,&:  vnfcrupukd'lns de  Morcncc ,  autant  K.mjwU  */^ 
4Mi: ce gUcc, faites  pouldrc,  qucmcflcrez  auec  vne  chopinc  d'eau 
èiÎMBiBeoa laites  bouillir  le Koiicen(cinble,uj)C  qocreau  dcuicn- 
wtéàKjk  4e  hune  ou  aucre  caa  inftiUes  crois  00  oimuc  gouttes  de- 
tosrgibu  tecs  tewîiCD  t  par  dcfTiis^nuecmBrcif nuyledeliti^gom* 
Utiîibic  &  tra^ri cantli ,  mnUich  &  camphre. 

Çouihnfiiuimatio  11  cTcril  ci>  vn  rcnicdc  finguUcr,  appliquer  fus  Jj/^^»^'*»» 
l'cilkpoulmon  tout  frais  d'vn  mouton  ou  d'vnc  brebis:  ouyfaire 
racita^Uimc  de  cKaix  de  pomme  douce  cuite  ious  les  cendres,  mer- 
kettcckiaedrorse,  laiâdefèroiiie^ewi  roiè,eebbiicd*cuf:  l'eau 
defitttcyy  tàioffi  toottccaineineiit  bonne.  L'ctildeloop^oulespier* 
RS^  ton  trooac  au  ventre  des  âroodeUes»  ont  me(biesYcntt  pen- 
dues au  col.Ou  prenez  auec  la  pointe  dVn  poififTon  vn  morceau  d'cn- 
ccîîî,2iumcz  le  h  la  chandelle  de  cire,  puis  rc  ftciudcz  en  quatre  once 
d'eau rolcrcpctcx  par  trcnccfois  ccsaïlumemcms  &C  eft:ndcmcntj: 
codarcaorofe  par  ▼!!  litige bUncgacdez  pour  en  inilillcr  quelques 
coaKsdedanslcscoii^gs  desyeox  au  (bir  allant  au  liâ:  Etaucasqoc 
icntidies  grande  doalcur  à  Piéi]»  mefles  patmy  cefte  eau  quelque  peu 
de  laiddc  femme. 

Pourrcftraindrelarmcs»6c  tous  autres  humeurs  dcfcendans  aux  ^^^^^^^ 
yeux,  elt  bonde  faire  dccftûion  de  feuilles  de  betoinc, racines  de  fc- 
QO>i>  iX  Dicnpeu  d  encens  Hn,  îx.  cnlaice  coUyreuucrmciauer  lou- 
Boitlcs yeux  plourana  auec  decoâion  decetfueil,  ou  y  inftiller  qucU 
que  fois  lus  de  rhuemtflc  auec  mieldefpumé.  Lon  tient  pour  fccrec 
tcmede,  aiucher  ati  derrière  de  la  tede  des  grains  d'ambre,  letquels 
stiflîont  vertu  d'arreftcr  ladcfludion  qui  tombe  fur  le  goncrroubien 
înftillcr  dans  lœil  eau  diflilee  de  fiel  d'homme  &  d'eickire,  ou  bien 
illiner  le  bord  des  yeux  auecfuyc  de  beurre  bruflc  en  lalampc  :  qui 
cflYnTecrcc  pour  ailccbcr,  &arrcAer  toutc5  dxililacions  des  yeux  «fc 
pour  trei^hatiuement  dorre  fiftules  lacrymales  &  crofions  faites  par 
oppîtade. 

Pourtayedcs  yens^prenesvnoupl  HcLirsceuft  frais  pondusle  y^ntitmiU 
ioarmefme  d'vne  poule  noirC)  ouaudcfaut  de  poule  noire  d'autres 
poulcs:faitc$  les  cuire  durs  entre  les  cendres  chaudes,  puis  les  coupez 
cutjuarticrscft^aiiXj&ofiezlcurle  iaunc,  auhcuduqucl  nictcczau- 
lantdcfucrc  candy  puluerizé,lcplus biancquepourrez  truuucr:  ex- 
primez le  tout  en(c«b]e  par  vn  ange  fort  net  mis  en  double ,  le  plus 
quepoorrezil'eau  ouUliqueur  qui  enlbnira  eft  fortbbnnepour  di* 
ftiller  goutte  à  goutte  dans  l'œil  malade,leroir  quâdonfe  va  coucher 
ouàtoates  heures  du  ioui.U  y  a  vneaucre  eau  fort  bonne  pour  le  mef- 
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me  inal,qui  Ce  fait  de  coupcrofc  blaocbe,raccre  candy,cau  rofr,  auec 
aabins  d'(riifs  qui  foycnt  durs,  le  tout  paflé  d.ins  vn  lingcdc  Uquel. 
le  on  doit  ractcre  en  l'œil  après  difncrjôc  le  loir  au  couchcff  Attcûs  vlét 
aucc  hcurcufc  ilTue  d'vnc  autre  cau,qui  eft "telle. 

Prenez  Tudiicpicpatce  àc  mifccupould£c,vnconcc,raacisdciuic 
once^faùet  infuièc  le  tout  ea(èttible  en  eaa  ro(ê  6c  vin  bltnc,  de  cha- 
cun vnechopine,paf  l'espace  de  fixTepinaines ,  dedans  V  ne  bouteille 
bien  edoupec^quemettrez au  5oleil quand  il  luira*  dcoftcrezduSo- 
Icil  quand  il  nr  îi^ira  point,  ou  que  b  nuicl  viendra, on  qu'il  plcuura: 
remuer  la  boucciiîc  cous  les  lours  deux  ou  trois  fois,  CCSCcmcdcsauill 
fcrucncaux  yeux  routes,  chailicux  &:  dcbiics. 

Pour  douleur  d  oreille  de  caufc  chaudc^inftilez  dedans huyle  de 
iuiqaianie:prenez  huyle  ro(àt,&  peu  de  vinaigre ,  faites  en  ingeâion 
eu  l'oreille,  puis  appliquez  par  deiruslachcc  de  camomille,  melilot» 
graine  de  lin,&:  gaimaulues,bouilli  en  lain.Si  la  caulè  e(lfroidc,met- 
ccxy  coccon  niuicat,cuvn grain demufc:  Scriboniusprifè fortia  (u. 
yc  de  poix  inilik  c  ch  uidc  dedans  l'orcile  dolente  par  inflanmuuoa  a- 
uccpcud'huyic  loiau 

Contre  bruit  &  ton  d'ordlle  »  cft  bon  iKnftiller  aux  oreilles  huy> 
le  de  ihtte,ou  d'arpic  ,ott  d  amandes  ameres ,  ou  lautin  aucc  bien  peu 
d'eau  de  vie;ou  graidc  d'anguille,  on  eau  de  vie  ouayc  trempé  graine 
de  cumin, ou  d*anis:ou  bié  prenez  rafurcs  de  bois  de  ccdrebié  menues, 
empli  liez  vn  petit  fachct  de  taffetas  cramoili  bien  mince,  de  lagrâ- 
dcur  d'vnc  amende, trempez  dedans  eau  de  vie  bien  bonne,  tant  que 
ledit racUcduic bien  abrcuuCjmcticzicdiiiadKC  bicnauant.  Se  bien 
ferr^dansle  trou  deroreillc  qui  cornc.coifthea  vous  fur  ladite  orcil* 
le. 

Contre  lafurditéjfautdidiler  aux  oreilles iusd  oignon,  ou  de  cou- 

leurce  mcflee  auec  micl.'ouhuylc,  on  auront  c'jir  \rs  racines  d'aphro- 

diles:ou  duius  de  Icfcorcedc  raucs mcilcaucc  huyle  roiac;ougraiirc 
d'anguillc  ôc  huvlc  d'.nncndcs  arneics. 

Pour  flaireincntpcuiu  ou  coirompu,  faites  parfum  aucc  graine  de 
nicHe:  feuilles  d'auronnc,^hue,  &  autres  herbes  qui  ont  vue  odeur 
fortc,me(fnenientfiairez  fouuent  de  la  menthe. 

PottrParotideSjfautcatapiafmede  farine  d* orge ,  cuic^c  en  hydro- 
mel,en  y  adioufLinc  mucilages  degraine  de  pA  hum^f.:  Irj^  le  de  lis. Le 
cat:apla(mc  Faitdcfîcnccdcchcuce#bcuricl:cais,â:iic  d'huyic  de  noix 
digcr  c  J  es  parotid  es. 

Contrôla  puanteur  de  nez  cil  bô  d^auircr  par  le  nez  d'vne  decoâi:-' 
onfaite  en  vin  blanc,de  marioIaine,calamfth,giroile,^ingembre,  & 
noix  raurcadc,ou  bien  du  vinaigre (quilUtiquc. 

Poureftanchcr  le  flux  de  ug par  le  nez,  fautincontincntappli. 
quer  le  poulcc  fur  Îj  pirric  du  nez ,  dont  le  fine  fine  :  fauk  pendre 
au  col  vn  collier  de  lalpc:  lict  Ic^  cxtrcmucz  le  plus  cftrciccnicntquc 
pouircz,&  mettre  dedans  le  acz  vne  tente  d'orucs  mortes,^  ccnit  ci> 
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in  feuilles  &  racine  de  l'herbe  agrimoine  :  ou  bien  tenir  en 

bouchccau  £Îc  cif^crne  fortfroidc,     1.t  lonuent  rcnouuellf  r  .  T  on 
j^tOQUc  beaucoup  le  camphre,  ou  ia  fleur  deiaulc,  la  moufle  de 
coui§,&dcs  aiutics  Fruits  lanugineux  mile  dedans  le  nez:&mcttrc 
iiif  kiionc  camphre  incorpore  auec graine  cl'ortyc,ouajuec  lusdc 
ffauittOQ  ét  morelletoii  bien  appliquer  (àr  les  tempes  &  à  fencour 
éiool^ocipalc  mène  contre  les  veines  iugaUires,  heibcsrefri^rS- 
B%cniimemoreUc#plaatainJaiâuc$,orcies  morces^ou  gricfches»pi- 
kciMccfcl  &  vinaigrc,peruanche,  Se  autres.  La  peruanche  aiifïi  mi- 
fc  fous  la  langue  a  mcfimc  vertu.  On  fait  aalîî  vn  colicrtV  dcsbr.icc- 
Iwdt  Vherbc  {a.in<5k  Innocent:  aucuns  iicnncnc  en  la  main  du  cofté 
<ic\iiiinoe  qui fiuc  vne  branchedc  guymaalue. Plofieurs  villageois 
poontaBcher  route  forte deflaxdeUng  de  quelque  parc  qu'il  vien- 
a^nmcloppenc  de  la  fîence  de  pourceau  dedans  vnpeo  de  cotton,& 
laUKtEétaaltcu  d'où  vient  le  l'in^^  Airrrcs  ont  expérimenté  au  flux  de 
fân^ccTeracàc  ,  tiVCcrircau  milieu  du  troix  dcccluy  qui  laigne,  aucc 
fon  propre  fan^ ,  C onfnmmdtumtfi.  Autres  loufflcnt  dedans  le  nez  de 
Upoudfcd'vne  pierre  criagubire^queloortroiiueenlateftedelacar- 
pcdcrdchee  ôl  rédigée  enpooldre  :  Autres,  connue  Cardan,  prifent 
OiWiaaSmtguû  mMUtinu^fom  Cl»rijlmfititîtifi:  Smn^nitmdtitiHtiis 
KÊÊfgdthrifims  in fmtfmMx  %Angitiiméi»e  fixus , fient  Cbr^MSfiumd» 
jmttmtfxm:S>c  prononcent  trois  fois  ccç  parolcs. 

Contre  douleur  de  dcncsjfaut  faire  bouillir  en  viiiaiî^rccV  enu  rofe,    r),„/,„p  4^ 
racine  de  hanncbannc,ou  de  la  racine  de  meuricr,(iic  tcmr  celte  dcco-  dtnu, 
Uïon  en  la  bouche  :  antrement  «prenez  vne  golîè d'aulx  >  &  lafàites 
f  11  peu  cdre  (bus  les  cendres  chaudes  :  pats  la  pilez,  &  mettez  defTus 
ladentleplus  chaud  que  pourrez:  pareillement  «mettez  en  dedans 
1  oreille  du  cofté  delà  douleur:  aucuns  pilentvne  ^ofTcd.mlx  riuec 
reî,5;  l'appliquent  fur  l'arccrc  du  bras  du  colle  dolent. Aucrcmctj  prc-  * 
nez  deux  Jr  ichincs  de  racines  de  pyrcchrc  concaflcc,  feuilles  de  IauI- 
gcjormariii,  de  chacun  dcmy  poigncc,trois  figues  graires,&  ferez  le 
tout  boiiilUrcnvn  dcmy  fcptierdcvin  ,  iufqu'àla  conforoprion  de 
loutle  vin:  puis  prendrez  portion  d'iccllcs  figues,  &  l'appliquerez  fur 
tadent  dolcncc  le  plus  chaut  qu'il  fera  poflTible  ,ou  bien  laucz  &:  gar- 
garifèzvos  dcts  aucc  vne  dccodion  dclvcerrc  tcrreftrefaide  en  vin 
la  confomption  de  la  tierce  partie  d'iccluyvin  ,  parmcfinc  moyen 


diaude,cÔme  cette  de fautge,qai cft  (ingulierc  en  ccftc  palt.  Quelque 
vos ticnent "pour  vn  fecrct ,  que  porte  ati  col  l.i  deiru  d'vn  home,  t-n  fer- 
mée dedfcvn  noiiet  de  taftcr,i«:ouvne  Kbuc  croiicc  où  il  y  r.itvn  p<nil 
enclos,  oftc  U  plus  grande  douleur  de  dct  que  lonpourroit  endurer.  p^„„^^,.^, 

Pour  Itsdciusqui  tremblent, cfl bon  de  fomenter  les  dcnçs  auec 
dccoaion  d'eau  tokài  d'alun,  oubicn  des  racines  de  quintefcuille 
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Cç  (Talua  :  SCMCU  qoe  taies  vueiUet  Retomber»  neet  dedans  U 
trou  Se  caocrne  des  cendres  de  vers  de  terre,ou  de  fûuice  de  fouiiSpOia 
de  dentdfi  cerf  :^teUei  cendseslesfèfont  innomment  choir  fanf 
aucun fcrrcmcnt:ou  bien  appliquez  y  griinederaeurieriou  bienfjUH 
tcf  crcmpcr  rcfpacc  de  quinze  jours  en  tort  bonvinaigrc  au  Solei! 
l  acuic  de  mcuricr  piflee  Ôc  cocaflccidcfcchcz  laau  Sokil  «5c  en  faites 
poudre  :  appliquez  de  ccftepouldrefuila  dent:  ouyappUqucz  ca:- 
ucile  de  perdrix,  ou  ios  de  cxeflbn  alendrok  :  ou  mettez  dedaasla  ca- 
nue  de  la  denc  du  ius  de  grande  efclece. 
Vtmnotnt.     Pour  blanchi  des  dents,  faut  bruûer  &  faire  cendre  de  pariétaire, 
racines  de  bettes ,  croufte  de  pain  d'orge ,  coquille  d'œuf,  coquille 
d'huifircSjCoijral  rouge ,  corne  de  cerf  &:  de  chcurcbrullce:tu  en  fe- 
ras facilement  cendre ,  ii  eu  lucis  le  tout  en  vnpot  de  cecte  dedans  le 
JFoftridccefte  cendre  ttteniroterastesdeiits:Oafrbtcetesdentsftaec 
imel,&  charbon  de  v  igne  qui  n'ait  encore  pooé  vin. 
tk9ti  rwgff.   .  Pour  tenir  les  dents  n  cttes  &  les  contregarder  de  tout  rhume:Pre- 
liez  vnc  pinte  d'eau  de  fontaine ,  la  tierce  partie  d'eau  rofc  :  mettez  y 
deux  drachmes  d'alun ,  autant  de  canelle ,  faiûcs  le  tout  bouillir  de- 
dans vncHolc  de  verre,  ou  pot  de  terre  plombe,  à  peut,  à  la  confom- 
ptiondu  tier  ou  quart,  laucz  en  la  bouche  &  les  dents  foir  &  matia: 
Ou  bien ,  laaea  U  bou  che  &  les  dents  de  la  decoâion  tiède ,  faîftt  en 
vin  blanc  de  fau  gc  menue,  roCmarin,  groilè  mariolaine»  boulliesà  la 
confomption  de  la  tierce  partie. 
hnthtfttM-     Pour  cmpcrchcrrerodon  des  dents,  tenez  au  matin  (bus  lalangqe 

vngros  grnin  de  rcl,laifrcz-leliqutfîcr,i?c  en  frottez  vos  dents. 
>  Pour  uiicr  puâtcur  de  bouche,  cit  bon  de  laucr  la  bouche  aucc  vin 

OÙ  ayt  bouilli  aniz  &  girofle,  ou  mafcher  laradne  de  glay eul  ou  mar- 
cher du  maftichallèz  longacfucnt. 

Pour  puanteur  df  dents^eftbon  deles  frotter  auec feuilles  de  (àuU 
Htnti  ^itan-  gç  çf^-^rcc de citron  ,  o-:  cîcpo  ildrc  dcffirofle,ôi:  noix mufcadc:  ce- 
pendant faut  cuucri'viagc  de  laiâ:agcs,rruicT-ç  cruds,cholesaigrcs,i5c 
dures  à  maichci,  toutes  viandes  de  mauuaUcdigcftion,  &  tout  vo- 
midcmcnt. 

T'd*'fi'  blandiir  &  dérider  les  mains,prenez  marc  dliuyle  de  Unfii- 

teslc  tremper  en  eau  de  pluy  e ,  lauezen  les  mains ,  outauca  les  maint 
auecius  de  citron, où  mcdercz  quelques  grains  dc(êL 

Fi/?»»*  Pour  IcsfiiVurcs  5c  creuafl'cs  des  mains,  &rleurcs  ,  prenez  blanc 

d'œuf  batti]  aucc  pouldre  de  maftich,  frottez  en  les  places  creuafTccs, 
ou  frottez  aufchuy le  de  moyeux  d'œufs.ouhuylc  de  cire. 

Ti»».  Pour  la  toux ,  prenez  hy  (Tope  &:  pas  d  afne  «  de  chacune  vne  poîn'* 

gnee,  figues  de  Mar(èille,rainns de  Dama^&regaUflc,de  chacun  vne 
once,faitcs  le  tom  bouillir  en  eau,  tant  duc  la  tiercepartie  en  foie  c6o 
fumce:  V(ez  de  ceilc  decodio  deux  fois  le  iour,  au  matin  deux  heures 
auantdifner,  55au  foirvnchetirc  auant  foupper.  Ileftbonauiïî  de 
prendre  choux  roagcsy&  les  foire  bouiUuvnbouilionoadcux^aucc 
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nicfoigntc  de  pas  d'aine,  &  vu  biÏA  ou  deux  d  yûopc ,  àc  viêi  de  ce 
boulloii  6kù%  fMt»  le  iottiw 

tak  jquîfiaaclc,l«iKp<itihbe  knidoicicr  del'âmddle  cima- 
•Bcvsblanc,Ôe  awc  biiykdccaiTiCiutUe  âc«bai6iKlcsdlouccs,  ea 
feirraupLlmc  pour  nppliquci  in  le  gollcr:(  u  boire  incuntincnclc 
poisflvnclcu  de  poi;dàedcdcr)tdcfunglicr,auLCcar  de  ch.udon  bc- 
Bfdidu  u  loi)cK<rr  le  l]cu  malricc  aucc  hnimcrt KtiÛ  u  lu  dclm, 
^pouldic  di  dci:.c-cle  iàaglicr  ouaf  pli^Lci  lur  le  lieu  caia^'i^ia.cfaK 
dcicotitdckimc  ^arion  de  b«»iHM.  habicudc^noirm  l*t^acc  de  tcott 
im  de  lopins  aucc  pain  bien  cuit  coiKtiwDt  peu  de  Ieuair&  dcl'cl, 
&  pou  lo  n  bo  ire  de  Via  cfaureifaos  au  ucs  v  iaiidcs  ny  btuiuagcSi  ad<- 
ÎDw^ntîbdkc  fiente cgalc quantité  dciuicL 

Cortrc  plcnrcf  îCjbcuiitz  incôunttaucc  fyrop  violât,  ou  autretcl  P/wm^ 
<jocccJou,  ptctoialli  pcidsd'vn  fcrupuicdc  graîne  donic  ou  de 
^aiiocajppcllec  Ungua-juiis:  ou  prenez  trots  onces  d'eau  diUikc  de 
dniAM4cnkatR»ou  dccbardoii  bcnediâ,ou  degeneft,  vnccuiUc- 
iccdeviabboCsilx  germes  d'aufs  bien  frais,  le  poids  d'y»  e/co  de 
coquilles  deooîicctcsiranches  pulucriices,dixhuiâ  grains  de  corni 
rougepuJucril^  ,  le  toutbicn  miflc  enfimble  foie  baille  ticde  le  plu* 
toftqu  onpourra;lcs  orges  mondez, cfquels on adiouxura  graine  de 
mcriors^dc  tourc^csjdc  tc)nccnibrc.&.  de paurt,  foncicy  foiciecom' 
aandibks;  iaiics  cuire  vnc  pou  me  douce  foubs  les  cendres,  méfiez 
y qnndicfm  coite  ios  dcf cgalilIe,ciDidon,  &  iîicre  blaac  :  baillez  en 
auplcaictiqagdctt«fai*leiour,deux  heures  auanc  lep;(A:  Ou  bien 
ptcnezlepoids  â*vncfnidedcncderaDglierpttlueriree,  &  Jafaices  a* 
u.iiîcr,ou auec  ius  d'amendes douces,&  fuccrecandv,  01;  piuecbouil- 
londcchorx  routes,  ou  dcct^tion  d'cnu  d'orge ,  ou  ...  rr?  f<  mbla- 
blc,quiioit  pc<^lutalc:  ou  bien  i-aiics  cendre  de  jicif,  aucrtirAntdir, 
Vicde  boeuf,  &  en  donnez  vne  drachme  auccvin  blanc^lî  I.1  Heure 
eA  pcucc:oa  aucc  eau  de  chardon  benediâr ,  ou  eau  iTorge ,  ii  h  fie- 
weeftgraBde:  &cto>cz  quetelremtdecft  (înguiier  filon €n vie 
aidant  les  crois  ioiirt.    ta  nuticrc  de  fain;  Celle  cendre,  eft  de  couper 
le  vitdc  boeuf  p>i  m  rccatix,  &:  les  mettre  fur  vn  fovcr  bien  vni  vn  » 
potnœuf  par  dcHus ,  puismcttrc  brazicr  ou  cendres  cha' des  àl'en- 
louT'ju  pot,  lefqucllcs  f;iudi a rcnouucUer  iouucnt,  iulqu'?!  tijntrue 
Ion  congnoiiic  tjuc  la  pouldrc Toit fai<^c:5c  ne f^uc  pelct  e^u'elic p  . il- 
feeftreêtâe  anant  vniour  enuct:  eft  bon  demrcire  vn  emplaftre  de 
fckk  aaire  fur  le  coft^oû  eft  la  douieui:'  &  nùiladoiendra  que  !c  mal 
décodé  pcrûucrc,  &  que  lemalade  ne peuft  cracher,  fiuicdoyvfer 
«Tyrcdccockion  de  fleurs  de  pauotrorj^e,  où  de  la  pondrcd*iccuxîc 
poid^d'vQ  cfcu  aueceau  dcfcabictifij^t.  depimpcrnelie,&;  l'\ropd*y(- 
Zopcfi  la  ficurc  n'eft  grande, ou  violai, li  grande  cft.  Au  ft'rptus  pour 
♦ncpieurehc  dtplorec  prenez  vneponmcdi.utc.«5c  ejctclluitc,»  fiez 
luy  les  pépins,  de  an  Ktu  emplifitz  Md*0tibtn  fin,  faîtes  h  «tire  cniie-  " 
Lppcedfcftoupcs»ffH|»k»ccndfcschaudtslèouinem,balUez  laànS- 

d  ii| 


Digitized  by  Google 


LIVRE      t  • 
CrM^cMcf^r  gerauplcuxccique,   .  • 

î*^'  Pour  crachement  de  £ing»  faites  boire  cm  diftillee  iiet^edit  pi 

miersgermcs4efeiiiUes  de  chcfne^ou  dccoâioii  de  confboldc»  ou  «le 
pUnuin,o  u  de  quéue  de  cheual,Ott  de  ccntiiiodcyMtretnent  die  herbe 

de  faindilnnoccttouaualcrvîT  petit  morceau  de  m.irtic,  ou  corne  de 
cerf  oude  cbciirc  brullcCjOudcbolarnicnc,  ondotcrrc  iiv;illcc,ott 
de  coral>oud'aiDbcc,oupouldre  de  l'crcorccinicuciirc  de  cliaièaigné 
ou  de  liege:ou  fricallèz  b^^uze  de  parcauec  beurre  Irais^&fang  cail« 
lédcccluy  <^u  aucacraché  le  paciéc,  baiUezà  manger  ceftefidcaSèe  m 
crachantlàng^. 

Pourbactcnaentde  cocutycfttrcdlngulicrde  pendre  au  col  aitl]^ 

lim*9Knt  de  gros  qu'vn  poids  de  camphre:  ou  boire  deux  oti  trois  oncesdcscaux 
dcbuglofc  &  inelîlU'.Lon  ucnt  pour  fouucrain  rcmcdc,  l'eau  diftiicc 
qui  s'enluic:Pccru:z  deux  cocues  de  p  c  urccau,truu  cœurs  de  cc^  f  ou  de 
ooMifyiioix  mixlcades,ck»ui  de  giroHc,  Icmcnce  4ebaillic»dc  chacun 
trois  dcachmestfleors  de  (onci,de  boarrochc ,  bugloie  9c  sofiaarîn^ 
dipchacttne  demie  poignee.  faitcs  le  tout  tremper  en  vin  de  maluoiûe 
ou  d'hippocras,l'crpacc  d'vnc  nuiârpuis  di(liUczparaUrobic&  ccfer- 
lîcz  l'ciuc  pour  IVugc  qui  fera  de  trois  ou  quatre  onccs,quad  la  n  cccT 
fitc  fc prcfciucra.I.a  conlccue  d'œillcts  &  dcrofmarinireau  de  cancl- 
led'cdu  de  vic:icjuimpcriale,  qu'auous  dclcficcnnoilrceinbciliilc-- 

t^rimrriffmrrf  pacHtdu  corpthumain^ 

l^Qiir  Êûllânce  de  c(rar«e{bbon  d*a(ttaindè  Se  comprimer  U  loinâitf 
redu  doit  medccinanefinemenc  le  Froctecde  quelque  pièce  d'orauec- 
fafraiv.carparlc  moyen  dicebiy  doigtvne  vertu  qui  xeftauie  le  cœor». 

M4mi$éb^  monte  iulqu'au  cœur. 

<i}ut  Pour  les  ranmmcllts  flaccidcs  ^'  pendantes,  faites  Uniment  a«cc  îe 

marc  d'haylc  de iiiupcu  d goiumcs  arable, &  tragacaDth,maitich  Ôc 
câphretoo  auec iusdc  dchorcc:ou  applique/,  y  couronne delkrre^oik 
lierre  coiituz,  ou  des  oeufs  de  perdrix  qoecbangereafeuuent:  ou  les-^ 
0^i«^£t«t  bailînez  dVn eau  diMce^dc  pinonsteccm:,  ou  ius  de  pinôs (âuuagcs. 
,  pour  faire  auoir  force  l.ii. taux  noiirriccs,  faut  qu'elles  vfcnt  rouuét 

de  ius  de  fenoil  tout  rccct.ou  de  ius  ci'achc,uu  de  bettes,  ou  de  l.;  poal 
dredcla  racine  Jcchardoii  jiotuc  damcy  adiouflant  graine  de  fcnoil 
Se  bien  peu  de  poiure^dcs  ongles  bruQez  des  pieds  de  dcuâx  de  v  achc, 
.   beuè'auec  vin»oa  bouillon,ott  liqueur  aatrccôuenabkfou  de  la  poul . 
dce  de  pierre  de  cryltalyfubtilleraeiicpulueriièe  9s  beuè'auec  vin,  ou . 
quelque bouillon.ou  mangentdeschouxcuics&iilàiCbnocsâuccdùi 
AboniujufJt  polu!  c^ou  de  la  racine  de  rcfponlc  ciiitie  aurc  poiurc. 

*  P jur  faireperdrclc       aux  femaics,tautapplKjacr  furlcbout  des 

raamtn«;llss  racines  de  chcUJoincgrande,cuitu  6c  pilces;  ou  faire  i\>- 
métacionlur  les  màînellcsaucc.oxycratforcaccteax:ouapplic^ucr  ca«> 
taptafmç  de  farine  de  febues:ou  empt}ftt<de  rbue»  faulge ,  oKoeHe,. 
atLi]r»c,fenoutl/ôcuit&  incorporé  auec  knylc  de  cainomilletou  fcuU  : 
les  4ç  courges  leceptfis  9ç  jcoutca  verte»  :  oh  des e(aoiicGf  piHecs  Se 
tiimrçet.,  •  Pooc. 
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TtafRiiflâlllMicitl  dci  nuilirof lict  à  rai(oo  de  liittop  grande  quan- 
né4olaiâ,pfcneBlaltuigciroimee«afoiidderaiiged«s  coDtelien  tmfitmmgihm 

•BctiDoalcDfs,3e  CO  COttORBltiBafnincUe*  vous  .-^ppaifcrczcn  vne  ^<M»«ii<jff 

nui&U douleur:  vous  y  ponrrez  adiouAcr  vn  pcudaaykrorat:  ou 
bitflûlclaiifl  rngovirmcîcf^iisquc  le  tccin  foic  beaucoup  ci, fl.  mmé 
tppJii^oczyvn  cataplaiaicfiid:  de  fjrinc  de  rk$  ou  fleur  tic  pur  frou- 
BctcuilU en  forme  de  boullycauecgros  vin  non  &c  ie  mcucxfur  ici 
MBtéc&t'dcs  cftçmppesylc  pluschaud  que  fe  p«DCta  enducec« 

PMixmicsqui  vîcnneiicptrlaboucIre,cft  bon  prendre  è  ieon  êtz- 
gce&ided^aniz»fenoii»carDy*coriande,oubicn  boire  au  matin  deux 
oua^isfois  de  vi n, auquel  ayt  bouilli  graine  de  lauricr.aniz.coriande 
êc  fa^o!bppHqucl:  iuc  i'ciloaMciachcc  plciadefhtte»aluyne»inario-  * 
Jairc,4:mcnihc, 

Pqul  le  hoqueccft  bon  retenir  fouucnt  &  longtiemencfon  halciac  „  

«loQf pce Çe$ deux  orcillM,tciiîc bttfte  rciiucrfee,&  laboucbe ouncr 
tecooaenon^felâireefternucr,  foxtirauailler,  endurer  roif^iettcc 
tMilmèecoiitlcla  face  deeeUiy  qui  a  le  hoquet»luy  Faire  peu  redon- 
ner crîinrr  Ion  tient  que-liceluyquialc  hoquet  contre  (on  premier 
lioqucccndiianc  vu  t^u  cipprun,il n'aura  que cclity  !i, 

Conucic  voiTiiilcnicnt,  urcnci  vncroftic  de  pain  ,  ôc  la  trempez  fm^mm 
eaeiaclairQCce>cy  aptes  d*cicricc,ouius  de  incnthe,e(pandcz  par  dci^ 
fiisiPOiidEe<kiiiftftiCpappliquee>lacliao<lcfQrt'eftomac»en  U  renoii- 
adhatdettoîsen  trois hcurcs.Aucrtment^  prenez deuxpoingiieeg 
^iBaiche«&  vue  de  rofes/aiûes  bouillir  on  vinipois  deux  onces  de 
painrofii,  lequel  foit  trempé  en  vin,&  aprts  in corportf  auec poudre 
<icmaftic,&  ladite  trienthe  Ci:  rôles:  formez  cmplaftic  pour  appliciucr 
iuii'eftomac  auant  le  pad.  Il  eft  vray  qucli  le  vumiiiLmciiccila- 
necfieure,  fera  bon  faire  boaillir  la  menthe  dcrofcs,  .&  tremper 
Jtrofticen  vinaigre.Pareillcmcnt  menthe  broyée  &  mtileeauechuy 
Jcrjoi^appliquce  (îir  refioaiac^cft  finguliereà  tout  vomillèment:  eft 
bon  aiifli  à  la  fin  des  repas  auallcr  vnc  gorgée  d'eau  ou  vn  morceau  de 
cotignaciàns  boircaprcs  :  &  au  matin  deux  heurcsauant  mangcrja- 
oaliercinqou  fix  grains  de  poyure  entiers  aucc  vin,  ou  fyrop  dcmcn- 
thc,ou  d'abruitc,  ou  zingembieverdconhtl.;  cit  boiiauiL  appliquer 
veocoufes  auforMldercltomac^ou  A>usU nombril,  lots  prindrale^ 
jncot  que  Ion  nonge^ic  repofer  après  le  paft ,  ne  pa  c  1er  ny  topfiir  au* 
canement. 

Pour  douleur  d*tftomac:cmphîrcz  vnc  cfcu  clic  de  cendres  chau-  nt«I«i»rA- 
des,  arrouicz  les  devin,  par  dcl  us n.cttcz  vn Inigc  qui  cnutloppc  ftnKéw, 
toute  ladite  cîcucllc,  laquelle  appliquez  fi.r  la  douleur  :  ou  bi^iinp- 
poiczlucl cltom^<^ vnfichtttoui  chaud,pltin  dcid fticaflc :  oubun  . 
pcciiczmiedcpainbicncrpaiilc^quifoitcrcmpecaotsi  chatde  ccm*-  ' 
me  eft  le  pain  quand  il  dltiié  du  f  ur,cnhuyledc€amoDille,  &en. 
aeloppce  4'viï linge  (bit  mifc  fur  la  douleur;  ci:  bien  croplilTea  vne 
f cTskdepovf  c«Aa  ^vnç  dceoâion  des  feuilles  de  l-   icr ,  origan» 
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maaoldne,iaentfcc,thym,caii¥>iiMllc,Cfbmeiit,mtîilot,fèm€Qced*a- 
tàz,Ôc  fenouil ,  ippU(|ae2-U  Gst  U  dooieur  re(cliaoâês-la  qomà  elle 

iêrarcFcoidicroubico,  &cesviicorccau  aucc  vue  poingneedaluya^ 
de  tDcn(he  de  rofcs ,  qti  c  peftxkesauec  Isiiaiade^gle  de  via  »  9c  L'a|»« 
pliqticrer  fur  l'cftoma  ch. 

diye^fiié.        Pour  oppilationdcfoyc^vfcz  de  f^ecodlioti  faicic  de  chicorcc,  ra» 
-dnesdeperrU,achc/enouil,chicndcac,paiclic^£uk,poixachcs,  cz- 
pilli  vcncns,houbl6^  fatnecenetv(êxauifiibimècdeiataluredrjiK»rcw 
cMntdt    Pour  \x  chaleur  da  f o y e  rien  n eft  meillear  que  d^fec d£  lalânes,. 

fy*»         vinecte^pourpief»houblon  tix  potage,  3c  aucunesfois boire  eaux  dc£^ 
dites  herbes  à  icun.ou  de  I'mu  d'cndiuc. 

Comrc  bi.iuni(rc,bcuuez  àicun.dcla  hentcdclarslc  poidsd'vn 

,ii»pyf*.  cfcUjdcflrcmpec  aucc  vin  blanc  durant  neufioufs:ou  de  la  dccoâion 
de  fcuilks  ôc  racincsdc  fraizcs;  ou  bien  prenez guy  d'aubepio,  cueilli 
auancle  Soleil  leuant,ciiairQnvnc  poignce ,  deaxov-trvit  cadnei  de- 
perfil,  broyés  le  cout  enfcmble  aoec  vinblanc  ,^afl!èspai  vn  tin^eou 
cflaminc  ,  &bciiucz  de  ce  brciuiagcibif  &  matin  enuiroa  deuE  oa 
trois  doigts.  C^rcmc  dccftûnguiiccrurtouslcs  autres  dnqueî  toutes- 
fois  ne  faut  vicr  en  femmes  gro(îes:mais  au  lieu  de  1  li  )\  fiudroïc  .ippli» 
cjucr  fur  les  poing.acts  ôc  pUntci  des  pkdl,  feuilles  de  guy  de  chcfne 
de  chcUdoine grande  »  &  raarrubiura ,  le  tout  bien  bxoy  é  aucc  pc  u  de 
vin ,  9e  fut  en  forme  de  cacaplaime.  Lon  prooue  beaucoop  contre  U 
iauniHc  de  prendre  lorobricsde  terre,  &  letlauer  en  via  blanc,  puii> 
les (eicher^raire poudre»  pouren  do nneEvnepetite cuillerée auec vin 
blanc,  ou  dccodlion  d'ablinthc  ou  de marrubiam  t  ouboirr  b  irnn  de 
fonvrinc  quelques  iours:  ou  boire  par  rcfpacc  de  huic>  matinées,  a- 
Qcc  vin  blâc  à  cœur  tcun-cinq  crotclcctcs  dccheure.Lon  dick  que  por* 
ter  en  fa  nuiii  gauclie  crois  feuilles  de  roquette  fauluage  gaarift  de  la 
ÎJiuniflè:  lon  ticntque  porter  fôub«  ta  plante  des  piedi^dfes  feuilles,  de 
bourfc  de  pafteur.ou  de  grandt  efclaireà  piedsnuds/aiâ  lepatdl. 

HyJrtfift^,  Pour  Thydropifie,  eft  bon  de  faire  potion  aueclêmcncc  dcgenefte 
pilee  (5c  broyée  en  vinblanc  :  on  faire  breuuagcdiî  ius  de  l.i  rncii^c  ic 
glaycal,oudc  cabaret ,  aucc  vin  blanc:  ou  boireàicun  delonvruic 
par  rcfpacc  de  quelques  ioursappUqticraufll  furies  lieux  hamidesca- 
uplafmc  de  6ctuc  de  vache  chaud:  auec  laquelle,  ainii  que  récite  Ca- 
tien ,  vn médecin  de  My  negotrifloitmiraculeofcment  ronteshydro» 
pifies*  oaappIiquel^  (urrënAcure  limaçons  à  coquille  vifs  &  non  la» 
aez ,  diligemment  contur.  Vn  remède iecret  en  l'hydropidc  cû  boire 
aucc  hydromel  de  la  poul  dr-  de  verre  £!p( fois  bcuflé'dC  i<^C-.ibÛ- 
cftcindten  ius  de  flambes  ou  vin  bUnc. 
DMtmrdt.  •  Pom  ladoulcur oupeiateur  de  rarte,bcaucz vîn,ou  ayt  bouiiiifco 

*****         lOpendre,  afpcrges,  &  houblon  :  oubienbeuueziouuentàieundu 
brouet  dé  choux  rougesi^  demy  cuits,  ou  decoAion  d'abiincbe  Rom- 
main,  ou  de  veroniqoe,oadèpetitecenttore,oa  eau  fonce. 
Bow  la  douknr  cfitlique^fien  js^  pliliibiiiijBtaiD  que  déporter  far 

foy. 


Digitized  by  Googl 


DE     I-A    MAISON   RVSTIQ^E.  19 
Aytnanncau  ,  ou  b>oiftctfargrnt,ou(oiccnfcrîrï  qurlqiK-  inorccnu 
io  nombril  d*v  n  en  Tant  nouuciu  né,  &:  qaci'anncau  touche  la  chair: 
Bcoplas  fingvilicr  cjuc  au  ccraps de  la  douleur  ,  dcboirc  aucc  deux 
ioigts  devin  bljtno  ou  vermeil  coucpuc,  de  Vcncrcdeax  &  caruUgc 
iesccincaux  iciché  des  le  mois  d'Aï»  uft  »  Scnit  cnpoodre:  6a  boire 
^  Ônq  onces  d'huyle  de  noix  ,  ou  de  lin,  on  de  noyau  de  pe(^ 
a^caade  cainociulle,oud€codtion  de  lafemencede  cheneuis,  oa 
iin,ouaurslI©Wip^  p^arrcfpaccdcdii  ou  douze  heures  l.irncinc  con- 
oficcdccampanc.-ou  de  lapo  îldrc  de  vit  de  cerf  bcuc  aucc eau,  ou  de 
htcoicdcpottllc  bcuc  aucchippocrasfaïademiel&dc  vin:  ou  cly- 
ftncfaft  de Hiulrucureroulecarurcoucfraisducochcuis  aualé:oulc 
csaidii  mefmc  cocbeuismclié  ^  lacai(Sè.  Quant«ux  rcmcdetéxte- 
nessjonappcauoecinndcnicncde  prendre  la  peau  toute  recentc.ou 
beoilcdesboyaux  dvn  mouton  fraifchenicnc tué»  &  l'appliquer  fur 
braOfttoubien  faire  fachct  de  mil ,  de  fonde  fromét,  &felfrica(ré 
pool  mettre  fut  le  vcfitrc  :  cataplalmc  faid  de  hciuc  de  loup  cft  auffi 
fottvtilcà  U  coliqne  :  lamcimc  fiente  beuc  auccvnpeu  devin  fert 
beaucoup  ;  ics  0$  crouucz  dedans  la  fiente  de  loup,  broyé»  menuidt 
beuzauccrin  ont  CciiibUblevertUj,lon  dit  que  fi  prencï  cendres tott- 
tesdwides venantes     deflbubs Ubiaife ,  &  que  mettez  lefdittcs  o6> 
dccs  dedans vnecCcacUeoaTn pot,  paisfoudiin  vecfez  par  dcHus  vn 
Winedc  fore  bon  vin  ver'.-neil  >     couarcz  hdittc  efcacUe  aucclcs 
ccndrcî  d'y  n  linge  cnq  latrc  doubles  Rappliquez  fur  le  ventre  j  Tou- 
dain  IcndrcT  nllcgcment  de  la  coliaue. 

Pourduxàc  ventre  humoral  eft  bon  déboire  liiâ,  oùfoiteftcind 
Hagot  d  acier ,ou  de  ferK»  laidk  bouilli kuec la  moitié  d*caa.  &  iu  fqu'à  irt.  - 
bconlômption  die  la  moitié  :  oupoodrc  de  vit  de  cerf  auec  eau  de  ci- 
lleme;  vfec  de  fis  co  rrcfié  :  prenate  vne  drachme  de  maflich  puluerifé 
ioecle  iaune  d'œuf  :  f^'f?*  vn  ntaplafmc  pour  mettre  à  l'encour  du 
r  o     ril  auec  farine  de  fromeac  dcAccmpee  en  vin  vermeil,  puis  cuit* 


te  au  roitr. 


Pour  Udyrcntcric.baillez  à  boire  auec  Tin  vermeil,  fang  deliem^ 
defSiché  &  mis  en  poudre,  ou  pondre  d'os  hamain:ou  bien  recneîltez  rb/^'*^'* 
1^  fiente  d*vn  chien  qui  par  Terpace  de  trois  iours  n'avt  rongé  qnedet 
os/aitC5  lafcithcr,pourcn  faire  poudre:  de  csfte  poudre  dônezàboi- 
rcau  dyfentcriquc  de:n  Fois  le  iour  ancclaifb  auquel  aurez  eftcinô 
pluficurs  cailloux  de  imicrefort  cfchauiLzà  vn  feu  ardant.  Conti- 
RUC2  cela  deux  ou  trois  iours:  ou  bien  dounezaboire  del'eau  diftiilec 
deglouteroo,ou  delà  d^coéUondebottrlèdepaftettr:oueaudîfliOee 
desfleûrsdcYrocfne:.  oi]bien  donncsàboirede  la  graine  de  plandn  ' 
«np«adre,«a  de  Vêtndiftilleedes  premiers  germesde  chcfncovdela' 
poadrcdeKmaçonsbTuncz  auecpoudredemenrcsderôccs ,  vu  peu; 
dep07nreblanc&  galles:  ou  de  la  corne  de  cerf  Se  de  chciucbruflac: 
ou  plaftoft  du  vk  de  cerf  préparé  comme  auons  cnTcignec^  dcuanc 
•  onia^leucclle» . 
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fbtxJi/tt^,  Peuc  reftraindrjc  flux  deiing,  bcuucz  enuiron quatre  doigts  du 
lus  00  dccoâion  d'onye  morte  ;«utKiiicnt  dite  orde  bUncbe  :  lâûtes 
dyfteres  auecius  de  plantam  *  Se  de  queue  de cheual ,  vftz  deboml^ 
lonsde  cboux  cuits  à  pcrfcdion  ,  deius  degrenade ,  ou  de  grenade 
m  c  fme ,  de  làiadcs  de  plantain  &  d'ozcîUe.  Marchez  ^utient  du  Hui^ 
barbe. 

Puur  laûaciic  venue  faut  manger  ccrifcs  douces^oupefche,  ou 
j^Hiitin-  £gue$,ou  meoresà  teun  i  humer  Ut  pcemiert  boaiHom  àt  choux  ,ou 
*^  de  bettet,oade  latnlaes,  oudclaiâucstou  deciches  fisfel^appliquer 

furie  petit  ventre cataptaTme  faidnuecmiel;  âeldctaureau  ,  5t 
racine  de  pain  de  pourceaux,  ou  feuilles  de  pommes  de  coloquin- 
tes,  r  cccuoir  fuppoûuMce  faiél  de lacdoji ,  ou  cauic  de mauluc^ou  fie 
bettes. 

pour  faiccniûurir  les  vers  des  pcucsciiidus,  cil  bon  leur  iairc  v/cr 
.  de  la  ihobarbe  confire ,  on  confeiue  de  fleurs  de  pefcber  :  boke'caé 
diftiUee  de  gecianeton  ioide  citromoo  ios  de  inentfae,OQ  de  baiîlic^ioit 

depourpicr^ou  derhue,  oud'aluyne:  ou  bien  leur  faire aualecauec 
vn  doigc  de  vin  cfaluync ,  de  lapouHtc  fnitfbc  de  vers  dcfcichcz  pre- 
mièrement puis  bru/lez  fur  vne  paille  touie  ardantc>&  pulucrifcz  iub 
tilcmcTu:  oj  delà  poudre  de  chardon  bcncdicl,  ou  de  cocallmc  le 

f^oiàs  d  VU  ei'cu'.mcimc  appliquer  furie  nonibril  cataplafme  fai<^  d'à- 
it]rne«cenaifie,&  amer  de  bœuf:&cou(  cela  doiieftre  (aiÛaa  decoun 
de  Lune. 

T>yHUur  ,hi  pourtppailêrrexccdiue  douleur  des  hémorroïdes  externes,  faut 
htm<irrutd€i.  faire  Imimcnt  fliicc  huylc  rofat  lauéen  eau  de  violiez,  beyrrc  frais, 
^  .  huylc  de  icmcncc  de  lin,iâunc  d*vn  œuf,  &  vn  peu  de  cire  ;  ou  bien 
faircvapcciccataplafmcauec  miedcpain  bbnc,  trempe  en  lai<^  de 
vache,  en  adiouftant deux  iauncs d'oeufs,  bicnpeu  deiafraa,&  de 
Tonguent  populeon .  L'on  pourra aufli  préparer  vn  petit  linimentar 
ttccbcurrefrais,& poudre dclicgebruHc.  Enladouleur  deshetno-' 
<oides  rien  n*cft  plus  HnguUer  que  le  parfun  faiâ  de  rainre  d'iiioî* 

Pour  réprimer  le  flux  cxccfTfdes  hémorroïdes  :  c'cftvn  remède 
Iliiguhet  de  boire  vue  dratiinie  de  coral  rouge ,  ou  a  cfcunic  de  fer 
auec eau  depIantaÎD :  mefine  fairefometicacion  cTvne  decoAionde 
botiiUoa  blanc,  ou.de  bannebannc,  &aa  lieu  de  ce.  catapla/me. 
fâiâde  poudre  de  papier  bruflc ,  ou  rafûre  Je  plomb ,  -  ou  de  bol 
armcne  ,  auec  blanc  d'œuf  :  ou  des  coques  pulucrifees  fûbtillcracnr 
fuK  crues  •  ibii  bruflecs  dchuifttesincorporccsauecpcu  de  beurre 
frais. 

Cjlttd  d€$        Pour  le  calcul  des  reins:  faut  boire  fouucntiusçn  eau  du  tionc 
utm-         de  boulleauy  laquelle  eau  ion.  doit  amalFcr  au    Printemps,  d'ai»* 
t^nt  que.  le  tronc  ouetcorcedu  bonUcau  incitée  ou  taillée  au  re- 
nouueau  fend  grande  quantité  d*can  fort  finguUcre  àce:lefruiâ 

de 
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lere&knticr  confi<fil:  auanc  qu'il  foie  inetir  en  façon  de  cotignac 
soecuccre,«faiic  oftë  prcnUerementles  pépins  de  aedansipfiiiieuif 
)lft6l lia  dernier  c^uarcicr  &  premiers iours  de  h   Lune  (ujoance, 
cnbcttoant  dcfTus  deux  doigts  de  vin  blanc  ou  d'eau «fargcndneoo 
îTitrc  te  Hc,^  tfl  Fort  fîrjgulicrjfautauflifouucnt  boire  aucc  vin  blanc 
éelapouldrcdc  k'cl<:  o  l  v:cr  d*arfcfl"c-bœuf,ou  de  briigc  ci  pi  ne,  ou  de  la 
gonmeqmaoiii  à  i'cxxcour  l'clcotce  dcsvi;rncs,  ou  dciagramcdc 
{ptcron  puliicnlê«:  lubtilrQicfic,oabotre  eau  diftilec  de  racine  de  ra- 
VBt&dToni^attec  vn  peuderoccrc:oueatidcgenefte»ottdegiaiBeit» 
«i^M{timatt«c»ti  ou  nisdcrane  oèlbicdiiroucepoudredle  coquille 
è«nEwifiee,ou  de  noyau  de  ncfftc,ou  d'oeil  de pcrdrix,ou  de  cerae- 
anéçpic,aadcmenl>rancinccricuredcgi(îédcpoule,on  de  cluppon 
Chicunpnfc  ccftc  <lcco<Slion, de  laquelle  Accefaidlmétionau  c!np- 
fiut  <i£  k'chnrgc  Prenez  racmcs  d  cringc ic  cœur  oft^  &  bien  nctto- 
jca,  £u6fccs\cs  tccxziper  refpace  déhuiÛ  heures  en  cmi  4e  fontaine; 
puis  bouillk^la  conlomption  de  la  moitié  de  rcan;(ùrUfin  dehdeco 
ôioniettez  dedans  le  pot  regalidèconcafTérlailTez  rcfroiilir  ceftede«  ' 
Codioa,àraiic.Et  cjuantirexccricnr,cftbon  d'nppliqucr  cacaplafme 
Cut\ardnsfzi£t  <îc  parietairCjOu  déracines  defouchct,  &  feuilles  de 
cipanccuites  en  vin.Lcmcilleur  &  iouucrain  de  tous  cft,de  préparer 
Toi>ijn,où  aycn c  b  u  uilU  feuilles  de  berlc,  iuauiucs,guimaulucs ,  vio- 
licndeMats,pariccairc,{lean  de  gcnefte,^  camomilk ,  &  decbns  le 
babroilcs reins  vn  (acliecplein  deibn  &  de  bcrie.  ^ 

Pourla  doalcur  ov»  coliqnegraueleuf--  :  f.ùûcs bouillir  feuilles  8c 
icL'rsdcchamotTiîlle  ciî  cgi  le  partie  d'eau     de  vin  blanc,  à  la  confô- 
zhn  de  la  tierce  paruc:bcuuc£CCiicdccod;ian  ùt:die  ibudain  la  dou^ 
icurs'appaifeni.  •     ■  '  '  ' 

Pour  difficulté  d'vrinc  bcuuci  ius  exprimé  de  ccruci, de  coque-  _ 
fdies,  oadecoAioncnvinblancdelaraanedccaaet,  oudepareile,  ^jj^'^  ^ 
oadechaxxlonnomm^'ccnrtcftes,oudecaropane,  ou  d'aubepin^ou 
dTarpcrges^oudcgramen,  tfad*arrefte-li(ruf.meniie  appliquiez  for  k- 
*ergc,  au  à Tcnco'ir  des  parties  honteiifes  cataplafrav,  oulinimcnt 
fuadepulccs  que  Ion  trouucauliébjaucch  lyles  d'amendes  amcrcs,    ,  , 
ou  jrai<Tc  de  conn  il  ou  pour  le  mieux  mettez  d.  d  ujs  le  conduid  de 
lavttgc,dcux  ou  ttoispulcc^  oujmnaifes .  Lou  cicatpour  vn  grand 
ftcto^oire  yi ii  blanc  au qu el  Ion  aura  piM  cloopotm trouoees  és  Cft» 
veston  faire'paa<tro  dcÛites  ctooportcs  defeichcces,  &  la  boire  ^ 
anecvin  blanc .  At  trcs fontgrand casde Teaa  diftill«e  dcsctcorccs 
de  h  racÎBe  d'arzeftcbouif-  trempeet  prenicreiBent  en  vin  dcauluo^ 
fie. 

Pour  le  cacoldeUvcHlcjcft  vnc  choie  hngulKrede  boire  ius  de  c^frw  tn  J^' 
limon  aucc  v  in  blanaott  faire  poudre  de  noyaux  de  nefBe  lautz  prc-  >^ir. . 
ntereincnt en  vin  b1ane,pais  dciéfchee»  de fêmence  de  gcneftc,piafr 
fisdlc,afper^es,gtiiinaQlues,iàxifrage,ni^bo,po  «itcooMlc^. 
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Crtf^itÊiitt^  de  graine  de  Ilierbe  aux  perles,  &  en  vfcc  ancciriii  bUnc .  Il  y  à  vnç 
h^rbc  qui  croift  a  Villcneufuc  le  Cuyard,noinmee  Crc(^inc  rte  pal  Ict 
lubicanSydc  laquelle  madamoirelic  de  \  ilIcneuFue,  fcrur  de  feu  oion- 
fîctir  le.  Cardinal  du  Bt-^'i^yi  ^«^it  dillilcr  en  cKappclîc  de  l'c  Jtu  ,  cui  ift 
ilngulicrcpour  ladiâiaiUéà'vitnc>(!x  le  calcul  de  la  vdlic:  ce  que  l'ay 
experim^te  par  plu(îeDCsfbîs.Lon  uemtudl  poutvn  fingutiir  rcn.u> 
écfsdtc  pouldredcpîeneii'erponge,  oodvne  pierre  que  Ion  trouue 
en  la  telle  des  crcreuifeSyOO  de ia coquille  d'vne  noi(ccte,ou  de  la  gô* 
'me  de  ccri(îer,& en  prendre auccvjn  bIanc,ouiusdcraucs.  Ou  bien 
dcTcau  diftiilcc  dccofîatsdcFcbucs,  deci^hcs  rouges,  &  gr:tincdc 
Çuilniai.lucsrCcIl  va  or.Hid  Iccrcc, du  verre,  lequel  Icptfoi:>  bi'  ilt 
lepc  tois  cllainct  en  eau  de  laxinagc,puà&  iLUCikinctu  pi,iuciiic,éc  d6^ 
ni  à  boire  aux  grauekax  aaecTinolancJettr  rompt  la  j>îerrc  en  tout 
endroits  du  corps:  vn autre iècccttft la  cocqoe  de  laofduijuelle 
pouflin  e(k  r<»rci,bro7^aue€  vin  blanalaqaelle  rompe  le  calcul  tâç  des 
reins  que  de  la  ve. He. 

Pijerdm  ii^.  Va  M  coûtes  pcrfonnes  qui  pîfTcnt  au  !i<ïl:cn  dornîanr,&  nepcuuéc 
tenir  Icu r  viHic,n'Lrt  rien  meilleur  que  nlan^er  louucnt  poulmcn  dc 
ciicure.iu  rodi  :  ou  boire  aucç  via  pouldrcdc  cciucau  ou  leiuciile  dc 
lieiirc^devedic  de  vachc,de  pourceau,  ou  de  brebis,  oucheareau,ou 
poudre  faiâe  des  racine;  debifturtc,ou  detormencilleatieciusdepla 
^  Uin,oolai4fl  dc  brcbis:ou  cendrci^dc  h  chair  d'eriflon  tetreftic. 

Arinnévri     Potirardcurd*vrine,vrczloiuicnt  dc  !  dt  cr <flion  des  quatre femé- 
'      ccsfroidcs,mernîcqunnt  voulc?,  vnncr  tcnczlcnuir.brcvirildâalaift 
clair:aiil]i  bcuuc/  quelqucshns  nieit,uc  de  l.'.idl  de  chei:rc. 

Pour  ciuudcpiilc^pfeucz  limaçons  à  coqi'iUeôc  ai.bms  d'orufsiic 
vue  liure,femenct$  froides  grandes  9c  petites  de  chacune  de^ 
mic  once^demielioreeau  delaicue,quacrconccdc  bonne  raile,trois 
o  n  ces  dc  cerebenchine  de  Vc  ni  fe ,  co  n  calTez  ce  qui  le  peut  co  n  c  n  (l  e  r , 
*  bi;  cz  le rout  fermenter  cnitniMc  relpiccd'vncntiiéi,  puisdinillez 

dâs  alambic  au  bain  dc  Maric-.ladlcz  rcpolLi  et  lie  eau  qrtlque  temps 
a.u.:iic  que  d'en  vfcr  :  baillez  en  demie  uncc  tuus  les  mauijsaucc  vue 
drachme  dc(uccieroiat,coi>tinuez le pîus que  f  ourrez.  , 

FMffjfm;     pourrendrc  féconde  la  femme  qui  lilftefile.qu'eUc  boyucquatré. 

iours  après  Cet  pui^acions  naturtlUs:ius  dv  laulge,au6c  bic  pc u  de  fel, 
& queuo continue  &  réitère cclà à  dincrfcsfr>i&. 

Pour  retenir  le  fluzcxctfîîfmcnflrual  des  feirmcs,  fautboirc 

F»«ii»^r<M/*UCciu$de  p'aïuain, poudre  d'os  dtfiicl  f^,  ou  u'os  de  pied  de  mou- 
ton bruilc.oudes  coquilles  que  Icspcleinis  appoitcnt  de/aii  â  lac- 
qucs,ou  dc  total,  ou  de  conie  de  cerf,  ou  des-crquillts  d'à ufibru- 
ucc«,  ou  dc<loazc  crains  rouges  de  U(cmence'depiBoine:onavalef 
auècleMttttCfTvnarorpoudredcchatdon  à  carder:  ou  d'efctmccle' 
fecftreimcicmenc  trcmpecen  vin.  igre,  pus  li  btilkment  puîucri- 
Icc»     Ecquincài'cxtericMr,  c.'"^  bon  appliquer  (i  r le  Louibnilnna- 

çonsàcoquilie bien  bioyez ,  ou ic«iucdcux des nvix  biuilc  &  pdj 

ucrifc 
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odtté 9c  meflé  auec  vin  :  hm cacaplafine  de  fuyc ,  ou  rackirc  <la  fond 
ha  cruuderon  meÙé  aaccaiibin  d'œuf,  ouinsd^ome  morte»  onde 
bouillon bUnc,&  l*appliqucrrurlecabl^& bas  du  ventre:  oaemplic 
Tofachctaflcz  grand  dcgrosfcl,  Ictrcmpcr  en  eau  fraîche  venante  du 
puitSjà: l'appliquer  lur  iccrcu^  des rcins.Lon fait grâd cas  dclîgom- 
mcdc  ccnùcr  crcnipcccniuidcplauuin,&icttccdanslcs  lieux aucc 
petites  ryiùigu  es  :  eu  appliquer  lur  les  ibatumcllas  feuilles  dcl'dai- 
«, 

Pour  les  fleurs  blanches  des  femnet,  après  que  le  corpseft  pus-  tUmnUm- 
gé.eftbon  de  boire  auccius  de  plantain»  ou  eau  de  pourpier,  poudre 

û  îîT/:>rc,oa  de  coral,oudc  bolarmcnc,  ou  déterre  Siî^iÎcl-  ,  o  •  d'acier 
juçaic,  ou  d'cipongc  bruHcc  en  vnpoc,  &:  coquille  dt  ni.  r  br  jHce 
preauacmeuc>  puis  laucc  envia.  Et  quantau  dehoisfauc  taire  Icxi- 
ocaoecceodrc  de  boû dechefiieâOu  dehguicr,  ou  d'oijcr ,  en  laqucU 
Jcoo&ce  boQÎiUr  cicorcc  de  grenade,iioix  de  galle,  ou  pièce  de  liège, 
fEniUesSctadncs  de  bi(lortc&  deperuanchc^rofesd'ootreiner  t  auec 
bien ^eu d'aluni  dc£cl«  dcdecefaircvnefomenutîoii,  ou  vadeniy 
bain. 

Pourprouoquer  lesraoixaux  femmes, faut  borrcrous  les  matins  R*"^"*»»'»  *^<■• 
dcuioacci d'eau  d'armoifc,ou  dciadccodiondceiaracn^poiscichcs  ""'î^""*- 
ièneocede  nielle  ▼utgatre  ou  Romaine,  racines  d  ache ,  caoelle  Se  fa* 
^in,racines  de  raues>  chardon  à  carder,  en  Usuelle  on  pourra  diAbu^ 
dre atdfi^os.qu'v ne feboede myrrhe.  Le ius dferinge  >  dcchardonà 
bonnetiers  m cf.é  mire  vin  hhnc  ,  c[\  fingulierpourccîrulc  bain  aulîiy 
cûfouucrain ,  qui  pourra  cltrc  préparé  aucc  eau  de  riuicre,  ou  auront 
bouiiliannoifcmaulue,  guimauluc,camomillc,  raclilot,&  autres  (Im- 
blables  herbes,  ôc  dam  le  bain  frotter  les  hanches,  &  cuilfcs,  en  uuiu 
contre  bas,  aucc  v  n  lâchée  pUin  d*armoi(è,  efclaire,  ccrfucil,  ache,  be- 
toine ,  fianence  de  nicle ,  &  autres  lemblables.  Lon  tient  pour  vn  fia- 
gulicr  remède,  prendre  lepoidsd'vnou  dducefcus  de  moelle  de  cerf,, 
renfermer  dedans  vn  petit  nouct  de  hnge  dclic     net ,  5c  mettre  ce 
iiouet  an  lieu  iccrct  de  la  femme  allez proiondcmcnt, après coutcsfoifr 
auoir préparé  &  purge  ic  corps. 

PourriAcadondematcice,  ondoîcfiroKerlesiarobestiriccon- 
trebas,  3c  les  lier  dooloufeufèmenc,  mettre  vencoulès  dedans  les  «mT-  ^J^***^^' 
fes,  frotter  l'cftomac  en  tirant  c  n  bas  depuis  lafbflccteittfqo'aunom- 
bril.  Outre  faut  faire  fcntir  chu i es  puantes ,  comme  plumes  de  pcrdds 
bruflecs,ou  fauaccs  bruflecs,«Sc  par  bas  appliquer  chofes  bien  o i«ran- 
tcs,commcç^iroflc,mariolaine,3mHre,thym,lauande,calanjenth,nf>u- 
hût,armoiic,  ciucttc,fueillcsdc  bouillon  blanc  qui  u  la  tige  haut  cilc- 
oee.FautanÔi  bailler  à  boire  au0i  grosqu  vnefebucdc  raithridatdif- 
fout  cacao  d*alaync  :  00  quinze  grains  rooges^n  noirs  de  pïaoine 
battus,  &  diflôuts  auec  vin.  Le  (cttlrcmcde  pour  cela  eft ,  s'il  adoicnt- 
qrie  h  patiente  foirc-ofll  !  que  fon  mary  habitcancc  elle- caries rcmc- 
àfii  dcûuidiis  loti  i  dangereux  pour  femmes  g^ollcs.  hon  fait  grand  cas- 
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LIVRE      I.  * 
en  ce  mal.  Ci  U fîsmmc poor^en  pre(ènier,toutes  Ut  (tjpvaîats^ allant 
au  iiâ,  boic  trois  cuillerées  de  vîn  blanc  où  ania  trempé  de  bouîtUvne 

once  (Je  racine  de  couleuree» 

Mdtriaiibtif  Pour  lam.nrice  clicutc,  on  doit  fiirc  vomir  la  malade,  froccecles 
bras.dc  les  lier  Joulourciilcir.cnc,  mettre  vcntoulcs  aux  mammcllcs, 
faire  fcncir  choies  odorantes,  ijk  par  bas  appliquer  choies  puâtes,  faut 
bailler  à  boire  poudre  de  corne  de  cerf,  ou  de  fucillcs  kichcs  de  lau- 
rier auec  vin  vermeil  fort  a(pre.S£bbblement  cataplasme  faiSt  d* aulx 
pilez  Se  difibatsen  eau,oa  d'orde  récente  broyée,  appliqué  far  le  vë- 
trc,  faicrctourncr  la  matrice  en  Ton  Ueurguimaulues  cuites  auec huy- 
Ic  ds:  graille  de  caille  mile  en  l'orme  d'cmpbftrc  fur  le  ventre, font  fort 
vtilcs.Cendies  hii:lcs  de  la  co  ]tiil!c  d\raF,dc  laquelle eiHorti  vn  pc- 
ucpouiCu  :  méfiées  aocc  poix,  &  appUoitccs  fur  le  vencre ,  rcmcicenc 
en  (bnlieuUmatrice:lon  cieni  qa*vne  feuille  de  bardane  mile  fous  la 
plante  du  pied  de  la  femme  attire  à  bas  ramarci:  &  appliquée  fur  le 
iommcc  de  la  tefte,ractire  en  haur. 

Ï^Mirii»**"     PourTinflamniation  de  la  matrice,  crt  bon  d'y  faire  inieûion auCC 

,  *        *    iusdcplamainoudcmorcllcjoudciombardc,  ou  appliquer  cuaplaf- 
me fnii'>  de f ifine  d'orîîe;efcurccdcgrcnadc,&  iusdcpiamain,oudc 

ji'^idmnfiticn  »^'i'oarde,oii  de  moicHc. 
membre  >i    Pour  rinfijmmacion  du  membre  viril ,  le  mefme  cataplafme  y  fera 

nU  (ôuuecain ,  C\  Ion  y  veut  adioufter  quelqueqnan^c  de rofe^  rouges 

(êiches:  oubicD  prenez  bonze  de  vache  récente , fricalfez  la  en  vne 
poifleaucc  fletirs  de  camoniilfc,:\)nces  5c  mclilot.appliqueiiafutles 
tcft!cnlc5,voiis  coii^noUtic/.  la  tmneiir  fuud.iin  (eicloudre. 
Piuntcurdi     poiiroilcr  iapuauccurdcspicds,  mettez  dans  vos  ibulicrscrcurac 

fit.lu         ac  fer. 

Pour  rendre  féconde  la  femme  qui  ne  peutconcepnoir  :  prenez 
vne  bicheplcincde(bn&ô,  tuez  la  &  tirczhorsdc  Ton  ventre  la  mul- 
trc  ou  gift  ledit  faon:  iettez  en  hors  le  faon  &  fans  la  lauer  faites  la  Cc- 
chcrau  fo  tir  après  o-jr  le  pain  en  fcrahors  ,  eftantleichec  ftidcs  en 
poudre  de  l'endroit  du  dedans  ou  giloit  le  faon:baillcz  de  celle  poa- 
drepar  trois  matins  à  ladide  kramc,  bien  tofl  après  la  niinuicl: auec 
trois  ou  quatre  eueillere^;;;  de  vin  :  qu'elle  ne  fc  leuc  de  quatre  heures 
apres,&  lay  con(êillez  que  fbn  mary  couche  auec  elle. 

!^urmt*'  SilafcmrnLgroUcàcouftume  d'ailcrauant  terme,  cft  bon  que  ce- 
pendant qucllccftgrodc  elle  vfe  auec  le  laulnc  d'vn  (Tuf  frais,  d'vnc 
poudre  faidcdc  giaitYC de Kerrmes  , autrement  dite  j^rninc des  tein- 
turiers, &  d'encens  tin  ,  chacun  en  partie  efgalc  :  ou  bien  quVllc  v(e 
fouuentdc  poudre  de  vu  de  bœuf,  préparée  Itlon  lamode  qu'auons 
dcfcrit  en  la  cure  de  kflplairefic,  ou  qu'elle  porte  aHîduellcmenià 
que  1 4  u  e  s  vns  de  fcs  doigts  vn  diamant:  car  le  diamant  à  vertu  de  rete- 
nir fcnfant  au  ventre  de  la  mere.  L*on  dit  auffi  que  la  dclpouillc  d'vn 
fcrpent,  dcicichcc, roifc en  poudre ,  &  baillccauec  petites  miettes  de 
pjin,cll  foutierainc  pour  cmpefchci  TanorccmcncSur  cr,  ut  c  n  c  ^  la  c  tl 

rccom- 
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DE    LA  MAISON  RVSTIQVE. 
recommandablc  la  pierre  d'aigle  alaquclie  portée  fous  l'ainTcllc  eauchc 
ou  panda  au  bcas  o u  cofté  gauche ,  rectcnc  l'enfaoc.  Se  cmpeUhe  1 V  • 
nortcmcnc» 

Pour  faire  accoucher  la  (crame  qui  eftentrauail  d'en  fan  r,  faut  lier  r)iffn,i-t<i'^t 
ao  dedans  delà.  cuirTc,  non  pas  loîng  de  l'aine,  la  pierre  d'itigle,  ««•«*«imïii. 
toft  cjuc  Tcnfaiît  cft  forti,».^  h  kmmc  dcli  irccja  dcHicr:  Pour  mciVrtc 
câiçd donner  breuuagci^aicl  dcdccoUion  d  annoiic,rhuc  ,  dictomc, 
9t  poalioK»6u  àxk  ius  acperfîl  cti ^  auec  bien  peu  de  vinaigre,  ou  de  via 
bhiic»  ou  dliippocias  auquel  (bit  diflbulce  poudre  d'cfcorce  decaâe» 
decancUc,  de  noyau  de  dattes,  dcracinesde  fou  chet  de  fleurs  4e  ca- 
momiUc,de  racine  de  Ufàrrafîne ronde:  ouius  detoutcbonncaucc 
vin  blanc  ,  mcfincmenc  appliquer  les  feuilles  pilccs  dctoutcbcnne 
fus  1  .iinirri,ou  ^  l'cntour.  Êtqu;'nd  1a  ftiniiac cntr.iuail  d'enfant pcrc 
tous  ics  ctioccs,cft  bon  luy  donner  pain  trempé  en  hy  ppocras,  ou  vue  E^"  •W»w<f 
cuillerée  dTvae  caa  nommée  eau  clairette,  qui  fe  doit  préparer  en  tel- 
le ibrtc:Mettcxttemper  en  vne  chopine  de  bonne  eau  de  vie  enuiron 
trois  onces  de  canelie bien tatiflce^parl'efpace de  trcisiours,au  bout 
dclquels,paflcz  Inculte  eau  par  vn  linge  bitnrtr,  y  dilîoudrcz  vnc 
once  derticcrc  hn  ,  puisadiouftcz  enmron  la  tierce  partie  d'eau  rcic 
VIC1IIC4&:  iaiilcz  le  tout  repolcr  en  vne  bouteille  de  vcirc  bien  e(loup- 
pccpourenvlcrquandilen  Icrabefoin.  Cefteeau  furcoutcdibuuc- 
nincpoor  toutes  les  maijuliesde  lamatncesmefme  pour^lUcc,  eua- 
aooidemcncU>nbeciUité<feftomaCjdiflicult^de  lefpirer,  dvrioer,& 
piuficars  autres. 

Pour  feicc  forcir  Tarricrc-Faix  les  remèdes  de0ufdifts  font  fortvti- 
les,fur  tout  cftbon  de  bnircauecnn  bl.inc  ou  hippocras  ticdc ,  pou-  A''"*"/*'* 
drcdc  i  cbues,oudc  Heurs  de  fafran^oudeHeiirsdc  foulcy. 

pour  les  tranchées  qui  viennentapres la  deliuranceaui  fcmroes ac 
couchees,fattt  boire  vne  cuillerée  d'eau  clairette  cy  deiTus  d  efctite  oit 
ca%»  defleurdepefcher,on  prendre  auec  vin  blanc  d'vne  poudre  faiâe 
de  racine  de  grande  cofuldejnoyaux  de  pefche,iioix  mufcade,  carabe. 
Ce  am  brc  gris,  faut  faire  cataplafme  pour  appliquer  fur  Iç  ventre  auec 
iaunc  J'rrufs  cuits  durSjOu  frifcafés  auec  huile  de  noix  &  de  jafii^injCn 
yadiouitanc ancili,&  cumiiipuluciiic/.:  ou  biéauccpoudrcsùt  iicurs 
de  camoiiiiUe»de  (èjnice  de  lin,&  cumin/arine  de  fcbue$»beurrc  frais 
êc  huy k  de  xhue  &  d'aneth.  TfMJtm, 

Sir«niarri  après  raccoucheméteftdesbauché,ell  bon  appliquer  (îu 
le  ventre  catap'afmcf  iitdeficntc  de  vache,ou  de  brebis, ou  de  chcu 
re,y  adioudam  fcmcnccsdccumin,dc fenouil,  d'anis & deperHl auec 
vnc  quantité  de  ioitbon  vin:5:  au  dcfaut  de  cccataplarmcjou  pour- 
ra couuiir  toutlcvcntrcdclacomctouicrcccntc  dcmoucoudc bie- 
btt  00  de  cbcure:  mefine  auoir  vne  eCcnelle  de  plane ,  ou  v  n  go  detde 
ferre»  0e  apresaooit  frotté  les  bords  dudit  godet  auec  latcfted'vnail» 
rappli^cr  fur  le  nombril. 

Four  tobargûCjaotrcmcntditeycfteutc^eft  boa  d'^phqaerCork 
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lieu  cat^plan-ncfaidl  de  farine  fbbucs«  &liedcvinbIancroQCttapk^ 
u  f  ftr'«f       me  faid  de  racine  de  grande  &  petite  coafoulde,  &  de  poix|tauftIe,t« 

JJMX4MUC,  ucchicn  peu  Jcrnidicii  oucomprcflci»  trcmpcc  dedans  le  iusouhu- 
uiciirc|ui  fort  des  puits fiuids  des  ormes,  À' pr^r  dcHus  ce catapiaf^ 
nie  porter  v  ii  br ayc.Hil  bon  auiTi  de  boire  i  cij^acc  de  ncut  lourSybreu» 
t  uagc  préparé  de  ins  dencioesde(èftudeSalomon»defbttgieirc  ^roel- 
Jff,  feuilles  de  bui;le  Se  dc(àmcle,«6i:  ce  à  la  quantité  de  deux  doigts: 
oubicfaitesbruileraii  four,envnpotbicn  luté  limnçons  rouges^e* 
digcz  les  en  p«iidrc,ÔC  dôncr  de  ccftc poudre  l'clpace  de  quinzeiours 
voire  plus  long  temps  11  beloingcll-jauee  bouillie  aux  petits  cnfans:ou 
aucc  potage  s'ils  lont  hors  de  m.uumcUc.Pour  les  délicats,  ^  o  !  t  s  ferez 
dtftilerle/oics  limaçons  ou  bain  de  Marie,&  baillerez  à  bouc  i  eau  di- 
Ailee,  metme  eipacc  de  temps*,  ou  blé  faites  poudre  de  la  moufle  d  ef- 
pineaoire,  bcuuçxenauecgros  vin  vermeil  le  poids  d'vn  c(cupar 
quelques  niatinccs;appliquez  cependant  vne  certaîncbouilUequire» 
(Icau moulin  le  p.^picr  faiâ:,<?c  le  bandez  dVnbrayer. 

Pour  pouda'^rc  <5c  chir.igre  <  f.iires  bouillir  vue  bonne  poignçc  . 
d'armoilt:  en /uftiiantc  quantité  a  iiuiicd  oliue,  luiqucsà  laconlcuji- 
ption  delà  tierce  partie ,  ^tes  onguent  pour  le  lieu  dolcnc:don  nsza 

PtiU^re^hi^  Doire  le  poix  dVn  c(cu  de  graine  d  nyeble  auec  de  la  decoÛion  dVne 

ft^n,  artiiritique. 

pour  goutte  fciatique,  iautappliqner  furie  lieu  dolent  catapla- 
fincfaid  de  mie  de  pain  bourgeois  ccnipcrceou  cuittc  enlaiâdeva- 
che  ou  de  bi  cbi-^^c!-!  y  adiouftans  deuxiuoycux  d'œufs  &:  bien  peu  de 
iafran.Autrcmciu  faut  préparer  vn  cataplaiine  auec  racines  de  nuul- 
ues&  guimaulttcs,ftteillcs  de  violiers de  Mars  &  demaulues»  fleurs 

Q^t  fàstê-  ^  camomille  &  de  metilot,  le  tout  cuit  en  eau  ou  brouct  de  trippcs, 
puispefl:ri&  malaxe  en fcmble auec  iaunes  d'oeufs ,  farine  delin^ 
çrainede  porc,  &hu)lcde  camomilc  :  oubicn^^^:  plus  racilcracnr, 
faut  faire  vn  cataplafiiic  aucc  fiente  de  vache,  farmc  de  fcbucs,  fon 
defroumcnt,  &fcnicncc  de  cumm,  letoucbatu^c  pellrinuccoxy- 
inchvray  e(l  que  iî  lapante  dolente  tire  fur  le  blanchallrc,  &  cHbicn 
enflée,  ièrabon  d'adioufter aux  cataplafines  deiù(<liû$  poix  nauale« 
&bienpeu defouphre.  Serabonauni detirerleiusd'hyeble$,deitt* 
zcau,5c  delierre,puis  le  faire  bouillir  auec  huy  le  de  rhue ,  &:  de  vers, 
Se  auec  peu  de  cire  en  faire  liniment.Cataplafiiic  fnicl  de  hente  de 
bœufou  de  vache,  cnutloppcc  cnt]ueK]ucs  kuillcs  de  vignes  ou  de 
choux,  &  cfchaullec  entre  les  cendres.  Et  au  cas  que  vouhcz  amener 
àlafupcificicdu  cuir  cequieftirapadlc  aux  profonditez  dcsiointu- 
rcs,  appliquez  ce  cataplafmefiiiâdc  fiente  de  pigeon  ramier  ou  do- 
meflique  vne  once/cmcncede  mouflarde,  9c  de crcflbn  de  chacun 
d  c-ii  X  drachmcs,huiies  de  vieilles  tuile  vneonce^le  tout  incorporé  en- 
semble. 

Pour  tremblement     membres,  vfczlong  tcn>psdc!a  dccrrtion 
d'viic arthritique prunula vcti$,&;  de làulgc,inâgcz fouucnt dcspinôs 

Pour 
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Pour  nerfs  foulez,  prenez  graine  d'hicbic  iTuiirc ,  mettez  la  ciiiu  KtrffJ^mUL 
vncphioic  plcnc  à  dcmy,cmpliircz  la  d'huile  do  li  a  c,  cftouppczlafoft 
bien,  ftla  laites  boidUtr  vingtquatte  heures  cnvn  chaudron  plein 
d^euichao€le:quandreaaren  confommee,  y  faudra  ccmettrecTtucre 
eau  chaude»&  ce  continuer iufques à  vingcquatre  heures  :  lefquelics 
paffecs,  oiîez  ladicephiolcdcreau,  &  la  mcccez  dans vnfuaiier dix 
îouts  entiers  .  Vous  pourrez auffî faire huylc  d'hycblrs  pourmcfmc 
cffcâ:cmpiilTcï  vn  vaitTeaude  cerreplôbé,  à  dcmy  de  lus  des  Feuilles 
d'hycblcs ,  Ôcy  vcricz  auuncd'huyledohue^mcttez  ce  vaillcau  bien 
cftouppé  aacc  paftciledatifvii four  après  quclepaincnellhors,  laif- 
fcxYy  iul<]ucs  a  cancqaclciiisfbkconfotniBé:  gardez  ccft  huyic  doiit 
ncdsfonlés  &  froidcz  ou  plus  facileroéc,  appliquez  y  bouzcdcDeuf 
on  de  vache  Incalfee  auec  Fore  vinaigre,ou  huyle  de  gland  »  ou  goin^ 
me  éç  poirier  fa uuage malaxé  auec  gciiflèdcchapponsou  huylcde 
TUotjOudc  lofmin.  • 

PouT pvqucutcdenerfs^prcnez limaçons auccleur coquille,  con- 
ixiic2.  lcs&  adiouftczvn  peu  de  farine  folle priic  cÔcrc  les  parois  de  Ton  Nerf» ^i^mt, 
moulin*    a^^^  ii  ^tiez  (ut  la  piqueure,ou  frottez  d'huyie  de  vcts. 

Poornern  tranches ,  prenez  vers  de  terre  cruds,broycs  Icsft  ap- 
pliquez hafUuement  (ur  tes  nerfs  foulés:  ou  bien  faites  tremper  au  w-  Nc^fiMf^ 
\n\  flcuii  de  Tazc^u  en  huyle dc noiz^^ en lîoKtez Ic  nccf  tianché»oa 
£rouezd'huylc  dc  balfamine. 

'  Pour  toute  autre  forte  de  gouttes,  eftbonde  fairccmpIsOreaucc 
lus  dc  choux  rouges  5d  d*hycblcs,  &  farine  de  fcbucs,f  leurs  dc  camo- 
aille  &  toCès  oiilacri(ces«  &  l'appliquer  fiir  ie  lieu  dolent .  Autrc- 
mciit»  latilTczuiiadiiedegiandeconfoalde.qui  (bit  encor  verdede 
BoaueUcméC  arrachée  de  terre,  eflendez  ce  qui  fera  ratiflë  fur  vn  lin- 
ge en  forme  de  cataplafrne,  l'appliquez  furlclieu  malade .  Autre- 
mentjprcnés  racines  &teuiUesdhycblcs,fcuiUcs  de  rcabicufcjmenue 
confouldCjfaulgc  (àuluagc,faites  le  tout  bouillir  cnfcmblc  en  vin  puis 
palJcZ'lcpac  vn  camis^& adiou(lezliuyic  d  alpiCjCau  dc  vie ,  &  giaïf* 
se  de  pieds  de  boeaf  ou  de  vache .  Autrement ,  prenés  vne  oy  e  gralTe  , 
bien  plumée  &  nettoyée  par  dedans,  puis  larde  de  chatons  bien 
noarrisbacbés  bien  menusaoecfêl  commun,  &roflie  à  petit  feu,  6c 
ce  qui  Icradiftilléfoit  retenu  pour  faire  Uniment  fur  la  partie  dolen- 
te. Ion  applique  aufliî  pour  les  douleurs,  petits  chiés  fur  les  lieux  gout 
tcux.  G.iUen  ditaiioiramolliroutesdurctcsdcgencnx  en  npplicjuant 
deHusvn  vieil  ir  oruiagc  tout  lanudc  coniuz  aucc  dccuc^ion  d'vn  la- 
boniàlé.  . 

Pour  oiter  enfleure  venteufè^ut  prendre  fel  frifcalsé,  &  le  mettre  JSjîf*^***' 
cntic  deux  linges  deffiisFcnfleure  :  ou  appliquer  vn  cataplafmefâiâ 
tfchedevin  blanc,fondefroament,&  fiente  de  bctuffrefchc.  ^itfkvn 

Pour  ofler  enfleure  fort  roi  gc,  fai<ftcs  cataplafme  auec  feuilles  &  ^«^ 
fleurs  de  violcttcSjfIt iirs  de hnnntbar.nc,  fetilUsdc  irortlii:,  fUurs 
de  camonuUc  &  mcUiut,icioucbouiik  eu  oxicrac  paf&cpar  vn  tamis 
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&app'.ii.]ucGj[lc  Ucudolciu:  ou  bien  licé&ius  de  lombarde,  &  nuec 
bien  peu  de  via  vermcil,&  farine  d'orge,  faices  cmpUdre  lui  le  lieu. 
Laifieme  de  chdire  a  vacpiiillàiiccdelifcttccr  lescameun  rcircheufct 
4t  qttelijae  difficile  reiblotioiiqtrîls  ib7ent:principatciiientles4ore- 
césinaececccs  de  gcnouxjamdiuicattec&nnti  drorgc».  &:os)rcfât  eo 

fo-rmc  Je  C-U3pb(inc, 
îw;/>»r*r4j>tt.     Pour  taire  luppurcrvneapoiturac,appliqucz  dciîas  dente  d'oiioa 
fitunei^       qxi'iurczfaidieulner  ctoisioursenciers.puisnourry  dcuonçôs  d'an- 
guilccucc  fcaiTchemenuell  bon  aufll  d'appliquer  froumcntcrudlong^ 
cempsnjirché  ,  cauplafme  faiA  de  feuilles  de  racines  de  maalaesde 
guimuaijeSkOignon  de  lis,  ime  demain  blanc,  le  tout  cuit  enfembl^ 
paispa^Té ,  y  adioaftanc  le  iaunc  d  œuf,.  &  bien  peu  de  fafran  :  vray 
eftqae  fil'jpoflume  efl  fore  froide ,  Ion  poujxaadioufter  en  la  dcco- 
élion  du  catapl.Umc  Jclîufdit^r.î  chus  de  campanc.d'hycblcs ,  de  lis,5c 
dccuulturee,flcurs  dccaHiomilic  &  mcUlot,oignon,  en  y  adioullant 
€<*»<MfirMlir  Icuain  de  frouracnuPour  faiic  luppurervn  clou,  auitcmct dit futufo- 
^^"'^^     clc^prcnez  froumeiic  crud Jong  cemps  maicbé^ou  Êuine  de  froment» 
iaune  d'œaÇiniel  &graifle  de  porc,  puis  chaufièsle  toueenrenible,&: 
cnfaiâesemplaftrepour  metcrerucle  mal:  ou  appliquez  defliis  fiftc 
de  brebis  deftreokpceaacc. vinaigre  au  cas  quele  vQoUez  ameHiroa 
icioadrc. 

^gff^  Pour  dirtres faut  vfcr de ius  de  pourpiir,dcrciairc,dc  plantain, .de 

mofcilciX  de  limon  :  c^:  il  Ion  voidque  ceccnaedcnc  luicalTczpuiA 
fàm>iètabonmeflerparmy  quelque  peu  de 'tastie  lougc,  ôfd'ecefte- 
nixdoo  frotter  les  places  marquées  Aucremeni^faices  tremper  refpa- 
ce  d'vniour  en  fort  Yinaigcebbnc:la  racine  de  parelle  coupée  par  u* 
leoles,  frottez  crois  ou  quatre  fois  le  iour  auec  vne  caleole  le  lieu  où 
e(lUdartre,oubié  faices  bouillir  dix  grains  de  fublimé.dc demie  drach 
nicd'aloè',  en  partie  efgale  d'eau  de  plantain  6c  demorcllc,  à  la  con" 
fompcjon  de  la  luoiué.ou  bic  faites  ctempcc  poudre  d'atdoiùcn  fore, 
bon  vinaigre  auec  (cL&en  Frottef.Aucremen^Prenex.gomaie  de.cer 
rîfiet^bien  peu  defouphre^auec  deux  fois  autant  de  Cti  que  de  fouphre 
&itesIecoutcrcniperen  vinaigre  le  plus fortquepourrez,  Se  de  ccfte 
mixtioniipttés  iesitnui  entacnés:  ou  bien  frotccz  le  lieu  de  voftr  c  la- 
liueài(run:ou  auec  vne  gomme  qui  croiftà  l'cntonr  de  la  vigne;  mais 
auant  les  faut  frotter  auec  dufcl  mtce,.ou  bicadcU  Nicouancpiicc», 

Miu^vwU  *  marques  Se  foircttes  de  U  pcticc  veroie»Prenes  vne. 

once  d'hnyleoa  de  fleurs  de  mille pertaiis>  demie  oncede  cercbenchir 
nede  Veni(ê,aucanc  de  natorede  baleine,.  £iites  le  tout  fondre  furie 
feudadSiVne  cfcucllede  urccplombee,quand  ii  cdmmécera  à  bouil- 
lir 5^s'cnflcr,oflc7  du  fcu,&:  le  lai.rés  rcFroidir:  frottes  dr  ceft  QtjguCC 
vJitru.dttm.  les  places  niarquccs  de  noir^&côcinués luiques  àcc  que  Jic» toiles  ioi^c 
^«  remplies. 

l^ouilcsylcercs&apoftumcs  qui  viennent  à  i'cmouc  àfSoa^^K 

apL»- 
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DE  LA.  MAISON  RVSTIQVE.  s4 
appliquexfiitlc  mal  vn petit tectquelroiitrouuc au  milieu  du  chardô 
ibooiieticr»  apx^c  s  qu'il  e&  Cec 

Pooclciapoiiuaics  fcirrhcux»  prenés  mauues,  guimauucs,  raci-  Sehtkt, 
acsdc  lis,  pariétaire,  feuilles  de  bouillon  blanc,  rcroeDcedeUn  &  de 
guimaulucs  ,âcurs  de  camomille  &:  nieliloc:  le  tout  ibic  cuit  en  efga- 
ic partie  d'eau  ,  de  vin  &  de  vinaigre  ,  puis  palTé  par  le  tamis  ,  en  y  "  . 
adiouliauL farine  «l'orge  &dc  fcbuc^  ,  poudre  de  camoiniUc  S>c  de 
tolkjW^xiÛkéc  poale,  âc  benne  firaif  :  âices  emplaftre  (iir  le  mal 
AnClcia  boo  dTapliquer  chiudemetit  vn  cacapLoine  faiû  éc  marc 
^niches  de  mouches  à  miel  <ltin»uc  e&  vin  blttiCj  Scfûcâttè  en  lâ 
poëUc. 

Pour  ceux  qui  fonc  tombes  de  haut,  baillez  le  poids  dVn  dcmy  Tm»A«^ 
efcadecedc  poudre  aacc  bonvin,  mommic,  tormencillc,  r.tponn- 
que,  ^crœc  de  baicme,  de  chacun  vnc  diagmc  .    Ou  bien  bail- 
les k  pon  dTirticfcu  de  la  poadre£uK  de  k  ftmciicc  de  crelTon  aie  • 
sois»  dfi  mommic  »  de  Ukmeiice  de  iombatdc  pcepareè»  Se  iuccre 

Pourp!a)refecentefaut prendre baulme  de  iardin,  grande  Se  me*  f^>« 
nue  confôiiMc,   de  bien  peu  de  Tel,  piler  îctoutenfcmblc,  &:meN 
trc  lur  li  pUyc.  Il  cft  bonauflî  de  diflillcr  dans  la  playcius  de  Nico lia- 
ne, ou  pour  le  mieux  y  appliquci  le  marc  ôc  ius  d'iccUc  hcibe  pilce, 
&  bander  incondncnt  la  play  e ,  &  (cnés  pour  ceruin  que  dans  crois 
ioofScUeiêrarepriiê*  Autrenenc^pren/s  pommes  d  ormeau  fleurs 
de  milpertois  &  de  rofraarin ,  boutons  de  rolès,  œeccés  le  tout  en- 
(embketi  vnc  bouteillcdc  verre  pleine  «fhuyle  d'oliue,  cfiooppcx 
diligemment  labonteilîc      l'expofczau  Snlcil^iuRjucs  à  tant  que  le 
toutlck  ccilcmcnt-c  on  lu  mé,  qu'il  feinblc  élire  pourri:  puis  palîés  le 
par  vn  linge  par  plulicurs  fois,  &  le  referués  en  vne  fiole  pour  en  di- 
iUUct  c^uciaucs  gouttes  dans  la  playe.    Le  plus  prompt  &  fouuerain 
reacde  eft  le  ius  Ôc  marc  de  k  hlicotiane,  &  longuem  qui  en  eft  fzi€t 
dont  nous  parlcxons  cy  après  au  chap.7^.  du  liure  u  Ceft  onguent  eft 
fort  (ingalier*    Prends  vcroaine, agrirooin c,  bctoine,&  pimpeneU 
Ic  dechacnnc  vncpoignte  :  îiu(?s  les  roigncufcmrnr ,  ed-int:  kiuees 
elTuyés  les  :  pilles  les  tnlcmblc  dedans  vn  moriicr  :  ellanc  piflccs: 
mettes  les  de  dans  vnvaiitcau  de  terre  plombe  auccfept  liurcs  de  vin 
blanc,bouiUir  à  la  confomption  de  lamovtié  le  vaifTetu bien  couucrt, 
àin  fencler  Se  lent  :  Puis  retirés  k  vaifleau  quclqu  e  peu  du  feu  »  laiC> 
IZskxefroidir  iufques  au  lendemain  :palfês  &  exprimés  les  quelques 
peu  efchaufés  le  plus  eftreinûcmét  que  poùrrés  par  vne  eftamine  »ad» 
iouftcs  y  poix  bî.tnc^c  fondue  à  p^rt     palTce  par  vne  eftamine  vnc 
liurc,  dcmye  liurcdc  cire  blanche  grmulcufe:  maftich  &:  chcrcbiiuhi- 
nc de  chacune  vnc  onccToitfaid  ongnécdc  côriftancc.  AulTi  tic  n'cft 
pius  (ingulicr  que  de  prendre  poix  grecque,iôuphre  Se  olibâc.pai  tics 
cigsles, le  triturer  cniemble  auec  aubtns  d'aufs,  &  après  auoir  eftan* 
dié  dcnenoyé  ^igneu(emétle  ûn^oindce  efixoitcemêc  enfcmble  ki 
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leufes<{e  U  pUyc ,  appliquer  pardclTut  aoec  vu  linge,  &  cataplaTme» 

Euis  bander  auec  comprcilci^  &  l'y  laillèt  aiofi  quelques  4oàtMibié 
lites  bouillir  feuilles  de chitdoabeaediâ,  &  farine  de  froumenc  ea 

vin  à  h  confidence  d'onguent,  laucz  deux  fois  le  iour  Ici  vlceres 
devin,  puisappliquezpac  deiïlis  de ccdvngucnc,  ou  lauez  laplaye 
auecdecoâtondedencdetyon  :  plus  facilement  prenez  de  la  fange 
crouuee  fous  les  feilles  &  fcaux,  ôc  appliquez  fur  U  couppeure:  elle  la 
ferme  inconcinetit. 

tbyt$  yuil-    I^oar  toutes  plaies  tant  ▼teilles  qoe  récentes,  vlcecei  ftenumeii- 
MPumU  'c*  <ic  chair,  prenes  iênilles  de plantin,  lancelee,  maulue«  toate- 

liu  bonne,  de  chacune  vnc  poignée,  fauge  franche  cnuiron  vingt  quatre 

feuilles,  coûtes  les  herbes  furdicesrpyenttresbien  nettoyées,  Uuees* 
puis  pilees  bien  fore  toutes  enfcrable.  Ce  faift,  prenez  cinq  quar- 
terons de  vieil  oing,  meuez  le  en  vn  poiiion  &  le f^ucs fondre  6c 
booiUtranecleifltccsherbes»  &  q^uand  voiis.vccmqueh  Itqiteat 
des  herbes  fera  conraniee,.yoa5  le  coulerez  de  j  adiotmercz  encens 
aulSgrosqa'vne noix, cire  vierge,  &  poix  raittne*  de  chacune  au/E 
gro  j  que  deux  noix,faices  le  fondre,^  fin  que  le  tou  t  reuiéne  en  forme 
donguent,  duquelvfetezpourtoutes  fortes  déblayes.  Autremétprc- 
ncz  loulphre  trcffubtilement  puluerifcA:  camiie,  mctuz  le  dedans  vn 
vaiiFcau  de  verte,  6c  par  dctTus  verfezhuyled'oliue»^taiu  qu  il  fupcr- 
aatequatreottcinqdoigu,  expo(êz  leenerand  Soleil  par  dixioiits» 
le  remuant  plufieurs fois  dVnefpatule  de  bois  nette,  ëc  tenant  le- 
dit vaidcautounoucs  couuert,  afin  qu'il nentre  point  d'ordure 
dans.  Au  bout deldics dix iours  vuidez  toute  l'huile  par  inchnation 
(qaiàatutéàfoytoute  rcflfencedu  fouphre)  dedans  vne  bouteille 
de  voirrc  aiicc  vn  entonnoir  ,  fans  qu'il  y  entre  rien  du  raarc  6c 
boucherez  la  bouteille  diligcmracnc:  <5c  quand  vous  en  voudrésv- 
iêr,  tremperas cbarpic,  linge  blanc,  cotton  ou  laine  noire  dedans* 
He  Tappliqaer^  iàr  les  parties  bleflèes  ,  vlceres  ic  entunenres,  ne^ 
mes  fur  les  apoflumes,  continnant  tons  les  iours  iufques  ^  tant 
qu'elles  foienc  guahes .  Vous  pouués  remccoc  hnyie  pour  U  iccon- 
defois,  fur  le  marc  d'où  aurcs  tiré  le  premier  par  inclination  ,  Se 
faire  comnK  du  précèdent.  Tcnés  pour  aûcurés  ces  deux  dci;nicr& 
A«*tr*r,  remèdes. 

iM«M.  Pour  les  Antrax»  charbons,&  autres  tumeurs  peftilencei,  appliqnés 
fbnecontuiîraaecleuaîaacre^fignes,  cantbtridcs»  oignons,  5e  fciU^ 
chaoxyiue ,  ûuon  «ammoniac,  &  bien  peu  de  dicriaqne:ceft  Empla» 
ftre  fait  lortir  hors  les  tumeurs  *  Ou  bien  plreaeivn oapanlt,  fiùtcale 

(èicher  tantnu  Solciî^rdantquc  dans  le  four,  mcttés  le  en  poudre,  8c 
appliquez  de  ccftc  poudre  for  le  charbon  ^  il tirera.hors  tout  le  venin: 
ou  bien  appliquez  fur  le  charbon  vnc  grenouille  toute  viue  :  Ci  clic 
meurc^cacor  vncauuc,(k  répétés  cela  tant  de  fou  quiiy  en  demeure 

vkirti dt^      viue,ttnfi accirerexhots tontleyenih. 

Mil;.  BlNtf  les.?lccres4cT«cok  »  deaatcestcUcs  vkecetmalignes ,  pce- 
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an&tjpttccs  dfcatty  ftfrÀU«iccde|petlfr»  co«c  iatiibojaiii 
Mtft  uiM^  tMBps  qatkiéÊt  pintes  rcuietineiit  i  dnq  :  ^cdm  ces 
«nqpnices  mettez  tremper  rcfpacc  de  vingt  quatre  heures  vne  Uure 
jeœaaxviuc  :  puis  coulc^s  iaditiç  eau:  ciUi  c  cuulcc  dinbudez  y 
qoiozc  grains  de  vcrdcgns  &  autanc  d«  viUiolc  ,  vingt grams de 
cimphre  :  cc£l  ca.u  ci^  Iinguliac  pouf  dcucgcc  &  defcchei  les  vl- 
cao .  Aucrcmeoc  meiiciDoiilUic  en  viiflcao^e  ten«  tonc  aenf^nu 
facdaiic:  quand cllcconmencera^bouillir,  vetlnlaijicontiiieiic 
àffiii  chaux  viue»  5e  toute  fraUcfatinifi:  dedans  to  autre  Taiflèa« 
toatneof  s  hi*^'**^  l'y  rcpofcr  fi  long  temps ,  iufqucs  i  tant  qu'après  I  a- 
noùcfciimcccllc  dcuicnnc  cbirc  &  tranfparantc,  la  chaux  demeu- 
rant lufonti  du  vai(Tcaucnformedcbouiliic:i  laparhn  vouâtccucil- 
lirczl'caunagcancc  pardciruscnpenchaiitlc  vaifleau,  &iachaurxde- 
neorantc  ftable  au  to  ad,&  It  rocttfét  dedans  vne  6otte  ncKie«OttMitce 
vaiflbttbIcB  cftoopp^  pour  vous  en  TemiRcn  bouelle  àcde  fticci  ti€^ 
pce  vnlmgc  »  delTappliqu^  aalieitd'empkftfc  lufcrvkefc*  ttenre- 

noondaioiuiciifc  P/^ki^m* 

PourattffcriniracuîcuremcntIal>alle,taitcsvnctcnrc  de  coing,  &^,jîi^  ^ 

au  fTauf  d'iccîuy .  d  c  coti  gnac  fimplet  oindcd'lmyic  d  oeufs,  &  raci- 
tczUdcdanslaplaycd'vncpilloie.  P/^v«*,rt«^ 
Poar play  es  mcericures ,  clqucBct oAiie  Mot  mettfe  tendes ,  nvt  , 
boiic  roaaênc  de  U  dccoâioa  de  ânemunae ,  êc  en  lance  les  play  es 
enncntcty  on  bien  prenez  aimoife ,  grande  &  moyenne  conuiold^ 
bctoinc  encim^  s^ninoine ,  racines  de  garence ,  autrement  nom* 
«eebetbcs aux  teinturiers,  racines  de  lancclce  autrement  diûe  her- 
beaux  charpentiers,  iauge,  feuilles  deronccs,pcrlil,  ortie  gricfchc, 
foacy,  ^niclc,bugle,  piîofelle ,  pimpincUc ,  &  de  i  herbe  au  char- 

Î entier»  de  ne  de  lion,  dcplanuin^fbtaiBntexdfrcbattttre,  fougiere 
àneVÎe,  buglorcgcnâane,veraame,  langue  dWeau,  herbe  terre- 
fteCt  Icordium, herbe  achat»  hctberobert.quintefeuille.tenairie, 
tontesics  capillaire»,  dechacanevne  demie  poignée  «.raifin  s  de  da- 
mas nettoyez  de  leurs  pepîns ,  regaîifîc  ,  femcncc  8c  fleurs  dcinil-pcr- 
rois,  femcncc  de  chardon  bcncdiÛ,  de  chacune  vne  once,  trois  fleurs 
cordiales  quatre  onces:lc  tout ainiiioigncufcmét nettoyé, foit broyé  * 
bien  fort ,  p  uis  paiTé  par  vne  cftaminc ,  anec  vue  pince  de  YÎn  blanc: 
hat  fiireb^e  de  fe  brenoage  enniion  dm  doigts  à  cehiy  qui  eft  na- 
ncé, àicnn»  vie  heure auant  4c mangpr»  &  autant  aoant  le  faopper. 
Sicesinste  dcp]ai(cnt«  anlicade  broyer  les  chofes  dcilàrdices ,  tu  e  n 
poorrasfiurcdrco^lioncncau  communejCnadiouftantfur  b  hn  de  la 
dccodlion,  vin  blanc,  mielrofat,  Ôc  fyrop  de  rofcs  (cichcs.  Ccpcn- 
dant  faudra  nettoyer  la  playc  de  vin  blanc  liedc.  A:  inettic  deflas  vne  ^ 
liieille de  choux  rouges  chauffée  au  feu,  &medMCfCfDCVtweitesAE 
gaHer  le  malade  dt naiidea6Sees,e(piflècs,lbn  Tin,  grand ttaoailtXe     r  • 

dcifenuncs* 

«OocteeewiiiBiiir  de  cdSmdre  les  iMsalt en  qœlque  panie  «i  Neatf.. 
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corps  qu'ils  roient,  prenez  le  plus  vieil  &  lepluspourti  foctnageqat 
pouricBtrouuer,  pcitiiflèzleaoccbfoa&ouaura  longtemps  cuiCt 
vne  pièce  d«hrc  gras,  fjwâesea  empkftie  pour  appliquer  furie  beur 
ou  bieUfpilee  en  vinaigre  coque  de  Icuancaiiecmfrthe,  ^pUqiiex  Gim 
le  lieu,  &  verrez  cffe£t  mecueilleux .  Aucremencpreuésucufpeintés 
d*vrine,aurquellcs  faites  bouillir  longiiemrnedeux  poignées  de  me- 
litfe,  &  dcncdehondansvnpoc  dcccnc  fore  bien  couucrc,  iuiqucsà 
cancquelecoucreuienaeàvncdiupmc,pui$cxpunicz  les  herbes:  en 
l'cxptedion  mettez  éeialelîiirc  de  graillé  de  porccee 


porccecencfr  ùta  Tel» 

quatre  oncc^  ëcuù  de  vie  :  Sûtes  le'cout  bouillir  l*c%ace  de  demie 
heure,  puisadiouftezhuyledUpie»  4^  die  roiàsu-in,  once  de  chacun^ 
argent  vif  le  poix  de  deuïcf  eus,  mêliez  {etoucenfemble,  en  remuât 
forcauec  vnefpatulc;  &  par  ce  mo^ren  ferez  onguent  duquel  vfcccz. 
pour  frotter  les  parrics  remplies  de  nocuds^rcslefcu» 
Cfrrwff  rft  jTM'f  ^^u'  chcucux  qm  (onc  cumbcz  par  teigne  oa  autrement ,  frottez 
^lelien  depilé  auec  vne  pièce  de  drap  Cdot,  cant  qu'il (àignc,  puis'; 
oignezleauecvngueatfaiâdemîel»  onhuyle  délia,  &  poudre  de. 
m6afcheiGes.rDfties  fin  toc  Cuile  ardente  :  ou,  auec  fiente  defoiici 
brofccauec  roiel,ou,auec  coquilles  de iioûbicufleC|ubco|Ccs&jm6<> 
flecs  cnfcmbic  auec  vin  flc  huyîc. 

Pour  vlceres  difficiles  à  guarir,annaû[cz  auec  Hngeeflcndu  fur  I  her- 
be auanc  Soleil  leuant  du  mois  de  Maf,  laroice  d'iccluy  mois:  purs 
exprimez  tceoz  linges  pour  en auoir  la  rofee ,  laquelle  Ârevbouillif 
ficcfcumeres  ;  en  oouillant  trempez  plufieurs  plumaceaoxde  lin|{t 
délié d^  ceftc  liqueur,  qu'appliquerez  fur  les  vlccres  malignes  :  puir  ' 
quand  cognoifirez  que  les  vlceres  ne  feront  phisû  or  des,  (ic  qu'elles 
roonftreront  quelquepeude  belle  chair  ,  faites  bouiUir  en  cette  li- 
queur de  rofec  quelque  peu  d'alun  Se  d*oUban ,  par  ce  m o  v en  vous  ics 
coaiohdcrez  cnciereinsot  i  ou  bien,  faites  poudre  de  Loquillc  crue 
ou  bruflee  d'huiftrc ,  ou  de  fiente  de  cbieiittaiiirantacongé  que  deS; 
os  l'e/bacede  trois  iours,  après aisoir de&icbé udtce  fiente  :  &  par  dei^ 
fus  telles  vlccres  cfpandcz  de  ceftepoudraîlny  apointdcploi  nota*, 
bledeticcatifniu  bien,  faites  poudre  de  pourriture  de  bois. 

Pour  malcs.iiix  cilons.faitcs  cendres  de  vieilles  fauatesbruflees,& 
d'iccuxaucchirlcroiat  oignez  les  mulefr^ott.  bien  appliquez  fut  l<;s 
nviles-cicofce  de  grenade  cuictc  en  vin*i  ■  >. 

Boqr  mearttifiattes.fWtes<remper  en  eau  bouiUsotein»noa&p1â^ 
de  lèfift  earfoinenBeBlef  Ueoxtneanris* 
yrrmy..      J^ouroftecUs  verruques  9c  porreatix,  frocicnlesauec  taiâ  de  ttthy»^ 
niehou  appliquez  y  dclapoudredbfiuine  ou  d*hermodaé^eincorpo-  > 
reeaaecoxyiBcKquiHiçiquc.ou  ius  de faucirla  fiente  de  brebis  dcftxi*  ^ 
pce  a^iec^ittai^rc  ^ appliquée c^M.irii  toutes  verruqucs  pcnfilcs. 
llaljfMM^     Peurlenolimocangcrc,iicilcllciasiioa.yapphqac  ia.  NicoUan^. 
M*  ainlî  q!se  dirons  a.i  Hure  a.chap.  7  (>. 

p;>ac£iire  môanr  cicans/aites^decoftion  ou  lindae  de  (neflks  d!a- 

liûnc^. 
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-lainratjroimc^c  noycr,cn  vinaigre  bien  forr.  RrnfiÊt99, 

Poui  loucc  brtiilurcjon  cfchaudcracntdc  feu, prenez  dccodionde 
liuc  ^eclefciue  de  chaulxviuc:ou  oignon  cuu  ions  les  cmHres:  ou 
iiuylcdenoixaucccau:ouùuiic<l'<£ufdiiruucaucciiuYic  ;  ouiicncc 
ApooUedètecnapcewecliayUrolàtsoift biais  taotilted'dpiiie  noi- 
xeia jplos  dcUec  que  ^urttt  crouucr ,  dcicichczh  aâ  lbor,ou  au  So- 
ÛteiBCtcnpOQâreiabtiIc,&  aueclaiû  de  femme  qui  allâîéîe  vu  fib« 
préparez  linimcnt  pour  frotter  les  lieux  brudçzr  Ou  bien,  prenez  eaa 
ialee,ou  faunaurc,trempei  y  vnlingc,&  ripplupez  par  dclFiuIabru- 
flure;ou  fauon  commun  auec  miel  de  bcurcc:ouiusd  oignon,  ou  hu?> 
ie  d^onf:  o u  bien  failles  diilbuldr c  alufiscouppecofe ^  (cin  de  v  crre^âc 
biapcnde  casi»lireeii'w 4ef«Nicaiae5e bonvinaîgiçe.*  vcrics  par 
pluGcurs  fois  celle  eau  de  pocen  pot  :  trempez  vn  linge  en  ce(le  eau 
tkdicrur  Ics.cendres  &  rappIiqucz.Ou  bi6,prenez  deux  bUcs  d'au  fs, 
agitczlescnrcmbîe  aiicchuylcdcnoxxfic  cauro(e,adiouftcz  >  le  dcT- 
fos  dcl* eau  en  laqucilc  on  aura  efteind^  cKaulx  viuc :  a^cxxncQi  le 
tout  cnrcrrtble,puis  le  iaiU'ez  repofer. 

rour^racccircs»rongQes4& aucrcfortcde  demangeaifous qui vicii-  crduUtt, 
Acatauf  maliw,iambci  9c  auact  parties  du  corps.  Prenex  eau  de  for* 
cède marcrcfaa|,iDcCtct)rfondrevnfpoignce de fehde  cède  eau  de* 
delauez  le  Ucu  graxeleux  :  qvandU f^ekiafeichee,  eftuuez  la  aucc 
aefinc  de  laidl  de  vaTdie .  On  btcn ,  prenez  térébenthine  de  Venife 
deuzparties>  lauéslapat cino  ou lix  foiseiieuu  fraifchc,  oucncau 
rofc  ,  après  qu'elle  fera  bien  uuecadiouftésvne  partie  de  beurre  Frais 
aie,  launc  d'cruf,  &  le ius  d'vne  orange  aigre:  faiceicn  Uniment^ 
doqttcl  faodca  ftottcv  1m  lieux  gj^lçax  deqant  k  ftfuioii  bien ,  pour  li» , . . .  t 
peacseskfians,prenés  ius  d'orne^  onguentpopulcu/aites  en  finimét: 
ou biéprenésruycfubtilementpulueriree^mcnéslaauec  vinaigre  fore, 
o  1  iidés  cikla  place  après  que  i Wés  bicnfioué  iufqiies  àrubricaciô  du 

cuir.  rkMrn^ 

Pour  chancrc,prencz  miel  roiàt,alunde  bglace,rel,ôc  viabîanc, 
faiâcs  bouiUir  le  coutiufquesàUnioitic^  &  palTcr  par  vn  iinge  çuis 
en  rci^mer reao  pouc  lauerlc  chancrcLon  approuue  beaucoup  l  eau  > 
diftsiee  de  fience  dcvadic  CQnCereccnciç^pourcn.laacr  IcsUeux  chan^ 
creux. 

Poortcigne,  îaucz  îur]ijes nu  Gng  la  teflc du  patient      p  lfir 
de  bcpuf,    puis  la Taupoudrés  dcpoudrcfaiûcdiibianc  Je  h:iuc  Je  "•î'*** 
p  ouIaiUc^fcichcc  aufour;ou  dcrujrcfubilUe  mcûce,  aucc  fort  vinai* 

Pour  noircir  les  cheoeos  ^  quelque  perfooncPrcnéscelIc  quantité 
qnil von» pUirade noix  dcgalc$,pulueri(cz  les,&  les  mcttés  mr  U  feu 
cuvnepoiuede  fer:  &  les  y'^iaifTcz  tâc  qu'elles  ^iiienp^c  bien  noires: 
poisieitéspardeflusfil  .1  fil  htiylc  H'uliucen  les  rcmrnnt:  rou!^ours,de 
façon  que  l'huyîc  foittouit  Deiic  ,  &  leskifscsTccl  cr  lut  le  fcurpuis 
oftésles6cIc$piics  fore bié:adiouilés à ccAc poudre  vitiiuirormatin» 

X  iiij 
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LIVRE  & 

(cl  gemmeyCerre  d'ardilUere  reche,cloiiatdeg|roflètoitt  aniE  (mlocil* 
fez:  D'aacccpartffàiûcs  bouillir  en  vin  c(corce  dcno]ferâcdcgrena«- 

dc,alun,ant«ntcicrvnqucdcrautrcfî  longtemps  que  le  vin  dcuten- 
ne  noir  comme  encre: coulez  ce  vin  &  y  icttcz  voftrc  pou drc  premier 
que  l'appliquerydccraireT:  la  celle  auec  vne  fore  bonne  Icxiuc ,  cilu  y  ez 
la«  puis  la  iauez  de  ce  vin  ou  fondes  drogues,  &  la  coçfftz  ians  la 
decoefe  de  cinq  oa  fis  hema:  enfin  laueslâttesbieBaaecéaoAc. 
vinzde  ladeieichcstlef  chetteoxdcmciiceroncnpiiipoar  dnq  ou  fis. 
mois. 

HtrfuriJt  Contre  morHirc  de  chien  enragé,  faites  manger  de  la  ra  ci  ncd'cf^ 
cMwjf.  glantict  odoranc,fomcntczlciicu  auec  vrinc  de  icunc  enfant:  ou  auec 
le  marc  de  iadcco(^ondechue«figttCs,çhouxrougcs«âcicimci]éauGC 
miel  &  beurre.. 

M*^^  .  Si  le  laboareorAm quelque» vus  de  fes  gens^a-eUdmeusdeferpenc» 
^/cMf».      fau  c  fo  udain  qu'il  boine  quacce  dowcs  de  iui  de  ficefiie  exprimé ,  auec 
vin  blanc,&  qu*ilroetreliirlaiBorutre»  en  forme  de  cauplaiine,  les 

fciiillcs  desquelles  le  ius  aura  cftécxprimé:  ou  bien  qu*iîinftillc  de- 
dans la  morfurc  trois  ou  quatre  goûtes  de  hidt  de  figuier  ou  de  figues,, 
ou  quelques  grains  de  mouftardc  pilez  en  vinaigre  :  ou  bien  prenez 
fucille  de  bouillon  blanc,de  carvopnyllau.de  çroielier  rougc,dc  cha« 
cuneTncpoiznee:  fidces  cuire  le  (outeavinaigie  Oc  veine  dliomme  . 
egalequandté»iu(quesàla  conibmption  dé  la  moitié  i  beuucz  trois 
ou  quacredeigct  de  ceftc  deceûion«&:f»m€ntes  lâoiotfiiie  di^  fniik» 

5*îl  aduicnt  que  quelque  fcrpciK  foie  entré  dans  le  corps  du  Uboa- 
$frfm  mu  rcur,ou  de  Tes  gens  dormansia  bouche  ouuertc  es  prcz^iardms ,  ou 
m*9^,     autres  lieuz»ncn  n'cA  plus  rouuerain,poui:  le  fiire  fortir  bon  du  corps 
de rhoameyqne  de  receuoirabecvn entonnoir  parlakooche  la  in. 
mee  dTvn  perfiim  fki€t  de  quelque  vieine  fiiuate:ctf  le  fivpent  Imt  for 
tout  telle  puanteur:&  boire  de  ladccoûion  deTemaine  hiSkc  cavin 
blanc.  Chofcexpcn'menree. 
^  Silon  àauallé  vne  iangiuc  en  beuttantdcl*cau,faot  donner  àboitc 

^^'V!**^     punaife  de  lid  auec  fo«  vinaigre. 

Si  quelque  iouri, araignée,  moarcbcguc(pe, frelon  ou  autre  bcilc 
fimttuxtiCA.  venimeufeparfàpiqucmeoiimoilbievoui&^lenélachaif*  ftotccK 
^'m.    ' '  toucdoaccment  laplaceo&nfeeaaeciusdeîombirde,  incontfr» 
nent  la  douleur  &  enlenenres  appaiferont  :  ou  bien  frottes  le  lieu  de 
voflrc  Gliue ,  ou  bienmettetfiixielicttpieqpiboozcde vacheoB  de 
bcrul  toute  chaude. 

pour  faire  mourir  les  pouls, frottez  le  lieu  de  jus  degcncfl,  meHcz 
IM«i  Icauechuylcdc  raue,ou  dcgcncurc,ou  âucc  dccoâiondcilaphilàgrc 
oubienÂiûesbottilÉr  dedànsmpetdeterre«plorabé ,  parde  cfgale 
d'olîban  fie  dclard,redQifeBlesen'confift<cedfônguent,paâèsle  tooc 
par  vn  taniis,re(èrttez  ccfte  mefian^ponr  énfraitet  la  tcfte,  oulim 
•ùfi>ntlespotiIx,  '*  ' 

Pour 
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povauoix  nsn^dcspociroiii,  beuacsauccoijraiclfiétedcpoa- 

fcbro7cc,&  fcrctz:  SarcncifurlWedcvotocpdMCcur.&fuiFocâdft  PatffMym». 
deftomacrou  bicri  bcuuczicxiucdcfarmcntauecpcudcfcl.  ^f^. 

Ec  d'autant  qu'en  Icpluspart  des  maladies  cy  deuant  rpccificcs  & 
Mttcs  telles,  cabcfoing  de  purger  le  s  humeurs  vicicufes  qui  s'amaf- 
falCracOfMalalecillicrebien  adwlce  pourra  diipcnfcr  cemcdicamct 
mpof .  Kffciics  aiietvierge  vne  Uure^barbe^ feoé.ou  agaric, 
ivn  Vieeux  oamas  les  croys  réduits  en  peudre,qaatre  oncetsiBcfles 
ce/le  poudre  parmy  IcmicJ.  &  rylaiffexl'efpace  dcfoixance  iours  à 
i'ombrccnvnpoc  bien couucrtrremùczU tous  les iours  &  oftezl'eA 
cumequc  trouucrcz  par  deffus  :  le  miel  retiendra  toute  U  vertu  da- 
médicament  ,  reieiacraparrcfcurae  la  fubftance  d'iceluy ,  fi  bien 
oo'il danoiccfia  cottcpur^ Pour  rendre  cefte  compofition  plus  plai- 

uncqiYOïisy  poowc»  mcfler  quelque  drogue  piaifiuitt&  de  bon' 
gouft. 

Si  dcdtcz  cftrc  indruits  deplufieurs  autres  remèdes  prompts  de 
caes,^oYcuioftrcliureJUtio.riN^Sflm  ptmmfksAiê. 


I^s  tfMcbes vtâme,      çha  p,xi ri» 


j|  O  y  le  regard  de  la  nourriture  des  Yaches,face  la 
f c  r  miere  que  fes  fèruantes  curent  (biuét  fcftable: 
car  il  n'eftrien  qui  tat  leur  fàce  de  bien,  &  tant  lei 

pteferucaprcs  le  bon  fourrage,  qoe- la  netteté  de- 
leurs  cft..blcs:quclics  les  bouchonnent  le  long  du 
dos.lc  col  (Se  h  ccftc,<Sc  non  plus,  auecvnbouchô 

_   de  pajiicdurcmétentortillé,&bi6rode,au  retour 

des  champ  s  ;  ôc  le  matin  après  les  auoir  traittes ,  qu  elles  compliment 
ftbtf^cttfemetfl^crons  quifonten  l'aire  de  Teftable»  oùleorpiflàr 


VéchtmtnttM  ' 
amUwnémé  • 


les  faites  porter,  cllenepourrontparcroiftreenleur  dcuc  force  & 
ftaturc,  ^  portcrontdes veaux  my.auortez ,  mcnuets,&:  foibles:  & 
fi  ayant  pa&é  leur  andoozieime  vont  leur  fiûtes  continuer  leur  port» . 
lêarsTCMixa'cnicrontfingoureax,  ncdeli  belle  taiUe:  tous  les  y 
mènerez  par  coocletempt  desmoisde  May,  Iitin»  6c  IuiIlet,qaelM 
barbes  deoiennent  en  vigoeur:  auflî  enuiron  ce  temps  là  elles  ibnc  e»  • 
la  force  de  leur  rut,&  fans  conduite  recherchent  le  taureau.  Etcon-  nai^,^^,^, 
gnoiftrcz  leur  rut  à  leurs  ongles  fi  elles  font  enflées,  &  à  leurs  raulglc- 
inencs  continuels,  &  aux  faillies  qu'elles  font  fur  les  taureaux  .Le  * 
proffic  qui  refulte  qb'elles  (ont  cmptiea  enoiron  ledit  temps,  eft 
quVUcs  vietidront  dit  mois  aprcs  (qui  eft  le  temps  de  leur  droite  p  or*  • 
tee/à  veeller ,  aux  approches  des  herbes  nouuclles*  quileorreaiMi- 
ndleront  Icni  laiâ,  dontki  pctio  eiii*cf  ont  mieux  nouriit*  pour  ^ . 
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tlVUE  1. 
les  faire  plus  toft  retenir  de  conceuoir  à  Uûillie  dataareaa^  il  teiliiy 

faut  Iturer  bien  maigres  »car  elles  en  conçoyuenc  trop  plus  coft  :  aû 
si^ntsiTvnh»  contraire  le  taureau  cllallon  doitcftrcgras,dru,&  bien  rcfaiû,  ayant 
u»Tt*».       ^{\^  ]  |  deux  mois  auparauanc  bien  nourri  d'orge     de  vclfc  :  lequel 
doic  cltic  choiii  pius  long  que  haut,  «ic  poiliougc,  loige  d'cfjpaulcs, 
gros  4e  iftnilies,ellroitde«orps,3c  rond,large  de  poiâciiie,  cooecdc 
■tefte^largedefront,  décontenance  fiere;  cipomiantabkilekfgard^ 
les  ycumoirs^les  cornes  courtes  /Uiqiieueloiignc  ftfonvelae.  £c 
s'il  aduienc  que  la  vache  refufc  le  taureau^oule  taureau  ne  la  vear.on 
les  doit  mettre  en  nppetitjCn  leur  mettant  prc«;  des  nazcaux  qucuc  dc 
cerf  bruflec,ou  vfanc  d'antre  niixcion,  de  laquelle  pailcrons  au  traite 
HdchtflttHt.  .dcscheuaux.  Durantic temps  dcleur  ventre &porccc,  lUcsfaudra 
choy  er,  qu'elles  ne  (siltenelet  fbflèz ,  ny  brollcnt  âcfânlccntleabs» 
7es  ^  builibns,  &  quelque  peu  de  temps  ananc  quelles  veellent 
les  nourrir  dans  leurellabte,  ou  dans  la  court,  de  bon  fouraee» 
ou  de  bourgeons,  ransiaconemenc  les  traire  :  car  le  laiâ  qu'elles 
peuucnt  lors  auoir  ne  vaut  rien,  Se  dcuienc  dur  comme  pierre. 
QnnnJ  cl!c<;  .inroiit  vcellé  ,  nclcs  faut  traire  pou  r  en  faire  beuipcott 
foimagCjli  ce  u'cit  deux  mois  après,  lequel  temps pailc  les  renuoye- 
f  ez  aux  champs ,  ne  leur  donnant  leurs  veaux  pour  les  allaiâer ,  qu'S 
leur  retour  des  champs  au  foir,tandirqtt*cllcs  mangeront  le fouimge 
frais  que  leur  tiendréspreft ,  &  au  qiadn  premier  que  les  ennoyet 
paiftrc.  En  quelque  eftat  qu'elles foyent ne icsfcré s  abbreuner  que 
deux  fois  Iciouren  Efté,& vnc  foi?  cnhyucr,  non  d'eau  dcriuierc  ou 
de  flcuuc,mais  d"vne  eau  quiloitquelqucpeu  ùede,  comme  celle  de 
pluye,oudcpaluy,ou  de  puics,tirccdcloijg  temps:  car  l'eau  de  puits 
V4cht  jfmiJe  pojj  j  fafrigidité  pourroit  nuire  à  leur  petit .  Vray  cft  que  la  vache  ne 
mtitchtMtu  «ft»lc  ancnoc  eau  qui  eftunsvice,  pooruenqu  elle loitciaue:  car 
îTMAlt,        elle  aime  l'eau  claire  fur  tout,  toutaind  quelecheual  l'eau  trouble: 
el>ant  l'vn  des   figncs  dclabonté  d'iceluy ,  s'il  trouble  l'eau  auec  le 
piedpremicrqucdcfc  prendre  à  boire.  Et  quant  aux  petits  veaux,a- 
pçesquc  la  vache  aura  vccllc,  les  luy  faudra  lailTcr,  aucc  bonne  li- 
Aicre  de  paille  fraifche,  tant  qu'elle  les  ayc  Icchcs  ,  ncitoycs  &  bien 
dTuyés.  6c  encores  cinq  ou  fu  iours  après ,  car  fa  compagnie  les  re- 
chaufFe  »  &  allcure:puis  vous  les  rangerez  en  quelque  taudis  à  part, 
attecbonncliâierejUleurrafraichillàntfôtttteiitt  dont  vous  les  tire- 
rez quand  les  voudreifairetcter ,  fitlesyrcmenerea  fi  toft  qu'ils  au- 
ront cfté  allcûez  de  la  mere.Et  fi  vous  voyez ,  ou  qu'ils  ne  veulent  ic- 
tcr,oii  les  voulansfairetaer  qu'ils  ne  faccnt  que  nazarder  les  trayons 
BdrbftMHx    dcleurmerCjfansenpouuoirlaHeraucun.vous  leur  tcgardcrcz  fous 
>M»».        la  langue  s'ils  auroycnt  point  les  barbes^quied  vue  carnofité  bUncha- 
ftre,  qui  leur  roccroift (bus  la  langue  prcfque  enfaçon  de  pépie» 
leur  oftercz  doucement  fans  leur  efcorcher  la  langue ,  auec  pentes 
pincettes  tranchantes  s  leur  lauant  par  après   l'endroit  ou  auec  vm 
vermeil  tout  pur,  oitauec  deftrempisdc  (èl&  d'ail  bicnpilc^  ^'^]^{" 
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15B   T^A  MAISON  RVSTIQVE. 
circcftc  msLV«&<^ie  1^  icsrcndroïc  langoureux  luiuucsâti  mourir  par 
ÊMrede  tecec  •     Qcte  la  fennieferouauflilôigncutea'ofter  les  pouls  ^om*  o-  z*^' 
qui  rurprcnnent  les-  vcaus 5c  IcsIobc  vitive  en  Unsucurâaspoii'' 
•aKprofiîcer  ,  couc  aia£  qu'on  fait  la  galleqttaiidtltPonf  :  ccoucUe- 
cognoiftra  quand  leur  peau  (créfrongncia  enferme  de  petits  mions, 
&  que  leur  païTant  la  main  par  dclFus  clic  fcntin  la  peau  raprufc,  & 
kpoil  hcrifonné-  Pour  giuiir  celle  g-^Hc ,  clic  les  frouraaucc  beurre, 
ouaucc  haylcdc  cadc^pac  lous  icscudroiis  du  corps  où  la  galle  les 
tie&nc.  Mais  comme  il  eftÉMenplosexcâlciic  d'objicr  aux  maladies 
gocletgoartr,  la  fermière  iêniicra  le  pas  à  ces  deui  chagnns»G  elle  fait 
bofidiouiicc  au  ce  poignets  de  pille  ians  Ucufe,  fes  veaui  deox  lots  le 
ioat*&eUc  ne  laillc  croupir  leur  piiPac  fous  eux,n  clic  les  encredcnc  de 
liclicre  Trai fch  c  Sciciche^aiUnt  oilct leur fteateibigneniènient  <^<iii* 
my  leur  hélicrc. 

Orpoai  sctoucficr  augouucrnemcnt  dc$vaches,laferinicrc  ordon-  v«/»«.- 
Dcca  ciuand  iV  Vcs  fau  dra  dcflaiâcr«<|u  elles  foie  ne  tiiees  de  toir  &  ma* 
tiu&»àiieuccpropre àc eoleuriepos  :  q^elelai^en  (bit (èparé  tncoiK 
ùnent  qu'il/era prias  ,  &  lebeorrelongoemem  battu  (ans  rtcn'pcr*- 
4cc,  les  A»iinxiag«s  bien  crermez,prellci  dceigoiKtcs»0c  fitr  to«t-<|oe 
fcs  pots, huches  ,couloiç,c(cli!rcs,cHa2iercs  6c  autres  vaifTcnux  fcruans 
iiaLiichcccroicnt  bien  ikcs  ,      q:ic  nulle  des  frnt.inccs  ne  touche 
aux  beurres  &  Formages,  ci^intcn  fonmois.Auai.itiiiauaiut]j*al!cr 
aux  champs  fera  cHa&ceclcvcau,  dans  le  temps  de  deux  ans,  non  pli:s  C^^p^'  t^* 
lard: caries veatts  crc»dèntd*auantagc  quanditsibnt  challrezau  têpr 
deleatcroiCusce,  dfaut^t  que  leur  curpsen  cil  rendu  plos  humide: 
loc&qu'ils  teronc chaArcz^à rai(bn  de  Uur  douleur ,leur  dûncra  à  man- 
ger foin  couppé  menu.  Se  mcfléanrc  roii^iufqu'à  tnnr  qinis  foict  ren- 
trez cnleuT^  appelles  accouftumcz  :  ne  les  challrcra  en  temps  Froid, 
ou  chaud  txcplfir,  ou  la  Lune  cftnnr  en  dccouis  :  fur  les  tro)s ans  les 
baïUcra  a.i  oouuicr  ,  pour  les  comiucncci  a  drclfcr  au  traiél:  comme 
mu(B  elle  lu  y  baillera  lès  vaches  brehaign  es ,  ôc  celle  qui  depuis  neuf 
ans  ne  panent  plus*carelle»penncnt encore  Ictuir  au  collier»  ■  • 

Au  l!trpliis  eÙe  cftimeracoufionrsla  vache  de  uille  moyennc*Ion>  * 
gmede  corps»  Urge' de  fl.incs,  de  quatre  à  cinq  ans,  de  couleur  noire  ' 
moucfïctce  ,  on  tncheccede  blanc  noir,  quiaicla  panncticrc  gran- 
de-au.ilcc,lc  vcnti  c  grand,  large  fronr,rcril noir  gros , les  c*irnes 
non  rccoqucbiUccs,  necourtes,ny  uicnue$,ainspolt)cs,noa.  s,&  de 
taille  compaflcc ,  l'oreille  bien  velue,-  k  mâchoire  fenee ,  Il  fuuAe 
gros»  les  naseau  ic-oauem,  de  roupieux,lesleurcsabbatues  0c  noires» 
Kpoil  poli  6c  c(paix,l.»iaaiaescoortcs,  les  cuilfcs  grolTcs,  le  col  long 
Ac  gr«>S«  lechinon  hrge.lôgae  queue  iufqu  au  talon,  les  ongles  courts 
ôc  c(gaux,lapoiulrii'cIai|['c,^  le  pis  grand  k  i^ros,^  Us  trayons  gros 
'  &:  lon^  Qunnt  an  nuUdics des  vcau<,(S<  vachts^cUc  Icsuaitwsa  aiiv* 
Uqu  c  i cra  dit  cy  .T pics  au  chapitre  du  bouuicr. 

1^  bouz£  de  vache  cfcluufi^ce  entre  les  cendres  eHant  cnuclopco: 
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en  quelques  feuilles  de  vigne  ou  de  chouz«  appliquée  en  forme  deca- 
caplafmc  appaifc  la  douleor (ciacique  :  fiictflccanccviaaigic  fiUt  fap- 
poreilef  ercrouêlles:  fncallcediiitvncpoifleattccfleiirs  decamo* 
iiiile,nieliloc,ronc«s,dBninue  la  tumeur  des  tefticalcf  :appliqttce  tou- 
te chaude  fur  les  yeux  tumides  des  hydropiques  les  guanft  toulcméc 
mife  fur  Iciieu  piqué  par  naouckes  amiely  lions  &  ktÙOM,  fobise- 
menc  oflctoucc  la  douleur. 

Lé  mêHitrt  dtfiùrtmmlmtf  hmms,  ^ firmâfu, 

CfllAP*        Xtitl.  > 

En  A  foigneufc,  tant  pour  la  nourriture  de  fes  gens, 
c|u'auf7I  pour  retirer  le  denier,  d'employer  diligemment 
les  Biles  chambrières  à  bien  gouuerncr  le  laid  de  Tes 
^  vaches ,  pour  la  façon  des  beurres  &  formages .  Et  quand 
H39MtaalaiA,ilne£iutqu'eUefâceeftatnjce(ènicdeccluy  qui' 
vientinconiinentapresqnclavacbe  à  vcUé  :  cacauec  ce  qu'il  ne  vaut 
fié ny  à  fbnnage  ny  i  beurcc^cncor  eft  il  fort  dagercux  d'en  vrcr.Auni 
voyôs  nous  que  les  mères  qui  vculét  abidler  leurs  enfans,n'ont  garde 
G^ritt  iê  dôner  de  ce  premier  Uiit  à  leurs  pcuts,pour  les  raifôs  que  tu  appré- 
dras  de  noilre  hure  des  maladies  des  fcmmes.Dés  que  le  laid  fera  tiré, 
le  mettras  en  vn  lieu  où  ilfoit  tiede,à  fin  qu'il  rcpniire  plus  long  temps 
garder, &  plus  toft  caiUcRpar  ce  qu e  la cluiear  c6cregatdc  0e  «(point 
felaiâfCÔmeb  froidure  l'aigtic  &lelkiûinc6diiaittOQriicr:  5cpoor 
eoicei  ce,  eft  bon  le  bouilUr  ente  icmoant  fouuenc  auant  que  le  mec* 
trerepofèr,  nd'auenturconleveutgarderiufques  àtrois  iours,  ou 
Bm  b*fllL  quelque  peu  d'auantage.  Elle  côgnoiTlra  Icbon  laid  pour  fa  bllcheur 
odcurplaifante^faueur douce,  lubflancc moyennement efpaiflc,  en 
forte  que  inflillc  fur  longlc  ne  coule  loudaineroent,  mais  y  demeure, 
^  *k  garde  long  temps  là  roodité.  Nelaifl^long  temps  repo(êr  le 
*  laidjplus  d'vniour  en  Efté  principalement,  Automne,  i  Princeinpi« 
erquelslelaid  pour b chaleur  ou  modcracion  do  temps  (è  gafteroit^ 
Se  tourneroit  incontinent,  ainsleplus  foudain  qu  elle  pourra  en  ti- 
rera la  crermc,ionchcc,beurre,formagc,  mcrgucs,  ou  autre  profit  que 
la  bonne  mcfnagcre  à  accoutumé  d'en  retirer  fclon  le  temps  :  com- 
bien au'cn  hyuer,  d'autant  que  les  vaches  ont  fort  peu  delaid,c(lant 
lois  pleine  elle  poorta  amafler  nois  ou  quatre  craitet  enftble  lelqad- 
les  ne  (cga(lcrontfifâdlemécpoorUfroideiirderhyiicr,qttlfàitcail* 
1er  le  laidlbodainemèt  :  aufli  en  ce  temps  elle  tirera  rorc  peu  de  beur- 
re, &  mettra  tout  fon  laid  en  formage:my  eft  que  d'autât  qu'é  hyner 
les  formages  ne  font  de  fi  grand' valeur,  ny  fi  bonsSc  délicats  qu'en 
Hfté, printemps, &  Ai.tomne,à  raifon  des  herbages,  n'y  aura  pasgr^d 
danger  à  csbcurrcr  les  formages  plus  en  hyucr  qu'eu  autre  '^'^* 
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EtUiouLnera  la  crciniepar  dçflbtlclaiâ,  inconiinenc  après  <|uc  le  cr,fm«. 
laiâ  fea  tifé  de  la  vache ,  6c  bien  pea  refroidi ,  &  de  cède  crcftue  fera 
les  founsagcs  de  crcfme  qu'on  a  accouftamé  de  vendre  en  Ellé  pour 
les  petites  collations  &  dcfTcrts:  les  Italicnf  à  celle  cceûne  meflenc 
fuccrc  fin  bien  pulucriic  aueccau  rofc. 

De  laici  caillé  ôc  cipedi  làns  prciurc  fera  les  peduformages,<}ue  loa  l«>^chtts. 
appelle  à  ParisioncDceii  - 

Les  Nocmansibncbotiillîf  dit  blfttaec  aiili    oignons  ,  &  le 
lefancnt ca Taiflcaiiii poutlenr  vfage«  &  rappellent  laiA  aigre»  ou  ^ 


Le mefguc  pourra  fcruir  pour  la  nourriture  de  fes  pourceaux  &  M'/J*'» 
diiens-.meimcs  en  ccmpsded\escé>poui£ibftanccrià  nmillej  iiellc 
Icfaitbouillir  quelque  peu. 

Pour  fane  le  bcurrCyrcicruciak  plusrecent  &gras  laid  qn'elle^urt, 
^adnettfoa  ancu ne cwÇm^  Iciaeflmtde  dix  Uures  de  Uiâ  pour 
ttccdea^Uatca 8c  demie  de  beucKetpour  le  cticr  le  battn  longue- 
ment  en  vailTeauzàceproprcs^principalemeat dotant  les  grandes  cha. 
lents,  lc/(]ueUcscroperchent  que  le  beurre  ne lèprend  &  fait  (i  coft» 
Si  elle  y  eue  faire  cftat  d'en  vendre,  Icfalcra,*:  mrrtr*  en  pots  de  terre, 
tels  que  voyons  cftrc  apportez  à  Pans  de  Bicuigne,  Normandie,  &:  fi;. 
Fla/idrcs.  Le  beurre  de  couleur  launeefl  le  mcilieur,le  pire  eH  de  cou-  J 
leur  blanche:  ccluy  qui  eft  de  Majrcft  le  meilleur  de  tous. 

Qnendà  lalkçoa  dei  lborBiages:Choii]raU  plot  gros  &  gras  Ui€c,  WsemmUem 
pnr&&aiscicé»poiirfiûfelbiirniagesquifepui(re  garder  long  temps 
duquel  ne  dccracrefine,n7  beurre  :  mais  tel  qu'il  viendra  de  la  vache, 
tel  fera  rois  en  vaifTcaux  pourlc  cailler  &  faire  prendrc.La  manière  de 
le  cailler, eft  cîe  mcilcr  parmy  prrfurc.ou  torncurc  d'ngncau,ou  dechc  ^^"^  '* 
nrcau,ou  de  heure,  ouficurdc  chardon  iauuagc  ,  ou  graine  de  char-  * 
donbcnc^àick,  ouius  de  iiguier  uui  iocc  de  i'aibic  quand  un  incifc 
l'elcor  ce  verte»  oolcffèiiiiles,  9cU.  cheaeleiire  qtfi  croift  aux  petit  s 
boots  de  laftichant,  ou  gingembre,  ou  la  pean  de  seline  domelH*. 
qac»  qoi  reçoit  la  6ente  danston  peut  ventre ,  où  œnn  de  brochets, 
aaecleli|iiel>on  fait  les  formages  de  Carcfme,  que  Ton  appelle  à  la  ^J^^^* 
cbardonnettc.Qujcllere  donne  garde  d'y  ferter  tanr  foirpcn  de  vfîiai-  ' 
gre:  car  vnc  feule  goutte  de  vinaigre  eft  allez  fuffiiaiue  pour  cmpci- 
cher  la  coagulation  du  lart^ .  Le  pot  où  eft  le  iai<^  ne  doit  eftre  (ans 
quelque  chaleur  pour  le  tenir  tiède:  toutesfois  ne  le  faut  approcher 
db  feu, ny aoflîren tenir loing .  Et quandil eftprins, on ledoiciact- 
tce  Ibndain  dedan  s  les  eiclifles  oo  formes  :  car  u eft  Ttile  ope  le  tait£*  / 
gacrcfcoulc«  &  lèfepacedulaiâqui  fera prins.Snr tout nnt que let 
cbasobricres  qui  vsquentala  façon  des fourmages (oient  nettes, pro» 

fïTcs,  les  mains  &  brasrctrouflcz,^*:  fur  tout  loing  de  leursmois.Aufïi 
C5  Auuergnats,  qui  font  grand  cllrit  de  leurs  formages ,  choifilTcnt 
des  icuoes  cnfans  aagcz  de  quatorze  ans,  propres  nets,     bien  polis. 
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n'ayâsics  mains  galcures.ny  farcuieu(êi,ny  me(nie4e  chaleur  imtan- 
perce  .-car  ils  penfênt'&ièperfiuulenc ,  que  telici  ordures  de  maint 
emperchencrencierc  coagulation  des  fomuge^ft  lesrédexit  aiiiecés. 
fmn*^4mn  Si  clic  les  veut  deiècher ,  endurcir,  &  garderloRg  teiiips»feraibio« 
gneufcmcnr  efcoulcr  lemcfguc  Se  laid  clair,  pais  Icsarrcngcr  fur  des 
claies  propres  à  ccli,au  cellier  oacn  quclquciieu  obfcur  &  frc  id.-  ou 
bien  les  pcndrccuquclc|uc  lieu  haut  &  acrc,poarucuquelc  Soleil  ne 
donne  iur  les  formages  ;  les  remuera  cous  lcsioursiu(I]ues  à  ce  que 
aa  qaacriefincoacinqiisefine  îour  ils  ietteronc  de  la  flau  comme  fi 
c'eftoic  farine,  &lors  ietcera  vn  peu  de  fel  menu  par  de{!Qs,le  lende* 
mainlestourneradcf  antre-cofté  &  y  fera  le  feinblablc:  puis  les  coot- 
ncratouslcsiourSj&ncttoyerafibcfoin  cftJc  tous  coftcsôc  a  l'cn- 
•  tour  aucc  vn  coufteau  non  taillaiU  &  qui  foie  faiât  à  propos:Quclque 
temps  aprcs ,  quand  clic  cognoiftra  qu'ils  feront  aucunement  (ces  les 
mettra  en  autre  heu  en  vu  pUncher  (ur  des  efchellcs  aucc  des  ais ,  les 
neccoyera  9c  raclera  Ibuuent,  èc  ciendra  les  aïs  bien  oets:&fipour  les 
auoircropgardexilsdeiuennent durs  amen,  les  enterrera  en  gra-* 
ttois^ou  mettra  dédis  farine  d  orge,  ou  dedans  pois  dches,  ou  les  coof 
urira  de  feuilles  de  ferpentairc.lcfquelles  cmpcfchent  fcmblableracnt 
qu'ils  ncfoycnc  mangez  de  mittes ,  on  dcuicnncnt  pourris.  Et  au  cas 
que  les  vers  les  rôgcart*cnt,oftera  celte  vcrmine,&  les  oindra  aucc  hui- 
le de  lin, ou  marc  d'iceUe,quiiescôferuera  trc$bien:ou  les  mettra  par- 
jny  vn  2rand  cas  &  monceau  de  graine  de  mtUet  on  dclin,qm  les  tien- 
dra en  naicheur  en  cemps  chaud«5c  enchalear  en  temps  froid  •  Et  pat 
<e  qae la  grande  matftrifède  ces  fromages  e(l  de  les  mettre  affiner»eUe 
Jes réduira  au  fin  les  mettant  en  des  armoires  deirobecs  dedansle  mur 
descaucsfur  des  tiblccccs,lcs  ayant  anparauant  irroufésd'httjle  d'oU- 
ne,on  de  graine  de  [iw^Hc  vinaigre  mcflcs  cnrcmbic, 

EUciiigera  le  bon  formage,  fil  cft  gras  &  pefant ,  la  tranche  bien  v- 
iiie,  quelque  peu  iTiuaaftre,  doux  augau(ler,plai(ànt  au  fencir^ck  nuL 
kment  pourri,  ny  plein  de  mictes,  on  de  vercs,  &  quieftfàiâ  de  pur 
laiâ  de  vache,  fans  y  méfier  de  celuy  de  brebis ,  qui  rend  le  fourmage 
moînsl»aoureoK«&pli]S  blanchâtre:  yrayeftqu  on  le  peut  faire  iau- 
nadre  en  y  meflant  quelque  peu  de  rafran,comme  fondes  Poiâeuins. 
Vn  vieil  formage  tout  rancide,piftc  Se  mcflé  aticc  dccoctio  d'vn  iam- 
bon  [aie ,  appliqué  en  forme  de  caupbiinc  cmolUt  toutes  duretez  des 
genoux. 

LeSpêuUu        CHAP.  XV. 


Bon/r  dtfaT' 


CtUaitrtta» 
nrr. 


VAvr  au  gouuernement  des  poules, qui eft  le  principal 
elbt  de  la  fermiere,e]ledoit  cdrefoicncufc.quelegelinicr 

foittouslesioursnettoy<î,l!  tort  que  la  volaille  en  fcrahors 
&  la  fiente  mifc  à  part  pour  l'a  m  c  nd  c  met  des  prez.  Les  pi- 
niers  a  pondre  fouuétfccous  refraicbis  de  paille  nette,&  denyeux, 
ôclesmciioirs&moncousUtiCioucz  louccs  les  icpraaincs  :  Le  teû 

'  fermé 
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famé  tous  les  foir  s  à  S  olal  couchant:, à  cmuIc  des  fouyncs»  &  ouucir  uchi/<'CTtrJ 
waslcsœauns  à  Soleil  Icuanc.  Les  abbrcuuous  ncicoyez,&  remplis 
fcouncKctous^lcs  io  urs^dcuz  fois  en  hyucr,&  uoisfoiscncrtc.  Qu;c 
DDafiomsIearcao  loic cliûfe,de peuraifclleiielciireii{£«lre la  pcpic, 
^acUe leur  vient  a.ul&Mftdela.ralccé  de  reau,que du  4cfi3iitt<£iccU  ^MiUt  fréif' 
lr.qacllc face  (cmer  fôuuenrpaille  tercheprcitefiitnier,  &  aii.<iroic  tht  efpuufft - 
dclagrâge,oula  voîniîlc  grartc  A'  par  endroit  y  mettre  du  làble,  pouf 
fio,ou(lcs  cendres,  pour  Icurdôncrlcplaifirdc  s'cfpouficr  auSolcl, 

.  .  ,  'lir  ni  ,  de  pomrea$iX 

nettoyer  les  plumes:  qu  cUc  tncc  oftcr  la  marc  du  vin  5v  au  trrs  kofitr. 
fiuidsdd'cndri 

oylatserompiià*, 

me  de  fer blan€  cnlcuce,potir  ob  u  i  er  au  dâger  des  chtcs,r€nardûi  be» 
ieQes,putois«fouynes.&  autres  beftes,qui  la  ouiâ  peuuScgnuîtjndr- 
inesàlercouffîc,aii  milan,iuchathuant,qui  quelquefois cntEontigl^ 
^acs4an&\t  pou\ii lier  pour  tenir  les  petits. 

■Etpoarnc]cspctdcc,rondoitàccilcstjui  (ouucnt  volent  fur  les 
muiaiuci  rongncr  les  grandes  plumes  de  l'vne  des  ailes ,  &  ne  ks  iaii- 
ùx  eocrer  ?ne  fois  aux  iardins:car  elles  en ieroient  coullaRi^&  fi  cela 
les  gardede  ponclre  :  &  pour  pins  (eure  defenf^  ourr  e  ce  que  dît  eft,  j'/Z^^'J^ 
^caraox  coqs  &  cliappons  n  eltpas  bon  de  rdgner  l'aile)  faut  attacher  fiMirïZntl- 
&  artégec  des  &gocs  a  dpinetattdelTus  des muiaillesd'iceux  iardins, 
&  aillcars*  ^ 

£,c  poulailler  fera  fitué au  coftédcîamctnyrie,  loing  du  logisdu  Po»iéititr, 
maiilrcjà  cau(c  que  ce:,  oUcaux  func  farcKcux,l.\liircnt  tuut.,  &  tour- 
mentent vnmclnage:  tourné  à  l'Onencd'hyucr.prcs .  du  four  ou  de 
lacuifinet  sild^  poifible,  è  fin  que  la  chaleur quiaide  à  pondre  aux. 
celineSftfcla  fumée,  qui cfl fore  faineà  pouuulle,  vicniie  luf/.iics 
lu    Aura  peticc  feneHre  droite  à  l'Orieiic»  pai  laquelle  la  ^  oulaille 
pov  rr.i  foriir  cti  Ix  court  au  m::  tin,  ^  y  entrer  aufoir,  quclonfcrmc- 
radcnuiâ:,  à  fin  qu'elle  mchc  plus  alicurcmcnthorsdu  tl.uigtr  Jrt 
bcdcsquionc  cv^uflunicliiy  Faire  la  guerre:  par  dehors  &  ducollc  de 
lacounl  y  auia  des  petites  efchelies,  parlelqucUes  les  poules  monte- 
lontiniqu'à  la  feneSUc  9c  dans  leur  poulailler ,  pour  uicher  Bc  iêre»  * 
poièrdenuîâ.  Faiicqaele  poulaillerroitbiencndttit&  poU  par  de- 
dans &  par  defaocs,  à  fin  que  les  chats»  ficÊoDyncs,  &:  couleuurcs,& 
autres beftes  dangercufcs  ncpuiflcnt  approcher  des  noulcs:  &  qu  au- 
près du  poulailler  cmipylacoury  oit  quelque  arbres  ou  treilles  dc- 
vcrius,ahn  que  lespoulcs  ayenc  dcl'oirsbrc  en  eflr,      !c<î  pou  î.ns  & 
quelque couucrcutt;  *^  d-fcalc  contre  le  nuuan,ouhuas  ôc  autres  oi* 
Kaoz  de  rapine.  Iln'eftbonqufcUcs^ofnienifîiT  le  plancher,  à  ce  que 
linir  ordure  8c  fien  ne  s'attache  à  leurs  pieds  ; .  car  ceU  teuc  cauiicles 
goiJttes,de  les  £ai c  p o dagres.  A  cefte  caufe  fauilîcher  le  longdupou* 
uiilervnpiedaudclTusdu  plancher»  &  à  deux  pieds  près  IVnc  de 
lîa«re,4especchcs  en  quarré,{ia(txoades,poiirce  queil  elles  eftoyent;. 


Digitized  by  Google 


M  V  R  E  I. 

rôdes, U  poulaillc  ne  le  pourroïc  bien  afTcii  rcr  cielTus.  Vis  à  vis  du  pou- 
lailler, &:  vnpcuàl  cfcarc,  drcflcrcz  vn  fumier  pour  reiureccnemcnt  ' 
ikspouics  Cil  ccUc  Coite:  mettez  grande  quaiuucdc  tcrron  dans 
vn  ffiâ  trou  crcttfé  à  ceftefiti,lequcl  voManouferei  de  iàng  de  bœuf 
de  tiicres  i>eft es  toees  à  Pcicorcherie.  puis  ieccerez  roUonnable  qaan- 
ticé  d'auoine  pardeiUis»  ÔC  remoerex  ledit  cerron  «uecTii  crochet  ce 
defTus  dclfous  :  En  peu  de  temps  il  s'y  engendrera  (î  grande  quantité 
de  vers,que  les  poules  y  auront  longuement  à  becqueter,  &  l'herbe 
qui  y  poindra  leur  bonifiera  fa  grailTc  qu'cllcsaccuillcront  de becque» 
ter  les  vers.Et  quand  verrez  la  vermcrie  faillir,  recommencerez  à  l'ar- 
rourerderang.dc  y  relpandre  de faocine  comme  deuant.Aucûs  pour 
aooir  des  chappons  gnuft  de  cbairAîandejOuand  les  meures  ibntea 
ùàCon  planceat  en  la  court  des  meutiérs:cir  les  chappons  &  antre  to 
laillc  qot  mangent  lesmearei^deniennent merueilleuiêmentgfaa*  U 

Vncixjptur   d'excellent  gou(^. 

d«u^«  fruits.  A  chacune  douzaine  de  pouIeSjC'eftaficzdVnbon  coq,quoji  que 
les  anciens  en  baillent  vn  à  cinq:  ôcncfauc  point  qu'il  loubbncny 
gris^mais  ou  ioux,ou  canc,ou  noir,lc  corps  bicu  entafl'c,  la  creftc  bien 
droiûetVermeille»c;lpe0ê,  non  crénelée  «  dentelée  ne  chtquetee:  le 
col  releué&  haut,  lesmaheuftres  &  vol  des  ailes  grandsylesouyes 
grandesftfortblanchei^le  bec  court ,  gros  &  crochu,rœilnoiren 
cerclcjoux  ou  iaune,ou  azuré,  la  barbe  à  couleur  de  rofc,  tirant  de 
blanc cnrougCjlcpIumagedu colbicnlong,  doré& changeant  ,  les 
iambcsbien  ercaiiîecs.grollcs  &  courtes, l'ongle  court  &  l^crroc,  l'er- 

ritroide  &poiacu,U(|ucucdroicc,groiic  &c  cipaifc,  &c  recrochàciur 
ccftc. 

.  ^    ^       La  ^oule  tanee  on  roudèeft  aulE  b  meUleure ,  &  quia  le  penna* 
^pLi'u  *g*(l^><fl<st>oir,  fi  elle  eft  toute  noire:  car  gtÙè  ou  blanche  ne  vaut 
gueres^par  ce  qu  elles  ibnt  difficiles  à  eûeuer«0c  ne  fontgucres  d'œufs, 

èi:  encores  fceux  font  petits,  (ont  roufiours  maigres,  malfaincs,  de 
ont  la  chair  peu  raiioureufc.  La  taille  de  1a  poule  doit  cftrc  moyenne, 
la  tcflc  grande,  la  crefte  droite  ôc  bien  rouge  :  le  corps  grand  &  quat- 
re,^ colgros&  iapoiârinc  large,  les  poules  naines  ponnencplus 
^ouuent  que  les  autres,mats  ne  peuuent  gueres  bien  couuer  :  les  phit 
grandes  ne  font  pas  H  naturelles  à  pondre  :  pource  celles  de  moyen- 
ne taille  font  à  préférer,  ayansles  aifles  grandes  »  de  le  corps  bien 
houlFu  de  plume:  &  délies  ont  cinq  ongles  comme  les  coqs,  elles 
i>«u}e  «retire  P'^''^  3grcftcs&  moins  priuees.  l  a  poule crgottec caflc fcs 

V^dtftundt  oeuts,  jic  couuc  li  ordinairement,  i5<:  quclcnics  fois  ks  mange.  La 
poule  tjui  cft  affnandcc  à  manger  grappcsde  raiUns,cequiiagarde 
de  pondre .  fera  retirée  d'en  manger,  fi  on  luy  baille  àmanger  graini 
de  vigne  fauuage  :  carcclaluy  apporte  telle aipreté  qu'à  ceux  qui  ont 
roancéfruiâsattfteres.Latrop  gralfe  ou  quialeflui  de  ventre,  fatc 
l'œuFhatdré.'La  trop  ieune  n'entend  lien  à  couoer  nj  conduire  poui^ 

iîns. 
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<DS,pafqiioy  fa.W  engraiflor f  ergotfeee,  &  celle  qui  chance,  &  gratte, 
leipBcHecÔme  le  coq, en !uy arrachant premiercmct les grollcs plu-  Ponltch^mit 
m«dcsailcs,5c  luy  baïU.intà  manger  force  millcc,orL;c.&:  paftctrâ-  "«««'"^'"f- 
chccparmorceiux, glanspilcs/onauecpougc, cicolles de  ris,panj. 
clc&aaoincjou  ixiic  dcpaindcfroracniileftreinpeecn  cftutiefàn- 
ûciacec,&  la  tenir-  en  lieu  dos  9c  €nre^s,dc  lay  planter  Utefte,lcs 
fflifet/g  le  eroploft^TcUes  pontes  ainii  engndflccsà  main  dhomtne 
(ÊMdiiaittecouucec  en  toucteropsdc  l'année:  mais  la  chairn*en  cft 
(le tel zouft qu'elle  cft  qiûd  clic?  cn^railTentcftans  en  libcrtc,cc  qui  , 
Icttiiduicntplus  cia  vu  temps  de  i  anncc qu'en  l'an tre.cft  iiu  la  tlroi- 
tcfaifondclcur  naturelle  &  haute  grairtc  és  mois  de  lanuier  &  Fc-  ^^^^ 
urier.ar  en  ces  mois  là  Icspoules  ncccdcntaux  chappons.  La  trop  ^^^^  ' 
orailc  laa  amai^^ric  cniaediMit  deb  croye  parmy  ibn  can  ,  &  de  fa  * 
poudrcde  brique  dcftrempeeparmy  ibnnumger:&  s'iUay  viét  cours 
'  SeventfcJUiT  tauc  prc(cnter  pour  première  raâgeaille  m  blanc  d'ccuf  pt^tt  taraiu 
roûy  ScpiVèaucc  le  double  dcraifinçbouiiîis.Et  ^  l'cnragcequi  calfc 
lcsœufs,Ôclcs  mangc,faut  vcrfcr  du  pladre  cl.nr  fur  Ici  aune  d'vn  œuf 
tant  qu'il  darcifTc,&:  que  cela  luy  ieruc;cômed'crcaillc,&  iuy  mcccre 
au  lieu  de  nycu.'ou  bien  former  vn  ceuFdejplaftre  ou  de  croyc ,  &  le 
mettre  au  nid  ôc  ne  luy  laitTerqu'vnecufwul  après  qu'cllcaunipon-  Pt»/*i«f  ' 


ndUeicoiiaecKos  fermières  trop  fcncrcs  les  cfplumct  iurqu'au  du-  jre,  '^iUtà 
nctpirtOUtlc ventre, &leç mouillent  en  l'eau  pour  leur  rafraîchir  co««rr. 
icurardeur.ou les  fôc  leufncr  quatre  iours prilbnniercs fouzvne  cage  y^'/f'' 
àpouOIas-.Et ft  on  nclagaidcdecouucr,fauttoutaiiaitoft,oudeux  "^'"^^ 
ioursaprcs  qu'elle  aura  crdos,la  remettre  en  la  compagnie  des  coqs, 
pour  luy  faire  oubUe!rfef|peiits,&rccomracnccr  à  pondre;  &  frotter  Chéf^nf^ur 
feventccerplainéavngrand&gjroschappon&icu:  des  or.  rrr.,^..  c- 

desffrîc(ches,&:  luy  bailler  par  après  les  petits  à  ckhaurtcrcV  côduirc.  condmrt^on. 

Lapoulc  cftfùbicârcà  la  taye  des  ycux,quanJc!!f  vieillit:  au  ca- 
Caire  &diftillaci on  parlcsnazeauxparcftrcmoiioaaucA'-^uou  beu  ^««.v,  yini. 
caueclcc  oiitrop  i loide faute  de  troaucr  le  gcUnicr  ouucrtdc  /«. 
foir  auoir  couche  au ferain furies  arbres.ou par n*aaoir peu  trouucr 
Iccouuecou  le  tcâr  en  temps  de  pluye.Au  flux  de  ventre,  quand  leur 
nunaeaillcefttrop  deftrcmpcc,ou  qu'elles  ont  mang<f  quelques  her- 
bes Ê»attttCS,ott  que  le  geUnier a  efté  lailTé  ouucrt  la  nui    A I a  pcpie  ^^f** 
dekUngoc,poarnauoirbcu,ouauoirbeu  cm  trouble  &  orde.Aux  p';^^  -^^^ 

POttX&5cnni"^'^"''^"'^^^^^'^^""^'^"'*^"'^^°^     vcautrer^r  net-  rniittamxfM 
tovcr  ouqucrordurccronpitlong-tcmpsaugeUnierr&àlamurrurc  ii.  . 
des  bcftcsvcnimcafes,q  ji  hantent  le  fumier,^  les  vieilles  murailles, 
comme  le  rcorpion.fcrpcnt.araignc,  mufaraignc,  cloopôrres,  &  ef- 

crcuiccsdcftimtcr.  n    r    u  /r     j»      a  ' 

A  la  rongnc  &'tnflamraation  des)K:ux,illes  fautbaflîner  d  eau  de  p<»«»r  jx»»- 
pourpier  à  àc  HiiSt  de  femmcjCc  à  U  uye  leur  faut  frotter  lail  auec 
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«  a  i  ci  amin  oniac^camiti  9c  taid  broyez  cnCcmh\e,  auUnt  <le  Xm  que 
de  ÏMixxc  >  ûnon  que  voui  ayez  hnduftrie  de  U  )cur  leuer  ou  faire  le* 
uei  bien  legcrcment  &  doacemeot  aaec  raigwiUc. 

^ucJUrr^     Au  cartarrc  faut  traucrfcrvnc  plumeaux  nazeaux,&  leur  attiédir 
itifoulti.     l'eau, é^'  quelquefois  leur  chauâcrlcs  pieds, principalement  aux  petits 
poulets ,  que  pour  cela  Ion cnueloppe  quel  |u;  ccmps  d.ms  la  panne, 
ou  dans  la  plumej& les  mec  ou  dans  vupui.au  foui  ucuc,  oupi'csdu 
feu  en  quelque  endroit  propre.£t  fi  le  catane  eft  arte(lé,comixic  ibus 
les  yeux  &  vers  le  beCyilleur  fautdoocementinciicrrapoftume»fie  en- 
^  faire  fortir  ce  qai  y  eft  contenu,&  leur  mettre  vn  peu  de  fcl  broyé. 
Au  flux  de  ventre,  on  leur  fait  nppatl  de  psIKilcs  d'orge  delhempces 
trt  t$  fuies.     yjj^     liccsaucc  la  cire,ôcmcûc-louparm;^lcurçau.dcia.deca^fci6 

d  -  ^rrcn.uic.ou  dccoiaizs, 
A  U  .UmtJtt  l:.t.  il  le  v  cnttc  eft  rcrcrrc,principakmcnt  aux  petits ,  on  kur  ouure 
-.tnÈftdtifoH^  auecTnfèftu.8clearplume-lonlecropion»&le  dedans  des cuilT :s,  à 
ce  que  la  fiente  ne  (bit  leans  longuement  cetentië,  qui  LBorpoiflè 
cftoupperle  conduit.  Et  aux  poules  on  lent  met  do  miel  pue  dâalem 
eau  à  part. 

A  lapcpic,on  leur  lauc  le  bec  d'huylc,ou  ayt  trcmpévnc  cofTc  d'aiî, 
Twt  opr  U  &lcurtaiton  m.iiM'ier  de  It  llaphibpre  parmi  leur  vmnde  &: pour  ca 
f^tMtxfiu  g^fgjjtijlcjpctu^s^oaicsmctiui  va  v.iiblc  quiaktuià  la  veiJc  ,  ouà 
yucaye,&les |Mu:fame4ondcpouliot,origane,hy(rope,  &  lia,  &  Ion 
dent  (ur  U  fumée  la  tefte  du  poulct,le  bec  ouuen:&  a  f  excceree^ouf 
leurofterdutoat,anlcur  ouure  le  bec,  &lenr  cire-Ion  la  langue  bié 
douccracnt,puis  auec  l'ongle  Ion  licuctout  doucement  par  fcmtcn 
tirant  à  bas, ce  blanc  que  ion  voie  /urmonccr  pardcflus:&  après  qu'il 
cfl  leué  &  déraciné  fans  cfcorchcr  don  leur  frotte  la  langueaucc  lalâ- 
Jiuc,ouvnpcu  de  Viuaigrc.ou  ioxila  toutUcdail  bioyc. 
cmu Us         P^'ux ou  vermine,illcs  faut laner devin  oùajtcuitle  cumin  &:  ^ 
fmi»  erv«r-  la  ftaphi(àgre,où  bien  d^eau  où  ayent  cuit  des  lupinsiàuuagcs. 
«M"'  Contre  la  morfuredebeftc  venimcufcail  leurfaut  oindre  la  partie 

^kme'ét  rcorpj6,&:  mettre fusdu  fnithndat,&  encore ieOiervn peu ^ 

^venimcMjt,     de  theriaquc  dans  leur  augct,&:  le  leur  faire  boire. 
QQHttt  Utbe^       Pour  le  danger  des  bcftcs,  principalement  des  chats  &  fouyncs, 
•       ammmn'  t^ui  ianuid  viennent  au  gclinier  manger  les  poulcts,&:  les  oeufs,  les. 
|fi  kt  f^Uf,  anciens  confeillent  metcreà l'entrée  diceluy,  &  y  femer  dedans  des 
bouquets  de  rhue,&  mefines  en  mettre  quelques  biinsibuslet ailes 
delà  volaille  :  ou  bien  enduite  les  parois  dugelimer&l'entpiir.dela 
feneftrca^ccdufîeldc  chat,  ou  de  renard. 

iMi^i       "     Qu^i  plu^cft,pour  garder  les  poules  d'eftrcreangees  de  renards,  eft 
bon  mcfler  quelquefois  parmi  leur  mangeaillc  chair  de  renard.cuite 
dniiice  en  petits  morceaux:  car  Ion  dit  que  leur  chair  retirée  quclr 
i'<Micdi  foi»'  4    odcur,qm  eft  caufcque  les  renards  n'oî'encapprocher  d'elles,. 
tm.  Les  poules  commencent  à  pondre  en  Fenner  &  Mars,  dc.dés  le 

prenuer  anH^iielqjies  ynet .  Lafonte  dVn  an  &  àtaàjU  de  deux  ans,  ' 

eft 
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eHlimàUcucc  •  Hc  a^lorsii  icuilauc  bailler  nourriture  abondancc^A: 
aucunefoisdcraiioitie  &  dofencgrecpour  les  cfchaufFcr.  Et  fi  vous 
foîdciqa'èllcs  Imoenc  gros ceiifs  (car  çomiiioiiétDent  les  trop  grailcs 
acs  font  que  4c  pecits)mcflez  &  dcftrempcz  de  la  cro  yc  parmy  leur 
Bai^pâle,ou  meccez  de  la  brique  broy  ce  dansdu  fon^ôc  ladellaycz 
luccvnpcude  vin  Sc  d'eau, &  Icurcn  faites  ordinaire,  ou  leur  bailler 
touclcur  faoul  d'orge  à  demy  mite  aucc  vellc  &  millctrou  bien  par- 
fuacï-lcs  U  nuic):  aucc  du  iouphrc  :  car  cela  en  outre  les  nendra  en 
^c;ûvousleuc  donnez^  manger  de  ieunesordes  hachées  &  bouil- 
Iksinecdu  fbn>elle  pondront  force  œoSkm 

ïUesceffient  de  pondre  enniroa  le  troiitefisie  deNouembre,  qui 
cft  quand  la lîroidurc  commence:  mais  Ci  par  curioHté  lon  en  veut  re-  p»«p  amird,  t 
fcmcr  à  part  quelques  vncs  deîpîiis  belles  pour  auoirdeç  œufs  le  lôg  "iifi  U  lo^di 
de  rhyucr,iUes  faut  nourrir  de  p.Mn  roAy  ,&  trempé  dulcirau  lendc-  ^h"^* 
main,&:  Vcur  prcfênccr  adciicuucr:<5«:  au  repas  furiourjôc  defoir  leur 
iotec  (\ucV«^uc  peu  d'anoiiie  on  d'orge,  ondufrounentquilesef- 
diadSe^oa  de  graine  de  cheneui,  laquelle  Itir  toute  autre  nourriture 
cendlespooles  fécondes  en  œufs ,  voire  durant  lesplus  grandos^oi-  . 
dures dhyacr^comroc  cognoiftrez  à  Texpcricnce  :  ou  les  nourrir  aucc 
vers  dcterre,dont  elles  font  œufs  en  bon  nombre .  Ne  les  faut  Ci  toit 
laiffèr  couucr  après  la  prcmicrc  ponte,    quand  elles  ont  pal!é  trois 
aiis,illcsfaut:  manger: auili  faut li le dclfairc des brehaignes, ficel- 
les qui  ponncnt  beaucoup,  fouucnc  changer  de  ny  eu,  &  bien  mar- 
quer knr  œuf^  pour  les  lent  bailler  3k  couucr ,  fi  polCble  eft.  Quand 
cuesiôntenmeuè' ,  ilnelcs  fauclaiflèrfortirhors duiieuoùlesauez- 
cafeances,(lnonpoiirlesroulagcrquandil  fera  fort  beau,  Scfe  gar* 
derqnefiUglc^le  Milan, oul'Efcouflc  n'y  dcfcendc. 

Lon  mec  U  po  u  le  co  u  uc  r  1  c  d  c  a  ;  i  j  fîrs  e  1  n  d  c  fa  po  n  t  c,  &:  i  u  fq  u  es  au 
trois  &  quatric(rae,&  runcconpiuiicurspoalti  en  vn  mcfme  temps,  r^ï^^/J^'^ 
&  fous  leur  paiilc  quelques  morceaux  de  fer,de  peur  du  tonnerre:  ou  ulfonUtT 
bien  des  feuilles  delaaricr,on  des  telles  d'ail,ou  dellierbe  verte:car  ' 
on  dit  que  cela  (èrt  contre  la  pépie,  &  lefn]itnionftmeux,.Lottlcsy  rmftfw 
aetencroîllànt  de  Lune,depuis  le  deuxième  de  lanouuellc,  iufques  tfchrrcUs 
aBq«atorzieme,dicFlorctin:&  ColumcUc  dit,dcpuis  le  dixième  iuf- 1*^***' 
qacsau  quinzième  ,  nfîn  que  les  poulets  efcloucnt  en  vnc  autre  Lune 
nouuc!lc,c-ar  il  ne  leur  faut  que  vingt  àc  vniourrd:  doit-on  façonner 
le  nid  dLidKespoulcsàfondsdccuac,  tellement  qu'en foriant elles 
ne  faccnc  rien  cheoir  ne  rouler.  Aucunspctfument  la  paille  ducou- 
ui*ird»w*«^<l"i  mettre  lesœufs,auec  du  fouphrcponr  garder  la  pou-  çJ^^l^  f^^r, 
le^anotter  •  Etleur  baillez  les  oeufs  que  vous  aurez  inarquez,&  les  îamter. 
olus  beaux,  Ôc  les  plus  frais,  5c  s'il  Cl  poiTîblc  des  leurs  mcfracs .  Et 
notez  qu'ils  foienc  pondus  depuis  le  fcptieœc  Fcurier  iufques  au 
vingt  deuxième  S  eptcmbrc:car  d'autre  temps  ne  valent  rié,  non  plus 
que  le?  premiers  pondus,  nyccux  qui  ont  eftc  pondus  pat  la  poule 
(ami  ceuuicducoq:5c  ^ut  toufîooxs qu'ils  foyeot  en  hombreim- 
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pai  à  fcauoir  en  Unuier  quiozc ,  en  Macs  diineaf,  de  depuis  Auxil» 
vingt  &  vn.tà  plus  grande  du  Loduoois  n'en  çrola^ille  que  vingt  9e 

tcois.Depuis  le  fccond  d*0<^obic  elles  ne  couucnc  plus ,  ne  doinent 
fmrs  a  cM-coaacf,dc^ne(lcsfoiiis,àlamanicrcdcccuxdcMake,&  d'aucnna 
«ff      m»fi.  Jcauccronsrmaislûs  poulets  font  trop  malaifez  à  cncuerfurThyucr. 

Encoi  ticntla commune  opinion, que  depuis  la  my-luiaic$  poulet», 
ne  valent  giieres,  6c  ncpcuuentcroniiciiaàioic. 
OM|r  <||«Mff-      Si  vous  voulez  par  ciirioficé  bailler  aux  poules  à  couuucr  autres 
Xt»A        Q3^fJq^çIçJleut^,cotBn^cd•oyc,paon,  poule  d'Inde,  OU  de  cannes: 
mettez  les  y  (èptou  neuf  iQurs  dcuat,&  puis  y  en  adiouftez  des  leurs 
en  nombreimparjainfiqucditeft.  Maisfi  ce  fontccufs  deFai^s,tl 
ne  f.uu  douter  à  les  metcie  quant  &  ceux  de  lapouIc:cnrilsncdcmâ- 
«  dentnonplusdctempspourcrclorrc:6»:  Il  vousvoulc7.  qucccfbient 

/f wf//f «  et»    toutes  kmcllcs,  prenez  des  plus  ronds  &  moullus,  caries  longs 
mâjits.       poinui£  iuiic  communément  tottsmafles» 

Certinatth  à  Attcuns  obiècuent  cefte  cérémonie  de  ne  les  mettre  Ivn  après  l'aot" 
tmnreitutitft  Icnîdimais  le» arrangent  dans  vn  plateàu  de  bois  ,  &  les  y 

towMrr.      laiiTentconler  tout  doucement«Et  faut  garder  que  les  coqs  n  y  autres 

poules puilfcnt  entrer  au  conuoir,^»: mettre  tous  les  iours  deuxfois- 
it  bwt  c;;.  le  boire  &  le  raangcr  de  lapoulc  11  près  d'elle,  quelle  n'aie  occafion 
«Majrr  dt  U  defe Icuer pour fe repaiftrccar  ii cilc  Te  desbauchc  vnefois,à  bien 
cMimrf.      grandcpcine  y  veut  elle  retourncr.fi  elle  n'eft  franche  .5t  naturelle,  . 

SiUpoule  eft  négligente  à  retourner  à  (es  œufs  pour  lescomtet 
e(galement,îlièrabon  quelquefois  les  rennericr  doucement^  quand . 
elle  fera  hors  du  couuoir , 
^tj^Aitencc  ,^  dcsfcmmes  quin'ontpasl.ipntienccdattédrclafindclacou- 

«tcifcmmti.  j^.^  Icquatricimc  lour  que  la  poule  aeftcfur  les  a■u^*s ,  elles  les 

leucnttous  l'vn  après  l'autre,  «Se  les  regardent  à  la  clarté  di  Soleil, 
il  elles  n'y  voyeiic  des  filets  fânglans  au  dcdaiis,cUes  les  ieueaL,'&;  eu 
remettent  d'autres*  Etmefînes ,  G  après  le  vingt  Tntelroe  iour  cUcs 
voyenc  qu'il  en  demeure  à  erclorre,eUes  en  font  leuerlapoule*Mats 
les  bÔnescottuerciTes  ne  veulent  plus  retournerà  leur  couuoir  après  • 
qucronyatouchc.AufTi  dit  la  bonne  fermicre,qu'aux  œufs  qui lonc 
Ibuzlaponlc  ne  faut  toucher  iniques  à  ce  qu'ils  foicnt  efclos.  Auflî 
les  faut-il  bien  choiiir  ôc  prefentcr  au5oleil  entre  les  deux  mains, a- 
uantqucles  y  mectre.Ccllcs  quionc  doute  que  tous  les  œufs  ncioicc 
tx^eùmtnttr  bons,&  quelespccitsn*enpui(scnc(brtirpourtadureté  de  la  coque, 
/ri  «l^TcM- ne  (aillent  enuîron  le  dixhuiûic(me  iour.de  les  baigner  en  vnplac 
uer,         creux,&  en  eau  tiede:dc  ceux  qui  nagcntAu  dcfsus  les  o(ler,&  remet-  • 
tce  les  autres  iôuz  la  poulermaisilne  ^t  contraindre  la  poule  à  & . 
leucr  pour  fe  faire. 

V^ous  ferez  grand  bien  au  poulet,quand  il  commence  ^pioler  ,  !c 
ne  peut  fortir  pour  b  dureté  de  fa  cocqucjdciuy  aider  à  la  rôpre:cÔ- 
bien  que  ce,eft  FofKce  de  la  poule  bien  naturelle^d  bien  quelle  vous 
iaiite^a  au  viûge  fi  vous  en  approchez  aptes  qn  elle  lésa  ouy pioler. 

Les  . 
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Lcipctics poulets  nouiic!îciTicntc(clos,<loiucnt  cftrc  mis  fur  vn 
crib!c,6:  parfumez  de  rofînjnn  à  lalcgcrc,  &:  pente  fumcc,  pour  les  ftfitéttfm 
gaidcrdc  lapcpic  ,  ôt:  ne  leur  faut  de  deux louis  donner  ànianger; 
nais  les  mettre  n>us  quelque  poaie  qui  n'enaguercs,  &  qu  elle  ne 
^^tSêbtnj  reaeichc*  pour  lea  tenir  chandeoient  pendant  que 
kmcRseCclocroncs  ou  pour  le  mieux  ,  les  mettre  Hcofl  qu'ils  font 
■auprès vn  chapp on,  plustoftqu'aprcç la  poule  :  car  i'.î  cîifctonc 
micttxnourris  Se  dcFcn  dus  du  huau  &:  autre  oiicau  dcrapinc,  loindt 
qacla  poule  qui  les  .1  cfclos.cft  plus  prcftc à  faire  dt  sœun.  Vray  cft 
qa'ilfaut  choini:  vn  chappon  fain&puilfanc,  le  plumer  fous  le  vcn» 
tic,ôclcnorcicr  aucc  ordesdcspluf  fortes  &  piquâtes.  paîsWnyuref 
aacc  pain  trempé  en  ▼io,  te  le  mettre  fous  vn  panier  d'ofieraaec  la 
couueedcs  petits  ,  3c  l'y  Kaiflèr  quelque  tempi,à  fin  qu  jI  les  prenne 
en  amour.fitoft  qu'il  fera  en  liberté  les  cflcucra,  garder  j,  conduira,& 
ibapUafoV  amoureux  d'iccux qucla propre  mer e:  couibicn  qncla 
rr,çrçmuuc\\c  m  cft  fort  foinc^ncufcA' les rcnent  allez fagcmct lous  M-'«?"'/ir 
fcsaûcshns  les  oflcnfcr.  Quand  donc  ils  auront  deux  iours  pallez,!!  ^tlZm 
leur  faut  cuiHcr  du  paintendre,  &dufiforoaccraol,  oubiendelafa- 
lincd'orge ,  U  du  crcflôn alenois  déftrempé  envin  &  eau ,  auec  vn 
pendefeuillcs  de  porreat»  hachées  bien  mcnu:&  quclquepeu  bouil 
krcelaleur  lèrt  coniie  les  caurres  àc  la  pepic.  Et  depuis  ce  temps 
iufqacs à  quinze  iours,  les  tenir  fous  laçage  auec  la racrc  :  puis  au 
bout  de  quinze  iours,lcs  laiflcr  trotter  aucclamcrc,  &  leur  donner  p.jjn, 
mefmc nourriture  .  Etfivous  auctpluiicurs  couacrclfcs,  qui  ayent ««««n»»  ^ 
efclofcn  mcimc  temps,  baillez  les  petits  des vne$|aux autres  plus 
viciUcs& vUtec«àle«niener,ouaachappon,comme dit eft,&  faites 
retourner  les  p/as  îcuncs  au  coq  :  mais  n*cnbaill«plus  haut  de  vingt 
dnaonttcntc^  condoireàlapoulc,  car  clic  n'en  ponrroit  cmbrnncr 
ntcfchaufferd'auantagc.Encorr  f.intbicn  rcgnidci  quclapcn.îc  çxm 
les  conduit  ne  foit  faffrc  &  brutiue ,  qu'elle  ne  les  blclIc  en  grattant, 
^quVllcnclcs  cfchauffe,  envolant,  ou  grimpe  fouucnt:  oevoUe 
cr  !' ou  les  petits  nela  puiircntfuyurcParquoy  ferabonncics lail- 
k  r  aller  fi  toft  aa  coartil,&  qu'ils  ne  partent  de  quarante  loursdu 

^°°"Fandra  aaffi  garder  que  les  fcrpcns  ne  les  puiflcnt  anhdc  r,  fif- 
flerfuccax-carccft  odeur  leur  cft  tantpeftilcnt ,  qu'il  les  tue  gcncra- 
lementtous.T-crcmcdc  cft,  bruHcr  fouucnt  prcs  de  leur  cage, corne 

de  ccrf.ou  gaibaxuun.ou  chcucux  de  ûmmcs  :  cai  la  iumcc  de  tout  ce 

Ccft'curiofité  deTontoîrefclortc  des  iwifs fans U  chaleur  de  b.  J^^j;;;/;.' 
Doulc  ôc  combien  que  cela  fcpuiflefiiire,  ilnVft  toutcsfoisfifcur  ne  fci^,^^,. 
Bcommodc.  Lonlcsarrangc  le  bout  pointu  pat  dellus,  dans  Ic  tour 

dLudmoycnncmcnt,furfienck-poulccudc.  quelon renouucUe de 
r;ri-nfîziotirs:  &ract-londcsraciietsdcplumefus  &:Ious,l\  les  ic- 
TOic-lon  pat  fois;pui*  le  dixhuiOiefme  iour  l'on  les  baigne;  &  le  ving^ 
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Tniemconlcuf  aydc  îl  rôprc  kcocque.Lon  peut  foire  encore  autre 
ment  :1c  iaur  me fmc  que  16  race  des  poules  couucr,afin  qu'il  en  fou- 
uicanc,u  ion  ne  veut  marquer  les  iours  auiribicn  c^uc  lesceufsjron 
prca  d  au  taac  d'ceafî  qu  e  Ion  legr  a  baillé»  6t  met^on  fu  r  tes  ûchtfcs 
pleins  de  fiente  de  jpoule  bien  paflce^criblce,&  bien  entourée  de  du- 
uce  en  forroedc  nid.£tencot fait-on vn  \i£t  d'iceluy  duoetfùrlesfà 
checs^fur  lequel  l'on  plâtclcsa'ufsyConinicdiccn:  éc  les  couure/on 
d'autrcduuct&fachctspardcflus.qu'il n'y  aitendtoïc  qmnc  s'ensé- 
tc.  Et  après  crois  ou  quatre  iours  Ion  les  retourne-  ,  vnc  roi  5  tous  les 
iours, Ti doucement  qu'ils  ne  heurtent  l'yn  ài  auuc.Lc  le  vmgdcfme 
qoelespouffins  commencent  à  picquer  lacocquc,  l'on  lenraideà 
4!crtir,puis  puis  les  baillelonaux  poules  qui  en  ont  peu.  Maisiln'eft 
que  le  naturel  en  toutes  chorcsi 

La  p  oulc  couucra  tout  Miyuer  autant  bien  qu'en  efl  é,  h  o  n  fait 
mmgc.nl!c  de  fon  meflc  auec  feuilles  &  graine  d'or*tie  dtrciclicc, 
^■^'Hed'œHf.       L'n\.A  doitcflrc  choifi  Je  poul-tccs  noires, comme  plus  fain^dcli- 
c.ic,^lciu  6:  lubUancicux  que  dc^aucrcs  poulcs,ik  mcimc  raucplus 
font  elles  vieillesmon  plus  vieil  que  de  deux  ioats:blanc>5c  long:fe-  ; 
Ion  le  carme  vulgaire: 

pour  co^noi(>rc  s'il  e(l  frai$,faites  celle  expérience quattôs  dcfcrit 
pour  dilccriicr  ceux  qu!  font  bons  pour  couucr. 
Otn^  tqmmSk  £,a  «-crmicfe  qui  fait  eiiatdc  vendre  des  œufs,  les  doit  garder  en 
fi^Jtnt  em  hyucTchaudcmcntfiirlapaillc,  &biencoutterts,&:  cneftefr^he* 
ment  daasie(bn,relon  raduisdesandésîmais  tecroirois,fbus  corre^ 
âion,tottt  le  contraire:  car  la  paille  e(l  fr  .iiche,&  le  fon  chaud;ioinâ: 
que  les  œufs  gardez  dedans  le  fon  en  cûé,en  calfenc  plufbofb.  Ceux 
qhilcs  couurcnt  &  poudrent  de  fel,  ou  les  trempent  en  fauinure,ils 
les diin inuenr,&:  nclcs biflcnt pleins  h  cncicrs,qui  pourroic  crape{^ 
cher  de  lcsacheccr:«3c  ne  faucdouixi:  quci  aui  n'en  prenne  «quelque 
mauuais  goulKLacauelcur  eftlionneen  cftd  &  en  hyuer. 

lenefêrayicy  le difcours  lequel  des  deuztefté  le  premier  né, 
l'œufottlapottle.Voy  ceflc  curioIicéenMacrobefurlann,&cn  pla 
tarquccnles  Opufcules.Tu  apprendras  au  fil  d'Ariftotc,  &  de  Pline 
bcmicoiip  mieux  que  de  Hippocratcs,  quclcpoufiin  eft  engendre 
dans  1  c£uF,dcli  flaire,  &  nourry  duùunc,ainsquelciauaccâ'dc 
plus  facile  di^^ilion  que  la  glaire. 
dWptwicT     Qu|ntauchapponncr  des  heftoudeaui,  Ion  le  doîtfaire  bien  toft 
h^tuïtëmx,  après  que  la  mer  e  leur  a  baillé  congé,  de  qu'ils  ne  p  iolent  plus  après 
cnei&  commencent  à  chanter     amouracher  les  poulettes  :  car  s'ils 
ont  vn  an  Se  demypairé«il  n'y  a  plus  d'ordre;  &  faut  prendre  les  plus 
drus  &deia  plus  belle  venue,  non  toutesfois  de  C\  naturel  phnnagc 
•que  le  coq:car  après  auoirreferué  pour  la  commodité  &gouucrnc- 
tnentdespoiiksyccux  qui  fcœblecont  les  plus  propres  ^  hardis,il 
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-DE     LA  MAISON   RVSTÏQ\'E.  44 
f^uulupponncr  le  ffcftc  pont  cngrailTcr^oa  en  mue,  oaav  pailler.  Em^m^ 
Aucunsjcomme  au  Mans  £e  en  Brcagpejeurcrcucntles  yeux  com- '^^j^^- 
iKaiaoirons.-3£:  tcnr  baiUeneappafl de  grain <lcmy cuit,  te  ilepaftc  y^^!*^ 
Iiienincauifce  Se  par  morce»ur,&:  font  cngraifffï  en  quarenceiours  ig^mt 
pour  Icpl'J^  :  tT^ais  1 1  les  faucbicn  gatdccdc  vctounc,  eu  leur  oûant 
toute  la  pl  a  me  de  la  tcftr. 

(TiaïUAUx  ^in|^uLaritc£  delapoulcyderceuf,  &  des  remèdes  que  le 
kbouf cur  en  peoc  tixavomù,  lancé.  L.a poule  cngendcm  pottfltiis  /c 
de4tiiei(èacoaleuFS,  u elle cooucceofs remplis  de  diuerlêpcinture.- 
coQBieaaflî  cU«  engcndicra poulets  de  couleur  fort  plai/àncc  à  voit, 
ûvouslafaiccs  cHaiichcr  par  pigeons  maflcs,  on  perdrix,  oufaifinç, 
Bricfucmcnt  vous  aurez  poulets  pigc6s,faiGns,  5:  rnurc  telle  forte  de 
Tolaillcdc  dlucrTc  couleur/i  vous accoulhcz  haut  &;  bas,  &  de  tous 
coftezletirs  cages,ou  autre  iiea  où  ils  font  leur  demeure  «  deconuer- 
tttrcsauifoicntaewIlecouleurqo'ilvouiremWem^ 

Les  çoaVesfoonc  gros  œufs  li  vousDUeiimbtuementdeUbnque, 
6cïiftCOtp«cc*auccU)n&vin,letoucDienbroyc*donnczcn  \  man- 
ger auxpou!^-^:ou  bien  faites  poudre  fubiile  debriqiic,mcncz  laaucc 
K)n(i'or"r,  0^'  leur  en  donnez  à  m:ingcr.  Aucunspour  mehnccifcd 
dcilicmpcntcroye  rouge,&  iamcilcutpaïui)  Uroangcaillcdcspuu- 

^Si  par  l'efpacc  de  quatre ipurs,ou  fept  tout  au  plus ,  foitcs  tremper  p,^^  . 
cnvinaigcebien  fort  vn  œuf,  vous  acccndricex  tellement  la  cocque  «1,^, 
qttefawniiencr<vuf  fe pourra  roanicr^paHcr  par  toute  forte  d'anneau 
que  ton  porte  aux  doigts,*:  entrer  en  telle  phioUc  que  le  voudrez 
mcttre:au(n  Uiv  rendrez  fa  forme  li  le  trempez  en  eau  traifche. Pareil-  Pair  (èj'umtr 
Icment l'œuf  Cl  cpc par  (^ucltjue  cfpacc  de  temps  en  eau  de  vie,  fe  con- 

^"sivouVez^garacrlongteiMslesœoft  iuZff^"  ■ 

paniersdcteue  façon  qu'ils loiem droits .  &  que  leur  bout  plus  aigu 

toit  le  plus  haut  clleué,par  ce  moyen  ils  porteront  tel  fardeau  qnc  leur 

iinpo/erezdns  fc  caffcr.  AulTi  c'cft  vnc  cliofc  vcntablc  &  bien  cxpc- 

rinîc:ntcc,oucrcEufavnctcilc  fermeté,  que  nul  homnoc  tant  foit  fort 

6c  robuft'cjlc  ponrroitcailct  tutrclcs  paumes  des  aiains,cftantpris  ô<  , 

fie  clUndu  de  ia  longueur.  Om/i  ^r^-r- 

Lon  a  obfcniédelong  temps,  quelcsœufspondusaprcslanou-  it, 
oeUe  Lune  4uiiioisd'Aonft ,  ou  au  défaut  de  la  Lune  du  mois  de  No- 
nerobre^ceux  pareillement  qui  font  pôdus  le  iour  de  Nocl,  on  le  iour 
del'Afcenlîon  fontdcgardc/c  ncfc  corrompcntfacilcmct.  Dcquoy 
Ion  ne  peut  ex  cogiter  autre  laifon  ,  fmon  qu'aux  vns  le  froid  rcndla 
cocqucdurc  &  imperfpitaWc ,  aux  autres  la  vcbc^iTienie  chaleur  fait 
exhaler  {ubiccment  cequieftfâdlc  àfc  corrompre  dedansîcenf* 

Lon  tïouttC  dedans  le  gificr  du  chapon  vne  pierreatifiî  groilè  que  r  rrr  *mj^ 
vnelcbae,  laquelle  rend  les  hommeshardisS  vertueux  au  combat /î*'^*'****/*» 
diiUifc»6e  lU  <e&4fiuiorabks  &  gracieux  enucrs  les  femmes. 

f  iitj 
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Cmirttcmfi     Lon  tient  pourafTcuré,  qu'au  défaut  de  fea,r<xurre  pcut  cokeciU^ 
jsmtftit.      tqurné&  agité  long  temps  Scfubitcmcnt  dVnc  fonde. 

L'œuf prcdra  telle  hjraicd'efcriturc  que voudrci par dedâs, fi  vous 
Omf^irtk  çfcriucxKir  la  cocqucaucc ciicrcfaidlc de gaUcs,xlû& vinaigre:  &c  a- 
pres  q  re(atuielèra  icichecao  fi>lctl,]iicctafttuf  eafàumarefaîé/bc* 
t  c,p  u  is  le  fuxss  cuire,€c  en  oftez  la  cocqae.-ainfi  trottoerex  l'clcricucew 
OMf  tfittki        cocquc  de  l'œuf  vuidcc  du  tout,  6c  remplie  de  rofcc  de  May, 
tmrJr,      puis  cxpoteeattfolciide  Midy,  eftfaciUcinenceUcuee  en  fait  iàos  aide 

d'autriiy. 

L'œufcn  iitonnédefilet,  &  mis  aumilieud'vnfcu  aidant^ cmpcP 
chc  que  ie  hict  ne  foic  aucunement  bruné* 
Af>piic4tUn    La  poule  o uaerce ,  appliquée  toute  chaude  fiir  ki  nc»rruies  des  (êr- 
JepoHic  p«mr  pens,attire  hors  te  venin  :  ou  bien  conte  viuantc  ayant  te  cul  plumé  ap* 
Aturtr  U  yt-  plîquec  fur  lespartîes  oficnfees  de  morfures  de  ferpcliijou  fur  les  chas» 
****  bons  &:  bubons  pcftilents,  faiâle  fcmblablc:  quidemonftrc  quela 

poule  a  vue  contrariété  naturelle  contre  le  venin  ,  comme  on  le  peut 
cognoilhc  parce  que  les  poules  mangent  les  belles  vcncneufcs,  com- 
me crapaax,vipcres,coulcures,arpics,  Vautres  lupcnts,  fans  quelles 
e;i  reçoincnc  aucun  mal* 
Memhrune  nicmbranetnterieureda  gifié  de  poules  on  chapoons  dcièicbee 
4»gi/Udê    &  puluetiièeeiKottuerainepour flcnxde  venae,gcauale&  difficalté 

^oM.V  Cintre  d'vrinC. 

Itjiuxdtvcn     Lcbrouet  auqucUurabouiily  lapoulc  ou  le  coq  vieil^ell  bon  pont 
m&'intmH-'  i  ^f^-i^çf  le  vétre,&  encore  d*auantage,n  16  farcit  la  poule  de  mercuirc, 
Bomiioi  Je  P^cit chcfne,grainc de  catthame,ac autres fcmblables  herbes  ancrmc- 
foule, bif9w  ment  le  brouèc  de  poule  ou  de  coq.  eft  (îngulierà  toute  maladie  on 
uù h er  te.yi'    fzicw  d4ierbes conuenablesà  icelles  miuadîes». 
''iak^Jt         tedicules  de  chappons  nourris  de  mangeaillc  trempée  en  laiâ; 
tln^h.    ^"^"^  foiuierains  pour  reOaurer  iîibitcment  ceuxquîpar  longiîeitrde 
maladicfunt  du  tout  exténués. 
oraijl'tde     Ln  graille  de  poule  lauec  cncaurorcjfcrtaux  fiifurcs  dcslcurcs»  ôc. 
p^**        à  celles  qui  par  la  froidure  de  l'hyuec  viennent  aux  mains. 
But  dt  fWr,        f^^l    noale  on  de  chappon  inftiUé  dans  l'odl ,  guarit  la  tay c  des 
■  j    mit  ycuxjfîvouslcmeflezancc  c.lud'cufraiiê. 

"  '  LnHcrnedcpoule  defeicheerubtilemcntpuluerîiêeyficappUqueefiiI' 
les  lieux  dcpilcfs,  fait  reucnir  le  poil ,  l\  vous  l'incorporez  aucc  miel  ou 
huylcdclinrdeftrempccauec  liuyle  rofat  &  appliquée fert aux  brufla- 
res:broyccauecoxymcl,garcntitlur  l'heure  ceux  qui  endurcntruffo- 
cation  pour  auoir  mangé  potirons  y  car  elle  les  fait  vumii  vn  humeur 
pituiteux  &.e/pais..Vn  médecin  du  tempsde  GaHcn  guariffoic  toutes, 
vieilles  coliques  donnantau  patient  de  ccfteficntei  boire  anechypo- 

,  Lœufcuitdur,  &:mangéauccvinaigre4appaiiêlcflttxdevej)cre9fi. 

UB/t»f  e*  vous  mêliez  parmy  poudre  de  corne  de  cerf. 

ktr.ç(i'a»f      CauplaTmc  faiàduiauln^&.bUac dcl'auf  bicnisAtui aucc  ius 
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eu  it  plimrain>ac  noofdle  appliqué  (bries  brafliua^lfli  eftcînti 
ubUnc  d'œufbaccuiuec poudre  d*cnccnSjtnaftichj& noix degrf»  iaqfS 

k^ppliqué/ur  le  frontpreftraincicfiuxdclàngpar  le  nez. 
icnulnc  d'œuf  aualé  tout fculappaifc la toux,& autre dcfccntc qui 

fctaidur  les  poulraons  Reparties  pcûoralcs.  lc  iaulnc  de  l'œuf  qui  w   ^  j 

cft  pondu  en  plaine  Lunc,nettoic  toute  fotie  de  uchcs  qui  apparoii-  *" 

fent  au  vi(âgc.i^ |>etite rocmbcanc^qui  eftiôpbs  lacocquede  V<suf^ 

ècfàdtee  $c  fabolcnienc  puloerileCyiDCorpoiee  aacc  blanc  cTcBuf, 

gpnmlesfiflures  «lesleures.La  cocque  d*(rurrcdigeeencendre,beiie 

auccvin,reftTaiiicIecrachement(lc£uig>&  eft  bonneponr  blancbtr 

&  ncttoier  le  s  ciem$,conforter  &  incarner  les  gcnliues.  ta  cocque  Ctomt^m^ 

d'œufjduquel  le  poufltncft  foriibroyeeauec vin  blanc,  rompt  tou- 

(cpicrrc  cane  des  reins  que  delà  vcflîe.  Le  blanc  d'œufsmciÙauec 

diaulxviae,coç<]uc  d'oeuf  rédigée  en  ceodie^vieiUe  tuile  bié]>royeey 

8c  bitame  ,  &iE  vne  mankie  de  cinenc  fort  cxcellenr  pour  ioindie 

&  ae^Uitincc  les  firagmcns&  pieccada  voire  rompu. L'crufre^andh  ^'^*"t 

fai lcboit»pa^ttcl<pie vcftcnient3cmpc<che k biuflurc de fai>  .  -  om/^^«. 

JmOju.    CB.AP.  xvi- 

A  maiforuftiquc  qui  n'a  grideaitàncc  d  cau^mcfmc  coa- 
râce^  n'eft  propreà  lanoatritncc  deroyc,  (înon  qucpour 
(à  c6modicé  on  loy  face  vne  mare  on  TÎuier  au  propre:  oye$aimml 

 car  cefl:  oifcau,ainU  que  le  canard,  aime^  nager*Ae^-(e  re-  huritttr. 

fraichir,plôgcr,&  coniîours  bourbctcr,&  ne  chauchegueres ailleurs  * 

que  dans  TcauJl  eft  de  grand  profit,&:  de  grâd  dommage  .  de  profit, 

pouce  qu'il  ne  luy  faut  lî  grand  foin  à  le  nourrir,  qu'il  c  11  c;  h  n  n  n  f.  -' 

guette,voire  meilleure  que  le  chic^anifique  môlirerenc  iadisics  oies 

duCapitoledcRome,  lorsqu'ils  efàeiUerènclesibldats  &  corps  de 

g^rde,&  fiireac  caufe  que  Tenneniv  fui  repou(ré.>declare  l'hiuer  pfx>« 

chepar /à  clangueur  amdue:r$nd  des  oeuf^,  des  pcâts,Aff  de  la  plume 

deux  fois  l'anncc  pour  les  lidH,pourcfcnre,&  cmpennerlesAcchet, 

&  fc  prend  au  rcnouucau  &  à  l'arriére  fiifon.  De  dommage,  poorcc 

qu'il  Jiiy  Faut  conduite,  fans  laquelle  il  brouttc  Jcs  fcionsdcs  arbres, 

les  herbes  des  iardins,  les  icttons  des  vignes  ,  &  fait  tort  aux  bleds 

quand  ils  ce  mmencenta  entrer  en  coiau,cant  de  ronger  que  delà  âé- 

ttJic  (brte  qa*aitfaisoù las  oyes (àaaagcs  (^ui  (ont oiièaux  de  pa(^  ojufrmu. 

âge  au0i  bié  que  les  grcues^font  leur  principal  repaire,  comme  vers  ffu  * 

H<^nde,  Hainaut ,  Artois ,     nillcurs>oncrouuc  quelque- fois  vne 

grande  pièce  de  bled  toute  dcftruicc  i  moin<;  de  demi  iour;  &  moins 

ne  font  de  danger  les  doracOiqucs,qui  les  liirra  faireicar  elles  dcraci- 

nci  le  bled  du  tout,  fanscequelaoùelles  oac6enié,il  n'y  vicncricn 

de  long  temps  après. 

Loyeniafle  deftaieUeeftmnlleuredêcotfleurbfan€he,&  grife,& 
cnaemeflccjdcdcax.  coolears:  elle  eft  aufli  de  n|oiennebonté«  ton* 
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tesfoislat>]atidiefbi(bnneplu$quelesaiiu«s€a  oeafk,  chair 
tneillcnce,  &  faut  choilîr  celle  quiak plis &rencredeux  des  iambe» 
fMÊttda^  bien  larges.  La  femelle  fait  crois  pontes  l'anncc,  û  on  l'cmpcrche  de 

coiîucr&  cfclorefes  œufs,  qui  vaut  beaucoup  mieux  que  Irur  faire 
.couucr,vcii  que  les  poules  ontaccoiiftumc les  no iiinr  mieux  ,  Se  en 
auoirplusgrâd  tiQupcau;&  à  chacunepôtc  aucunes  rédent  iuiques 
à  douze  <rufs,&  plus  quclqucfois,IcsflotKBne&rcndcc  pour  la  pre- 
mière que  cinq,puis  quatre,pats  trois:  c  eftdepuis  le  premier  ieiurdc 
MmmHf^sft  Man,iiifqttesà lafin  du niois  de Iiiin.  £c  n'oubliét iaxnais Teodroic  oik 
^ou%  les  aurez  mené  pondre  la  première  fois  :  (i  bien  que  là  où  elles 
^  auront  ponu  leur  premier  oeuf ,  elles  pondront  cous  les  autres ,  ^  là 
nclii^K-'  couucront,fi  vousvoulcztaumnclesfàutilpas  lai/Icr pondre 
hors  de  leur  parcEcpouccc  les  faut  ccmr  enfermées  lors  que  c6gnoi> 
ftrez  qu'elles  veulent poDdrc,& il  vous  n'en  leue»  ksatifs«  efics  Ce 

Î»rendfOiitàcoBQerfico{l  qu'eUcsanrÔccouuee  entière:  mats  (i  vous 
esoftez-^mefurequ'ilsiêromponus^cllesne  céderont  de  pondre  iu& 
quesà  cen^voire  deux  cents  œufs ,  voire  mcfmesiufqocsàf  enuoa* 
urir  par  force  de  pondre,  comme  aucuns  difcnt. 
Omv'  «^«J'»      Elles  n'aymcnt  gtiercs  à  couuer,  que  leurs  œufs  propres  .•  pour  le 
moins  faut  qu'il  y  en  ail  v  ne  grande  par  ue,quc  vous  aurez,  mar  qu  (f  au 
.proprc.Ec  n'en  conuentque(èpton  neuf  pour  le  moins,  U  treize  ou 

Îittinxepour  lcpltts,&  faut  qu^us  ibient  en  nombreimpar«  Et  qui  met 
oiîbsla  paille  ou  couuoir  quelque  racine  d'orcie ,  cela  garde  que  les 
petits,quand  ils  font  efclos,n'cn  font  fi  tofl  ofFenfez.Les  vnes  au  bon 
temps  5».' doux  cfclocntcnvingtcinqioursjqui  cft  le  plas.  Et  près  de 
laconucrcH'c  mettez  orge  trempé ,  à  celle  quantité  qu'elle  en  pourra 
prendre, 3UCC force  eau;caf  elle naimc à laiilcrfcspents,  ôciouuenc 
pludoll  le  lairroic  mourir dcfkimr  &  touteifots  auIE  à  fin  qu'elle  ne 
te  leuc  eueres pour repaiftre,ce  qui  rendroic  les  <sufs  morfondus.  Et 
.du/iirplusobieruexcequia eftédit  dt  ta  poule.  Vous  pourrez  auHt 
donncràcouucr  lcsœufsd'oycsauxpoulcs,qui!cscouuétbeaoc*>i»p 
plusheurcufcmencqueioycmciînCfHônpluscouccsfois  queTept^tt 
huid. 

Ci>Mtierntnitt  Lcs petits  dojuent  dcmeurcr dix  lours  enfcrnKZ  aueclamcrc,  6c 
dcif^ud'oy  icans  cftrt  nourris  de  farine  d'orge  dcftrampceauec  miel,  fon ,  &:  de 
.  rcau:&  par  fois  de  laiâucsJUitteronstendres  6e  Aouucaox ,  puis  du 


Cturm4tuitjt      jj:^  j^-^  ft  ions  des  arbres  de  li  grand'  loidarr,  qu'ciicfc  roir  pt  le  col. 

lllcs  fine  i^aidcr  des  orties  &  des cipmcy.du  laurier, î^:  dumuqucrfur 
.couC,quiUur  cftpoifotuau  tcjûjdcs  loups  &  des  rci.arùs,  des  chats  <&: 
belettes. 

»  ^    Aquatiemolsoncboifit  roifonpourcngraiflcr,  &' prend  on  les 
grMfkr      plus  beaux  Se  plusgjaods»^  le  met  on  en  wuëen  lacaue,  ou  en  qucl- 
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^tefienob&ur  6e  Uedc:oàils  demetircnt,  les  pUisieanes  tréte  iours, 
&  les  plus  asgez  deux  mois .  Lon  leor  baille  crois  fois  leiour  de  b  fa- 
rine dorrc^^  defroumcDtdeftrempec  en  eau  &iiiiel:carl*orgefait 
U chair bUnche, 2c  le  froumcntcngraifTc ,  &  Fait  grand  Toyc,  Aucûs 
leur  font  appad  de  tigucsnouucllcs  ou  fcichcsaucc  Icuain  ,  leur 
donnent  àboirc  à  toiron,&  bourbctcrdu  Ton  coucicur  fnoul. Autres 
Icurpiumcndc  vcncrc&  bccAcj&:  leur  cllcutlcs^toirci>jpluwcsdcs 
dOiPiiefioesIcac  crcocnt  les  veux  poor  les cngraiflenfur  tput  oe  leur 
âQcefpargner  le  manger  ny  le  boire»  dfaotm  qu'ils  fontf  goulus  de 
dmcncfocrà  boirc:par  ce  moy€  les  aurez  fort  gra#  co  moins  de  deux 
mois. 

Lapaflurc  des  comn n]nescft,toutc  forte  dclcgumc  dcftr^pcecn  P4/7«r»i« 
fon& eau  ticdc.Bcaucoup  ne  leur  baillent  que  du  Ton  vnpeugras,& 
des iaiâucs.dc  la  chicorée,  45c  du  cru.on  alcnois^our  les  mettre  en  * 
appcti^&kur  preienteac  ccfte  nourritureau  natin^tt  foir,  6c  encor 
fut  ktaidy:  6c  te  reile  du  iour  les  eouoycm  aux  prea  êc  k  Vtf^gt  au^c 
'Ucondfdccd'Tn  petit  valettqui  les  garde  dTcntrer  9c  voler  és  lieuxde- 
itadus,^  de  orties  &  ronccs,mefm«$  démanger  de  la  hannebanne,  ^T"""'^'"»* 
quelonnônrc  In  niortaoxoiibus»  dc  de  U  ctgue  qniies  endort  tant  ^'^"""^ 
^uns  en  incuiciic. 

Lesaflciciis  11c  bniuoyciu  que  trois  ojres  à  chacun  iars,  mais  nous 
lcuicnbaillocisbiërix,&kutfâif6sofierlcduuet  AclesgroUçs  plu-  . 
acsàdcrire  en  MaTs^SceuSeptenibre:  car  la  plume  del  lojre  mone 
n'cftfiBansrcUeà  tout  v(age«non  plus  que  latoiibn  de  moutons  tuez  hm^^^^ 
oomoRsdrcuxniefiiies.Lt  ne  met  Ion  gucccs  moins  de  ctcme  oiibus  tmnt  rffn fi 
enchacuntc<f>,combicnqire  les  anciens  n'y  en  mjlfcntquc  vin^trcnr  ^ewf 
les grans battent  les  plus  icujics  ,  *c  les  bîcflcrt ,  &:  à  celU  c^ulcies  '"'^ 
faut  mettre  en  parc  dii  i'eftablcj&rcpjiti  ut  cia)cajnli  quclcsmou- 
toDs,&Vcut  Uuc  rouucmpaïUe  fraiichc,  nette  &  déliée  ;  carie  tcâ 
dotcioafionrseftrefec,^^  lonuent  nettoyé  de  peur  de  vermine«£taa 
&rplos  (ont  iuiettes  ï  hkHiics  maux  &  dangers  que  iô  ntlesgclincs: 
patquoy  leur  faut  au01  fcroblabicsccmnoditcXiCetiuitie  votisgre- 
neri  rechercher  cy  cdclfus. 

L'oifonencorcs  quilfoitdc  difKalc  JtgcAi6,  d  autant qu'cflaqua  • 
tique.ainscxcrcmcnteux  ,  iicîl-tc  que  Ici  oiions  de  deux  mois  font 
fort  recômcdablcs  es  banquets  du  printctnpspour  ituf  dclieatcfl'c:  ^"**^*'*» 
c5roe  les  vîeils  en  byucr lirdsdc  mat ronsr (on  fpy e aufli  f  d'va ma-  " 
ger  de  gouft  fort  pUi&at. 

La  graiilè  d'oyc ,  en  ce  cft  proffitable ,  par  ce  que  rac^eeauoc 
ùifd*oignon,  &  infVillec  en  l'oreille,  appailc  la  douleur,  &  en  li- 
rc  rcniî,  l  a  langue  d'oycdclcichcc&mirc  en  poudre,  cft  bonne  co-  i^»ei,f. 
trcrctention  d  viine.  Les  tcfticulcs d'ove  mai  »:ez  par  la  fcmmcin-  Ttfiumlei, 
continent aprcs  fcs  purgations naturelles  ,  ne  i'cxatcnt  iculçmciuà 
fade  V  encricn  ,  nmauffi  la  rendent  féconde .  La  fiente  d  oy  c  de- 
iochcc,  p  uloerifee  de  prifca»  matin  le  poid  s  d*vae  drachme  aucc  vin 
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blanc  guicill  cotaleaientUiaiwiflè  filon  condaue  4Vii  y&s  Tc^tct 
dencuftoun. 

Cj^ntitGriusjeitoiinei:    Mutrts ûtp4»x de  nmrtm 

^  C  At,  XVII. 

Afoflb  oamaie  que  noat  anoaididR  an  milieu  de 
«^4MrO(-  ^^  ""^  noftvc court &miUé^uc(ènitrponrle»Canan,& 

l,'^  autres oi(èâUsacaa:  ic  auprès  aicelle  marc  Ion  leur 
drcllc  vn  teû  baf,&  vn  peu  couucrt,  pour  fc  retirer  la 
n  1  !    &  le  iour  quand  il  leur  plaid:  car  de  fi  grande  di- 
ligence autourdcccftc  volaille  il  n'en  cftiabcfoin,  fi- 
non  de  la  garder  des  chats  &  bclccces,du  niiUan,  de  1  aigle, &  du  vau- 
.^y**^  tottr,& des  (èrpehs.qmleurfonc  fort  dommageables.  Au  demeura^ 
éiutleurictter  quelque  grain,  legume,&cnbmire  é$rui(Ièauid|û 
fnare,&dansiccIlc,pourbourbctcr,&Icur  laiiTerlaUbercédcreft^ 
daviuier,&  delariuiereprochaine,aulII  bien  qu'aux  oyes:toutetfols 
(croit  bon  qu'on  les  empcfchaft  de  hanter  aux  viûicrs  &  cftangs ,  ^ 
caufc  qu'ils  m  ingcnt  le  poilTbn  moyen.  Mais  il  n'y  faut  point  tant  de 
gardc:car  ils  n'aiment guercs  Icsiardias,  &:  cuimcfracsiont  leur  nid 
Oeufi  ie  c*-  ^  po"***"*      couucr,&  n'y  a  que  ce  foin  d'en  (çauoir  lexepairc,pnn« 
M  MNM^  dt  cipaleroentdes  fauuages  vers  reftanjg ,  &  en  prendre  les  onifs,  &  les 
Uftmk^-pdUtt  bailler couuer à lapoule,pour  les affranchir:carla volaille quienvi6» 
mitnx  t^tHdt      (èra  meilleure  que  celle  de  paiUé,dcquio«bougeradeucoiictoa 
^'"ftl'm  dcsruiflcaux  delaruçà  cancter. 

X«  tnytrttt     Pour auoir  des  laimagcs  de  vollrc eftag  2i  appriu^fcr,  il  fauticttCf 
kiMkfiiitu  licdc  vin.ou  vin  vcrmcil,mc(mc:sà  l'cnjroit  du  ruilleau  où  vous  leur 
aurez fouucntietté  apad  de  vi.i,grain,aucclcuain  &  farine  dc(lr£pcz 
ettfèmblc,&  les  prendrez  quand  les  verrez  eniureesson  bien  prendre 
de  la  racinj^  &  (èmence  de  l*herbe  appel  lec  I  ufquiamc  en  bonne  qnS* 
'  tité ,  &  la  mettre  tremper  dedans  vn  ballln  plain  d'eau,  vn  iour 
nuidkcntierc,& après  y  mettre  du  rrnnKiic,5:  faire  le  tout  en(èmble 
bouilhrtant  que  ledit  grain  enfoicbic  abbi  cLuic  &  rcnflc.-alorsmct- 
trezde  ce  gram  audit  lieu:car  les  canards  lauuages  y  accourront, &  li 
im^rdig'if  Ui  iod  qu'en  auront  manzc,cherront  cous  cllourdis.Ccilc  volaille  s'cn- 

Îrraiue  ainfi  que  les  oi(os:c*eft  à  dire,de  me(me  nonrrîture»reftc  q  u'ô 
eor  donne  outre  ceb  delà  menuife  depoifIbn>&  fi  on  ne  les  mec 
point  en  mue^&  aux  communs,  le  plus  que  Ion  les  laiflè  couriryeft  le 
meilleur. 

Vous  pouiicz  tircrproffitdcccftoifcau,  cncc que  (àviadccft  fort 
plairantcàm.ingcr,principakmcnt  vers  le  col  &  la  poic>rinc,fa  plu- 
me cft  plus  menue ,  meilleure  &  plus  faïuc  pour  y  dormir  dclllis,quc 
celle  d'oye:fait  des ouft  en  quantité,  non  tant  bons  ni  délicats  que 
ceu:fdespoolés,mais  commodes^  faire  gaileaox»fricaflèes,&  autres 
^andifes^ioint  que  lespovues  làireconacr  aux  poules. 
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Qijaiut^eft  .oiibaii  Jieuoyelcs  plnmci  fliiec  le  bec,  ii<loiiiirpreia- 
ff^Y€ait*ljontusnttpKÛ)n(Sm^etkàmcy  ôc  beu  auec  vin,CK  bon  fjiig  O- 
contrctouccforcc  de  venin. Le  canard  viFappliqué  fur  le  yentrc  tft 
louucrain  rcmcdc  pour  les  cranchccs  &  coliques:  &  dit-on  qu'en 
giianlfant  le  mal  d'autniyilprcndlcmclmrmaKdiiquclihiacurt.  «<•  î»f. 

Lcs^irccUcs,halicbrans,poulcsacau,(5^  caucttts <i'cûaijg,nc  sap-  r,..rctnc< 
pnooifeittMsiuûs^iikais  bknicc  pouocspicndic  plut  àrâifeqQC  les  lunthr^rn. 
oycs&itiiages  •  Auant  en  dirons-noas  des  becaises  &  courlis,  .0e  aii^  iWm  Wm». 
tresoireaux<reaB,£^fleriuiere,<)ai  viuent  neammoins  fur  la  terre:  Cantuta  céH 
iontjbfnrent  appelles  parles  andens»  oifeanx  de  dooMe  vie,  00  ^^''S**^^' 
nourriture.  ^  oyft^uxde 

LcsCyc;iics  ne  hantent      ne  s'avmcnt  qu'en  d'aucuns  endroits  dnuhUyit. 
paracuiicrSjComiTic  cb  lieux aquauqucs,clgatcz  &  lolitnires.il  s'en  ^Ji^w^' 
void  qoanùté  en  ccis  lieux.TcrsTourSj  EngouleHnc ,  Coignac ,  riua> 
g^dcUChatance  (que ronditeftrcbordce  de  Cygne,  &  paocede 
Unsne  )&Saiinieur  en  France*  te  aii(2î  en  Flandres  >  &  vers  Valen- 
dcnnci.qacloaditauoîreftépourcelaappeilecvaUcCygncs,  &  ^/'ï^c"' 
repeuucnc  appriuoifcr&mcttrcencftangouen  marc:  mais  lî  le  de-  " 
ftruicbicn&:  raine  lepoiiron  ,  quelquefois  il  le  rue  fur  le  bled  verd, 
ainfîqucl'oifon  <5c  oyciauuagcCSc  y  tait  grand  dcgaft .  Ccftaflczde  c^mUcnfuHt 
ûcuipatplaïui"  en  voftrc  cftang,  oudequatre,  &  il  eft  bien  grand,  &  dt  c^jnfs  tm 
d*Tn  feol  en  la  mare,  &  lu  y  faut  au  conrtil  ion  ccâr  à  part«  pea  cou-  /***^'* 
«er^&CDlibecté,ibaiientnetcoyc,&  rafrerchî,caril  ordiftfbrc.  Au 
demeurant  s'il  n'a  nourriture  lîifliiànte  »  icttez  luy  du  pain  mouillé 
QudesbtooaiUcs       quelques mcnuifcs  dcpollfon*;.  Ccfloifcau  eft 
gourraand,9c  cotiftc  beaucoup  à  nourrir, fait  ion  md  tout  fcul ,  ne 
coaucquvnc  fois  l'an  ,  ^l' trois  œuts  pour  le  plus  à  ta  Fois,  maisiicft 
de  î^randc  beauté  «5c  pUiiit .  il  y  a  vneefçccc  de  Cygne  qui  a  le  pied 
droit  cndoi^tc  Ôc  façonné  en  ferres  OU  gnfed'oiftau  de  proyc,dont 
au plonger  il  pille,  &agriffefà  proye,  &  legaucheàk  forme  corn*  . 
mone  des  ancres  C>gncs,dont  ilrame  fur  l'eau  •  Vn  tel  en  fut  vcu  ac 
tué  en  l'cftang  de  l'abbaye  dcluilîy  presDampmartin  i  f  5  4  Ccfte 
c/pccc  dcCv<^nc  ne fepaift s'il n'eft dans  l'eau, &  dclaproyc  ,  ^cft 
totalement  hagard,  &  ne  peutcftrc  commodément  rendu priuc:aufli 
ncfttcl  Cygne  commun. 

Socrates  en  Platon  dit  que  ceft  oifeau  cft  dcdté  à  ApoUo ,  àrai*  - 
fon  d'vne  verCtt  de  dioination  -qui  eft  eo  luy ,  par  laquelle  il  preuoit 
îkinott^Sc  chante  auec  grande  douceur  Bt  mélodie  à  la  venue  proche 
dTtcelle  comme  prcuoyartt  quel  bien  aporte  la  mort ,  l'ay  obfcruc 
qttilne  preuoit  feulement  fa  mort ,  mais  celle  des  hommes ,  princi- 
vr.lctncnt  quandil  apparoift  aux  lieux  oinl  n'a  accouftumc  dchan-  -  ^* 

tcr.Tcimom  en  clUaiournec  de  S.  Battclemy  dcl'an  i/7X.  deux  ou  > 
rrojs  jours  auanc  laquelle  furent  veusplulîcurs  Cygnes  voltigeants, 
nageants    Te  plongcancs  dans  ta  riuierede  Seine  entre S.Cloa,&  le 
portdeNullyv 
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Cnu,  Les^rues  ne  fontbe.iucoLip  dilfcmblablcs  dos  Gygncs,&  ne  (ont 

oilcaujL  de  iuug  icpauc  ,  aiiis  de  paiiiige  aauiucriâirc  dts  paysplus 
clutt^âux  plttsftoiilt:  leur  pailàge  dk  en  Septembre  »  Se  hut  rcuol 
«dès  toft  après  les  (emaillesacheueest  de  combien  qu'elles s'addoo- 
ncocaitf  lieux  aquaQK|oes>  fieftce  que  leur  nourriture  efl  pluscoft 
4e  ce  que  pcoduic  la  terre,  que  non  pas  l'eau,  car  elles  Te  nourrilTent  de 
.graincoiîimcles  Oycsfauuages.  Ne  faut  faire  grand  eftat  de  In  grue; 
car  encore  qu'elle  loit  demeurante  aucc  vous  poarvn  temps,  cilc  ne 
IN"**^^  pond  ca  coûte  l'année  que  deux  œuts.  l-'arquoy  h  la  voulez  nourrir, 
faire  le  pourrez  pludodpour  en  anoic  le  plauir  de  laveiie  que  de  l'en- 
geance;  cacellenepont  8c ne  couueque deox  œuh:  Acimchaireft 
de  for  c  duredige(ti6,  principal€iDent belle cftfbufchcinenc  cuee^ains 
il  la  voulez  manger,accendcz  quelque  temps  après  fa  prife,  &  la  pen- 
dez pour  l'attendrir  à  vne  branche  de  hguier,mcfmc  mangez  la  plu- 
lloll  cuittcdc  lon^  teiîiips  qu'cncorcs  chauldc.Quand  la  verrez  voler 
haut  eu  l'air  aucc  lilcncc^atccndcz  lebeautemp«>:  liia.voycz  repofct 
fur  la  ccrrc,(byez  aflèurddelapluye. 

Si  voftoe  fecme  eft  proche  des  marefcaees  êc  lieux  o&  (èrpens ,  le* 
cardS|Couleuures,8e  autresbedcs  rcmblablcs  abondenc,pourrez  efle 
ucr  quelque  girouette  en  voftrc  logis,  ou  planter  fur  vnc  haute  butte 

Cic^ffia,  quelque  arbre  branchu  dégrade  hauteur,  pour  attirer  des  Cicoignrs, 
àhiidcdcinuer  voftrc  ferme  de  ces  bcflcG  vcnimeufes  :  car  elles  les 
cucnt  pour  en  nourrir  leius  pctics.Ncpcuicz  pas  toutcsfois  les  y  pou- 
uoir accircr fadlenient,ny  Icsanoiraoec TOitsrefté palTé:  ear llijruei 
venu  eÙess'en  retournent  en  autre  pais.  Tontcsfeis  y  en  ail  de  telles» 
lefqucllcs  n'ayant  edé.nioleftees  en  leurs  aires  &  petits,  reprennent 
tous  les  çftés  leurs aires,y  rcuenansdc  vol  &  pais  loingtain,&  feai- 
rcnt  volontiers  aux  fommetsdcs  tours  non  fréquentées,  Uouelles 
côgnoillait  qu'on  ne pcutlcur  faire  cnauy.  Et  ccpédant  n'ayez  fou- 
cy  de  leur  md,pontc,  couuee  &  nouriiturc.-car  ce  font  oyicaux  ioin* 
gncux  d'eux  me{mcs,&:  ^ui u'ont  beiôin  d'aide d'autruy .  £t  Iciquels 
viennent  9c  vont  iâos  qu  on  s^en  puilTe  appcrceuoir  .*  tellemcoc  que 
nous  les  voyons  pluAod  venus  que  puiUions  preuoir  leur  venue, 
d'autant  que  leur  venue  Ôc  allée  e(!  demiiû.  Aucuns  pcnfent  qu'ils 
n'aycnt  point  de  langue .  N'en  faites  cftatpourlcs  manger  comme  e- 
ftant  de  mauuais  lue  (k  de  nourriture  peflilentc.-cc  bien  toiicesfois  cft 
cucux.q  ccluy  qui  aura  mange  d'vu  Qcoigncau,n  aura  les  yeux  cIuA 
iicux  de  coure  l'ànnce:lu  remarque  en  ceft  oyfeau  que  les  petits  nour 
ri^ntleuc  mere  lors  qu'cllene  peut  volcr,ny  qucdcr  Taproye. 

9^^MiH  De{féifMS&l4li»otes,  CIIAP.  xviii. 

Est  grande curiolitc de  nourrir  des  fii!  iris, que  Coîiimcl- 
Ic  nomme  poules  de  Nir.îudic  :  mais  qui  le  peut  faire, il  en  a 
pîaifa  &  proffit;(5^  fuit  Micperfonne  qui  ne  faccgucrcsau- 
ciccaoïc.Car  ccic  oiicau  cuujIc  beaucoup  à  cmrcccuir:vcut 
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ooiribQttâiè  pACt^lunitcfleBé&adoirécôcre  la  cloflure  delà  coûte, 
ftcnloflgtqttc  les  augecsfoycnce&l*air,&  où  le  Soleil  dÔneJBtfàutà 
cindtDoileau  le  {icii,&  qu'il  n*y  nitqu'vn  huis  à  leur  (^clinierpour  la 
commodité  de  les  nettoyer, &  leur  donner  i  n  .ir  -cT  .  l  e  iurpluslcra 
toucàiour  par  den  :inc,&  ferme  de  lactés  bien  diucs,  6c  d  ais  de  fcutc, 
CQuiionlahauccux:  d'vnecoirepar bas,6i: bien couuertpai dcifus»  FaifituO'j^e- 
Les  Faiians  &  Geltnotes  fonc  mai-ailSs  à  appriooikr,  t  ib  msCôni  Umtttt^m^ 
ijaisoupiinsclerasioce:  car  les  plus  vieux  fc  dcplailcnt,  itntèii*  f'^^'tf*'^ 
gneoc  pondre  no  cou  uer:&  quanc  aux  ieuncs,il  les  faut  ibucfbcmcnt  * 
gPttUcmcrjWit  qu'ils  foycnc  duiils,&:  fcpuitrciufaciknicnt  accom- 
inodctàl'airconcraiiit,  «?«:  à  ccluy  qui  n'cll  pareilà  iarcgion  d'où  ils  p^„^, 
hiictpnns.il  faut  ^  deux  femelles  vnaïallc.  La  femelle  ne  faitqu'vnc  /;ii6i«. 
pontc,& commence  en  Mârs,&  fai^iufqu'à  vingt  aufsparoidrc;^ 
puis  les  couue  cous  enlcinblet  Qttqiitn3cd<s(îcn$,&  quelques  auttcs 
clhancjCSi&voasloy  cndonMZt&couttettenceioafs:  &  aucouucr 
fatft tffhf  iftVy " ^ g  qu'il  a  efté  dit  à  la  poule ,  roaisceneiênhossde 
fontcût,LefpeàtsctcIos feront  appaflclcz  de  faniîc  d'orge,  cuite  5: 
refroidie,  puis  de  farine  de  froment,  \k  quelquefois  y  mclkrcz.oii 
leur  bâillerez  à  parc  des  fautercUes  &  des  œufs  de  fourmis;  &  leur  faut 
fouLîcntch.tngcr  d'eau  nette,  car  ils  lontiubicCls  aux  mcfinciuiaux 

^uciopouics.  ,  •  . 

Ld  mciew  cMiaiiloiclit  oq  aourrillôkntles  Faiuns  &  Ç eli^  ingtaiff^r  in 
tespootics  feftins  iettlcnicac,&  non  cane  pour  en  auoir  de  l'engean-  H'""*  ^l*^ 
cc;&kor  d<^imoy6c  les  premiers iours  de T'cau  miellée^  du  vin  fort, 
pouricur  faire  oublier  leur  lieu nacureU  puis  de  la  farine  d'orge  de- 
ilxcmpcccn  eau,  des  fcbucs  moulues ,  &:  de  l'orge  monde, du  millet 
cntitr,dela  naucttc,&:  graine  de  Un  cuite  &  feitUec,nitllccaucc  de  la 
fiimc û orge: &:  poorlesefchaufcr&purgeilcicolcsjcutbailîoyeut 
daccncgic  par  cinq  ioQfs,  £c  les tea«yeBtaifiIl.enmtieroixStelourb 
Ceftceque ciuelquesxoùÛèufsde Parts 4c nches  viuandiers  fçauenc 
trc/bjenfce:&:  leur  faut,ditColuincllc,  donner  à  manger  leur  faoul 
àfindclescngraiilKr  pouî  lcsbanqucts:cat£çudccci  gcUnotcs  lim- 
ugesritddoiiiicntàpondxecniccuitude,  4»u^a%„ 

LeiVApm,      cHAP,   xi  x*-_ 

B  Paon  eft  Foifcao  du  plus  beau  pennage  qail  en  fbic 
nul  aotre,  aoifi  ^enorgueillit  il  bcai/toup,  mais  il  eft 

aUj^^nh    bien  autantmal  cmpicté:ilcft plaifantà voir,  fortbona 
^i^^^ij  maiiger,$c  fcrt  de  garde  en  U  court  du  logis,  entant  qpc 
lovant  entrer  p^rfonncs  incongnucs  au  logis,  il  ne  nut  de&'cfcricr. 

cnadttcrtit  c  eux  delà  lîiaiffin.Vraycftqu'il  eft  de  grand  cotrctictti 
&  noucrjturc,goullu&haiiiflanciàpaftiire,d6mflgea£lcà]a  niaifo|i,. 
cntuitqtfilga&eUs  iardinS|,s'iln'ya  quclquepreau:  romptlctoiâ' 
Ile  tiaatUea  4e  U  nuifoa;  &  lejBafle.£onr  cftre  ^  uep  luxvriea». 
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.  «:!ifrc  les  œuFs  de  la  femeUe  pour  reiapeicliar  d<t  cottoer,  à^finqu^ 
puilFc  plus  librcmcntipttird'cUc.Le  maHc  vicfort  longuement,  corn- 

medcvinjt vingtcinq  ans,  la  femelle  moins  :  IVn^c  Tuitrc  m^lsu- 
fczacikiicr,  mus  i!  ne  Honne  grand  foin  depuis  qu'il  a  lailFé  la  mè- 
re, fuioîi  i]u  ilcndounnigclesbieds:  il  aime  l'air  cnaud  &  tempéré, 
c]ui  cil  cauk  qu'en  mainte  contrée  de  la  France,  on  ne  les  peut  cfle- 
uer,que  mal  à  peine  î  r«n<lroic  ou  il  y  en  a  plus  grande  quantité  audit 
pttkt  c'eft  vers  Lifîenx  en  Normandie,d*ou  lien  vient  grjuid  nombreà 
paris.pour  les  nopces  Acbanquecs  exquis:  on lesy  cngraillè  de  mar 
decitrc&deperé. 

J.^c  àtifAoi  LesanciençfrjîToyentclc5incrtcsr>n  (k-rricrc  de  leurs  i.irdinç  pro- 
pres pour  les  paoïis,  &•  drclloicnc  vnc  pente  cilcttc  poiirleur  repaire 
i>c  v  neaucrepour  ccluy  qui  les  nourillbiC.  Et  en  kalic  encore  cslieux 
m^riCHncson  nourrit  les  paons  ésiilettes  plusprochamesenlamer, 
pour  euiter  les  domm.iges  qae  leur  fait  \t  renard,  qui  cftoit  ce  que  les 
anciens  Touloienteuiter*  MA^hous  qui  n'en  fàtlbns  figcttnd<cftâCf 
ndùs  contentons  de  leslogeraa  dcffus  des  poules, &:  au  plus  haticUètt 
du  po;iI.iniicr.-cnr  ilsaymcncfe  percher  en  n.mt:  lieu  &  air  libre,  cou- 
chans  le  plus  roiuienclurles  arbres,  &  leur  faiibns  quelque  lieu  par 

M4UiiiJet    b.is,ou  ils  feptnll  ent  retirer  par  iour.  Ce  lieu  doitcltrc  bic  nectovc  (5; 

cutc  tliîigemment,auili  que  le  geliiiier,car  ceftc  volaille  eft  lubicctc  à 

*  ihefinesincdnnenicns  de  maladies  que  la  poule,&:  iuy  faut  pareils  ce- 
it4t»rt  des  pu  >^cdes.Àu  demeurant,iàuc  que  le  lieuon  elle  hante  foit  femé  de  paiUe 
MvqTri,      ou  herbe  ver de,airez  haut:car  là'paôneflè  ne  pond  ffueres  aciiroupie, 

&  leplus  fouuent  Ion  troiuie  fes  œufs  tombez  par  bas ,  &(busleiu- 
choir,lclquclsluy  cfchappentbien  rotmcnt  en  dormant.Gcs  oilcaur 
engendrit  rrcsbicn  après  qu'ils  ont  trois  ans;  auparaoancils  Ibnc  ikc* 
rilesjou  de  petite  fécondité. 
CMwewfwdip'    La  paonne^Tc  fait  trois  poQtesiannee:fflaisqoiIa  met  couuer,  elle 
UfMMtSèr  ntnifsncqu'vne  0f  confume  lereftedutempsàeiclorre5c  conduire 
. ^       ,    ièspetit5.ElIccommâce(àpteRiicrepohteâ  la  my-Feurier ,  &c  en  fait 

*  cinq-flBttfsdcrang^rautre  quatre  ou  troi$i&:  à  la  tierce  trois  ou  deux. 

S'il  aduientquc  le  maHc  5:  femelle  ne  piiifTcnt  entrer  en  chaleur,lcs 
y  faudra  mettre  auec  viandes  d<  manp;e,iillc  qui  les  cfchauflTe,  comme 
aucc  febucs  lollics  en  cendre  chaude.  Et  Ion  cognoiftra  que  le  paon 
entre  en  chaleur ,  quandlon  void  qu'il  fe  mire  6c  fecouurc  tout  des 
pltrmes  de'(à'queuë,5e  lors  nd\i9  diions  qu'il  fiiii  ta  roufc*. 
.  '  Quandia  paônneilè  couue^  elle  fe  retire  &  cache  du  maflecnlieu 
Icplus  fccrct  qu'elle  peut^CiarilnecefTe  de  la  chercher,  pour  la  luxure 
qui  cft  en  Iuy:  &  s'il  la  trouuc,illa  bat  pour  la  faire  dcfmchcr  ,&  caife 
fcs  œufïi.Qjj-nd  elle  couue,lï  on  la  veut  couurir  d'vn  drap  blinc,  et!? 
entend Lcra  dc^roulîîns  tous  blanc,  non  de  couleur  gcmmte.  Pour 
j,     j        mefmecttwcl  oaks  peut  enfermer  cndescagesoutcCts,  enduits 
1(17  kUmht  poîi5  de  quelques  draps  ou  peintures  blanches ,  'en  (brtc  que  tout  ce 
'  queUcregardera«AComiftIbitdecDttleùrb{anche:au boutdetréte 
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iom^veles  pccitt  font  Mdn ,  9c  Umere  oosrrie  diligemment  en 
iMicoQiioir(ainlî  qn'auoAsditdclapoule)  Ion  la  race  Tous  U  cage 
cniieoealcPMk  nejpuific  venir: car  il  haie    fait  mai  à  Tes  peciu^iur- 

qolccqu*iÎ5  ây<rnc  rjiiAbcrcftc:ôc  alors  qu'ils  la  font,  il  les  fnuttcnir 
bien  chtudcmcii^cacils  TomfoK  majUdcs»&  en  meurent  le  plus  fou- 
tent, 

Iifaucnoucric  les  petits,  lespremiersioursauccfannc  d'oigc  de-  scurriturt  dtf 
ârempeecaviOyCn  fonDedcpougceipais.'&pour  l'efpailfirlon  y  ad-  fttmf^t, 
iofefte  fbnnage  mot  bien  peftn,pre^s4  &  cfpuré:  car  le  laiô  clair  leuc 
•oitgranderoeiic .  Quelquefois  onletiriectcdes  fauccrcaux  à  qui  on 
aoftt les  pieds >&:  des  charcntons,dcs  araigncs,  6c  dcsmoufchcspour 
leur  curccar  ils  chalîcnt  naturellement  à  la  vermine,  Scia  oùilshan- 
tcncnc&cn  rrouuc  gucrcs.  Sixmois  apreslon  leur  baille  roriicbui!- 
Ue,cooimc  àiamcre,  &lcslaiilcloncroccer:inaisiliesfautgardcrdu 
'lioid&  deUpluyescariIspioUtnc  fietninentrailetncontinenc^prin- 
dpdememeiiceipais^  oàfls  fontfettsà  efleuerl'ils  ncfonccfclot  à  I* 
my-luin:  car  ^nsad  rAmonme  lai  accueille  bien  iconea»  ianiaia  n  cn- 

Qui  veut  quclal*aonnçnc  face  les  trois  pontcs,iî  en  fautbnillcrè  V'onUidn^ 
couueraux  poules  les  plus  grandes,  plus  adroites ,  &:  plus  vicdlcs.au 
conTmenccfcent  du  croifTantdelaLune,  iSclainèrlcs  paôncllcs  païa- 
chcuccleursponccs.  Et  comme  noosauons  défia  diten  la  nourriture 
despodei»  Ion  leur  en  btillerâcinq  de  paoaneflè  le  premier  iour^-ft 
neuf  des  Icarsspuîs  lediaûefine  ioiir  on  oftcra  les  neuf  de  poule,&  y  ca 
femettra-lon  neuf  autres:  far  ce  movenvoustrouucrcz  au  terme  de 
tréie tours qu* ils  ciclorrôc  tous  cnrcmolc!  de  ainfî  m  ferez  ?t  plu^curs 
poules  en  vnmrrme  temps  .  Lt  pourcc  quci'aut  de  laraônciicjpour 
fa  grolTcur  ne  peut  clUcailcmcnc  remué  de  la  poule,  vous  le  remue- 
rez doucement  quâd  la  poule  fortira  pour  repaiilrc:  &  marouczaucc 
de  ITencrc  Teodroit  de  ion  deflus^à  fin  qu  e  qu  and  vous  y  von  drez  con* 
dnoer.voosvoyex  11  eUeranraTemoéèc  retourné^  autrement  vous  7 
perdriez  rcinps:0e  <|otmu>tttefterdos,  bailles  tous  les  poulets  à  vne 
wolcpoule,&  lcspaonnea)]xàvneautre:&  gardez  que  celle  qui  raci- 
ne lespoufTîn?, ne  voycou  hante  rîTiecrautrcquimcinc  îcf  paf  reaux:  ' 
car  elle  la  1  rr  01 1  in  c o n tincnt les  liens ,du  de£dain  &  ialoulic  de  la gran-  ^ 
deurc\:  beauté  desautres.  '  f-*NrJferf-«A 

Les  Paons  fonclbrcmaladesquandillmuent,  &  alors  il  les  faut  nùudm  d» 
efdiauàcr  asec  ffiiel>firomcnt^avoine,A:  febues  grollees .  Ils  font  en  /«mm,  , 
cnadeciialeiiraoxiowseanîcniatres,  &lors  ne  lesimutlailTerftseau 
naiclic:&  faiit  à  chacun  paon  cinq  on  iîx  femelles  pour  rechâger,  on 
ilg^eue  celles  qui  ont  lanf prcft àfaire^quandeiks k  refofeat  «  &  ne  - 
fifecalTcr. 

La  chair  de  Paon  cft  mclancholiquc  &  de  difficile  digcflion  ,  mais  Ç*^'' 
pour  Tattcndrir  il  faut  tuer  le  Paonvniour  nuant  que  k  manger  en 
tkc^àc  <^uatce  ioursen  hyuer,&  prendre  quelque  chofe de pefântât (es 
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cuifles^^  oubienlepoiidrcà  quelque  bidon  de  figuier,  parcequele 

bois  de  figuier  i  vcrta  d'.ictcndrir  les  chairs  durcsrla  cluir  roftic  de  Pa- 
Jfsnitcdt\?jxf,  on  i;it  d-  Lcllcmc  u  vn  mjis  entier, qu'elle  n'en  perd  aucuncmct  ny 
fan  odcui  ay  Li  Uucuc.La  tientc  de  Paon  cft  fouucrainc  conue  Icsaf- 
/cdlionsdcsycuXflUoacnpouuoiccrouuen  mais  le  Paon  cft  uoc  cn- 
uicux  du  bien  de  rhommcj  cjvic  luy  mermes mange  Gi fiente  deeraûue 
quelonen  crottue^      ■  - 

E  L  V  y  quinousar-porti  erftoifcancn  France  des  ifle?  d'în- 
lie  nouuelicmcnc  dciuuuuciicspac  les  Eipagnols,  ôc  Puiiu- 
Igais.fok  que  nous  i'ftppeUiont  caq,.  ou  Paon  d'Iode,  aoni  à. 
pluftjoA  enrichi  de  gueule  qoe  deproffincar  c'eft  yn  droit  cof 
(/'[ '  7.'  trc  ùauoine,  vngouffircdemangeauiey  on  tonne  peatprcndre  autre 
tfipt^aHomt  pij^iif      du  bruit  6c  furcur,quant  auxgrids  :ou  d  vn  continuel  piol- 
leraent,quantauxpccit!:o'jcrcquervn  &  l'autre  font  Talcs,  &hideur 
à  voir, à  caufedc  leur  ditiormité  de  ccrte:  car  le  malle  n'a  point  de  crc- 
(Icscncuecs  comme  no^co^^S;,  m^Lsaulieude  ctcilc  a  vue  cainuiiic 
rougc,&  fous  le  mcntoiivn  palais  gros  de  Iong,quis*ciifleâe  eftcenda 
€hâirit^âS  de  muer{è  cooLeiir  quand  il  encre  en  fîirie.  Vfay  eft  que  la  chair  en  eft 
meiitturt  ^«r  d«licacc,mai$ fade  ÔcdedurcdigclHon^c'eftpourquoy  Ion lafait  fau- 
ilmlt'*^     poudrer,forc  larder  &acoiDacizer.lly  attop  pius  deplaiûr  fie  de  bôté. 
Noln'iurtdes  dc  chair  au  Pao  n . 

dlimlt.  Lanourriturcdeccde  volaille  le  Kuvl:  ca  pareil  ^11(51  que  lesgelincs 
Se  de  merme  viande,&  auec  autauL  de  diligcncc^d'aucanc  que  Ion  pro- 
pre cil  d'cftre  à  l'air  dc  viurc  dc  vers  Ôc  d'herbages,  rcftc  qu'il  leur  ca 
faut  d!aiiaiita^e:5c.peut  bien  dite  le  fermier  qa  autant  de  Paons  d^In^- 
de  qu'il  a  enion  cautcil«antant  luy  fo  nt-  ce  dea  mulets,  poucle  regard 
delà  nourriture  •  Leur  tfaitemcnc  eft  plus  aifc  que  des  autres  Paons, 
finon  qu'ils  n'endjrent  tant  bien  le  froid,  &  ne  demandent  fi  haut 
ainmaij  ilspailfcnc  5c  font  grind  degailaux-iardins,  6c  font  ords  co- 
rne oifons:  pacqao  V  faut  toiifiours  cftre  après  pour  les  nettoyer  :  faut 
les  tnccttc  cnhyuer  en  Ucaucdc  «Se  icclcutiuchcou  ne  doit  eftrc plus 
haut  que  de  huiâ;  ou  dix.  piedi  de  terre  :  pacçe  qu'ils  ne  volent  pis 
haut. 

W^rdpf»»'^  Quant  au  pondre,  A:aiocpaucr,c'e(ldu  toutle  pareil  que  notis  a- 
»s£Mr.     uonsdic  des  Paons,  &:  peut  on  aulfibaiUer  leurs  animaux  poules, 

les  faire  conduire  pendant  que  les  mercspirachcucront  leur  ponte. 
ÎSSf'Jl/ii"  ^'^"^  maladics,.5c  les  remèdes d'icciles font aufllparals du  tout:  pat- 
Dtttfidefa^  qUoy  fcroit  lupcrtîa  d'endireicy  d'auantagc. 

ki^ioie.        La  fermière  ncfctagrandcdatdcssufs  delà  poule  d'Inde:pourle. 

moins  celuy  quieft  (oigneuxdeià&ncé^n'eafiBcaGaspour  en  v^êr:car 
les  médecins  tiennent  que  les  aufs  de  poule  dflndeefl|g,endrentLla  gr*- 
iiellc,  &  doimentoccafioa  de  ladcetie.. 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQJE.  ^ 

A  volicrc  (pluftoftpour  noiiruturc  ôc  plaifîr  que  pouc 
en  auoir  cngcance^dcccsoyicaux>kca  dicHcc  utnimc  le 
J  ceA  aux  Fai&iis»ciifiiankrc<l'vo€graiule  cagc,amlîa<iof<- 
Cec  contre  la  muraille  du  courtil,  &  v€Csleioi>r,ti(Iuede 
£1  d'irchct  enchmO^lié  de  naenuiiètie  aoecû  pocfee  au  propre  :  Se  au 
(if dars  principalement  vers  les  coings ,  y  anraqmnntc  dciuclioirsfic 
branchcsdc  rameaux  de  gcncurc,  laurier ,  &  aucrcsarbrcs,  danslcd 
quels  Icront  apphcjucz  contre  ladite  muraille  petits  pannfcr?  pour  les 
ùiuiieiàpondrc  à  couucr ,  s'il  leur  en  vient  appeiu.  Elle  Un  delà. 
luntcor  d^y  o  homme  :  &  au  traucn ,  &  en  couficns ,  vom  y  docttrcv 
«offidea perches  arr^ilces  pactes  deux  bouts  pour  les  iucher,  9c  au 
deflbosihcciiz  iaichcoiit  force  paille  fitaiTcbc^que  vous  Faudra  reneu» 
nellctfoQuent,  en  Irsncttoyaiu  :  vc rs  !c  coftc  du icnr,  Iclon  la  loa- 
gaeiirdeieur  teâc  ^  cntrtiailcrcz  deux  aix  bien  longs ,  6c  vn  tiers  au 
dtflouSjIâ  oufcfcx  les  places  pour  mettre  leur  ni.ii  gc;'llle,6^.  Jtursau 
ecUiboire,queraiTaiiçbirez  écncicoycrcïbicniouucnc.Ccsoiicaux 
S>iitioujdepaiIàgc,  ainemlak  chaud  »  &cti  temps  froid  pailciic 
hacri  grandes  croupes  êc  compagnies, 4e  (êredreat  de  pais  en  au- 
.  ne.  ftequoy 4lc  les  appriuoifcr  pour  en  faire  comme  des noftrcs  do- 
iDelti«pKS»îl  cil  fore  difficile,  &  n'en  faifons  cflacque  pour  leur dclH 
CaiefTc.qui  Îr5  fait  de  grand*  requefteà  nos fcftins  &:  banquets.  7§um% 

Dccouccs  CCS  Ibrccsd'oifcaux  n'y  en  a  de  f  prompie  à  appriuoifcr 
qocles  tourcrcs  »  ne  iucdcngrainccs;  pour  les  prendre  après  qu'el- 
les font  de  fia  granflkkttcs,  &  voUencbicn,  leur  faut  donner  du  vin, 
carpatlcmoyen  de  ce, elles  viennent  proroptemcm  en  oubisancc  de 
lent  fcandûw  6c  hberté  :  car  c'eft  vn  oifeau fort  dcfpit ,  &  qui  fe  chc A 
nebeauconpqoand  ilfcvoitphnsiaufline  pont-tl  guère  cofcim^, 
êc  ne  s'en^raiffc  gucrcs  en  hvucr,tout  au  contraire  tit  s  tcurdcs  ou  gri 
ues.  Sa  nourriture  cft  de  vcflc,  orec,&  quali  tout  autre  jrainj&:  veut 
auoir  eau  claire,  ôc  louucntrclrailthic,  &  l'augttafltz large  pi^iir  s'y  li^arrhurt it 
baiencf  quelquefois  - Sur  tout  il  aime  le  milct,&  le  panis,  auui  fait-il /^^^i^ 
leRonnient»dc(qucb  grains  dcmyboitTèau(ufic  à  fis  vingts  oîlèaui: 
&ne  fiuit  oublier  le  gtauier,  que  l'on  nr.cura  prcs  dcsaugetspcur  (k 
caxe^ôc  encor  en  quelque  coing  de  la  voUiere  pour  la  çt  n  n:odit^de 
g>atcei»S'il cxainc  r.  îlt.^L  ntboLgc  dcfcnpannicT,  ille  frutprtr.dre  M.tUJ!ti^i$ 
&luY  rrcnrdcr  au  bec  s'ilala  ptpie,  &  lny  ollcr.&^  au>  pues  s'ils  tiiit  '^-rtrt, 
empclchcz  de  leurs  fit n te:  culcuslesailcs,s'il5ontde  la  \  tifuine  ,  & 
par  tout  ailleurs»  jpoucksmedccincr  delaauliscia^onqu  lia  «.ilc  die 

despouics.  ' 

Leiâng  d  c  l'ailedestre  de  h  toniterelle ,  infiillé  en  1  *aii>  eft  (ôoofr-  ^ 
rain  poor  les  co ups &  vketea  de  I'cbîI*  -  Ec  Ic  fies  des  tomtexclles  tft  ^ 
bonpourles  Uycsdesyeux. 
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«'Vh.        IroR  peut  en  cefte  mcfine  façon  noarric  9e  cngraifiTef  tes  timiefi* 
mais  ils  font  plus  gourniam«&  nulaifcz  à  appriuoirer:ibayaéceahy«. 
uec  Ufouppc  au  vin,&  s'en  engraiflèncfoRt^foot  lestonnieceUesÀ 

ne  fauc  oublier  le  grauier.. 

''^'^  perdrix gricfchcs  plus airéiTicntfc  domcftiquentqucicsraail., 
/^j^*  Ices     aucrcs,aullin'oiK  elles  la  chair  (i  dclic.uccftanttouccsfoisbicn 

iiournes^ae  foncguercsiufeiieurcsauxi-aiians:  ôc  les  faut  tout  ain(î 
traiter.âede  melme  viande,  finon qu'elles  aiment  quelque  foispai- 
ftre  le  bled  A  l'herbe  verde  •  Les  mafles  des  pcr  dm  iï>nt  foit  chaudf.*. 
aufli  font  les  femelles  grande  quantité  d'œun,&  (è  bactenciceaxmfl- 
âes  pour  les  Femelles ,  iulques  à  vaincre  ïvn  Vuaxc  »  le  viâeac. 
cac  ]t;c  levainctt>&lecÔccaintiayttce& cevftt^j^luy^atnfiqueles 
fcmcilcs. 

La  femelle  de  la  perdrix  cft  tant  féconde,  qu'cUcconÇiiit  j  la  voix 
fcule^ou  volyOu  halciuc  du  malle. Lcuc  nourricuf eplus  dclicacc»  cft le . 
nuUeCt&lepanis... 

Oft»/f  Jefer^  pecdciK mangez  fonuenc,  appofcécfeccmdi^iiMfBai- 

drix,  mesfteriles»&aux  nourrices  quanticédelaiâ.Lefiel  de  perdrix  cfclair,- 
fftijtperjriM  cic U veuCf^ mcHéen elgalc portion auec  miel»  gvuciftlacoacuâon. 
^ùlUtfirtit.  des  yeuxtmefmc  vertu  a  lefang  de  perdrix. 

^  Les  cailleSjOifcaux  pluftoft  terrcftrcs,  que  du  ciel, ne  fe  font  ny  ba- 

ilidèntpoint  de  nids  non  plus  auc  tous  autres  oifcaux  qui  rontpefacs, 
êe  ne peuuent voler:eUes  iboc ron  iàroacbes,  ôc  pour  cefte  caniè Ion. 
ne  letir  donne  tancd*e(pace  ny  deioar»qu  àox  antres  oîréattX.Auffi  vo  • 
yons  que  Ion  counre  leurs  cages  de  tezeaux,ott  decnir.  de  peur  qu  en . 
volant  haut  &  montant  de  roideur  elles  ne  ic  rompent.On  leur  drcdc 
leurs  augecs  en  mangeaille  ôc  à  boire  àpart^à  chacune  le  ilcn  Se  aimét 
Icblcdvcrd,  &  legrain  de  fronment,  «5«:  le  chencu!,au(R  cft  ccleur 
principale  pallurc. Elles  mangent  aux  endroits  où  elles  vont  (ailleurs 
qn  en  ce  pais)quantit^  d'ellebore.qu  aucuns  nomment  rexattrcCeft . 

t  .  ponrquo y  Didymosdilbic que  leur «hair  eft  laxatme^fle  fait  eftoordi^ 

lèinentdemal  det^e.*excite  le  mal  caduque,  conuulfio n  &  diften* 
tions  de  mufcles,  &  pour<:efte  cau(ê  qu'il  les  faut  fards  du  millet, 
on  les  V  faire  bouillie  :  ou  bien  fî  Ion  s'en  crouuc  mal,  boire  de  îa 
décoction  demillet,ou  de  qraiiic  demyrtc:  fera  bon  atifîî  d'en  donner 
aux  caiiicsà  magcr,  £es  milles  ne  font  moins  chauds  quclcspctdru: 
!â  femelle  û  toil  qu'a  j^onda  couuc  les  ccufs,&  incontinent  qu'a  efdos 
fès petits,  tesmeineailleurs^àfinqaeietcliallairf  aetcovttemklieii: 
ibntoifèaux  pafagersqui  s'enTontax  pnntemps.dCfetOttCBentenhy-» 
acr,&  commancentid'Ancomne. 
tyr^i  Lcstourdsougriuesnclbntoifeauxdcccpais,  qui  cftexcellîfett 

froidure.âc  giieres  n'endurent  cefl  air.-p.irqnoy  feroit  abus  d'y  en  cui- 
derengraifîcr.  Ccftoifcau  eft  addonné  a  ix  pais  chauds»  &  mcfmes 
ouiiy  ano;nbrcd'oliuicrs,  car  ilaime  c^ràiidcmcntroliac  ,  &enco« 
graiifç  CQ  U  faiTon  qu'elle  eA  mcuic^auili  en  fait  il  grand  dcgallxar  Içs 

tourdr 
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taatiâ  fc  Ibndenc  Hix  IcsoJiuiercpar  enndcs  volées,  9c  en  ayans  man- 
télcur  fâool,  c  n  corct  en  emporccntils  au  pardr  vne  au  bec,  de  vne  en 
kurs  ferres,  à  la  façon  des  gens  de  gueire.  IlaeotroaoeatilE&ren- 

grailicUonés  pais  <Jc  montaigne»,  mais  c*cft  en  temps  d'hyacrrcaril 
prcodgiaoilc      le  remplie  au  froid,  qui  cil  moAcré.    La  anciens  Lri  çr, r/- 
enfsutoicncgran^caSjâc  Icvendoient  du  temps  des  Ron^nums  dix  jeatiti émit», 
îoiài  Upicce  :  fi  fbmcncorlcs  Italiens  &  Eipagnols,  ôc  en  ce  Royau- 
me ks  Lyonnois  »  l^oneaçeaiut  5e  Anuergnan  :  mais  il  nelôiit  fi 
g^osde^  qoe  4elà  les  monu  •   Ceft  oilcau  eft  pins  defpit  qac  nul 
dcsdcflufdits*  Acle  iii«£urt  coft  aprct  qo'il cft  prins,  fi  l*on  le  c ranfpoc* 
te  hors  de  Ton  air  ,   ou  fîon  ne  le  mctincontincnt  aucc  des  vic(ix  ap- 

{^nuoiicz:  l'ojT  leur  icttc  la  raangeaille  fur  l'aire  bien  nettoyée,  & 
oingdclcurs  lu  c  hou  :  &leuriette  Ton  des  figues  fcichcs  pilccs  auec 
£cux  dctaimc^canc  qu'illcurcn demeure  d«rt:ilc:&:  quci(^uefoispour 
daagemcat  de  viande  Ton  lear  iette  des  grains  de  lendfi)ae  êc  de  ' 
manc  «  ou  dc\a  graine  de  lîetre  fie  d*olioief  s  iàuiuages ,  totttesfois  que 
leurs  augctsdoiacDt  tounours  eftre plains  de  milletrcar  c*cft  lenr  prin- 
cipale viande .  £(Aeles£uitiaiilctianseaiickirejttonplasqaclcs  oi- 
feaux  dc^uCàits. 

La gri  icfarcic  dcgramc  de inyrthe,£c]:oftic^cftl<>uacraineconuc 
ladiilcnuuc  ôc  dUliiUtioQ  dVnnc. 

E  proffic  qui  vient  de  la  nourriture  du  piceon,nreftnioindre  f  Jj^^'''***" 
it^^j  que  de  lapouUailc.principalcmétquantàla  ventcdespetiis  * 
^fy-  &  autres,  qui  tous  les  ans  peiplcnt  en  grand  nombre:  Scyz 
celle  fcrmicrc  quj  en  vendra  a  ciiacune  vokc  deux  censée  trois  cens 

Sùicsaux  viuandiers:  &  n'y  a  fi  grand  loin  qu'aux  antres  volaillc$.n)r 
kgrandceufiyàcaofêquilfiîpoucchafledefoymefine  la  plus  part  de 
Tannee^^e que auCSofdinatceméc Élit  fix  ou  fept  fois  l'année  desemfs:  < 
A: endroit  cncpres<fauancage&  depliisgcos»fionciiaogcoitlespi*' 

gconncHrs  (iomcfliqtics  aucc  celles  du  coulombicr  éés  qu'elles  ont 
hu\Oi  lours  àhn  qu'cllcss'accompagnnflciu  dcsmaflcsquivontàrer- 
carijmnis  le  faire  li  bicaquc  Ic&pcrcs  &  racresnc  i'cn  apperceullcnt.  ^  ^   hier  M 
Vraycil  que  ceftoi(èau  cil  degrandfrais,& de  grand  degaft  pour  le  ^.^.^rf^li 
tcgard  des  terres;  fie  pour  cède  caufe  n  eft  pennisle  conlombier  3k  pied,  ÇtrmiH 
£non  au Icignears des  ficfs,ne  guereslcs  voUieres,finonSkceux  qui  ont 
^mpccancc  qu/  ntité  des  terres  labourables. 

Drc  'onsdonqucsh  noftre  appoint  pour  l'aifancc  de  la  fermière  tormcjectm' 
▼n  coulonobicr  à  pied  hors  du  bruit  des  pcrlonnes,  du  froifîîs  des  ar- 
brcs  5t  ni  rniurc  des  eaux ,  &  le  plane  on  s  en  lieu  moyennement  cfle- 
ué  :  ou  ba(liliuns-lc  droit  au  milieu  de  la  balle  court ,  qui  cil  i  endroit  ^ 
dcnoUremaîiôn  ruftiquc  cy  deflfus  propofce ,  ainfiqo'vnecour  de 
luilboiicKiè  icmamàmoalinà  Teni^ou  ipcupres,  loin  d*vii  voloit 
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dîMleux  de  l*eâu-tà  ce  que  le  pigeo  n  puUle  elchauflèr  ce  qu*tl  ena  prins; 
Ties^moi^  pour  donnée  à  fespeiics.    Caril  cd  ccicatn  que  comme  le»  pies  ic 

ntxux,  m^fc  Icsmoincaux,  le  raaflc  ^  li femelle  couuent  altcrnaducment,  &  pcn- 

vn  d'eux  cft  au  pou  relui  s ,  hi-irrc  leticnc  fur  les  œufs  :ainfi- 
foiicils  cic  hg:\rdc  de  leurs  petits ,  luujucsacc  qu'ils  foicnt  hors  des 
tuyaux,^  Lt  ii'ciucnst-^aclccoulombicrluicouucicdatoucau  Icuanc 
de  ce  pais,  mais  bien  qu'il  participe  du  Midy,  àcaulcquc  ccd  oUcau 
Ce  plaiilforcau  Soleil  battant»  6c  rayant  furies  toits,  entcant  par  lef. 
fcncftres,.  délaçâmes,  &  fur  tout  en  temps  d^oer  :  &  qu'au  Midy 
mcrmcily  aie  vnefencllre  dormante,  pour  cnhyucr  donner  quelque. 
ft*e^rcX,t^  chaleur  aux  pigeons.    Qu'on  ne  f iccfeneftrcaucnne  du  coftc  de  la 
*  ■■      Bue  :  iJu  l'ily  en  apour  l'cftcà  hn  de  leur  donner  frailchcur,  qu'on  ne 
faille  Icseftjuppcr  duiant  les  froidures.  Que  iafcacllrcdu  Midy  foie 
tûurncc contre  iaportc  âciigrAngc,<5i  qu'au  coftéd'icellepouc  y  ayt 
VAé  aa^eàabbreuuex  les  pigcons,cfleueerurvnpilierdepierce,ayaat 
vn  baflm  entaillé  en  diutts  aUbreunoirsTeparcz,.  àce  que  les  pigconr 
après  qu'ils  auront  becqueté  le  grain  demeuré  du  van ,  ou  eCcarcc  par 
Icflj.v.i  ,  aycndcur eau  près  !v  ..iî>c M'y  rengcr  pîudcurs  cnfcmbl 
foicpour boire  ,  (oi:  pour  le  baiii:acr.  Et  faut  quclc  coulombicr  foic, " 
bien  cfpatcc,  bien  Fonde,  bien  couucrt  ,  lairc  fort  battue  &  ciroenccc, 
pour  le  d mgcr  de  la  iiciice  qui  tauc  «3t  corrompt  les  fondomcnts.  bica' 
vniemcnt  enduit  par  dedans ,  &  Icsièntes  ou  creuallês  qniic  peuuent 
^ft^  tféU  faire»  rouuentrecbcrchees  iceftouppecs,  depcur  des  rats  &  des  fou- 
Wrr   xr/r.-    riî,  cc  quï  aduicnC  ésUcux  où  il  n'y  a  commodité  de  p  ladre  :  &  pardc- 
wWtfmW/.    j^Qjj  ^yiii  ctiJuif  Je  inefmc  fa(^on  r  cir  le  crt-ipis  de  cliaulx     fable  fcrt 
d'cfchcilcsauxfouyncs, belettes,  chats ,  oc  auirc bcllul pourcntrcr. 
Et  pourccmeimcdanî^ci  fi.  rcz  a  l'cncour  du  coulouibicr  par  dehors, 
deux  ceintures  de  taiiic,  ou  d  cutabkmcnt  de  plaftrc ,  à  tiiplcA:  qua- 
druple moulurcL'vDC  d'icelles  ceintures  vers  le  milieu4ludit  coulonp* 
hier ,  l'autre iaftement  au  delIbusdeU&ncfVrepar  où  entre  le  pigeon 
ftir  laquelle  le  pigeon  «ulH  fc  poutraesbattte  &  rouè'r .  Quant  à  la  fe. 
neftre  coiihlfc     j.  riucip;ilc  aJuenue,oupour  mieux  djrc  principale, 
aduoice  dcspigcons.fcra  plus  luutc  &  large  que  la  feneftrc  dounctc. . 
l'cnrcns  cnC'ir  que  celle  fjncflrc  foit  par  dcnois  entourée  de  lames  de. 
fer  blauc  bien  clouées  contre  la  luui  jiUc ,  6u  qu'elle  ferme  aucc  vnc: 
Qfd^  4iUt  cauliflc  dcUtes  l^ipn  drues,  qui  fe  puilTcnt  aualer  5e  hauHèr  par  engin, 
les  foirs  &  les  matins,  pour  le  danger  des  hiboux  &  cbats-buaatsU^eSi 
boulins  faits  de  terre  cntortitfeecte  paille  font  plus  an  naturel  du  pi- 
geon que  ceux  qui  font  faits  d'aix,  ou  de  tuille  quarrce  ou  dcplaîlre,. 
encores  qu'ils  foiciu  fubicdls  aux  creuaces,&à  iavcrmine,qui  chctiuc 
le  pigeon  quand  clhc  le  furprcnd.Parquoy  files  voulez  bons, il  ksfauC' 
dedans  &  dehors  cnJuuc     chaux  a  Kïrte  ctcxuftc  •  Quoy  qu'en  Ibfct 
ttîes  faut  tenir  (tlargcs  que  le  pigeon  fe  puiflfc  tourner  dedans  à  pm* 
ne  franche    &  fi  nauts  qu'il  y  poiflè  eftre  fur  pieds  aufli  à  croupe 
f^àndie  :  fi  l'vne  ou  lauttc  commodité  luy  défaut,  il  laUlc. en  de  fcrt: 

-       '  '  roa< 
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{onbouliD»&:  sxxaiiTtcfoisfon couloinbtcr. 

Scta  bon  aufîî  po  or  Je  danger  des  beftcs  qui  fonc  Li  guerrcatnc  pi- 
geôspédrcdaios  le  coulôbierUtefted'vn  loup,  UqacUc  par  Ion  "bdcut 
ou  fa  figure  chailc  celles  bcftcsroumcttrcquclquerâracaudeibueaur 
fencftrcsSc  hn"«c  portes  ducoiilombicr.  Au  pignon  de  la  coyucrti  rc, 
fjiccs  y  latîgurc  d'vii  pigeon  ,  de  poterie  ou  ne  piaftre,  pour  attirer  Us  fiyartméHi* 
fyyaisà  y  venir  :  drcllczàl'cndroudii  couiombicr  foret  pots  moi 
ttcaux,aucc  fagots  cl'clpincs:&:  gardez  que  ce  coquin  ucl  ail  tic^  iubi 
KCBVoftre  coulonabier,cirilafiaraecbc&  eftrigelcc  jeunes  pigec  s. 

pour  peupler  voft(cei»uloiiihier.&tttenpf«3auerliettauoîr  clgr  rd  J^^^^ïtlZ 
Ikcofiteniie diic^lixy  >  & fclao qo*iieftg£jnd«Pti  mcujocrc.ou pctir, 
y  racitrcU  quantité  lic  pigeons  corrtrpondantc.  C'tft  allez  de  vingt 
paires  di.  pigeoias  pour  crois  cens  boulins,  aufli  li  le  coulotr.bicr  cft  de 
mille  boulins  ou  plus,  lipecite  quantité  n'y  fuftîroit  pas,  e<  ihrics'y 
aimetoycui,  pas  a.uillcii  ûpcucA6brc;pinaisic  Liuiiîncroyciu  ôc  mour- 

X«cs  pigeotwd<»nc  voulez  peupler  vofire  conlombier^  ântquili: 
a7cntelUeolcoczdeicuicouloinbietdaiiecleufspcres  &  mcrcsdcs 

qu'ils /bot  couuc  rts  de  my-duucc  Sc  roy-plumc,  &,mis  dedans  le  cou- 
lombicr  en  toute  Ubcrcé,ou  pour  le  mieux  dans  des  grandes  cagcslcs 
fcureapp.iûck  I  a  bti  uchc  de vcllc  d'eau  par  quclqiic  bon  pi^cônicr 
deux  iots  kiouXyCauc  qu  iiics  zyi  rendus  bcuuans  ôc  aiangcaiiS.-par  ce< 
Boyetiilsauronc  CoA  ooblié  leur  premier  repsirc^^  Icnispercs  &,mt 
tes,  Aesadcipnncromproinpccinciitau  premitrcouloinbieroùles 
TOiidrczlogcvsce  qiieneferoyêtles  vieilsJcfqueU  tràfportcz  ailicutt- 
reprcndroyent  incontinentrleuiaildroii  à  leur  premier  couloflabicr, 
licoftquckur  auriez faid  ouuerture  de  qvitlque  parc  lonpraine  qi:c 
Icseufiïezla  portez. Ceux  quifoncbôs  pour  peipltr.tont  les  tendrez, 
les  bruns,  ou  les  noir$.£,cspattcz&  huppcz  lontles  plu^  coqun;&& 
dcmeftiquesiaufti  fonclesgriuelezychappciomjcz  &  piam  Icsdoxez 
parlecoi,  &^qui  ont  Iceil  &  Ifpiedxouge.font  les  plus  francs,  3c  ^ 
peuplcntleplus.^cs  blaiicft(bntCpftsiefleuer*6e  plus  dangereux  da 
Miiao  de  de  i'oifcau  deproye,  pour  eAre  trop  aii'cmeattppcrcetis  de 
loingen  volmc  par  iccux.  r.c%  faucchoilîr  dclavolredeMay.à  caufc 
qu'ilsnc  craigncr.t  p-»;  rnnt  le  froid,      croiirrni  plus  iaciUnuDC , 

Srofiiteiun-.ieiix,ô<:  iont rendus plui.olUiabiIcb à  pc  uichalier  leurpa- 
ure.Sunou c  qu'ils  ne  tna pqu ent  de  mang<;aiUe,  pi incipaU  nient  au 
nojsd'Auril  Se  dcMaj^àcauM^uclcsgijâs.oBtbiciiidctf  ouiG'àcou- 
tnci^n  des  pjgeonsdeftaeTclos. 

Pour  les  accoquintr  &  appriuoifcr,  baillez  leur  cantoft  du  luilou  f^..r-nnTtt 
^upai.icle,  puis  de  la  vcfTc,  puis  du  cl  min  (  car  ce  grain,  les  c  tirait 
foit'&  quelqu  c  fois  du  froi  incntpaimi  Icscribliirts  /  tk  nelcs  laif- 
fcziaiilirdc  quinze  iours après  quclesya-  reTTTiis;  pçndanc  ltt]ucl 
temps  vous  Itur  couppcrczles  aiflcs,  vous  ucnditz  vnc  tclstendue 
conuc  Us  f4,ncûxeM  ceqiilbay^ila  clarté  du  ÏQur^Ôc  ne  ptulTuitt'ett 
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aller:  ftu bout  de  quinze iours  vuas  Icurdjnncrcx  les  champs,  oftant 
ladite  rets,  s5c  le  fur  le  foir  le  temps  ciiàcnubilcaxyobicax  àc  pluuieux: 
car  îis.nc  l'efloignerooc  da  rdeCt^e  ne  feront  que  cotrmoyer  kàr  cou» 
lombier^desy  icmbufcheroncàlaibtne.  Q^o  y  Faifanc  ils  remarque* 
roocleurn^»ak^Acoe£iu4foiit^làenauant  la choifir de  bien  loing 
&y  retourner,  mcfmcs  (i  vous  leur  mette/.  rjrUfcncftre  de  leur  ad- 
■  ucnucvn  pain  fiit  de  terre  rouge,cumin  bien  broyé,niiei  ^  faurourc, 
le  tout  bien  cuit  Se  fciclié  au  four  :  car  ayant  becqueté  de  ce  pain ,  ils 
ne  faudiontiainais  d  y  reucnu ,  cane  Us  en  (ont  friands,voire  à  ia  fen- 
Qeorjflcgouft  de  ce  pain  quibemporceroc  en  lei]tèbecs,ciiameftcronc. 
plolîetirsatttres,de  ne  sTeDfiiyrootiaroais. 

Vous  garderez  ièmblablenient  quMs  ae  s'en  Payent,     voai  leuc 
donnez  lentilles  trempées  en  eau  mieUee,ou  cuiâes  en  vin  ciiit,ou  fi- 
gaesicichcsmellccsa/it'efrîrincd'or^^c  cuite      miel.  L'on  Hir  atiflî 
qjclcspigcjns ncs'cnfayrontpouu  li  Ion  mec  iur  lacour  ducoulom- 
bicrviie  tcftc  de  charuuc-fouriSiOu  vn  rameau  de  vigne  (auuagc,  ou  (î 
r^ii  frotte  de  oingt  les  portes  de  feneftcet  du  coulombicrauec  huile 
^ebaulsiie:meimesqaelespigeonsenaineiieroiit  d^iuues»  fi  quand' 
ilsiromaiizchampsvousleut  frottez  les  ailes  aaec  hufle  de  baulmc: 
ou  n,  aaantque  oy  aller,  vous  leur  donnés  à  manger  velTea  acrouièe»^ 
de  vin,  ou  aura  trempé  fcmence  d'agnus  caftus  :  caries  autres  pigeons 
après  qu'ils  auront  fcnty  l'odeur  de  la  bouche  des  voftrcs,ne  faudronc 
^  ^    .     àvcnu  aucccuxaucoulombier.    Parfumes  fouuent  le  coulombier 
JJlJJJJJJ'   de  gencurc,  rofmarin ,  &c  quelquefois  d'vn  dcu  d'encens  fin  :  car  ce» 
lalesrettent  fort,  &:teasfaitaiiner  leur  coulombier  plus  que  nnl  au- 
tre. Quand  vous  apperceurës  qu'ils  commenceront  à  pondre^donn^.- 
leuradoncliberté  :  U  tous  verritqnen  leur  iettant  foîr  êc  matin 
quelque  peu  de  forain  net  contre  la  murnillc  de  la  grange,  &  loing  du 
hcn,  &enlcur  faiiàntfouucnc  nettoyer  l  -iugc  ouiisic  baignent  &: 
recréent,  ils  en  amèneront  beaucoup  d ailleurs,  fans  ce  i]ac  vos 
fowr  ^tuk<f^  vingt  paires  jdansquarcncc  iours  OU  enuiron  peuplée  deux  voue  trois 
pigeomt.       fois  aattnt:car  ils  tontdespetiis  trois  lbis,&  les  bons  quatre  (ois  fan- 
Ui  pi^nt    n'ce,  ôc  n'y  ÎFattt  autre  (bin^mion  de  tenir  le  coulombier  net»  Et  pour  ce 
("*^'^'\f!!!'"  faire  il  faut  que  ccluy  qui  aura  la  charge  du  coulombier  y  entre  vnc- 
'  rois  liiepmainepourle  moins,  &  ce  aux  matins  ou  es  relcuces  que 

les  pigeons  font  en  quede  &  parpaiç  :  car  d'autant  qu'ils  font  ordi- 
nairement leur  miJy  dedans  le  coulombier,  s'il  y  entroit  à  ceftc  heure 
làjilcftarouciicroit  <3c  eftrangeroit  les  petits,  voircracrmcs  les  mères* 
En  entrantii  les  fifflera  &  leur  donnerai  manger ,  à  fin  qu'ils  Faccou* 
ftoment  6c  lerecognoiflènt  :  vuidera  9c  rafraichizaraDge d'eau  claire», 
cfcrouHeralairc ,  mettra  hors  ceux  qu'il  troouera  morts,  efinonden* 
les  boulins,  à  fin  qu'ils  n'acuillentdespoulx,  vermine, punaîiês,  tti- 
gnes  principalement  en  cflé  remettra  daju  les  boulins  ceux  qui  fcrôt" 
cheuci)  :  cnleuer.i  !cs  brehiiî!;nes  pour  les  mettre  en  vn  heu  à  part,  a  fin 
de  les  cagraiiict^  après  les  manger  ou  vçndrc:(Sc  s'il  y  aperçoit  aucune 
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tKc^fopCQC»  àldfcflciifiir  leaiiviilongpoc3c(ccre«^diiisie- 
fKiiinieanvnpîg^%^fl>Cttial€pocaiidroicdeIa  crace&  adue-' 
ucdufèrpcnt  ,auccvn  pedc  montoirparoùilfcpuiire  conduire  au 
haocdu  poc  ôc  Ce  lancer  dcdans:car  le  leipcncnc  poucrarcinonccc,& 
piraindcn  ncctoycralecoulorobicr. 

Vcay  cft  que  les  pigeons  vous  fonc  de  cooft  en  hjruer,  quand  ou  pac 
k teops de  glace»  oadeadga^ott quand  ksblcz  ont  germé»  ibne 
WNincnciicii  Car  les  dMjnpsmuii  c*eft  U  peine  de  deux  moh  ou  ennî»' 
ton  â  les  no  unir  des  graines  roTdices  des  nurcs  de  vend%cs«ou  pcpios 
iecaiùns,  dont  on  fefaprouifîonduranilesvendangcs,  en  vn  grand 
tascn  la  court  delà  naaiCon.Aufli  vous  fonc  ils  en  ce  ccmpsja  volcc, 
quelon  nomme  de  Mars,  &  fuiront  les  plus gcas^teadres  &  douillets 
de  couie  i'anuee.  -    j  u 

Gardes  bien  la  fiente  qoToftecei  da  coQloinbier«a&DeU  meflez  ^ 
parmf  ocUedcs  Yachcf  »  oudet  veaux»  non  plut  que  de  celle  de  brc-  ' 
oii»cttcUeefttrop  cliaiidc^&lènàengrai(lcr  &  amêder  Icscndroiu 
th^nif  de  voftrc  cbamparc,ou  de  vos  prés,  ou  les  planches  des  alpcr- 
gcs,  &  ï  recréer  la  nioiceur  &  froideur  des  vieux  arbres.Vous  vous  en 
pourrez  Tcruir  audî  aux  gouttes  icia tiques  en  faifànc  vn  cataplafme 
aucckmenccs  de  ctcSon^SiC  de  moutarde,  y  adiouftanc  m  peu  d'hui- 
le des  philolophes  :  mefinet  aux  migraines,  il  la  broyez  auec  huile  de- 
aofaoxde  pciclic»  9c  l'appliqués  (ur  le  lien  dolcnc 

ZitBtmmtm      CHA».  xxiix. 

Ombien  que  nous  ayons  donné  le  gouucrncmét  des  va- 
ches à  la  fernuerc,&  que  les  bœufs  foict  de  pareille  nour 
ricure,toutesfois  és  pais  &  fermes  où  1*6  en  nourrit  pour 
le  labeur  £r  pour  la  vente^il  y  efchecvn  homme  qui  n'ait 

^  laacre  charge  que  de  les  péfer  &  conduiCMCtcndu  qu'il  y 

apre/queaotikderoinàcefte  befteqn'ancheual.  Vray  eft  qu'elle  n'cft- 
dc/jgrandcntrcticn,nycnviurcs,  ny  en  traidcmcindclamain,ny  en' 
équipage  ÔC  harnoisrmais  la  force  dont  les  bœufs  ou  fendent  la  terre, 
outirét  la  charettc.rcquicrtbicnqu'ilsayétvnquis'cmploycdutouc  _  .  ,  . 
^lcspenrcr,auiii  en  rauc-ilnourru:  deux  pour  vn,oc  netont  tant  trois  ubQmtmf*t 
bons  bœafs  des nieîttenrsdn Bourboonois  ».  on  de  Forcft,  qu  to  bon  f««  ^*vn 
chenal  de  la  Fcice»on  de  la  Beau  ce.  Au  fit  cft  il  fims  dooce^que  le  labour  <^"»^ 
desbsolsneicraicqocparneccflîtééscttdcoitso&ronncpenccom-  Y^jT^^^n  „ 
«odcmem  nourrir  naras,  &  où  l'on  ne  peut  rccouurcr  des  cheuaux 
que  de  loingcain  pais. Car  cncor  que  le  pafturage  foit  bon  ÔC  fingulier 
pour  le  bœufjCÔme  en  Flandres  &  ailleurs,!!  e{t-cc  que  fils  ont  le  che- 
nal à  conunandementjils  l'en  i'eruenc  beaucoup  piulloil  c|ue  du  bœuf. 
Toutain(îquesiAnaergne,Laneuedoc,Pfoucnce,ronsaydcdemu-  ^«/«t,  jtx»- 
les  &  mnle»  pour  lelabonr,plnftoft  qoedebeeufton  de  vaches*  par 
ceqa'ils  ne  Ibncde  fipffoaiceny  de  fi  bonne  execaaon»combien  que  • 
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le  labour  cles  hotuh  (bit  merudllea&mencbon»  4m(ànt  8e  profficab? « 
aux  forces cerrcitcar ils  enfonfentlesreiUons  eiigrande  profondeur, 
ôc  font  grand  rcnucrfisdc  tcrrc,comrocon  voit  en  Ic.ilic,  oii  ily  a-dc 
grands  bœufsjongs  Se  cfcbmcr.cn  Cafcongnc,Bourbônois,  Poitoi', 
AnjoUjM.Tine.Aulsi  les  anciésnc  fcrcruoycnc  d'autres  belles  |  eu  t  ic 
labour  c^uc  de  bc£ufs:par  ce  t^ue  Us  bœub  lotie  de  meiuciUculc  clpar- 
guc  pour  le  laboureur,  d'autant  que  le  iotirendcr il  s  fê  contcounc  de 
paiftre  fans  aucre  notirritare:o«tre ,  de  grand  prcfiit  &  bon  mdnage, 
par  ccqu'cflâsoue(]uuIcz,ou  brifer.dc  quelque mcinbre»ou iapui(^ 
lànsdelcruirpargrandcMeitlcflc,  onlcs  cngraillc»  ou  pourics  vcn* 
drc.ou  p  ) u r  1  es  ctier  &  rallcf  pour  ù>n  vlàgc:  profits  uh  que  iô  nc  ci» 
repas  dcsaiitrcs  belles, 
Ejlal>Ud»  L'clLiblt;  dii  boLuf  doitcftrc  uaûie  de  pierres,  paucc  de  L;blon  ou 
hmifi  de  tel  rc  glaireul'e ,  en  panchancaucuneioenc,  ^  fin  que  Vhumtdîcé  ne 
s'yarrefte;  dokauflî  regarder  le  Midy  pont  eftre  plus  fcichc  4c  moins 
fubieébeaus  vents  de  la  gelee:fc;ra  large  de  neuf  picds,&  reulctncnc  de 
celle  hauteur  que  le  bœuf  fe  puiHc  tenir  debout,&  le  bouuicr  ay  t  cHcz 
grande  cfp.icc  pour  aller  auiour,lcs  vifitcr  &  afFourrer,que  aulfià  fin 
que  venins  les  bœuhii  s'cntrchcurtcr  des  cornes,  le  plus  t^oiblc  ayc 
lieu  elpace  pour  s'cuadcr, Les  râteliers  doiueiucitic  h  iuuc,t^ucit$ 
borufs  n'y  puiilèncfactlemenc  atteindre». 

La  charge  du  bouuîer  eft  d*eftie  courtois  8c  amiable  ans  b«ufs,eii 
AaiH*?//*  pcniànt  Se  donnant^  manger,leur  faire  bonne  liticrc,  foit  de  paiU 
'  *  le  ou  autre  chofe.les  frotter  le  loir  auat  qu'ils  fe  couchent,  &:  le  matin 
les  cllriMer  &  nettoyer  gentiment, lenr  lauant  fouucntesfois  la  queue 
aueceau  ticde:dc  tenir  leur  cllable  neuc,  que  les  poules  les  pour- 
ceaux n'y  entrent:  car  les  plumes  font  mourir  Icsbauh:  ut  lahcntc 
du  poorceau  malade  engendre  lapefte:de  donner  paille  fraifche  à  (es 
beftes,&  leur  ictcer  en  eftc  de  la  verdure,  8c  des  bourgeons  de  treilles 
de  vignes, &  autres,  8c cnhyuer  des  coilàts &  desberbestfoir &  ma- 
tin, Q^i'il  fçachc  quand  les  boeufs  de  labour  ont  trop  ou  trop  peu  tra- 
uaillé,pour  Iclon  celi  lci:r  bailler  %iurc  à  proportion,  &  tel  qu'il  fera 
de  bcloiiig  :<^u')l  ne  le<»  laîile  partir  nv  labourer  en  temps  trop  chaud, 
nytruphoid,  ny  trop  humide  :  qu  tlncicsabbrcuuc  li  tolîaprcs  la 
grand  iranail:  mais  s'ils  lontcfchauffea,  Atoftquilsièrontarriuczà 
M  maifon ,  leur  mettra  du  vin  en  la.gu  c  ule  »  8c  oelcs-  liera  point  à  la  * 
mangeoire  iufquesà  tant  qu'ils  foycncdu  tout  delailèz.  Quatidil  (e 
prefentera  quelque  fuite  de  iouis  de  ftftes  &c  fciour,  leur  graillera  la. 
corne  !k  le  dcffous  du  pnrturô  aucc  du  furpciréV,  ou  bien  mettra  fous 
vji  oignon  cmt  bien  Uiol  entre  deux  brailcs,le  bandant  auec  vn  drap- 
peau  :  qu'il  leur  nectoyc  iSc  rafiaichiilc  iouucnt  le  paAuron,  6c  ne  le 
loiflègcf  oer»  n'clclattcr  ;  8c  h  ccft  cShù  qu'il  face  tous  les  ans  repa- 
rer le  paué  de(bnc/labie,  quiferuiraauflipourla  defence  des-be0«f 
ôc  vernoines  qui  nui(ènt  à  (es  bcru fs .  Qu  il  les  fcpare  altcx loin  l'vn 
dcraucce».dccndQtejqu'ils  nescucccbâUenc.QaandiU  necnuiaille. 

conc 
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mtpoint*  les  abbreottc  deux  fois  le  ioor  en  e(ie,  &  vnc  fois  en 
hyucr.cn  eau  claire,  6c  nette  ÔC  FroiJc.Car,Comnie(lica  cAc  cy  dcllos, 
k  boeuf  cherche  l'ciu  claire  de  trcfluifantc  ,  comme  le  chcual  iVau 
trouble.  Q^i'il  regarde  bien  au  retour  des  champs  s'ils  ont  quelque 
cfpinc aux  pieds,  S  I  li  font  dc^ouUcz,li le  colUcrouieiouglcur  a  fdiù 
malaafionc,  ou  ailleurs,  &:silsfontclcorchc2  fui  le  col, s'ilsont  cllé 
ffop  piquez  de  rc(guillon,oudcshaiiticc6s&&clon$>&  félon  ce,  qu'il 
kscBce médecine  conuenable. 

Lebœuf chaftré cft meiUeurpourlanourncarCyle  Ubour  &  mer.  btrufthâlhi 
chandife  ,  que  le  taureau,  qui  a  la  chair  pi    coriace ,  &:  cft  plus  fa- f/»*  coieWr 
cViCut  à  conduirc.Pnrquoy  de  cent  .  eaux  que  ic  bouuicraura,  il  n'en  •?•« 
icucndraquc  deux  pour  l'aillic  les  vaches  :  icsâutres  ,  ilies  chaibcra 
couscnairtjuraagc  dcdcuxans:  car apreî cetcmps  ,il  ne  lepoutroit  jirrricUtraj.. 
f^iiccominodcmctic.  Le  faudra  faire  en  Automne  &  endccours,& 
nenrefutla  playe^  ccndce  de  làcment  meflee  anec  licarge  :  &  iiois 
îoatsaotespoix  fondue, &  meHecauecladice  cendre.  Le  iour  qu'il 
fecachaftléoclcfautlaifTer  boire,  Sv;  liiy  donner  pci:  à  mnngcr.  La  unnJ  (fy:i' 
manicrcdc  ]c  chA^rcr  efl  de  prendre  aucc  deux  cilrciccs  icigles  die  finr  \nbeuf. 
bois,commcaucc  des  tenailles  ou  pincettes,  les  acrisdcscouillons, 

{misfoodain  ouuiic  ia.Dourcc,-&:coupperlcscouilloiis,  .<Iefofteque 
onylaiiicicbouc  Se  extremitèqiticitactacheeaufdits  nerfs.  Car  par 
odâleTeau ne ftxaitttcreflïdccrop grande cfTulîon  dcfang,  &  ncfc- 
ndtt tout  efféminé»  neloyoftant  toute  fa  lualculeité,  &  en  le  laif- 
Ênttoafiours en foruic de raaflc.  L'ayant ch .f. ic,!.  r.u:t nouriir bien 
fojgnc-.fctncnt  pour  le  labourage,  &  lcp:n;t;c  ulon  les  KiiTons  le 
carciraiîî^  v^^ie^nn r  iant.tantoft  luy  donnani  vu  peu  de  lcI,tatnoit  luy 
frccMut  1^  tcftc  toutiamam,  luy  applani.iaiu  le  de  s,  fie  frottant  le. 
rci>c  aucc  p  ro\  w  s  gtacicufcs  !  ncantmoins  que  tant  qu'il  fera  àl'efta* 
blcltscoincsh  V  loietitltccs.ôcluytepttdccouitàlacfcchc.^  Ac- 
coopkï-Uaucc  vn  autre  de  mcfmc  grandeur,  groflcur ,  as  gc  &  force, 
iiezîcsr?npresdel*autrc,  mcnczk-s  aux  champs  liez  cr  Icn.blc,  à 
fin  qojjs  scntrc-aymcnt  :  faites Icut  voir  iouucuc  bauts  qm  ti- 
rent la  charrue ,  ou  qui  Ubourcnttcrrc,  ou  fontautic  bciognc:  &  à 
finquilspcrdcm  leur  naturel  farouche,  mcnczlcs  ouyr  le  bruit  des. 
nioohns:dcs  hoaimes,desfox^c$&.aaircs  chofe»  faifiio$murm.ire« 
Ictemps  approchant  quiUdoioent  tirer ,  qui  ctt  de  deux  ans  &  dcray 
àttois,  donne» leur Icioug&attellagepropreàlcuraagc:  &  fixiours 
;lelimonaaec  la  chaîne  qui  tuunc  par  terre  r  trois  ou 


Ouatreioursaprcsvousatucherczàla  eluinc    ne  piccc  de  bois  ou- 
itrc  fardeau.  En  fin  accouftumez-lcs  à  aire  ans  pour  tirer  dcuant  les 
bœufs  qui  fout  à4a  charrue,  Icscarclîant  touWours  &  lanilc*  balwe. 
lulqucs  à  tant  qui ls  foicnta4cxcr.cz:  ne  Idferchez  ïwis  beaucoup  de. 

trauailpourUpreiniereannee-  .  ^ 

SiYOUeachcKex  des  bœufs  de  labonr,  prenez  les  du  quartier  ou  cit  hmif. 
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ger ,  que  iei  chetniix  :  &  au  caf  que  les  tchetîes  ets  contrée  eftrange^ 
adie(ezlesnaif  enpaû  infenil  &  defcouuerCtVeu  que  cels  Ce  maincicn* 

ncntcn  tout  lieu ,  quoy  que  chaut  ou  délicat  ou  d'air  fubtil .  Aude 
mcur.;nc  choiniFcz  les  de  trois  ans  ou  enuiron,  cai  pluftollnc  ics 
pouucz.  dompter  au  labour;lcs  ayant  acheté  uc  les  ccauaiUezpas  beau- 
coup pour  la  preiTuere année,  Aefiir  coocduraDcksgmideschalcucs, 
-les  noucriflànc  ploftoft  de  boa  foin  que  d'herbes, aiiui  (èront  reafo»* 
cezàfouffrircouccrauail,  &  en  craindront  moios le  chaud,  &  dure<* 
xontpitts  longtemps  fains  &  gaillards,  mefnies  vous  deipendront 
moinSjCar  voflrcbcftnil  ncpaiflant  point  Therbc, vous  recuiflcrésplus 
grande  quantité  de  foin  cnvosprairics,^k'  mcjllcuc  qucii  vos  belles  a- 
f„Tct  dthauf  uoicntbioudc  l'herbe  ne  faifàns  que  poindrc.V  eus  congnoiftrez  leur 
à€ogno'/irt.  force  en  leur  vilitanclaboucbe:.câi  dans  dix  mots  du  premier  an  <  ils 
^  '^^""'If'"'  muéntles densde  deoanc :  de  fis iaoisapres,les  prochaines:^  au  booc 
^^j'^  *      de  crois  ans ,  us  les  muenttoutcs,  oc  quand  ils  lont  en  eitat,  ils  les  onc 
^g3les,b)anchcs*& longues.  Et  quand  ils  viciUiûeageUes  lentcacotic* 
ciircnt,<?c  dcuienncntineg.-ïlfs  cSc  noires. 
bccufJtU»       Ne  faut  quclcs  bœufs  de  labour  foicnt:  rrop  gris  »ne trop  maigres; 
^<"'-  &  ceux  qui  man gent  doucement  Ôc  a  ioiiir ,  i'ctureticnnentmieux  en 

2^7^'^*»''' leur  for  ce.  Le  bon  bœufdoitcftre  de  moyenne  taille,  dottxauma. 

nier,  prompt  &  hacif  à  la  voix ,  fiuis  neceflké  d*erguilloa  :  Bc  nean€« 
'  moins  vide  au  piquer  &  qui  remue  prompcement  :  pour  le  regard  4e 
(à  nature  bien  membru ,  court  &  l'arge ,  carre  de  corps ,  ferme  &  roi« 
de:  de  mufcle  eflcué,lesaureiUesgraiîdcs,birn  velues  &  vnics,lc  front 
large  &  crefpu,  l'crii  gros  &  noir,  &  les  cornes  fortes ,  viucs,  &  de 
moyenne  grandeur .  &  noires:  le  muâe  gros  &  camus,  &  roupieux, 
les  leures  noires,  les  panetières  pendantes  iufques  fur  les  genoux,  la 
cette  courte  fie  entaflèe,  larges  efpaulesficpoiârine,  grand  fanon  8c 
ventre,la  croppe  ronde,ia  ïambe  folide.  longuequeoè'iufques  à  terrcs 
déliée  Âetounue  par  le  bout,  le  poil  crerpé& comme  ondé,  le  dos 
droit  3c  pleinjcs  codez  eftendus,  les  reins  larges,  les  cuiffcs  fermes  & 
ncrucuies ,  l'oiiglc  court  Se  large,  le  poil  court,  luilant.efpais  Si  dru, 
doux  au  manier.  De  couleurncire  &  rouge,  c'cft  le  meilleur:  &  après 
'  '  bay,piart,(Sc  mouchecié  :1e  blanc  eft  le  pire  de  tous  :1e  gris  &  le  fa  u- 
tteaueftdemoyenncvaleur:  lecuir&p«£ùgrpi£crc&peftea(è:iiU 
hat  prendre  de  quatre  à  hoiâ  ans»  car  en  ceft  aage  il  ett  en  iâ  plctne 
force  &  vigueur.  •  ^ 
Sùtgidmlmif,  Le  bœul-de  ccfle  façon  vous  fèruira  au  îabo'jr  iufqu'à  dix  ans ,  putt 
cncor  le  pourrez  vous  cngraidcr  ,  &  le  vendre,  catil  vitiulqu'à  qua- 
torze êc  iLiic  ans.  Ht  vous  pou  rrezauili  aider  au  harnas,  &  au  labour, 
des  vaches  brchaignes  ^ccliadrees.  Mais  fi  vous  au^iccccz  ics  bœufs 
delîa  coas  duics  Se  dreâèx  au  harnas  de  rotcureou  de  charme ,  Tolbre 
Bouuierict  doit  mener  aoec  grande  con(îdesacion  au  prcmier»fbiten 
labourantifoitcn  charriant,&:  fonder  le  train  manière  de  procéder^ 
qttecelayqutlesaduicsleuiadoaaé  6t  afiQQuûunéyàândcles  coxu 
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dnacf  &  cntreceniccacelamcimc,  pour  cncircr  bunlcruiccirnAisli 
vonseii vouliezdKetfèrdediiiredeceuxdeyoftcecrouppcau,  vollre 
BMoicr  envoie  prendfelapdDc,  fcilott  pour  le  plus  aifi  cognoiftre 
Unatore,  &:  ^fî  l'ozc  dire^Ia  compicxion  de  celuy  qu'il  veut  duire  &  cam-^itxiémdm  • 
^mp^crts'ileft  fcilard,s'il fe couche {ôauem:&'ilcftpcoiiipc»  forieux  ^»fie^tf»ti' 
&  impétueux^  &r  lcgcràleuer& donner  du  pied ,  ou  de  la  cornc:sil 
eftdurà  rcfguillo  n  ,  paoureux,  rclUf,  ou  craignant  entrer  en  l  eau. 
pouf  de  CCS  Sauces  ic  challicr  premier  que  l'accoudumer  à  porter  te-        j  l  ^ 
ftfere^  plus  toit  ne  fi  eaupcfcher  aucunement .  Et  notez  que  pour  ce  JXiM^ 
£die,iïeft  trop  coftrdaBttEoisaiui,aeccoptacdapra  cinq  ansr  La  dkt* 
te,8c  \c  flattcnlaiâr  3t  accouftomemieiixlebtfnf  an  ioug  qucla  crain- 
tc.Etnyamoycn  pluscxpcdient.quc.celoydont  vfcnt  les  veneursà 
Tendroitd'vn  chierî  icnne,  quin'eft  cncoresdrcircaufurhiTjIcscou- 
piaosauecvn  chien  iafaid, vieil  &fàge:  car  file  Bonuicr  accouple 
vn  ienncbcsuf  &  encore nouucau,auecvin exercice  &bicnrcur,cou- 
^  tesfois  de  meCcae  taille  de  roidcur  (car  c'en  le  principal  qlesbicappa-  A^^arinUt 
fiecca|^andeiir,foice&naturc)ccluyquieftduitauoyeraraDtrein- 
cxpcrimeoté  à  tous  les  cours  du  iosg>nçons  du  bbour  ëc  thattof .  Et 
fileboBufcil de  difficile  condqil^touccsfois  bcau,&  à  voftre  lugeméc 
propre  :î'j  harnas,  mcrtC7-Ic  en  vn  ç^râd  iougau  milieu  de  deux  autres 
de  la  caiiic,qai£bjcnt  doux  6c  bien  faits  au  Ubour,    en  uoi&iours  il 
fedrciTcra, 

Etii  vous  le  voulez  dompter  feul,accouitumcz-luy  pcuàpcucn-  l3om^i»r<*/- 
ddmk  lien  de  U  ferrure  aux  cotnet:&  aptes  quelques  ioucs.Dez-le  à  \^*(*',^^^ 
ynpaabiéfcrcne,&  lelaiirezo&quelquetépsieufner.Sileft'fârcheux^  bmuf*"* 
facolcrepaflec.  faites layAcrer  voftce  main  plufieursfois  pour  vous 

a€COuftamer,&  le  maniez  entre  les  cuiffcs  &  par  coutenflattant.puis 
iàitesluy  tirer  vne  bnk- ou  deux  lie  au  ioug: &:  par  fois  attachez  le  à  la 
charrette  vuidc,d:  le  hures  tirer  quelque  peu  loin.puis  mettez  dans  la 
charrette  quelque  chargc,pouccipxuuuciiâforce,&auiriraccou(la- 
mezao  cf/yà  ta  parole,£  à  la  veige. 

Si iroosaoes  achett^  ieboittf  toat  ISutau  harnas,  &  que  necon- 
gnoilTez  (â  coDiplezion,il  le  fautapprouucr  quand  il  eftaccouplé,voic  : 
f'ileftrcfti^paoureuxjfurieux.ou  s'il  fe  couche  au  rayon:  5:  de  (es  Fau- 
tes ncl'en  corriger  ne  par  fouet^n  a  coups  de  refgninon:  car  l'vn  leréd 
£oricox,rauttcl  endurcir :mais  par  luy  licrlc5iambcs,6:  le  laiifcr  ieuf-  CrrrefiiS  ien 
XKrquelquc  téps,car  ce  vice  n  aduicncgueres  qu'à  ceux  qui  font  trop  fatuuiitkauf  f 
zrasAulu  y  a  il  moien  deles  nourrir:&  neft  moindre  faute  tant  pour 
Cûaocté  9c  Hlcd  de  la  bel^e,quc  pour  railènce  du  labour^que  le  bœuf 
iôkcropgras.que  trop  maigre.-carlabefte qui eft  en  haute  graine.fiel  ' 
leeft  ouccagettrcment  crchauffce  par  trop  grand  trauail,eft  en  euidenc 
péril  dcrooTt,p:ii'  la  faute  delà  gratlîc qni  s'cfpand  p.ir  Ton  corps» dcû'i 
cUea  en  meute  après  cci^  accidcnc^cLicncfcraiamaasproâic.- 
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Man^Mtiie       £a  nourriture  du  bvuf  ne  doit  eftre  k  û  grande  foifôii  en  hyuer, 
Muekamfi.    aQ»né  li  ne  crauaille  point:  il  aime  les  coflàts  des  Icgumcs^commc  vd^ 
(es,  pois  Se  fcbues .  L'o n  l'engrainc  d'orge  bouitlie^ &  de  fcbi^esbd* 

fccs  &C  caflccs  ,&  luy  baillc-on  volontiers  dr.  foin  ,  non  prs  tant  qu'à 
vn  cheual,  mais  tout  fou  faoul,  quand  il  crauailic .  Aupnu  dcLinriofin 
nillcurs  ,  où  il  y  a  quantité  de  groffes  raucs,on  les  cngraiflTc  de  cela.* 
nuis  la  belle  n'en  cil  li  foccc.uc  la  chair  Ci  ioUde.Lcs  bourgeons  tcdics 
le  récréent  en  cfté»  9c  \oy  en  baïUe-lon  volontiers  du  foir  vn  fiiilleau  à 
•broutcer  :  il  aime  (urtoutlebourgeon  delà  vigne  &  de  l'orme,  au0i 
fait  il  le  marc  du  vin .  Les  gerbes  de  froment  &  «le  feiglc  loy  font  bon- 
ncs,  Se  quelquefois  le  Ton  entrcmr  f!é     cfibl?  mcs^maisil  Tenflc  plus 
qu'il  ne  le  rend  fore.  Le  gbnd,lc  faitroni;nciix  s'il  n'en  c(i  aouillé  ,  & 
s'il  n'en  mange  tout  fon  faoul .  /.es  chou^c  bouillis  aiiccle  Ton  luy  font 
bon  ventre,  &  noumllcnc  quelque  pcu,au(ri  fait  la  naïUe  d'orge  méf- 
iée auec  le  (bnXon  pourra  pan»  y  leur  fourrage  mewerdn  marc  qu'on 
aura  ofté  du  vin  de  uderpeo^ê  ou  beuuette,  mais  qu'il  ait  eftélaué  fie 
fciché.  Encores  fans  doute  il  vaut  mieux  leur  bailler  le  marc  tel  quil 
eft  ,  auant  que  Iclaucr,  cm  ninfî  leur  ftruira  de  vin  &  de  viande, &:  les 
fcrabeaux, délibères  &:  puillans.  Rien  n'cll  meilleur  pour  les  bien  en- 
grairtcr,  que  de  lc5  nourrir  de l'herbc qui  vient auiprcz  en  Automne, 
après  qu'ils  ont  eltc  tauchez* 
Vwrfr^tr,      \\ cft  (îtbieâà  moins  de  maladies qucle  chenaLEt  pour  le  preicner 
uerit  bitafjg      pi^^  comoMines,  les  anciens  le  purgtoient  fur  lafin  de  chacune  des 
méUdta.      qoairc(àilonsde  l'annee,& trois iours  enfuyoans.  Zcs  vns  auec  lu- 
pins, &:  graine  de  cyprcz  broyez  enfcmble,  autant dSn  que  d^autrc, 
ôc  trt  mpc  z  vne  nuitfV  à  l'air  en  vne  pinte  ou  trois  chopines  d*f  r  u  c  cni- 
munc  :  les  autres  auec  d'autres  drogues ,  félon  la  couAume  <1  du  crfi- 
•■'•/'•*^'^"'/ te  des  pais  .  On  congncift  qu'iUlt  malade  ou  maladif  s'il  ne  mange 
point,  cDCoccs  qu'il  ait  deoantlny  quantité  defourragejaquelleconp 
gnoitHince  les  Autunnois  appellent  euerer/ 
«f^'-uf  ""      Pour  luy  donner  appétit,  quand  il  cftdcgovflépar  ircp  grâde  laA 
'"'  ^^  '  '    chctéou  erchau0airon,i'onJuy  frotte  la  tangue  &  lepalais,auec  tel  fie 

v*""  .'tT'*      S'ilelt  vain  &  lalchc,on  luv  donne  tous  les  mois  delà  vcûcpiiec& 

ûcltrempee  dedans  I  eau  de  (on  boire. 
L'fiêtmdt»         p^^j.       jgj.  jç  ^  frottez  luy  les  cornes  de  tercbcrtinc 

CoU  mt       dcftrempee  en  huylc .  Mais  eardes  bien  que  ne  luy  en  frottiez  le  fnu- 

'  '      fie  ou  les  nnzeaux:  car  Thuile  leur  fiit  perdre  la  V  eue. 
Bri/./îf'nrar     Contre bondifTemcnt  de€œur,ouirouloir  de vomirj'on  luy  frotte 
dtea»f.       le  ni'ifle  auec  aulx,  ou  porrrcau^c  broyez,  &:  li  y  en  fait  on  aualer,  ou 
rrinîîjOn  auec  vne  pinte  de  vin,  principalement  à  la  coliquc>51c  au  bruit 
tic  vrntrc  :  ce  une  )^on  tognoifl  quano  il  le  plaint, fc  roidit,  &  Pcflend 
du  ce>l,  de  la  Cl  ilie,  ou  du  veutic,  ou  t^uandilfe  couche  &  leue  fou- 
■  nenc ,  Se  ne  peut  durer  en  place,ou  quand  il  fuè  de  la  forte  comme  s'il 
eftoit  baigné  en  l'eau.  Aucuns  y  adicuftent  huile  de  noix^ft  les  autres 
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luy baillent  des  oigoonsciuucnvinTcrmcil:  &  autres  du  myit;c,aiicc 
gniac^e  laurier  dellrépeccnvîii,&  luy  font  picquer  la  chair  de  l'en* 
coar  des  onglcs^ou  <lclaquciie4ufi|tt'aa  (âne .  La  colique  luy  vientde 
lanîcudv'sdc  plus  au  pnocempsqu'cii  autre  Uifon,^cauie  qoelors  il  a* 
bôdcicplas  en  fang.-cn  ccf^c  maladieaulsi £uitle pottiiQener, le  cou- 
uiird'vnc  couucrturc  de  laine. 

\j'    Les  b  oc  '.t:>  cfcuicnnciucnflczpour  auoir  mange  dcrherbc  trop  tafiturt, 
gaiiUrdc,«^  iar  toucclUncchargeedccoice :  faucpicudcc  vnccornc 
pcfcee  par  cous  les  deuxl>outs,  l'oiadie  d'huile  commuD»  laincccre 
trois  ou  quatre  doîgtsioaocdaosleur  foademem«  les  pourmener  iuC' 

Îacs  à  tant  qu*ils^facenc  des  veacs»&  leur laiflànt  ceftc  corne  aiu fi  mi- 
6,  Uut  frotterez  le  ventre  auccvne  barre. 

Z'cncucur  du  bœuf.autrcmenc  appelle  maillet  ou  marteau,  fccon  ^ihêkut, 
gncJïll  quand  la  bcftc  cil  hcrilTccpar  toutlc  corps,  moins  gave  o^uc  de 
couilumc,ayanc  les  yeux  {1:upidcs&  hcbcccz,lc  colpanchcja  bouche 
iàliucuCc,lc  p.ispare(Ièux,rcrpine&Mclctraindudos  roidc,du  tout 
deCgoiifté,&:  9€  tuminant  guereiXc  mal  fc  guaric  du  commence  nsét, 
maiscnradn^ refufe  coutaucre remcde.  Aquoy  prcus  fquilic,  ou  oi- 
gnon ûouagc.trois  onces,menu  decouppee^racines  de  melôs,battuei 
autic  :mc(\c  le  coutauectroispoignccsdcfclgros,5c  dcflf'fpccn  trois 
choppincs  de  torcvin^  chacun  ioui  eu  en  fcraspicndic  vu  dcmy  fcp- 
aciàUbelle. 

Au  flux  de  v«ntre,qui  quelquefois  vient  iufqu'au  rang,&  laffoiblit  F 
fott,IoitIe  garde  de  botre,de  manger  quatre  ou  cinq  iours«&  luy  bail- 
le loades  pépins  dexaifins,dcilrempez  en  viQvermcilyOudesnoix  de 
galie.«Sc graine  de  iriyrcc.auecfocmage vieil,  deflayecscnvingros 8c 
'  cipais^ou  feuilles  d'oliuicr  fîuuagCjdcs  roufcaux  fauuagCsXc pOUr ex- 
trême rcmcdc,on  le  cautcrizc  au  nulicu  du  front.  L  Rhrrt  " 
Pouvluy  Ufch  crie  ventre,  luy  faut  faire  aualicr  aucc  eau  licdc  deux  „.*  "  **** 
onccsii  .ù~>cpulucrifé. 

Soicqueie vouliez engraîder ou noanir au Iabonr,Iaucz kiy cous  p^r rtutrttt 
icshuiâ  ioursla  bouche  aoec  (on  vrine,  vous  en  retirerez  force  «"/'"^ 
phlegmc  qui  le  dcrgoitfte,  fltluy  fait  tort  ^  manger.  Et  li  le  phlcgmc 
luy  a  fait  venir  !c  cn:arrc,  que  vous  cognoilhez  quand  1  œil  f':y  pieu- 
ic,&:  qu'il  cil  dc';oull(^,&:  qu'il  p.in clic  ri)reillc,faitcsliiy  lauerlabou- 
chcaucc  thyiiî  pilc  en  vin  bi.uic,ou  la  hotccz  aucc  ail  Se  (ci  menu, puis 
ialauczdc  vin  .Aucuns  ncttoyciu  ce  phlcgmc  aucc  fcuillcidc  laurier 
pilees,auec  crçorcedegrenadc;autresluy  mettent  dans  les  naseaux  du 
ido&dttmyrtfa* 

Lebœof  pi^c  le  Gingpnui:  s'cflrc  cfchantf'é  ou  morfondu,  pour  a- 
Hoir  mange  jncfchantcs  herbes  durancrcll    v  fir  tout  durant  que  la  iffii^.f 
roice  eft  wt  les  herbes  :  le  rcmcde  cft  J»:  L-  Ui  1er  boire  ajicnnement 
eau  nv  autre  cho(c,  luy  fane auiller  brou  i ce  fiid  de  crois  onces  de 
graine  de  chcncuis,  trois  onces  de  milht  marin,  tonsdcux  pilcz,vnc, 
once  de  dicriaque  a  Ictoutbcnilly  eu  deux  pintes  de  viublancpuisy 
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LIVRET, 
dilloudrc  deux  onces  de  rafraii,&:  faire  boire  à  labeftc. 

Contre  le  catarre  ôc  les  yeux  cnflcz,lon  le  iaigne  fous  la  Tangue, 
ou  luy  fait  on  prendre  lus  depourreauZyrhue»ache,&  fauinîci  bic  pu- 
rifié. 

A  la  maille  en  l'ttil.on  Iuy  âtcvn  collyic  defcl  ammoniac,  dedrépé 
en  miel:  &  aufll  ci ngt  on  Toeil  tout  autour  aucc  de  la  poix  bien  deffaice 
en  hinlcpour  le  danger dcsmoufcheSiqoi a  caufc  duniei  luy  ièroiéc 
toufiours  enuicon. 

a  les  barbes,  qui  cftvnccarno(îtéqui  iuy  vient  fous  lalan- 
guc^ille^  faut  couper,puis  frotter  l'endroit  auec  du  Tel  de  1  ail  bro- 
yés en(èinble;  pids  Ion  luy  laoe  la  bouche  auec  du  vin,  &  faut  douce- 
ment leucc  auec  les  ptncetta  les  vers  qui  s  cng^ientfouuceUe  tan- 
gue. 

Pour  bien  nettoyer  îespr  m'es  intérieures  de  la  befte  malade,  iîn  y 
a  rien  plus  fouucrain  que  predredu  marc  d'oliues»aprcs  que  l'huile  en 
cft  iiors,«Jc  en  fane  louuenc  vfcr  h  la  bcfte. 

Alaôeurequiiuy  viau  du  cropgi  and  trauail  en  temps  chaud, 
auecpeiànteur  de  tefte,enfleure  d'y  cux,d(  chaleur  eztraordinftire,quc 
Ion  (entau  toudier  du  cuir,  lonleûiene  de  lavdnedu  firont,ou  de 
celle  d'oreille:  &  luy  baille  Ion  viandes  fraîches,  laitues,  &autres,& 
luy  baflîne  Ion  le  corps  auec  vin  blanc  :  àc  luy,  iàit  on  boire  eau  froi* 
de. 

^  Si  le  palais  cftantcnflé,  ^aucunement  tuméfié  faitdcfâppctitfic 

Méhinfii  defgoullù  labclle,&  luy  rend  iouipirs  trouiûuucut,iJ  icra  bonicrei- 
gnerdela  vciaeduditpalais:  ôc  lors  aptes  la  (eignee  ne  luy  bailletasà 
manger  qne  des  aux  bien  macérez ,  pilei  Ac  eicorchex,tuec  delà  fcoU 
le  ou  autre  verdure,ou  foin  bien  moUet^iuiqu'à  ce  qu'il  (e  trouue  mi- 

fwmlimn,  La  maladie  cle  poi^Imon  eft  tellement  déplorée  tant  au  bœuf  qu'à 

la  vache,  qu'il  n  y  a  aucun  remède  finon  que  de  laucr  la  mangeoire  où 
clic  a  cilc  aucc  eau  chaude  herbes  odoiiteranics,auàt  qu'y  atuc  her. 
lesautres,lerquellcs  cependant  faut  tenir  en  d'autres cAables .  Cefte' 
(le  maladie  leur  aduient.  à  cau(è  des  mattuailès  herbes,  ou  foin  gafté 
qulls  inangcnt,&pour  la  trop  grande  abondance  defang^leptuslbn 
uent  à  c  a u  (e  d  u  piflat  des  chenaux  ;  &  inr  tout  û  on  tient  trop  dos  de 
^  fermez  Ic^eftablcsrc'eftpoiiroiioy  Ion  ne  doit  laifler  lumen*;,  nychc- 

uaux,trop  bien  des  afnescn  i  eibbie  des  b(rufs,àcaulc  que  les  ailles  a- 

Tomr  uec  leur  h.'ilcine  les prefcrucntde  ceftc  maladie. 

Alatouxlun  luy  fait  boire  dcU  dccodion  dcriiyno^c,i3c  maogei: 
des  racines  de  pourreaux  pileesaucc  du  puriroument:  antres  luy  font 

$M»(ue  4«4.  boire  pa  r  (èpt  iours  de  la  decpftion  d'ïrmoiiè. 

Ietp4rltbmtf  Sien  bcnuaotïtauaîcvneiângfîie, &  elle  tient  encores  lelongdo 
gofie/^lon  luy  fait  tomber,  en  Iuy  verfantdei'huiletiedcdanslaboU' 
chc:  Cl  elle  cft  dedans  1  eftoouc^lon  luy  entonne  du  vinaigre. 

Si 
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S'âlala  c«|ïnc  r  oiiipuc  &  dclactcc ,  preniez  i\x  onces  de  rrrciicntl  i-  cmme 
ne,  &  vnc  de    omxnc  arabjq  :  fajccs  ic  loim  buuii^i  cuîcmbic,      <ic  **  f/f'*"*- 
ccftongucnc  rrotcca  laCQ(necouiài'cmuurtou|lcs)oursV<^pace  de 
dsoudoaseÛDars  s  Iciqiidfcxpires,  battes  bol  antirnc  commun 
mec  huiÛ  blancs  d^uft,eflcndcz  ccftcfncflangcliiicjftavppcs,  c^t 
«Mcrc3{yv4cllus  laccmc.l'y  lainant  crois  iouc&cnucrv; P.ui»  4ufid  les  < 
cftouppcscornfucn  ccrofu  à  icdcftiLlicr.oiiczlcs,  6c  m  lieu  d'uxllcf, 
«fpindcz  à  l'cntoui  Hc  Ijtiiic  corne,  iangc  pulucrilct;lâccinc  î^rarî|:a. 

pour  luy  dclailcr  la  corncquicllfurtlaUcci  titcrucforcci  c  cnn-  c"'"*^'* 
Rimerez  U  corne  dans  (on  lieu  prcmicrentcc.puis  oindt  cz  tout  le  iom- 
i&adeUccIlc  l'cfp9€cdt€mqwûxi9Hth9^co.n^iici  pi^cparé  de  eu- 
8iinpUc,tcrcbécronc,nu«l&boUf«icae,  lacooi  aiic^iacoipciréertf 
femblc  :pttis  fomcnccxcz  b  corne  aucc  dtccâiondt  viii.Oitt«llffAni 
bouiJij  (ueiUcs  de  iaqgc  6c  dckoandeen  dif&rantcqufiBtuié, 

Siîc  co\  tft:  enflé  aucc  ibupçon  d'sbUt?  &  d'aponun>e  t  ouQrcz  * 
i'abiccx  aucc  V  n  ter  chaud, meucz  dans  l'ouaciture  pain  de  pourctau 
ou  racific  d'ortic.quc  rcnouucllercz  loiHicnt:nc  Icra  mal  fa«^  luy  don 
Eici:  à  boixc  vn  graud  godet  plein  d<;  la  deco^ion  dt(ua4k  foii\ic  par 
meisDCJiioycnîeiieigiicf.  j^. 

èsdes  cm0cs  du  b  cru  ^Jtinic  gf  ailf  c  de  bour»^  gffsiQ/B  df  pPTCiktiMit 

en  égale  quantité  mcflc  &  fondu  cnicinblc.  Chfn^np^ 

S\\ii  clieirnon  tfl  ptlé  &dcfnué  de  poil,  oindrez  le  lien  d^'n  linimét 
picjparc  de  ùx  «^iiccs  de  mkl»qu4Uc  OQCc»  dçnîaflicb,  le  tout  bouiily 
en/cmblr, 

pour  le  chçfnoocndmcy.laiilcz  îercpofcr  quelques  iour s,  durant  chtf>u>m 
UTqucU  frottes  loy  U  place  cadiircicaitccbct)r9e»lHiîle,iarddcporcy  dmuy, 
&  ace  ncofc  eu  quantité  égale  detouiclbndii  9t  mtilc  cnicmblc. 
.pour le  chelooii  enflé, taiccsongucJitdeivdnedWmbieo  coi- Cft«>M«ii^ 

te,  pjlcc  aucc  graiflc  de  porc, fcin  dcmcuton  ou  de  bouc, miel  cnid, 
cnrrn5^&'  circnctifc:  duqueifx9uci;ezicdu4;hcinontcoi4f«ùki0«rf 
foir.  matin  &:  en  my-iour. 

S  'il  c(l  fi  maigre  qu  itttn)blcquclc  cujriuy  tienne  aux  coAes,romcn> 
tcz  luy  le  cuir  à  coiitrepoilaucc,  vin^  huile,  clUnt  en  quelque  lieu 
cfaand  ou  auSoleîl  spuia  rokidrc^  da  lie4e^  in  tc^tMt  de  porc,letQvt 
mcRé  Se  reduir  en  fbf me 4e  liniitBenc. 

Potirdoctlcuf  de  vemrc,  donnez  luy  ^boire  thctiaque  oumitbri-  i^^4f 
ditdcArcmp^  en  vin,  puis  le  feignez  la  n^atinec  fumante  fous  I3  !an-  ynm, 
%uç ,  Ôc  des  narines  :ou  bien,  fauti  luy  auailcr  dccotiion  de  ihuc  6:  de 
omorr.iUc  Rbtilcmentpuluciifct',  &  Itclakirczrcpoftr  pour  le  moins 
fcptou  hiiiti  iouis,  luy  dpnnaniàrtangcf  bicnpeu,*ckuaant  bien 
couucrc  dans  vOie'ellableticdtf.  Quatréopc^fdetaffAtmhmc  tecog» 
poree  aucc  peu  ée  Tel  fubtilcmcncpaincidléteftvAfingulierrcfflédc 
pour  ce  mai  « .  |i  v'otti  hxf  faiccaéualci^Cft  htmt  de  bol  oopiUules  o». 
tuuage» 
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LIVRE  T. 
Poîir  le  boyau  gafté.prencz  trois  onces  de  tcrcbcnthine;  faites  îc« 
luy  mccircdcdanslcboysu  par  vu  pcticcnfuju  cjuiaulcbr^is  lonT^  cV 
grcflepjur  iuy  omdrc  loigncuicmcnt,  conctnuatit  cela  l'tlpacc  de 
quatre  oa  dfM|ioan:«il  liea  de  terebenchine  la  graille  de  pote  (èruir^ 
pafaroiiâîotik  ;  '  '  '  '  • 
Q^x^c  Wirr^  Po^r  fl^^  ventre  qui  vient  pour  aiimr  nAangé  ïréîrbcs  au  autres 
celles  choies  de  difficile digcllion^prcmicrcm^c  empérchcz  le  de  màtW 
gcraucane$herbesd\,MXoatioisiours,dtirant!dqucls  luy  prtTtntc^ 
ïcz  FcihHcs  d'oleaftrc,dc plantain, de  i]iicLit;  Je  chenal, &:qiiclqucsfois 
dfie  Ugi'aine  de  inoivUc;<3c  cependant  ije luy  donnerez  cjiic  bien  peu  a 
boîrCtVoi^e  rien  U  plus  rouucnc^  Autrtmcfht/aitet  qu''îrne  maiigc  ricit 
duranc  quelques  loars  aatreicholî}  que  feuilles  d'Origan  tetidres ,  dr 
d*Attronfne«debrdin ,  &  t6us  tes  ktiics qu'il  ne  boiuc  que  deux  bocalr 
d*eau«  où  vous  aurez  fzi£t  cteitiper  tenions  des  feuilles  delanrier« 
*4jkh«M^fi,  l*otirluy  la(chcr  le  vcntrc.prenc/,  dL-.i x  onces  de  hicrc  ,  v?if  onrc 
d'aioe  hcpaciquci^ncucea^ic  (DUC  en  eiu  uedc  luy  faites  auallec  air 
matin.  '  • - 

fiM^fw^sf     s'il  a  U  ïambe  foii)puè,pour  luy  remcccrcitircz  luy  ou  faites  luy  ti~ 
Kf  par  vos  feruixeurs  la  ïambe  descremeDC  au«c  cordes  tant  dVn  coft^ 
qQed*auweeiidroiRe4igne  »  n  qde  les osftaâureife  puilTènt vnir  0e 
fei«nndrc^'galendiitipiii«Ur<:lM»les  dâii' parties  po^^^c  reioindré; 
par  dclFus  appliquez  tout  autour  cftoâppcs  baignées  en  mixtion  fai- 
te de  blancs  d<Biif$,boI  anncne,5^  fang  de  dr3gon:&:  b.indez  la  partie 
li  cltroircmécqucros  frncl')rc  fe  puillc  rejoinHic  (\-  reiinir  cnicmbicî, 
pardcifus  le  bandage  accommodez  d  auctcs  cllouppcs  baignées  cir 
-'Vinpour  confc^rtcr^e» nerfs,  Etàfin  qucbpartiefupcneurc  ficîn* 
fsdeiire  de  l'btfjRfai&iirérte^MdttKHnt'OU  acquière  quelq  ue  triaouti^ 
ièindi(po(ki4«.cantpourlebandâgequepourtafruâurederos,  frow 
téaryno^rautre  partie  de  Uniment  fait  d'vnc  once  de  tcnbcndiine» 
aoccautant  de  beurre  d'htnle. 
4«fit»-     Pour  iantbcdcrnoiiccoii  diiloquec,  remettez  l'os  cniou-lieu^dC  le' 
bandczaprcsl'aaoir  oiiigc  devrai  Icdcpourceau.       "  ' 
^i$i-0^       Pour  pied  enfle,  faites^y  emplaftrc  de  feuilles  dwiuzcau  Cx:  graiflTcdc 
»  .  .  »      pourceau  bien  cuic&'mdlé-enreinble*' 

dinj.     '  '"^^^^  pic4  rcftrecjr  &«oifineeiidurcy ,  preiifes  racines  miuues' 
&guimauues,faices  les  bouillir  cil  fufllîrance  quantité  d^eaiB,pilés  les' 
&pa(réBparle  camin,  àla  paifaturc  ndioailés  dcrhic  Iiure^d*axunr;c, 
trais  bocals  de  fort  ban  vin,faicc$  le  tout  bouillir  cnfcmble  lufques  à' 
ce  qtic  fax  unge  fait  fundu<r:alacs  adiourtcréifcm  m  ce  dr  li  n  bi  en  con 
calice  6c pilee,  &  fe^és  bonilliriufquesàla  conibm^tion  de  vin.Mct- 
téavttepainede(:ccacfipla(AefurUpicd,&  l'y  laidés  trois  ioucs  an* ^ 
ti«s:poisremecfési»le'i«fte,quylâî(u^âQCrcsadis  •  " 

.  Pour  la  mcmarcheure ,  faites  bçoilUpiiiirf  jSé  liMtAcide  porc  en  vial 
blanc  :. ipgliquîés  fuclepied  ccft:eni||lailtc,  0c  f y  hstthb  crois  îahir  i 
«nticcs*.  «'.j 
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Poarpicd  piquié  d'vn  clou.ou.ri'vn  vcrrc,oud'viîc  cfpuic.ouicllc  piqueurt  .e 
autre  choie  «yanc  poinâc;  taillez  la  coin c  du  pijrdau  ^^lus  f  rcsdu  f'"^' 
malquc  poiBrscz»puss  iiiflfllt2<IedansîapK]iicuretcitbitht»e&  hui- 
le tontes chau^cài^  cmplafircztôut  1  c  p  1  c d  j|ucc|nicl  &  Tein  douft  f6 

pour  ongle  cfclatccc,prenc2  mfe/i  j-drc.r'cûuç,&,tcrcbciHliinc,dc^^^  *' 
chacun  vnc  ouct-,  iic  en  faites  onguent  ,  V|u*.Tpplit]iKitzh  rcntour  de 
l'ongle  1  clpacc  de  qninzciourscnticrs.Qi^iclscxpircZj.Tdiouncz ccfi 
ougucnt  al  oc  hcpati<^uc,n)icl  rolat,&  alun  de  roche, de  chacun  demie 

ODce.  couurcz  cnCÔ|itlcpicdaprésTjiuOûbafliné  de  vin  cicdcmicU' 

'  .  .•    •    .        .. •  •  ;  .*       'ji  »  ».  •  .  "'i  ^ 

Ponrongle  bïcilçciIeftrQitde  pieiK:  cauci  rohglcûiCiucs^u  ^*''^*** 
pro^nddciaplaye»  ' auccvncûeaude^iarcfciul:  inflillezclcdansla 
playeonguct  lout  chaud, faid^  dc  gmllc  vieille  de  porc  5:  ll  i  de  bouc 
Fondus  cnlcnkbic»  &  ioicicz  dcdaus unies d'ci^uppesbaingnçc» au-, 
dltongucnu  ......  VirfartimtM 


C^uand  l'ongle  ^cJf^att,' fane  le  (nedicamcnccr premièrement  dc^^'ew^r. 
f  onguent  fî]/<£itpouc  Tongte  clclaitcé;  fulqûcs  àitantqùéfôngle  (bit' 
mucunemencrefoudce,  puis  fomenter  l'cifpacc  de  cinq  ou  (ixioursto* 


fortbonnthuilcrpuis  prenez  poudre  de  tarirt  6v:  de  courge  r.nin.Tge, 
dcllrcmpcz  la  en  v  in  vermeil  &  bla  ncs  d'orufs,?»:  luy  faiits  aualler  par 
vnccornc.,Çinc  luy  af>pai(ez  ce pilleïiicnl4cdâ$lcs,vingt-t]uatrch|cu^    .   ,  \i 

ies,ilcti  roootfA.        .      •  •    ;  .    -       ,  . 

S'il  fie  piifél^Sr peine ,  Taigncfï^    d):1kV:âlic  tfe'làvéEîe^  &  îuy^  'ti'Pmmk 
faites  au  aller  V  n  brcupge^û  dejmiel>huik  ^  vinblâcilciouitôuilJ^'^?'  «..•..•  • 
ly  cnTemblepat  crois  m^dnces  ruiiianiies':^  plusse  laiÙçsïcpo^cr 

iOO".  '  fknttmlè 

'  S'il  a    pierre  dansl.i  vcrge,ictte2  lébaruFpréniierciricnt  prr  tcrrcj  ^tgt, 
puis faiccs'iuv  tenir lavcrgc  auecdes  tcjiailkspcu plus  hautouclao^. 
là  pierre  cft.  faites  oui^f  rtiireap  collé  delà  vcigc  ppur  en  dr<|r  lap.icire  ' 
]mistônfoUdÀiWplaydwëctèrébc^tkmW 

queue  de  chcu<»l*  '  .   .  .  .  .  .  ^      '  i  -  \ 

S'jrala^krrcdansîaVirme,  p«nèié;Jrta'oticcs àeftkoiVmâ'rmpi-  Vkml^%'' 
U,àtn^ dÀchni de  cloui ^âb oflef .Vrnéf  me  ic'dtmîc/dcjpojVrçi.'^^^ 
Pilez  îrtbut,<^r  Iny  fai^cvaViUltr  3U<fc  vlh  vcihicrtiic'de,  .tjpoLr  auolr  ^ 
ct-Ia  cominur  quc'lquesicprsJikpl'etrcrjcioii  point^  le  Éiudïa  tâiili<;r, 
àfin  de  tirer  hors  lapiciïc.  ' -  *      •    '  -y.. 1     v-f  -iî.  ..u,  'A, 

Vnj»  fMTMW 
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tfirmiiuttm^      p  j  j^^tes  ctlr'ah'^itl&às  (Mi  glandes  qui  Vitaneik  roinffi  gorge  4a 
&qui(lcfc<ïnd:nc  da  cti'ueau  refroidy:arcathez  leur  ces  glan- 
dcs,p  jis  couurcz  leur  U  tcdc  de  quelque  couoemice»  A  fmtczGmm 

VLdyt  de  beurre  frais  toute  la  gorge. 
fulâiiii^        Silcpilai<;l  ly  cil  ctifté,  oujrci  foudaiincraîcrcnflcuicaucc  la  la- 
cccccou  fer  chaud, à  (in  i^jclc  (àngcorroinpu  icp aille  cfcoulcr  :  puis 
.        donnez  lu  y  à  manger  ^cLautfs  herbes  ou  fuin  iôiâre. 

S*ii  a  les  ranules  £iu5  la  langue  fore  enâee$,oattrez  les  auec  va  (tt 
chaïuf  ou  lartcetta  fore  aiguè*,  pais  les  frottez  de  Tel    huile  iu/qucs  à 
tant  qae  tout  l'humeur  corrompaibcce  :  enàadonnezluy  ^  Aunget' 
'    quelques  herbes  tendres. 
t4„nu,L'jM      Pour  la  langue  fendue  dcfTouSjOindczIuy  deux  foîsleiour  ccflcfcn 
'  te  aucc  onguent  fi\£t  J'aloc,alun  de  roche,  8c  niicl  r  oGitlc  tout  mcfié 
enlcmblc,|>aislauc£lu^  de  vin  dans  Ici^uciaic  bouiiljf  f<iu^w  ouauuc 

Sll  a  perdu  l'appétit, faites  luy  auattec  oeufs  cnids  bien  b'a^ttSaocé 
tmchèc  meOez  parmy  fa  viande  du  felrou  di>nncz  lu/  en  brcuuage  div 
niarrouchouin,appcllé  des  Latins  Marrubium,  iùbdlcmcnc  puluccifé 
a  ICC  vin    h  jilc.ou  pilez  fcuillcsde  chu6,poutteau,ache  &  iaulge^6c 
OtUtnmilè    luy  donnez  à  boire  aucc  vin. 

.  ,Pour  œil  trouble  «?»:  acbulcux,roufHez  dedans  I*œil  poudre  d'os  de 

OéleiîfiL-     fcichCjfuccre  candy,&  cancllcfubtillcmcntpuluçrifez-  ■ 

Pour  (Bil  enfle ,  ^ p  p Uc^u  ez  y  catapla/hie      de  l^rinç  ^  froif ment 
incorporée  auec  miel  oii  càtt  dè  mlèl,en  forme  de  bouillie. 
Mtiefof  ffltf       Pour  blanc  fur  rœil,appliqucz  y  Càtaplarme  fâid  de  (cl  genime 

*  .,lB2(lidipulueriréj(id},çUcjÀfOC^ 

lafouucntcsfoîs.    .  . 

t^^l**"  ^        PoLH-porrcauparcrufurlapoulpicrc  dcl'œil,  fomentez  le îica 
auecfîcldcc|uelque  bcflc  que  ce  l'oit:  ou  pour  Icmieux  ,  tranchez  le 
>  porrcaa  auec  le  cizeau ,  o^  le  fai^S  chcoii  aucc  le.  fjlct  ^ftcoipemcnt 
'         P''*^^'^^^,^^ '^^'f  .vinai^cr^  aloe  bciunii^.  efiKm-,7 

BtitfkrM,      Pôut  œUplçr^t,rouf)lês  dedans  iTcBilcycI^^ 
potuerilcz. 

Pour  tiye^q^^in'cft  autre chqfequ'vnc-abondanccdacjuofit^  en- 
gendrée ou  jnr  trap  grancte  roidcur.ou  par  trv)p  longue  demeure i8c;{ 
rcl  iis.J.ins  rœil  du  Boeuf*,  où  il  y  a  au  dcdan^  v  ncbumcur;3ppcllcca*^ 
queufe, fur  laquelle nagcla yicicc,.  Ôc iur içelle la  cp> l^afUncj poi^rji^ 
la  ri  r  prenez  de  rhérb'e  ttimftrê/  âclal^itez  longuçm^d^t^  yiji  mos^j 


t^cc deox>is,  duius(|ui  en^fci|4fai^^|Bn.viicoUyre:  autiei^^çàe 

ivrr^e,Ti  n  cjVpt^ùucz  rêcpqiipef'^  j^rçiyoz  de  (a  g^aiuôde  'Ue^Érj!^ç|j|/jLflï, 
fc  :ilLs, en  faiccsius ain.'îquc  vîj[tis.C^*uinuçz  I'yu ,oiiiVauti:^-r^;gip- 
•\dcpAr  plulicurs  ioufs  dcfoir  X:^di;m.uin,  1a  taycTe perdra iScrcôiufneî'Ç, 
'm,vray  ellq'i^  qui  au  lieu  de  l'cauy  mcttloicdu  vin,  ceia  Icmblctoit 
glras  £foprk:  ^.nucux  à j)ropos. 

A  l'Epi^ 
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KfifffoH  ^rEpipliofedter«n,qQieft  quandraninaltte  Voit  qvkk  éemjfik 
d!vn  œil  ou  dcsdcnit,  le  Ung  tiréau  dedoas  de  l'œil  anaaudelaveoi^ 
<àuiluyinftittc(  Gominaôn6tdedaiurœUdutiiieltiUqiics.àpasfttiâe 

guarifon. 

49mi«Aj/*  Pour  l'œil chalEcux  qui  vient  aucc  cônnucllcafflucnccd'cjccrcmét 
■''  tombancdu  ccrucaii,prcnczmyrrhc  v  ne  once,  encens  fin,  £àffan,  de 
chacun  deux  onces,  méfiez  le  touLcnfcmble,  îc  diflouldez  en  eau  de 
diteme^tes  collyre  pouKiniliUerdans  l'œil. 
fimre.  PousU  fieated^bttofs,  tii.lac6gnoiftnis  parljrgrSdeittqaiecode 
&  cremblemcnc  par  coutle  corps,  par  la  clialcur  grande  au  milieudn 
ftôtfêc  vers  U  racine  des  cornes,&  aux  oreilles,  b  bouche  Fort  chaa« 
dc.Sf  Tueur abondante,parncgucrcs manger, Kalîctcmcnt  8c  tircmét 
<k  bague  fort  rcichc,par  la  tcfte  pcfàncc,  les  yeux  larme  vas  6c  h  dcray 
closjc  mufle  rcmply  5c  humcdcdeiàliuc,  &  le  rcfpirer  plus  long.  Se 
coucesFois  àpeine  Se  à  grande  incermiflion ,  Ckm  qu'il fe plaint  &  r&* 
(ourne  lôuuent.  Le  premier  tour  qu  appercearczK  mal^faiteskleaiC- 
ncrleditioureniicrAelcndeaiaiiifaices  luy  tirer  daiâng,  la  belleeft^ 
àieon,  fout  la  qucuë  en  pettteqnStité.Cinq  ioursaprrs?ouslerepaip 
(Irez de  decoâiô  de glouceronauec huile  â<:  faumctirc,!  !  moins  vous 
luy  prtTentcrc7,  ceU  deuâc  touccautre  viande  vcrcc  oulminidc,  com» 
me  Icrontlcs  fommitez  delcinillc,  &  autres  bourgeons  auc  fcntîrcz 
clUc  aggreables  à  l'animal:  lauez-luy  la  bouche  trois  fois  le  iouraucc 
l'elponge  trëpce  en  vinaigre,  Se  après  luy  ferekboireeaa bien  Froide 
•  aaaiparCToisfoif,&nelOailicrez  aller  attpaftisyioTqttCsàce  qu'ilfttt 
encierenvnc  ho  rs  de  fieure. . 

La  toux  do  bsaf  doit  edreauflî  diligemment  Craitteeqoecelle  des 
cheuauïjêcnc  la  Faut  biffer  cnuicillir  ou  longtïcmét  durer:  car  il  n'eft 
qae  remédier  au  commencement.  vousluyKrcz  prendre  à  ieun  vn 
demy  poUon  de  Farine  d'orge,  en  laquelle  mettrez  vn  œuf  entier  fans 
la  cocque,  Ôl  aucc  deroy  Fextier  de  vin  cuit  vous  luy  ferez  auailcr  à  la 
corne  oaauirementiTOo  bien  prenezda  chiendent,  qaelonnomme 
gramen ,  âcilepilez,  puis  le  roeilez  6c  dedrempez  en  eau  chandeanec 
delafarinc  dcfcbue  Frite  groulee,&  de  la  Farine  ou  gruian  de  lentille». 
Se  le  tout  bien  mixtionné ,  prelêncercz  à  la  befte  de  bon  macia.  A]kf 
vieille  toux^ferc  prendre  deux  manipules  d'hy  (Tope  vieille  ou  récente, 
&  en  Faire  dccoâiion  en  eau  communerpuisaprcsrauoicpalîcCjVoufr 
ymcllcrcz  Farine  d'amidon  deux  parts  ,  &  les  Ferez  ainH  prendre  à  la 
beAe.  L'ean  d'hylîope  diAillee  fe  pourra  meiler  Darmy,ou  b  deco^Uô 
de  menthe    hyflopeenfèoibl^  Ace  me/me  mclt  iusdeponcanx- 
bien  exprim4,Cr  baillé  aiiec  l'huile  d^olitte:-^:  ne  içauroiceftrcLi  toux  .. 
^îvteilleouandemleqae  lesradoeade  porreauxbicn  lauecs  &  net- 
toyées, &  prefcntcescn  deco^k>n  aucc  la  Farine  de  Fromét  ne  la  met- 
te à  bas  &  hors  de  force.  De  ccmcrmccffcAcftlaFarincdcs  ersbaiU 
Icc  en  commun  v(àge,ou  prcfcntec aucc  ThydiomcLlors  queiaboo<>  • 
cbc  falin^lqflus  Fou  à  la  bçûc^ 
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Potirtoaces  douJcurs,  en  qucit^uc paicic  du  cotps  qu'elles  io)  cnt,  OWwn 
cftani canfc  quel^bcftcnyacmarckenjnctorienatonaift^  faites 
I  lomentationib  ou  appliqués  caupItmieiMCC^ccoâion  de  clutna 

aiine»mclilot  ^  graine  denD. 

Pour  U  douleur  de  tefte^pileziiU  en  vin»  ôcluy  faites  aualcr  par  '^•"f*»^ 
lesnarîncs^puis  baisînez  toute  la  tcfteaucc  drcof^iondet  feuilles  de '''^'^ 
&ige,  mario lain  c, lauan de,  r  u  e ,1a uncr,noyer, c v  1  n, 

La  galle  Ce  guarkauccla  graiflcdc  canaid  iricnecparmy  1  huyie 
d'oUuc:ou  bicuprcnczfieldeDiQCof,&  y  poudroyez  du  ioufic  vif,  en 
y  a£oiiftaDrniyrcheJbnile &  vMaigre,&  pcucTalim  déplume biébro 

Anxptftics  vIcereesianscaufemanifcfteyOubiencncoresquMIcs  v&tm. 
iby  em  par  accident  >  la  poudre  de  noix  degallcsbien  broyées  y'faiâ 
beaacoup:aum  Faicieiusdcflaariubiuin,  dans  lequel  ion  aura  deûré- 
pé  de  la  (uy  c  de  f<>  ur. 

Au  mal  des  âancs^qui  ibuuent  touitncntc  les  bcrufs ,  faut  faire  iiuidêtjtict 
cacaplaTme  de  trois  poignées  de  ièmence  de  choux  auecvnpo(!bii 
dTatnydoo  biea piles eaieiQble»Sk deflayexen  eatt froide,  puis appli» 
quer  furies  parties  dont  ils  Ce  deuIent.Leplos  fingulierqoi  s'y  crouoc 
ceftprendcedes  fcuilksdecyprez/ans  le  rameao,ttbîsinanipulc$,& 
en  faire  comme  de ïTuf,  cnyadiouftantdu  fore  vinaîgrc  riu  pc ftiir  & 
dilToudrc. Sinon,  prenez troisonccs  dcpoixrcllnc  ou  colophoncjqui 
cfi: plus  dure, ^  IcS  faites  difToudrc  6cliquifîerà  la  clialeur  du  fcii;  Cc 
quand  elle  fera  encore  bien  chaude,  vous  y  méfierez  la  farme  d  urj^c, 
&  fciezle  toot  boiuUir en(ènsble,i{c  appliquerez  ce  cataplafine  biea 
ctod  (ur  les  Bancs  iufques  aux  reins. 

Loncongnoiflquelebœufanialprocedancdesretns,Iorsqu*iI  Ce  »u/dnwANb 
feincdu  train  de  derrière,  &  nepeut  auancer  Icspicds  de  celle  partie 
àfonaifc.ilchancelledesflancs,  ne  retrouve  plus  la  qnciie,  mais  la 
laîfTc  craincrcnlong»fonvri{îc  icntmauuais,&:  toutle  train  de  derriè- 
re enîpcfândr,fccontrainc,&:accourcir.S  il  y  a  inflammation,il  vrinc  , 
lou^e  comme  fang.  Si  cela  dure  &  qu'il  en  iette  beaucoup ,  il  n'y  a' 
plasderemede:iiiatsfi  elle  neftqo'vnpeuteinâe  de  fang,tl  y  a  quel* 
qoe  elperance  de  guarifôn .   Ace  mai ,  vous  luy  ferez  tirer  du  iang 
dcsTaines  du  train  de  derrière,  ou  biende  la  vaine  appcllee  matrice^ 

Îini/ê  trouuc  le  long  des  flancs  npprocfians  <^rsrcin».  Pourbruungc 
aites  luy  boicc  du  ius  de  pourrcauxauec  eau  tiedc^  pu  mcfmc  de  Ton 
vrinc, 

Pourrinfiammation  des  mufcles  tant  extérieurs  comme  iiucrieurs 
desrcins  Ôc  des  flancs,quiprocedc  delacheutedubœufeiilieudur& 
pierreux, Ac  qui  n*cfl  fais  ddcemede  quelauc  cootufîon;  DÔnez  or* 
drequclebœufc^eitc n roftquefèraeflabiéne  remué  d\ne  place, 
baflineitla  partie  ofTcnfec  aueceau  froide,  puis  par  dcHUs  vfez  de  H- 
iDeiUS&cenBiACScotifortatifs,qnioeibyeiittrop  chauds.!  es  fignei 
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Acemaribnt  quêtes  reins  par  dehors  eadordfl*eiit;  tes  teftlailes  lay 
àccoardilènc  &(èredrenccn  dedans,  tellemenc  qulb  i|fJ>troSfftnt 
bien  pcu,îlnerenikuè'Ucuiire^^biiairc;âe  qiliindUe(bcoachéjiirecê* 

îcue  à  bien  gr:indcpcinc. 
mtUià  uUoa,  De  trop  grande  froidure,  par  auoir  trauaillé  en  lieu  nci^cutott 
congelé,  ou  bien  après  le  ddfgel:  faute  aufll  quclc  pailuron  du  bœuf 
n  cil  aufoir  bien  ballînc  d'v imc  6l  cnuclopé  deficncc ,  le  talon  s'vlcc- 
re ,  &  femble  conunevouloic  fe  départie  &'«iifloquer  :  Û  fc  fait  vne 
eniinencc,qui  puis  après  s'vlcere  &doiin€  peine  au  mareherdfi  bœuf: 
il  fâutfcarlinec  la  partie  bien  fort  aucc  la  lancecre,  puismetctele/eu 

legier aux  endroits  fcarificz,&  par  deifus de  longueur  dduxonroiàt- 

auec le defcnHf  d'oxycrat àb bande  &:  cnuclop«f .  L'cfcarrc Coftibee 

^  faut  baiîîiierl.ipiace  auecvrine  ôc  vinaigre  chaudcmcnt-.pnis  faire  ca- 

tap  bimc  ou  craplaftre  dcmcUlot^u  dufurpomt,ou  du  vici  oing  dclw 
iàift  encre  les  deuxnuins, 
refifMtrt  m.       Si  les  cefticules  font  enflesponr  quelque  ciufè  que ;ce  foit,vous 
les  oindrez foir  &matinde(èindoux:oulcsbaffinerezdefoctfinai- 
grc,où  feront  deftrcrapez  croyc  fine  6c  boufc  de  bœuf:lon  tient  pour 
remède  pliyfical ,  que  le  fiel  de  chien  guaticies  genitoicesenflez des' 
b<ruf$,quand  on  les  en  frotte  fouucnt»  ^ 
limuftnffuui        Lc  bonif  eft  enchanté  iiîfll  bien  que  le  cheual,  oupourâuotr 
*  »  ou  poutàuoic  paiiclousla  croix  de fcftu  charmée  ,  oulur 

labacheteenfeignere  :  les  (igncs font,  il  dénient tnftc  ôc  moins  gaiU 
]ard,âc  prompt  à  Tes  operadons,voire  heûique  &  en  charcte,iî  on  he 
lUy  donne  fort  bo  n  rcniedc  :  fiuces  lu]raualler  par  lesnaseanz  bitumé 
I)]daîc,roulfire,graine  de  laurier  ou  de  geneuce,.  le  coot  deftrempé  en' 

FwiM^if  tiède. 

»mUi,ti  U  Sitoftquevous  congnoiffcz  Icbœuf  cftremaladr,  dcquciqac 
maladicquc  ccfoit,faiccslLiy  prendre  ceftc  purge  :  racine  de  fquilic, 
de rhamnos/cl  commun,  le  tout  bouilly  cncau,&  prisaucclamcfrac 
eau  riede:  &  neluir  donnes  à  boire  ny  à  manger  iufques  après  ccftc 
purge.  Et  àfin  que  le  contregardiez  d'cftre  malade  toute  l'ahn  ce ,  au 

commenccmcntduprin-temps,  Efté,Automne,&«yuer,6ites  luy- 
aualler  vn  bruuage  fait  des  feuilles  de  capprestmercuire,&  eypres,pl* 
Ices  aucc  eau,&  îaifTccsrepofcr  dedansYn^aUltan  vnenuîâb-entîcre:! 

continuant  ce  par  trois  matinées. 
M«Y«^rf  iè         S'ilacftcmorsd'vnrcrpcnc,rcorpion,mufaraignc,ou  chien  en- 
fi^'!&Zù  "gé.Ionluyfrottelaplayc^'huilcdc  fcorpion,  ou  de  faucn  trempé 
wig-f.  vinaigrc,ôc  le  laue  on  dedecoâion  de  giottcrons,de  mcurte.o  u  de 

vieilléfàumure.. 

Et  contre  la  morfu  re  du  fTclon,lon  le  frotte  de  ceruft  dèftrêmpee' 
Morf»reJm     cau,<^:  arroufe  lon  les  endroits  oulcbœufpaftnrera»  dedeco^^oit 
/fd«»*        dcgraincdcl'auricr,potircn  faire  fuir  8^  effranger  les  tahons,ou  biea 
lonlc"?  frotte  d'icel le  dccoCtiâ;&$Ucâpicqué,lonmouiilercndcoit. 
aucciiUucjduditbœuf,, 


/ 
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DE  L  A  MATSO  N  R  V5TIQ\ E  6i 
La  petite  bcftc  cjiu  ic  tient  parmi  les  herbes,  que  les  Latins  appcl- 
kncBupreflis^  Se  refciilbleaacunoincn(  à Ubefte  que  les  François 
Bommént  Fotsâle^nier«tc,fi  elle  cft  4eaorce  par  les  bœtiB,vache$  ou  rwiik-mmU 
cii€iianx»locs  qu'ils  paifTencaiipres,  leseafle  tellement  qu'ils  eiicre-  ''^'•"IS*' 
uent,&  meurent  aiiîfi  «jaaaonscn  plufieurs  obicrué ran pailë  1 5 7a 
filebouuier  s'cfl  donne  garde  qu?  fes  bœufs  ou  vaches  ayant  cîcuor^ 
vnevîecesbcft-r5,leiîr  doit  faire auallcr  incontinent  Uitt  de  vache, ou 
decodiondcfagucsicidicsoudattcscn  vin,  &  leur  bailler  clyftcres 
fort  acres.  '  ^ 

Alarongnc,lotileftotred*ailbroy<,  delarrieteaueclefoulphre 
«c  k  Yînai^e  de  noix  de  galle  pilec  en  ins  dlicrbes  è  chae,  on  marra*. 
biumanecdelafuye*  EtauxYlcereslonlcs  frotte  de  maulucs  pilces  ytetmm 
en  vin  blanc.  Aux  doux  &apo{luraesilles(autfairc mourir auecle-  c/»»»^^^ 
uainOfg^OD  de  lis  on  de  fquille  &  vinaigre:   5: puisles  creuer,  ^  ftmnu, 
les  nettoyer' de  Ion  vrine  ch^^udcmcnc,<?cy  mettre  tcnccs  trcnapees  en 
oix \ic\aide ,  fie  finalement  du  charpi  trempé  en fuif  de  chcure  ou  de 
eut. 

Au  mal  des  y  eux,s'il  (ont  enflez  &tnmefiez,lon  y  fait  collyre  de  fa- 
rine defronment  pcfttieaiteckydromel.  huifyuje, 

sa  yauye  oa  onglejonpi6irelammonùc»fltontâitTaongiient  ..^ 
aaccmicl.  ^* 

Al'œil  du  bmifqui  fans  cefTc  larmoyé,  ^vT  filit  toutes  les  ioués  dc  q,!; 
rhumeuT  y  diftiUaiittprcns  de  la  bouillie  de  farine  de  froument,&:  en 
faits  cataplafmc  fur  l'<ril .  Le  pauotfàuuage,tige  &  racine  pilé  aucc  le 
miei/ertdccoUyiCfnccftcffed.  Hdiftfats. 

Au  mal  des  flancs  qui  founent  tourmente  les  bœufs,  faut  faire  ca- 
taplafînc  de  trois  poignées  de (émence  de  choux ,  auec  vo  pollbn  dTa^ 
midosibienpilez  enfemble  &  délayez  en  eau  froide,  puis  appliquer 
Atr  les  parties  donc  ils  le  deulent.  Le  plus  Hngulicr  que  Ion  y  pourroic 
trouuer,  c'cft  prendre  des  feuilles  de  cyprez,  (ans  le  raroeaiK  trois  poi- 
gnées ,  Se  en  faire  comme  dp^iis«  en  y  adiouftam  du  fort  vinaigre  au 
pcftrir  dilFoudre. 

Au  mal  des  reins,fauc  tirer  du  fàngdes  vaines  du  train  de  derrière,  t-i*i  du  uttu 
ou  bien  de  la  v^ne  appeUee matrice»  qui  fe  ttoune  telong  des  flancs 
approchas  desreînspour  breuuage&y  luy  boîredu  ius  depourreaux- 
aoec  defcau  tiede,oQ  mefme  de  Ion  vrine» 

A  la  galle  il  le  faut  frotter  de  fon  vrine  auec  du  vieil  beurre  falé,ou 
foindre  de  poix  rafinc  fondue  en  vin  blanc.  Aux  poux  famladcco- 
âîon  «l'oîiuicriâuuagc,  aucc  du  fcl,&  luy  faut  oflcr  les  vcllîcs  qu'ila  .  y. 

fous  la  langue.  Au  maldepoulmon,  lonluyfaitauallcrinsdcpor- 
rc  :iu  X  aucc  vin  blanc  doux:&  luy  met  ion  dans!  oreille  de  la  racine  de 

COuidrC.  Difficile  ^<f- 

PMfladifficnltédriialciaeonlQytraQeriê  l'oreille,  OU  la  grande  jr«»f.> 
pcao  do  goficr  auec  b  raone  de  pommckc^ott  de  pacte  de  Lyon ,  ou 
dTcUeboxe^ 
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Hl^êàU'n*    is*îl  a vne  erpaute  tecraice  ^  il lelfiuit  rcigner  du  pied  de  daxicrrdit 
ttéktt.       cQfi^  pppoficcSi  toutes  les  deuK  ,  auflîlc  faut  feignerdes  deux  iibes» 
5'il  a  !c  col  froiflTc,  &  le  cHefnon  pendant     cnflé,il  le  faut  faigncr 
X»  Kf'"!/^**  tici  vijcdcsorcilles:&  ûccft  au  milieu»  de  toutes  les  deux:  &  mettre 
fur  Le  mal  vnc  cmpladre  faiâe  auec  moelle  de  bœuf,  &  Hiif  de  bouc, 
fondus  par  cgalc  portion  en  huile  &  poix  liquide  ou  fondué,  mefme 
:£cQtcer  ut  panic  cnflcc  auec  Yne  coine  de  lard  (aosciendu  gras,  &  qui 
(bicdVn  porceau  mafle.qui  foit  quelque  p€nc(cliaiifiee»5ccoatùiiier 
cela  matin  5c  foirTelpacc  de  cinq  ou  nxiottCS. 

SilcspicdsluycnflentjfautluytippUquccyncatiplaûiiefiuôdc 

•feuilles  de  lurcaupilccauccfciii  de  porceau.  _  • 

Silapcauluy ticntauxos^iafautbaiSncrauecduvil^^^uiêoioil 

^«r'f.        meile  auec  huile. 

S'ildochc  pour  aooir  enduré  froîd  au  pfedfîHe  finit  Iftiier  auec  (ôa 

.BwKfMSt,  vrine  vieille  &tiede:(îc*cft par  abondâce  de  fang  qui  Ce  retireaopa- 
fluron^&rurlepicdyilleÉiucrefbudreen  rcotcantbiéfort  ^t.fcaiinit 
S'il  ne  veut  partir  par  ce  moyen,  s'il  cftdenadcfcendu,  faudra  fcn< 
•dre  l'ongle  par  le  bout  iufqu'au  vif,  &:  l'en  faire  for  tir  ôc  enuelopper  le 
padurô  cTvnc  bourlc  de  cuir, que  l'eau  ncluy  facccortjiufqu'à  ce  qu'il 
ibit  guari.5'ii  cloche  ^  eau  fe  du  nerf  refoule ,  i  11  uy^  faut  ba/Uncr  les  iâ- 
bes  d'huile  &  de  fel.Si  c'cdpour  enflcure  degenouil,ille  faut  bofTiuer 
de  vinaigrechaudaOu  de  decoûioti  de  millet  êc  gratoe  de  hïuEn  tout* 
cuenements  faut  cauteriièr  1  endroit  du  mal ,  Admettre  H»  beurre 
fraûlau^  en  eau  &  vinaigre:puisà  la  fin  faire  onguent  de  beurre  falé, 
auec  grai^Te  de  cheure.Si  c  cft  d'vne  efchardeoud  vn  heurt  côtre  qu'el 
quepicrrcoaefloc,ilfautbafl[încrrendroitauccvrinechaudc,&:  met 
«rc  dcITus  vieil  oing  fondu  en  huile  poix  liquide.  Et  n'y  a  rien  qui 
ics  gardc.plusdeclucherqucdclcuilaualcspicds  d'eau froidc^iîtoft 
qu'ils  fotK  defcoupIez,puislcs  frotter  de  vieil  oing. 

•Orar/MM.  Sila  corne  lè  fend  ou  efclace,il  la  faut  premièrement  cftuuer  de  TÎa 
algre,rel6rhuîlemenécnremble:puisy  mettre  (us  du  vieil  oing  fon- 
da en  poizneuue:ou  bien  la  luy  gralÛTerde  furpoint  pour  cinq  on  fix 
iours^cnr  ccl.i  îuy  defàigrirala  corne,&aua]era  les  creua^fTcs.* 

o«jI*i  cfc«-     ^, ,  ,j  va"uf^aitcarticrneuf,ronglcluy  eftantcheute,  faites  ovp^uêt 
auec  vnconcedetourmcntinCjOnccdemiel,  autant  de  fitc  iicuuc,3c 
«Tic  cluy  oindcz  l'ongle  par  l'cipace  de  quiiuc  iours:apr  es  cela ,  laucz 
la  auec  du  vin  tiède  bouilli  auec  miel;  oa  bien  appliquez  y  vn  «lataplaf 
mefâiâ  d*alo.és,mieIio(ât«&  dcmteonce  d!alon  pulu  aiié. 
AnfUt—         bjflcs  ou  boeufs  Guuagesfont  meilleurs  auxharnas  devoita- 

htntfif4M4'  i^^j^u'au  l.ibour:carils ue font  iamais  il  francs  nefî  roides^au  contrai* 

^M,  rcd-5Î>œuFs  de  laFrance  quifbntmcillcorsà  labourer  qu'à  charicr 

po::rcRre  plus  forts,  plusndcxtics  ,  &-plus  conimo cics  à  cuJtiucr/î 
grande  duicrfité  de  tci  :oir  qu'il  y  a  en  Francc/oic  és  mon taigncs ,  co- 
■ftaux,vallous,camDagncs  &;  plannrc  :  bref  ou  les  iciroits  /ont  mois, 
a'(pr«sJegers,durSjblancs,Qoi£s  9c  dedioerfe  aature.En  Italie  aux  cn« 

uironi 
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^r>E    LA  MAISON  RVSiTIQVE  ci 
oirons  dePiTe  ,  45c  clu  long  de  h  marenme ,  qu'on  du  en  ce  oAys  là ,  1er 
bailcs,4iAittl  y  a  grande  quaadcé/onc  employeièiirer^-tfllans  cnâ- 
Inpar  couples  vingt  on creiteeà  UfotsUefbumagccjui  fftfiuftdu-• 
lltftdcsfcIncUcs  Se  tourné  en  rond,  cft  de  goud  fade,  mais  quand  il 
cftcoupépar  trachcs  ?<:fntcn  bpocllc,ilcildcbongouft:lc$boeufr 
faouagcs,  qu'on  appcHc  en  Prouciiccôc  Languedoc  boeufs  brans  on  m^^f^^ 
b£aacs,nc  duiicns  -i  choie  .lucunc pou r  1  eut  graodc  furie  &  farouche* 
té,û  n  eft  pou  F  en  cdrc  hiù,  carnage  aux  bo  ucherîes  :  tels  bcrufs  font 
nourris  aux  marcts  des  eanitrgucs»&  force  de  bmcr^hors  la  frcquen> 
tationd'ttiKre  l>cftail &  de$  hoannes  :  mois  mermes  le  uuceau  ont  eft  4i- 
nourri  aux  pa  il  i  s  des  villages,  &hantStlc$h«rdc  s  àt%  autres  beftes,&  »V 
ks^Mones^n'cll  pas  duianc  au  labour,par  ce  qu'ileft  fiirouchc,&  né  ^* 
s'iccommodc  aux  b<euf$chaftre?:.Et  encores  ne  vautguercs  ccluy  de 
La  vache  chaflrcc  :  mais  il  faut  garder  ùc  cngraiilcr  le  taureau  à  part, 
pouncsvachcs  ,  IcIqucUcson  fera  couurirenuiron  les  mois  de  May,  Temft<frf4U 
Iiiin &c  luiUct.E c  Xu rac  vn  caureau  pour  (bixantc  vaches.  rr  c»muur  Ut 

IjGibiBiif*  qu«  loA  voîidni  nourrir  pour  engnifTer  de  pour  vcndret  <•  («• 
neofooncqae  quelquefois  de  la  reiiiaine,&  en  beau  tempsdc  bonne  ''^''^'^^^^  ^ 
làliMHlIr terre  doQce:  fcne  porteront  que  petits  faix  pour  les  cxerci-  /oiîiJe'^ 
icrî^fclit  mangeront  que  de  l'orge,  fom  &  gerbeesr&quelquesfois  cA«. 
bairrqf  ons  de  vignes,&  auacs  quiiaiiBcnu£i  le  bœuf  qui  aura  (ir^  lo  Bcnf  a 


2^ 


Lesmcicns  R  ommains  atcachoycnt  vnpcu  de  foin  aux  cornes  des 
bicafs^ui  (ont  dangereux  df  lacorne^  \  fin  queceux  qui  les  rcncon- 
«CBts^ciMlomicnK  de  gar d«  Dont  eft  venu  leprouerbc  François*  Il  y 
aduIwaaaas-Qomes  »  pour  vne  perfonne  (îere  &  orguciUeuM ,  par  ce> 
leletbcBii^lcs  cheuaux,  lesafncs,  &  le^homroes  mermesdcoiéoet . 
Tsficinfolents  poiT  eftrccrop  nourris,&:  pourmâgerh  cofur  faou). 
^prcst^uclc  fermier  congnoiftraquclc  bœuf  qu'il  aura  addonné-  fi'^/viVZ, . 
au  labour,  ne  p  ou  tr  a  plus  urcr,  li  le  nourrira  quelque  temps  ûns  rien 
hnct  puis  le  tucia ,  &  le  falciapar  pièces  pour  la  nouiiiture  annuelle  .  • 

delà  âmîUe:&  parneraemoyéKlbîierahmoéUe^&lefieldeboMf  ^' 
pour  s'en  ay  der  quand  il  fera  belbimGir  la  modle  de  bceuf  fcrt  beau-  ^J'^,  i^^j^ . 
coup  pool  digerei-ft  amollir  les  cumeun  dures  0c  icirreufes .  Le  fiel 
de  bcuf,eiicorcs  mieux  celuy  de  taureau,  guarit  totalicmcnt  les  vice* 
rcs  du  fiegc,  mcflc  auecius  de  pourrcau.  Inilillé  en  l'oreille  appaifele 
fîfflemcnt  d'oreille:  frotté  à  l'en  tour  du  nombril  des  enfans.fait  mou*' 
rir  leurs  vers:  mcflc  auec  miel  eft  fouueram  pour  i'angmc  :  méfié  anec 
ius  de  betcesy  &  attiré  par  le  nea,  appaifè  Taccesd^epilepHc  :  vcile  fur 
tottteantre  diolè.àdonnertamture  ou  couteuriaunaftre  aux  cuirs  tir  : 
^l'craUuefpandu  &  inipetfôiUr  lcsiêiBences,fakque  Jesmoiilbns  ne  ■ 
joycotniaiigee^de  (ôuris. 

'   IjjiHBOUUC  queîquc  fois  da  oruf  vnc  pierre  de  b  grofï.  Piimv irMuf» 

leur  d'vn  œuf  de  couleur  iaune:  laquelle  donnée  en  breuuagc  crtlbu-  MwfdMmmf, 
fldainefOAtxc  lapiccxc^âC' ianmfl^ppU^uce  é&  nanncs9C.cn4^  vcue 
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LIVRE  I.  '  ' 
plus  nette,  &cmpcfchelcsdcfluxionsquifc  font  fur  les  yeux.  Scm- 
titteli  bfiuf.  biablemcni  Ls  laboureurs  pcuudt  rcceuoir  grande  aide  de  Idficncede 
bœufs  &  de  v  acLcs ,  pai;  ce  qu  die  eaarill  la  morfure  des  niourches  à 
miel,  reà>iit  «^(ifleucn  &  conte (one  de  tomeuis ,  appaifc  la  goutte 
fi:iatique,&diiiiintie  de  beaucoup  lete(€rouëIlesmcfleeauc<;viiM|» 
gcc  :  coi^ume  Us  toioeMJCs  des  hydrop^oet,  fhcaflfe  dans  vncp^^^ 
aucc  fleurs  de  camamillc,  mcliIoc,&  ronces^appliqucf  iuflcetcâicn» 
Ifis  eufiez,les  réduit  à  fcopomon  &  equalicé  DauiccUê» 

Lfporchtr»       chap.  xxiiz*  - 

«B^*»?^  Etoutgs  beftes  dç^noUQtûiireJa  plus  goutintiide,la  plus 
9»»rtffmflm  b|  ^^iy^  >  ^  '  &  ù  plustd^mageabU^  à  i'çauoir  le  porc,  nous  cft  en 
gcérmSi  ^  g  ?  |iii)guhcrciccoiTimandauon,poutkliMW^ 
TrJrWuZ  m  )^^J'#quâdilcftdclaia,.\-encorcicunc,&pourla{klcurc,le 
'  '      -X^' i  I  ajL  t  11      i.T  loyc.  De  i.igloutonnic  en  tclmoigncla 
Sf.r  /îir««  it  laycqiicic  i\oy  i-rat^oiscuai  iach«llc:danslc  vcnticdelaqucllc  furcc 
vutfsm  dm  v<-  tcouuez  lix Tcaux  de raiiins.Dcfon ordurc,la puâteur^dcfoi)  vcauucc 
trtfimetr»'  ^  manger  choies  puajiccs  &  falei  »  &  du  dommage  qu'il  fait,  allez  en 
rcfpôdroyem  lelàpper  aux  pieds  detmoraUlcs»&leibiiiUcrqa'il£iic 
tutour  dcsiirbres,prea>^lteuxenreniences.A«çcft«caaiê  en  vue  fer- 
'*  medegrandrapporc,  cellequcnousfigat6sjBaceftendroic,iI  faut  vn 

'  hômc  exprès  pour  les gomicrncr,&:  mener  aux  châpsrqui  fâche  pcfcr 
.  &  curer  fcs  troupeaux  d'heurc,&:  nctccmct  mettre  les  cochons  dclai- 

ùcz  à  part  aucc  les  verrats,  &  les  laves  ou  truycs  aucc  les  petits  mar- 
quez auili  en  tcâ  (cparc,  &  cncor  les  malades  en  lieu  païuculicr.  La 
paille fniTcbjQ^ibttoent  tcnounellècleseneraiflè  autant qaeiàitlc 
fdiilc'ffMfch  (na&gcsr:^  Aut  foigner  que  leur  auge  foit  toubours  net,&  que  quand 
' '    leteoipslèctdiuersyleporcherayecouiiourscn  relèrueforce^Iand, 
Hâi^uttk  febues,pommes  ou  poires  de  bois,ou  autre  fruîttagc  pourri,ou  qucû, 
JmfoaratéMit  qucs  Icgumcs.ou  quclquelaucurc  d'efcucllcs:&:  à  faute  de  cc.de  l'of- 
gc  dcllrcmpcc  aucc  du  Ion     des  choux, ou  naucaux  cuits.ou  grolfcs 
lauespour  leur  prcfciitcr:  &  tous  lesioursaurcrour  des  champs  que 
lafeCmicre  leur  face  tenir prcfle  quelque  friaodife  chaude,  comme 
laidfc  clair ,  efgoucs  des  ffomages  me  (lez  aucc  du  ipn^,  &  fcau  dans  la- 
quelle il  aura  donnéVois  on  quatre  bouillons:  car  oucrc  ccqueceAc 
attente  les  fcri  drcii<:r  kurretfiur  àlaftrme»  fans  f  efcacterçà  ne  \ï, 
quand  le  porchct  les  y  voudra  ramener; ce paft  &brcuuage  chaud 
Içu^cfchaurfera  les  mangciires  froides  qu'ils  auront  fai^baux  champs 
le  long  du  iour,  &  en  rcpoferont  mieux  lanuiét,  ôc  s'en  maintien- 
dront moins  maladifs  :  face  iur  tout  que  Icurmaiigeaillc  ne  foit  froi- 
tjidiù,       de,  ne  tropdeftrempce,depeurdunuxdeventCC  Que  l'air c  ou  pa- 
tté  de  leut  eftable  foit  bieii  paué  de  gto^erez,  &  tout kt  noif  ccnon- 
ueilc  de  grauicr  ou  de  fablepour  defldchcr  leur  vrine  :  car  œ  beftail^ 
xombico  qu  iifoit  (aie  de  Êuigçiix,  touttifois.ilptofiteniei»  cft  tcSt 
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DE  LA  MAISON  RYSTiqv'E.  6§ 
Ikù Àtt dthieA  «ntreeetittiEcà findtié Ucornipcion defaif  ^aé celle 
beftcfendeft  lie  ux  renfcimex ,  ne luy  taufè  ou  tac  ou  autre (brce  de 
Rialadîti dans  Ion  cc6k,  mcHiiequarK!  ils  y  fonc  quantité  erifèmble:  il 
£aatquela  portd  defcur  tcâfoic  Faid:cà  cUiret  voyesdegrosbirrc- 
ioxoumembrures  dcbois,  à  ce  que  !c  maimais  air  en  puiiïc  rorcri,(:<v: 
Icbon  ycntrcr  à.  coiitchcurc,&faucque  la  porte  donne  bas  fur  le  rcz 
dechaaflec.à  ce  qu'auéc leurs  boutcoirsiU  ne  U  puilFcac  Icucr  eu  hauc 
&  la  mettre  hors  des^ond$:carce(lebc(lecftimpaciëtc  de  femieturc, 
À  eictotte  tout  ee  qa  il  ITéiiipeiche  de  Coiôx  d'où  elle  eft  encIo(è.  • 

Les poufceeaiix  qaévoulez  tenir  en  franc,  0cengraifièr,Qcfortir6c  jr«{r«^ 
^vn^ceaàparc,  &  n'auronc  veue  que  de laporte,  quandony  entrera  defMrm». 
pôurkspcnfcr.Er  n'y  a  H  grand  foin  i^u'auJC  autres,  Imon  dclcsnctto- 
ycr,5:  entendre  à  Icu ri  faire  bon  appall,  iu(qu'à  ce  qu'ils  a)  c.it  prias 
grailfcjCar  depuis  ce  temps,  il  leur  demeure  touii ours  viande  de  rcftc, 
Bcncbougctonc  d'vncplacc,  coramc  fans  aucun  fentinncnc  &  puif- 
£u»ce  de  ce mouooir  >  de  (brte  que  pourla  haute  «aiife  qu'ils  auront  f"'l''^^f 
prinstâc  de  telle  eif^efleur ,  que  les  fouriî  quelquetois  leur  nichent  lùr  '  *'* 
Udosfàosqu^iè  rcncencaccueitlans  (buiient  fi  Haute  grai^Tcparfur 
leur  chair  viue,  qu  e  fo  uueot  s'eft  crottué  irn  pourceau  ayaot  du  lard  vn 
pied^^demy  d'cfpais. 

Ncrcfcrucz  que  dix  verrats  pour  cent  truycs,i5«:  ninf!  Ix  proportion:  TiiKVfrrj,'; 
le  rcflcs  tant  naaflcs  que  femelles  faites  les  furcr       ci  iallr^r  nprcs  vn  pomrtittrityi 
a.n,ou  iu  mois  pour  le  moins,  corabiCii  quclc  plus  certain  clt  quand 
iTscomnienceiitàentrerenchaleurme  Uiflcz  nourrir  aux  truyesplus 
de dixhuid cochons  cf ordinaire,  &  vendez  lereftedehuiâoudix  I^'*^"'^  « 
ioars:&vnariapre9»  ièurezâc  chaftrci^  les  autres,  de  les  cnuoyerpa- 
Ûtntt  :  garde»  iUr  coin  ceux  qui  ont  la  tefte  courte  9c  brge.lc  groiiig  5''^„„ 
rchanfTc  ôc  \ong  au  dehors,  la  poidlrinc large  &  grafTc^refchinon  Lu-  ptru 
gc,  les  pieds  courts, les  cuiffcs  grandes,  5c  au  rcftc lespljscours,gros, 
carrez, bien  cacailez ,  de  coulear  noire  ou  blanche,&  fort  (oyeux  fur 
le dos,po ur  faite  <Hs  ycxracs:dc  lesplus  longs,  à  ventre  pcndant,cran- 
<es  teftcs,largcs  lc(Ie$»dc  cpib(efta»diies^uâidc  coul^^^^ 
eÉe,àrcile  pccicc^Àîamb^courtes,pottrvô$trayes:  des  autres  faites  ' 


qu*en  luin, 
oycut 

& 

pl  is  fril- 


lî-Tiï  ,  quicftcaufc  qu'en  beaucoup  d'endroits  Ion  leur  drciîc  cflaL!: 
lucciabauge,cncoi  quiiy  ait  commodicc  de  pierre,  chauix,  fable  cV 

pkilrc: 
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pla(lrc:gar(ic7  nufïï  oi7f!e  verrat  ne  haotc les tPiycsplcines,  carlllei 

aioidroit,5s:  U'$  fcroirauottcr, 
lt^,rctf.  im.         Ce  bcftailcft  gourmand  A:  impatient  delà  rain.princip?Icn'cnt 
Tvt*'/' truycs,  cjuicnccflcncccQitcontcjuclqucfoisnuii^c  Icoispcius, 
u^n^uilf**  &  ceux  des  aucrcs,inermes lesenCins aux  bcrs,qui  n*cil  petit içconiiçif 
Tj^f  «cWrer  nîent:parc]uoy  £tut  foi^ncr  que  leur  auge  ne  foit  îamatsVuidc.  .  | 
jMwjrrMK».       Pour  les  bic  engraiflcr  les  faut  ckiArcr.L'on  les  cliaftrc  ciVdeconrt 
au  rcnouueaUjOu  àl'arricre  faiion.ou  au  Ptintcmpsou  cti  Stpumbre 
cflam  le  temps  tempéré  :  SîvousIcs  chaltrcz  petits ,  la  chaji  en  kra 
bitnnKilleui"c,maisih  ne  p..rcroiflcnt  pas  CJniiSi  vous  \c%  chaf'.rti  de 
llagi  andclcts,iIscroiircnt  bienplus,mais  la  chair  n'en  cli  li  bonne:  iSc 
H^laJietUu  pource,il (crabon fe faire  qaanails rotitdeqatcreà fis  mojSj&  au  i  us 
^ZXr aU«r,d\n anaisfonc fubietsà pluficurs maladies,^  congnoiii  Ion  1» ic* 
^'"'J         pourceau  eft  malade^qoand il  panche  fort  l'oreille,  6c  qu  il  eft  plus  Ut 
&  pc/antquedecouftume,ou  qu'ilfirtrouuc  dégoutte,  pourcneftrc 
plus  certain, sM  ii':ipparoift  aucun  dcccsfigncSj  irracht?  luy  à  contrc- 
poil  vnc  pongiKC  de  lo  ve  de  lur  le  dos  :  li  cl!e  df  !u  tu  &  blanclie  v.  !a 
racinc^Ulc porte bicn:U clic  cilianglatuc^  ouauucniciu  tachcc^ilcft 
malade. 

IfpTtitsfv»  ••  Oreft*tinibieâprincipalementàUlepre,pourGgIoutonme, & 
Td'Zlj   ic  ^^^^  manger: c  cft  pourquoy  Ion  le langaye,  &  qtie lontc Ytfite'derxié-  ' 
*^       '  rcics  oreilles ,  qiand  onfexpofc  en  vente  aux  marchez  &  aux  foires 

des  bonnes  vilUs .  Et croy  cncor <]ue  ç'acfté  la  raifc  n  pourîaqucljc 
nos  pcrcs  n'en  faifoycntordinaiic,  mclmc  que  les  Juifs  abhorrent  la 
Ou.tT}fy,t<î(îd  clnirdcporc.  Ccftcmaladic  à  grande  peine  reçoit  elle  gutrilon;  lou- 
li^rfdct^tMT-  tcsfoisil  en  fera  aucunement  guaranti,  lifon  diable  cft  tous  Itsiours 
<Mfur.        nettoyée  :  (\  on  lùy  peroiet  de  (èpoormener  &'alltrparini les ch^imps  ' 
en  plain  airtH  on  levait  fouucnt  baigner  ou  veaiurer  en  eau  marine  ou  ^ 
falcerfi  lô  meHe parmi  fà  mangcaillc  graine  de  laurier  battue:  fi  on  luy 
î?"o  r       donncà  manger  marc  de  vin  meflé  aucc  Ton  Icuain .  Or  (ont  trois  fi- 
ttfvttctuux  jTpg5çj.r(^j,^5  p^„f  ^ç^gr,oj(^fcljleprc  du  porct  'fîîon  troutte  Ions  la 
T>rHnrr  /ri^  pctitcs  rufinlcs  nciraflrcst  .«.M  ne  pci.i  le  poi  ct.i  furies  pieds  de 

fin*ntayx.riMt  dci.iert:li  laiovcarratl'.ec  de  ûtiiuilt  dosapparoiil  langiantc  en  fa  -a' 
i^ji  fit  l'Ut r  cinc.  AulUparcequeleporcitaifbndefonordurf  Itpli  sfouuentà 
quelque  vice  entrccttir  &  chair,unt  fain  foit-il,  il  cft  bon  après  qu'on' 
Patué,  luy  brufler la fi?yè^ucc paille,  pluftoft  qucdcle  ptlercneau. 
cbaudc  :  carie  feu  aitir^bcaocoup  p'us  facilement  dehors,  que  fca'u 
chaude, cequi  pc'.'C  eftrc  entre  cuir  clmir. 
S-/Vr,7f    la    Encorrrt-i!  labieét  à  la  douleur     ci  Amitc  de  rattc,  i?^'  a  lapcflc,Cjui 
Irjtf  ^-c>ji(u  pari  infeuliicdu  têps  s'attache  pluftoU  a  vncoip6ord6ciutc<il&  de" 
!)*•  »?rm<r  "^^^»^hanie  nourriture.  •  ' 

j{.i5f  tme .         asgouftcmcnt.  Ion  le  fait  ieorrter  vn  iour  &  vnc  n'uî^b  blth  tH-^ 
fcttoé,8i  en  lien  obfcuftpoQr  c6(ômmer  ks  humciiks  fi  pc  i  fl  u c  s^  6cït^ 

fMfuamx.  Alafieurclonle(àignedclaqueu£.£(aa€aùrrc,^'  ci.flvur^  <)es 

'     '  glandt^s* 
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euuicsciu  col,  ou  eucoràU  luipiciondclcpcc^loulc  iu^ac  iuu&  u  Buurt, 
nagve.  Courre, 

Ah  douleur  Se  cnfleure  qui  luy  vientau  temps  des-fruiûs.miand  il 
lenaqaancîcé  »  Cc  qu'aléa  mange  de  poQrrisibn  faoul,  l'on  lajrfaic 
manger  des  vîciUes  câpres  bien  dcflfalees  parmi  le  Ton  6c  feautdc  encor 
fore e  chou^tanc  cougcsque  d'auuca^Ac  ïuy  (m  on  roc  mangeoire  de 

A  la  gai  le  Se  enflcure  dcglâdcsdiicol/on  Icfioue  de  Tel  battu  aucc 
faiincdc  pur  Froumcnc. 

S^s mangé  de  la  lianiicbafine,qiie  les  andeos  nomment  febue  de  ^"^'f'^*^*' 
»otc»Ott  de  la  fcgtie,lon  lày  fait  buire  de  la  decoâion  du  concombre  «^X'srT^' 
ttwiagc bien  fore  ticde,pourlefairevomir.  * 

Sur  coutil  le  FauC  bien  abbreu'.icr  aui  iour?  caniculaires  (5e  autres  soif,. 
bien  chauds,      le  laifTcrcouillcr  &  vcautrciàionplailir;  carUioit'lc 
faudcfineT^êc  aiiiaigric  chaitiucmcnc. 

Les  A.cgypdcns  honnorcnc  fore  Icpourccau,  pour luy  rcdrc  grâces,  L*^orc  bano. 
d'autant  que  c'a  efté  luy  qui  premier  a  monftréla  manière  de  labourer  n'dtiEj^ifufè. 
kterreco  la  tendant  8c  couppanr  auec  le  bout  de  Ton  groin^  6c  a  quic 
0c  quant  enfcignc  de  Faire  le  foc  de  la  charrue:  aulfi  ceux  qui  habitent 
taiieuxbas  6c  mois  au  long  du  Niln'ontque  faire  de  clurrucimnis  les 
pay/ÎAsnc  fi'nt  que-  iccccr  les  po  irceaux  dedans  les  campagnes, &  vôt 
âpresaucc  la  icm  c  HCC,  pat  ce  que  ks  pourceaux  à  force  de  Kiuler  des 
picdsîc  fouiller  da  iniilcaii,onciacout»nent  rcnucùc  toute  la  U'r£C,ÔC 
tuuuci  t  u  fcmcncc  que  les  payfàns  Ont  iectédelTuit 

Au  iibrplus,  le  bon  me^mager,outre  la  nourriture  deluy  Se  de  fa  fa*  omf(^4r^«r^ 
»ille,qtt*il  tirera  du  porc  mis  en  pièces  &  bien  falédan$vn  lardier,en«r 
Coreamaflcra-ildclagrailTcd'iccloy  pour  les  eiîîcux  de  Tes  chariots, 
charrettes  Se  charrues.Etla  bonne  mtfoagrrc en  fera  fun  profit  pour 
les  m  \UJics  de  ics  ;ciîs  :  parce  qu'elle  ell  louueraiiic  pour  faire  aboutir 
touceslorccs  J*npollamcs, menée  auec  du  lcuain,&  mclincspour  gua 
nr  les  mules  aux  LalonJ.li  on  y  mcflc poudre  de  noixdc  g  .lU,«5c  cendre 

de  farine  d'orge,  *         r    e     t:     j  ' 

On  dit  envMommun  prooerbe,  que  le  porci  tout  bon  en  f<^,fors  F""' 
quelamerde»  mais  l'expérience  dcmonftre  le  contraire:  car  la  oouac 
de  porc  fricaïlcc  auec  p.u  de  beurre  frnis  &  és;:ile  quâcitc  de  l.uiglofts 
defangdc  crUiy  q  -i  crache  le  fmp;  en  jboiidance,  baillée  à  mander  au 
patient.luy  app-^ï^^  ^  arrerte  tond  iiiicmciu  le  crAtiicuicntderaug, 

R^ftc à  parler  cuivirncil  faut  ialcr  lachau  du  pourceau.  Tout  be-  ^^^^^  duiirdt, 
âail  priucipalcmcntlepoi^iceau  que  Pou  veut  dédier  pour  manger,  ^l'.I.X'  ' 
doit  élire  tué  ^  U  lunenoubelle^oà  au  croiHanid'iccric.  Car  fi  voui  le» 
toez  audecroift  delatune^ant  plus  vous  taidercz  à  les  (alcr,tancplua' 
faudra-il  de  feo^  de  tempi  à  faire  ruire  leur  chair.à  raifou  dcquoy  vri 
ûuciflfbn  ou  atitrc  telle  viande  font  amoinJris  d'vn  quart,  lots  qu'on 
les  fait  cuire  .C'cft  pourquoy  le  bo.i  iiui'iv;ci-  n'a  c' ictcc  gucrcs  c^i.  bcn- 
Acspeuclcsnouixu  :  s'ilncikalTcutc  qu'ils  ioni  uai^  u.u  cioulaui  de: 
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TëTieftmu  Lunç:caraotrenientibiiemiiIaicgueres,&iqii:cluitrii'eft dupoic^t 
a  Ti  lesacdé . Tnes  donc  le  poorceta au  croiflàBC  ét\% 

chaiclbicplusfdchc  :  car  s'il  boit,  Ufalurç  en  aui»  plus  d'huniditè 
mcfineaenfcT.i  1a  chair  meilleure  fi  on  le  tient  à  ieun  vn  dtmy  ioi  r 
auancle  tuer .  Or  quand  tu  l'auras ainll  tué  ayant  foif  Se  nï)-atF.  me, 
le  plus  d'os  que  tu  pourras  ofterfcrapour  le  mieux  ,  car  cela  faid  plus 
longuement  durer  la ralute,&  mieux  laprefèroerdccorruption.Puis 
tailK  la  chair  en  piccct,&  Icf  mecs  dans  le  tàloir.fiûTancauuncdeliûs 
de  (cl  grolTctnenc  broyé,  que  de  chair ,  les  vns  fur  les  autres.!  '  Ec 
quandleiàloirreraquanplain,  tu  rempliras  le  rcftc  de  fcl.&prcl^ 
ras  le  toucauec  des  poids  allez  pcTans.  Aucuns  mettent  ces  pièces 
&  le  fcl  dans  vnc  nappe  eu  dans  vnlacà  deux  gueules,  &:  les  dtinc- 
nent  enfallant,  à  ce  qu'elles  prennent  Ici  par  tout  endroit,  pi  is  les 
rangciu  dans  le  faloir,  les  rurfcment  de  ici  à  chafquc  li<b .  Ea  aucuns 
•  pais  Ton  ne  de(pcce  ainfi  le  pourceau  pour  luy  faite  prendre  (el ,  &  ne 
le  mec  on  en  faumeure  dans  iàloirs  doscmaîs apresl'auoit  dcfincmbré» 
ils  fendent  tout  le  lard  endeuz  •  &  (aleutccs  deux  moiticz  entières,  y 
faifant  pehcttrer  le  (cl  aucc  vnc  pièce  my  -cylindrc  :  ce  qu'ils  ne  fontè 
vnefois  ny  en  vn  ioiir,  ains  à  deux  ou  à  trois  fois ,  &:  p^r  interualles 
de  deux  ou  trois  iours,  puis  les  pendent  aux  (oliues  du  p!a  riche  r ,  ot^ 
à  des  crochets  maçonnez  aux  voûtes  »  fi  le  lieu  c(l  voultc  :  &  en  cil  le 
lard  ainfi  fâléplut^rme&demeillcurgouft,  &  fi  bien  à  trop  Ioq^ 
euemcntle  garder  qc  le  furanneril  accueille  du  iaune,fi  vaot.il mieus 
le  iâler  U  gardcndnfi  à  qui  le  vcUi  excellent  qucu  Tantte  façon 
defiufilite.  .  . 

L*Birg».      CHAP.    XX  II  II. 

I  la  meilleure  partie  du  proôît  de  la  métairie  dépend  dc  U 
nourriture  du  beftail,qui  iè  ^it  en  partie  des  fiirctoits^qas 
If  WA  » 'c**^"^Ç^'^^^r3^?"*'^*'^*^*^°""«g**»^"Weores,  &au* 
s»ln%it%ht.  t  *  . .  choies  qui  ne  counentquc  la  peine  de  IcsrecueiUir& 
fw^ftdw  '  lerrer:iepuisanermcr,larne)lleurc&:pIusrri:Cti.cuk  noat 

VirMi  rituredclaBjairon  ruftiqnc,cftrc  des  btftcsà  Irinctvr.i)  cfl  qu'ily  faut 
du  foin  pour  les  prclcrucr  du  froid, du  tac,dc  !a  c;alt,du  fâg.dc  l.i  pt  ur- 
riture,&: autres  UKonucnics,qui  tantoftpicncutd'vuc  btlu  à  l'autre, 
&  auoir  la  peine  de  lesgardcr  aux  chanips&  à  la  crciche:mais  ai  ili  CÔ* 
bien  de grSde  c6modite  prouiét>il|de  ces  biAes  au  Tcrniiti  ?  Car  outra 
leicn  qu  elles  font,qui  iurpalTe  t  o  1 1  a  u  tre  en  b6cé  pour  la  grSdc  -fub« 
ftance»vigucur  Se  rciiaurcmétquilbaillc  à  la  terre,cncorcftapporteac 
ellesauires  profits  infinis:cummc  parleur  laine  dent  font  faits  draps,- 
fcutres,  bonnets  ^  autres  maintes  cfloffcs:  parleur  peau  qui  fende 
panne  ou  de  cuirs  :  pat  le  laiuage  dont  font  laiu  foimagcs  cxccUcots» 
.    .  .  commCi 
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eomltfe  oc  pc  u  t  v  oir  par  ceux  que  la  vtU«4c  Betune  toucnit  t  finale- 

tnencpar  la  chair  laqucliccft  lî  excellente  en  foy  ,  one  n?;!  continuel 
vfî^c  d'iccUc  ne  la  rend  iamais  moins  piailantcau  inai.gjT  ,  i^c  de  la- 
q  iciic  cci  tairxciïici^ c  ic  peut  dtre  que  li  la  rarccc  de  cci  bcftcs  elloic 
uA^  c^'jc  des  faoïxs  d.c  bichcouauuc  vcnairon,iln*cftvcnâjlou  aumô- 
de  qui  fu(l  de  celle  reqnelte  6c  tenue  en  tant  dTeftimc  que  fcroit  la  ?roff  ts<uiit 
duir^nnioocon  •   Ecce  queieTott  definguUeren  toutes  les  ûiiUitcs  ^«m» 
dbofes ,  proce^cntcsdcs  bcftes  à  laine,&  ce  qui  c(l  de  grande  confiée- 
ndonaulaboureur^cll.qu'iineft aucune d'icelles qui nefoit de  prôpc 
5:  roudaincmploy,ô:  dontil  n'vaytnlusd'achcttcursquc  devedeurj, 
dontlciabourciir  n*a  doucc  c|ue  le  dcbucmentiuy  cnluuloing.  Car 
&  le  Ucns  profite  cout  àl'heufc  :  la  iainctonduéeft  enlcucc  à  l'in- 
flani  :  &  h  to£k  que  Icmoucon  eft  efcorché,  l'acheteur  de  la  àak 
&  de  la  peau  (c  p  celènte  •   Le  formage,  ou  luy  fc  r  t  p  o  u  r  fon  diCner, 
eu trouiie marchand:  6t  s'il  ne  veut  ainfi  deftâller  la  befte .  il  crou» 
neafiêz  de  marchands  qui  l'achèteront  entière .  Qui  plus  eft ,  s'il  ne 
peut  attendre  quelle  foitparcruè  Si  cnfadroittc  venue,  pour  eftrc 
prcflédc  rccou 11 rcr  argent,  il  trouuc  deniers  contents  de  fcs  agneaux, 
quiCooc  lûingncultmcnt  recueillis  par  tout.  Ne  fcwouucra  douce- 
ftrange  ,  li  no  uscnfcignonsaupercdcfaroillc  ,  que  fur  tout  il  cnten»  • 
de  ôcLoii  iuin^ncux  de(a  bergerie,  plus  que  Jautre  beftail.  Parquoy 
tVefkaUira  ù  bergerie  au  lieu  plus  haut  de  ûi  courtdroit  au  regard  du 
Soleil  de  midy  :  ^  1^  "  qu'elle  luit  moins  fubieâe  à  humidité,  dc  d'aic 
plus  falubrc,laqucllc  feradc  telle  lôguturque  fei  befles  à  laine  y  puif- 
Erntbabicecfans  s'cntrcfonlcr,  drciLnttout  à  l'cntour  des  mangeoi- 
res ou  raftcUcrs  bas  pour  les  affouracher,  il  y  auravn  plancher  entre, 
la  bergerie  ôc  le  comble  d*iccllc,à  fin  que  les  bcftcs  y  ioicnt  plus  chau- 
dement en  hy uer ,  &  qucla ncgc qui  perceauvaucisla  tuile  ne  ton> 
bc  fur  \cut  toifen*  &  ie  liquéfiant  à  la  chaleur  tficeUei  ne  leur  defcen- 
4efaclapcaadeles  morfonde*   llaura  vn  berger  pour  les  mener,  ^'^''^'^J^ 
«Ujiî>Kdoux,aimant(ôntroupeau,agMc.dc  VOIX  hautaine  &:  bien 
houppantjfouffrant  du  trauail,  bien  comptable,  &  dénature  addon- 
$kék  choies  bonnes  &  honncfles  :  car  peu  s'en  trouucauiDurd'huy  de 
ccft  cftac  (  ptincipakmcntprcs  des  villes)  qui  pai  leur  dci.dcncc  àc 
lon'^  repos  ,  ne  s'addonncnt  à  quelque  raauuailc  pcnfee,  deflèin  dC 
luaiicc ,  pluftoft  qu  aubienouproiBt  de  leurs  maiftres  :  en  forteque 
d'iccux' mal  morig^iex,  iourncUcmcnt  voyons  venir  plufieurs  lar- 
cins, pillcriei  .  volerics  ,  enforcettements,  &  autres  maux  infinis,  .^^ 
Aa  conwarc.  les  premiers  bergers  d'Egypte  &  d  ailleurs  fi.rent 
delcoUttS^ors de l'aArologicart  de mcdccinc,roufique,  & plukcurs  ^.v 
antres  fVten ces  libérales  :  ie  ne  Ic^jy  hi  y  dois  adicuftcr  l'art  militai-  Maurs4r$h«r 
re  \cs  principautcï&gouuefncm*cntsdesRoyaumes:parccquebicn  ^m^acitiM» 
longtemps  ils  parquoicnc  aux  champs,  de  vittoient  (ôus  la  cabane 
©Il  i^curs  années,  obfcrnans  par  loihrlcS  cours  des  aftrcs*  lesdifpo* 
Lions  dc9  COfoM,  lepailoDgvfiigc  &  wpcriaicemarquaniUsÉe- 
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îîcitcz  5c' infcîicitcz  dutemps,  en  forte  que  des  anciens  paflciifs  fonfi 
vciius  ics^ciu  de  Icuioir  :  en  tcdnoigaigc  fuient  Hicroglyphi-» 
ques.Ilùucàuaccuiuiotuc  vngraudlbiiig&aduisà  choiùrvn  boa 
berger. 

Orientons  que  le  bon  mefnagcr  pouraaoic  vnbeautroapcaa  de 

brebis  >  achccce  des  brebis  non  tondues  »  qui  n'aycnc  la  laine  gd(c  o» 
tacbcc  de  couleurs  diucrres>.poar  l'inccrticudc  de  lacouleurJleiettc- 
&if>iaJehm-       fommc  fterilcs, celles  qm  auront  les  dents  de  plus  de  trois  annccf, 
mirtb:h      choifira  celles  de  deux  ans, ayans  grand  corps,  le  cul  long,la laine  lon- 
gue, loyc.ile,  delicc  &  luih!Uc»'c  venttc  gland  tSc  couuerc  de  l3i!K,& 
s^^iH, îe ùeaiê  grande  uunCjgran&ycux,uiuucs longues, &longnc  queue. JBlhmerx 
itikr^        beaucoup  le  helicr  quiaura  le  corpsiiaut  Ac  long ,  le  venue  grand  & 
couuerc  de  UinCt  Uqueueloogue,  6c  de  toifi>n  cipaillè,  le  front  large 
ôc  hou  (l'uyUs  feux  noirs  ôc  entourez  de  force  lainejes  couillons  gro^ 
le  rable  largc^les  oreilles  grandes  &  couuertcs  de  lainc,d'vne  couleur^ 
non  de  diacrlc  en  aucune  partie  de  Ion  corps,  bien  cornu,  5c  ncant- 
moias  dcpcciccs  cornes  lorcucs  &  retortillccs  plulloft  que  droites  6c 
QuuerccsjU  ligue  &  le  palais  tOAicblanc,à  h n  que  les  agneaui  qu'il  car 
gen  drcra  ay  ent  U  toifon  touce  blanche  :  car  s'il  l'auok  tout  noir,  o  u  le 
delTous  de  la  langue  entaché  de  noir^eombien  qu  tl  (bic  de  toiibn  blan 
che ,  ce  neancmoins .celte  des  agneaux  qu'il  engendrera  fera  medcc  & 
tachetée  denoitou  de  gris,&.à.cefl;e  caylè  de  moindre  càimc  ôc[  prof- 
l^nfcarm.        (^^ombicn  que Ic  belicr comu  ace(leincomniodit.c,qucfc  fcmant 
atm.;  p.ir  nature, il  no  denundc  qa'i  conibatrc,    cil  plus  irdant  aprcs 
^       les  brebis,  les  trop  iinportunantuoutcsfois  il  cft  bien  meilleur  que  ce-- 
^     iu.y  quii:ll  Uns  cornes, car  ce  congnoillantdalannc^ucft/i  prompt  au 
turit  it  htUtr  combat  ;  6c  eft  moins  en  chaleur.  Auflt  les  pifteurs  onc  couftume  de 
corngerla  chaleur  defurîedVaboucou  bélier  ifoportnn  ».  l^y  lîtnt 
vne  rorte tablette  couuetjtc  de  pointpsde  fer  tourflcesc6cre  le  firont: 
car  crli  les  engardc  de  heurter  l'vn  l'autre,  par  ce  qu'en  donant  de  la 
tedcilsfcbleirenccux  inefmes,  ou  en  percent  leurs  cprnespccs  des  o-* 
reilles;coinmc  aucuns  pa'K-'.rs  font. 
t^i^itrtdcbcr-     La  bergerie,  ainli  q  ic.la  por«;hcne,rerapauec  de  pierre  de  grcz  ,ou 
^rit'         de  liais  ,  en  pcndantfurla  cour,  vess  Ja  foilè  4u  fumier,  ou  rofaiarin 
dé  Beance, poocVe^ouft des vrines ,  6e  afnfe  (comme  cy  dclTus  a  cft4 
Oiiùlld  fht-  jipj yçj-j i^.  Midy;carcc bcllail,quoy  qu'ilfoit bien counert^eft  impa- 
Um/cs,         tiencde la froidn rc,au'n eÛ-il des  chaleurs d'c(lé:parqu(»y  luy  (autUir 
rcîontrnc  cft.ible, bien  baffe  &r  alTcv  l,ir:^r  .  L'.iflîctrr  des  manscoircs 
fera  enuirô  pied  ^  dcmy  au  dclTus  de  i  airc,&:  y  aura  des  perches  hau* 
teSjdroKcs,  «S:  alfcz  drues,  lices  contre  IcfditcsmangcoiiçSxpourcmr 
pcfcher  que  le bcilail  ne paiTc au dcU  dcfes  raHeUers* 
Le  berger  tiendra fes  tafte&ets»  Se  claycs  d  entredeux  Ôc  fepatatioiii 
Vuffftditbn  j^^^^  ^  lerqueUts il  atlèuiera  fi  biçn  qu'elles  nepuiflènt  cheoir-»  Sc 
U^t^rt  ¥rf  que  les  béliers  ne  puilCcnc  paffer  auxineres,  ny  les  agneaux  trauer- 
Ui.  KK  aux  beftes  malades .   Aura  le  foi^g^  de.  ùxw  fûUtf  le»  btebis  dcr 
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puis  1  âge  de  deux  ans  iufqucs à  cinqaprcs :  caria (epticHne  aance 
piTec  elles  ccymméccnt  àdcfraillir&  tarir:  au Hi  la  brebis  faillie auanc 
laagcdcclcux  ans,portccngc.inccroiblc,(?c  fansaucuncforcc,  ainsfi 
pluftoft  elle  porte»  Faudravcndicks  ij^nfaux  :  l'aagc  du  btlicrpour 
Lv.llir  les  femelles  cft  dciioisaiiSiu^u'aliLiCt  :  vn  bclicr  li.ffi:  a  pour 
empliiciQuâtc  brcl>i»,LctapsprprupicpourU$faicccouplti  ce  lom 
ditcnicmle  eft  enuir6  Ictolftice  d'hyuer,qui  cft  au  mois  de  Nouent- 
bie,àfinqucla  brebis  qui  porte  fa  vcntrcc  cinq  mois,  faccfcspcucs 
iBienouucau,auqucI  temps  elle  trouucra  l'herbe  ne  f.ifanc  que  com- 
ccràficurir,aîns  «"en  rctourneraàLimaiIon,lcsnunic!Icspkiiuspour 
fufttc^  nourrir  l  es  agnelets ,  Icfquels  feront  beaux  en  pciftcffcionà 
Palaucsjàlors  qu'il  tauuraks  vendre  aux  bouchers.  Auîuiplui  quel- 
ques loursauaxit  quelcbdicr&la  brebis (c couplent,  Icurfauc don- 
ner h  boire  eau  £alee«  ainfila  brebis  cnrcticndra  beaucoup  mieux,  &  Pmrmttir 
kbctiecenCera  pluscnrut:malaapres  que  la  brebis  fera  pleine,  neluy  fb^f^nitiH 
en  fau  i  ças  donner,car-ellc auorceroit.$i  le  fermier  veu  t  que  ces  brebis  *"* 
lay  faccntpluHcurs  maflcSjlg^abon/plon  le  confcil  d'Ariftotc,obfct* 
uct  &  e/picric  tcnips  fcc:quandla  Bi/clouiflc:éc  faircpaillrc  le  trou- 
peau en  drant  droit  contre  ledit vent:&  enccluy  tcinps,&  en  !a  forte 
fairciajjiir  icsbrcbis.Ecs'il  vcutauoir  des  femelles,  iiki  iauttourucr 
au  vent  de  Midy Icsfiircainficowirir,  llZà^L 

QttândUbrcbisttaiiaillcrapouragnelcr,  ftraiôingneuis^lcft ^ 
bcroingdc  loy  aider,  dranchors  delamacrice  le  fruiâ  entier  s'il  vient 
dcvaoers,  ou  nepcutfortir .    CarccbcilailtrauaiUe  en  agnelant, 
aufllbien  que  les  femmes  en  cnfantant:&:  fouuem,  d'autant  qu'il  cft  jr^Wtmtnt 
ignorant  de  raifon  ,  il  trauaillc  d'au3nt3gc  à  mettre  hors  fon  agneau.  à*intltu, 
/,'a^ncau  dehors  ,  le  faut  icuci  6;  tenu  droit  :  plus  l'approcher  des 
teucs  de  la. brebis,  pourfaccouftameritetter^mcrc,  nontcutef- 
fois  allant  quelle  ibit  vn  peu  traiâc  de-  Ton  premier  laid  qu  i  p  o  uf^ 
rok  nuire  àlaign  eau.  puis  fera  enclos  auec  là  «nere  les  deux  premiers 
tours  après  qu'il  cft  nay,àfin  qu'elle  l'entretienne  en  chaleur,  &  qu'il 
apprenne  à  la  congnoiOre-  ce  pendant  faut  cftre  foigneux  de  bien 
nourrir  la  mcre  du  meilleur  [oin  que  ion  pourra  trouucr,  de 
quelque  peu  de  Ton  aucc  du  Ici  parmi,  la  tenir  enleftable  bien  cloic 
&  fermée,    ne  permettre  qu'elle  forte  de  troisou  quatrciours:  iuy 
-    porter  de  l'eau  ponrboire  quelquepeu  tiède,  enlaquelle  aj  t  vn  peu 
de  farine  de  mille  t  &  de  fel  :  iuy  traire  fon  premier  laiâ ,  à  caufe  ou'il 
n'ellpas^bon.Ec  (i  toftqucionagncau  commencerai  la  ccngnoiltre» 
onlepoL:rra  lafchcr  pour  aller  paiflrcaux  champs,  &  teuirlagncau 
enfermé  er»  vn  tcék,  chaud  &  oblcur,  iulqucsa  ce  qu'il  commence  à 
foUallrer,  dueji  el  tccllcra  lalchc  au  matm  &:  nu  fcir  pour  tUrc  alai- 
^édci'  m  it  à  rallte,&:  aurctout  dti  chan.ps.  Et  après  qu'iUcravn 
peu  plus  le  it,  ontuy  donnera  dedans  fi)n  eftabU  du  fon  ou  du  foin  le 
plus  menu  5w  meilleur  quclon pourra  cboilîr  pour  l'cmpcfcber  pcn- 
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Aifwfatf  ftm  dàns  qaeles  mères  font  aux  cbampi. 

fitrtfnuft*^    LeUgebergerneciea Jra  pour  rieoiplirfotttrouneaii ,  qocleiplm 
sr<>f,plas  corpulents,  plot  fores  aigncAux ,  Se  qui  rapporteront  bd, 

icni:ncrhyucr,&cnuovcralcrc(lc  àli  ville po  ir  vendre:  en  retien- 
dra coulîojrs  vn  alTci  bon  nombre  poac  lupportcr  &c  réparer  le  dc- 
*  f.iLit      en  pourroit  ad.icnir  des  mores  ou  des  malade*  :  6c  aduifen 

»w/>i<r  qjclcnoinbicdi  troupcauloictoaiioucs  en  nomotc impair,  parce 
CmÎmj^*  ^"  quecefteimpancé  de  nombre  pat  obièruations  andcnoes  enptu- 
ttomftA».  Qg^^  cholèsa  efté  de  tout  temps  receoe  pour  cho(è  diainemeot  dfe 
iporceà/clicicé  Scbonheyr,  coimneayanc  cnTo y  v ne  occulte  roerw 
ucille  d'elBcace  &perfe^on  de  vertu  naturelle  tendant  à  tout  bien. . 
A  cef^c  caafc  on  ncnt  pour  certaiîi  que  le  troapcau  qui  e(î  en  nôbrc 
impair,  fc  conTciuc  eu  trop  plus  de  iaucé  &  de  duxcc  que  cclujr  qui  ne- 
l'cftpas. 

CA4/îMr  4f  iM     L  ^  ^^à!^  berger  ne  chaftrera  (es  agneauï  qu*iU  n  ay  ent  de  cinq  à  fîx 
tfw^         mois,jk  pour  les  chaftrervfera  des  moyens  qu*tiu6sd'c(ctitàchaftrec 
les  veattx.$or  lliyuer  il  les  atfburragera  des  meilleures  gerbes  de  la gtX 
ge,.^  en  taflslcra  fj  i  u  ent  les  effais,  qui  puis  après poorroot  (êruic  de 
liâieresaux  v.ichcs><Sc  aux  chenaux. 
Tfitraffdebrt     Aj  défait  de  gcrbcs,illcs  pourra  affourragcr  dc  frondes  ou  feuil- 
'       Jcid'ormciux.oudcfccrncqg'onaura  amairéenlalailon:  ou  de  Foin 
d  Aatomac,qu'on  appelle  regaing .  Le  C  y tiûis  leur  e(l  bon,(i  cro  uucc 
fc  poanoit  en  cespau  froids,  laquelle  eft  t2t  aymee  &  recherchée  de» 
cheuresaeftansparfbnvfiige  rendues  fécondes  en  laiâ:aulfi  eft  lavefl 
fe:toatesfois  les  pailles  de  potages  o  a  legumesleorrerôt  neccllàires» 
quand  ils  ne  poatr6c  auoir  autre  Gho(è«&:que  tout  aaire  foorragc  leur 
fera  failli. 

H^di/inlei  Qj  ^f^-^  cfl  du  temps  pour  les  mener  paiiîrc,cn  H yucr ,  Automne  Sc 
kttbk^  -  Printemps  les  tiendra  clos  au  matin, <Sc  ne  les  conduira  aux  champs 

iufqaes  à  ce  que  le  iouf  ay  c  o(lé  la  gelée  de  dcITus  les  terres  :  car  cti  ce 
temps  rher be*  eelee  ieat  engendre  vne  diftillarion  8c  pefènienr  de 
telle,  ôc  lafcheTe  ventre.  En  Efté  au  poindfc  du loitr  mènera  Con  treu-v 
peau  à  la  fraifcheur ,  que  l'herbe  tendre  eft  'couuerce  deb  ro(èe  s  êC' 
lur  le  midy  parles  chaleurs  cherchera  lesv.tuxou  l'ombrage  de  qucl> 
que  heure. pour  garentirfcsbeftcs  de  l'ardeur  du  foleihou  bié  quriqnc 
vieil chcrnccft^ndantfcs  ramcaux,oulcsforcftsquifacent  ombrage. 
Btpar  ce  que  ce  bcibileilc  fort  tendre  de  la  teftc^ains  reçoit  grade  of^ 
da  Soletl»(èraiôigneux  en-efté  durant  les  grandes  chaleurs^d'ob^ 
ftruer  quand  les  iours  caniculaires  commencent,  à  fin  qoe  deaant  mi* 
^  il  condaifè  (on  troupeau  en  allant  vers  Occident,  dcapiresmidy 
vers  Odetit.Car  Ced  choie  de  grande  importence,que  U  tene  des  brc 
bis  qui  pailFcnt/oit  tournée  au  contraire  SolciI,q;]i  nuiftiotmencàtef 
^brttmrit$  bcftail.lors  que  la  Canicule  commence  à  fc  monlîrer. 
ArtAii.  En  temps  froid  Sc  humide  comioe  cnhyuct  Se  au  prune  mps,  les 
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tbbtfilb<ialcol^*p<^"^v"cfo^>  ioui:cn  cfiédci;x  ioï^^à  fçauoit  qoa* 
cichcurcsapres  Solcill€uanc»&auioiiaptesqucU  cbaicuciftcdlM 
Icappaifcc. 

L.CS  gc  uucrncra  auccvnc grande doucciîr,  rc  n  nncil  tfl  crc$-rc  B«ijer 
quisà  toL^  paftc»Ji.&  de  quelque  btiiailquc  ce  àoàt,  qui  doiuct.t  plu- 
ftofteîlic  6c  ic  mo»Arcicoi)duÛcuis  Se  guida  de  kttt  biAail,  que 
ictgncurs .    Les  conduîfit&tai»  champt  »  iloit  totiitettTS  «Ucr  dmnc 
loottovpcau  pour  Fcisipefcher d'entrer és  cbipt  où Ushcibagcs  Tonc 
Biuiuis  &  dangereux  ,  ôc  for  cent  où  llcau  y  kit  croupie,  ou  que  le 
beu  aie  c(lébaift»c  de  quelque  rauint  &  orarc,  à  taifc  que  pajflant  li     .  , 
oeCaudioitnc  en  inoinsdcquaiaiuc  jotrs  due  sttairtts,  &  mourir 
fsns  qu  elles  poiiiciu  cftre  fccourues.  Ticrdia  pluftoft  dts  chiens 
blanc»  que  é'aucres  couleurs  à  ia  luittc  de  lou  tioupcau  >  &  nitfiiic 
zi,âi  doit  cftrc  habillé  de  blanc  :  parccqucle«  brcb»toot  (>  aainn- 
ves  dc  icuc  nacnrd»  &dés  qu  elles vcicfitvDebcAe^aiiCrecottlcHr» 
elles  Ce  dootçntfoll^rfain  que  ce  ne  fcicvti  loup  qui  les  viéoc  deuoff  n 
fiscbitot  dcttOCDt  auoir  vu  collier  de  fer  an  col,  g^^i^ni  de  bennes 


pointes  aiguës  y  à  fin  queplus^ailhrdtmcntilsfcon.batuntcontrele 
loup  ayant  vn  tel  auautjigc,  ^  eue  loup  aiffi  ne  les  cftranglc  :  s'il 
aduicot  que  Tes  bi  cbisloicnt  ckai  tccs,  pour  les  faire  aller  ou  rallier  ôc 
Tcduirc  cnfcniblc,  ou  les  garder  d'aUcïcndoiiiinagc.ou  pour  les  ip. 
pcacE.iidoïc  tiier  êc  Éffiei  après,  en  les  tacmiçaiic  de  isAoulcKc:  oa 
^il^Unc  iôn  cbkn  qu'il  aura  tout  duiâ  à  tuy  (me  ce  (cniicc  :  wam 
aclcBcdoicrteP  icturuie  s'efioigncr  loiDg,&  n  cAre  couché  ny  aflîsàl 
40i£lcBraCCOMftl'nJcr deux  cris ,  vi^plailant  hai  t^npour  Its  faire 
aller aataot»&:  pourlcsappelIc:rvnaLtrccn,àlinqucic& brebis  oynns 
cesàco-x  crj&ditî"e  î-cnts,tacciK  ci  que  par  vn  chacun  d'iceuxkra  com- 
mande SMnt;  chcnîmc,iidoiccllicdebout,àfinqu'iifoitcoinmcvnc 
haute  gucLic  iut  Ton  beftiil,  &  qu'il  ne  Jâiflèfeparcr  des  autres  les  pluf 
caxdiucs,  êc  ks  pUîn«  00  cropraintcs,quand  elles  ne  fe  halle  ne ,  &  lei 
leeseres  celles  qitiontaignelé,  louqu'elles  cousent»^  qu  vn  larron 
ou  quelque  bcftc  dcçoyuc  6c  Airprenne  le  pafteur  qui  s  amufc  .  Doit 
ouciqucfois  ic rcfiouir  en  pai'lant  ou  par  chanfons.ou  par  Ton  flagcol» 
&  iiiufcctc:car  les  brtbisea  paiftroatpiussuiiiemcm.nes'crcarietont 
pastant,5^  luy  obcirontmicux.  ni. 

IS  c  ics  con*iujra  qu  es  terres tebourecs  &  guttets.aux  coiUUuiiaer- 
btis,  AUX  haictcs  fuûaycs,ou bicnéaprez  qtitficfelithu«Mdes  &.fD0H 
tes  ;  rainais  és  ina«?Msny  csfotdls.By  es  lieux  oufont  crpines,  glotte- 
tons  Se  chsf  <lo«s«*^**^'«»^8""*^"^^*»  ^^"^  • 
COrcsta*eft-tl  fi  bonne  pafturc  ne  (î  bon  psftis.c^m  par  long  tcrojps,  & 
«i*ia»cc©i«i«**^^*^^"^^*^^»*^^'^^'' ^ Uidc  ôc  ennuyé,  il  le  pa- 
ftetjr  prudent  n'y  dcnne  rtmcdc,  tnmc^laJU  du  Ici  parmy  leur  fou ira- 
ffc  «^u  l'arroulanten  vncaitcauc€lâuinuixouli«d'iAttik,quilcw Tcri» 
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ffMfr^i»  iff-      EjigrandcftéTicndraauccfontroup€auaugift;e,&  fepnrqucraau 
^trat        inihco     jachères,  &  ferafes reparatîon^dc  chyes  i  U  façon  de  Celli 
blc,hors  mis  la  coauerture:&  aax  quatre  coings^e  Ton  parc  Ailcrrare» 
chiens  pour  fa  fcntinelle  &  gaeK,&  Te  logera  au  meilleu  d'icclay  parc, 

dans  fi cabane  de  bois,quiltoulefa9a0cià,àme(n»eqa'ilcbangeradc 
cîi.imp  &  de  parqaagc. 
Cnrcd^Ubtr      Ncciircr.i  Tibcrgciic  qu'vnc  Fois  rai>nce,  qui  fera  incontinent  a- 
•*rtfc  prcsl'AoultjOM  bieiien  luillct ,  quaiid  les  cruupcaux  iout  parquez, 

kmais  en  Aoconne  ne  Hir  THhy  uer ,  car  la  fiente  learfert  4e  chatcur. 
Totfi  aofli  toft  le  fennier  fera  porter  ce  fien  auxjplas  maigre»  endroics 
de  Tes  terres  ,  Se  le  lairra  14  par  ras  c (Ki  ver  lerefte  de  ïeSé  iutquef  en 
Oâ:obte  qu'il  le  fera  efpaadre  par  le  champ ,  ou  le  incfteffa  aaeç  delà 
m  irnepyurcn  fumer  ôc  marncrfestcrres:  combien-que  le  marner  ne- 
doit  clUciccrc  filouuent  quclcficn  :  pour  ccfkc  caufcxura  ceftc  di(^ 
credo  n  de  n'en  mettre  ciîvnmclmc  endroit  que  de  cinq  en  cinq  ans. 
Sera  bon  après  que  U  bergerie  fera nettoycc.de  la  parfumer  aucc  cbe- 
taeuk  de  leinme),  o»  cornes  de  Cerf,  ou  ongle  de  cheure  :  pour  chaC^ 
(èr  les  ferpents  &  autres  l>cfte$  qui  portent  fcouent  esfbîf  dommage 
àccbeftaiL 

^/injc  Un-        pçfj  tondre  fcs  troupeaux  à  la  première  Canicule  du  Printcmpî, 
"  fi  c'efl  cnheu  chaiourcux      auftr.ul  ,  &  en  lieu  froid  &  moins  cÇ* 

chaiiftc  ,  cnuironU  findcl.nllct  ,  uimis  en  cflr  nv  en  hyucr,  & 
n'y  entendra  que  depuis  les  huiaiicurcs  du  iiuuu  lulqu'au  midy  ea 
temps  iêraÎR,  (ans  vent^  Bc  h  Lune  eftant  ao  deconn.  Pu»  a«t 
tondflès ,  fera  palVer  furla  peau  a  main  fciclie,  de  Thoile  5c  da  vin  me* 
'liez enfemblc p^ufles  reconforter,  &  s*il  y  a efcorchcure,  y  adioufte* 
racire  fondué,oupoixiiquidc,auccieindoux  :  cela  les  guariil  &  pre* 
lèmc  de  U  rongne,.  6c  fait  qoelaieinc en  rcuieat  plus  douces  plus 
longue. 

Pour  maintenir  fcs  brebis  en  bonne  dirpoTition ,  leur  donnera  des 
bayes  dclaarier  fecs  auec  (<l  »  commentant  incontinent  après  quelles 
entagnelc,  5c  continuant  iurquà  ce  quelles  aillent  an  bdâer:  par  ce 
moyeih  elles  feront  grades,  fatnes  &4bondanteseu  laiâ  :  cjuand  cUci 
rcrontplcines  fautcdler,  de  crainte  qaeUe»  n!aaoiten»:  ne  doiuent 
boire  h  toft  après  cefte  v  iandc. 
uMéditiiis  Li  brebiseft  fiibitofbeaa  mal  dclarongnc ,  de  Utoux  ,  &  fàng ,  qui 
kfto,  cft-vti  extrême  mal  de  telle,  &  à  lapcfte  .  Ces  trois  dernières  m.iladies 
fbnci'icur  iules  6l  contagicurcs,  calorccuuc  i  vnc  d  elles intc4i;tccdc 
Pvn  de  ces  maux,  fait moorirles  autres.Et alors  £widm  leae  faire  du»* 
r  d'air  St  d*eftaUeyfle  ce  pédant  curerla  lear,dc  la  ralraichir  de  paiHc. 
eirhauee  5c  inenué,  &  parfumer  1  cfltable  par  plufieura  iours  aucc 
tkym^  rofnarin,  gcnearc,poulioc,roariolainc,baamc»x:oq,bafiUc,iSr 
autres  herbes  odorantes  •  Se  foadiinemcntfaut  donner  aux  autocs,  Tel 
aucc  vnq  tare  de  fouphrc  meiiez  cnfcrablc,  qui  les  purgera  &  garâura 
dcceiicinfcâ:ion.  Telles  miladics  leur  aduicanciiC£ouc  auoic  uungé 
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de  miîr?-îç  îirrb  ap^cs,oii  bon  quelque cau  cfoupic,ou  quclrlicti  oùrfi 
aiiiet  ay  t  cite  ba  i  c;në  de  quelque  ornge ou rauinc:cn  quel  cas  ne  fail- 
cntîamais  en  moins  dcquaiâtc  jours  de  tomber  malades:  pr:rct",pour 
obuicirà  telsincoxiucnicms,  leboii berger  doucouhuursatki  dcuaiic 
ion  troiipcao»pouff  l^cnpefcIierdfettCKtét  cblpt  où  illçakdlrc  quel- 
que occaiion  de  tels  inconuenîencs.  K'>n^»e  d*U 

P  oar  Ift  rÔ^ne  de  lâ  brebis  faut  faire  onguét  de  poudre  de  fouplire,         '  * 
4c  racine  de  {ou  chct,autant  d'vn  que  d'autrc^incorportz  ancc le  blanc 
raiîsjCamphrc^  &c  cire,pour  en  faire  ongucnt:puis  zprcs  en  ai;orr  fi  ot- 
tc  par  trois  (bi  rs  Iaciiccbrebis,lafaucbuer  auec  de  la  IclLuc,  d'eau  de 
ircT^ou  faumurc,  &  pouria  dernière  fois aucc  eau  communc.Lc  rocl- 

A  la  to«x,fi  elle  duce,  fiiiit  Iqt»  fiice  boiredu  nanti  aacc  le  cornet  W'* 
huile  d  amende  douce ,  &  quelque  peu  de  vinblaoc ,  le  toac  tiede,&  ^""^  ' 
leu  rbaillci  paille  ii:aiche,&  leur  faire  manger  da  pas  d'afiie:  carc'cft  " 
volont.icts cn\a  Ciifon  du  rf mps  nouucan,  que  ci  mn!  leur  rrend:5£  Ci 
cc(k  autre  temps ,  or-  kur  poui  ta  oftrii  qucK^ucpcudc  fcnu-grcccou- 
caHc  aucc  cumin de  Udiagcc  aux  chenaux. 

L'herbe  dure  cnouce&:  ccntinodia,t(l  forcmauuaifcàlabrcbisicai; 
il  elfe  en  mange  cotitleTentre  luy  cnflc^efcuÎDântitiitfbvtnciirfitbtile 
d:f^rcpiiafire.ii  faut  foudainJaUigner  fous  larqoaiê^cst  lapaitieqiii 
cft  p  r  o  chaine  des  fcfièt:aufli  nefera  moins  bôoe  la  faignce  de  la  vauJIt 
qni  eft  en  la  babin  c  &  Icurc  de  dcflus.  Cmrtthddm 

PoiT  cou  rte  haleincjuy  faut  fendre  les  nazcaui  ainii  quainrehe  ^^^^  itht' 
■anijOu  bien  leur  couper  l'oreille  i'vnc  après  l'autre.  hh 

Aux  brebis  qui  onciaôcui'c,  li  cft  bcloing  de  tirer  du  fangda 
talon  4  ou  ciicre  les  deux  cornes  dn  pied,  oudes.-oxciUcs,  &  les 
garder  de  boire  caot  (oit peu .  Le plos  touaerain  tcmide  pom  les enst* 
rtrdclafieiire  ,  comme  auflî  de  pluHcurs  autres  maladies,  eftderaÎBe 
cuire  en  eau  Bc  en  Tsn  l  eftomac  d'vn  belifir,&  leur  donner  ïi  bou»dii 
brouér. 

Z.a  morue  de  la  brcbis,comme  celle  du  chcual, tient  tellement  dans  Ldmrnu  ■ 
les  poulmons  ,  qucny  pariaigncc  ny  par  potionsnc  i's pcutabba- 
tre.Le  (îngulier  rcn3cdccft,d'cilouflcria  bcfte.ii  Icmalconiiuuc  deux  ^  \ 
io^s  feulemejDCCar  Us  autres  tantmaflcs  que  femelle»  «Ibntfisandes 
d€  ce     ellesiaiHèot  fur  le  bord  du  taftdict,  ;&  k  iccliant,bieh  toft  ar 
près  en  prennent  le  maUQuielqttCsamoktierf ,  pludoUc  que  muletscrs^ 
dticncqo'il  l^ur  faut  pendre  au  colvn  crapautdc  vigne  encore  vin ât, 
enclos  dans  vn  fachet  de  toilleneuue ,  &  luy  laiirtr  l't/pacc  de  neuf  • 
iour$:aiitrcs, qu'il  le  faut  rcmtttreauxherbes.ii  c'cft  vnchci  al:  ^:  vnc 
btcbif  en  pafturaec  païucuUci  :  auuts dirent,  qu'il faut.pilci  aulx  &; 
faugc franche  crjcmble ,  Ik  en  faire, vu  bccuuagcaLcc  fcit  vinaigre, 
toit  au  cheualsfoit  à  b  brebis^oit  autre  belle  i  après  leur  font  avaler  t*> 
necneillcreed'eaude  vie'auecmitrtdacricn  n'v  fait,finc  qu'clUs  n  etl- 
Kocalcexees  dçs  po|ilia9iv,&  aucc  U.CiPiaile  U  cbts»phtbiijqccs^*Att 
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trc  rcmcicàccmal  nerctrouucqucla  voiric. 
C:».,xdchrt-      Lcsclo  jx  c]\hu)  ir  nciueiulcsbrcb  s,loiug  nnsa'ifCaîun,  foit- 
'  phC'Tt'Sc  vinai^tc  mciic^. cafcroble,  ou auv  c ^ommc  de  etcnatic  tcdrc, 

aiuiic  qu'cHe  coiumenceàgrencrjbroycc  aucc  alun  Mcn  peu  de  v»> 
naigf  e  :  .ou  auec  août  de  galk  bruflee .&  raclée auec  gros  viii»dc  iDt& 
de  (fus. 

ÎTir  iwfeiT  AiHome,quc  les  Ixrrgcrs  appeUenc  feu.voUHit.eft  diffi 

cilcà  g'jirir.par  ccquil  n'y  a  mcd-'cinc  ne  fcrremct  quilcpuidcntgur:» 
rir.O.iii'v  pcutrairj  autre  choie  tjuc  les  fomenter  de  laid  dcchcurc; 

ic  luciUcur  ciljdc  Icpaicr  du  uoupcaju  U  pccmierc  bicbis  ou  ce  mal 
prend.  .  •  , 

^  ifjj,^  Ls  fing  eft  vn  eftourditTemcnt ,  qui  les  prend  vers  U  grande  Gui^ 
Jttbrtb$u  cule,derorcequ*cllescournenc,broncbeac»  ^(àuceiiclàns  nulle  cau- 
iè}&  6  vous  leur  coachcale£rôt^lea{tteds,youslesmniuez  en  cha- 
leur cxcrcroe,  A  cela  fa  itprompccm  cnt,aucclc  cor  DctaguUc,lcurii> 
ci(cr  la  vciiic  qm  cil  fur  k-  ncT,éc  iuilemenc  au  milieu  d'iccljy,  le  plus 
hincq  IC  faire  llvpourrj.Sjudaialâbcftcs'cfuanouiftj&taiicollppres 
leuicluoaabu'iioxiàtnal,  plus couccsf ois  au  dernier  qu'au  premier. 
A'iennabërgersom  e^rottué  la  (èig^de  Utempc  à  pcùcc  quantité 
fcsreafom  quclquefoiibiencrouoez^cônia  ccot  qutàiamxdt  mo:» 
IbadurefeariMicftiftattaUivneGiieiyetce  dTcaa  de  vk  auec  mklu»* 
dat. 

^r>ur  i.$  t,tpe      A  la  perte  n'y  i  non  plus  dcrcmcdc  auxbcdcs  qîj'ntix  perfbnnerS; 
dtUbrcbn,    croy  que  ce  bcitaïUainlî  que  le  pourceau,  pour  la  grande  puanteur  de 
fon  or  Jjre,y  c\\  plus  fabicet  q-ic  tiul  aucrc  :  mais  pour  précaution 
contrcgardc,  aciicaduiii  dciuuucnt  pcifumcc  leur  crcichc auec  des 
àecbesodorXtesfiiGiicesyCoinmelcpooUoc^le batir  àiûuagc,la rhuc, 
aiiecdesgrsiusdegcneure;  de  fôttuenc  leur  faire  manger  parmileoff 
mangealile  dameliloc  commun,  au  Ucu  de  franc mehloc,&  de  môtai- 
gue,quc  Ion  nomme  cy tifus^â:  du  poulioc  (àui^ge:encoceseft  bCTo* 
rigan^ou     :mcnîuuagc,tanth  cclaq  i'^  la  toux. 
Spff**,  «"^       Si  la  brebis  deuicntboiccuie  pour  ratccndartciacnt  des  ongîcsa» 
"^!*julr-   -  naoUics.pouc  auoirdemcuré^longucraenc  en  la  fiencc,nbié  qu'elle  ne 
i^.tiiii ^Ut»tt  puilTc  chcnuner:fauc  luy  couppcr  le  bouc  de  l  ôglegadé,  &  mettre 

iuschaui  viue,luy  liant  d)efllisâafc1inge,&<tFefpaced*vDtoiKfeole* 
flient:lciout  enfiijuantf  iiKCtra  du  verd  de  gris^faàfiuitainfialtenNti- 
•.   ucmenc  ijrs|u*àcequ«l\>nglefoit  fortifiée. 

5i  la  brebis  a  cn^loutivne  Gin9fu6,fa»tlyytll0ICIt  danahgUtolt 
£brt  vinaigre  qni  ibit  chaud,ou  huuc* 

Si  clic  a  quelque  apbfltimç  en  lafupcrficic  de  la  chair, on  la  doit  ou» 
IBir,ÔC  mctuc  en  laplay  t  Ici  pilé  menu  <?c  br.illc.aucc  poix  foadjiC. 


'   Qaaii<ilabrebiseâ(p<teitte,iieklealaiâg^ucnoire4  c'cd  iîgue quelle 
brades  agneauanoirs,(i:eirelablânchc,  (e$  agneaux  fixontbfauictifi 
^te  diuerfcs  coulcurs^l'afgntsaièra  de  diuerlè  couleur, 
•  ha  iopp  ne  f^ceaucon-iiitt  tm  bi cbis^.  fi      Um,  au  cotva  ailfttt- 
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gage  ï  celle  q^ui  v&  la  preaucre. 

Auifi eft  bô  Iccouf ir  l<sagae«is,((>ic qa*ih aycntU  ficure, o  u  qu  d«  N^OaMet  As 
<]iKaucre  maladie: s'ils  lbncniab4lcs,l«s»ttcrcparcr  de  leur  mcrct  Se  ^s*^****- 
kut  donnée  à  botî r e  laiâ delci»  merc^auec  ancâc  d'eau  du  del,  s'ils  ont 
hficurc.Sotiiîcnt  leur  ad-jicnt  vnc  rongnc&  gratcllc  .-îu  iiicncô*aprc5 
auoir  mangé  des  herbes  couuciccs  de  rokc^Lt  rcmcdccft,prcndiedc 
ïjiïo^c^bL.  aucani:  «le  ki, broyez  cnkml>lc,& eu  frocccr  le  palais, la  la* 
gac,i5i:  (.ouc  le  mulcau,  puislaucr les vlcercsd.:  viruigrc^  Captes  les 
oiadte de  poix  Kiquideauec  graille  de  pourceau» 

Donnes  vous  g^trde  de  manger  des  pieds  de  mouton»  efquels  vous  p,,^^ 
n'amesoflc  vil  petit  vcrmiâcau  qu'on  y  crouae entre  lesdcuionglts:  tu». 
car  oevermincau  ^uallé  apporte  vn  vomiicment,  vue  nausée  6c  grâd' 
douleur  (î'cn:omach.Quaiu  au  rcftCjlaprcfurc  de  l'agneau  bcuc,  cltb"  v-^'irr 
ne  contre  couccs  Tortcsdc  venins.  Larrcllurc  ou  poulmon  du  mouto 
recentcmcnt  tué,appliaucc  iur  la  tcile,  cil  louuctamc  pour  les  phrc- 
acuc^ues .  &c  ceux  qui(onta)IiM»mez  de  grand'  douleur  de  tefte .  Le  p«^/miM. 
pott\nion  de  brebis  éeCàckê  Se  mis  en  poudre^acit  les  mules  qui  vi-  mamf 
cnncntaui  c»losis.La  pcaudu  montoncecentemétbié,  appliquée fiic 
ksparries  du  corps  froifTees  ou  baccues,on  marquées  de  fcions  de  ver- 
ger,oufoulccs-cft  fondai:!     ftngulier  rcmedf,moycnpac quelle n'ayl 
rrccu  Lidencdu  loup.      lame  du  mouion  ou  bubi  appailc  les  dou-  htia<dtmm^ 
leurs  Se  cameurs  des  p:3rLic5  iuL]utllcs  (.lie  cft  appl]>-;iice ,  moyennant 
qu'elle  n'ayC  c (lé  blcikc  ou  touchée  des  dents  du  luup:cai  au  lieu  d'o- 
ftcr  les  doulcurs,cllelesaogroenteroit  Bc  excitetoit d avantage .  Qui 
pluscfl^ain^î  que  recite  Plucaïque en  lès  OpufculcStla laine  dcmoutd 
oadebtebtstoucliecdcsdents  du  loup  cft  plus  fubieâc  à  engendrer 
despoux:au  contraire  de  la  chair  laquelle  c(i  rendue  plu  s  ccdre  &  plus 
dcHc.-\tcdc  ccflcmorfurejd'autantquel'ïiicineduloup  cft  fi  chaude  &  îj,^  ' 
f\ atdAi.ic  qu'elle  fond  &  digcrclcsmcfiTiLs  osdcdnns  Ion cOomach. 
JLaclïandclk  taiûcdefuifdc  rooulon  oudcbclicr,  pur  ^lansautrc  cf'dnJi'Jtdt 
tmiuôtoaiic  dedâs  lecotfreauk  habits  ou  au  lingc,ks garde  dcsloutis.  f»ifd 
fiente  de  brebss.nncc  vinaigre  guarit  tontes  verniqocsp6iileS|tonsfn 
nmclcsdnrs^dc  cquccs  manières  de  cbnx; 

IttCàmrim    chap*.  xxv, 

Eaacoupà  dcpaTScnnpltreEuropc,  t?c  parrîculiercroent 
U^<^'  en  quelques  endroits  de  noftre  France,  qui  n'onccommo- 
'  dicé  ny  abondance  de  beftail  plus  grande  que  lacheure^dç 
laqtteileib  recueiUeot  latâages  oeaacoop  meilleurs  5r 
plDslâtDf<|ae  les  brebis,  &  ce  qui  s'enfuit,  fanslaccmnnodué  delà 
pcao,& dit  poil,  melmcdont  Ion  faille  camcloten  Turquie, &  en- 
^rlâns  la  vente  dcspcuBenlcurfaifon,  qu'ils  cquipollcntauxmeil-  ^'î*j#<A«Tf 
Icîircs  viandes,  quilorsncrepourroycnttronucr,  C-u  c'cft  le  temps  chrurraux 
.que  les  olieaux  s  apparicnt^Ôc  icspoi^cs  belles  font  en  x  ut^ou  de  bien  htn  titmt^ 
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f>cu  de  temps  en  forcciu  des  pctits.qai  ncie  doiuct  comparer  à  Fagnc* 
et  Je  ccftc  mdinelailûi.iLii  ccfmoingnagc  des  praticiens  rotiflcurs, 
Tt^turt,  lubtiicmcnc  entent  la  tjucuc  d'vn  cheureau  au  quartier  dcl'agnc- 

Icc,  qui  autrement  fc  trooQcaaoir  U  chair  corkccéc  &de«làns  aucune 
dcUcatclIcque  du  lat^ 
u  7btiÊTt  *  ^  chcurc  fc  nourrit  qnafiilerien:cUebcouttc,&  f^paiil  de  ton» 

tes /bries  d'hcibeSjd'clpines  tant  foycnt  elles  poignantes,  par  les  ha- 
ycs.builîbns.hallicrs  mclmcmctdcchoU'-i  venimculcsr  ronp;cnctou- 
tc  forte  de  bois, lui  tout  k-sfi  niûiersis  amulc-ntàlclcherksuiuis&  ro 
chers  humides  ^  ialpcci  eux  ,  li  bien  i^u  un  ne  vid  une  chcurc  mourir 
de  faim.  Elle  (êpaift  communémét  de  plus  folidc  viande  que  la  brebis^ 
Se  môcecn  pais  pluscfleué,&oti  le  SolcilapIusgrSdcfbrcerelleeft  de 
pla$gnindtrauait&exércicc,&  de  plus  force  &robufte  nature.  Ceil- 
L4  dtemre  «/I  pourqno^  lesancteQScnonc  fiiâcas,  comme  encore  Ion  faicaupais 
Jrx^un.lc  Vf-  des  montaigncç:  nous, (1  peu  que  nous  en  auons,leur  donnons  cftables 
cimmAmUua  ^  goirjerneurs  communs  aux  ouailles, &'  mettons  le  bouc  .i  part  cô- 
Muxp^iyidt    iT^clebclier.  Son crtablc doit cltre  paucc  dcpicrrcs,ou naturtlles,ou 
mMttt^uti,  j^ifç^     atci6ce:çar  on  ne  faiâ  point  de  lîâicre  à  ce  beftail ,  d'aucât 
que  plusToIontiers  il  Ce  repolê  (ur  la  terre  toute  nue  de  dure^qu'ayant 
de  la  liâiete pour  s*y  coucncf:  voite  Ibuuem  il  dort  (br la  poin te  d'vn 
roc,ou  de  quelque  coing  precipiteux  de  montagne ,  expol'c  au  Soleii 
ardant  ,  pliii^oQ  qu'il  ncfcroit  M'ombre.  ^'  gilant  fur  l'herbe  fraifthe 
&  molle  ''"S  cil  vn  bellaii  de  bigearre  complcxion: &pourcencfaut 
s'csbahir  lit  i'iiommc  quicllbigcairc  i3c  diuers  en  Tes  façons  Je  ^re» 
on  luy  attribue  le  nom  ôc  tiltre  de  capricieux. 

Et  pourcc  que  nons  (bmmcs  diftant  êc  (épates;  du  X^guedoc»  de 
rAuuergnc,& des  nontngneauxdeSauoy^aulquels  ceftenourrttn» 
rc  pour  la  commodité  du  pais ,  eft  de  plus  grande  recommandation^ 
nous  en  ferons  d'dciiption  plus  courre,  tant  pour  leur  gouucrncroét, 
que  nous  feros  parcilà  ccluy  de  la  beftc  a  laine ,  comme  par  ce  que  ces 
deux  btlliaux  habitent  fous  vn  mermc  coiCi  *Sc  crcichc,  Àrontnourri- 
rurcrcmbbblcj&  quau  ionccraiâ:ccsdcmelmefaçÔ46i;  conduites  en 
mcfme  troupeau, 

•m"  cheurier  diligent  nettoy era  tous  les  iours leur  eftable,  &  ne 

ibuffira  quily  demeure  duficn»  ou  de  rbomidiic ,  ou  qui!  s'y  face 
de  la  Fangc^qui  (ûnt  toutes  chofcs  contraires  aux  cheurcs*  fceluy  doit 
eftrc  delà  condition  de  h  chcnrr,c'etlà  dire,adcxtre,  coiirnqenx  ,  ru- 
de,difficilc,di]ic,'-r.i, paLiciu,alaigre, &  hardy ,  &  qu'iiaille  parlesro- 
chcrS)par  les  dcieits,  par  les  buillbiis»  non  pas qu'iliu y uc  ion  trou- 
peau comme  les  pafteurs  d'autre  beftail ,  mais  qu'il  (oit  toufîours  de^ 
uant.  1 1  n'en  doit  auoir  en  (à  garde  plus4e  dnqiiance,par  ce  que  ee  bip* 
ftMt eftlbt &  diâblu,  facileà l'eipandreçâk  fit  ljt,conitaireà]abrcbiv 
qui  fc  comieiit,&  ne  donne  peineaucuneà  (on  paftcur  pour  fa  garde. 
Il  Ct  donnera  garde  de  les  iimet  Kfmfkc  en  lieux  froids  »  car  le  ffoid 

.  leur 
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!eu^c(l  fur  tout  dommageable  :  les  mcfneraaui  champs  au  poinâ  du 
ioar  tandis  que  la  ro(èeciic(,  à  fin  que  paidàncrhcrbeainfiarrource, 
cUcfs'cn  puilicnc  retourner  à  la  tnailôn (tir  les  neuf  heutcs-lesmani- 
■leUcs  pleines  <le  laiâ  :  puis  fur  les  trois  heures  on  les  rcnuoycaux 
champs  où  elles  paifrcntiufqu'.iu  foir .  Au  temps  d'hyuer  il  les  pour- 
ra mcncraux  champs  furies  ncufhcurcs  iufques  au  loir,  fans  que  le  ^^dUc  de 
lerain  ny  le  Froid  tant  (oit  i!  violent  leur  nuifc  aucunement,  tant  loue 
clks  de  force  &c  robaùc  complexion  :  vray  clt  quand  le  temps  elt  faf- 
cheoxou  pluuicttXfOupleÎQ  deneig.eenkyuer  .illcstiendcacnl'efta- 
bie,  &les  nourriradc  petits  tendrons  d'herbes  caeilUs  des  le  mois  de 
Septembre,  fcicii  ces  au  Soleil,  puisgaf<iees  au  feniloaautretellicii» 
hoisdcptuye.ll  lesfera  coupler  &  couanr  en  Ai}tomne.auât  le  mois 
de  Décembre,  ainlî  que  les  brcbisrà  fin  e^u'au  noiiucan  temps  que  les 
arbres  bouic  ne, &:  les  bois  commencent  à  ictccr  nouucllcs  fucillcs^cl- 
Icschcurcttcnc  .  Quand  li  voudra  que  fcs  chcurcsayent  beaucoup  de  A^^^tJt 
laia,i\kur  baillera àmangerfuffiUmmeotdelaqttiotefcuille.ou leur  ^^'^'^'f^dte- 
lierai  lentour  du  venue  du  diâanuis^tt  les  meoera  paiilte  en  lieu  où  ' 
Hyenaicgraticie  quantité. 

La  bon  té  de  la  chcurc  fc  doit  efkimcr.fi  elle  a  plus  d'vn  an,  &  n'a  pafô  ^j^^^^ 
lescinq,û  elle  a  le  corps  fci-mc,grand  Icgcr.L-  poilcfpnij,  Icstciins 
^rans  &:  gros, large  dc'^o  js  la  queue, 6l  de  leurs  cuillcsrdc  couleur  pla- 
ftoft.  rougcaftrc  8c  non  c  que  blanchccar  cncorcs  que  l'on  die  que  Its 
blanches  l'oienc  plus  abondantes cnlai4^,lcsroueçallres  &  noires  laiu 
plusgaillaccies  dî%o(Us  mon  cornues  pluftoft  que  cornue$:carccl-  - 
lesquin'onc  point  de  cornes  n'auortenc  pas  fîtoft,j8c  demeurent  plus- 
commod/ésnenc  aucc  les  brebis  que  IcscoinoeSi. 

Le  bouc  aufîi  fera  de  prix, fil  n'a  paflc  cinq  an  «i.pnr  ccqtîc  facilement  idana. 
àraifondc  fi  ciialcur  cxcciliuc  il  cnuicillit,  qui  ait  le  corps  grand,iam- 
bes  gro'.VviSjW  co-1  pLin  5:  courtjcs  oreilles  pendantes  t*!»:  grandes ,  !a 
teftc  pctuc,lc  poil  aoir,cfpc2,nct  :k  long,laas  cornes;  car  celuy  qui  a 
des  cornc5«pour  là  pétulance  &itnportunicéeftdangercux,quiaaaflî 
ibus  Jes  machoutÈres  deux  glandjcs  barbues. 

Les  profits  qaele  fctinier  pourtaauoir  de  fcs  cheures ,  font  le  fien,  VnffuitUt 
fiHtenlcsparquantcnlcsguerctsciitémpsdcflc,  foit  de  la  bergerie:  thtwrt*. 
les  chcurcaux  dont  la  chair  eft  en  fi  grandes  dcliccs  :  la  peau  de  chcure 
dontlvjn  s'.ii  J»-*    furcdcs  gands  ,  descliamoiscuntrchrits,  des  cor- 
douans  ou  niai  i  oquins,  <X  tous  les  facs  ou  vafès  ciqacls  on  met  les 
huyie&  à  porter     &  là:  lapeaa  du  bouc dontlbm faites  tes  excellen-  . 
tes  pcMDt  decordolou marroquins,  fi  requifèsésefcarpins  &  colets:: 
krfoifâeboiicdont les  Médecins  (c  ferucnt  &  trouuenttantitngulier 
és  dyfcntcrics  :  la  peau  de  cheureau  dont  Ion  fait  des  gands  gentils,, 
douillets,      mois,  des  bonnes  ccinwhurcs,  bourlcs,  Çc  cîgiMlîettcs.  Et: 
les  formages  qui  feront  façonnez  de  mcfmc  force  ,  que  ks  forma- 
tes de  lai<f^  de  vache  .  Il  cft  vr.iy  qu'on  les  fait  tous  en  façoudc  petits, 
angclocs  lcsxuc^,  ôc  <;cu^  c/  (aui  la  [oiaaA^i  fi  excellents  qui  iadisiè: 


Digitized  by  Google 


LIVRE  1. 

faifoicnt  i  Xilmcs,  ainti  que  Piinc rcdcCjiaaw  à £>rcicnt  BanSf^ui dk 

eu  ia  mcituc  Prouincc^cti  a  le  pris, 
^44u»  dcf^a      Or  quant  à  la  fiiçoii  des  (àcsde  cheues^cfiiuels  ooos  vpyons  toitt- 
dt  çhtme,     neltemcnt  les  huiles  eftcc  apportcet  par  ée^  de  Proucnce  &  Langue 

doc:raiu  i^M  cmicr  couperiiacheure morcela cc(1cfculc,tcz du  col: 
Icspicds,  àla  fccondc  loincurc  dcsiambc5,pviî5 iTcorchtr  k  rc!*e  des 
ianibcs  iulqu'à  la  nature  de  la  belle»  pacaprcsrcnucrlcccouula  peau, 
&  ccntrlcpoil  par  dehors,  Ui'alcr  par  deuk  ou  trois  fois,  ôc  frotter 
ucclcUtoucU  main  trcsbicn  toute  la  peau,puisraccou(lret&  meure 
tn  vafcjOtt  &c  à  huy  le,c6me  Ion  s'en  ferctla  faut  ncaccmoins  coufioun 
tenir  plctne,enflee,&  haut  attachcc»^  finquene  touche  pointe»  ter- 
re, car  autrement  elle  ièroic  rongée  de  la  Vermine.  E!k  ne  Fera  elUc 
Ururryh      jj'gj^  ^(^5^  du  bcurrc  pourcu  faircamas:  car  le  hiCtdc  chcurc  n.\  fi 
Util  Ht  cheitTc  grande  graille  en  Iny,  qu'on  en  pcull  tirer  que  bien  peu  ,&  niai  à  pei- 
ne, &  ccluy  quicncft  tirccft  blancHaftir ,  dur,  &:  tient  du  goultdc 
fuif,  atlFi  n'en  tire  on  pointés  pais  de  Languedoc  à.  Prouence,  où  les 
excellents  rormaces>qu  ils  appcllentforniageons.  Te  font.  « 
cl  i  H  re  u  métis  maudîes  de  la  cncure ,  iamais  elle  n'eft  (ans  fieure  en  ce 

^*tji  ftmfrurt  pj^isi  de  faici  que  fi  Uficure  la  lailFcquelqucsfois,  elle  meurt:  ci  trelc» 
Mi/a/mj  Jt$  maladies  des  brebis  •  aufqucUcs  la  cheu  rc  cl\  fv  bicde  ^  elle  cSk  affligée 
£kmm,        principalement  de  trois,ifçauoir,hydropi(le,tnfîcr.r<r  .iprcs la  portée, 
&  le  mal  fec.Hydropilicluyfijruicntpartru^^  bouc  d'eau,  ôc  alors  la 
faut  incifcriousrcipaule,  &c  tirer  par  là  toute  rhumidité  fupcrflué, 
Mâtrkiv^»  puis guarir  la playeauecpoix liquide .    Apres qu'clleaura  porte,  lî  la 
^         matnce  cft  enflée  »  on  »  l'arriére  fait  nct'eft  bien  porte ,  il  leur  fiiut 
faire  auallcr  vn  grand  voire  plein  de  Ibctbon  vin .  Le  mal  feckiy  (ur- 
Mâlfi^       uicnt  durant  les  grandes  chaKurSy^iuluydefciche  tellement  les mam- 
-mcIlcsAjU'clle  jcuicnt  aufll  tariequc  du  bcis.fautiuy  frotter  les  m::ra- 
/    nielles auccin' et  ^r:is:qunntaux autres  ninladics^lataudca  fccoutir  de 
♦      tclsremcd  s       "'1^  tilédjtspoiir  les  brebis, 
^  •  Lafcraucrc  qui  aura  laiaiHcdcics  gens  en  rccommendation  ,  ne 

cî>4ir  dethe-  leur  fera  manger  chair  de  cheure»  finon  en  grande chetté  de  dilette, 
par  ce  q D e  l'v tage de  telle  chair  engendre  le  mal  caduc  »  aûtrctnent 
nommé  le  mal  iàint5t  lean .  Audi  les  anciens anoient  en  figrand*  hoc* 
reùrtcfte chair,  qu'iUnclavouloicntny  toucher ny  nommer  :  tou. 
tcsFois  finecefnté  crnrriir.t  d'en  rrs5ger,ainn  qucpluficr.rs  villnf^eois 
font  qui  ont  cheurcs  en  abondance ,  &:  Iclquelscn  complidtiu  leur 
i<ilQir,ou  qucl'auaricc  Icfuadc,  la  faut  faire  cuireà  por  delco l  ucrt  en 
grande  quantité  d'eau,  aucc  force  elpices  tV  doux  de  girofle,  Se  cnco* 
res  n'en  manger  qnapres  qu'elkfeta  refroidie .  EHcpontra tirer ^el* 
que  proBtpourlarantédcfèsgem,^elacheorelcdubou€*  CerU 
LmtUt  dk-       decheureeftforffouueratn  pour  letdttcetezderatte,  fila  chc- 
,      ure.-i  elle  nourrie  qtKÎT-îTîccfpacc  de  temps  nucc  feuilles  de  lierre.  La 
liqueur  ou  ius  rouge  rit  rc,,^:  comme  fingbnt  quidcgonrtc  du  foycde 
S4<>».         chcurc  tofty  cft  bonne  pour  les  yeux  dcbilc6.Lciângdcch€Ufe- ou  de 

bo«c 
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boucfricaflé,  appairdcfluxdc  vcncrc.  Le  fang  dcbouccndurcy  &:  ^'««g  «/' ^o"* 
coagule, cft  fouacraincocrclccalcuLPoudrcfaictcdccorncdc  chcu-  C»wi»rf*«ft*- 
ic  biuilcc^ncccoy e  Ce  blaochiftk>ile»Ci:beiii*aueceaurorc  ou  Ucplâ- 
tamappai(è  le  fias  dy /ènteriquc  de  le  cruence  •  La  fiuaee  ydànt  de  la 
bniflurc  de  la  corne  dechcurc  chalfe  les  fcrpécs  de  quelque  parc  qu'ils 
SoijtauLc  fîcn  de  cheuraapp^aécnfonacdecaïuiplaime^rerouc  les  f;^^^,^^ 
paroddcs,bubons,gouttcs  (aadques,^  autres  apofcuixies:principalc* 
ment  û  on  le  mcflc  aucc  farine  d'orge  &  oxycrat:ou  auec  beurre  frais 
fie  lie  d'huile  de  nois .  Qui  plus  clt  cinq  croteletces  de  fiencc  de  chcurc 
bcucs  auccdcux  doigts  de  via  blanc  l'elpace  de  hi^idiouis  cous  les 
matins  guariflcnt  la  iauniflc. 

V  berger  tenant  auflî  l'eftat  du  cheurier  en  ceftc  police 
rurale,  appartient  la  charge  da  chcnil,cantpourccque 
lanccclUcé  veut  qu'il  ait  des  liraicr$  pour  combattre  &:  umifr. 
&  donner  la  fuite  aux  Loups:  dcsbracques  &  bacbccs,  bw^aa. 
poor  laqaeftedece  quifè  picfente  quelquefois  paries 
champs»  oa  qui  efchappe  k  l'improuille  és  flenoes  ou  e-  B^rku . 
lbiigs:ooRiine  au 01  des  dogacs^defqucls  le  fermier  luy  donaela  char- 
ge,poucUgtfdedcianni(on,  defqueisyena  toudours  vn  ou  deux» 
qoifoit  fcdcnccrc  le  iour ,  &  enchaîné  ï  vn  poteau  efleué  en  la  court, 
à  gauche  de  l'entrée  d'iccllc ,  pour  donner  aduernllcmcnc  des  cftran- 
ecrsentrans  ou  iottans.  Se  faire  cùtoyk  ceux  qui  y  viendront  mal 
faire  :  lequel  la  nuiû  fera  hors  d'attache,  &  meilé  parmy  ceux  qui  fe- 
ront rcuenaes  des  champs.ponrlesenbardiraa  belbing,  &  voltiger 
Se  nrèet\a  coure  »  tantpour  la  defenfè  des  larrons .  comme  pour  e- 
ftMttj'ctlesbeftcsrauuagcs.quiranuidfeprefententàla  qucfte,  C'cft  J*""'  J^"''* 
doncàlayla  charge  delcs iiourir,ncttoycr,cfpoufrcr, chaftier,  dora-  ^•'iJ'*'-.  ." 
prcr.apprendrc  3»' drelTer  à  ce  qu'il  eftbc/ôin  qu'ils  facent:& pour  ceft 
Cffeûjlc  fcrnnier  neluy  efpargnc  le  gros  colin,  qui  fe  fait  propre  pour 
eux  à  chacune  fourncc,j(àns  ce  qu'il  Icut  vict  de  furctoift  à  leur  qucfte, 
unt  domelUque  comme  diampeftre  •  Il  aura  aalfi  le  (bine  des  colieis 
d'iccux  cbiens,les  hke  baigner  &  la  Gmicule,  pour  peur  de  la  ragejcs 
^jfecoacherfkaifiihcment  &:  mollement  après  le  trauail:  au(ÏÏ  de  les  * 
efieo&erpootlcs  rcndreauides  &  prompts  à  la  auefte,  qu'il  attendra  , 
daeaccaoec(ônarbalcfteottpiftolec»lîiegibier  leprclcote  laparrou 
iIXecroaacra* 

I^cntens  donc  que  le  pcrc  de  famille  face  eftat  d'aaoir  trois  fortes  yr^ij  forusde 
decHicn^enCàmailon.  L'vnequclon  appelle  chiens  de  garde  con*  duem  ntttffM 
cre  les  fccrccces  çmbu(ches  des  larctns  des  hommes»  hmcrequeloa  «mj^** 
nomme  chics»  ^^^^§^'^9  pour  refiftcr  aux  violences  &  outrages  des  *4*V^ 
iiommes^  ^Us  belles  («tiiages,  &lesrepoiiflèi:  laderce,  dcchiens 
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de  ch.iire:&:  ceux  cy  ncprofficcntdc  rien  su  laboureur,  mais'pluftoft 
l'cuipcfclicnc  de  ion  l.ibour,(?v:  le  dcltoiirnciu  de  la  btlungnc.  Nous 
parlerons  donc  iculcnicnt  de  ceux  qui  foin  pour  garder  ijinailon  ôc 
le  bcftail,&  rcferucrons  les  chiens  de  chaiTe  pour  le  fcpiicfmc  liurc^ou 
traiterons  quck^uc  petit  mot  de la-chaflè. 
Qud  doit  t-  ^^^^         dcftiné  pour  la  s^de  ilcla  nwtayrie  doit  eftrc 

fin  itchitH  <fe  de  grollè  de  grande  cor|^u)ence,ay  ant  le  corps  encalfé  en  quarr^,âe  pÛ 
^4fit,         ftolt  court  qiiclong,qu  il  ayc  la  tcfte  fi  grande  8i  grolfc.   qu*il  fcmolc 
qiic  ce  (oit  la  plus  grande  part  de  loti  corps,  la  chcrc  tirant^  celle  d*vn 
hommcji  f'^'iciilc  grâdc  cs:  icnduc.groncs  lcures,aual)ces»  le  col  gros 
&COUI  L,ui  uicilLs  grandes  &  pcndantcSjlcsycux  noirs  ouazurez,ar 
■dans  3c  cftjncelans,lapoiârine  large  &  velue»  les  clpaulcs  largesses 
ïambes  grollès  fk.  velues«la  queue  courte  &groflè.qui  eft  fîgne  de  for 
ce:car  la  longue  &  déliée  n'efl  que  (îgnc  de  viftefle-.Ia  patte  &  les  on- 
gles gr«ins,rabboy  gros  ,  haut  &c  c(pouuancable:doit  eilre  cruel  me- 
diocrcmcntjcarle  doux  flattcroiclcs  larrôs,5«:letrop  cruel affau droit 
les  familiers  &  rcruiteuis;lur  tout  viîiil.int  &  de  bônr  {^uctte,  non  va- 
gabond,couranC^à  &  là>niais  ralis     poicplus  quciialut:  doiicflrc 
Aoir,à  fin  qu'il  foit de iour  plus  affreux  au  larrô ,  &  de nuiû il  ne  puifl 
C<c  eilrc  appcrceu  de  luy. 
QnJ  itît  f       Le  chien  de  berger  ne  doit  eftre  tant  {;ros  &  pelant,  quecelujr 
■prclechû  du     h mecayrîeicoutcsfois auûi fort&'tobttUe,  & ancuncmêt ptompc 
&:Iegcr.    C<ir  on  I;:  prend  pour  combattre  &  pour  courir,  attendu 
qu'il  doit  guccrcr  &  chalkric$loups:&:  s'ils  emportent  quelque  cho- 
fcs,les  fuyurc,  &  leur  ollcr  la  provc  :  pn  ]lic  \ v.  nr  mieux  pour ceftc 
fin  qu'il  loicpluslong  que  court  ilx  quaiic:  car  toute  utile  de  corps 
long  eft  de  plus  grande  ^  meilleure  courfè  que  celle  qui  la  coun  & 
f        quarré.  D  oit  eifreblanc,à  fin  que  le  pafteur  le  puiflè  plus  facilement 
difccrncr  d'entre  les  loups ,  &  le  congnoiilre  tant  en  l'endroit  delà 
nuid.qu'on  dit  entre  chien  &  loup, que  mefi-ncs  en  la  grande  obfcur- 
ritéd'iccUc.  S'il  ellau  dcmourantdclcs  membres  comme  le  cîucndc 
cAÎwwT*    "  lametayric,  illcrabon.   Onlcur  donne  à  tous  deux  mcfmcchoic  à 
manger, comme  pain  bis, farine  d'crgc  aucc  laicl  clau,brouct  ticdc,& 
C'mplcmtMH  fcbucs  cuïtcs .  Lc  bcr^cr  à  qui  en  appartient  la  charge,  ncleslaiflcra 
ÀeJbiMu     coupler,  ne maile ne femclte,  auant  qu'ils  ayentvn  an, dciulquesà 
diianSy  non  plustard,  Ofteraa  lachunnefaprtniiereporteeicar 
eilanc  icunc  &  neuue,cllene  nourrift  bien  les  petits ,  &  telle  nourri- 
turc  rcmpefche  de  croiftrctant  en  grandeur  qu'en  c;rofrenr:  au  fil  que 
les  chiens  de  la  première  laide  (ont  dechetuic  venue,  &  pour  la  plus 
part  (ubicdsàlaragc .  Six  mois  après  que  la  clutnnc  aurachicnnctc, 
ne  iajticraiorcirfcs   pctick  iufqucsà  ce  qu'ils  foycnt  forts,  ficcn'eft 
u  mhttmlh  pour  s'aller  esbattre  aucc  leur  mcre ,  de  crainte  que  à  bondir  les  foflcs 
detfaitschifi  ou  lesUayestîs  nefe  rompent  de  effilent.  Nepermettra  qulkfoycnc 
nourrisd'autic  laid^qucdcceluy  dcleur  mcre:  &  s'il  aduientqu'ellc 
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«iraiMcfaii t  »  IcUrfoaiUcta^u  iaifk de cheuie  iufqucs  à  ce  qu'ils  ayenc 
quatre  mois  s  ne  letirimpo^ra  nomsforclongs  ,  à  Hn  que  quand  on' 
les  appellera  ,  ils  crucndent  plulioll .   AuHî  ne  faut-il  que  leur  nom 

CoicpîusbrcF que  de  dcuxfyUabcs .  Q£.ind  les  petits  auront  qr..Tr/!nte  NàwtJeihiSt 
jours,  leur  rompra  le  bnut'dcla  queue,  &:tireravn  nciFqui  pallcdu 
lon^  des  noeuds  tSc  ioiuturcsdcrclchine, iuiqucs  au  boutdc  laqueuc*  J^,^'  ^" 
cela  fera  <:|u' cl  le  iic  s'allongera  plu$,&:  les  cngacdctad'cnragcr.Se  fera 
fuyore  de  lès  chiens  :&  le  moyen  pour  ce  fiùrecft,  comme  l'on  <lit,dc  stfarcfuitir, 
leur  donner  quelquefois  à  manger  des  grenouilles  cuites,  ou  pour  le  4*iKlMnu 
plus  certain  leur  baillcriclbroyë ,  ou  bien  leur  picfenter  quartier  de 
^nquclon  aie  lo  ng  temps  tenu  fous  les  ailicllcs,  en  (orte  qu'il  (bit 
qucVquepcu  raoïcc  dtb  lueur  d'icclles  :  ou  leur  faire  fentii  Tartierc 
faix  d' vnc  autre  chienne,  qui  foie  lié  en  vn  drapeau.     Mefîncs  aura  U'tftre  é/ftUljn 
quelque  art  .5c  moyeu  de  a  cllicpoiiic  abbaye  iiy  allaiily  des  autres  ^*^*^  ■ 
chiens ,  cane  caoiilànta(oieiu-ils  :  &c  pour  ce  faire  tiendra  en  iâ  main 
r<vil  dWn  cViien  noir  arraché  de  fonviuanc,  oupoude  plus  certain, 
UxiX  ou  \e  cœut  dTvii  loup ,  ouU  langue  d*vne  louuc   Les  incite- 
ta  à  Ce  battre  i'vn  contre  l'autre  frappant  les  mainsi  cependant 
gardera  ç'j'ik  ne  foicnt  vaincus,. \  fin  qu'ils  ne dcuicnnent  timide$&  cimirdthtt— 
criintiFs  t\:  laiis  nul  courage. Ne  pcrmcccra nuciinemct  qu'ils  mangét  bun'rfiàmat» 
chair  di-  brebis  iiw>rces,à  hn  qu'ils  ne  s'.KCouftumeac  d'allàillir  tx:  pien  ^tT4»xihicm 
dxc  celles  q^ui  icront  en  vicxar  àgrand  pcme  leur  peut-on  changer  tel 
vice  s'ils  ont  v  ne  fois  cômencé  à  manger  chair  croc  Les  façonnera  en 
tcutieunefleâi  rapportcr;&pourmieuilesyaccaoftomer,iettera  pre- 
mièrement allez  loingdupain.  Serafoigneuxdelesguarir  quand  ils 
feront  malades  .Us  tout  fubi-Lls  principalement  h  trois  maladies  »    la  W4/*/«i  d(t* 
rac;i^,à  la  rquinancie,»?^  à  la  i^outtcdcs  cuiircs.Larage  les  tourmccc  du-  J^*^*' 
raut  les  grandes  c'n.ilcurs  d'elle,^  les  cxceiliucs  froidures  d'hyr  er;  .V.     *  * 
poûE  les  pKclci'UCL  de  cc  m  iljkra  bon  que  durant  les  grandes  chaicuii 
pu  froid  ji  tes  on  leur  preièntefôuoent^  boire  eau  fraifche  pour  Çt  ra« 
fraîchir,  6c  tempérer  l'ardeur  de  lent  fimg:ou  pour  le  plus  certatir, 
quand  ils  ibnc  cncorespctitS,IeurfâiiCC»rcrpatJcboutdc  la  queuévn 
nerfquipaifc  d-i  long  des  na:uds  &  ioincure  de  l'c(chine.Ou  bien  leur 
oftcr  de  dctfo  t  •  s  In  langue  vn  petit  nerf  qui  refcmblc  à  vn  petit  ver  plat 
&rond.Pour  les irir  de  ce  mal  incontinét  que  Ion  s'en  apptrçi  it, 
leur  faut  faire  auaiiei  lus  de  bettes  aucc  raoucllc  de  luzcau'.ou  leur  im- 
primer au  front  vncmarquedcfcrchaudjoalcsplongcr  troisouqua* 
cre  fois,par  chacun  iour  par  l'cipace  de  ^^uinzeou  vingt  ioursc6tinuz 
dâseao  de  la  mcr^ou  eauiàleeticde:car  l  eaufidecoamarine  à  vue  ver— 
tn fingutierc  côtre  la  rage.\' oicy  Icslîgncs  pour  cognoiftrc  û  Je  chien 
eft  enragé-    H  cft  plus  fcc&nuigre  que  de  Ton  naturel,  il  ne  mange 
aucunement  ,  ^     boit  quoy  qu'il  foit  fort  akeré,  il  hait  l'eau  lur 
tc>ut>  à  la  vciic  de  laquelle  luy  iuruicntvn  tremblement  hcrillon-' 
acment  par  cour  le  CQtps^  fes  yeux  foiiti:uu^c&  v>v  cnflaoïbcz.,  fou  te- 
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gtf  d  eft  de  triners,  horride.  Oc  trrcftéiur  celuy  qu*il  regarde ,  iltie  (àt 
quecourir  ça  &laiàDsrai(ôn»kcefte6corriUesbailIces,labouchc  fort 
ouuetce,  tirant  vne  g^de  langue  noire  &  pafle,  rendant  cfcumc  par 
la  bouche,  ^deUmocuepar  les  naseaux,. iaqneuê  entre  les  iâmbe% 

abbayant  d'vnc  voixrauquc:penchantlateftcfur  vn  coflé  <  ii  l'autre. 
Il  afTiillc  fans  abbaycr,&  mord  tout  ce  qu'il  trouuc,  fojclon  maiftrc, 
pcrfonncscongncucsouincongneuéSjbcftc  arbrc,picrrc,  mcfmclon 
ombre  pcopcc,tanco(l  il's'arrcftetaocoftilcotirt:fnainccnantà  dextre, 
tnaintenaocàreneftre,let  ancres  chiens  Icfuyent.lefqucls  coutesfins  H 
.-flatte  s^il  les  rencontre»  de  les  craint. 
s^ahéjuit,  Larqainancie&lagoactedcscaifresfeguariteneoxcÔRieauxbre» 
C'Mtte  J(i     bis:toutcsfois  le  commun  rcmcdc  eft  Ijcur Taire  niT.-l!cr  vn  grand  verre 
cbunt.         d'huile  ticdc.puislcurouurirlavcinedcs  cijii!cs.  Pour  les  oreilles  vl. 
Onltfff  irfrr.  ^ç^ç^^  dcmoufchcs,  faut  les  frotter  d'amendes  amcrcs  broyées.  Pour 
P^iri.        ctier  \cs  puces  des  chiens,lcs  faut  froctcc  d'eau  de  mer,  ou  de  iâumure 
auec  eau,ou  de  vieille  lie  dliuiled  oUuest 

Les  autres  maladies  peuuent  eftte  gnaries  de  IcmUables  remèdes 
que  nous  auons  déclaré  pour  les  brebis. 

Enfermes  vn  chien  tellement  que  par  l'efpace  de  trois  iours  il  ne  r6- 
gc  que  des  os, 5c  recueillez  la  fiance,S:la  faites  feicherrla  poudre  de  ce- 
lle fiente  Icrt  à  tous  flux  d)  icnttrics,  fi  on  la  prend  deux  rois  Iciouren 
continuant  par  trois  matinées  auec  laid ,  auquel  aurez  fnù.  ciU  indre 
pluficurs  petits  cailloux  de  riaiere  cfchauffez  au  feu  ardant:telle  pou. 
dreanflieftvn  noble deficcatif  pour  les  vlceret  mabngy  &  rebelless 
femblablemenc  telle  fiente  de  cnienscft  vn  fingulier  emplaftrc  pour.la 
fquinancie, 

Leelmrfier,     cha».  sxvixt. 

Ovs    auons  parle  cy  deuant  des  animaux  qui  font 
i  profitables  à  l'homme  au  village  ,  en  ce  qui  rcfte  nous 
>  paHerofts  dé  ceux  qui  (èruent  non  fenlement  an  villa- 
'  ^eois ,  maïs auffi  aux  bourgeois  »  qui  (ont  le cheual^  le 
.mulet  &  l'afne  :  ie  nomme  le  cheual  le  premier  qui  eft 
commotîc  au  paifânt ,  &  fort  aux  nobles  ,  aux  Prin- 
ces •  Prélats,  bref  à  toute  forte  d'homme  :  comme  eftantia  beftequi 
n*a  (on  pareil,  foitcn  beauté,  courage,  adreHe,  prcffit  &  commodité. 
Donc  le  charticr ,  à  qui  appartient  la  charge  du  chcual  villngcois,mo- 
deile  5c  patient,  &  qui  bien  aime  fcs  be(les,iamaisnc  les  frappe:  nuis 
bien  les  accouftume  au  finglet  9c  (on  de  (â  verge ,  k  fa  parole  9c  à  (on 
cry:  ne  les£iit  tirer  netraoaillcr  plus  qu'elles  ne  peuneurJUet eftrolle 
ioycu(èment  les  matins,  &  en  efté  quelquefois  après  midy  :  ne  les 
abbreuue qu'aux  heure; ,  &  après  Icurrepos ,  leur  laue  fouucntles 
pieds  en  cflc  auec  l'eau  froide .  &  quelquefois  auec  le  vin ,  ou  lie  de 
vin,  pour  les  rcnforcir ,  6c  auec  l'vrme  s'ils  font  refoulez,  leur  mettant 
poutUnuiddclaâcutcaucreux  de  l'ongle:  &:  s'ils  Ibni  cfchai  ffc» 

oudel^ 
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•   oo<îcfgouttcz  ,  il  Icurlauel^^guculcaucclcvinaigrc^^'lc  fcl.'nc  leur 
b^Uc  foin, ne  rourr.igc,paillt,auoinc,nclidicrc,  que  bien  nctttmtnc 
€lpoullcz:nc  le*  laiiic  iiciFcricr,ny  Uclcloucr  icpicndfoingquc  Ituis 
tiaiu,  Icllcucs»  colliers, brides,  ou  autres  pièces  de  leurs  hardcs  &  Ejiéndt/tUier 
Imcims  5       £ôicnc|derdiirees,;tiyrompi.ès.  An0i  doic^lfçauoir  cm^iv/M 
coudre  defii»  liilêlU»  6c  chef  gros,  cmbourrcr  8c  reftablir  fes  Icllcs;  ^f^^^'firtM 
bficfiidoK  entendre  l'cftat  du  fellicr,  &  mcTnicmenc  du  marcfchaU 
pour  ce  n'cftrc  iamaisde/garny  delà  bougctte  &:  gibbafrcpo-  r  les 
kiiei  ^harnas,  «3c  dcrafciricrepourlcspicds  de  les  bcftcs.  Doc  bica 
cilrcfbigneux  de  vcuiiàijuoy  li  cicntciuandrvu  de  fcs  chcuaux  tlo- 

ichc,  de  c^uel  pied.  Se  ou  ieinal  rcfpoiid,^  luy  mettre  telle  fois  du  lur- 
pomû,  &  telle  fois  de  kfiesteaux  pafturont.  Dok  bien  au(E  aduîfer    .^^  . 
qwuidlabeftc  fait  pieds  neufs  »  &  luy  faire  donner  an  reno  u  iicau  la  JZl^^ 
came»  qu^d  il  a  la  gueuUe  efchaufrce,  le  faire  couurir  s'il  t  e  r  ire:& 
«ft  morfondu  au  traiiai!  par  pluies  &  temps  fafchciix  ,  Icv  faire  man- 
ger de  fcnu'i^tec,ou  anis  p.umy  laprouendc:lc  changer  quand  il  vient  ^ 
lur  lAagc:  û  bien  entendre  1 1  amour  que  les  chcuaux  portent  les  vns 
aux.  autres  :&^cloniccIuy  les  placer  én]*cftab!e:  laquelle  il  doic  tous  EjlMttiiht^ 
les  nadas  en  cfté  vuiderdeficn  ^qu'il  n'y  en  demeure  rien»    le  (bir  «mi  mit 
donner  liâiere  Iccichc  •  Dok  anifi  aduiCèr  û  ics  chenaux  amaigriflènt 
àlescopaiflêr  auec  phafêols  cuits  en  eau,  méfiez  paimy  leur  auoinc: 
inefmesauec  millets,  panicle.ris  cuits  &  mcnczauec  frîn'nc  Je  fcbue|, 
&peudcfcl.  Faut  qu'il  couche  en  l'crtablc,  pour  le  danger  des  ma- 
ladies ,  encheucftrcmens,  6c  querelles  defesbedes,  &.  qu'il  entende  à 
bien  drcllcr  tix  pofcr laUtmierchorsdes  dangersen  icellc  edable,  6c 
àbicocciccrei  êc  tenir  fes  harDaicqoippez  i»  le  foir ,  fi  quelelen- 
demain  rctouriMine  aox  champi ,  il  ne  luy  manque  rien  qua  n  d  il  hvL- 
dra  actcUcr .    S'il  y  a  quelques  mules  ou  iumens ,  il  les  doit  mettre  à 
paft,& rcfcrurr  en  autre  ch.irroy  <?c  iibcvir  .    Et  fi  quclqn*vn  fcs 
chruaux  fc  crouuc  mal,  H  ce  n'cft  de  laffitudc ,  refoulcurc,  ouclcor- 
chcurc,  il  ic  doit  fc  parer  dtauec  les  autres,  S'ilyaquelquecheualqui  Vfcc<^«dMf 
ait  quelque  vice,  le  corrigera  Ibingneufemenc:  ccmmes'ilcft  timide 
ou  paoureux  ,  oa  s'^il  ncvcut  endurer  que  l'on  monteliir  luy  «  oo  s'il 
fieveocpallerooentrcrcn  quelquepalTage,  laypendndani  l^oreille 
vnc  petite  pierre  :  &  Ci  cela  ne  prorate,  luy  banderales  yeux ,  ou  pre-  . 
fêatera  (bus  la  qucué quelque  flambcnn     frn  ,  ou  quelque  nignilîonr 
s'il  hi'nnc  par  trop,  luy  liera  à  laccftc  vnc  pierre  trouée.    Si  quand 
on  eft  rr. on     dclius,  ils'cllcuccnrair ,  le  frappera  de  fa  verge  (ur  les 
cuiffcsdc  dcuanc  :  s'ilfecouche,  l'en,  retirera  par  menacer  &  frapper.» 
ad  cil  rcftif,  luy  liera Tnccordeamtcouillons,  quifottfilorgue  <iut  CUmJ  rtfiif. 
paflàac encre  les  iambes  de  deuanc  ccluv  qui  eft  dcilùs  la  tienne  en 
{î^^ln  ^  lors  que  le  chetiat  reftiuera  d'aller  en  auant,  qu'il  la  retirexac 
il  ira  Ans  faillir  p**"^^"^ .  ^  fc  corîii^pra  decc  vicrrfi  le  cfn.rl  cfl  cFa« 
f^jQ  Jra  Uiy  oattrc  lesfeilcs  aucc  >n  baftcn  long,  tiré  tout  chaud 
*    ^  bcttil^  '     W  àc  iàTcrge  entre  les  oreilles^ 
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Silcdicuaî  cft  difficile  à  ferrer,  ^  fiCchcnx  à  traidcrcnl'cftablc,  luy 
mcttr.i  en  l'vncou  és  deux  oreilles  vu  peut  caillou  rôd,  aucc  vnc  ou, 
deux  mains  ferrera,  ûcluy  retiendra  les  Oïcillc*  ;  ainUic  icndiaaulK 
doux  6c  paiilble  <^u  vnc  brebis. 

Ceftauffil'eftttdttchaidëcdc  goattccnertbtihaiaf ,  ftCestomeots 
ibigneuCemeac,  qa'aacan  incoauenieiu  n'en  adaieanc:  iltesmeant 
palTiircr,  &enuoycraaux  hcrbes>  quandlc  ccn^ps  y  fcraproprc,en 
Lieux  fpacicux  Se  marcfcagcux.Ton  tes  fois  Icraarcfcagc  leur  attendrit 
par  trop  la  corne  «Se  la  vcuc  leur  engendre  des  eaux  aux  picds:à  ce- 
lle cauleicprcfcrctoislcs  montagiics  conanucilcment  arroufccs,  & 
non  lamais fciches,plafto£l  vuides  &  dcliurees^qu'cmpcrdices  de  bois 
oa  Ibuchc»  :  encores  pluftoft  ayant  les  herbes  moUes  êt  douces^que 
hauies,gfandes &  fbcces .  Or  iaçoit  queles  iumcnts  nc(byent  /î  gail- 
krdcs  nycouragcufesque  fontlescncttailX^rieft-cc  quelles  les  fur- 
patfcnci  I2  couric    y  durent  plus  longuement,  &:  fi  elles  ne  font  de  Ci 

frand  cnLrctcncmcnc  que  les  chenaux ,  car  elles  ne  mangent  les  bons 
ains ,  fe  conccntcnt  des  paliutagcs  qui  forent  boni  tout  le  long  de 
Tannée: vray  eft  qu'en  hyuer,  &  lors  que  la  neige  eft  Cuï  la  ccrre,  ôi.  du- 
rant les  pluy es  vehemeates  les  faac loger  ^ eftables,  &  là  leur  donner 
du  bon  foin,  &  eneftélesteoirenlicu  frais,onibrageux  6c  bien  pour- 
ueadcbons  herbages»  &:aça>nil&odéde  clairet  eaux.iamais  es  moiua 
gnes  trop  rudes     afprcs,cant  par  ce  que  difficilement  elles  y  paiffenC^ 
qu'aufli  que  celles  qui  font  pleines  n'y  peuucnt  monter  fans  grand* 
^1^^      peine,  ny  dcfcendrc  (ans  pcril  d'auorter.Nc  permettra  que  les  iumcncs> 
IbieucIàiiUes  dcseftalons  que  de  deux  en  deux  ans  pour  en  tenir  ra- 
.  ce  nonbaftarde  ou  forlignant ,  ny  en  autre  temps  qu  enuiron  U  my 
Mars  >  à  fin  qu'en  mcfn^e  faifon  que  les  iumencs  auront  ciké  coanertet> 
&c  pleines ,  elles  puifTest Êidlemcnt  nounir  leurs poulain»»ayans les. 
herbes  tendres  »5w  belles  npreslesracftiucs  :  car  :în  pont  des  onze  ou 
douzemois  eUcspouhnent,  parainillclaicl  en  cil  plus  ferme,  s'en 
portent  mieux,  engendrent  cncor  &  nourrillcnt  de  beaux  poulains,. 
&  quiprofEtent  à  £buhait  :  les  cilalons  auili  attendants ainil  iout  plus- 
font»  ôc  abondent  d'auantage  en  (èmence  vi(queiiiîe  &  non  coukntç^ 
îoint  qu'il  les  (aillent  de  meilleur  dcilr«&  engédrentdet  poalaint  plot- 
lirf  Aj—nif  g^^i^^s  plus  har dis  âcrobuftes.Ucognoiftra les  iumétseftre  en  chaleur. 

&  dcfirerle  mafle,lors  qu'elles  iectcnt:  humeur  blanchaftre  par  le  con- 
duit de  bgcneraiioa,  &  que  leur  nature  s'enfle  plus  que  de  coi;ftuiT)C,. 
&  cil  plus  chaude  que  rordinaire,& qu'aufTi  elle  man^^e  moins  qu'au- 
parauant.lUeur  dôneral'eftalondcux  foisleiuur,iuu  inatinauanc 

2 ue  la  mener  boire,ér.ne  luy  prelèntera  que  dix  iottrs,lerquels  expicos. 
,eile  le  refufcjla  fepar  c  r  a  co  mme  eftant  plein^tt  «ftefareftalonyàfiii'. 
qu'auec  fa  fureur  il  ocrempelche  de  conccooir*. 
r      p9»r       L  ellalon  plu?  ieunc  dciroisans  n'cft  bon  pour  faillir,  mais  peut 
f^ir.         feruir  à  ce  uil ijU^  sa  vingtans.  La  iumcnt  porte  bien  à  deux  ans, à  fin. 

q^e  quand  cUe  aura  uoisaos^cUepuilTc  bien  oourcii  fonpoulaaa  :  a^ 

lies. 
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nesoY ans  elle  ny  vautplusncn.-card'vnevieiUeiumétleschettaux 
mclalches  ^  peiâncs.L'eftalunpaifaicpcut  f  ournir  à  vingciumcncs, 

lequel  au  temps  c^u'il  doit  faillir .  doit  cihcbit-n  noi-rry  ,  quand  le 
tcfixps  approcric  ,  le  faut  cngraiHcr  d  oigc,  de  vciic  ,  Se  d'orobc,àce 
qu'ifpui lie  mieux  foutniià  leur  dciit;car  plusiUciatoïc  ëc  dcUbcicà 
faillir, d'autnni  fera-  il  dcplus  forts  poulains.  S'il  nVll  dclibcré  ,  oul'il 
cAioiblc.il  fauc  lîroctcrUuattttedcuminentattecvnccfpongcneuue 
&biennctte,<5c  drîccUefrôtcerlemtiflc«lefcftalDii:£  Uiumétncveut 
Ibofirirle  maflc,  faut  broyer  vn  oignon  mari  n,&  luy  en  frcitcr  la  na- 
ture carcela  refchaufFcrn:^^  pour  auoir  le  cîicual  de  tcllccouleur  cjuc 
dcCTTCTcz  couurex  laiumcnc  d'vnc  couucru  qui  loic  de  la  couleur  que 
fouhaiticrcz,lo r  s  qu c  l'cftalon  la  faillira. 

Laiumcnt  de  laquelle  on  dcfirc  auoir  de  bonne  race  ncdoibtcftre  Jumempimt 
plus  icunc  que  dc  deiixaw,  comme  dit  eft,  nyplus  vieille  de  dis  00  frtiHr* 
doDxc^Ccenda  qu'eftant  de  plus  froide  complexion  qne  les  cheuanx» 
ttiflipVuftoft  eUe  aiflfoibliftrcio i t  cftrc  bien  faire  de  corps,grande  ï  1  ad- 
Qenaot,  ayant  beau  &  nmublc  regard,  les  fiance  ^  la  crouppc  lar- 
9e,bien  nourrie,  quelque  peu  maigre ,  à  hn  qu'elle  retienne  mieux  la 
fcnicncc  dc  l'cllalun  ,  &  qui  uaye  dc  long  temps  trauaillc;  nedoit 
porter  que  de  deux  ans  en  dcnxans,  à  fin  quelle  puifleraieux  nourrir 
ion  poulain . Qiy  nMle icra pleine ,  iaudrala bien  noorrir,nc b  faire 
trauadUer  nccoarifr.nelalaiaèrè  lafroîdure,  ains la  tenir  dans l'efta- 
ble  lorsqu'il  îieige,ouplcut,&:  durant  les  grâdesfroidurcs,à fin  qu'el- 
'  leportelonfrui^àpcrfeâiô.Silaiumettraur\i1!ca  pouliner,ou  quM 
l€aiIortc,ilfaudrabroyerdupolipod;um,lcmcnc:feneauticdcAluy  ^'j^jJ^J^ 
faire  auallcr  p  a  r  v  ne  corne.Si  elle  a  bien  poulinc,il  ne  faut  loucher  de  ^ 
îamairraupoulauKcarcnlc  touchant tantfoit  peuouJebleflc.Sitoft  f^Ume, 
quelle  amapoulin^«nrellable,lafaatfecoorir  auec  brcaoagec  d'eau 
Ucdc,y  mefl*nc4«ftî*<teUfarinefoir&  matin.parl'cfpaceau  moins 
4e  trois  ioors:jlpr«S  ce  luy  donner  de  bon  foi  i  &  fuffifancedegrain,la 
tenir  nettement  aaccbônclitiere,à  fin  qu'elle  repore  àfonaiTctcar  cc- 
ftcnoorricurc  mctcnchairlc$poulains&lesioLt:hc. 

A  près  que  le  poulain  ferahors  du  vcntrc,on  le  lairra  ai;cc  la  mcre  P»«/m« 
en  vn  lieu  chaud&:lpacieux,àhn  quclefroidneluinuifcjouquclamc  ivOHêt  ^ 
relc  blcffc  en  heu  cftroit:& quand ilfcraplm fort, onTaccouftumera  ^""«^ 
à  manger  foin,à  fin  que  lelaiÛ  faiUantàlamere,  ilpniifcvfcrdepa.  ' 
Ihire  plus  folide^ains  on  le  lairra  aller  paiftre auec  ta  mere,à  fin  qu'elle 
«c  le  Faichc  de  ne  voit  fon  poulain:  car  communément  îcsiumcnts 
dcoicnncnt  malades  d'amour  de  leurs  petits,  fi  clLs  nclcsvoyent.  '  ; 
Quand  il  aura  dixhuiû  moisson  commcnccraà  le  icprcr  d'auccfa  me 
xc     5c  le  mettre  aux eftables  des  poulains,  puisà  lappriuoifer,  luy 
incita  n  t  V  n  U  col  au  col ,  qui  foit  pluftoft  de  bine  que  détorde ,  i  fin 
qu'il  ne  fente  tien  dcdur  quilc  iîirche,  êc  sHl  ne  veut  fouffrird'eftre 
Ué^e  iâtt*  atca<ict  auccdenijonges  de  cuir  ou  de  cbanurc ,  ou  aaec 


Digitized  by  Google 


mne  bi 
près  il. 


LIVRE  r. 

ride  à 

i  n  ayc  point pcurilc  brutcqu clL faiciCera  bOa..lli qu'il  luitinit 
pres<i'4Utrcsquifoyemdompccz,cacksvoyân&ainiî  encheurcftcz^^ 
s'accouft  :mefa ii  To u  Vii  la  fubieâionifauc  cncotU flaitcr  0c  Cuuchec 
de  lamAio,UUUo(k  luy  frottuu  Li  tc(lc,le  dosjc  vcntrc,tancoft  la  crou 
pc,lcsiambcs,lcs  picds,luy  hauçaiu iouuciu.luy  nettoyant,  &:  p- 
pant  tout  bellement,  bticf  le  carcllantentanc  de  fortes  qu'il  iouû 
priué,  qu'il  congnoiiTc  leg^iun  uu  chaccicc  quilcpenfc^ôc  le  piqucur 
qui  doitmoiucr  deiraS|Çiiccn«iaocleuc  voii  Se  paxolle,  êc  les  Ccttt^nt. 
auileorcr»taiitquem6cecdellas:vou$  y  mettrez  qnelqacsfois  vn  en* 
fanidclfus,  à finquIlfouffceqttelonlefDontc^doiiaezluy bonfoia 
&  bonne  herbe:  mcncz-leà  l'eau  auccvn  des  domptez  p  nln  raainia- 
presauoirbett baillez  luy  dcrainrMnc,leloir  faites  luy  lictiL  t  csiufcjucs 
augcnouil,au matin  frottez  luy  les  ïambes  &  toutic  icilc  du  curps 
ueciccUe  liC^ietc,^uisle  conduifczà  i  abbicuuuir.i^andilaurauois 
ân$4llefau^doiDpccr,dcaccoiiinio4eià  cellabeur  que  Ion  voudra*. 
Dtmtr  uftit  Comme  fi  le  voulez  addoouer,  &  vous  en  iêiuir  quelquefois  à  faire 
inir  /frfOTf,     voyage ,  ie  vous  conioUe  luy  donner  quelque  boucon  de  feu  aux 
iâbes:que  ferez  exécuter  par  vn  marcfchai  bien  cxperc,principalcroét 
au  printemps  ou  Automne,  &  la  Lune  cftant  au  decours,  lors  que  ces 
icunes  chcu;iux  ont  les  deux  ansaccompliz  ;  «Se  ccf.î  faire  autant  aux 
iambcs  de  dcuauc  qu'à  celle;»  de  dcriicrc  :  tel  moyen  icux:  endurait 
ibrcifieU  chair  li(che,  molle,&  cceuaHèerfubulie  celle  qui  eftenHecs 
deHcidie  celle,oà  il  y  a  cropd*iiomettr:  refoule  celle  qui  eft  reftrainces 
brude  s'il  y  ena  depoarrie»&  guérit  les  douleurs  iaennieiUies,gQarii^ 
fane  les  parties  altérées  du  corps,diminult  ce  qui  a  trop  pris  d'accroif- 
fcment,&  ne  permet  qu'il  croiffc  d'auantagc.  I  oint  que  la  galle,  le  far- 
cin  &  autres  maladies  couduintcres  de  leur  lailir  le  bas,n'aiîront  garde 
de  les  aliâiliir.  Apres  que  lesaurcz  dôné  le  feuimcnez  les  paiiirc  a  ï  i\c\i 
te  mefmement  que  la  rofèe  eft  (ùr  niecbe:ci:  qui  leur  proffiura  beau- 
coup  plus,qiietout ce  qu  6  fçauroit  lènrtoeen  l*e(bbletAe ferez  que 
les  cicatrices  apparoiftroDCmoiiUf& û  cUesy  i^par0iilèc,ce Itraauec. 
bienicancc  delà  iambe. 
•j^rtits»4        Ql''  pliJseftjfî  VOUS  en  voulez  fcruirquelquesfois  à  la  courfè,fcn- 
^auxéUNt  "  dcz  leur  les  nazeaux,  à  tout  le  moins  ayans  faiÙ.  leur  parfai(^laccroi(^ 
t^ttUiMK      /êmenc  ,  car  cncor  que  ccilcdcformicc  ioK  mal  ulaïUnte  &  laideà 
voir,  fieftelle  dcgrandfecoursà  vu  chcualpour  le  ccoir plus  long, 
temps  en  haleine  à  te  courfe  :  êc  fertencor  d'allegementauz  cheuaux. 
Chdjirif  Us  quilontdcuenuspouflîfs,  lelquels  (èruem  cncor  quelques  temps  à 
1^^^^  maidres»  Silet  voulez  chaftcer^     tendre  hongres ,  à  Gii  qu  ils 
puiffcnc  viurcpsrmy  les  iumcnts  5f  autres cheuaux,  ^foycntche- 
uauchcz par  ceux  qui  veulent  des bcikcspaifiblcs,  faire  le  pourrez 
non  pludoU  qu'ils  n'ayent  Tan  accomply  ,  ï  caufc  que  loci  les  gaii- 
tpi({:s.  lè  mouAreuc  apjpcrcauçnc:  c>w pour Içbjj^O  exécuter,  vaut 
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mîcuxicur  tord r <-  Se  airoitir  Icsgcnitoitcs àtoi  i Its tcnsîUcs.çjucIcs 
daliircr  lout  à  faidijCjuoyqucdclaiisioyciitd'aagc:  car  à  Icschadrcr 
pIufîcLirs  eu  mcij  Ecntdcdculcui  ciiutx)c,d'autâcc]ucleur  oficz  cour» 
ain&icui  «fioiblilicz  Se  caïuàc  forces:ti]aispoui  dite  ccnailJcz«cmâc 
qoc  non  tculcmen  t  aucun  Ji'cn  tombe  en  pcnl  de  fa  yie,ains  encAr  en 
refient  plos  bardia^lcur  ccflaot  quelque  ckottsi  descocdct  &  mfs  des 
godtoires» 

En  outre  faites  lepcnfcrparvn  feruitcur  d'cftabic  qui  foie  pru-  M^ytnJe^ 
cl(Mir,doux,&  aixiiablc.i  hn  c|uc telle  douceur tfTtptlcI  c  qu'ilsncde-  urmtrUifm 
nicnncc  vicie  LiXjV  eu  la  ^rsnd"difticuli<f  qu'en  a  àlcui  cAtr  \  n  vjcc  de  '*"'ff*»^fi^ 
puis  qu'ils  y  iofiL  cxiduids:£c  p  uui  ce  faut  que  lous  Ic&lcruiceursd'c- 
ttabUcareflcoc  Se  fiattenccea  elicuaux  pour  fc fiufc mieux  congnoi* 
Afv  &ajiBci:car  c*cA  aio/t  qu*ils  fe  laîflent  gonuerner^ofif est  qu'on 
Uur  donne  à  fliavgex  &  neine  hoir  c^qu'on  ks  tonche,aMnie,&  elbil 
lc»&  qu'cDCOt  on  leur  mette  liir  le  dos  les  cotucitcs  de  lin,  pour  les 
gsrdcr  des  mouTcbes      ccUcs  de  laine  pour  le  ^roîd,  qu'il  leur  faut 
ceindre  aucc  vnc  fang]c,£f  IcurbifTci  dcflusiuiciLesaii  matin,  qu'on 
les  c(lriiJc.£r  faut  leur  cAcitoutclaiiCkicic  dcdciious,  mcuant  celle 
qui  cA  entière  &iictte  louslainft]igcoite,dc  porter  la  ialc  aucc  la  âcn- 
cc  «0  /iiimcr  accoufiumé ,  iansoublier  de  tenir  J'eftablc  bien  aettc»6e 
fuis  fournie  ^  toitce  choie  ncccdairc  tenue  en  Ton  lieu ,  Lors  qu'on 
cftnlWlcs  chcuaux,conuicntlcslicr.icsatU€hcrà  qucJqucbarrebaot 
eflcuce,  &  \cvii  faîrc  tenu  !a  tcftc  h?utc,  priilcs  cftnllci  partoiitîc 
coipsjes  frc 1 1  c  i  aucc  vn  di ap,1ci!r baigiicr  aucc  clpongc  nioLiilcc  en 
eau  bien  fraiicbc  U  tcftc,lcs  )  cux,lcs b&bines,orciUc&,inalchoircs,na<  " 
£cau2,ic&  crins,  la  queue,  puis  après  les  peigner  fort  loigneufcmcnc: 
crbfaiclcurixotcer  tcut  le  cOrps,  &ibr  tout  les  ïambes  &  pafiorons 
•ttec  bc>iicbociS4lc  paille  bien  liée  &  fagotée ,  auuement  ilsdeaîcn* 
Ecosse  fprcineux  parla  parcHc  des icfuitcurs  &du  maiAre  mifhie; 
ibr  tout  \oir  s'il  leur  faut  rien  su  pied,  vfiiquc  fouucnc  la  f.iutc 
d V  n  ciou  au  frr,  cft  caufc  qu'\ n  cl  cual  Icra  d^lci  rr  :.v;  n  jlicud'vn 
chemin, quJiî'cA  ianfgrandt  piciudiccdc  lapoiirc  btfte, quicuck.uc 
fois  tn  icmbccn  dan^ct  uc  perdre  le  pied,  principalement  qu;:iidU 
crancrfe  des  chemins  ^iprcs ,  &  pierreux  :  car  vn  cheual  qui  a  perdu 
Idb  fer  tScw9.  Up»  eflre  fccré  »  s  otfbi)  fc  c  n  peu  d'heure  &  gafte  telle* 
func  iacortiet<)iicfouucDt  on  en  voit  la  perte,  ou  au  moins  cfi  rendu 
de  peu  de ieruice*  Ain/i  accoi  Arcz  &  pollis  que  feront  les  cheuanx, 
ayant  manf  r  v  n  peu  de  iciv,  doîucin  cftrcmcnc?  àTcau,  d'où  tfinns 
de  retour,  on  leur  baillera  1  Luoincbien  crible  c  6:  vcnncc,&  obftr- 
vera  on  ^ils^margcnt  bun,  ùiin  de  Icut  rcg;.i.ciciàiagucuics'ily a 
rien  qui  kii^r  cnipeicbe»  <c  Usguatir  ;  car  on  ditenva  con>munpto» 
verbe  y  que  les  clneusililirjOACdcs  pie  ds.»  Était  que  le  bien  manger  les 
maincienc  Ce  les  fait  dumauttausil:  icixbon  at  flî  leur  dcnner  au- 
cunerois  quelque  cas  l  nrngcr  qui  Ici  i  plaîfe,  6c  qui foit outre 
l'vcdixiaices  «M      ^in^  H**'^''  ^ Kn^jàuux  »  uaiublcs ,  &  fi  p riucu 
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que  puis  aprcs  Ce  laiffcnt  f!;ouuct  acr  faciicraeiu  :  les  carcflcrrcmbla-  * 
b!cmc  nc,nc  Icsba^trc.tourmcaccr ,  cfpouuaccidc  cris  Se  mcnflccs,ou 
aucc  autre  moyens, tandis  qu'ils  font  en  l'Eftablc:pluftoft  .  ki  de  cou-  j 
tedouccav^lbûcn  paioUc»accoiichemcn(,ou  qucI(juo  nuaiemeoc  qiw 
ce£ôtt* 

Poor  «ccommodçr  lepoalAtn  au  inoncoîc,(âtit  premièrement  qtw 
jyrfjffrU  fou  lebonpiqueur  luy  metcrc  vnchcucftrc  auccvnbilljil'ùnsluy  Faire 
Uin,  autrecas,  &  !uy  laiîïcdcuxoutroishc  Hcs.*iiieclesrc(aesquiroyent 

dccorde,  puisluyoftc,  «Sclciour  !  lyn.uitGr  le  tard  luy  rcmv-ttccn- 
cor,4X  i  )  iaiiîccncor pour  quelque  temps  :  apits  ccc/ icprcnaiicp^ 
'  les  refiles  le  doit  cirer  iii^ae»  hors  de  fa  place ,  Se  le  conduire  lu  f^u  es 
à  vingt  ou  trente  pas  de  b>ttDtofl  le  poarineoaiu ,  Se  foudain  s  arre« 
ftant,  iclonqu'illay-ièinble  fuflîre,  foit ayant  ef^ard^ la durcccda 
poulain  ou  a  (a  gentillelTc  Se  fubcilicé.  Si  tod  que  fera  de  rcco  jr  à  l 'c- 
ilableytoutfbudainlity  oûcra  ce  chcueflrc,  luy  remettant  fonlicol 
accoutumé,  luy  fera  plulloft  mangîr  vn  peu  de  fbîn,  que  le  mener 
boire^puisluy  donnerafonauctuc  oïdxnauc.  Le  ctoiiicrmc  louc  d'a- 
ptes luy  mettra  non  feulement  Ton  cheueftre  k  l'heure  accouftamee^ 
naisencorvne  (elle  (ans  ç(lriets,poitral,  ne  croupiere,Iuy  r4nglanc 
doucement  Se  auec  grande  carclfes  lins  le  ferrer  que  fort  légère- 
ment >  ne  fera  ^e le  mener  ainlî  par  Son  chcuedre  hors  i'cftabu:  le-> 
caccllànt  tou/îours ,  ^  le  conduifant  oit  honlav  fcmbleaucc  tonte 
douceur: &  des qu'îl  cit  en  quelque  guci  cc  ce  cci  i  c  labourée ,  il  c  nirc- 
la  dedans, où  ayant  prias  vue  baguette  va  peu  loaguCyrarrcltcra^puts 
fera  marcher  Ion  poulain  i  petit  pas  poi^r  le  faire  auancer  pctiià  pe- 
Cit^etoackant  quelquefois  4e^Aba^uetcedoucemcnc/laqueUeillaj- 
Icra  voir ,  puis  rarreftaot  le  care0era de paro le,  &  le  fro tta ne  deU 
nain ,  de  delàretoarneta  à  fcdablc ,  en  laquelle  luy ofterafoudain 
fon  rrluipacc,  &  luy  remettra  fonhcol.  Le  quîtcicimciourill' équi- 
pera ai.id  que  lcioarprcccdcnc,&  l'ayant  carcfK  fera  monter  va  gar- 
çondcllus:  &  l'ii  ne  voie  qu'il  f'aff.irouche  aucunement ,  illcrirera- 
par  les  relacs  bors  l'cltabic ,  •&  le  pouri^cnera  quelque  peu  loing,  le 
iiarelIanttncclamain,âeluycoochantUtefte,  lecol,&  lapoiâiittc: 
Ar  le  co  ndaira  iufqoes  au  montoir  (mCt  exprès  «  tandis    on  le  che- 
vauche iànseftriers.  Se  lors  ijiiCint  defcendrc  le  ^ar^on  montera  le* 
gcrcmciu.tSctcuimiulles  les  rcfncs.fe  l^ra  donner  vne  baguette  me» 
nue,aucclaqacncil!uvcn  touchera  le  col ,  &  laichanc  vn  peula  bri- 
de le  fera  aller  tout  bcllemcnul'il  fait  quelque  adc  capricieux  ,  l'arrc- 
iicraaucclc  cheue  fre,le  carcllànt  ncantmoins  depatolies  SczuecCl» 
gned'aouti^t^voiant  qu'il  s'appaife  le  fera  marchci:  tout  beUem6flt« 
lehaftanopecit^  petKiufque  à  ce  qu'il  icfa^aller  ^trotter  :  aytfnt 
'  '    '  Êùftcecy  V ne bonàc  piccc  de  temps{d*cx«rtm0ntile  ramcneraàtcila- 
blc ,  ou  Tav ant attache  à  ia  mangeoire  le  cou-urira  qu'il  ne iiemorfon* 
dc,<?<:  vnc  heurcapres  luy  oiècr'i  6:  IcUe  &  bcidc  à  coup ,  le  frottant 
auccpoilicftaifchc  6c  fur  tout  és  lieux  baigacz^  ià  ù«iU  «  ^  le  ^^^^  - 
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tJfîîiWrscor  de  Ta  councrturc  :  puis  luy  frottant  lis  j^icds  &:  ianibci 
Icfcia  boire, donncraàrnangcr&:accourtrcra,lahtKrc.  Lccitiqi  icl- 
inc  iour  aprcs  Tauoir  rcUé,bii(ic,&:  iangic àla coufttQiC  Iv  nKJHraau 
inoncoir&  montera  dcilus,  le pourtnvntn par touto fortes  dccbe. 
iuas,taocoft  an  CKoc,caQtoft toutiicUciiictii»  iulipcs^MDCquils'cf' 
fitftUTei&irlcs'a      cc(|cfa^QOtott5lcfioursJlttyacctoi(lai>ccc  neanc- 
moinslecratail»  le  faifmalkcfcuottcriu^uçsàcaiK  qu'iUoiilas: 
cdant  ccilc-cy  la  voye  meilleure  pour  luyiaiidtttr  !cj  pieds,  &  àfc 
bien  manier  en  les  niCiTibrcs,nctailbnt  dclcrccondi  iic  toui  bcllc- 
iDcntà  retable  »  cùillc  pouirocncra  iufq,ucs  àtantciic  lalueuilny 
ccûe^puis  Uranacnci^enlon  Uçuî  continuera  ce  go  h  ue  me  meneau 
chcualiuiCqafis  à  GC4q«iileyo]re«ftreapprJu«ijré»4c  M>»ic  fm  fmct 
^cspkdkde  der rîcre  untlculcfnent,à  hr}qo'iik.pp}ir9  conduire  par 
Icslieuxpienretia&jBcafpres/ans  luy  gaftcr  lactNnic,5efici'a)f4eraque 
4elaiciiiel»aguc:ttc^<heucftrc  pour  le  faire  tnarcIirr,trottcr,g:  lop- 
per&  couiît  viileftïcnt,  voltiger, tourner, faultcr, &  donnti  m.  de, 
nctictct  ^e  \a.rc<lc  :  ne  faillira  auili  dt  le  faire  monter  lur  les  tciucs, 
co(Vaux,&  mox3caigncs»puis<iefcendretpucbclUinciii,le  conduifaut 
de  îo\%  à  autre  és  lieus  gq i!  7  a^det fitoii|Mif4dçiforgCf  &  nanelcricti 
éc  ou  loo  Wc  le  lin  ge ,  à  fis  qu'il  oc  s'eroyc  pms  après  oyant  quelque 
bnutfembUbleele  conduira  auflî  à  Yoir  dkt  chariots,  chars,  charettes 
&  coches.lc^  troupeaux  &  haras  de pourceaux,brebis,  vaches ,  chc- 
|^\cs,\uj  failaût  auflî  voir  aigncaux  &  veaux  cfgor^z  €Ki  aiitres  ani-  ^  ^ 
maux  :  chferucra  tout  cecy  tous  les  loursiulqucsàce cjii'illc fçr.te 
dre^Tc  &:  voyc  alîcurtf  dclavcuc,  ne  i'eftatouchant  pour  cdorcrles 
choses  /urdittes,&  lors  le  hainacberade  tonte  fa^on,&  ropn«anc4eP  ' 
rusJesinctiicxa,eodluersenaroitsj9iidrai)ta^Mef4«»V5^^*fik^      '  1  . 
ferd^feflcs»pAlIc'<lesriuic«cir2:  atitresçaius  :-4c<e  néant ^oics ne 
|^||W-AlA^KaMlgrfcgUeaUgiH»quclyy(craconuehablc:cnrd'v  uc  fét^ 
^  veut  e  ftiçc  cond  uit  v  n  genêt,  d'aiitre  vn  ^urliçr.«tiOul£n»va  cour-t 
^^ryoïi  dhjrre  tel  chenal  idon  fa  poitec. 

JLon  donnera  boniugtuienidupouliïinjCcmfneaulr!  duchcusl^  s/f»««r»» 
<{l;iIon  oui  cil  graJid,dc  gros  oflcnitnts  »  &  de  bo|M»e-dilpplijiie>iî,  la  btup.uUtn, 
tcUcpciîtc>&iiftitfcequ!iliJ>a!tquclap#>tf*k«Rfcp«W«or«^^^  c     .  ^ 
«ïgâc  9c  eftrctt^CjCnlciDblclcs  yeux  grands^ïonflcz  dchc  rs ,  noirs  6t 
SKCsi  les  fiaseatubfo{touiKiU,ciifiez'&  giands^lesmalcboucics  pe* 
titcsJvhuWiyêC  lç<hea:lagaculc  ftrduc  t  {;al<  meut  des  dci.x  ccftcz, 
col  vn  peu  long'&  fait  en  voûte,  cfi&miubul  pui,dc^aicfu,lcdo$ 
court. \ai  c^\^  n^  ,&aucllc,lc5crinscrcfpcliiS,clpsis&:  Icr.isA  pm- 
darisdu  code  di oit,poidrinclaige,ouucrtc,  f'uuançani  dcl  ois,  & 
fort  fTiulculculc, les  tljpaules glandes &  drpitc$,le$ccitc»xqi.d.sl*cf. 
chincdoable»veotfCKrté»ktC9tfillons  pareils  Se  pctits,1<;f,reiiu(Ur- 
CCS  Se  Mialle^^la  qucuelonguejtoufifue  de  pfiiltcrc04  &  ci>ff  ue,  lc$; 
^{^^l^iHeSygioflTcsdi'pfsemlSjroaisdcfchaigccs&rcicl  ccsdc  chair, 
Immim<8(  4reitçvlc8«»evii|9a4&pctic»^iioa  tourné  dcdans^Jcf. 
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fclTesrancîeç,  IcscuifTcs  grodcsJonc^ucs»  mu(cuîcafcs,  nrrncvt.cr^^ 
forccSjU  corne  noire  «dure  ôi.  haucc,  c:tcuic,(ondc,  bicnouucitc  ÔC 
Jcuément  ickuec  vers  Ict  pafturoat  :  9t  h  couronne  bien  petite  pat 
4eI]us:quseftio7eiiz»ibodaini4oui»ft  naUenentYidcumy  R»lâiifi 
car  ceux  de  telle  nature  obeiHencfaCikinctit^  &  endurent  pabemmtfk 
le  Ubeunqui  ne  foitauiH  lunatique,  paoureux,reflif,rciatique,  lalch» 
mangcur,quirevu)fde  trop,  on  qui  (c  couche  &c  ictte  volontiers  dan» 
les  eaux  &  riuieres.  Et  encorcsquMayt  perdu  vn  a  il,  ou  ioit  h\ccéés. 


«■V  ivui't  \n  Miiv  «9t.  «|n«wi»  w  w^jgumm^M^  |rwiM»u*«       UAII*  ■vn  iCm* 

.hardiclfc  d'vn  Lyon,la  veuë  &  contournement  aeilesd*vo(èipé^ 
as  de  chat,lcgcreté  Se  agilité  d'vn  lieure:le  pas  hautje  trot  à  deliurc» 
giîlop  gaiUaj-d,Ucottri.ckgecCj  ieikacbondiâànc  de  foudaiii|,lcg«t 


bînt  généreux  Ôc  hardis,  de  ^ufr  lieront  forts  en  haldne  en  lousha* 
z  irds  de  difHdles »  9c  loii^stiscatreptifes  :  outre  ^qniibit  bay,  thà» 

fiain^ou  roué,  pommelé  ou cïiauuc,  qui  cît  vn  fignc  certain  d'vn  che- 
nal vigoureux  «y  hAtdy.  Fcpour  pari«r  en  rommiirc  de  la  bonté  Se 
beauté  du  cheual.  Faut  qu'il  ayc  les  yeux  6c  loincturt  s  du  bœuf,U  for- 
<cdu  mulet ,  le  pied  d'iccluy ,  Icsongles  &  cuillcs  de  1  aine ,  gorge  ôc 
ïol  de  loup,  or dHc  &  qacttft  dtitegnaf  d»  poitrine  êe  crins  dck  Fcm* 
tiie»hard 

à  la  main 

A^o^e  Je  cht.     Le  charticrpa;éei!Icmcnt<!oit  auou  congnoiiïjncede  Triage  de/cs 
u»H*à(9»^    cheuaux,  à  Hn  de  les  employer  au  labeur  iclon^lcur  force.  L'aagedcs 
i«*'fhe.      cbenaui  (t  congnotft  psr  les  pied»,  ongle»,  &  principalement  les. 
n  ir         dettes.  Lecheoal  pour  le  pluscororaanaviDg!thiiiâdeiits:vfay  eft 
m^tsMn!'    <Iu*Ari{loce'T«iltqtte'lechetMleDayt quarante.  Ilcon^menceàauoir 
des  dent»  aux  trois  premiers  mois ,  &  au  bout  de  l'an  il  en  a  Hx  deffus 
&  autant  de  (Tous  •.  à  trente  mois  en  change  deux  defflisAr  deuxdeC 
•     (bus  r  &  aux  quarante  deux  mois,  luy  en  viennent  Ljuatrc  dcchacim 
^  coflé^qui  couchent  à  celles  qui  iuy  vindrent  dcrnieremcnc.  Quand  il 

•  a  qu^J^cre  ans,  les  dents  que  nous  appelions  €ai|îiies,ou  dents  de  chien, 
eonibeiit^&yenrcilieatdViitre».  Avant  hiucicfiiie  année,  les  groll 
§a  dcntemtfchclitfc^dttdeirus  tombcnt^St  la fisadînc année  les  pi«. 
niercs  tombées  retoarnénc:  la  feptiermc  toaceft  remplv,  9i  lônt  . 
uecs  toutes  :  depai*;  cr  tempç-lion  ne  peut  bonnement  congnoi- 
ûre  combien  ils  ont  d'années,  linon  que  lur  l'an  douziclmclon  y  voit 
vnc  noirceur  non.iccouftumec:iointquc  tant  plus  le  cheua!  vieil- 
lit, &i.  plus  les  dents  Iuy dciuennent  longues,  ^ui  d  d aucuns,  auf» 
quels  le  mords  tes  accourdttantplus  ils  rontcn  atiant:la  dixième  an* 
née ,  les  tempes  fè  commencent  À  abbstflcr  caoet  «  &  que^ueil 
foU  les  (ôordbgrifonneni,  le  chenal  repceièntc  cnibn  firont  vne  tri* 
fteiTe^minemelancbolique,  il  bailFe  le  col ,  il  eft  pefàiu  de  corps ,  it 
-a  les  yctix  ternis ,  IcpoHgris,  qui  adulent  particulièrement  aux  bais, 
xaoïçattX}  louans^p^oU  de  ehailaio^dc  aaues  coiiletics  cirans  fur  l  ob- 
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«^whiggriTon  moachecé  blanchie,  le  blanc  deuienc pommelé ,  Se  au< 

•  cuncmencobfcur,  ihplullenrs  plilFLircsaux  balicurcsdcdcilus,  cf- 
qaellcs IcsaosfotJt  coiucz  idon  le  nombre  des  phirurcs,outreplus  fa 
peau circe^  nous  demeure  long  :cmps  à  ictourncr  en  (on  cftrc,  corn- 
ac au  eoiiuairc  co  va  icuac  chcual  clic  le  retire  louc  ioudainc- 


Ccft  taffircftat  dVn  chaiticrlbr  toot  «IVftce  iôigncux  de  ia/aa*  

tjdercsclieaaux»  cteTqMls  Iclos  Anftote  la  vie doic cdredc  ftize  à  UiaitMUtt 

vmgtanspour  le  moins rparquoy  quand  il  les  void  foins»  ^cenc- 
ancmoins maigres  ,  il  leur  baillera  du  froumemrort!\ou  Je  l'or-c  pilé 
doi^lcmclurc  .  les  frottera  tous  les  iourspartoiu  iccorps,  elUiual- 
feuiéqucplus  Icui  piohucd'cftrcfbuucnt maniez  i<c  rrutcz,t]uclcur  I>#jgr«»/i/ 
baiUeibctticoup  à  manger,au(£  die  on  que  la  maiu  nourrie  dauaiua-  ^^^'^^ 
|e  ledmal  que  la  nkangeailIcS'ils  nt  pcanent  rt iner,ce  que  Ion  con* 
gfioiftpar  renâeurc  de  la  veilîc  &  autour  de  la  verge  ,  leur  fera  boi- 
re vn  pouge  fâddk  d'vne  pince  de  vin ,  d'ails  pilez  ,  &  de  dix  blancc  - 
(Tccufs '.ouV>ien  iusdcchoux  rouges  mèdé  auec  vin  blanc.  Cepen- 
dant leur  oftcr  du  tout  i'auoineâc  i'orgc,&:  ne  les  fuftantci  que  de 
foBrrige  Se  vcrduEc  propre,  l'il  fen  lecouure  iclon  la  iaifon.  bcra 
bonaàuîicur  mccaedansle  fourreau pac  où  pa(Ic  iVrinc  »  vn  coUjr- 
le  demiel  cuic  auccfei^oa  bien  vue  patiaiTe  on  aioiilichevitte»oa 
dcf  poux  tiA  »  ou  yh  petit  morceaa  oenceiis:  mefiaes  leur  appli- 
qiacGii;)es  reins  Se  fiancs  l'huile  meflce  auec  vin ,  ou  ïay  oindre  la- 
vcre^uccaluyne  pilcc&  bouillie  auec  vinaigre,  &  cncorluyicRcr 
vnfeau  d'eau  fraitche contre  Icscouillons.  Ccsrcmcdcs  i'owz  bons 
quandi'vnnc  a  bruilé  icsparacs  gcmtales  «ou  quand  li  a  iaciiaudc-  ij,aidtfif^ 
piiTc. 

JLeaRietfiMidetcfte4eni^dttcliettal,(êgaaritpar  vfage  fréquent-  H/Aitu^e, 
^a<^,tc  de  Ibrccfon,  dansleqoelaurasmenuife  des  Vieilles  de  lai* 
âa^&paiiled'iMrgeftefcheméc  cuilhe:  fâis-le  faigncr  du  cerueau  ou 
descempcs,ou  de  tous  deux,&  Ton  edable  foie  en  heu  bien  obfcur,bas 
&  rencDrcux,  Tu  congnoiftras  ftl  aora  douleur  de  tcftc,par  Teaii  qui 
en  degouccc,par  les  o renies  âcftries  &  pendaaccs»lc  Coi  ^  la  telle  pc« 
iantc    pendante  en  bas. 

Le  chenal  ccfroidt  eft  guari  luy  donnant  \  boire  (âng  de  pourceau  cVuuA  rrfuU^ 
tootdiaud'auccvin,  oumaftichfic  tuà'bouilbeaoecniîel,  ou  vnpeu  ^ 
d^&n/Ie commune  auec poyure.  CeauLlny  aduient  lorsque  iuant  de. 
eftancchaudcft  mis  en  lieu  froid,  tellement  que  les  nerfs  fe  retirent . 
&  la  peau  f endurcie  î  le  faut  mettre  en  lieu  fort  chaud,  le  cou- 
oranc  dVnc  couucrture  fort  chaude  inH-ines  h  terre  :  Se  luy  mct- 
tancicp:  oa  hui^k  grolTcs  pierres  fore  chaudes  fous  le  ventre  amoc- 
iies  peu  à  peu  auec  l'eau  chaude^  &  ibuucne,  à  âa  que  cefte  chaleur  le- 

L'ongle  co  roetl  (êca  enlenec  anec  vne  menue  e%aiHe  d*iaoire,  oitgkfBràit, 
la  conter  ^«Hitaueccùeaux^mbiM  faites  poudce^elaxartl 
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^ttd  &  <î*atrcnic,"menc»-eii ^ns  IVil  pour  ronger  Te ngîe,  ^*  - 

tt^cuFml,  Contre  la  riifFufion  &  tare  r(ril,cll  vn  fingulicr  rcmcdc.vn  coU  * 
lyre  f.ùd  de  iusdc  l'herbe  ccrrcihc  pilcc  dans  vriBOiticr  tlt  bois,  oa 
bien  de  lus  de  lagraincdcUcrcctraynant,ou  dcsfuciilcsd'ciclerogra- 
dcbatcuesôw  pilccsdansvnmorder en vm, aptes auoii  iiutt  LuLucr 
le  chcual  de  U  veine  de  Tceil  uycux ,  9i  condtiuer  ce  ccmcdc  paf  pli», 
fieursiourstfoir  &  matiiuOnrooffiez  ddsroeilpaf ▼acatiAlyOUtuyao»  . 
os  de  fciche  pilé^ou  graine  de  roquette tOilC»eiltiére,Ou  de  cuutc  bcr  • 
ne,  &Ulailiczlàiulqiicsàccqu'clle  ayt  paifaveitu diminuée  net^ 
toyélcsCayes:ou  ,  poudre  de  iaunc  d  oeuf  &  fclbruflcx  enfeir  bic ,  Se 
mifc  dans  l  a-iltou,  çoudrc  dciclammoiuaCtmytihcylàfcan  &  ladcu- 
xc  d'osdc  teiciic.  :       ■  A 

Vmtfhm,  Lail  fcru  û  guarittiiappliquant  par  deflôtmicataptaiîiie  fiiiâdt 
tnie  de  pain  trempé  en  eau  ^raiKhe,ou  painroftî^crc  mpé  cnvin  blanc 
Cl  ccL  n'y  profHtc,  faut  luy  ouitrir  la  veine  de  UtcAc* 

etil^é^pimt  LaiUhailieux  fegu^^rit  par  vn  collyre  faiâauec  encens^  myrrhe, 
amicfon^  &  n-icl  fin  :  mclnticment  par  vn  fro mail  d'encens  ^mailich 
bien  pulucrirez,&  broyer  aucc  glaire  d'ocufs^appliquc  lur  lefront,5c 
l'y  laitier  luiques  à  cincquc  les  yeux  ccircntdciaimoyeripuisicucr  le 
bandeau  auec  eau  chaude  &  huile  battus  cnrcinble. 

Cicmrin  i«$         cicatrices  des  yeux  fe  r  u ..rillènc  en  tes  Iroecanc  de  làUoe^ ieUn 
atiec&l,  ou  d'y n os deièichc  broyé  &  mcnéauccfel  rondu,ou'gcaio0 
de  paiVcnadcs  (àuuages  pilce ,  àc  dcdâc  vn  linge  efprainte  fur  lcsy««x» 
r>ouUur  Toute douleupdes  yeuxièguari(eoksoignâtdciu»dcplaiitinaac« 

SMMr.  L'cncorur  fait  mourir  foudain  les  clieimiï  :  par  ainfifaut  (rtoft  que 
la  glande  l'enfle  en  la  poutinc  on  i  auache  ians  tarder:  &  H  en  la  tirant 
quelque  veine  (ê  ropoit,  faut  lia  lesdettl  bouts  aucc  va  filèc  de  foy  c, 
tant  plus  la  glande  itoiten  CTOiiIànt,clkfcToicplnsgrflBd'ainaid'apd» 
ftumc,ains  caufcroillanaon, 

Aw'frjw  Le  cheual  fort  beu, ou  trop  toflabbrcuué  après  feArccfchaufTc  & 
traiiaillé.puis  fc  refroidir  fans  eflre  pournicnc  &  dclr-fTé,  engendre  les 
auiucs,qui  ne  différent  çucrcs  des  clcrouc\le<;,p«r  ceque  tantaux  be- 
lles qu'aux  l'ciionnts,  l'cicroucUc  procède  de  la  trop  grande  froideur 
de  1  eau, le goiier€ftant'erchâa0é«doot lethcual en  pi td le  manger  & 
)e  repos,  &  les  oreilles  luy  deuîcnnent  froidcscil  y  faut  foudaînt ment 
pourucoir,oftant  lesauiues  en  ceflc  forte.  PIo\  ez  l'orfiUe  entre  le  col 
Se  le  chînon  d*icduy  .incifezdu  longauec  la  lancette  celle  char nure 
endurcie, qu'on  diroit  eftre  vnnerf  io.,t  blr.ncrarrnclîc?  dcfaid  ctftc 
charnurc  6lanchc .  appliquez  fnt  dedans  que  pardclfusvn  drapeau 
de  lui  baigne  en  blanc  d'oeuf,  ctuuicz  incontinent  le  chcual  d'vnc 
bonne couucrturc,^  Icpourmcncziufqiicsà  tant  que  k^^oicilks  luy 
foyentdcucnues  cbiudcs,  luy  donnant  vn  bruuaecfaid  d*eaa'«i}re  - 
Tel  ^  farinè.lny  Êtifantprcmier  margcr  vn  peu  defoinftrtbomjaiA 
fez  le  repofâ:  trois  ionrs  en  l'cftable^  df  là  boire  0^ jaanger  :  ou  W<ta 

faites 
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faites  fomentations  cliaudcsA'  des  chofcsproprcs  furîa  p.irtîc,  pour 
cfinotiroir  riuiiTicur,  puis  appliquez  cataplalmc  compolc  Je  ririnc 
d'or^c,&:  rr  >is  onces  de  rcfinc,  lout  cuicà  pcrfcûion  en  vin  vcinicil 
bon  «iSc  puiirani;^  qu  .me  la  matière  fera  aJkmblcc,  &  promptcàrop- 
puratton^donncz  ip  coupdeljUicecte,pottrla6ireforur,puisenlaca* 
vixé  mettez  ccuces  &  ploinaceatix,trépez  en  cau^hnik  ^  Ici:  ccfte  ma« 
hdie  demande  foudain  remède,  auuementiî  accendezque  les  auiucg 
montent  plushaut,ny  erpcrczguanfon. 
ffjrrfwiffff,  Larquinancic,nutrement  Itmalde  gofier,  &  cnflcurc  dclangu^ 
demande  prnnicremcut  la  iaignccdcla  veine  fous  la  la  gueou  du 

J>alâis,aprcsroincnucion  de  toute  la  bouche  y  <!x  de  lalan^ue,  auec 
eau  chaude  pi<  is  litiiinent  do  fiel  ou  amer  de  taureau  ou  de  Ici  &  tar. 
tre,pilez  enfcmbleauec  fort  vinaigre.  Et  quandaubruuage/aut  pré- 
drc  huile  vieille  deozIiurcs,vin  vieil  vapolIonadansletouimcHcras 
neuf  figues  graflcs  ,  auecncufceftcsdcporreaux:  dcftrempcbicnic 
tout  enfemble.puis  eu  fais  dccodion,aia  fin  de  laquelle  auant  U  cola^ 
turc  a  Jioulléras  Tel  &  nitrc  biè  broyez, ce  q  verras  dire  nccclîuirc:  du 
tout  bien  palTé  feras  va  bruuagequcluy  ici^s  auallciaucc  kcornc» 
deux  fois  leionr,  Cok  Se  niatin,vn  demy  lèxtierpourfeîs,Pour(b  mS- 

Sec  faisluy  prendre  de  l'orge»oaveflè  en  verd:  ou  delà  fanne  d'orge, 
ans  laquelle  ta  mefleras  du  nitrc. 
Vfv«ii{Mitt&.  Les  eftranguillons  du  chcual  ou  glandes  qui  luy  viennent  fousla 
gorge,  &dclccndcnt  du ccrucau  refroidi,  fe  guériront,  Il  le  pt-> 
qucz  fous  la  gorge  du  matin ,  puis  couurcz  la  ttftc  d'vnc  couutrturc 
de  lia,  6c  frottez  iouucnt  de  bcunc  frais  toute  la ^uigc,(pccialcmciic 
Ton  mal. 

Biffhti,  Les  barbes  ^ui  empefebencle  chenal  de  manger,pour  aooir  fa  ko* 
guc  enflccjfeguariirent  luy  fàiiîuic  manger  despois,ou  febues,ou  c6p> 
Urs  de  pois  ou  de  febues,à  cattfcqueles  rompantil  fait  aller  ceftc  en- 
fleutc:ôc  fi  les  barbes  y  rcuicnncnt:, faut  tircr,auccvn  fer  bien  aigu  5c 
tout  chaud, du  creux  du  palais  les  barbes,  puiilcs  couper  tout  bclk- 
ment  auec  les  cifcaux  rie  à  rie  du  palais. 

u»p^.  '  y\^ux  louppes  6c  furcroift  de  chair  qui  viét  (bus  le  corps  des  cheuaux 
faut  raire'te  lien  ôc  rinci(cr,mermement  aoec  lancettes ,  puis  foindre 
foir  &  matin  auec  onguent  deguymaulucs,appeUédcaltlura. 

ibc}  chaflc  les  mourches  arrière  des  Ylceres ,  auec  poix.  Se  huile  bu 

'grai(Te,mcflcz  5c  fondn5  dcfrus,ic(51antpar  deni,sf:irinc  d'oiobc, 

Mtl  dts^tn.      Le  ni  .il  des  gciiciues  &  des  dents  aduientlouuentau  poulain, quâd 

àmct  cr  de  il  de;uill,dcih«i«pc  croyc  la  meilleure  que  pourras  recouurcr,fall  cl' 

de»ti.  le  de  Rcins.en  bien  foi  t  vinaigre, &  luy  eukottcirsmafchoucrespac 
dchors,&  plusàlendfoit ouulcrerenr. 

Le  CMual  pouflif>c*eft  à  d*ire,qui  n'a  point  (ont  vent  à  l'aire ,  êc 

Cheu*l  fêêtf'  auquel  les  flancs  battent  fins  ccift  »  ôc  combien  qu'il  foit  picqué» 
tire, à  fouetté,toutesfois  il  ne  veut  marcher,  mais  halaittc  bien  fort, 
âcietcefouipirsycn  abondance,  racliaecamMigcancii  ne  ceffe  de 
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^  cl^  grâd*  peine  peut  iamaisi€ceuoirguarifô:vra>tc(l  que  lemal 
àbiit  fccenc  »  comne  cau(èdepott0icrc  ou  venc  poaareox»  ou  foin 
BoifiiOQ  bien  d'auoir  mangé  quelque  ordure  dans  la  proucndc»  le  re- 
mède pourroit  cfire  ,  luy  tuer  lang  des  harts,&  !c  charger  à  chaud  par 
lepoiilrail  6c  far  le  dios,dudiâ^  (angmeflé  aucc  vin,  &:  huile  d'olintra- 
prcsauou  conciiiuc  cclaamjiouib,lcldics  ciaqioujs  fuyuaiuluy  fai- 
ic  attirer  par  les  nazcauz  de  laleffîue,où  il  y  ay  t  de  l'huy  le  nùxdoaiiec  : 
poUlnf  bailler  ce  brcuiiig^/cneaébiai&it,(buphreTif, graine  de  pi 
oSsjusuat  é^vn  que  daucre,faittcii  poudre,  dclaqneUc  eu  feras  dc- 
coâion  enhjfdjTOcael^oubienencombofle  bien  elpaiife,  de  laquelle 
tu  luy  baillera  s  tous  les  matins  la  grofTcur  d'vnc  groifenoix  dciaugc, 
aucc  gros  vin  vcrmcil,maisbon&  gcncrcux.  oubicn  fais  luy  vn  brcu- 
uagcaucccloux  de  giroflç,zingcmbrc,cumin,grainc dcfcnoil,&:  raci- 
ne degalanguc  au  tant  de  Ivn  qucdelfaac  re,le  couc  puluerilé,  mcfle  y 


kns  fouffinv qu il i'abbailFe , au  moins  d  vne  gran< 
quclcbreuuagcluy  aille  par  les  boyaux  :  après  ce  brcuuagc  luy  don- 
neras del'hcrbe  fraifcheoufeuiilcsderourcau, ou  faulc  pour  tempe-  v 
rerb  chaleur  du  iaidicbreuuage  :  mais  cependant  le  chcualncdoita- 
Qoirtnangévn dcmy iourauparaaanu  ;iy apxcsauuncpourmencle 

j^ffUÇf  mçnt  PaT  «nnnteilgflji»  St  Agming  tnnt  tlntirgmetit,  , 

k6n  qu'Atiele  rcoomiUc:  voy  la  le  moyen  de  guafir  le  cheualpouA 
M  fils  mal  n  eft  point  ciiakilU.Quc  cil  eft  tel»  vous  le  pourrez  (ecou* 
nrpour quelque  temps  Ci  luy  donnez  vn  peu  de  feu  par  tous  les  deux 
CoUez  des  flancs,  à  nn  que  ccfte  chaleur  face  ccflcr  ce  pan  thclcmcnt 
qui  luy  tourmente  les  flancs,&  Ci  luy  icudczcncores  les  iiazcaux,àHu 
qu  il  tire  à  foy  Le  ioufâc  &  halcine,&:  la  mette  facilement  dehois:  ouU 
tie  ce»fai€tali»y  fbuuent  manger  grappes  de  raiiins  »  &'b9Îf  e  du  vin  - 
doux  •  Antre  temcdc  bien  fouueraio^eftdeluy  bailler  breuuagc  faid 
d'agaric  ôc  de  femigrec  deftrcropé  en  vin  vermeil:  ou  luy  faire  aualer 
fàngde petit chicn,qui  n'ayt:  P^'i<^  cncorcs  le  dixicfrac iour  de  fon  aagc 
ouprcncfrc  racine  de  gencianc,&:  de  concombre  fauuagc,noixam  crcs 
les  plier  aucc  hidromcl,&luy  cnfee  bieuuage,  ou  luy  faire  manger 
fbuucnt  de  l'argentine. 

i^a  toux  rccôgnoiftde  foy  plufîcurscaofes^outcsfois  celle  qui  pro  j^^^j^ 
dentda  cotfic»  comme  des  poulmons  ôc  paciiescirconuoifines ,  ou  . 
bien  desaucres  intérieures  qui  (ont noblci,&  ont  vn  office  fignalé  an  ' 
Corps,n'a  point  de  plus  fnmicriin  remedcquc  de  fcnJrc  les  nazeaux  à 
labe/lc:  3c  fi  après  cela  le  mal  n'en  reçoit  autre  amendement,  faire  • 
auaJer  aucc  la  corne  vne  hormc  chopinc  dubruuagc  fuyuant.  Prcn 
fcnugrcc,^  fcmenccdciinjde  chacun  vnpolTon.gÔme  dedragagant, 
o liban^my rrhe,  de  chacun  vneonce*  fuccre.gruyau  d'ers,  de  cbacun  ■ 
TAC^nce»  Iccoo^bicapiléfiepjdlSpacleiâchet,  fctasiofaTcc  toutes 
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vnc  nuiifl  en  eau  chaude,&  le  iour  fuyuant  en  bailleras  ï  h  bcîfc,coin*  \ 
me  dit  cih&c  ccconn!mcTas,eny  adiouftanr  vn  gobelet  d'huilc  roiat, 
iufqu'à  fin  deguanior:.  Aucuns  font  tremper  cinq  œufs  vne  nuiCt  tn- 
cicrc  en  i-orc  vinaigrc,ôc  lelendcmain  roatin  ,qu;>nd  ils  voyenc  que  la 
cocqueeftfortatcendrieJesfomauaUer  au  chcuaUAu  fur^lus  umais 
ne  faut  tirer  làng  ^  la  befte^de  quelque  e&droit  que  c  c  foitjinais  il  ktt 
bon  luy  bailler  &  contiaoct  de  la  gomme  de  dragagic,  auec  de  f  huile 
douce. 

TltuTtimAt'  Laficurc  du  chenal  rccc'r  c^narilbn parla  fàignfc  df  la  vcinequifc 
trouucau  milieu  de  la  cuilic,quatrcdoi^^ts,ou  cwuiron ,  ou  deflous  da 
(îcgc:lïnon  &au  défaut d icclle ,  dclavcinc  ducolverslcgarroc:iuu 
voisqu'ii  ayc  roeftier  de  breuuage,tuei^rindrasvne  poignée  de  pour. 
pien&  méfieras  leiusauec  la  gomme  de  dragaganc,  dei'enceus  fin,ft 
vnpeo  deroicsdc  Proums:letoutluy  feras  prendreauec  l'hydromel 
en  petite  quantité.  Lon  congnoift  qu'iî  a  fieurc  entre  autre»  marques, 
s'il  a  fiippre fîo  n  d'vrine^dc  que  fes oreilles  deuieonenc  ËEoides»flaiiliiP 
iances  <Sc  abbattucs. 

taiUMwtit  Contre  les  défaillances  &  mal  de  cccureûbon  tenir  le  chcual  fort 
chaudement,  »Sclu  y  bailler  ce  brcuuagc.Myrrhc  deux  on  ccs,gomme 
de  dragagant  quatre  once5,(àfiTan  quatre dcagmcs,raelilot  en  poudre 
vneonceamercuirc  vnc  liurc,cnccn$fin  ce  qui  conuicodracn  propor* 
tiô:le  tout  mené  cnfemble  &  réduit  en  poudfc*  rcferuerasà  part  pour 
l'vni[;c  qui  fera  de  deux  bonnes  cncillerces poiT  prinfe,  nricc  vnc  cho- 
,    .  pine  d'eau, dcuxcucillcrcts  de  miel, & deux gobclccsd'huilerolac.Cc 

^^"'^'"'"'-llcpotiô  ItTuirapar  pluHcursiours^iuiqua ce quelc chcual  fetrouue 
micux.Et  note  que  ce  brcuuagc  cil  encore  propre  aux  crrcncz,  &  qui 

chfMsi  trop  f/         membres  trop  roides. 

itu»gè.         Au  cheual  trop  ekhauffé.tu  luy  feras  aualcr  auec  la  corne  en  hyner 

croisonces  d'huile  auec  vnecbopine  de  vin  vermeil,  Heencftédeux 
onces  d  huile  fculcmcntjaucc  la  quantité  de  vin  telle  que  deffus. 
\yotih»ride  Aux  cîoulcurs  devcntrc,quc  Ion  nonimc  les  vcntreçs,tu  prendras 
vtnire,  graine  de  rue  !.iunn?c.oti  de  urdins,  la  pileras  bien  fort,  &  auec  vin 
chaud  luy  enicras  brcuuagc  ;  ace  brcuuagc  y  pourras  mciici  currjin 
&  graine  de  fenouil  en  pareille  quanttté,pui$  le  tiendras  cfaaiidement 
en  quelque  lieu  clos  &couuert,auaQt  que  luy  faire aualler  ce  bireuua- 
ge  Uttt  monter  dclTus ,  5c  lepourœener  long  temps ,  pluftoft  par  les 
•  ucux  hauts  que  parmy  la  campagne:  cftant  deretour  àla  maifon  ,  fi 
ccû  en  temps  froid  le  couurirasd'vne  bonne  couucrtuie  de  Ir.inc,  luy 
frottant Icsflancs  auec  huile  ,  iufqucsà  tant  qu'il  fe  rcchauiic,  6c  lec- 
tcbors  les  ventohtcz;  fcroitbon  aufïî  luy  mettre  pat  le  fondement 
vn  tuyau  de  cane  ou  roflèau  afTez  gros  6c  longde  dlmy  pied ,  oinA 
dlittyle  commun,  5c  que  ce  tuyau  fîift  tellement  lié  au  troncdela 
queué,qu'il  ne  peut  fortir  hors^puis  monter  (ùr le  chcual,  &  le  pour- 
mener.  Quoy  qu'en  fôit  luy  faut  faire  manger  viande  de  qualité 
chaude ,  ôc  boire  4c  l'eau  cuittc  auec  cumin  »  &  graine  de  fenouil  en 

égale 
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f  ^galc  quantité  •  y  mcllant  farine  dcfcoumenc»  &  leccnancbicnditti- 
dcmcnc  en  lieu  clos  &:  couucrc. 

Pour  difficulté  d'vrinc,  c'cftchofcapprouucc  de  prendre  cinq  ou  T^lff(MUiî'9- 
ncuf  cancKa^cidcs  cnucrcs,  les  cnudopper  dans  vn  linge ,  &  luy  appli- 
qoer  contre  la  ci2i0è  :  Bc  comme  qucce  fine,  luy  faire  tenir  quelque 
ttmps  :  cela  pcouoquefvrine  :  maisgftfJc  toy  bien  de  Inj  en  faire 
prendre  enpo  udre ,  ny  en  cUftaise ,  oy  en  bceuoage  »  U  cA  bonau/Iî 
luy  frotter  les  ceflicalcsauecdeGoâion  déacifon,  paiieuire^.£e  caa>- 
ncdcpourreaux» 

Pour  la  moruc,preiicz  orpin  &  fouphrCjicttcz  les  fur  charbons  ar- 
dans^Sc  t^uc  la  Fumcc  encre  danslcs  nazeaux  du  chcual^à  fin  que  leshu« 
mctmcongelees  au  cerneau  k  fondent,  U  coulent  dehors. 

Pour  levée  wlanc,riresluydnûngdaTeinesdes  tempes ,  appli.  VfrMlm; 
qncx  Jnjf  Tn  caaccre  fort  profond  fous  la  gorge  ^  &  y  mettez  tentes^ 
par  demis  cdo  n  p  pes  baignées  en  blanc  d'aeiif  »  laillcz  le  r^oièr  crois 
iours  caVcftablc . 
Pour  lauard,prcnez poyuic«aulx/cuillcs  de  cboux^vieil  oing:  faites  I^r^ 
emplaûrc  fur  le  mal. 

Ponr  figue  »  faut  taiflerk  corne  fi  tuant  qu'il  (ê  face  cfpace  con-  ^ÎP"" 
nenable entre  la  ibie  du ^icd  H  la  fig^e ,  mettez  y  de  refponec ,  &  le 
liez  bien  fore ,  de  ibrce  que  le  tefte  de  la  figpe  ibit  mangé  iu^ues  an 
tuyau.. 

pour  loupc,ouurez  la  quand  la  (cntircz  plaine  de  boue,  puis  Eûtes  L»"ff* 
cfnplaftrede  ficn  d'o^c,  vin ,  ici  &  vinaigre  fur  le  mal;  prenez  garde 
^u 'il  ne  Coii  dcmoure  au  fond  quckjuc  cas  cdiange. 

Arefcorcheuredadosrecente,prentdenxgrotoignons,&  en  fais-  ^f^'^^'fi^ 
^oâibn  en  caa  bonilUte:puis  tout  cfaand,tft  que  le  cheual  le  pour- 
Cl  endurer  ,tules  appliqueras  fur  le  nial,t  o  u  te  l  c  u  (le  tire  fè  depa  r  ci  r  j  en 
vnenui&»Autremcncprensfel  en  poudre,  &  le  dcdrempc  auec  fort 
viiuigrcy  adiouflantvn  moyeu  d'a;uf:dc  ce  tout  enfembio  tu  en  froc- 
terasTa  partie  8c  vcrrasl  cxpcricncc:  ju  bien  Uuc  le  lieu  aucc  vin  ou 
vinaigre  bien  forc«mcts  deiius  chaux  puluerifec  medec  aucc  roicl.cô- 
tinuë  ce  remède  tant  que  la  chair  (bit  reuenué,fie  l'os  reueftu  de  chain. 
p  o  ur  y  fàisc  reucoir  le  poil,&ut  piler  cocques^e  noifèttes  bruflees^  & 
mcflees  aoec  hoUe^bindre  de  ce  le  lieu  (ans  poil»lequel  y  cetoumcra  en- 


peadetenips*  cA«i*/ita*. 

pour  cheualhargnéoumaladepourauoircfté tropchargc.  Appli-^  1  «Mo- 
quez luy  fur  les  rcinsvncmphftredc  poix  naualc,  aucc  poudre  de  bol 
armenicn,fang  de  draeon,olibanjroa(lic,nou  de  galc.dc  chacun  poids 
ézaizque  l'cmplaftreioît  mischaudementfitfla  partie  ofFenfee»  lequel 
A  oflerczque  tàdlcm^til  ne  s*efleue  quandvous  le  toucherezicar  lors, 
lecheualcll  ^uari» 

'Poocles  bleilcures  cauleesau  dos  du  cheual  par-  la  (elle .  Incifez  le  Biyww^ 
malprcnaicrcmcnt ,  puis  mettez  deffu«;cftonppcs  baignées  en  blanc  étu- 
d^Buf  uois  ionrs  de  Cuitcc;.&  iîlcUcucft  cnâc  &.cnduEci>  fccagiian* 
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aaec  clioiiz,  pariennre  ^alnioe ,  &  blanche  vr/ine  pilecs  enfembte ,  Se 
broyées  auec  (cm  doux  cuit  enfemble  «  app)i4ocz  fur  le  lieu  of- 
feai. 

Grsfftu  t  pv^ur  les  grappes,  qui  font  raulcs,  gales  aux  calons  .  Pcicz  le  lieu, 
pibi^lc  iaucz  auec  décoction  de  maulucs ,  fouphrc  &c  luif  de  mouton, 
de  laquelle  roctcei  le  marc  par  delTus ,  &  le  liez  eftroittemen  tj  puis  c 
ftezie,  8e  oitule|tleIicaattecongu6tfiuiA<leTinaigre,{titfdeinoucoii« 
gomme  de  rapin,circ  neuue  égatemcntjle  coot bouilli  enfcmble. 

tMN^e,  Laiaunidièa  pour  (îngulicr  remède  le  brcuâge  qui  s'enfuit.  Prcns 

graine  de  pini<; ,  &  d'ache,  de  chacune  vnc  liure  ,  fais  le  tout  bouillir 
auec  lupins  ^\  hou  tp  ici  du  iouc  bien  pac-coulé  fais  luypiédrcchcH 
pinc  huidioursluyuans. 

D«r«ft(£i  La  dureté  du  venrre  Ce  gnaric  par  breuuage  de  cljftere.  Le  breaua- 
ge  fen  cchbaiilez  luy  ordinairement  de  la  poudre  derQà'ûuuage,auec 
la  graine  d'icelledeftrenpeeen  bonvinyetmeikou  bienprensradne 
dcflambeiaune,auecgrained'anis& oppopanax:& de  ce  tout  enïèmR 
bîc  pilé  fort  mrnri  cn  Ferastroisprin/cSjn\]  ce  trois  onces  de  bô  vin  ver 
nîcil,&  autant  d'huiic  d'oliuc ,  refpace de  trois  lours.Hn  clyftcrc ,  luy 
mettrez  ius  de  flambes  dellayc  en  trois  liurcs  de  dccodiô  de  maulucs, 
àc  poirce,&  dans  le  toutadio userez  nitre  &  fiente  dcpigeon,  de  cha- 
cun vn  once  Jiuile  de  laurier  9c  de  rué,dc  ducun  crois  onces .  Apres 
'  qn*ilaura  reccu  lecliftere,ille  faut  longuement  &  doucement  pour. 

mener.Quelqucs  vétérinaires  ont  expérimenté  en  ce  mal,la  fiente  de 
licure  auec  neuf  cuillerées  de  miel,  &  quinze  grains  dcpoyure  rond, 
de  ce  tout  en  faire  breuuagc,poarp£ëdxcauccUdeco^on  dcspoids 
chichcs  ou  choux  rouges. 

â4*csd/cb  cheual  fouucntesfoisayanttropmangéd'orgeouautreprouen- 

jumes  t  r.  fiQîfîi)!^  endeute  desnancs  6c  du  rcSe  do  corps,  pour  le  guarir 
de  celle  douleur  faut  faire  vnc  dccodton  de  maums»  mcrcuire ,  bran- 
che ?r<înc,  pariétaire  Se  autres  herbes  laxatiucs,  y  adiouftancfon ,  fel, 
miel,  8c  huile  :  5:aynntatticdiccfte  decodion  luy  donnera  vn  clyllc-. 
rcpatvacchaulfcdcclyrtcrcquiair  la  candie  conuenablcmcnc  lon- 
gue ^grolTe  :  cccy  bien  fait,  oindcz  luy  le  ventre  d'huyie,&  luy  fai- 
tes frotter  auec  vn  ballon  rond  pAr  deux  iiommes,  commen^anspar 
le  deuant,  &  tendans  au  derrière,  luy  cdouppans  anlfi  le  fondement: 
puis  montez  deflus  de  Icpourmeneztout  bellement  Ac' long  temps* 
iuiques  &  tant  quM  ayt  vuydé  non  feulement  ccclyllere  ,  ains  en- 
cor  partie  delà  ncnte  qu  il  a  dedans  le  ventre*  &  ilfcra  bien  toft  aptes 
dcliuté. 

P««r^/Mf  Pour  la  hargne  5f  rupture, l'on  tient  qu'il  n'y  arien  fi  fouiierain  que 
^•r.  prendre  (cpt  onces  de  cendre  de  bois  faiment,  où  d'oime,  auec  trois 

onces  d'huyle  d'oUoe»  dcfaalottcs  broyées  fept  en  nombre*  miel  trois 
onces,bcurrc  friais,&  fiiif  de  cheureau>de  chacun  vn  once^ius  de  plan- 
tain trois  onces»  Auec  vin  blanc  vieil,  ou  decoAion  de  pois cidies:  ce- 
la fcruira  pour  trois  prinfês  à  iëurs  (ùyuans  ÏIC  continus. 
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'    Poor  garder  que  les  granschcuaux^i grandes  chaleurs  ne  foiétmo-  t^erfurt^ 
lefieidela  moriuiTc  dc^mooIcheSyfcQtcezlcurlcpoiiaucciusdcfual-  '"""A^"* 
les  de  courges.  -  * 

Pour  kimrcm  des ttinbcs:fàitt  taire  premiefenieiK  le  lieu  ,  puis 
Umàte  drhaile  de  geoeore  ^c(pace  de  quatre  iours ,  foir  &  taàtim 
chesaLccpcndajun'ailleareau  quelepoilncluy  ibitieuenu: . 
ou  bien  donnez  l«y  y  ne  attaintcdcfcr ,  dcIon^&  de  trauers .  Autre . 
acr.tpour  le  farcin  cl'vn  chrtîa! quclouc  rebelle  qu'il  foie  &  dangc- 
rcuï,  faut  prendre  La  racioe  de  i  Acantium commun  (qui  clt  chardon 
iicmiics  fargcsL  ÔC  tthnchaftccs  )  &  la  faire  loangcr  par  rouelles  au 
Aeaai  aacc  ibn.  auoine,  0  en  goariia  imlàUiblemeoc  en  moins  4c 
quinie  ionisou  crois  fcpmatncs,  fil'oa  contiouë  luy  en  jâire  nan* 
{cr  »  le  xcmedfi  cft  ion  lâdle ,  à'êiatuii  qœ  le  clicuel  en  nunge 
foloncicn. 

Pour  les  creuaflcs  qui  viennent  entre  la  iointurc  de  la  ïambe  &  Cr<iM^Dl«f. 
l'ongle: rafcz  le  poil  ,  lauczichcudc  vin,  oindcz  le d'vn onguent 
£uddc  luyc  ,  vciddc  eris&xniclpilcz  & cuicscnfcmblc, y  mcHanc 
lâtUfindels  duisix:  DlesaeuaiTesibmcroppco^xidcs,  mettez  y 
lefeu. 

Pourlagalle,  faut  cirer  dufiuigdeparcicsconucnablcs,  félon  Ten-  P««»r^^<fir* 
droit  ou  le  mal  c/b.  Pourpnrç;cconucnab!c  i?c  lufTïGntc  fera  bon  d'v» 
Ccréc  la  poudre  de  racine  de  concombre  iauuagc  meilec  aucc  nitre, 
3c  baillcc  à  Li  corne  ancc  vin  blanc:  le  médicament  (buucntprcfcnté 
purge kshumcuismauuaifes.  Pourrcmcdeezccrieur»pcens(oupiu:c 
vif,  pou  graûe ,  biolflM  de  Iodée  aonupéaiphaltum  ^rneùt  le  tout,& 
le  dw>os  en  bencre  fira|s  ial^ ,  d  e  ceft  ooguen  c  tu  feras  frotter  la  bcfte 
par  tout W corps  9  aapluschauddu  Solols&à  plnficurs  pet(bnnes, 
&  longuement.  Si  mieux  tu  n'aymcs  fort  vinaigre  dcmy  rcYticr,poix 
raifine  quatre  onces,  poix  de  Lcdrc^ou  de  gomme  d'iccluy, quatre  on- 
ces ,  racHc  le  roue  bien  cnlcn^blc  en  onguent,  aucc  de  i'vrnic  d'hom- 
nvc  eau  ucdc ,  y  adiuuilaut  Icxn  doux,  ôc  huile  vieil ,  de  chacuji  crois 
oneeSylâîfteaHniiiiciit  ou  ceromc,  s  il  ne  teicmble  meilleur  le  la- 
«ecptt  tout  »  on  bicafomenter  aoeclTvnne  en  l'eau  ciedc,  puis  paC 
ier  con  liniment  par  dcflus  :  rherbeappelleerododaphne  cuictc  en 
huile,  i'cntens  les  fucilles  feulement,  cft  vn  rcmcdc  bien  exquis  à  ce 
maf,  y  adio  allant  poiïcrailc  ,  vinaigre.  Se  de  la  cire  ;  ayc  Ibuuc- 
nanc^  cntoutc  fiidtion  ou  bien  on<fiion  que  tu  feras ,  de  frotter  tou- 
iîouxsubciicà  coatrcpoil.  .  Ç'eAau(fi  vnibuucrain  rcnicdc  de  ic- 
ftriUcrprcmicicmc&raalieii  gileiuiDfqtieeaniang ,  puis  le  lauer  «• 
«ccieiiiieÊtttédVnepaECîede^iiSt  deux^eiaiine  dcfcbocs,  6e 
trois  de  cendre  de  frcme,  le  coucnon  cuit ,  mais  creropé  Êiilement 
en  la  leiiue .  Apres  le  lauemenc  (aiâ  faudra  oindre  la  place  aucc  on- 
gucnt  f^Ck  de  futargcnt;helicboie,  fopphyc^aiun,  pas  ^afnc,  6c  gtaif- 
te  de  porc* 

C^ûjuidlecitfuaircfcuc  uial,  oc  cnâc  des  iiancs,6c  du  relie  du  corps  Qhemdf»Jk, 
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*  d'auoirmr^n^^c  m^Liuais  foin  ,  ouauoinc:  tn  lay  feras  ce  breiiuagc: 

prendras  la  uyc  du  dedans  de gcficr  de  uoispouicis  ,  ôc  les  feras  bien 
Icchcc  au  fouc ,  puis  les puluecifèiaf  aaec  demie ence  de  poyure ,  &c 
quatre  ciicillerees  demiei»  de  vne  oncede  pondre  dTencfiisfiiKiâitlay 

1>rendre  ce  remède  aucc  chopinc  de  vinciedcî  ick  findelitylaiichcÉ 
e  ventre ,  baille  luy  par  le  fondement  par  vne  canelle  coaucnable» 
racnt longue  &  grolîe,vn  cliilcred'vnedccodiondc  mauues,mercut-' 
pariétaire  âcauucshetbcs  eaiolUeu£cs»y  adiouibnc(bn«(èl,  miel» 
ôc  huylc,  , .         .  -  ■ 

coiiqtttdmtht  CoucreU  colique.  Piencabare^fiMâte  &iidne,p«fil,lènoinI,de 
chacun  vne  once,  poioce  noir  deux  onces^mimibium  vne  once,  gar- 
derobe  demie  once>ratclfin.vapo(ron:  cuy  bien  &  cfcume  le  roue  en^ 
femblc ,  ôc  en  fay  trochifqaes  en  groltèur  de  noix,aueIaines,  &  auec 
vn  dcmy  fcxticrdebonvin,  tu  entras  prendre  à  la  bcftc  enferme  de 
brcuuagc  :  ik  le  iour  que  la  coHquc  le  tient ,  tn  pileras  trois  ou  quatre 
cuillerées  de  graine  de  fcnouil4&  luy  feras  auailcr  proiuptemcruaucc 
le  vin,&  le  €puuttrasforc,pou£lefiîie£ier, 
znjtmrt «MK,  Pour  enfleure de  couillons  :  âices  comne  vne  booiUie  auecfbrt- 
•MMte  vinaigre,  croye,  de  Cci,  pour  oindre  les  coaiUoot  deux  ou  trots  fois  le 
ioor. 

fi/iitU.  Pour  la  fidulc,  dilatez  la,  donnez  luy  le  feu,iettezdaiaasjnedic»- 

mcnt  fiiék  de  chaux  viue,unt  qu'il  en  combe  eicarrc, 
-  Gfr^am»         pour  le  chancre,  laucz  le  auec  fore  vinaigre.puis  efpandez  par  dél- 
ais poudre  fubtile  faire  de  racine  d'arphodile,  ar(êntc  &  chaux  viue». 
miles  enfemble  dedans  vn  poc,&  rédigées  en  cendre. 

lâtêârd,.  Pourleiauard  au  iarrcc.  Ciuterirczlbde  long  &  decrauers,puis  ap- 
pliquez par  dolFus  cacaplafmefaiâdeâenudeDœBf  Inenfrailchcfa* 
caflecfur  le  feu  auec  huile 

vhtudtBtioti  Silecheual  eft  eijclouc  >  Il:v  bacortcriecloii,  Icprircrhifquesau 
fang  &  au  vif,  bien  nettoyer  le  îicu  vlccrc ,  Se  inftiiicr  dedius  io  ;  ,phre 
ibndu,  oufcmplird'vnonguencfaiâ  de  térébenthine,  cire,  iiuiie, 
miel,  éc  lèl»  le  tout  bien  chaod,8r  vnjieadecotton  baignéenccd  on» 
gucnt  mcfme.  Ou  bien ( qui c(lcho(cexperiniemee)mettre fur Iclie» 
blclTé  par  dedans  Tongle  du  chenalfiBuillcs  de  bouillon  blanc  femcUer 
pilecs  entre  deux  picrrcs:8f  au  cas  qn?rcnc]oucurc  fufl:  d'vn  iour  on 
de  deux,  faut  tenir  le  pied  du  chcual  dans  rcr^u  chaude  ,  (S:  bien  lalee, 
&  mcître  &  lier  pat  dclTus  le  pied  vn  empl.iilre  de  fou  ,  c^rnirc  de 
porc,  âccaufalee;  ou  auec  fcl  menu  &  fort  vinaigre,  ou  poudre  de 
noix  de  galle ,  oumeortei  on  lentifque ,  puis'remettre(bn  fer  par  èt€* 
(bs  &  emplir  tout  le  creux  du  pied  d'oingt  de  porcifiel'ayancainfiac* 
oouftré  cane  &  C\  fouuenc  qu^  lera  beToing  »  /aites  le  relcrrer  ,  emplK^ 
fans  ncantmoin^  l'ongle  au  dedans  de  poix  ,  Se  !'cignant(buaenc  aùco 
del'omg  cûirniK  dclUiç.  Et  pour  maintenir  l'ongic  eiiià  force, appli- 
quez pai  Jtilus  cataplaTme  fai«ft de  maulue bouillie,  pilec  5c  mcîlcc 
aucc  miel  5c  fou  ;  metcezauacux  dcronglciuif  de  mouton,  &  par 

dcOîu 
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;la6cncc  cncûneduchciul. 
Poorlcçheiial<im  cb€licèc9iiicdesiKdfrefoti]£s,pcéitiifclebQuc  CJkmMMi 
vnelinic/Dolibdencdinsf  lioc^idine  Ynekuic,  coupcroiê-  demy  U- 
ot^fiûi  en  ongtjcm. 

Le  nerf  féru  ou  ayant  rcceu  quelque  entorce  au  genouilouioincu- 
re,lc  chcual  mettant  le  pied  en  Heu  où  il  fait  faux  pas  le  guafit  prci/ni.c 
Tnconce  de  fcji  ugicc,auiâc  de  graine  de  lin ,  quatre  once  de  graille  de 
porc,letouc  bpuUiicnfemblciu(quesàcantqucioiteipais  bien  di- 
minué. 

Silc  chenal  s'c^crctailbiitliè  doimc  vne  atteinte  Jes  pieds  des  dmie  ^T^^^^ 
re/aat  taire  le  poil  du  lieu  ofrcnré,&  frotter  auec  Tel  conimuii,  liant 
âdTittviiepedcc  lainedeplombfoa  ittbtil^ulsr^ 
▼in. 

Pourefprcuainsau  dedans  du  iarrct,faut  remontant  la  cuifTc  en  rjjtmmfai. 
hautiicr  la  vainc  foncgDcUc,&  y  donner  vn  coup  de  lancette,  lailFcr* 
ibcur  le  (ang,puis  naetockfciiinffl'e^aiain  dnlong &  de  uaucrs» 
&  guarii  U bcuflu  re  conmie  de  ianard, 

Lcscreuailcs  feront  guaries/i  auec  vn  fer  rond  &  chaud,  YouslcQC  Qntu^ 
donnez  je  AaTcraVczcrcmité:  ccftcbninurcempeiclieralesciaia£> 
fedecrorftrc,  puisfrottez  lesauec  lard laué en  eaux  diucrfcs,  ou 
huile  dçijfUliec  tacHi  auccmalUch^  cuccns,  vinaigre,  &  vniauie 

Les  grappes  demandent  après  Icpoiloftéeftre  buces  de  dccoâion  Gt*ft«u 
deiDai{LDcs,de  (bophre  &  graiflèdeniouion,mctcan(ltfmarc  par  def- 
iindeqilelojfté  Ion  fera  ongoent  de  cireneuue,  de  tciiebentinc,g6me 
acabi^e&alemcatnaene/. 

pourfurot  ou  chappcUct  du  iarrct,faut  raircleir.nl,  v  mettre  dcfTus  $•»••►' 
marc  de  racines  de  guimaulues  cuites  &:pilccs:aprcs  cela  appliquer  cm 
pUllic  fai^  de  graine  de  mouftarde,racincs  de  maulues, Êcce  de  ba:uf 
le  tout  cuit  cnionble  auec  vinaigre. 

Do  paamoo  •  Couppez  la  cefte  &  la  qncnlîà  Tne coleutire ,  mettez  ^  fmmm 
lerefteenfOorccaux,faiteslcs  rofliràlaoroch^  anMflèzlagraiflcqm 
ç&difiiUera«&  fappUqucz  fur  la  playe. 

Maldc  corne  ou  cor.Pilczchouxverds  auec  vieil  oing,  mettez  fur 
lcm2l,montez  fur  labefle&lacbcuaudiezmoyenncméc^àfinqoele  ^'^* 
médicament  entre  dedans.  CjMmu 

Garrot.  Arrachez  la  chair  morte  auec  vn  fer  taillant,lauez  le  lieu  de 
mikde,puis  appliqueseftbuppes  baigneescn  blanc  dceulw 

Malde  col  «percez  la  chair  en  cinq  endroits  aux  deox  coftez  ducdi  m«i^c«JL 
aoccTnlcr  chaud  pointa  comme  vnealaine, mettez Tnceton en 'duu 
Cnntro«,&:  Ty  lailîcz  quinze iours  entiers, 

Palamic.Dccharnczlc  palaisaucc  vn^tr  bienfubtil,  tantquel'hu-  V»lMaà^ 
mcur  forte  aifemét  dchors,puis  nettoyez  &  frottez  le  palais  auec  nuçl 
roiât,iu5  de  ciboule  &  fourmagc  brullc. 

Coiicbcs«CouppezleciutleIoiigdu  poil,  &  de  la  quantité  de  la  C**^ 
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LIVRE       !.  i.,^ 
courbc,appliqucz  y  Jrappcau  de  lin  trempé  en  vin  ticdc.pouScez  paST^ 
dclFus  vcid  de  gris,condauez ce  iufquei en  fin  «h  guari(bn. 
e>iu»n         Pour  le  genoui)  enfl^.Prendchopine  de  fort  vinaigre,dans  leqac]  tn 
deftrtpecas  vu  peu  de  felyCayarebruflé  demy  liure»  lynople  ce^ia  fe* 
ra  propre.&  neceTsairc. 

pour  les  genoux  froifTcz,  &  crcuaflcs.Prcncz  huile  commun,  graî- 
Qemmilffoiffe  nc  dciin,ccadfcs  de  p:iillc  de  (ci^  briiflcc,&  le  tout  ans  c:iiemblc  en 
Urcw^^c;    faire ont:Licnt,cnomdrc&froucrlciicudolentioir  6c matin uiiques 
cji  fin  de  gaarifon. 

Pour  les  eTcorçhores  qui  YÎennéc  fur  te  col  ou  dos  de  dieuaux  por- 
^J^*^'^*  Xjoit  bafts  ou  (bllésienduits  le  lieu  de  feuilles  dè  coaleorce  noire, 
1VMMWifM«w    Aux  tumeurs  dures  Se  inuetcreei,fiùseeceroiiic:  galbancdcux  on- 
lerm,         ccs,re(înc  ^circ.  dcchacûvncUarc»ammoniac  (5c  poix  noire  de  cha- 
cun de^ic  liuccjhu^eaucâtqu  il  faudrapoui:  incorporée  ic  tout  en  b& 


nc  façon.  ' 


Versc-  lnm-  Contic  les  vers  &  lombrics:fais  luy  boire  l'eau  où  aura  bouilli  du 
icieIe:ou  mefle parmy  du  Con  quelque  oen de'fDitphrë:ott  fidsceodm 
deboisd'oliuier,  ou  poudre  d'aluyne  lèche auecu graine'/  delupins 
cruds»& de  ce  caurec  autant  ^vn  que  d'aucre,dcux  onces  de  graine  de 
raues.corne  de  cerf  v  nc  once,^'  auec  vin  bUnc,(eruira  ï  pridre  à  trois, 
fois: le  ioar  fuiuant  les  trois  que  dellbs,tu  luy  feras  cliftaire  de  êcco&^i6^ 
d'aluinc  Sc  dctac,  y  nMsccataupaircr  deux  amers  de  bœufj&  Tné  ëHcc 
d'aloc, 

Cmmwt^  Gontrele  ûm  derentre  que  lotinomme  h  contaniee,'  0litl»iaà- 
couple  breouage  faiâ  de  poudre  de  galles,  auec  vin  Termeil  '6c  farine 
d'amidon  dcflrempez  ensemble:  ou  bien  fîils  flux  aduicnc  par  morf6- 
durcjbaillcz  des  feupcs  trempées* en  vin  vermeil  doux, eau  ro(c:& 
lui  frottezlcsieins&;levétreauecvinvcrmcil»hoiieroiàc»&  quelque 
peu  de  Ici. 

/*nf.  Pour  le  flux  de  fang  par  le  fourreau  ,  fais  tirer  du  Ci^  a  la  belle ,  de 
U  vaine  dés  harcs>  puis  fiiis  decoâion  de.fronmentaneeièin  ilouz,^ 
poudre  ^eCcone  de  grenade  (cdhe,pàfiè  le  tout  pour  en  fakc  bremia- 

ge»quelui  donneras  tons  les  matins ,  (ans  le  faire  aucuncmenttrauail- 
îer.-pareillcracnt  feras  catapladncfur  le  dos  &  fur  Icsreins.auec  centi- 

node,bold'armenic,i5:  fm;^ libcflc,menez enfcmbîc  auccfort  vi- 
naigrc.ou  gros  vm  y  ccmcili,qui  peut  encorcfer^ii  p  roâiter  aux  cr^- 
rcncz&eflancez. 

CitM<  nfiifi  Chcualrcllif  pourlefaînraller ,  faut  luy  lier  vne  corde  aux  couil^ 
lpns,qai  Cok  ù  longue  que  palllt  entre  les  ïambes  de  deuant,  celuy  qut 

cftdeirus,h  tienne  en  main,&  lu  tire  quand  le  c!ieualtetournera:maif 
Iccbcualeftantchaftré,  faut  luy  battre  les  felTes  auec  vn  badonlpnjg 
Tiwfo  JfWf*-  f^'"^f°UC  chaud  da  h*  i  S:  brilHé  au  bont,rir  il  !r!  i  rcbcra:  âC  iî  CÔttnuez 
5(0^jMR,  lu/ faire  cela  au  ii  en  les  capnccs,ds'cnchalUcra. 

Lcchcualquciqucsfoisiicnmanc^cantron   foîn  n  dcuorcquel- 
que^cftc vcnimcufc,.  cammefco££ioa,  araijjjae,  icargoc  que  Ion 

nomme 
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Kttprelle,  illefaac  Faire  conurir  iurqaesTfuer,  puishalli.Sifrv^i; 
ocméllay  tirer  .<iun[g dapalaiSjIcqtîclauiEtoft qu'il  fcri  tirf^Jiiy  fc- 
«Maficrtout  chaudàmcfurc  qu'iUoctira: pour  vjandc  , baille luy 
pocreaax  ôc  fraumecccuicscnfemblc.  Vojezcy  dclTusau  chapiuc 
doBoagicr. 

Pou  la  mordre  de  vipccc,Taâtbciiicoiip  vncoq  tont  vif.ouucK  M«r/br#^ 
MrkmeiUctt  du  corps.  Se  chaodem^ appliqué  fur  la  playe:  puis  tout'*''<P'"* 
ntdbioTn  bcmiBase  de  poudre  de  racine  de  flambe  iaune ,  aucc  fort 
vb&(èly  oa  bienla  racine,  feuille  Se  frutd  de  la  couleurcc  fliifc  en 
caulte,3cbcuc  aucc  bon  vin:ou  bien  prenez  foudainemcnc  ccfleef- 
peccdc  bugtolc  rauuagc(nomincccchium)  &:  cncirci  vncbojine 
cKopincdcius^ray  antpicmiercmçntarroulcc  devin  blanc  ou  d'eau 
deauidonbcnediil;li  voyez  que  la  fueille  ne  puille  donner  a^czde 
iusde{by,failes  Tauaier  an  cheaal»  puis  appliquez  le  narcdeUdide 
licriiefiiiiôcctiuiroiilapiqu«3rc,&renucloppe«.  m  r  j 

LamO&Cttgjincpar  Cunorfure  fait  fouucnt  mourir  le  chcoal ,  ain£  mnurlZwû 
qaaaoDtirca  en  pluficurs  cheu  luz  &  boeuTis  :  c'eft  vnc  bc(le qui  a  l6  ^ 
corps  auffi  grand  qu'vncfourisjdcla couleur d*vncbclctte,lc bec l6g 
&\aquçLicpcdcc:cllc  s'attachr  principalement  aux  couillons,  5c  Fait 
quacri'pccucsplay  cs:pour  guaiir  ccftcmoifure  venimciilc,faucincô 
Doem  iaire  aualcr par  Icoazcau  feuilles  delauricc  pilces  ou  pulucii- 
fces  aueceatt&  appliquer  lue  l4moflîicecttmin,&  aulx  pilez  enfêm*^ 
Ûe:êeaa  cas  qu'il  y  aitvtccce^iàtttfoiBeiitef  leltettaiiecfauliTiure,Ott 
-  decodlôdemeorte  ou  e(pandre par delTus poudre  docgebcuflee^oa 
dTdcofcede  grcnade.Voyczau  chapitre  du  Bouuier.  u^fkrei» 

La  morfure  du  chien  en  ragé  a  pour  Hngulier  remède  auant  les  neuf  cfc/i» 
iour^  la  fleur  de  (aindfoin  brullce  &  meflceauec  vieil  oing,  appli- 
quée lur  \aç\aYC,ou  bien  la  piler  aucc  Icirin  blanc  vieil,  &:  laluy  faire 
boire.  Au(h  la lacinc  d'cfglanticr  mile  en  poudre  fur  laplayc,  ou  luy 
^ire  auaUeraocc  bonvioTietLUemgrainede&zeau^ouiasdcfcutU 
k$d'icdy]f:oadelni(Qe.  titMtdtfwm 

ilafienicde  poule aoalee par rortune,apporte trachées  auchcual,  ^^^"^"^^J^J^ 
^qDoy  prcDsadie  vieil,!8e  Caickhe  deux  onces,&  les  luy  fais  boire  a- 
ucc  vin&miel:puis  le  poi^rn^ene  iurqaesàceqaelcTeatreluy  brouif 

ic,&  qu'il  face  la  première  cgcftion.  Lf  jrkajf  irrif 

Lecheualnriaigrc"fepcutengraiircr,luy  faifant  magerdcs  phafcols^^^ 
cuits  CQeau,meflez  parmy  fonauoinc:  que  s'il  cftoitufoiblc  qu'il  ne 
les  pcuft  aualcr:  ftuc  le  renforcer,  luy  ^Giothomerquclquc  jaune 
dTkrofuKç  diccre  enaflèz  bonne  qaanticé:reao  ticde  roeflee«nec  Tel 
latiiicde  nul  donnée  au  chcuairoir&  matin  Fengraifle  fort.  Encory 
font  crcfbons  le  milUcJe  panicle  ou  hs,cnits  Se  mcflez  aucc  Farine  de 
rcbQCs& Tel  quatre  fois  Uioardonncznonguetesà  la  fois»  àfinqae 
Ic-cheuaîncks  tcienc.  r^^,  ^me»- 

îl  aduicntaucunesfoi^.  que  les iumcnts font moîeftccs  a  vnccfpcce  is^ 
de  ragc,c  cA  à  /^auûu  (^uandcUcs  Toyent  leur  image  dedans  Teau,  cl-  matu 


Digitized  by  Google 


v 

tIVRE  I. 

les  font  furprifcs  d'amour:  &  par  ce  elles onblicntlc boire  < 
&  defcchenc  d'ardeur.Lcs  (îgnesde  ccfte  folie  {ont,  qoand  elles  i 

rentparlcspaflis^commc  G  onîcs  piquoit ,  Touacnt  reg^rdans  autour 
d'clies,comme  h  cilcs  ch€tchoict&  dcliioient quelque  choie  .On  les 
gaaritdcccftc  folie  en  les  ramenant  à  l'eaincarquanU  elles  verront  là 
dedans  comme  cUe^  lonc  laid£s,cUc&  o  ublieroQt  leur  première  image 
qaeUcsoiitveu. 

ttttrmén^  Plusamplcttaïtd  flg  coiadon  des  maladies  des  chiaiawi  »  poucm. 
vZmu\r  la Vctetinaice dcP.Vegece^quc i'ay  traduit, ou pltt&oft 

r/Jiwr7f  '^P^^^^<^ ^ i^tin en EkançpU :  voycs. ênlBUs  chapine dailQittiia cj 
uUme,  deuanti. 

Lv^Jkt»         CHJif,  XZIX« 

O  MBiBHqa<rafiieïôitVfi1»ciMi?Uacjc6cemptible,eott'* 
tcifoisil  eft  treî^neceflàice  en  coûte  maiiba  champeUbre^pat 
ce  qu'il  traaaiUe&  &i(delabe(bngiienecei!ure,  plusqu'il: 
'o'eftgfandâecorptilentïcomincà  toumctlameule,à  moif^ 

drcîc grain,  porterie  bîcdaa moulin»  & pluficursvtcn files  5c  mac- 
chindifcs,  comme  beurre,  formagcs& crefmcpour  vendre  à  la  vil-, 
le    rapporter  fur  fon  dos;Ubourcrlatcrrelegere,&  nonçuercs  for- 
te 'à  Ubourcr,tircr  des  chariotsqui  nefont  trop  chargez,  (ans  la  com- 
i^*/?^4/n«/.modité  du  laidl  de  rane(rc,qui  eft  vnibuueraia.remede,unt  pour  Jca 
fitfiêgutitr  tabidc9>foibles,enuciiimcz,gouttcux,  9c autres maladicafêaiblabltt: 
^mr!e>  ubi-  QQfg^gg^^  auifi  pour  reodrenct,  blanchir»  atCfndfir&  polir  leccînA. 
hi^^éu        fcmmcs,coaime  nous  liG>ns  que  poppea  lafemmc  de  Néron,  en 
faifbic  des  bains  pourauoir  letcinâpius  beau,  &iacharnure  plus 
polie  Se  plusbLinchc  :  fans  faire  mention  que  la  chair  dafhe  Ion. 
qu'il cftcncoricune,  cil  fort  dclicatc&  (kuourcufc  à  manger ,  à  rai- 
ion  dcquoy  acftc  de  grande  requcllc  quelque  temps  à  Rommc,coni- 
mc  auilî  dc  noi^re  temps  beaucoup  elbmcepatvn  grand  Teigncur  de 
France  ,  qui  faifbic  nourrir  foigneuièmenc  vn  troupeau  djafiiei: 
(ans  tocrauifi  mention  de &peau,donc  on  l«it  des  bons  cribles  à  cri- 
bler le  grato ,  ôc  des  tabourins  tant  pour  la  guerre  quepoar  la  dan- 
ce.  Parquoy  le  bon  pere de  famille  luydottdonner  vn  gouuerneoTy 
lequel  ca'!te';fois  ne  pourroit  anoir  beaucoup  de  peine  à  le  traiter, car 
il  cft  aile  6c  facile  à  cntrctcnir,il  le  contente  de  peu  dcpafturc,&  tel- 
le que  l'on  veut:  on  le  nourrit  de  feuilles  d'cfpines,  de  chardonsion 
l'cngrailFc  de  pailles  ôc  fcurrcsquelon  trouuc  communément  ptci- 
qu'én  tout  pays  :  vray  e(l  qu'il  ne  luy  faut  laillcr  psiftrény  donnerà 
mmget  de  la  ci^u  e ,  car  elle  luy  apporte  vu  fommeil  fi  profond  qu'il  • 
ièmblenon  (êurcmcnt  ftupide  mais  do  tout  roorc.  Si  vous  luy  don- 
ncaquelqucfois  du  (bn,painou  nùllctiilluy  (êroble  cftre  en  vn  grsnd 
batiq^et:  il  n'empire  point  pour  cftrc  raalpcnfé  traité  de  ccluvoui 
ÏIÉmÈcag^dss  il  endure aiTement  les  coups  &  U  faiai»d(  n  eft  facile 

à.ton^ 
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fercai4<icron  fruit51:rtu<:ontrairc  ne  laillcr  aucunement  le  mnfleiâs 
|ia2l,P«CC  que  trop  grand  repos  le  ,cnd^:iTciUux.¥ct^nouauk^^ 
«edtafoon  du  laiadcfamcrciu^uciàdcuxans  ,oubleodttUlAde•«f-'«''«- 
Lment  à  fin  que  ce  roit<iuclquc  choft  dcmcilkfDr;  ncfecatrautillcr 
l  ainoa  auanc  loagc  dcifoif  aasqiii  cftle  tcmpiaaquelles  faut  accoa 
ftumcrà  porter  A»gc,à"r«lacharru^&retuicdeni6ciitc^cracai 

c&e.tand,bié  quarré cnfcs membres,  les  yeux  allez  gros,largcs  nazc-  j 
«lâecoliong,largc  poiûnn  c, hautes  efpaulcSjlc  dos  grand,l  cfchinc 
krec  eroscou'iHons,ia  cronppc  pUtc,laqucuc  couctc,lcpoa tirant 
fur  lemorcau,poli  &:liaé,ayàtYncmar<lucnoircaufrom,ouplttftoft 
coutlelonedu  corps  au  conuaiccnc  ûciidraaiicnii  compte  de  ceoK 
qaiomlc|oilccnieux.grifitoe,teliqttcromlaplu$p 

furtoutd/celoy  qQieftpetkdeftatuie^neffcracuricu.  dcIesgua-,^^^^^  , 

ikQBaodiblèront iiuradcs(iaçoit,quc comme  lU  eÛe  Hi^ 

«Telpas  beaucoup  rubicôàiDaUdic)fic?fctadcfcmbiabicst«ncdc$ 

doaaxchcuauxiiaaliJc5. 

-     Lclaboure-ur  bon  mefnager gardera lapcau  daliicpour  en  Uirc  p„«/4/»e 

cuir^.fairc  ioulicrstantpour luy  que  pour fafamiJM'autWt^ 
Ic  iouhcrs  faïas  de  cuit daihc de b partie d«  dos.de UoueUefarne 
port.  Taidcaux ,  fontTidttfaWes^tfoiinenpeut vojrlâliD,  foitquc 
Lsportiexparpicrrcs,caaioM,erpiiiefoiiaîitte»heai:toutcs^^  . 
Ioi4oe  dotwili^ciidiiiciflaittclleBitiit  qu'on  ne lc« peut  plospoc- 

'LTonaU dcl'afnc.bruAcc  &: pulucrifee gaark le  mal  faindleanrSr  o»^/*.f4/ii» 
Cdfc de iaflie  fauuagc appelle onagcr,pcnduc au col,ou cnch^^ 

v«ncaa,dc  tcUefoïtc  qu* elle  puiUcrouchcri  la  chair,  eft  f.nguhcre 
contre  lVpiicpric,mefmccontrelctourDementdcteftcqui^ 
TebtUtéacceracau,Aucûsp6remquera&efaj,ttageeftv^  , 

peUecjyiefid,quife  voit  fortfccqucntc  en  poloigne,Lituanie&  Suif. 

fck«d^ao»ntque  l'Ellédalc««^^^^ 

toftancois  qui  ont  faid  le  voyage  en  Poloigne,d.fent  que  l  Elied  ne 
Mdétrkn  de  rafnc.Hru  le.  orrilles,&qu  il  rcffcmblc  prefquc  du  tout 
•     «iCcrf,ayantU  pied forchu,hormisquileftbcaucûup plus  giandic 

»!es  corne  approchant  (ic  ccUcsd'vn  Dain.  -ii 
L'afnc  cncorcsqucdcpluncursfoitŒocqaéàimroiidefcsotcita 

fort  grande*  ;tout«foi»îdrdita  orcflles  tant  grandes  foyent  elles  Iny  L'-/«Ji«tli 

vi^tcin^noiff^cc  qu'il  a  du  changemét  de  temps,veu  que  s  li  doit 
J^o«4rapltt7C,ilU$ployetcUcmenilùtlccolqttConduo« 

Icsyfotttcôlicefc . 
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N  bon  pcredc  famille  ne  doit  c(hc  defgarny  des  choies 
ncccflaircs  à  fa  maifon,tit  pour  fa  nourriture,  que  pouc 
fon  aifcjParquoy  cncor  qu'à  v  n  beloing  il  fc  puiûe  paT- 
fer  de  mulets,ayanc  commodité  de  cheuaux  pour  fe  fid* 
repoReri  bvdle  fie  antcesUeaxoaièt  â&iretfappel- 
.  Icronc,  too(ctfois  les  mulets  layibntnecdlàires  pooffibtiaife,lbic 
qi^ilne  vueiUevIèrdc  cheuaux,iDsisdeiiiolcts,poottllcr  plus  dou- 
cement, f<MC  que  ptf  vieillcflc  ou  maie  ^ânté  de  fon  corps ,  il  ne  puidè 
HuUuJ:km-  endurer  le  trauaiidu  cheual.mais  foit  contraint  fc  faire  porter  enli- 
âiere.I'adioufteray  de(ùrcroift,qu'cn^uciispays,commccn  Auucr- 
gne,poui:  lararité  des  cheuaux  &  bœufs,lcsmulcts  font  cngridprix. 
&  lô  vfè  fTiccux  pour  labourer  la  terre,  trauaiUec  &  faire  auttes  cho* 
fis  Dtcelliiccs à U commodités  enccetcnçmciitdek  maiCbiitiàiit 
iâtrementi&queles  muleuibiitpcopres,forts  &pui(Iàn(s  pourpof» 
Ucics  grands  &poifants  faiz,commc  bahutt,(kcsde  bkd  &  dctain* 
&  autres  fcmblabics  fardeaux  qu'vn  cheual  ne pourroit  porter. 
Lcgouucrncmcnc  &:  chargcsdcsraulcts.eftparcilleà  celiedcsche- 
uaux.tant  pour  leur  nourriture,pa(lurcharnas,queguatifondesma* 
ladiesaufquelles  ils  font  fubieâs ,  abifi  en  fierons  plu$  courte  dcfcri* 
pcion,&  laifferons  l'cnticrc  cotignotllànce  delà  nourritoceft  tiaite» 
ment  de  ce  bcftiùl  ans  Aauergnacs«  aafquels  il  cft  en  grande  cecon» 
mandacion.Toutesfois  pour  en  parier  fommairemciic»  le  moltier  ne 
doit  point  lèolement  eftre  (bigneuxde  la  bonne  nourrituce  deiêt^ 
mulets,  mais  auŒd'jcn  tirer  du  profHc.  LcprofTît  quelon  peutdrer 
d'eux, coallftcébmcfratcsconunoditczqucronpeuctircr  de  rafnc,8c 
principalement  cnbcaux  haras.  Dont  il  clioidravn  bon  5c  beau  mai* 
le,  afiic  ou  cheual ,  &  pareillement  vne  femelle  »  iument  ou  afoeUc^ 
pour  en  porter:  car  s'ib  ne  font  toux  deux  bien  difpos,ce  qui  en  vien^ 
ëraneièta  rien  qui  vailleifllecombteoqnelesmnles&mciletsroyeiiK 
vr^crffe^ie  engendrez  oudFafiieeniumenttOttdeclieiialenaiieflè,  touttsfoislct  - 
iénmule'  "B^^iK^on^  c^u^    ViCne  cnJa  iaaenitcacxcux^uiibut  dVn  che«> 
mnieu.       "al  CTx  vnc  afnclTetiaçoit  qu'ils  portent  le  nom  de  leur  pere,ceft  à  (ça* 
yidUm.      uoirra  ilctfjcheiialins,  toutesfofs  rcfTcrablent  dutoutà  leursmcres* 
■Mn/*V</Î4/p.Parquoy  le  meilleur  cft ,  pjurauoir  des  beaux  mulets,  faire eftallon 
d'vn  afuc ,  qui  foie  beau ,  de  bonne  race  >  ÔC  bien  experinaemé.  Il  le 
fiut  choifir  aagc  de  trois  ans  au  plus^grand  de  corpulencc,lecol  Dui£> 
fant,les  cofies  fortes  8c  larges4apoiâtineottacfte&  niuicttl6ttlc«lei 
oiiiTes  charnucs,Ics  ïambes  troouccs,  noir  de  couleur  ou  attodieté 
derooge  tirant  (ur  le  vif,  &  de  gris  argenté,  oumoreaudecouleoc 
obrcure:carcommuneroét  les  afnes  (ont  de  poil  de  fburis  :  mais  ceux 
qui  font  de  ce  poil  ne  font  fi  vigoureux  que  les  autres  &  s'il  en  prôn- 
aient mjlc  ou  mulet  portant  ce  manteau,  iVscn  font  moins  ag^rca- 
fclLcs..  L»iumcat4oiCi;ilrcau.dcirous  de «iixaus>  grande  &. belle  & 
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cordante  a  £bii  Teiicce,&  d'autre  c/peceqtt'cUen'eft:&  quelle  donne 
à&aihiiâ  non  iealemcnt  les  dons  du  corps,inais  taflî  l'eipriulc  pc* 

n't demeure  au  v^trc  de  Q  mrrc  doazemois,à  raifoii  dcquoy îaiumét 
doit  cllrc  (àiilic  depuis  b  my-Mars  uirqucs  à  la  my-iuî,à  fin  que  là  por 
tcc  vienne  au  temps  que  les  herbes  lonc  en  force  pour  leur  fournir 
hiâ,  cnabonda^ccJLep^tfoicy  duucikctraicLc  alafa^udcspcuts 
poulains;iàaf  quelcsfixmoitprciDieispailcs  U  mcrene  le  peut  plus 
ilaiucr,^  failbii  de  b  doûlieurdes  roammcUes  «  ains  le  faat  faire  cecer 
àf  iicioment,^  fin.qu  il  deuicone  plus  gaillard,ou  le  faire  aller  aaecia 
nete^fin  qu'il  s'accouflume  à  paiftre,eftant  feuré  d  alaiter.  j,  i^». 

Lamulc  poareftre.choifi!.  bonnt* ,  doitcflrc  greffe  &  ronde  de  Mii«if* 
corfngCjayâi  les  pieds  petits,^'  k  s  im^bcs  ccnucs&  fcchcs^la  croppe 
pleine  Se  large, la  poidrinc  ample  ^  malle, le  col  long  &vou(lé,U(e- 
ûc  fcchc  ô<:pcuce. Au  coutrauc  le  muicc  duuauoir  le&iarabcsgroiret- 
tes  &  condcs»\c  corps  eftroit  &  (blide^ft  la  croppe  pendant  dcoers  U 
^tteoe.  Les  molccsiôntplus fortStpuiflànts ,  agiles,&  viuécplus  lôg  Othm  «aM 
temps  qoe  les  molcKinais  les  mules  font  plus  fàcilesà  traucr  •&  plus 
ailccsàcondtticc  de  ^  aporendre  que  les  mulcts.Tous  deux  font  luna^  ^ 
tiques,  ainsjpour  leur  ofter  ce  viceleur  faut  faire  boire  fouuét  du  vin:  '""3*" 
s'ils ll  nt  cîi^hcilcs  à  klkr,licz  Icui  vn  picddcdei^ant^iciTtcuilîe  mcC-  ' 
mr.ihn  qjc  cependant  ils  ne  puitTcnc  ruer  du  derricrc.  S'ils  font  dif- 
hcilcs  àfcrcec  du  pied  dt  ou  de  dcmcrc,  lcu£  iauc  lier  le  gauche  de 

denant-  '  mmUJm  du 

Lenulet  eft  iôbieâ  \  mefme  maladies  que  le  cheaa1,comme  dit  c 
toutesfebitcn  a  qiielqu'vnes  particulières,  dcfquelles  s'enfuy  uentles/cfg. 
remèdes. Quand  il  a  la  ficure,luyfailcbaillccdeschoaxciuds.  (>iand 
il  rourpiccroauent&  a  l'haleine  courtc,!c  fauttaigncr^puis  1  ly  faire  a  ^'ffc-l*^ 
uallcr  trois  dcrny-fcxticrs  de  vin  ,  aucc  demie  once  d'huile  ôc  autant  *''^*'***'« 
d'encens,  &  crois  polfons  du  in  s  de  marrube.  S'il  aies  mules  ÔC  gales 
aux  pafluros.appeikcs erappes»faudra mettre dcllua  delà  facined'or^  ,  ^ 

I  •  I»  •  "y  '  *  ^    1        n    1        .  .1-  Gales  dimàâ 

gc.&oBQnr  I  apoftume,u  aucune  y> on  a» On  iuy  oite  umatgreor  &la- 
gueor  par  bruuagcs  fin  quentsfidsdVoc  df  aûe  once  de  ibuphrebano 
vn  oDuf  crud  >  vne  dragme  demytrhe  aucc  du  vin  :  ce mefmeremedeTnw. 
c(}bonàladoulcur  du  ventre,  &Jtlatoux^Sileftlairé&  efcluufton*^*'^- 

Juy  ferre  delà  graifTcdins  la  gorgç,&  duvin.  cfhûwt^tifyH 

Femmes  qui  cjc!irentaaoircnfant,qu'cllcs  fc  dônentgardc  defcn 
tir  r odeur  de  fa  iucurou  vrine  dr  lamiile  on  inuL  t  parce  que  telle  o- 
deurrcnd  les  femmes  (tcriles,  àraiiou  t^ucccis  animaux  iont  futiles 
^Icoirnatiirel. 

Lalbmeei(eirottg1edrvn  moUtmireltirtesbraiib&enflamraeeyeft  

tit  odieufê  aux  ra(i  U  (borisqui (bm  en  la  maifon,  qae  foudain qulls^c ù 
en  (entent  ro<leor,s^cnftfiacnt de-grande  TÎfteilè  s  dleqtfoy  tuppnstas  • 
ftixei'cxpenciice. 
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•LES  lARDINIS* 


) 


AiNTENANTcft  befilin  qa  entendions  à  la 
defcription  dcû  colniie  &  uboor  de  la  teire« 
après  auoir  di(coaruce  qoi  appartient  aaba- 
ftinient  &  poarprii  'de  la  ferme,  office  dnpe* 
rc  de  famille ,  du  fermier  &  de  Tes  gens,  &  gc- 
neralcmcnc  de  ce  qoi  concerne  leproHît  du 
bcftail  Nous  commencerons  dontf,  fuyuant 
^^^^^^i  W  Pordrccy  dcuant  propofé,  à  dcfcrirclesiar- 
■^-sR-^  j^^-^'î^  dins.En  premier  heu  le  iardin  potager,  lequel 
aefté  diuilé  ^drelTé  àco(lé  du  parccrre^icparé  auec  iccluy  par  lemoy 
en  dVae  grrade  allce  de  trois  loifcs  de  large,ay  ant  le  puits,  ou  les  c6* 
duics  de  la  fontaine  au  mâien(fi  vous  nfauea  la  coninodité  de  faire  vn 
ttiyf  >Mf.  puits  parti  culier  au  milieu  de  chacun  iardin}&  encor  d*v  ne  haye  vioc 
bien  efpai(rc,qui  pourra  auoir  trois  entrées,  rvnevevsle  bafliment, 
fautre à  l'endroit  du  puits  ou  de  la  fontaine,&  l'autre  contre  la  clolla 
teduverger.Etferaplantcc  de  coudrcs^grofclicrs  blâc&r  rougCjpoy- 
Uriers  rramboi(lcrs,cnzlanticrs,roncc5,clicurcfeuil,  viornes,  houflc- 
aux.fuzcaux  cncrcmclTczparvoyc  d'aubclpins,pômicrs  fauuagcs&dc 
paradis,cormicis,ucâIicr&  &ciocrncs:câcilfaut  qu'elle roitpl'  clpaif 

Ce 
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^^^HlÊ^Am  grande defcnièqae  rautre,  pour  le  danger  du  beftail  cf- 
chappé,qui  peut  plus hixe dcdotomage  lu  pioffic  qu'au  plaific  de iôii 


lAficnation  «iesiardinsdc^Turdics  doltclbe,  comme  auons  ^tPtnniniéw 
tj  deuanCjpces  la  maifbn ,  pofé  vers  la  Bize  de  Septencrion ,  pluftoft^» 
qacfurlc  regard  du  Midy,  àfin  que  le  mniflic  de  la  maifon  Ruftiquc 
puiflc  des  fencflrcs  de  ion  logis  louyr  cicla  gaillardifc  &  beauté  de 
ksiardjns:cn  quclt]Lîcplaincquifc  panciic  douccracnc  rcccuantle 
cours  d*vnc  caa  coulante,  ioit  de  fonuinc  ou  de  puits,  ou  des 
plufcs  furucnaoccs  :loiiigcouccsfois  de  i'airc  ik  dela^ciin|^c,  kka 
tf»  les  herbes  ne  ibknc  endommagées  de  UpouiSeret  ordtice^ 
pcàtcs pailles  Se  bochettcs  quifont  apportées  des  aires  aux  iardins 
par  le  veot*  lors'qae  lesgrains  Ibot battus  :  car  celles  pailles  acu- 
ciieetan  feuilles  percent ains  eftanc  peroecs^fe  bniflent  &  bauif- 
^nc  incontinent.  Scmblablemenc  pour  la  commodité  de  lenc  la» 
bour  doit  cft.rc  alignée  iuftement  en  qiurre,  bien  tf^^l  Se  vny, 
quclqucpca  toutcsTois  en  pente  pour  la  chcutc  &  defccncc  des  eaux 
du  ciel,  ôc  du  lus  du  Fumier,  qui  conHours  coulera  en  bas  le  long 
des  allées  parles  pluycs,  Ôc  amendera  le  guerct  :  &  à  coftc  dccha-  ^J**""**** 
con  d'iccux  iardinSjdanslepourpris  du ballimcnt  6c  cloAure^  fîfai* 
nfepeutf  dendcomdéox  autres  iardins  (èparea  par  antres  hajres 
k  gcandcbemUi  eiilzfe4deisa»noti  'màins^deox  en  largeur  quede 
tfOÎibtaiG»  chacbi»^  panez  gentiment  de  bons  carreaux  oucuilea 
bien  cdiet  oa4e  gres^  On remply  de  fable,  fçauoir  eft  da  cofté  du 
iardin potager «vniardin  pardcufïer  aux  cbanuresi  lin, faffran^paftel, 
&  autres  chofes  de  mefnage  &  proftic,qui requiert  fa  particulière  cul 
turc:&  du  cofté duparterrcvn autre iardin aux  légumes  ,  cômepois, 
fcbueSjVeiTes.iriSypanis^imiicc^quiicruenc  grandementàia  nouiricu' 
xc  de  la  famille  f^j  g 

La  do/hicedefiarAoadÀitdlreietlè  qnela  commodité  &  ne*'^^'^' 
é  éùUea  le  requiert ,  à  Ggpiok  de  muriultes ,  fi  le  renenu  de  la- 
maiiôale  pertner:  ou  de  haye  viue  »  forte  >.&  efpotHè^  s'il  y  de- 
fuit  de  carrière,  ou  de  grand  reuenu.  ToutcsPoisà  moindre  coud 
ftdeplna  grand  profit  Ton  pourroic faire  la  cloftore  de  haye  viue» 
uclcsmuraiîlcstcarln^inve  viuc  dure  plus  long  temps,  Ôc  n'eftdc 

grand  frais,  ny au drclicr  ny a  réparer,  quela muraille  ;  telle cft 
equifefait  auccronces&  cfpincs,  aubefpins  , ou auec plantes 
dcdizeaUjOU  autres  plantes  touffues  cntrclallees  de  ronce,  icellcs 
couppeesalai^ucue&efgalccsenleur/àifon,  comme  nous  voyons 
en  pluficitcs  lieux  de  noftre  Fkance»  It  y  en  a  qui  font  clofture  de  fof- 
lêsdip  de  trafichees,maic  mal  oommodétiient ,  d*auunt  que  niumeor  * 
dn  îardin  qui  luy  deuroit  lèruir ,  luy  eH  paff  ce  moyen  ofte  »  fi  d'auan»  - 
Oue  Je  tica  a'eà  nuteTeagieiuE.  Le  comimun  des  villageois  appro» 


2 


4 


Digrtized  by  Google 


cny 


\  ï 

LIVRE.     L  ^  • 

prie  4es dmnes,  oùmSc  cTufncs^iàire  doftm»  maisiliHir 
telle  kaye  (oit  pielque  tous  les  ans  réparée,  rdtee  Ac  relàitc^  ( 
mettant  de  nouucanx  paux  ,  au  lieu  quefîelIcaQoic  ferme  9c 
u  c  racine^elle  roolagecoic  kaîacdimeii  dcgcasd  eimajr ,  Iraii  &  tca- 
uail. 

La  terre  des  iardins  doit  cftrc  bonne  de  foy  .nettoyée  de  pierres  ,of- 
dures,&  hctbcs  nuifibles,bicnroropue&  amendée  vn  an  auantqu'c- 
ftre  bcfchce.poury fcmcr:5^ apresqu'cllcauracftébcrchee  &c  fumec 
derechef,  ûu  niarnec,U  faut  laiircr  raifeoir,  ficprendce  Ton  lien  ôc  ûx 
marne^Ei  quamàlanacnce  fle  bonté  d^icel)e ,  ncYaoCfleiiargillcu^, 
croyfèiUè,ayiâUeiineu(ê,  mais  joiteftie  gtaJcaummiet,  jm^eca 
Cfrrçr.     coalear^Â  ^ui  scihiieatfi^mcfitenlaita7an(,&  remuancauz  4oigti» 
ou  le  gazon  te  la  motte  Ce  eaflè  fâcilemeiit  ibui  lahotié'*  9c  deuîeniie 
mcnuë  au  labourer  comme  mcnué'arenc  i  Ôc  gcnetalement  toote 
tcrrcquieflbonneà  frormcnt,  cftbonncâuffi pour  iardinagcs.  Il 
£autauilî  qu'elle  produile à  foifon  l'hcrbcvcrtc,  quelle  foit  médio- 
crement humide:  car  le  lieu  fcc ,  r.y  ccluy  qui  cft  aquatique  n'cft  bon 
pour  faire iarduiages.  i  ouccsfois  ^'iladuiencquelccerroii  delà  me- 
«airienVut  cède  commodité  dcgueret  nour les  iardins .  faudra  la-« 
menderle  mienz  qa  ilièra  pofltble.  Lesuenz  arg^Ueux  »  ubloaoeax^ 
Qu  croyeux  le  doinem  amender  de  fiem  &  demaney  dodcmandttnz 
labour pn  fond  de  trots picds.Lc  lieuaquatiquefèrarendu  mciliear,- 
rionymeOc  qiic!qucterrclâblonneuIc9  &faic  onàrencotirdeifo& 
fc2  pour  efcoulci:  l'eau  &:  humidité  qui  nuif!  au  iardtti   Et  aînfifau- 
dra-iiq^ic  le  bon  laboureur  mettre  peine  d'amédcr  &  rendre  aucune- 
ment fccondc'fa  ccrre.Lc  fîcn  dont  tcrs.  aracndce,roit  de  brebis  ou  de 
porc,oudccheual«oudcpigcon^u  d'aHie^à  fçauoir  félon  la  commo* 
dité  du  Hsu^nt  plus  vieil  cft>tanc  cfl  meilleur:  d'autat  que  à  la  lôguc 
il  perd&paStenr,  &  tout  ce  qu'il  a  deroaauais,&  acquiert  vncpQac-^ 
«tore  nouiielle  qui  eft  moHe  6e  facile  d  eftrê  coimertieen  la  itiDftah* 
«edelaterre»dotitadaientque  la  bon  nctcrreen  cil  rendue  mcillcufie 
&lamauuai(e  en  eil  corrigée. C'cft  pourquoy  les  Latins  agriculteurs 
ontappcllé  )c  bon  ficn  Ictamcn  ,  5c  les  François  Iiticre,d*autant  qu'il 
rend  la  terre  p.i'i  c  ,  moyennant  qu'il  foit  mcllc  i^' incorporé  a  ucc  la 
terre. Car  le  ncii  cout  fcul  &■  pur  ne  doit  eftremis  à  Ici  lacmcdcs  pian- 
tes,maisptcmicrcment,en  cas  denece(Ec^dc  laurremcauc^puisdu 
ficn, 

Hffef,  Ia  baye  vîoe ièpax aot  le  potager  d'anec  le  parterre  »  yeat  eftte 

plantée  6c  dreflèe  des  plantes  Tafilites  an  mois  de  Nonembre,  6c 
au  commencement  dfodobre:  y  planunc  dehuiâ:  en' huii^  pieds 
des  ormes,  pnioien  (auuages  &  meri(îeri>Àla  faoeHc  deiqoel». 

comme  d'efpieux  a(îciircz  elle  s'entrelacera  Se  Kera  plus  ferme- 
ment. Ceftc  hayc  fera  fortbcchcc  5:  amendée  en  pied  ,  coupptx 
près  U  racine  deux  ansapres^ac  eimondce  tous  les  ans  pour  i'arrôdir, 

6c 
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{^J!^  DE  LA  MAISON  RVSTIQVE. 
^^cÇSSki  Ce  faut  laiircreroiTu  à:  monter  à  mont  les  arbres  qui  y 
(êcontmispar  voycpourlcrair  depieiix^  &  de  perches  ùcreille,&:  le 
phsdPtonAeaox  que  poatfcs  mctcteeavoftreluye,  &  autres  qui  fc- 
paierooc  lemelnîig€jr,&  feslmnes^nlemeiJlcar,  foitpour  Fjgoc> 
ogeunislesanB,  àâaé^kthkefyoi^,  fcâuffipouticmsiminde 
Tos charrues  &:  cintres harnasimermcmencpoarlesrurmontcrdetreiL 
les  que  leur  pianccrczaa  pioUuoc  kT^usky  compatUTtiit  nacarcUc* 
ment. 

Aufurplus  ,  ii  veux  rçauoir  quelle  doit  c(\re  l.i  culture  cotaie  des 
arbres  &  arbrUIcauz^dontrctôt/aiâcskâ  iia)csdc4urdms,tuic  uou 
uns  mixaiùcùac  ScCvàt&ucUate^ 


OuC  ainfî  quelcpartcrrc  fera  ceind  Sc  circuit  de  berccsiar- 
couucrcsdê  ioflemin,  Icau-noftrc  dame,  rofesmurquces, 
myrtcs,Iauricrs,  &  autres  fingularitcz  :  aufTI  kr.^  Iciardîa 

  -  potager  entoure  de  UciUcsdcicuntijourdebs  ou  du  mnl- 

kur  coiaplanc  da  pays,poar Icvctto  s  de  la  pr ouiiiô  (x  prciiic  du  mçÇ>  f*f«»  rf»  ir.*. 
nage.  _  .    .ter.  # 

.  /dftçal^t^c»tremesferacnformed^aull««<.aw^bffc»aux«^  r;»*^6.^ 
•ftaKti»pà«litr«cnîr)àhudedrcircrquclqucs  coHcfaes  ptr^cfl^os, f       o  '  .T 

ou  quelque  planche  d'herbes,  qm  ne  demande  graudroullMt,  cwy  ^ 

laitTanttoucesfois  vncallcc  de  uois  pieds  de   cofté  Ôc  d'autre  pour  le 

labour  de  la  trciUc;&  faudra  mettre  les  mciilciirs  &  plusgrosc^^TâF^^-^^'^'r^^A' 
àUvcucdeMidy_,  &  ne  les  uUicr  ii  longquc  le  bois  nrpuirTegromr:  C'**^H  HV 


lOlt  C- 


.  cariln'^ftqoc lêbonpied^  gro»  poucfaiiic  bcautruidl.  Ne  do 

ibebwcittcfidnie  ny  erpelTctfcJii  Wmôlwdtmuf  <ouus  les  cmq 
«onces ,  &  raftaifthir  &  relier  colu  h$ms  fur Jafinda  lÀoisde  lattui- 
«V  de  bois  de  voftrc  faufTay e  &  oçcraye ,  ou  de  genente  de  vôfttt  ea- 

ranncrcôbjf  que/]  vous  f^i^cslcsperclw»  de  bois  degcneurc,n'auîtx. 
bclojn  d'y  mettre  la  raam  de  dix  ou  douïcan^ , principalement  fi  vogs 
appuyez  les  perches  iurpilotmde  chcinc  àdciuv  bruHc  .  Ne  liez  e- 
ftroitlcs  perches  de  la  treiUc,ny  les  rcpmefmes  contre  vosafbresde  J-^frrJfsfer 
UhayequiicniiK)mdepieox,carlelicnemreroitdans  i'efcorcequâd 
tisgroffiroknc^lair(€foiuoB€.E€n^9bllezàfumet,k  defchiuircr  ' 
^os<^enhyucr,ik  mifquctcrfcic»i|cbois,  poorcnfeircdu  c.>in.  ' 
plansàteuendrc,  &pouECoufioiintai]ueuaplcdplcr:  iiQciiiUeal^s 

grnppestrapmcurcs,nçrropvcrtcs,ncqLiatidapUot.Aûd«ttl«ifânt 

le  l.iboiirde  latreiiiecllparcilà  cc!u  y  de  Uvigne ,  '&  fcroit  chofc  f  u  -  ^"^•''^^'l* 
ptifluc  d'en  craiacrpliis  Ion  ^uemcnt en  cc-ft  endroit.  Parqucy fau'-"'"'V'*"''* 
dtaauoK  recours  au  gouucracmcm  ,  4eJa  vigociq^ifera  cy  apKS^? 


Digitized  by  Google 


.LIVRE        II.  ^ 


'  V  A  N  T  au  labour  du  iardin  potager ,  ou  de 
^'  incfnage,par  ce  qu'il  y  a  deux  lailons  pour  fc- 
iTier  les  hcrbagcs,aufli  y  a-il  deux  temps  pour 
mcccrc  eu  ordre  ôc  labour  les  iardins  ,  à  fça- 
uoig  Amx>iBnt.flg  iç  Ptintcmpsi  faut  au  oir  ce- 
fte  confidendon  de  donner  la  pieimercfii- 
façon  enuiron  le  comnencemenc  de  No* 
aônbreàUteireen  laquelle  onveat/èmec 
au  temps  nouuenu  :  ôc  de  befcher  au  mois 
de  May  celle  en  laquelle  on  voudra  fcmcr  en  Automn»,  à  fin  que 
parles  froidures  de  l'hyuer,  ou  par  les  chaleurs  d'eftc  les  mottes 
foyentmiks  en  poudre  ,  &  les  racines  des  herbes  meurent.  Mais 
cf  pendant,  aittntficfiepemicrcSifon,  fera  bon  que  la  terre  vn  an 
.ciii'deiMdeMtafteflénuBeedevieilTCn»»-  &bienciigâil&e;  cac 
ûnftzé  bbane.icitc qui  11e  s'ama^riâè»  jÔc  dechee  en  longue ia- 
dieee..  tPicqiwyfauKaiiCLlc  £hcbc  qu'aurez  dédié  à  vos  iardins  (bic 
premièrement  efpierré ,  puis  bcfché  en  vif  fons ,  &  les mefchantes 
herbes  extirpées  iiifqucsau  bout  des  racines ,  dcfquellcs  la  bon- 
ne melhagere  pourra  faire  bbnnes  cendres  :  puis  amende  de  menu 
iîcus  de  vache  ôi  de  chenal  bien  mellé  >  bien  pourry ,  ôc  longues 
ment,  rçpolciou  de  celuy  d'àfhe ,  qui  eft  le  meilleur  pour  fumer 
iardins, par  ce  que  l'aine  imlcheik  faite  «  &des  bri(èbicniàpafture,à 
^céftecauCeietce  (à  fiente  plas  digérée  &  plus  moulue  qne  les  autres 
rbcftes:  laquelle  pour  cc(te  occafîon  n'ehgendrc  gueres  d'herbes.- 
Attlieude  ficn  la  ballic  &  paille  folle  debledcroppicd'vn  an pburra 
fcruir  laquelle  pour  eftre  chaude  de  fon  naturel  engraiiFe  tellement 
la  terre, que  les  herbes,arbres,curons,limons, oranges,  concombres, 
cuiouille5,&:  toutes  autres  plantes  y  plantées  &  femees  viennent  bcl- 
les,&  poruzït  fruidbicn  toft  6c  enabondance  •  pour  la  féconde  fin 
90U ferakbouréàUbpuj^.de bottcàautte,  &enlaboucantmdtefes 
(rj^SOUÂ^'ooUintfnie.parmy  la  terre,  pour  la  tierce  façon  fera 
•  e/no<^:^^i(^  vn  y  ôc  ra(lelc  en  plattc  forme ,  &  du  dos  dsiraîleau  en 
patTànt  ferez  le  defTeing  de  vos  planches,  &:  dcsfentiers  entreicelles 
inongs&:  li  larges  que  nire  pourrez,  félon  le  pourpris  capacité  de 
voArc  heu.  Et  niut  obfcrucr  que  vous  faciez  vos  planches  de  telle  lar- 
geur que  puilîîcz  aiamber  eftendre  vos  bras  de  co/lc  &. autre  de 
largçurdç  vos  planches,  h  fin  que  ceux  qui  irontarrachcr  les  her- 
bes ÔC  Ufi  (acier ,  puiiTent  par  les  /entiers  toucher  delà  main  luC- 
qu'au  milieu  defdiu  quarreaux^  &  ne  marchent  du  vied  (br  ce 
qui  fera  femc .  Parqopy  quapd  vos  chemiQS*  d*entrc  iceUesautoat 
deux  pieds  de  largeur,  (èrabienailèzt  car  de  plus  n*eft  Itene 
perdue. 
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c  H  A  p.  tiiu 


Ous  clirpolcrèi,YMf làBckcMn  milic9'<levoftrritf4i»y  en* 
(bscc  qae  celle  dçs  naucaux  aye  le  plus  d'cfpacc,  &  apfçibcçl* 
le  des  chQUXfîoignaiit  leiqucllcs  en  ferez  deux, ['vRC^pour  les        .  • 
deux  fortes  de  raucs  :  après lelquelles  planches  ferez  vn  che^ 
min  de  trois  pieds  de  largeur,  après  lequel  vous drclîcrcz  autres  plan- 
ches particulier  es  ,  pourleserpinards,poircc,arroche$,roquctte,pcrlil 
&:  ozcillc.  Puis  ferez  encorts  vn  chemin  large  d'autres  trois  pieds  :&;  ^  ** 
aa delà d'iceluy  efquasrirez  vne planclic  pour  les  pourreaux, &  ciuocs: 
&iokiiaiitioàic^dCQX  aatrcspourlcs  oignons^  ciboules,&  pour  les  p«rrM««  cr 
aib,euiialocces«  tfcpanais  Au  delà  de  ces  planches  dretTcrez  vn  grand  oVnm. 
deinin  de  trois  picdi  &  demy:&:  après  iceluy  ferez  pluficursplandiei  oi^wm  c^H 
dcbouttutcs,tant  pourlarcfcrue  duiardin  d'odeurs,  comme  pour  vos  p"'": 
bordutcs-.&  encore  pour  les  potages  d'hiuer.  Et  fera  bon  drclllr  à  ce- 

fte  fin  vnc  planche  de  fauge,&  vn  autre  d'hynopc,aHflivnc  de  thyin^  ,  rcyl^jt, 

&  V  ne  de  marioiainc,autre  de  lauande,&  autre  de  i  a  rniann,auronc  Se 
menu cyprez,cncore vne  dc(àrrieccej&  hyllbpe,dccoll,de  balihcaf- 
pic,bauinc,potiUot»&  vne  de  caiiKOiniUe  pour  faire  les  fi^es  dt  Uby-  ijtiyrktAt^m  - 
lûtheqiiel^ottnofBineDcdalm*-  DtdêbÊt, 
SeraboQanfli.pouslei  neceffitez/car^  la  ferodere  toaclie  d*enten- 
dteploitciirssemcdespeur  les  maladies,&  ne  faut  douter  que  n'ayons 
appris  beaucoup  de  remèdes  par  les  expériences  &:  obfcruations  de 
eclic forte  de  femmes )  efquarrir  fur  le  bas  du  lardin  potager  près  la 
muraille  du  clo  s  fniiticr,aucuncs  plâches  pour  les  herbes  mcdicinalcs,  H^r^wwrflil* 
commcvalcrianc,niille-feuille,eipargoutte,atmoife,cabatct,iombar- 
de.oadcnce^aicfairiâley  pariecaite ,  nicoctane ,  ôc  auttcs  Amblabks, 
éeii^Bcttet  (eroatvoebriefiic  deicripdon  cy  après. 

L'endroit  ou  donne  le  Soleil  dcMidy  ,  vous  drclfcrcz  vos' 
couches  moyennement  cQeuees  ,  bien  cntremcflccs  de 
terre  &  de  âens  de  cheual ,  &lcslairrcz  rcpofer  quelque 
(crapsaoftOiqued'f  rienièmer*  £n  l'vnede^^iieUetplaii*     .  . 
dîct  vovsféoierczaiirCffQlflànt  de.  Ia  Lune  de  Mars  voftre  graine  de  * 
lai&uë,  &  de  pourpier  (ou  elles  vicnnentauflitoll  de  Mars  que  de  >   *  -  •» 
Feurier)  pour  les  replaaur  en  leurs  planche^  qgandcUesanrontleué 
de  dcmy  doigt.    En  ccfte  mcfrac  couche  vous  pourrez  mettre  graine- 
dcpimprenelle,  corne  de  cerf,  &  trippe- madame,  auccozeillc  d'An- 
glctcrrc,&  autres fortes,pour  les faladesdc  tout  cfpnix  pefle-mclle, 
pour  les  mettre  (èparément  &  au  l^^K^  »  quand  elles  leiont  Icuccs  -  ( 
Emendez  cresbicnàvosgrainc5,qu'eUes  ne  foient  trop  vieilles^eioen  ^MWMii  • 
m»jBMiiiQM,.iiioifies«ietttiche^;  &«i|xbofdsd6ceftec9ttGhe^ . 
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mti^tffuh  à  U  largeur  de  dcQXpalmcs/emercE  TaKachaud.  Vous  ferez  auili  vne 
planche  poat  lot  herbes  fiM*  qui  en  hyttctfoticnc  fekhcs  auxpou- 
ees,'  dcdeboutnircs  poarleiacdinàflcttrs»  comme  (ont  le  baume 
franc ,  lebafiiic  »lecoft ,  le  chim ,  Thydope,  ^  tociettè  ,  U  marioUi* 

GrAi»f,  r/.rK-  lie,  &  Ulàùge.EtiOTterecftbond'enittEevncpouriêmcrlBS  gnines 

<iUiaJ*trt  ve  ciirôs,  orcngcs,limons,p6ncillcs,grcnadcs,lauricrs,myrtcs,dattcs: 
&  puis  qu'ils  (ont  difficiles  à  faire  venir  en  ccftc  parc ,  paiccquc  l'air 
n'y  cil  marin  ne  fi  propre,  faut  bien  aduifer  en  les  plantant  &:  fcniant 
,  ^uc  ion  mette  le  plus  pecic  bout  à  inôC|&  ^uc  Ion  ne  les  alTcyc  de  plat: 
ëc  ijaànà  les  cinént  Se  les  (ènblables  fèméces  ftioai  vcansJc  Uacz, 
il  les  iFaut  cranlplantcr  en  cidciqui  Ce  puHlcni  rouler  pour 
les  défendre  de  crop  grand  chaud  Ôc  froid,  0C  lescouudrîBcmignar- 

Comtmbrei  Çc\on les faifons  :  comme (èradiccf-aOres .  En  vnc aaiic  ccMicheu 
qui  icra  bien  loguc,  &c  vers  les  hayes  vmcs,  «les  treilles,  vous  y  fcnie» 
rcz  des  concombres. cicrouîMcs  &  courges  longues  «Se rondes.  En  la 
Quarte, longue eftroicccommclaprcccdcnte  (parce  qu'illesfaut 
.•  ioûucnc  arroufcr  &  mcctrc  de  l'eau  en  pied  J  lemcz  y  des  mclon^de 
plu(ieQrs(brces« 

Et  pour  le  danger  des  volailles  &  oifèaux ,  iettez  des  eipines  a(Ici 
drues  lurvos^ouches,  &  C\  elles  font  ièmees  en  croiflànt  delà  Lune 

de  Feuricr,  pour  les  hafter,  voire  encore  que  ce  foit  en  Mars,  e(pandc» 
fur  les  cfpines  de  la  paille  alfez  claire,  &  la  faites  plus  drue  pour  le  dan- 
ger des  gclccs,  lelqucllcs  fi  vous  fcntez  cftre  fortes,  comme  il  aduient 
quelques  annccs,  mettez  au  lieu  de  paille  des  vieilles  nattes  ou  des 
gluits entiers,  de  forte  toute^fois  quilsnepoifcntfurlaccrrc,  &  ne 
puilicntgrcuerce  quilcucra.  Et  ce  quevoudrciqui  demeure  (oTTOt 
coodies  •  comme  le  ctfncombrc,  melon,  &antresfruiâ:s  «réparée  le 
moyennement,  Ôc  l^arroufèz  ibuuent  d'eau  ciedeau  Soleil»  9t  tirée  db 
longcéps  deuant,&  repofce  enl'auge  ou  tonneau  qui  eftpfes  du  pults: 
toutesrois  toutes  herbes  fruicb  de  potages  que  Ton  met  fur  cou- 
ches,amcndcnc  fort  au  rcplanter:ce  que  l'on  ^icaoifi  pour  Us  a£&aa- 
çliiifCic  rendre  leur  iâucur  meilleure. 


léê  ttmps  de femerli  ftâ^er,       c  h  a  p.  VI, 


V  rrtu  ilu  c'oiT 


O  V  T  E  s  graines,  deiquelles le  itrdin  potager eft fonr- 
tiy,  Tl-  doiuent  femer  &cr5rplanter  cncroiilànt,  de. 
puislcprcmier  iufqo'au  fixicirne  :  car  celtes  qui  (ont 
fcmcr*.  en  decours, ou  elles  font  tardiues,  ou  elles  ne 
valent  t  i.ti  :  fans  cc  qu'encore  que  vous  fcmez  en  croif- 
fant  ,  il  aduient  quelquefois  que  combien  que  vos 
graines  foientgra^îcSjgroHes, 5:  qui  faccnt  farine  blanchc,&  ne  foicnc 
aucuncn\ent  corrompuét ,  ny  endommagées ,  toetesfois'auelfue 
mattoaifeconftelljiâon  (qaelcs  latdiniers  nomment  Conks  ou  del^ 
cmpefche  quelles  ne  profitent  de  puillcntcroiftre  •  la^ltqueragq* 

culteer 
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A.  I>E  LA  MAISON  RVSTIQ3^E  %^ 
f  coîtfort^.illadiiis  die  qijcia terre,  quialafaueur d'vnair  doui&clc- 
n3ciu,&  qui  cit  ari  oulecd'vne  fontaine  coyrantc,foit  du  tout  fiache, 
&:natbeIoin  d'aucune  difciplinc de feracr.'niaisjl  ne  peut  nier  que 
(ouc  ce  qui  cxoiil,£oic  de plant^foit  dclcn)ence,n  aie  deux  cxcrcniiccz, 
à [^uoir  la  racin c» qui  a  (oute  (on  affaire  auec  la  ccrrc.-&  le  branchage* 
&dieaelatresqui  ont  leur afiàireaoec l'air,  &  ledcl:&  qucksobfer* 
omoQS^s  choies  «fc  n  h  a  ut  «  mefines  des  progrcz  6c  habitudes  de  la 
LuDc ,  Qc  fbieat  trftnfueriâires  pou  r  produire  &  dier  à  moue  le  caché 
dans  la  terre,  &:  le  gounemer  quand  ilcft  parcrcu. 

Es  lieux  humides  qui  fontabbrcuuez  de  nuclqucruifïcau,  vaut  Scm^frai 
micuxlciTicr  au  ccmpsaiouueau.-rar  la  bénignité  &:  douceur  del'annec  4ur<iMtut4B 
qui cotTitr  cnccrcçoit  bien  les  icincnccsquilortcnc,&  lafeclurcUedc 
i'eûc  oc  Icui  pcuC  xiiiire«à  caufe  de  l'eau  qui  y  ed.Aiais  quâd  par  l'ailîct- 
leagQiKBedttlieii  11  117  a  point  d'eau  viue,ou  qu'il  eft  forcdifficiled^y 
cuapfoaec  00  làtre  ▼enir^il  ny  a  autre  remède  que  des  pluyes  de  l'hy» 
actiptfqnof  en  tels  licuieftléplusiêur  defcmcren  Autônc.-coutes* 
fimony  pourroit  bien  femcr  aurenonucau*  nioycnnaiit  qu^a  bêche 
lltccrc  trois  pieds  de  profond. 

Sironvcutfcmcr  graincsencltCjbucqueceroitfur  lecroiffant  de  Sfmtr^rainr* 
luillet.&d'AouH::  &c  en  Automne,  fur  Icmoisdc  Septembre  5c  d'O- 
Ôobre:comme  audi  aurenouueau  en  tcuncr  àc  en  Mnis.    £s  lieux 
natntel\emeac  firoids,ou quine reçoiuentpasbcaucoup  de  faucûr des  ,  r^"^^'^* 
iiTOBséoSolcU  »  la  iJbmeiice  du  Printemps  doit  cftretardiuc,  Scelle 
drAniiiiime  quelque  peu  auancec.  Au  coQtiaireJafèmence  do  temps  tmdnuidt, 
uooiieaDés  lieux  chauds  doit  cftre  anancec,  &  celle  de  l' Automne 
taidioe.  LesCctnences  profHtent  mieux  quand  elles  font  femecsaux 
ioi!rs  nrdeç^&  qui  ne  font  ny  chauds  ny  froids,  qu'aux  iours  froids, ou 
chauti';,ou  (ec^  .     Les  graincsquc  l'on  veut  k  mer  ne  doiucni  cftre  de  Vad^tdtt 
plusà  vneanncc-.autrcmcntficîlcs  font  trop  vieilles, fcichcs.mtflecs,  ^«'«o» 
ndees,  maigre5,la(chcs  baftardcs,  ou  auortccs,clles  ne  pourront  croi> 
ftve  syaacaaeneat  proflîter .  Par quoy  tant  plus  recenties  font  les  grat 
Msdapoiicaax.ooiicObres  &  courges,t»nt  plus  toft  viennent  eUesr 
au  contraire cancplàs vieilles  font  Icsgrainesdc  pcrfilbcttcs,  origan» 
creiron6ccoriandre,tantplusfubitetnem  elles  fc  montrent  fur  terre» 
movcnnant qu'elles  ne  fcicnt  corrompues .    Les  choux  &  efpinars 
dé  toures  fortes, !a  chicorct  blanche,  les  aulx, porrcaux,&  oignons  (e 
femenc  en  Automne, cndurcntl'Hyucr .  /.es  choux,  roquette,  crcA 
ion,coriandrc5cerfi;uil,naueaux,  raucs,rtflors,  paftcnades,  carottes, 
perAUaiinHl,6eanticsKccbcs»dooclàffi€jne  eft  bonne  aux  potages» 
lêicnieBten  Antornne,  de  au  printemps:  toutesfois  elles  viennent 
BiicozictDeesen  luillctés  pais  chauds,6ccn  Aouftés  pais  médiocres* 
êc  en  Septembre  és  pais  froids.  La  laissé ,  ozeille»poorpier»conoo|n-i*> 
brcî,courges,(àrictte, corne  de  cerf  ^  trippe-madamc,  poircc  ou  bette» 
&;autrcs1içrbes  tendrcs,&  cncores  les  irtich  v  ds/cfcmcnt  cr  prin- 
temps^ &  le  plus  fouuent  audî  u>ft  viennent  celles  de  Mars  £c  d  Auril» 
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LIVRE  II. 
^uc  de  Feurier^fclon  li.  diuerficé  du  temps. 

Sur  tout  lesfcmences  &  graines  que  tonYoït  (èmer,  doiaent-eftn 
biennieures»pldncs,pcrantes,corpuléiices*groires,  aynns  bonne  con- 
t^ur^rcndans  Farine  bUche  au  rompre,  non  poudrcufcs:  car  la  pondre 
quichct  des  graines  cdansrompucs^d^monllre  qu'elles  font  comun* 
|ucs  &  de  nulle  valeur^ 

En  ecmbUn  de  ternes  lesgrdines  femm  leuent  de  U  terrr*  ■ 

^f^^f^  Ncorcs   que  le  naturel  de  la  terre, la  clémence  dn  ciel^lal» 

♦1  ^->^ucur  de  l'air  ,  ^  l'ange  des  fcmcnces/accnt  que  les  graines 


Jfortcnt  pliilloil  cni  plus  tard  hors  du  (cin  de  Icur  mcrcnou» 
airiccla  tcric:d'aut:\iu  que  ccquicll  remccn  temps  beau  ÔC 
fèrain  en  lieu  cltaud^ou  cxpoié  au  Solcil,dc  graine  récente  Te  monllce 
plufteft«que  cequi-eiHèmé  en  t^ps  9c  lieu  concriire  .*  eoucesfoiscfan* 
cune  femCce  a  v  itcettain  temp  s  p  o  ar  (emanifsfter,  auquel  âne  ano» 
cfgard ,  à  (inquolestempsibyenclinùcei.poutiiinier -flrieoeaoicle 
fruid  dc"chacunc  femcncc. 

Les  crpi»iars,lcbarilic,lenaucau,1àroqnette,rroisiours  après  qu'el- 
les font  fcmces  fortcnt  de  terre.  Lal.iidlue,  le  quatricfmciour-.lecon- 
CDiiibrc  C<  la  citroiiillc,lc  cinquicfmc;  lcpoi;rpicr  ,  vn  peu  plus  tard; 
TaiKtjau  quatriefmc:lc  crctlb  ^  le  lcncuc,au  cinquiclmc:  laporcc,cn 
«ftéle(ixkrme,dc  en  hyuerle  diiicfme:  rarro€lie,an  huiâierme:lcs 
«honi»au  di«ie(roe:le  fotuzv^vt  dixneufiefme  »  &  U  ptui'fônacB» tu 
vingtiedne  :  !a<oriandfe,  enuiron  le yingtdnqoiefiac^yoircgnoorc 
plus  tard  ÂiàgMSneeft  récente:  l'origan  Si  lafarrietteaprestctrétid^ 
me:  leperHlau quaranticnnepour  le pluflod,  &: le  plutfouuentaa 
cinquantiefinc.Vray  cft  qu'en  cc{\  endroit  fcrt  beaucoup  &  Tsagc  des 
graines, & l'art  du  lardinicr  àlcslcmer.  Car(cornmc  l'ay  ditjlc  por- 
rcau,Ic  concombre  &c  la  citrouille  viennent  plurtoft  de  graine  rcccn- 
ce:au  contraire  le  periil^les  elpinars,lc  crefTon^la  rariette4'origi,U  co- 
cUdre,  de  Icmenoe quelque  peu  vidlleifèbbblemcnc-la^ninfe  de  c6- 
combre  trempée  en  laidl  ou  en  eau  ticde/ortpluftod'de  la  terre  :  tn- 
tancenelKil  de  la  graine d'-arcicluu46e  deplufieurs  autres hetbec^c6« 
me  tu  cognoilhatqr^ipceienienEpàmcBliercilercnption^^ 

I\rreM(trJkrcUr  icfmandtryfndre  les  herhiftégfmm . 

C.H  A^I  TAE     VIO'I,  . 

I  tort  qucla  terre  fera  pleine  en  tous  endroits  de  femen- 
ccJaFaudra  foingnculcmentarrouier,  fi  d'auéturclelieu 
cilicc  de  fon  naturcl,à  fin  que  par  .trop  grande  fcchcreC- 
ïe'Ufemenceneitenieiireàgermeryaf  le  hruiâ  produit  de 
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\         T>1^     LA  MAISON    RySTiqVT..  570 
'"lagrairie^nc  nicurc.Z.amcillcnre  eau  pourarroufcr  ks  herbes  pougc-  bcntpcur 
Ks  dt  celle  dc.pluyc,û elle  vicm  de  nui(Sl  ou ciucaips qu'elle  ne  pniC  '"'""*/^  W 
iccicaauiFct  les  hcibc$:  car  elle  les  lauc  &  nettoyé  delopoudic  6.  de 
kvcnnïoequilcs  rongent  par  cxprcz  Ci  lapluyeeft  chaiTcc^par  levée 
«Icfiâucde  cette  catt«  la  meilleure  ç(i  celle  de  riuicrc  ou  de 
iiiâcaucouranc«^elquepeuttcde:euron  lieu  l'eau deipuitstircc du 
matin dcmiie  en  tonneau,ouen  quelque  conduic  pour eftre  efcli.iuf- 
fcc  des  rayons  du  So!cil,pourra  fcruîr.Car  Icau  froide,commc  au  fil  U 
fiicc'.ettcnnncmie  de  toute  forte  déplantes,  encore  que  ïhcophra- 
ftcdicqocrcau  ialceioit  plus  propre  que  nulle  autre  pour  arroufcr 
d'aucunes  plantcs.Lc  ccmpspour  arroulcr  cille  fou  <5t  k  aiaan,noii 
lem>-iottr,dc  peur  que  fcau  efchauflfce  paclachalcuc  du  Soleil  ne  ^,^Zfir!''* 
brufle  les  racines* 

Apresqaerherbcauracointnenccà  fortir,  faudra (ârder les  bon-  Sârchr, 
^es  herbes  pour  ofter  les  mauuaifes,  qui  confumentleui  nourriture, 
&lcsoffu(quen!::ccîa  doit  eftre  faidl  auec  f^rfout'ira  ,  qiunJ  elles 
ibacencoxcs  pences,  &  auec  U  raainf  ce  que  les  lardinicrsappelleirr 
cfmondcr)  cjuaiid  ks  iicrbcsi  potages  ioncdclia  forces  &  grandes, 
Lon  les  fer  fouit  auilicancpour  Icpoidsde  latcrrc,  comme  pour  l'ef- 

Epuù.  des  caux»&:  pour  te  défoulement  des  pieds  des  perfonnes,  donc 
iien€jireii4arcicPaxquoy  Ci  la  terre  cft  mollejue  la/audra  iàrcler <)ue 
Jcgo^eriwn^  ^faatpcnlcxqueleûrcIeieflebtQuitciiips  neceflâire 
tOTWdînt» 

Letondrceft  pareillement  proffîtablc  aux  herbes  quand  cl lo  font  Tri^miit, 
dcfta (quelque  peu  creucs,pour  leur  faire  pluslonguemcnt  g.ii  der  leur 
■vccdutc.,&:  les  rendre  plus  belles  &:  touffues,  pour  empcichcr  qu'el- 
les ne  portent  point  de  graines,  mcimc  pouiicut  bailler  vne  iàueur 
quelque  peu  plus  plaifânie  que  n  a  eu  leur  premier  tige.Par  ce  moyen 
les  kûânea  9c  les  choux  ibnc  rendus  meilleuts ,  &  d'vn  goulï  plu; 
•pUfiMi^fi  lon  leur  oflèJeursprcmieresfeuilles:  femblablcmcnt  lesra 
TiiesÀ  naucaux  croiiTcncplos  oeaux  &  touffus  fi  on  lestéd.  Mais  tou- 
••eilivbcsjiciè  tondent  en  toute  difpofition  de  temps  :  car  ccîlt  s  qui 
onttuyau  ,  co  rame  les  oignons  &  autres,fi  elles  foin  tondues  pendât 
qu'ilplcutjle  tuyau  sabbrcuue  de  l'eau  qui  chct,^'.:  fc  pourrie,  quicft 
c.T  (e  quctcUc  forte  dfheibcs ne  doit  cftre  tondue  li  a'cRcn  temps  fc» 
xainc^fcc, 

Our  affranchir  les  herbes  ôc  faire  plus  grandes,  on  les  .  t«nirttr$ 
tranfplintc:  &  ce  fait-on,  ou  de  planche  en  plan  chc,oii  de  „     .., .  . 
couche  en  couche,  quand  elles  ont  quatre  oucmqtcuillcs  tcmfUobftr^ 
hors  de  terre ^  &  ce  peut  on  faire  eU  toute  ùiîon,  mais  q^c  «cr. 
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LIVRE  i-i, 
Ic(emps(bit6utmd(e-&pliittieiiz:  &  les  doitoninectftcfrtthv  bien 
fourme^&gralIè/aiitantxeameiKlement  de  fiens.Silc  céps  n'cftplu* 
uicux,il£uiclesarn>iiffiraprc$qu*ellcs  (cronc  mifcs  en  cerreailèsaiiac^ 

&  à  d'aucunes  fauc  trancher  les  boucs  des  racines,  &  les  planter  au  lar» 
gc,à  fin  que  Ion  les  pui(I<;  farder,  &  fcrfouir  quand bcioijig  fi:ra,  6c 
<ju elles  croiflcnc  mieux  «5c  plus  belles. 
Btutturet,  Les  boutciircs pour  lciardind'odears,fc  font  auffi  en  toutes fai- 

£ôns,&  des  rciettojis  de  l'année  en  prcnancpartie  du  vieil  bois,is:  tor- 
dant ce  que  mettes  en  ccfteiou  bien,  en  k  fendant  par  bas,&  y  me ttat 
vn  erain  d  auoine  en  la  fente,  de  àrcmour  quelques autresectios  dli* 
celle  auoine^flaftofl  que  du  tien:  car  les  her  b  es  qu  e  Ion  tian^lante  ne 
demaiidencaucun  Hen  à  leurs racines^pluftoft  ont  bcfinn que  les  fom- 
mecs  de  leurs  racines iby entquelqnc peu  trempez^comme  déclareras, 
cy  après. 

Les cipinars^arrochcs^perfii  U  ccifcuii>iie  valcncricn  uaniplantcz 

'j 

C»iUlhr(irgardnU»fimtmtsjr4ebl9t^Êtftmàahtrkt»' '•' 
fùtdgern,  CHAT.  X*. 

N  cueille  les  racines  de  la  plus  grande  part  quandle» 
(Lindlutt^     lyy'7^Ç(r^^^  Feuilles  de  l'herbe  font  cheatcs  :  &pareillcnicnt  Ion. 

racille les  fleurs,  comme  bourrochc,  buglofe, toute» 
joniie ,  ôc  foucis  quand  elles  (ont  cnticremciic  ouuer- 
ccs  :  coutesfois  les  fleurs  des  rôles  &  de  crapprcs  doi- 
uenteflrc  cueillies  pour  e(lre  gardées  quand  elles  font 
encores  fèrmeàf  làâffildti  ^fcnd  les  feuilles  de  herbescndeios ,  quand, 
ellek  (but  vénues  à  petfeâsomltes  frufâs ,  comme  meloiis ,  cQBooikn» 
brès,cicrouillfes,&cour!zes,quand  ilsiauniiFent,  &:fontVKnusàlcur 
accompliircment.Si  c  eif  pour  femcr,il  les  fautiaifler  fur  ttt  re  iuiqu'à 
ce  qu'ils  foyent  outte,Puis  les  mi  tctc  en  referue  iurqu'au  temps  de  les 
s*>f>  U  ciHil.  fciTîiîr:  Arles  faut  cuciluf  en  clair  temps,*:  cndccours  .  Les  fcmcnces 
lirftmtmtt,       prennent  quand  l'herbe  efl  toute  cuuchcc  &  fcche .  Etfautobfcr- 
\iergcncralcment,que  toute  forte  de  cucillctte,tant  d'herbes,  âeurSj 
radnes^que  de  fruiâs,&  femcnccs^fc  face  eJi  beau  temps  &  fcratn^ 
au  dccours  de  la  Lune. 

désherbes  que  Ion  veutgarder^doineatcftre  premièrement bltft* 


nettoyees,&  defechees  àl'Qmbre,quieft  le  meilleur  moyen  de  leur  c6 
feruer  le  plus  de  leur  vertu,  ou  biVn  an  Soleil ,  puis  mifes  en  fachct 
de  cuir,non  pas  de  toilc,ou  en  boettes  de  bois,  ànn  que  leur  vertu  ne 
le  pcrde,côme  nous  voyons  quelon  fait  des  hncs  herbes  que  longaT 
de  pour  l'hy  ucr.  Parquoy  les  apothicaires  me  (cmblcnt  grandement 
£iiliir*  quipendenconicursgrcniersleshetb'esde md(kcine,p9r ce 
que  nbh  feukfiient  leu^vtftds'Viexhale^  mais-tfulSifis  thargentdfe 
jK>udtes,de  tôUesihrftilnées,  jeAc  fieii  denoOlcltfs»  8r  ittltte  aatcct  ol^- 
4tires..  •  . 
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C&'ftetirs  n«  doîncnt cftcc iciclMe» au SoIcuT- ^  fotaibf c  «jui  Q%4r ^«  ' 
vknt    Soleil  de  niidf  ,ott  qui  eft  en  vnliciiciitttienCjpaff  oe4)tt*àcaa^  /^^^ 

iê  de  leur  tendre  te  &  rnollcflcjcur  Tcrtn  s'exhale  faciieœcnc  par  Tar- 

èturduSoîcil  ^  clialcurdcrair.Siccn'cftlarofe  de  ProuiiîS.laqucHc 

pour  cftrc  lo  r.gucmcnc  gardcc,  demande  d  titre  fcichcc  en  vu  lieu  f^jjj^ 

hauccxpofc  au  ioicil  dtMidy ,  ou  les  rayons  du  Sokilpcucticnt,d<:  " 

ne  touchée  néant  moics  aux  ccl'cs.  Le  mcilicuricia  de  iêchei  les  fleurs 

en  vu  iicu  tesnpcré,&  les  y  louiici»miiitcr«  ifiDqurtUcftOciècorrd» 

pcnt^y&QC touiiom  loing  qu'eUn  ne  ptrdeotny  leur  couleur  leur 

ota  Biuur elle.  P insquand  cUes  faontlècliei .  ki  faudra  cafcnncf 

^ftivnvftiâomdc  tcne. 

La  fcmciMre  s  do^  ucnt  çftrcgtrdces  çn  fac^cts  ou  vatflèaux  de 
rerre,qmaycnc  la  bciuL}iccrtroiuc:ou  dedans  boucctcs, ou  bien  cale-  ,ttÊttt$» 
ba(fe$bicncnouppccs,&:  en  vn  lieu  bien fec,  &  ou  Ion  i.'elpandcau- 
cuivccau:car  les  Icmaiiceslcdcperiflentgrandcracniai  humidité.Les 
fcuicnces  des  oigi:^  ons^ciboules  ôc  potteaux,  comme  aufli  dupauot*re 
gardent  enkois  graines  ou  cTcorcec»  - 

Pour  la  garde  dcitacîiiea  fiuit  obltrucf  deolctiioyeiif  icarou  ofi  G^nfe  Aiw 
ksYCucpfdcr  tecciicet&  cncerestoutctvcrtes»  cominenaueaux» 
taues*  carottes  »  Vautres  fcniblablcs:  ou  on  les  veut  garder  feches. 
Pour  Icsgstdcr  récentes,  faut  les  mettre  fur  le  fable  ou  grauois 
bien  dclié  en  la  cauc  ,  ç]uclquc  peu  couoertcs,  ouics  enterrer  dans 
terre  2uiardin,corT)mciious  voy  Os  que  Ion  fait  des  taucs  ëc  iiaucnux, 
pourcnni  oir  la  piuspart  de  Ihyucr.  Poiirgarder les raancsfcuhes, 
dés  u  u  c  ilcs  font  aieîme$f«ttC  foifintiiicificiit  Ici  laucf  aucc  raii  claire» 
poideBroftor  tontes  les  peciccsnbrcs^&  après  les  (èciter  ouàPombte 
daSélefllcoant^  elles foutraitS-lt Knues,  comme Icsradnes de fe- 
noiUcHicof  ec^pcrfil ,  afpergcs ,  Se  autresfemblabics:ott  au  Soleil  de 
Mid^*£^ elles  (ont  denfeSyCralïcs  &c(pe<Tes ,  corrme  les  racines  de  flâ- 
bes,  gentiane,  pain  deporccau,  lisd'eftang.couleuurce,  &autrcs 
fc ru  bbbles.  Pais  après  qu' elles  ferontfeiches,  &  ainfi préparées,  les 
faudrapcndrc  daas  quelque  lieu  haut  &  eminent,  cxpoiéaa^oleil 
dc^Mi^ou  de^cpteotition^auquelnylafumee,  ny  la  poudre,  ny 
IfttaiAiifda  Soktiles  pttiflbnt  cAdomaaaget  aucunemciit:  coro- 
bics  ^elc  confcA  dsfifiitce  des  nedccim  Hippoeratcs,  eftqueks 
lictbctflcuisAr  nciiict,  tant  recuites  que  feches,  ncfoyentmUès 
ancucflMntaaveht  pour  eftre  gardées  >  mais  pluftoft  enfermées  en 
dcsTciTeaux  ou  autres  réceptacles  fcirbîablcs^à  fin  rju'cllcs  ncpcrdct 
leurs  vexais^  Aci<yicikt ciks pctdi»y eut f^^cdemcni citans cipolees 
auvent 
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i  i.:--.'     "'LES  HERBES  POTAGERES,  * 

•'"•'•..1     .  .»        ,  •  I     .'iH.*    «"••     T  :     •     .  :<:-,j        d  ■  c»  J'"j'»' 

liff  CAlKVU.  is  I       C-HAK       -  11»-  - 

^  "  '  * 

^V'^^'^^  O-.is  pni  lcio:.  -  t  -  prcu;icr  lieu  des  choux ,  qui  font  le» 
'  '  r.ll^SX>V-f'^  \à  plus Cûinmui)b<x plus  jjoijdltsciurc  toute lortc d'her- 
oesitouxcs  loues  dt;  thuu'.  aiment  terre  iiccic,  gralic  »5c 
bien  Ubc)urce,aaaai:giilc  ufctiiy  fabloiuijeiirc.  Et  U^ic 
jij«^ibhpienoétai^i»c«!fentoate».coadUdow.dto 
ftp4lc'aiciijc  tempêté,  coateslbisikrc  Êontplurgniiis  &  e^paiioul»»^ 
plus  guarencisdela  verminCjés  lieux  froids^comnie  fovitxrcux  queim» 
^  _  voie  en  AlcmagQe,qu  es  Hcux  diaadsr  de  pocr  ccfte  caufe iUÎHcoiu 
'  '^'^  tentent  trop  plus  des  couftaux  que  de  latccre  pleine  en  iccllc  terre 
pleine  dcscau.-illetsdespl:uachcs/]ucda  milieu  d'ic-llcs:  ains  font  be- 
aucoup plus  plaifans,plus  fainciils  à  i'tilomach,  vie  meilleurs  en  Autô- 
ne^Pjinccii9ps,&  duunc  les  gcandesgclocs  au'qDl'Ellé»  ils  dcmandco 
d  eftre  fouueat  fumez,par  expresse  wH'cCtUM^tiilciic  eDikineiUoit^ 

roufezzcncorç.qQerarroitibnCttt  les  rendes  beaux  &  vcrdoyans,no» 
^ouccsfois  plaiCanCf  au  mangcr^ny  lains  à  l'EUornac .  Quand  ils  ont  fis 
feuilles  les  fuit  tranfplatcc  en  temps  doux, foit  Hyucroiicfté.  Et  pour 
çn parler  eu  paiucuiicr,lcs  choux  comniuns,»|;!C  lonappcllc  loiigso» 

C^M»  w«-  vçid>,cloiucnt  çiUefc/uçî  4  la  iay-Aouit,ou  Septembre,  qui  en  vcuc 
aupir  ksfcuiJlçscn  quarcfTOC  &  t'Hyucr ,  Ouies plante  en  Oûobrc,. 
kxefhntttqAi^etMhtc^  poucçoiprendoelesBiiiiUcseaHyucr,  4e 
la  graine  en  f  uin  ^  luillq^f.  Sc^^t'.h$^hâi^f\»%smiSBaM  ::  camUcir 
qu'auz  jMifiK^^^i^9"<  l'ano/ee^  on  y  peat  àinilcncendceiiiinaiscje 
Djc(i|4.gSii^$Hi«9l9m  £c prenez  bicp^gardequcirofticleaiehoffioe 

jmnirf  /r»^  ç^^^        vieille ,  car  vieille  de  troi$  ans  dlc  produiroit  des  rèforti:. 

Pfaêrie.  c'cll  pourquoy  Ion  dic,5emcx  y  des  choux ,  il  y  viendra  des  raues  ou' 
des  naueaux:coi\cçs,fois  gu'clU  ducp.iîx  ans  en  nature  ^.:iLcllccilbiea^ 
gardc^,. .  ..  ,  \,  ,  •  t  ..t:  .j,  .  '    >;<  •'•     '    •  •  ■ 

cbwx  iâhis,  ^  Le&çhçi^  ca)^.ySj,^iie:lçAi\ommc  bIa4}cs,ou«ii:pdiame,icicmenr 
%XQUçbes (c  r^pleptcac  <ic  pied  en  picdbiêli  cobufem£>tSSlCR« 
ëan<;hc  &  bien  amçndee>qu4DdilftcommettccnèikiBOim>eiwoac-, 
èc  aiméti*a4r  fijpid,car  en  l'ait  chavdsibjieppanoiét  viurerSc  les  tmt- 

Clftxtortmt.  couurir  de  paille  pour  l^làirçiiàlMX  pofktsKt^Ariwlanchir.Les  chonx 
tortus,crelpus,(5i:  Rommàins.'qioifbnt  de  meure  plus  tendre  dcli- 
cate^ic  femcnt  eu  Mars«&  fqpkHic^nciciinsgiie  i'aoncè»^  demandé- 
fouuenteilrc  arroufcz. 

Quand  vous  voyez  que  la  feuille  du  choux  blefmit»ou  iaunit,c'eft  Ci- 
gn  e  qu'il  luy  faut  de  l*eaa:8c  luy  oftcs  ibou6t  les  feuilles  iauncs  &per- 
cecs,oa  poorrieSfOarcchei^carcelalcferoitinoarrir. 

ch^Hx  dtu»»      voulezauoir  des  choux  quilbyent  de  bon  gouftArplaifànt,oftes. 
■      lcac.ies  premières  feuiUes:  car  ceUe's  qaiicgemiecofit  auront  mctl» 

laurr 
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|icrgoiAteiàtiràrffliitffaéft»b^6clcsprcaîicT£s.  , 

Les  choux  roupçs  viennent  naturel icmcnç de  l'abondance  du fu*  <huacni^w 
Oklioupac  ce  qu  on IcsarrouTc dcliedc vta»oupourcnrcplniucz en 
lieu  o^iâ  foycac  cU^wx&tSk  ailÀduciicmcstidciia^dbftiais  iS^  aidcuL  da 

.  Ne  prenez,  i^maii  Uigitaodu iR Qmmkin grr fpt», W^^fH-r  pouc 

âtpvu^lidMccîiBC  en  bdbt 
Tosto iMriMfftet  é(ctiovsrcplSDitMifioiica£uroiis,pooAièii qu'il  ^i^*^»* 
oc^cetcopfrioÂ4»o«,trop  cl>ai:d.£ci9iigp^i«Msk&pl«MeR,iong8n 
laiKbf9cii»c*^  p9ur;C|u  elle  ne  foitfepUce,  cij  leb^itdSBCLaicqxc^flé 

Bclcsmcttcz /î  auartquc  Icfcamct  ne fuur.ontc.  '   •  ' 

Aucunslcs  arroufcntd'ca^ljilcc,  poi;r  les  Faire  plus  tendres,  &:  au-  ^rrcufifiMét 
très  leur fcrocnc  du  TalpcArc  par  dclTus  la  lupcihcie  de  iaicrrc ,  outic 
dcsceodics  menu  çriblce$,pfOurie^g4(enur  dcspulIons^chenilUs^  6s 
•BiKTcrminc.  Siif  MH^()lsi(bOiine44il:iftMplaii(^pfiCSib¥igiiC|.ii|^ 
iatigncpiesdnchouxtf  ily  a  fi  grande  inimitié  entie  ces  dcu»pbn>*  Jiimitittmut 
tes»  que  les  dcoz  plantczen  vn  m  cfme  terroir»  ayans  prinsqudque  ^'f"'/ 
croiflnnce ,  fc  rc co qrncnt arrière  1  vn  dç  j  AUUe ,  &  n cnfont taocfru- 
ôueulcs.Qu^il  foit  vray,fi  Ion  mcflcdu  vin  tât  Toit  peu  au  pot  où  cuira 
IcchoOjlechcU  ne  cuirapar  sprtSj&  lui  corrôprala  c6u!ciii:iTicrn:cs 
^cui  qui  veulent  boirçbvaycoup^c  vin,l^ns<ibf;)tuits,c;oiucntn.â-  chcuxcmprf 
gcrauaiudcs  chouxfii^udfi»  ccniroeor|t%iç  0ouA«n)efjn^cic5AUui4s  dum  duut, 
^nândiliYciilqnt; imire  àphingodct ,  & faùc p a^uc ^  qui  bbili le  «Mwagr 

fâiadç^p.OBrceaD  :  ^i(^m^p\mà9»MS9éfMics  herbes ,  il  ne 
fuâ&M^canciiie;i(;|a^^ 

aipnyo^.«    ,r     i  :.  i  -.:- 

LcroigTicux  iardinicrnc  doitiarnais  endurei  en  (ôniardin  vnchoU;CirMMf/««rm 
poorry  ,riy  artoulcr  les  herbes aucc  eau  ou  auia  trcnjpc  ou  bouilly  le 
choD .'par ccque  l'yn.^  r<m^ça]fpP(i>A  iX)a|iiUurc>lcTU.cur  aux,4utt£At 
hcrbç:^voilmî:s.;,j jio'-.r.       -   :  -;»'*'.!  S       i  »    Li    :    •  • 

poocbnmin#|ir9^i^mJl4><krii|u«i»af^ 

de  maladie  cUe  ^(^pctkêîéff-XPtlSf^CMt'U  premier  b5>ûiliaxvpt^<ici4> 
£iakmeii|rdc  .ç^ioiiX  roqges  kfmtft  o»  bvilc.  iàn»  UHbffçbfclc  v  cn^l 
trc  ,mcurit  la  toi!ix ,  8^  rcndla  voix  meilleure:  fi  à.<c  bouillon  m  tflei; 
da  rutcxcjiifcra  fort  TingLlier  pouf  Ici  afltw^tiqucsi»^».  puJmoj  ic}A;fcs: 
lïiefmcment  le  iusdccboux  aucc  luccrqpiQftiu  à  çtsaHcâioiis:!aJoA' 
mcncc  de  choux  en  boui.ll^ii  ou  en  poudre  ei)i>opnçconiic  les  vers- 
étspcûtitn£àxu4ffi4f\ipti  c|iit  en  dj^upK.^M.UQls  b<>j}jillQas^'rçfit3iotî& 

Qnng^^uec  Çotx  bc^nil(olltappor(c^^j(f  de U^AlAnbut races  :1c 
'  Âisooiiicde  ciioux  beu^Çfi^biu^^rfaipli^iisà  mangct  dcMlittjBpi«>l 
grtons:la  moelle  de  choux  cuiie^aucc  l'amende  &  mtflccauccniMA- 
de^umii^ù'  iinguiicr  pqjor  ^c^x.^.0ACJÇi>li(lç  tulc  j  n  c  p  c  u  r^o  .vies 

t  ^       '  ^  *         '      •    m  uij 


.■i>  • . 
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en  Forme  dcloch.Breficchoucdvuieà  coûte choCe:ê»(fac\zQŒ\t$ 
Kommains  ont  faic  ù  giand  cas  auttcsfois,  que  après  auoir  chaflé  les 
médecins  hors  de  Rpmmc  rc^uedecenc  dn^MC  ans  nTvIbycm 
daugewedcdiicqqc  d^chmi  c«.tomct«aladiet>  L«i|iefidce«iiee 
cendre  de  choux  en  bonne  pouclaoer  la  tcftcForaencatioD  des  raam» 
mellcsaucc  decôâion  dechoux^augmcnte  le  hiâ  des  bourrices.C6> 
drcs  de  choux ,  roefleesauec  leblaiic  d'œuf  guahlfcnc  les  brufleuces» 
Cacaplafmc  faic  de  choux  cuits,  meHez  auec  lie  de  vinaigre,  deux  iau- 
ncs  d'œufs  cruds ,  ik  bien  peu  de  vinaigre  rofattlc  tout  bien  battu 
incorporé  cnicmblc^cft  vnfouuccainremcdepouroftctinconuncnc 
les  douleurs  des  go utscs.  -, 
comueu  I^clMeBnecMyerTnpociotic«Baoiillé,aaqii<noa4coaftoiiie 
Efcitrgria  dcfiifc  ciBiechair  gc  bo  uiilir  eau  »  coawnfe  chaudron  «  pot  de  fer,  poc 
yâifffâMx^  de  cayore,.dC  autres  (cmblables,  que  touresfois  Ion  ne  peut  fuffi- 
ùmaKn!tt&m€f9  liean'eftiiiâUciicquede-ftire  bouiUic  dcdansdea 
choux».' 

LéUiâtu*      cHAP.  XII. 

A  laiû«e(è<èniedtaftc%aiii^conme1echooeBCer« 
ffOirhBimde»bkAAiiiiéig(ai«iiec,legicr,ailéèlabou^ 

ter ,  jpais  en  Mai^  principaicmenc  :  car  elle  ne  peuf 
unt  cnduoBC.de  ft«Hd«  ny  de  chaud.  Toutesfbitû  la 
Yonlex  femef  en  Septembre,  me(meen  tout  temps» 
choifillezles  endroits  aptiques  6c  chauds, &  l'accom* 
pagncz  de  force  fiens  bien  pourry,nonobflant qu'elle  cndiircirapouc 
i'iiyucr,  Ôc  peut  durer  quelque  temps  replantée  :  il  la  faut  arrouier  de 
deux  ou  trois  ioursrvn,n  le  temps  n*e(l  moite  âcpluuieux. Et  en  la  Te* 
Quuit  lalâat  afrMrfèr»poor  doute  que  b  dialeur  dii  fiens  ne  icae  la  tc^ 
menée  hofs:eUdibcc  decerrc  le  onquiefine  tour  deià  (èmaille.  Eftanr, 
vcntie  fur  la  couche,  de  la  hauteur  de  quatre  ou  cinq  feuilles,  il  la  fâuC^ 
cueillir  auec  la  nuin,iamai5-auec  lcfardec,Ia  replanter  en  terre  grafl^ 
&  loingl'vnederautre,&enuclopperle$racincs  6c  le  tronc  de  ficns 
de  vache,  ou  de  chcure,  ou  de  brebis,  car  elles  en  feront  de  tropmeil- 
icurgoufl,  &  Icsarroaicr  cnpicd^maisquilnegelepoinç^  de  ne£tcc 
troi»  grand' chaleur. 

Lon  cukiae  qaati«  lorteiddki^c»en  France^ion  differentes^dè 
V!eiiCtt,nais  de  gouft^  plut  ou  moins  phdlânc  ^  àifauoii^crefpueytcftuc, 
QU  pommeCyOtt  bianche,rommune,5f  petite. 
fitimtt  rrrf     î^onnepUnce  pomtla  petitclaiéène,  ny  la  coramun^mais  la  grof- 
fdte^fmm*  (Vquclon  veut  eflrc  crefpcluciâc  pommec.ou  que  lon  nomme  Rom-" 
m««..         mttne,quiala  femcncc  blmchcÂ'  plusgro[Ic:carparlarcplanter,el- 
L«i/7MrR«m-  lecndeuicnt  plus  belle  3f  plus  grolic,&  de  faueur  plu$doucc,princi- 
paiement  li  on  luy  ofte  fa  prcmicrc  tige  après  auoir  efté  replancee,par 
cc^uclapccfnierc  tige  ayant  uof  <ic  hu<^ ,  dcuicnt  fauicmc^it  amcic 
.  '»  pai. 
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firlacbalcuc  du  ibictl.  Si  voulcx^qu'eUc  lydcs  feuilles  Iargcs«quaji<i 
clkcoiiiinenccf»èim€r&tigc^ncilèsàdcinir^  x«tf*« 
Manieaiomdeccfxe,oiivnepedietmle,  Si voasla voulez  belle 
Uiadw»  lies  en  kdme deux  ioKfsalypaBiiiantqoe  Utirerde  U 
«niche,  M  làf^ibntCK^  liea  à  Moe»  0e  U  poudrez  en  ùhlon  par 
Mu» 

Laiaiâruc  pommcc,  feuillue,  &c  crcfpuc,  &:  qui  ne  vientguereplus  t*^ 
hauicquc  de  l.i  hjuccui  d  vnc  pauimc,  fe  fait  en  U  dcfchauilàiu  en  *' 
ned.  Apres  qu'elle  ciUcplancee^inctteziuxdaHensde  vache  bxca 
teîisàUracinCy  ^uAslaieciiailifiiS  deflnoiiihz,&fitoftqa  elle  fera  en 
force,  feodrx  lay  legeme,  6t  kconiircsdlvn  pocde  terre  qui  (bit 
M^fimc  que  la  dmcfoic  rabbacucparcemofcneUc  viédra  couF» 
fiié^moiee,  &  blanche ;oa bien  ÂTonsToulezauoir  de  belles  iai- 
âues^deuiiours  au  parauant  que  les  arracher,  il  leur  faut  lier  l.i  cime, 
&lcscouurir  de  terre  iur.]ucsà  la  cime,  car  -iinli  elles  dcmc-ndront  uiffur  l<^c$. 
blanches  àc  bcUcs.  paiciiicjncnticlabionictté par  dciius,  ic«  faillie-  c-tu»<hm, 
acnii  blanches. 

Si  craingnez  j^u  elle  ne  vienne  trop  durepotft  le  ?ice  dalicQ,ondti  ^î!*  "*^" 
tcmps,oudc  Ufi»iencc^f»chcz-lade  latranfpbnieiiaUjeiirfc  '^'^ 

Ibur  lalâke  de  boane  odeur ,  fenieB-Iaaiicc  la  graiae  de  cimmi^ 
osfikcHiCperU  i^nûieciiemttoiidttdaaMseadepaffiinuroiiioutt 
codées. 

Poutlafâite  mcflcr  aueciutre?  herbes  de  falade,  comincozciile,  lUtbait  fa^- 
roquc«c,&fembUblcs,toutcsproucnâs  d'vne  mcimc  r.s  cinc^mciicz  ^^J^^ 
toutes  fes  graines  diucrlcs  dans  vnc  crotte  de  brebis  bien  crculccau  ^  * 
ptopfc,puii  la  pjaoteabienprofondjconïraeettiiirèli  dhhyiA  doigts 
en  ccrrc,&  airoufaftwmft  A  peu  à  peu,  fie  y  prenez  grand  loin  qofid^ 
dk fiacâia.de  Ml».  Leaamret  lontpcm êc  cfiment  ttoiivu  quatre 
CCOttcc  de  «bettes  ou  de  brebis ,  fie  mettent  les  gcaincs  parnû ,  fie  les- 
cooorent  de  lincc  bien  debd  en  forme  de  nouét,  fie  les  plantent  com- 
me deflîiS;aucc  la  diligence  quand  elles  (ortent.  Aucuns  arrachent  les 
faeiilcs  de'  la  laiâruc  qui  fonr  prochct  de  iaracinc>ficau  lieu  des  fein'les- 
arrache c  s  m  c  c  i  c  1 1  c  v  n  g r a i  n  d  c  fcmcnce  de  ro qu cite ,  crc I !  "o n,  o z  c lil c : 
6c  autres  fc  m  b  l  a  blcs  ,par  ce  mo  y  en  rorccncpluâcuts  fie  dîaerièsdgesL 

La  ]aicl:uc  n  e&  ieMboat  remedcs  :  car  elle  talrcfcbift  lecenir , 
noUiftle  Teoccc  ,£dtabonderlr bonfang.  Son  fuc  mefi^auec  huile  d*  Uiam, 
lo&t»app«fe  U,dealenrdeteAe,  fie  fait  dormir  le  fibricitantfrocé 
auront  fie  tcoipea:fett  en  gargarifmc  mcflé  aucc  iuft  de  grenades 
pot  ries inflammaûonç de gofier,  frotté  és  tcfticalcs  arrefte  lespol- 
fudon$noé^nrncs,&  le  flux  defemirncc,  principaiemcnr  fion  y  ad- 
iouftc  bien  pcode  camphre:  fa  graine  pilcc  auccla  graine  de  pauoc 
blanc  en  forme  d'cuulfion,  fai^  le  pareil,  mcfrac  cftcint  les  ardeurs 
d*vnnc  ;  iaicmcncc  ircropcc  en  eau  oà  fera  efteiDftracler,aitcc  bien 
peud  yuoirc  polâefiré,  eafoatieralne  contre  lesflènrs  blanches  des  FrM»MEt£Â 
'  WrtTT.  y'**faidlksdcklaiflMiecuittes&hiueecie»brooeC80ttfe'- 


Digitized  by  Google 


LIBERIA  'IL  :     :  ^ 

ï^trmir,  \ides  d'iccUcs  mefrncmcnt  aprcs  foupcr,font  dorminfà  CcvAttict  fuU 
ucnfcc  &  mcllcc  aucc  laicl  de  femme  c]ui  ayt  porte  fille ,  ôc  aubin 
d'ûciif  Icrt  pour  faire  frûcail  à  ce  mclmc  c  ffcil.La  dcccûion  des  feuil- 
les de  laii^tuc  cuitccs  en  eau  d'orge  ,  bcuc  apporccxjuaii^ucxic  laick 
aux  noo^rices,  fi  par  aprcs  toiiitiMéaiieclèiarâiJif^ 
qui  font  palmoniqiies,  crachent  le  (àng ,  oni  courte  naleine»  écôgtm 
'attoicJigBce,nciloiucntDBaagi^clttlatâue«»  '  •  T..  '  } 

Bmliut.  Wrp^'E  N  D  I V  e  ayant  feuilles  cftroiilcs,autrement  nommée Sci-' 
1  J  I  noie  ou  iaictuc  aigrcjou  iauuagc ,  ôc des  Lacins  Jntybm  ou 
seris ,  Cctt  plu^en  medcctiict qu'autrement ,  & nefc  cuUiuc 
aiu^iardint,  pir  ce  quelle  eft  toujours  amere^combicnqueUe  ibic 
des  cfbeces delaiâues ,  ou  pluftâft  de  dcoceciVray xft  qui ùknax 
iarep[anter  &  tranfpoiccrde  Uéaèautre>.&àeflr«.UecibLGOanezle 
dans  terre  de  fablon  durant  l'hyucr,  peut  changer  de  nature  jflc  deuc- 
•  nie  tendre  &  blanche,  &  lans  grand*  peine  du  lardinierfc  peut  garder 
anifi  tout  l'hyucr:  ce  que  praclicjuent  nos  lardinicrs,  ayant vcu, par 
expérience  que  la  cicpreeiauaage  dcuicnt  fort  belle  &  bien  touffue, 
après  aootr  cAi  par  inoiudlaaails  d!caux  couuertç  dcurrco  u  ^Lk^ 
blon»  * 

I^ceron»appellé  en  Latin ^•idliwottCKvrfiiiiMnrieancm 

de  rcqucftcpout  les  faUdes ,  maiunaintenant  l'on  n* etrtient  compte^ 
&:  c(t  le ulcmcnt  en  vfagcpouticsconmns &lieotestaufiîil  nc'fc cuU 
tiue  aux  laidinsjpar  ce  qu'il  vient  copieux  c$  vigDCS:tout<jsfois  les  Ita-J 
liens  vient  en  laUdes  l'hyucr  defcsracincs ,  qu'ils  ticuucnt  douces  &c> 
dcgoull  fort  plairani;iâ  tige  eft  plaine  de  laid,  quclqncsfois  tirant  fur 
Ic'iaunesceJatâprisen  breuuage  cft  fingulicr  pour  ceux  ^ui  ont  cour- 
te haleine  êc  Con^  afthnatiqueiiil  appai&lcs  douknnsd'orcUleiri  voos  . 
y  en  indillez  quelques goattes#pxmdpa^iiBarfiléÂttftesbouMfir«« 
ucc  huile  dedans  vne.eicotce  de  grenadeiH  gUacit  cmicrcmâlaftranK 
curie  &  peine  d'vriner,  fi  on  en  boit  environ  vn  polibli:lesluetllesdn 
laceron  malchccs  ofkntla  puanteur  de  bouche.  : 

Ottrw.  La  Cicorcceft  delà  nature  de  l'Endiuc,  ayant  les  feuilles  larges, 

9c  fans  la  culture  bon  traideracni  retient  toujours  fon  amertu- 
me. E|lcaimelelicuhunndc,&:  la  terre  bien  labourée.  C^iandcllca 
quatre  feuilles,  la  fauttranfportcrsnterrrbienfiiBiee::  &  à  finqu'cU 
le  ayt  de  feuilles  belles.,  larges &'bienerp«édacs:déz  quelle  com- 
mcnceraàauoir  quelque  acaotirement,«u  milieu  dcfes  feuilles  fkut 
mettre  vue  petite  tnille:  car  par  ce  mpyemelie  efpandia-^S'feiiilles.ék' 
les  aura  plus  touffues.  Par  ce  bon  irniacnHntcllr  perd  fon  amertu- 
me, &:alorsl  vrv^ccnca  es  faladcsd"h\ uc  r,     en  l'appelle  Circrcè 

CkwttkSth*  blanchc:w^'  pour  ce  fuict.on  la  replante  à  la  lin  d'Aouil-  pins  au  ccm- 
tucncemencdc  Septembre ,  que  k$  icuUki  Lom  grandes.  Ion  la  del- 

plante 
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Am&tkê  cictt.loàjièr»  ^aaccvn  petit  brin  dciorrrcionliciLS 
ttuiUcs  ct^Gpmhtc  fiotitiottoeiiieatCu»contraitice:ptii$lon  ta  couche 
cDteKcbicnFumcc ,  les  feuilles  plongées  &  cootiectts»  &  la^ractne 
coociemonc*  Se  w4cSa$j  faiâion  auclquc  couuerturc  en  mamcre 
ddogc^ou  Ion  >  icetc  tf?  Ki  paille  pourla  garder  de  la  gelée  ôc  damau*  EtiJint  htém- 
uai$vcnt::iutani:  cnimonde  i'EndiucqucIon  irouuc blanche qiinnd 
on  la  retire,  lv  cil  au  manger  aflTcz  dclicacc.  Aucuns ,  pour  ce  racimc 
fiiô,quand  C-!ii.orcca  clpaiidu fcs feuilles,  lient  couccsfcs  fcuiHcs 
cnfcmblcaucc  vnpffcitÂlec,  puisJacouurcntd'vnpoc  de  terre»  àiiu 
«relie  cire  too fipiusptr (kracine  aliment  de  b  terre .  ce  moyen 
âbacquierc  rnc  ^Janekem  Se  tendreté  »  &  pcrd^Toegrandc  partie  de 
looameittutnc. 

Chacuo  fçait  combien  la  decoÛion  de  la  cicorec  bcuc  en  forme  Si»f»i«riVf^ 
(fapozcmc^cft  vtilciccux  qui  onclaiaunifTc,  ou  chaleur  le  foyc.  Le  V""*' 
lusdcCicorcc  bon  de  deux  lours  l'vn  à  icun,  appnilf  le  crachcnicnc'dc  dtfu^, 
fanct.LaCicorcc  pilcc  &  mifc  iouilc  tctin  gauche  »  gucru"  U  douleur 
du  cixur .  Loi)  «iic  queladccoâion  de  la  Cicot xc  dc^  cbâps  beuc  iou- 
nent^reodle tcinâ  desfemnesplosnet  &  plus  gay. 

^rtkbéiuL         c  k  a  t  .      x  1 1 1 1. 

<fyy  ApUntcdcrArticHrînd  cftantre  qucde  i'Ëndiaeou  CicO' 
rce:car  aiix  Arcichauds  pour  les  planccr  en  Automne, qui  cft. 
cnuiro la  le  mois  d'Odlobrc,tant  r>nc  ils  féconds  &  fertiles,. 
Joii  ne  prend  que  les  plus  grades  fcuiUcsaucclcursbrâches, 
de  ceux  quip^offC/enlt.dupUitiMafffruid,  êc  autant  des  grolTes  tiges  du' 
milieu ,  qi]in«  ilènt^nt  pitis  de  ricnapres  que  les  œillets  en  font  tircs- 
&  replantez :aii0& bien  ohaaccooftoméietter  par  voyc  lefdites  tiges,' 
Se  les  plonge  Ion  vn  pied  en  terre  btenfamce,UfcucUieàm6t  liée  au 
boutauecvn  peu  de  focrrc^fc  latigc  conchcr     Bif  councrtc,  &  les 
garde  Ton  ainii  cnicsarrouf^nt  quel  ]ucfois     le  r.c^s  n'cftalfez  moi.  Oudgs,. 
te  pour  en  hyucr  ou  autre  temps  fine  des  cardes.  ^  rcpicque  Ion  les 
oeillets  en  terre  famce,  bica  |}iOuigucz4!^  couucrtscEi  li)ruci.  dcpaiU 
Iç  delin.oa  de  chaJiure  potit  les  contrcgarderie  la  gelée ,  &  que  1  an^ 
nec  diaprés  ils  prqdqi(èntfnisâ  nouucaa* 

Au  dcmcoratic  ratticfceiidfcicmeaucnMflantdela  Lune  de  Macs 
faz  couchesb)ctifunaees&anieadées»&  n'en fautatténdrcfruiâ qui 
(bit  timerflc  par raiâ;q:!c  d'vn  an  aptes.  Et  il  voulez  que  lafcmcncc 
proffire,  faites  des  follettes  fur  voftrc  couche  a  vn  grand  pied  loin 
ivncdei'autrc,profondcs  &  larges  de  demi  pi^d;  &  IcscnjpliHcz  de 
vieil  ficn  &  bien  mcnu,&:  dcxcucnoiic  bien  dcUce  cnfcmbU,  ôwià 
dciTas  piqucz-y  voflrc  gcaia^  d^Articbaut  deux  doigts  auanc  dans 
ccrre  U  poloâéçn  lu  ut  ^^mettaotoni^  on  iîxnaûis  enfembk ,  en- 
notantdacofU  en  vn  rond«,^finqa'ilsfacenfirnbcau  toupet  &  plan. 
cc:&  Uxeconore&doaccmmûiif  ttop  pilec  &  fouler. .  £t  û  toft  qiie; 
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lactichatidaara  (sàù  lèslieoiUet  allez  grandes,  il  lcifaat«rmi(èr 
continuer  ccft  arrouièmcnt  en  lieu  (on  (ce,  h  fin  qu'il  pofte  haiSt  c6» 
drc  &  bien  gros.Sur  tout  iè  faacdonocc  de  garde ,  que  ùt  lemencent 

foicpiqucc  U  pointe  contrebas»  car  elle  Droduiroicarcichandstar* 
tus,dcbilcs,forc  menus,  ^  durs. Fiucauilî  cnoiHr  la  graine  la  plus  bel- 
le &pl«s  groffcquc  ion  pourra  trouucr:  de  que  les  Foflettcs  foy^ ne 
cdoignccb  l'v ne  de  l'autre  d'vnc grande  brartc,  à  fin  qucl'vncplan- 
te  a'cnipciche  point  l'autre  :  ,vray  ell  qu'il  vaut  mieux  planter  les  i ét- 
ions 5c  oranches  qnela/cmcînce»  àcau&qifoocBCecudlle  pluÂoiè 
dufruiâ,  &qaenles  prouiaanc  ainficoiis  les  mois»  lonaduiriuft 
endiuerfcs  (àilôns  de lafincc^iêlon  quelatcnt  eftôillè  ottnuùgrc» 
qB*eUceften  lieu  chaud  ou  huroidc,oa(ile  tenoir  eft  dur  ftinal  à  pro- 
pos pour  ccftc  plante.  £t  fu  r  tou  c  plantez  de  ceux  qui  portent  do  plus 
beau  fruid:ainfi  qu'il  y  en  a  de  diucrfes  crpccc$engroUcur,lonc;ueMr, 
ron  Jeur,  de  couleurs  diuerfes  Se  iàucurs,ics  épineux  ^  les  autres  ians 
pointure. 

Si  Ion  veut  qoeliftldkindviennefasserpinesifaut  Frocccc  coi^trc 
«n«piectc,5c  rompre  le  bout  de  la  gi  ame,qui  eft  poinâuc ,  ou  mettre 
lagraine,  en  m  a  n  iere  d'ence ,  dans  landne  de  ta  liiâue^qiiiibit  fans 
eicorce>8(  mile  par  petites  pièces,  en  forte  qu'ienchacunepiecclbîc 

ArttdmuJ  Je  cntcc  vnc  graine  d'artichau    £c    [lancer  ainfi. Vous  aurez  artichand 

Imuc  fitttemr.  de  bonne  fcntcur,ri  vous  mctcci  crcmpci  la  graine  auant  que  la  (cmcf 
rcfpacc  de  trois  lours  en  lusdcroks  uu  de  Us,  ou  huile  de  lauricr.ou 
de lauande,ou  quelque autrcius  odorat,pms la ùchcz  &  fcmcz ainfiî 
combifcn  que  quant  aurdices  huiles  aucuns  fontd'aduis  contraire ,  Ôc 

d-J^'^^u  ^«**»f«»«"««^cg*ft^^  rhuylc.  Vous  anm  arckkand  defodcur  de 

^^^tmr     »  lauricr/ifandezouiàitesvncron  en  vngrain  de  laurier,  auquel  met* 
Anitbdêi       la  graine  delartichaud,ac  les  plantes  anifi,Lctarticliattds  feront 

«Tmnb,  donx.n  auantquenrmer  lcurgrainc,vouslatreniipeaenl8Îâ,quiroic 
rcmu^  Se  rafrefchi  deox  ou  trois  fois»par  ce  qu'iiaigdft,<oii  miel  i  pois 
la  dc/cichcz  Se  femez. 

r4»pes  cr/o»        Deux  lortcs  de  bcftes  font  la  guerre  aux  racines  de  l'artichaud. 

r"  'ni^'  lM<ôuris,&  les  taupes.Le  fient  de  pourceau  ,ou  les  cendres  de  figuier 
cfpandues  A  l*enconr  des  racines  de  l*artichaud  chalTcnt  les  fo  uris: 
autanten  aduiendra-il  fi  Ion  cnoeloppe  fts  fadncs  dansdelalaîne. 
Attcontpour  chalTer  les  rstsqni  gaftent  les  artichàuds  Ibus  teire^  fi. 
chcnt  vn  bon  demioieden  tcrreàl'entoar des  artichàuds  quelques 
bâfrons  de  rureaii,dî<inn5rvn  de  Taucrcdequaue  doigts,  l'odeur  du» 
quel  furrau  cil  une  odieux  à  ces  belks ,  qu'ils  n'ont  garde  d*cn  ap- 
procher dclTus  ny  defTonçcerrc,  tandis  qu'ilcit  vcrd":  ainfiquand 
ce$i)aftonsront(ecs,lcslâuti:cnouucllcr.  Autres  mettent  des  cipm es 
fotticicbes  &  coignantcs ,  Ott  des  pdons  de  chaftigncs  fous  terre 
àl^ntourdes  phntes  d'arrichand  Ivneptes  de  fautic»  à  fin  que  les 
rats  approchans  d'icelles  e(pines>  fe retirent fbndain,  Autfvslbfit 
bottiilif  fcbaescnquctquc  caatopoiibaiic^ftlesnctcetitaïuc  croas 

de 
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^cccsbcftcSjCar  fcntcns  celle  oclcui,lci  rauy  ackouicntinconcincnt, 
Quaucaux  caupcs ,  uous  parlerons  cy  après  de  lamanicrc  deleschaf» 

Su- 

Lancine  de  l'artichaod  ciûcteen  vin  &beuê>ll (ôuttcraîno  pour  la  y<^«> ^^^^ 
^^fB^lt^  d'vrine,pour  puiceurdcs  aifccUcs,^:  de  Tvrine  mefme,  pour 
diaude-piflc^tam  de  vérole  que  d'autre  caufc,  «Se  pour  l'hydropilicrfa 
polpecuiiStccn  bouillon  de  chair,man^ce  aucc  fcf,  poyurc  «?c  galâguc 
en  poudre  fcrcà  latflcvencnen.Lcs  Italiés  !cs  mâgent  au  raacm  cruds- 
auccdupain  &  it^l^l^x^^^^u'^^f^^^ccncortcndrcleu. 

0:^U&fiMfriMiUe.       en  a  p.  zn 

Z  El  I»  ■  ^  Pimprenelle,cncorcsqtte(âns  culcurc  elles  vie- 
nenc en  grande  abondanceaux  prcz^coutcsfois  elles  fe  fcmcc 
furterr*  bien  déliée  Se  amendée  de  ficn  au  Printemps,  prni- 
dpalcmcnc  i  ozeillc  :  car  lapimprencUe  vient  aufîi  en  terre 
fcichc,non  labourée  ny  aucuncracncamcublie.-toutes  les  deux  qui  soc 
cuki  jces  aux  iardins,dcraandent  cftre  du  coramcnccmem  fort  arrou- 
rces,&  qui  ne  v  eue  auoic  la  graine,il  les  faut  repUcer  Ôc  let  laiflcc  aot* 
teipafcaioii»«cièich«t.Bttcsttec»dgncndeftoid,n^ 
Taboocbiice  d'eath^dcnMadem(priiicipaleméc  1  ozdUe)pour  deue-  ; 
jiirbc\lcs,d'eftrcton<ltttftrois  ou  quatre  fois  l'an. 

Toutes ibft^  d'oxcille  tant  des  ch  tns  que  des  iardins  ont  cefte  vcr- 
cu,quc  bouillies  auec  la  chair, tanpviciiic  &  dure  Ibitcile, elles  l'aucn» 
dliiTcntÂ'  la  Ichc  le  ventre.  * 

Lafeuille  dcrozcille  cuitte  entre  les  cendres  chaudci,avnc  ver- 
ni liagulicrc  pour  refoudre  ou  faire  apoftamerles  eomeurs  des  yeux** 
Cacapu&wniA  de  feuilles  d'ozeille  auec  deux  fois  autant  de  vieil 
oing,letoatlMcabatta&  mefléenlèinble,  puis  niis  dans  vnefeattle  j^j^nmlts 
de  choux rouslncédcesckaudes,c(l  foiiuerain  pour  toutes apolhimes 
froides.4.a  fcmencç  d'oreille  pulucrifec  &  beue  auec  eau  on  vin ,  ap-  p^^ft 
paiic  lesdy/cnterîcs.  jL-'ozeillc  trempée  au  vinaigre, (î^-  mangcc  au  ma- 
rina icun,eftprcreruatiue  de  pefte,mcrmement  le  fyrop  ouiulcp  ii\tt 
duiusd'icelleXcs  feuilles  dcl'ozcilicbiébattucsappUqueesfur  Icpoi. 
gnet/iddûuciircnt  l'ardeur  de  la  Heure. 

LapimprencUe  desiardins,quieftcelle  que  Ibn met  aux  (âlacles,dè  VtrmJtgim 
làqucnenoos suons icy  parlé,qui  ell  aoificclle^iue  les  Latins  appeltcr  t^*»*^ 
SangpiifiHba,  pri^ê  en  breuuage  eftibuoeraine  p o u  r  r c  raindre  le  flu >c 
oicaftcaald^  fctnmes ,  &  toute  autre  forte  de  flux  de  ventre^piinci- 
paiement ccluy  de  fânç  :  mcCmcpour  dcfcicher  Icsplaycs  &:  vlccres 
fi  Ton  l'applique  en  i»rmede  caciplafrae.  Lon  enfaicgr.Tnd  cascn  ^^^■fi'' 
temps  depeftc  ,       dic  on  que  le  frcquent  vfagc  de  pinijpicncllc,piin- 
cipulcmenc  du  ius  J'iccilc,  clUouuetainpreferuacif  contre  Icsmala-, 
dics  datigcic  ufcs ,  d^aucantqa'eUeairfie  vertu  du  tout  amie  du  foye, 
idccMX,  a&des  eiprits  •  tafeniUei  depimpreoeUemiTcs  dedans  le-' 
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vin  lerend:nt  pbs  plai(kiic>plus  vineux,  6c  atucunmcnt  aronatique, 
&  dc£aueurdc  melon  :  eUaroncforcagrcablccésiàladesfuâcsauee 
htiiiCffcl  &  vinaigrc,aiu(i  que  nous  voyons  iourneUenicnu 

Ctrm  diftrfJri^MttCU  trippc-  madéme,  Vgrcepitrrt  •mthriihmârim, 

CHAP.  XVI. 


'Ctntedeeirf,  ?VQ 
P««r  «Mit 


O  R  w  B  de  -cerf  3c  tr ippe- madame  n'ont  bcT oing  de 
.„  — f  M  ^V^^^  Si  grande  cuUureK  car  toutes  deux  viennent  en  celle  CCK 
uu!         irai'^'i^  requc  Ion  veui,ibii  labourée  ou  non.  Vrayeftquefi 
l'É^I  ^''*^^"^^"''^^^'''^^^^^<^^9U^^<'HbtUe&tou£ie»ta 

siS^MÎ  la  dois  fouucnt  tondre,  trainerpardellus  vnrouleau» 
ou  marcher  aucc  (es  pieds:  car  clic  fe  dclaide  detel  trai- 
•tcmcnt.ne voulant ccoiftre que cojjtrc terre,  Z,a  trique. madame  ne 
craint  aucunement  le  froid ,  &  vient  ^rnicipalemcnt  es  raaiUrcs  des 
vignes  en  terre  pietreulc  6c  caiUoueu(e.Ges  deux  herbes  font  miies 
aux(îiUdesdei*efté,encoiesqtietouteslesdettx  n'ayentny  ûueurny 
odeurà  ce  conùenabie. 

VfWe         L  É  corne  de  cerfeft  bonne  pour  reftrcindrc  le  flux  de  ventre, 
ne  ./f  c.  r/.        La  trique-madame  pilccaucciombarde  ou  Iai<îlue,  appliquceiùlk 
Xcrttuietri-  ponx,tcpcrc  l'ardeur  de  la  Heure.  L'eau  diftilcc  d'icellebeucparpltt- 
fiU'mêdémt  àcurs  l^ois,gunrift  entièrement  les  fîeurcs  ardciues  &  uerccs. 

-  .  Pcrcepicrrc,autrcment  nommée  Cluiilemarmcjlcfcme  en  lieu  fcc 
^  &  fablonneux  de  demande  du  commencement  eUrc  fort  arroufcerqui 

en  veutauoirlagraine>  fautlaiiTercroifUerhefbejk  perfcâion:puis 
faire  fcicberra  graine  à  laCbrte  du  grain  de  blé. 

C«i/P#»ffrff  r        *»P««  confire  en  vinaigre  ôcfcl  en  mcfine  forte  queloncott. 

€nflcm.uinc.      Ic potirpicr, tcUccft  fûuucrainepourla  difficu lté d'vrinc pour b 

UMn,(if.       '•^^"^'•î^jpwi^ir  rompre  le  calcul,pourprouoquerlcsmois  aux  fcrarac» 
i^^Uul,        iSc  pour  exciter  l'appctit,!*!  on  en  vfc  au  commencement  du  repas.  Au 
défaut  de  celle  qui  iaa  confite  en  vmaigre.  Ion  peut  faire  dccodion 
de  la  feuill^  de  la  racine,ou  de  la  fcincce.cn  vix)»pour  en  vicr  en  rocf- 
memaladie. 

Wgf.        I^";?;,^  t>croing  de  grande  cultttie,  carilUvientpmî 

^pgî^lcs  ch  unps  non  cukiuez,&:  en  telle  terre  que  ion  veu|,  dcnc 
J^j^^l demande  d'clhc  lemé  tous  les  ans  :  par  ce  qu'vnefois  femé 
^  reiiicnt  defoy.meiine,  &  porte  fleurs  aux  calendes  de  tous 
•|esmo»deran,unt  enjeftéqu'en  hyuer ;  à  lailou  dequoy  les  Italiés 
l'appellent  fleursdetousiesmoisîdefaidi  grand'  peine  Ion  en  peut 
.de  lurcr  le  lieu  où  ilauracfté  premiecemêotienitfifi'ilift  tancfoicpeu 

t%Ê(f  HT*-  cultiue  5ifouuentesfoistondi,ilpoitefadesfleiir$plus  belles  ^plas 
amples  toutesfoisplus  en  Automne  queau  pnntempi, 

■  Se 
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Lt  iiis  de  fleurs  de  5oucy  bcu  à  icuu.n  îjr.indc  vertu  pour  crciter  le  Wnmdtf^n-. 
flîixmenllnial  des  fcnimcs:lc  parfum  des  Heurs  d'iccluy  rcccuparvii  9- 
anconnoirés  parties  hontcnfcsfau  le  parcil,&faic  fortii  l'arncrefaix, 
&  dcliurc  les  ieonesfiUesde  paHes  couleurs.  La  conicruc  d'icdlcs 
leaisamefiiie  venii«  Let4înniiies4*Icabeta«poQrproaoquctla]rs 
mois  nue  pour  les  arccfter,  FricafTent  le  iut  &  (binmicez  tendres  de  oe- 
ftchetbe'aucc  iaunes  d'œuf$.&  les  mingenc.  Le  mefineius  mefléauec 
bien  peu  de  vin  ou  vinaigre,  ciede,  c^llbuucrain  pourappai/èr  l'ex- 
trcmcd  lulcur  de  latefte&desdents,  (îlonenvrc  en  forme  dcLiuc- 
mcnt.  Ccius  bcu  à  liquaniitc  d'vnc  once  auec  le  poids  d*vn  c/cu  de 
bpniJrc  des  vers  decerrcpreparcz,prohtegrandcmc:uàlaiaunil]c:  J'JJ^* 
ouûic  que  maneer  iouucnt  des  feuilles  de  foucy  faic  bonne  vcuc:i'cau  ' 
Atâîte  des  feuSles  de  roocy,tnftillee  dedans  lec  yeaXfOu  linges  uem* 
pcz  enicelle  5£  apptiqnez  fiiriceax,  guaric  Itroogeor  des^eiu:  la* 
pQodrc  des  feuilles  d'ozeille  dcfcichcesmife  dedans  la  cnuitcdeladéc 
goari&  la  douleur  d'icelie  dent<Le  ius  des  fleurs  de  foucy  beu  à  la  qui- 
lité  de  deux  onces  .lu  commencement  de  la  Heure  peflilcntialc,  gua- 
nt  de  la  pcllc,moy  cnnant  que  le  patient ,  après  atioir  bcu  de  ce  ius ,  (c 
couchcincontincnc,  &;  fc  face  fucr  bien  couucrtdans  le  \\Ù.  :  {^uaric 
auHîlaiauniirc  Ôc  Icspalpiuiions  de  coeur.  La  confcruc  des  fleurs  de 
iboc/faiclepaseiLBoiredeiniehciire  deiuincraccezdckfieureqaar-  fj^^,.,  «Mm. 
teenoiionttois  onces  de  vin  blanc  »  oît  fôient  dcftrempezfcpc  grains . 
defottcy,8c  itérer  quelque  temps  ce  bcuuage  au  matin ,  eft  vn  foauc- 
catBcemede  contre  la  âeuce  quarte». 

XntntirViiree:  BUftei, Blifiresou  VoirteriMge» . 
Cil  A  P..        XV  m». 

O  I R  B  t  tant  blanche  que  noire  &  ronge,  que  Ion  po/rrr. 
nomme  aotrement  Bette  de  lotte  des  Tourangcois,  JBmia  • 
oaiuMDanidesPicards/e.(èmeenCare(me  nonfen- 

Icmcnc,niaisentouc'trnips ,  Spécialement  depuis  Dé- 
cembre iufqiics  en  Mars,  &cn  Aouft,  poucen  auoir 
touficurs  &dc  vieilles  &dc  nouucllcs,&  pour  recueillir  femencc qui- 
durcbonnc  trois  ans.Et  pou rceftelUél  la  faut  rcplâterdc  cinq  feuil-- 
Jes,& mettre  aux  racines  vnpeudc  ficn  nouuc  iiz,puis  laferfoucr ,  &: . 
bien  nettoyer  d'iie^bcclk  croid  allez,  &c  rcuient,  encores  qu'elle  foit 
CDu^ffi  die  eft  mifee»  tetre  graflè  Ôc  bien  fomee.£lle  a  en  iby  cefl». 
fttfticidiiitd^iiâfi  admirable*  q^cUe  n'acquiert  (on  entière  perfcâiô      •  > 
que  le  troifielme  an  de  fa  fèmoifon  :  à  raifon  de  <jn  oy  ie  confeillerois  11*^*^,1'*' 
antardinier ne rccneinirfcmcnccsdekBettepourfemcrifinon celle-  ' 
que  rapportera  la  Bette  au  troiûeûnean^af  de  ccfie  fonenceviennf  t 
belles  Bettes. 

Sivous  voulez  choifir  de  belles  Bettes,  choifilTcz  pluilofl:  Icsbiaii-  qp^h^^b^i. 
cbcs  que  les  noires  ou  lougcspooiclhc  plus  belles    piu s  tendres:  t^. 


Digitized  by  Gopgle 


LIVRE  U. 

ains  pour  en  aootr  qui  foientforc  grandes  ^  blanches,  il  ffticcoii- 
mir  les  racines  defien  de  bceuf  lecenfi»  &  leur  fendre  le  gervac^  corn* 

me  l'on  fait  au  pbrreau ,  &  mettre  par  dcffus  vne  pierre  large ,  ou  vn 

carreau.    Si  voulez  auoir  des  beitcs  rouges,  arrolcz-lcs  auec  lie  de 
Bttte^  rtu'et.  vin  rouge ,  oulesmeuez  en  vn  lieu  où  elles  aycnc  grand'  chaleur  de. 
Soleil. 

rtrtmde  U  bettes  mangées  enpougelafchcntle  ventre:  le  ius  des  bettes 

/Mrvr.        ^^^-^^  ^  purge  lecerucan:  lemefinc  iof  frotté  fiir  la  cefte»fàic 

p»ux  o-  itttt  '^^'^  ^  lesientcf.  Lés  racines  debecces  cuictes  entre  les 

cendres  &  mangées, oftentlamauuaifc  odeur  de  l'ailiaang^Lafact-* 
luùgtt,       ne  de  bette  pilee  &  iettee^  en  vin  trois  heures  apcealeconnirtitca. 

vinaigre. 

B/f«fj.  Blettes  fc  fcmcnt  en  Mars,  &:  ne  i'ont  long  temps  à  fortir  déterre. 

Siojilcsfcmc  en  terre  bien  labourée,  elles  viendront  aux  années  fuy- 
uanccsfans  cllrercmccs,dc  forte  qu'à  grâd' peine  Ion  en  peut  deliurcr 
la  terre^dc  ne  demandent d'eftre  larclces^ny  emondces. 

vrrim  Les  blettes  lafchent  le  ventre:leiit  decoâion  où  aasonc  boiiUli  rad- 

nés  &  fueilleSyfait  mourir  les  lentes  &:  poux  :  leurs  feuilles  cuictcs  en- 
c(dres»oabpuillies,guarincnc  les  brudcures:  le  premier  bouil- 
lon des  blettes,auec  fiel  de  bœuf,& huile  de  tartre oftcc  toutes  taches 
d'habics  fans  domuMge auctin:roaisinconcinéc aptes  faut lautf  le  liea 
aucc.cau  ciede. 

t/4rrkh$i&  Efpinars,      es  A  p.  xtlm 

AmAeu      ^'^^^^^^  J^rocbet (en  Ladn dites  Atripex)cant  blanches ,  rouées» 

^   qnevertcsjviennêt  natureUeroétfurterrefbmecdencns 

de  chcnal,&  en  lieu  où  autrefois  y  nit  eu  poircc,&  dcuiê- 
ncnc  rougcSjainfi  que  la  poiree,cn  lieu  trop  gras  &  fumé. 
Sinon,  Ion  lcsrciiicenFciiticr,Mars,6»:  Ai)ril:&:  veulent 
crtrc  (cmecs  au  large  &  non  dru,fouuentartofcc$.Aucuns  les  fement 
en  Décembre  pour  en  cueillir  l'hyucr,  Nevcttknteftce  tranfplantecs 
aiiciuiemcnt,pluftoftroauentltfclees,arron(èes,  fumées  de  bon  fien» 
Ibauent  tondufts,  Ôc  efinondces  auec vn  indruroét  de  fct»  à  fin  qu'elle»  ' 
n c  cÔuertiHc n 1 1 o  u  tes  leur  (ub (la n  c e  en  f cuilles.Sor  toot  des  que  Icoc 
iêmence  eftelpandué  fur  terre  ,  les  faut  incontinent  couurir  de  ter*^ 
les  femer  le  plus  clairement  que  l'on  p>)urra ,  à  fin  qu'elles  en  vien- 
nent plus  bel!cs:cn  moins  de  quinze  iours  elles  font  prcftes  à  mander. 
Les  Italiens  Font  V  ne  forte  détartre  des  Arrochcsnls  hachent  menu 
leurs  fcuillcs,lcs  pillent  auec  formage,  beurre  frais,  &  iaunes  d'oeufs, 
pnbauec  pafteiesincorpurent  6e,  font  cuire  au  four. 
E^Mn.  Efpinars  ou  Erpinoches,  ainfi  dites  à  rai/bn  que  leor  graine  eft  (pi- 
neolè,  font  de  deux  fortes,  h  oc  mafle,  l'autrefemcIlc:la£emeUeBÇ 
pone  pointdegraine:touccs  les  deux  fe  (èmencen  Aouft,  Sçptembrc^ 
ôc  Odiobre,  pourleCarcfme:  &  en  Décembre,  IaDuicr,^Feuner 

pour 
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Jwut  rttlc:cllcs  endurent  aflczl'nr.portunitc  du  icmps,  comme  gc- 
ccs«fioidores>  neiges:vicnnct  en  toute  ccrrc^nioycnuanc  (Qu'elle  loïc 
^ioiLibcnirec^  uclq  u  c  dcu  iiaiiitdc;ofit  bdbing  pour  deoenir  bcU 
Jft^jçniiiftrc  bien  coft.d'cfticarKoiirees  tous  les  foirs,  &couuectcs  de 
chaume  oti  de  foèrre^ne  demandent  d'cftre  (ârdees ,  toutcsfois  on  les 
CondibiMieiiC»  en  viennëtplus  bcUes^tquilcsveutfairclongue^ 
ment  durer  6c  profiter,  il  leur  fâut  tailler  â  vnc  fois  la  moicic  de  la  ci- 
ge^àlautre  fois  rautrcraoitic.Mcfmcquiveut  qu'elle  apporter  qLct- 
quc  temps  fas  cftrc  femces  tous  les  ans,  faut  les  Icmcr  l'année  prcmic- 
ic 4e graine  bien  nourrie:  carlesanneesfuyuanccs  elles rcuicndront 
dm  cù.tc  fcmces ,  combien  que  la  graine  qu'elles  produiront  aux  fe- 
cofides  années  rcrmquclqucpcQ  débile  .Pour  lesgarder  de  gelec,  les . 
CnCQOnimr  del«RiiUesdcno7cr,misatqaelesbroaiUarcsto  en 
iônequclco  n  qu  e . 

Les  Pâiiûcns  Içauent  aHez  combien  font  vtiles  lesElpinars  pour  la 
aoniritiite  en  temps  de  Care(nie,lerqucls  eu  fôtdiucrs appareils  pour 
leurs  banquets:maintcnant les fricaffentaucc beurre  &c  vcriiis:main- 
tcnantlcs  confifent  à  petit  fcoauec  beurre  en  pots  de  terre:  mainte- 
nant en  font  des  tourtes,  &  pluHeurs  autres  manières^,  l'vfage  d'elpi-  "Vtftm^t^ 
nars  c/l  bon  à  ceux  qui  ontlsToix  oula  tefpiration  emperchcc^À  qui  t*^*» 
tooflèflc  iboncn^  prindmilemét  Hao  matin  on  hune  yn  bouillô  dre(^ 
pînais  coiisaiicc  beurre  n:ais»ou  bnile  d^endes  douces  ils  laicbent 
le  ventre:\eur  ius  fcrt  contrelespiquenresdefcorpions^d'aniignciW 
ibitbcu^ibiCappUqnépardebors* 

OurrochcyBuglofc,  herbes  diifcrentesaucunement  en  . 
fcaâles,acfleurMoutesfoisréblableenracinesremeace^'.^^^ 
&Tcrtus»ferocntenpotage,  quand  leurs  feoilles (ont 
tcndres,&  leorsfleurs  dnilenten  fidadcLon  les  feme  en 
Aooft,&en^eptenibreponrrbyaer:  &pour  l  EHéen 
Auril:&  les  peut  on  tranfplantercn  toat  temps,&  encueillelonlaic- 
mencc  dcmimeurc^i  ce  qu'elle  ne /aille  hors  de  la  cotte. 

LaBulglofc,  piincipalcmcutlafleur,apportegaycticauxperfon-  Vrrfw Alê- 
nes qui  en  vrenc  fouucnt,  parce  qu'elle  rclîouit le  coeur, purge  le  ^/^, 
iang,  &  conforte  les  elpritsviuux.  Le  bouillon  ou  aura  bouilU  h 
buglofelaTcbe  le  Tcotre .  I^radne  qui  aura  port^  trois  tiges ,  pilce  ft- 
Qcc  ûiêmence ,  8c  bouilli  eu  vin ,  fert  beaucoup  contre  les  fieures 
tierces*  Le  vin  ou  auratrempdlafeuille  de  buglofe  »  oftetoute  tri- 
fieâè*  lus  de  bnlglofe ,  pourreanx  ^  pcrfilmeilez  suée  vin  ou  huile 
d'amendes  douces,  eftvn  fcuucrain  rcm.cde pour  faire  auoirl'arricre 
fais  aux  femmes  accouchées,  lus  de  buglofe  &  de  bourrochc  cft  vn 
tnsiàotc  conuelcsvciunsbcus^  ^juoriûxcs  dcbcilcsvcnimcules. 
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LIVRE      n.  ^ 
La  buglofc  ayant  crois feiiilies>pileeaaecremence  8c  cacme,  Bchatip 
profite  fort  contre  les  horreurs  des  fientes  tierces  :  de  celle  qui  ea  n  .' 
quatre,contre  lesfnfTons  des  fieures  quartes.  Son  eandiftilleecftfi»^ 
gttliere  contre  iesrerueties  quifuraiennent  anzfieuccs»  5e  contreies 
tnflammations  des  jenx. 


eu  A  p.  ixu 


^^^^ 


O  rreaux  une  longs  que  teftus  ne  demâdcnt  terre  ân* 
che  iiv  amédcc  que  les  kerbesor deflosnammccsyldes. 
peut  Ion  iemer  en  tonttemps,  finon  que  poor  en  aaoi£ 
tagrahieiliesfàntrémecen  Décembre ,  lannierfieFe» 
urier»  pour  la  cucillirapresle  mois  dcMars*  ftiny* 
Aouft,&  fi  Acz  qu'ils  .^nronc  cdé  remes^marchezfiulcstayon^  Acoe 
ftsartoufcz  qnc  quatre  lours  aprcs. 

Lon  les  replante  quand  ils  font  creux  de  fcmcncc.ou  par  rayons 
quatre  doigts  l'vn  de  l'autre,  &  lors  o  n  ne  leur  oftc  rien  que  les  cimes 
&  boucs  des  feuilles:ou  dans  vn  crou  /uec  le  bafton,&  «  doncenleor 
cmoode on e(chargotte les tadncs Arles fetfiUesaaec  desfbrces*  en 
meflant  dn  iàblc  auec  de  la  terre  on  les  planterez  poor  làire  devenir 
gros»  mermc  en  y  mettant  vn  carreau furlacefte,  aprerqneleranrcs 
plantez. Cefera en  AuriI,May,&  tout  aulongdeluin,pottrenaiioic 
eneftéren  Aoufl,Scpccmbrc,&:Odobrc,pourenauoircn  hyoerrHir 
tout  les  Faut  farder,  arroufcr,  ftjnicrfouucnt,  principalement  les 
porreauxteftus.  Au  demeurant,  pour  les  gro(îîr  bien  fort,  mettez 
graiucde  concombre  ou  de  naueaux  dedans  vnc  canne  ou  calTcpcr- 
cee»&  inlcrez  cefte  canoë  dans  la  tefte  du  porrcau  en  la  replanCantioB- 
bien  Avouiez  auoir  de  grands  àc  gros  porteaux*  fiiut  mettre  de  leur 
graine, tant  que  trois  doigts  en  pourront  prendre,  en  vn  vieil  linge,dS' 
iale,&l'enièrrerdansterre,puislccouurir  de  fîens,  &:  rarroulcrincô- 
tinent:car  toudc  monceaadeUgpkejafl(»abl^6c  vnj^fSûtTii^ti^ 
&  gros  porrcau. 

Ncron  vfoit  tous  les  matins  des  feuilles  de  porreaux  auec  huile 
pour  auoir  bonne  voix:cncorcs quclc  porreau  foit  nuihblcà  l'cfto- 
vtHiuinfr  mach«  pour  cdre  fore  venteux,  s'il  neftcuic  en  vnc  féconde  eau  i  Si 
voqs  mangez  du  cumin  auant  que  manger  des  porreauz».  voftreJMr 
leinene  Icntira  pas  après fodoir  des porreaoz.  Lcsineifiesdespor— 
•fcaux  xuiâes  appliquées  fur  les  hemorrhoides  cnilees  êltdouioa<* 
reufes ,  y  proffitent  merueilleuièment :  les  feolUcs  des  po  rreaux  pi- 
ftccs  auec  miel,  te  appliquées  en  forme  de  cataplafme  fur  la  pi- 
tUunlefan    ^"^""^^ ^^^'S"'^^^  >  ouTurla  morfure  dc  bcftc  vcnimcufc,  font 
D»//îrtS«'^*'""^^^"*  rcmcdc.  lus  de  porrcau  méfié  auec  vinaigre  frotte  fur 
lcfront,appaiic  le  ftux  de  fang  par  le  nez.  La  femcncc  de  porrcau  pi- 
AcvMwkMd.  lee  fie  beuê  auec  vin  blanc ,  ou  vin  doux  guaric  la  difficulté  dVrine. 

Jttsdeporreaabeuauec.vinblanc^  aideiaccoacber fa» finîmes  qui: 

trtn^ 
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triuailleSt.Scmcncc  dc^oricau^pilcc  auec  niyi£hc,&  ius  de  plantain^  Crschment 
cft (buuecaûs  pour  appaifcr ciachcment  de  Cing,Ôc  £ux  de  langpai  Je 
acs.  Sonencc  depotreaax  icctee dedans ▼nvaiflèau devin,  cmpe- 
iche  que  le  vin  lie  Iraisriflè»  £r  Al  cft  aigre  le  fait  retourner  en  iâ  bon- 
ti.Iosdeporreau»oo  le poncau  bouilli  en  huile  ode  la  douleur  des  o- 
reiUcs4&  les  vers  :lcporrcaucuidt  (bus  les  cendres,  Ôc  mangé,  cft 
fingulier  conure  le  venin  des  potirons  :  6c  pour  chalfcr  &:  dilFouI- 
drc  ryuiongncric.  Si  vous  faidtcscuirclc  porrcauaucc  vers  de  terre 
en  huile  iulques  à  la  confomption  de  la  tierce  partie,  puis  en  expri- 
mez l'huile,  ccAc  huile  fera  Hngulicrc  pour  lcsvlccccs&  bruits  du- 
fcfllc;  ^^^à 
Quant  aux  porrcau  menus^doyuft  cftrelêfnez  au  Printemps,  loii  f^^f*****^  flP 
qaclesaucresliefi>esu)m(cinees,lcrquclsfaicb6voiràcauredelcurs  ^ 
feuilles  fabciles  &  menues ,  &  qu'auui  ils  verdirent  tout  le  long  de 
ranncc,iccuxfcmblcnteftre  les  ciboules  6c  ciuotSjdontlonvfeenfa- 
lade  pour  tempérer  la  fraifcheur  des  autres  herbes  de  falade:parcc 
que  les  ciuou«&  ciboules  n'ont  point  de  tcfte^  ains  rculcroct  vue  lige 
longue  à  la  forme  deporrcaux^ 


A  pou  r  Céline  aime  eftre  (èmee  en  Feurîer  »  Mars,  Auril»  P**"'**'*'^ 
May,  &  luin ,  non  en  autre  mnps  :  car  elle  ne  peut  en- 
durer  Icfroid.  Elle  vient  en  grande  fécondité  fur  cou- 
ches battues  de  vieil  fien,ou  en  terre  fort  craffc  par  (by, 

 S^CC^âl  ou  mence&  ameublie  de  fîen,  principalement  (cmec 

encre  choux,  oignons, &por£eaux:& depuis  quelle  aura  prins  l'a- 
moar  delaterre  ,ne£iudratottS  lesansàrcoenirfîms labour  :  touteP^^ 
foîseUedenian4edjeftre  (buuentarrouièe':  Ik  fin  qu'elle  ne  face  point 
deCouche  :  elle  doit  eftre  miiè  és  ombres  des  arbres,&en  mottes  plei- 
nes dlicrbef»  noncfpaiflès,  autrement  ellene  ièpourroit  bien  dila- 
ter. 

Le  pourpier  mangé  guarit  rafprcté  de  dents,  empefchcle  crache-  * 
mentde/ang,  Se  cftaindi  l'ardeur  des  reins,  cncorque  ccfte  herbe  foit  ^°'^j^^„if^ 
diAcile^digcrcr  ôc  dcpeudcnourriture.-appHciuérurlefrôtappaife  vmjoif^ft. 
Us  douleurs  de  ceftc:mis  fur  le  nombril  fait  mourir  les  vers  des  cnfans.  «r»  *ritntn, 
La  dccodion  de  fcs  fenilles,ott  de  femence,oo  l'eau  qui  en  cft  diftfl- 
]ee,eft(ôuiicrain  remedeeontreladyièmerie ,  &  les  vers  des  enfant. 
Vue  feaiDe  de  pourpier  miic  furlalangue,appaife  lafoif.  Catnpiafine 
fiiék  depourpier  &  de  farine  d'orge,  appliqué  fur  le  fo  y  e  &  le»  6a  n  es, 
faicvnofuurc  miraculeux  contre  les  ncurcs  ardentes.  Uniment  fai<fl 
auec  mie!  &  pourdredc  la  racine  de  pourpier defeicbee,guariil  les 
£ihircs  des  Icurcs  &  mains. 

a  ij 
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,  Ignons,  ainil  noramcz  par  les  François,  parce  qu'ils  ont 
'  V ne  feule  racine  ronde  &blâche  comme  vne  perle,  que 
ies  Latins  appellentr'ffia,  de  la  plus  grande  patcfbyent; 
t  blancs,  ou  rouges,  ou yonds  veulent  eftreici&ez  en  lan- 
;  iiier,Feurier»&  Mars»en  terre  graflè,bieri  fumee,moice» 
bien  remuée ,  bien  erpieiree^^  amendée  :  ou  en  terre  rouge  qui  foie 
fi[iable,en  laquelle  viénenc  par  excellence.  Ils  demander  cftrc  replan- 
cez  en  Auril,  loing  b  loing,  bien  fardez,  &  fouuenc  labourer  pour  les 
faire  grofUc,  Se  Jctfcndus  duvcncdegalcrne.  En  eux  faut  remarquer 
vnc  nature  contraire  aux  autres  herbes &jp  lances,  Icfquellcsfontcii 

I^lus  grande  vertu  en  croillànt de  Lune  qu  en  decours , an  côcrairc  de 
oignon ,  qui  en  delfaiît  de  Lune  eft  plus  vigpnreux ,  en  ccoiHàntplas 
fec  Se  chetif.Cenx  queronTeuccereruer  pourauoir  de  la  grainequSd 
ils  feront  leur  tige,  &  commenceront^  monter,  faudra  mettre  entré 
.   deuxdes  petites  perches  pourles  cenic  droits,  & empefcher que  les- 
vents  n'abbatct  leur  tige.  On  les  cueille  en  decours  en  temps ferain  dc 
icc,q^uand  les  feuilles  commencent  h  fc  rcicher,&:  la  femencc  cômen- 
cc  à  le  noircir.car  alors  faut  arracher  les  tiges  cntiercs,&  les  feichei  au 
Soleil:  &  dit  on,  qui  les  feme  &  plante  quand  la  Lune  e(l  fous  terre,ils 
en  fcntenc  plus  fort  Se  en  font  plus  menus  :  aafitrplas  bu  les  laboure 
ainû  que  lesjporreaux.  l/Uis  ilùmt  noifer  qulb  aiment  la  terre  rouge. 
Se  veulent  enreièmez  en  beau  temps,dccour$  die  Lune,  derelenee» 
•ftreinconcinentarioufez  :  &  que  pour  les  fidtc  venir  grands,  illeuc 
faut  en  les  plantant  oder  les  cinies,&:  defnuer  les  te(lcs;&  vingt  iours 
auant  que  les  replanter,  fBuirlatcrre,&  lalaincrfeichcr,qu'ellc  nayt 
o  tr  ier  dc  '"ïncunc  humiditc.Et  pout  faire  que  les  oignons  ne  fc  pourrirôt  point, 
pfMrrir  letçh-  il  Ics  faut  plongcr  en  eau  chaude, &:  les  fcichcr  au  Soleil,  de  après  qu'ils 
^noHh        feront  fecs  les  mettre  deifus  de  la  paille  d'orge ,  en  forte  qu'ils  ne  tou- 
chm»  .fti-  chentpointlVn  à  Pautre.Quichoifir  les  voiidra,lcs  plas  ronds  &  plu» 
bl^cs  (ont  beaucoup  meilleurs  que  les  rout&ftresouroueeaftrcs, 
pour  n'edrepoint  fi  chauds  ny.n  acres  que  les  autres  :  lesmeuleoride 
France  font  ceux  qui  vien  nent  à  la  Ferte  roignçn,  petite  ville  près  £p 
ft3mpes,dont  elle  porte  le  nom. 
V*nmiêp9U    L'oignon, encore  que  foit  viande  dcvillagcoiSjCftmcilIcHr  pour  en 
^iMK..         vfcrquepourengoulter;  car  qui  mangera  tous  les  iours  oignons  fort 
tendres  auec  miel  à  icun,il  en  viura  plus  fainement,  moyennant  qu'ils 
ne  foyét  tous  recencs:car  les  fecs  font  plus  fains  que  les  verds,lcs  cuits 
plus  que  lescruds,  les  confits  mdllecirs  que  les. lecs  ;  p^rquo^  les  fecs 
doiuenteftcechoifis  poureîiv(èrén(àladés,^fncaflc'e$Jiachis>paftez,, 
làuccs,potages  de  febuesj& autres  vfages*'. 
Ttiil.  Le  iusd'oignon  fait  reuenir  le  poil ,  nettoyé  les  oreilles  (btdidcs  Se 

Qrfitf«0ri<f.  pttrulentes,oftclesuches  bUncheatancdclafacequede  touclercfte 
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^ucorps'.auecius  de  fenouil  guaric  l'hydropincquicoromcnccatcirc  Vjèrf^» 
parle  nez,  purge  lccerucau:mcflcauccgraiflcdcpoulc,  dcfcicbclcs 
mules  aux  calo ns: appliqué  aoec  linge  fur  lesbru(lurcs«  lesappaifc  & 
«ieladoiilcor:  nicfleaiiccfbnvinaigre,  ancftcleiiuxiie&ng  par  le  Uénâ^mté^ 
aeit  fil  cftinfttUé  de  mis  âanslc^  narines  aitecTnpIuaacciUt       .  ^ 

L'oignon  caitcn  braifc  »  dc  mange  aucc  fuccre^huile  9c  peu  àt 
vmi%re«euamla  toux,&  eft  propr^avx  afthnatiqties  &  ceux  quiom 
coune  haicinc-  oftcz  le  ccrur  de  l*oignon,rempli(cz-lc  de  graine  de  eu 
min  piilueriféjcftoupcz  le  trou,  &:  faites  cuire  l'oignon  ?L[n(\  accouftré 
fous  les  cendres  chaudcs,<]uand  il  fera  cmCk  cxprimcz-lc,cc  lus  cft  fîn- 
gulicc  pour  les  bruits  d'oreille  &  furdicé,  infhllé  dedans  l'oreillcircA 
corcc  groiCere  de  Toignon  brufice  on  rollie(bus  les  cendres  arden- 
tts^ppa^tcs  doolencs  jkraetereesdctcfteélc  migraines,  fi  vous  en 
mettez  vnpetic  morceau  malaxé  ou  arroufé  d'huywroiàtdclaorin  de» 
dans  tordue  du  codé  de  la  douleur  de  teftç.  L*oignonpiIé  aucc  beur- 
re £rais,appaife  les  douleurs  d'hemorrhoides:pilé  nuecmicl  &  fcl,  e/l 
remède  fouuerain  pour  les  morfiircs  de  chien  enracé,&  autres  bcfles 
feroblablcf.meflé  auecprailfe  de  poule,  ofte  les  taches  rouées  &  liui-  M«ryiirr* 

,       ,   1   r  •  ■  •      M  m  c  ■     r  '       i      y  chien  tinj^r. 

des delaface:cuiccnTinoueneau,puispile&fricalsccn  huile  com-  r^^btsTo^ts 
n)un,& appliqué  en  forme  de  cataplaiinc  Cous  le  nombril^appaifèles 
tixodiecsdct fesnsnesaccoacliecs:  culâàla brailè,& meiQéaaecie* 
mûi&hniledc lis,  fiUCapoftumerlettameurs:oftezlecGBurdel*oi-  , 
gnon^remplifTez  la  catticé  de  ^theriaque  ou  mithiridat  difloulc  &peiîn 
aoec  itts  de  citr 6:  cil ouppez  le  trou  d  icclle  cauitc  rempUc  aucc  la  rou- 
elle qu'en  aurez  couppc ,  faites  le  tout  cuire  fous  les  cendres  chaudes 
fi  long  temps  que  le  tout  foit  bié  incorporc,&  macéré  cnfcrablcjpuis 
elpraindcz  l'oignon  ainficuidk,  &baillczi  boire  ce  qui  fera  exprimé 
àccluy  qui  fera  frappé  de  pefte,dî:  les  faites  incontinent  couchcr,bien 
coiincic^fiBf|idliiie:ceremedeii'afbn  pareil  contrelapefte,moycn> 
atocqne  k  fiienritimîennencineontinenc 

Qnendanx  dboules,&  duoti,  ils  approchent  beaucoup  déplus  cAm 
pccsaoxoignons,ain(î  que  Ion  peut  difcernerparlcariilieur,qu  aux  CiwM. 
porreaux,au(que!^  ih  nereféblcntquedeleurtige,&en  ce  qu'ils  n'ont 
point  de  tefterils  doiuét  eflre  femcz  au  Printemps^ainH  que  les  autres 
ncrbes  en  mefme  terroir  que  les  oignons:  ils  font  fort  plaiiânsésiala- 
dcspooi  tempérer  lafroideur  des  autres  herbes  froides, 

"  jiib»        CRAP.  ZXXIIU 


Tr;^  Ils,ainfiqueVâenfç.iutrlcs  GaicÔfJBeâmois^Iimçiîns  4A. 


ôc  Perigordins,veulent  eftrc  plantez  en  mefine  lépsqae 

les  oignos,1aLunccftatnouuclIe,poureftrcgros:n6dc 
leu  rtcdc  entière,  mais  des  petites  daulï'cs  &:partie$et  ^ 
q[ucilc$  Ion  auca  diuifé  ôc  de |!aili  leur  t^cde:  fer ô  t  places  : 
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Ibragitoing  fur  coucIacs  diuifecs  par  fciUoi^  icmbl^içs  aux  rayon» 

des  terres  du  pais  de  Bcauflcjà  fin  que  les  eaux  d'hyuçr  ne  les  p uilïet  ga 
rtcr.C  îr  ccfic  plante  dciiuiidc  terre  fcichc  &  peuhumide.trcsblanchc 
non  beaucoup  fumcc  ny  beaucoup  jjrallc .  Quand  ils  auront  ietti 
trois  fcuilles,lcs  faudra  farclcr  le  plus  iouucnt  que  Ion  pourra:  car  ils 
dkuicndi'ontplus  beaux,  &  leurr^rnicncccurpraplus  gro(lc.(^ilcuc 
irtttt  fuxc  auoir  groHc  cc{lie,auâc^ùll^  '^^^^  Ici^r  ,cigc,lei)r  faitcp^ 
les  'dmei  j  ou  les  fouler  ^ux  ficàhpit  et  ùioyeq  ififf^^  rft»urqef]^aua(  . 
e(pics.I1s viennent  aufll^egriune,  mais  tardiucmeoCyCarbprefljiieçe 
année  ils  ont  la  tefte  du porreau ,  la  féconde  ils  coiBlâeiiceQCaauoii» 
MtsdMM.  des  tcftcs,la  troificfine  (ont  cnticrerncnt  parfaits.  Si  vous  les  femcr  aa 
dccours  de  Lune  ,  5v:  les  arrachez  aiillî  quand  la  Lune  cft  fo.is  terre, 
vousaurc^  des  ails  qui  ne  fcntiront  li  fortiau  cuntraircs  H  Icsrcmczaa 
GToinanc ,  ou  quand  la  Lune  çU  nouuclic  pAi;cilknicjitiI  auront  vue, 
faueur  clouce,(i  opad  vouslesfeinez*  vousi  plantez  parmicuz  noyaux- 
d'oliue>:&,fi  enteslèmac  vous  leurs  mcctezà  collé  vndou  de^ero^^, 
efcrafc  tenant  à  ccnant,lls  en  reticdrôtl  odeur  dclegpuft;aulIuero|i|lk 
iU  de  meilleur  gouA  Ci  vous  lesfaitcs  tremper  en  bon  luouft  vsvàBipf) 
auant  les  f cmcr ,  &  (î  les  faites  tremper  dans  du  iaicl  deux  iours  auant 
^  que  les  femcr,ils  en  deuicndrontplus  grands  &  meilleurs.  Le  temps, 
commode  &  propre  à  les  cueillir  eft  en  dccours ,  en  temps ferain  5f 

Qirdt  d'Ails  fcc,  quand  leur  tige  ne  fc  peut  plus  rouilciur. lis  icgardencbiennudSj 
lùr  la  paille ,  ou  ocndus  à  la  fumée  enla  chctainec,  ou  trçmpç^^^elr; 
quepeucnjea^ulee.  Et  pour  lés  gacder  long  temps  faut  UsJ^iffiqrlMe^ 
meufir*5c  iceux  cueillis  les  tenir  an^^oléiLtantquib  feichem  cresbié» . 
puis  les  m ectre  en  liéq  qui  n e  foit point-humide ,  &  où  tooceifbis  le 
Soleil  ne  donne  poiht.car  ils  ne  duretoycnt  gaerc$,Vray  cft  que  poul- 
ies femcr  par  après,  ne  rautnylesmettrcàUfunice,py\^tefa]eni{^CC9 
eau  faltc^  car  telle  garde  les  rend  fteriles. 

ttmMéU^.    L'Allen  viande  apporte  vnc  pdcur  aiTez  malplai(ànteà  la  bouche  • 
&pour  s'en  guarantir,  fayt  manger  incontinent  après  vnefebue 
'  cruË^ptt  vue  cofte  de  poireèbruflee  és  çendtes^ctt  de  f'ac(^„  ^upe|:^I 
toutvectsou  po  ur  lé  mieux,fi  cii  te,  jelçjSéi  att|^ouft  der^l^^pi  eii 
Gaiffl^diii,  tcnirmauuaiîc haleine,  vfc  dç  ym^gre  danâuMÎuel  il ayctrcmpi^OBi- 
bien  fais  frotter  aucc  ails  les  plats  ou  tu  magcras*t^,viande:parcenijB«> 
yen  tn  en  auras  legouâàlabouche,^ iîçoabaliçtnea'cjifcaQraancii- 
mentmauuais. 

Lailmanî;éàicuncft  lathcriaquc  des  gens  lyftiques  en  temps  de  ■ 
pefte,  Vautres  maladies  dangcrcufcs,  mcfme  contre  toute  force  de 
venituVray  eft  qu* il  ejccite laXoift& ^chalç^i^rpar  toutle cpçps  y  ftiàii*. 
•  ■  douleur  de  eefté.quand  Ion  en  v(è(bîittent:lerqùcU  accidents  corrige  - 
rccfacikmeht,n  mangez,  de  rache  ou  perHlincpntiiifot après  .Plu- 
ÊsutSi  -pritidpaleme^t  les  Bcar^QÏ; . .    xommcnceii)f nt  dit PnB*. . 
tcraps','nommefnrnC  le  premier  lourdl^nioi^  de  May ,  mangent  tous 
iQj^matiakdjuailiaUetbt^utrctiaU:  parce  rcmcdcilseipercntqu'ils  • 
*.'   *  *  •      *  feront.. 
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faont  (uns  Ae  forts  toute  fanoee. 

L'ailappliqué  en'  fannêdecatiptaine  ibf  môrf&re  de  fcrpenc.  oa  M^rtit 
de  chien  enragé^cft  (buaerain  rcipedc  Linimeni  fàiâd'ail^  Ici  die  via-  fir^'û 
«fgrc,  fiât  mourir  les  lentes"  A^poùx.  lMn,fitx, 

LzàccoCtion  des iiils encicrs  baillccch'cljfftcrcsou  app!i-]uec furie 
ventre  en  forme  de  fomcnuoon^  appaxTe  la  douleur  de  cwliquc^  de  càUfm, 
cfaalTc  les  vents. 

trtdooMtfncle  dèntsde  ca'i^fe  (roide  .  rien  n  cïl  meilleur  que  dé  tenir 

cnkbouche  vinaigreoiidcaiâioii  d'ail.ou  appliquer  fur  U  dencdo-  ' 

lente  tioii  dauilcs  dail  pflceseh  vinaigre.  Pour  faire  mourir  les  vers 

4cs  petits  enfans,  cft  bon  leur  faire  manger  des  ails  auec  beurre  frais/ 

ou  bien  leur  en  faire  cataplalme fur  l'cftonuch.Ccux  qui  ont  difiicul-  j^^j^^ 

téd'vriner.ou  qui  fontfabiecsaticalcul,,tc^.oyucntgrandaIicgçinenc 

à  manger  des  ails,    I  **    '    .  . 

-  f^our^^udtrqoe  |et  oHêtitx  ne  6cenC.^rt  aiu(  fmib  npuuêaux  oifi»ML 
4ei  sibcci^lSiut  pendtem  ninéaux'^Vacbrek  quelque  quantité* 

.     •         >  ■  ■  '  •  '•«'     ;  J    ....    .      .    f  ■  • 

,  •  *■''••  • 

Schalotces  cuAppctis,  fcmblabics  font  aux  Ails  en  fa-  E/c&4/i 
"     '  '  -       -        •        "       f,  ' 


 rndHes     foniTcs  nls  vichhcîu  mieux  d'eftrç  plantez 

qae-(èmez»  carquéiid  ils  fort  ttèipeï,  il  n'en  faut  cf^er  cr  grande  beau- 
téatianr  la  fctrondcannéc.  Oit  l'es  jîeut  planter  depuis  le  prcm^eripuc]^ 
dcNouchreiufqu'au  moii  deTcurict,"p6iir  en  auoirleffuidVauTrin- 
tcmps  prochain, &  fe  plantent  comme  les  ails:  mais  ce  pédant  les  faut 
cuetlUr  auant  que  la  violette  de  Mars  flcurifTc ,  car  fi  un  attend  qu'elle 
a7tfleur7,on  lc9trouucrabicnfo;^t  diminuez  &  chcpfs.  Lon  |iQpri[a.  , 
con^nioifticqtundikfèlrontmeto^  ^ùe  leurs  feuillés  re^ê>' 

fekMii(mrttu.poiirieo¥fii^tek'tf6i^  &  gro(iestellei^faudra:  ' 

metttéiircntotir  deteanl  ndifetf  des  cànéauz»  comme  auçns  diidcs 
porrcaut. 

f>ro 
ciirfante:c.irrclch.Tiottcnelcrtàautrcchoicquàuuitcricspt..,„         ..^  ^  .^^ 
ncsauxaâes  vénériens,  tc\  auoicbon  appciit:  elles  ont  les  mcftncs^  .-^  „ 

Tcftos  de  r^!  il ,  (î  non  en  ce  qa'eUcjf  font  fàfcheufcs  \  f  eftomacb,à  caoi^ 
d^urgoud  plus  acte' driobtlf.  '  \' 

•         *      •  il  Ul| 
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[E  perfilnereqmerpàsgcadltboai^aifii^ 

fabloiineufc.à  ruloiide^uoyeftappcllé  perdUNc  demaiide 
luffi  grâd  foîage':  parquov  (cra  boa  le  fcmer  fous  Icstf  cîUei: 
fur  tout  il  demande  cftcc  roi  c  arroufé:&  qu  ainfi  foie,  quand 
ilcflferac  ou  placé  près  de  quelque  Foncainc  ou  ruilTcau,  il  croiU  fore 
beau  &  en  grande  quantité.  Et  H  qiiclqu  vn  en  veut  auoir  qui  ayc  les 
feuilles  larges,  faut  qu'il  mette  dans  vn  linge  claie  tant  de  graine  qiûl 
.  en  pourra  preiidrc  aiiec  crois  doigts ,  &  la  mettre aiaû  dedans  les  cas- 
mux:oa  bien  faut  mettre  dans  vne  crotte  de  cheiue  quantité  de  nat» 
ne  de  pc£(ilt&  le  planter  on  femcr  ainfî:dc  qui  le  voudra  cre^u^imii- 
dra  piler  la  graine  d 'vnpif^&dclàulx,  uncqu'eUjBicdeIcoutU!edcde& 
•  pouillejpuis  l'enuelopper  ei^Iinges,&  la  mettre  en  terre.  Aucremenc^ 
làns  auoir  ccftc  peine,  on  ïc  peut  faire  creipu  en  quelque. forte  qu'il 
(bit  fcméjfi  on  roule  vn  cylindre  ou  pierre  ronde  par  dclTus,  aulli  toit 
qu'il  commence  à  croiftre  :  il  fait,  bon  le  fcmer  depuis  la  my-Maj  inÇ- 
qu'au  (blftice,car  il  detnandê  aucaneaMat  kcbalea&Sa  femencc  ^wtk 
an  ne  vaut  rî6  pour  iàaertcar  tampliis  vieille  eft  (à  reînéce^«ant  mieii« . 
vaut,  &  en  dure  plus  long  temps  ians  eftre&mé ,  en  force  qa 'il  ne  fer» 
befoin  en  femer  oupUterde  cinq anSj encore  qu'eftâtimeil  ne  force 
piudod  hors  de  terre  qu'au  foixantieme  îour.Toutesfois  pour  le  faire 
.  auancer&  croiftrebientoftjfaucqucfagrainctrcpccn  vinaigre  quel- 
•qnc  temps,  puis  foit  fcmee  en  terre  bien  labourée  &  remplie  à  moitié 
de  cèdre  de  colTats  de  febues:&:  dcz  qu'elle  fcraferoec,  l'arroufer  fou» 
vent  &  légèrement  aucc  bien  peu  d  eau  de  Yk ,  2cincontinent  après 
rarroofèméc,  la  couorir par  detlîis  de  quelque  piecededrap,  ï.  fin  que 
fk  chateor  ne  f  exhale.  Parce nioyé  en  bien  peu  d'heure  elle  cômence» 
rail  forcir.  Se  alors  la  faudradecourif  de)apiecc.dc  drap.  Se  l'arrouîîi; 
(buucnc,  p£ar  ce  qu  clic  ieuera  vne  tige  haute  &  grande  à  meroeiUeD»  i 
▼«VMfefMit*  Cataplafinc  faidldc  feuilles  de  perfil  auec  mie  de  pain  blanç,gaarit 
fU.  lesdartres,rcfout  les  tumeurs  Jcsm3mclles,&  faidb  perdre  le  laiâ  aux 

femmes  accouchées.  Le  ius  de  pcrùl  tiré  auec  vinaigre,  &  meflé  auec 
ni?rfJ^^^  P^"  fel,aidc  ï  accoucher  aux  femmes  quilontcn  trauail.  LV- 
^^*^f^  (âge  hreqacncdepcrinoile.kpua^teQrdliÉlcincipcinc^aUen^^ 
ceux  qui  ont  beacropdéTÎfi»  ottmangédetaulxrparquoy  ceux  qui 
Tenlenc  hanter  les  grandes  compaigniei^de  qui  ont  roannaife  haleine» 
doyuent  eftre  munis  de  feuilles  rcccMcsdegetfil,:poiirnw(chcrott. 
tenir  en  la  bouche. 

Vrtner,nh-  Ladeco(flion  des  racines  ou  feuilles  de  perHl,  fert  à  prouoqucr  les 
mois  des  Fcmmcs^à  faire  vrincr,àicttergrauois  retenu  aux  côduits  de 
rvrinc,&  a|)pairer  la  colique  Se  douleur  de  reins,  appliquée  en  forme 
de  fornication  fur  les  parties  dolentes:  fêrt  aufli  aux  opilatiôs  de  foy^ 
m'HfBr^.ndtmoinsgourlesphlcgmauqucs  quehuiais&ijlgaint» 

Les 


Digitized  by  Gopgle 


DE    LA   MAISON   RVSTIQyH.  ioi 
fitoo^ecreenc  de  idoaiflaïKlespoiflbiit  tnabdes» 

« 


^^Oqucttc,  herbe  fréquente  aux  fàladcsjbonncpoiirrcmpfrcr  Myrtlt.- 
li  froideur  de  la  liiduCjfc  peut  (cmcr  5:  planccr,tâ:  en  Hyucr 
iqu'cn  Eilé  :  car  clic  ncciaind  ic  froid,  ny  autre  imporcunûé 
oaiiuie  rcqmcrtgiaadJabour^ajiiie  coutcsfois  d'eftre  farclcc 
le  fimee  ea  ccnc  iaolonaeulr* 

La  Roqucœ  ne  ùt  éon  aongec  icole  &  à  parc ,  pont  resceffine  ^' 
dakoi  qa  elle  apporte  ^  ceux  quicoTicatrauffion  luy  donnepoot 
compaigncla  laiâuë quand  Ion  en  veucmanger  enfalade,  carrvne 
icmpcrcrautrc.  Elle  cft  bonne ncantmoins  pour f";^ircvrincr, appli- 
quée en  forme  de  catapiafmc  rurlcpenii;  &  dit  on  que  trois  feuilles 
de  roquette  cueillies  delà  main  gaucne,&:  pillées  en  hydromcl^pnies 
cnbruuagCyfoncibuueiaines  contre  la  iannillè  &  dureté  de  rate. 
La  roonccteciiiâe  6c  mdUe  parmydttfttccrc  guaiiftla  toux  des  f'HlT^*  «Am- 

TargoB^qoe les iardiniers nomment  cflragon ,  fc  Faitd&gfainede 
lin picquee  en  plufieurs  endroits  delà  tefte  dVn  oignô  rouge,  qui  foit 
lepius  Fort  qu'on  leiçauroittrouuer  ,  Armifcen  terre  bien  fumcc:  Sc 
aptes  qu'il  au  ri  germé  la  hauteur  d  vn  pied  oucnuiron.il  en  faut  prcn- 
di:elaboutcare,<5i:  Ureplanur  cnnicimc  terre,  &:l'arrouierrouucnt, 

JLeTargon  a  mefme  vertu  que  la  roquette ,  &  ne  fe  doit  manger  à 
^àxi  &  icul,  mais  locc  klftttcs  tfc  Jietbes  iêiablablcs* 

*Che  doit  élire  femce  en  terre  bié  labourée  8c  près  d'vnc  mu-  AdUsi-< 
raille  :  car  elle  aime  l'ombrc,&  vient  bien  en  lutic  terroir.  Et 
Laprcs  qu'o  n  l'aura  v ne  fois  femee,{i  on  ne  l'arrache  du  touc,en 

ilaifiantync  tige  d'an  en  an  pour  grainer,  elle  durera  à  iamais,&  ne  k. 
intgjwcilâicIeuOalapcQtièaierdepaiileni'ojsde  Feurierittrqucs  - 
anpraiitex  iosr4e  Septembce  :  eUcaveita  icmblable  au  perfil«  non> 
poarcniiiai^r,roais  pour  medednetcUecft bône  audi  à  toute  mear<* 
trilTeure  de  ûagfig^  de  quelque  coup  quece{bit:(bnhuyteaufC  fert  à 
plu GeuK maladies.  &  furtoutaux  cfcorchcuresxjui viennent  au  de- 
dans dugoficr,  fi  on  en  oindl  fouuent  la  partie  offenfce:  vray  eft  que 
l'achccxcirclc  mal  fainâ:  Ican,ti  nous  croyons  à  Pline:  combien  que 
Galcn  en  la  curation  de  l'cpilcpûe  ordonne  les  racines  d'ache  6^de 
pexfil  :  i*ajr«xperinieBté  pla^eun  fusogc  ks  leaiUei  d'ache  «achces^ 
ton  ces  crues  piovoqucnt  les  mois  des  tetnnies, . 

Le  ceifÎBDil»  dtâdes Latins cêrefolium,  aine  cftre  femé  fur  terre  Cttfi^'- 
ksco  fbaiee»  ça  Feiutcf  >  Mai»  d&Aïuil^  aacancsfoisca  Aoal^  &  Se* 
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ptcmbre,pour  en  auoir  l'hyucr,&  veut  eftrc  fouucnt  arroufé. 
Vfrmrf^frr-     Le  cerfeuil cxcKcl'appcutAcftfouucrianfourfakcvimcr&pu^ 

fcml>  rifiei  lc  (ant;.  »,..•.     ^       t  . 

c>fO»  Coq  &  Sançraôdc,didlcaef  Uon$C4r7flffcyii»«,hflî>«ifortp 

fantcs  pour  donner  quelque  gouft  «fe^cc  aux  potages  &  faladcs: 
yeulét  eftrc  fcincef  ca  Autil  &  en  May,5c  iranrplantces  en  Nouébr& 
Toutes  deux  ont  gouft  de  poyure  &  de  doux  degiiKiflc,  parquoy 
.elles  font  bonnes  à côforter  l'cftomach.  Aucuns  pour  exciter  l'appe.^ 
lit  en  font  faulfcvertcauecozciUepoui  manger  auecla  viande.  ^ 
Les  médecins  pnllnt  beaucoup  le  coq  en  dccodiô  pourlcs  vera». 
gincux,rtupidcs,cpilcptiques,afthmariqucs,hydropiqucs,iôcriquci; 
luclmc  pour  les  coliqucux,  grauelenx,  difficnlcé d'vrine,  fupprcîEoii 
mois^pour  ayder  à  accoucher,  pour  aaoic  Xixôm4iiu 

.  ' .  •  . 

Spcrges  croiflcnc  grofTcs,  en  terre  grafle,  rpongieufe, 
fi^/A  nettoyée,  bien  labourée,  plcnic  ^  vnie,  &  ne  dc- 

^tZEm^tS^  »i^andent  cftrc  arroufez  fmon  quelque  peu  en  Autom-- 
I^/^^^^  v£  ne.  Lon  ks  feme  au  printemps k  Loflieiiotiiiètlcs  . 

mais  i(  vaut  mieux  planter  ks  ndncs,  lefiiaèHes  pét/- '  ' 
picht  qneux  9c  plulloft qoc  les  fcmcnccs.  Soyenc  (emees  ou  plancees 
4e  racines,  £sut  ce  faire  en  foHes  profondes  de  crois  doigts ,  &  larges 
de  tous  les  coftezd'vne  bonne  brafTcc,  diHantes  l'vnedc  Tautredvn 
pied  de  long  :  mettez  deux  ou  trois  graines  en  chacune  folFc ,  disan- 
tes l'vnc  de  l'autre  cnuiron  de  neuf  doigts,  quarante  iours après  les  . 
graines  i'aniaircnt  &  loingnent  cnfcmblc,  &  fe  font  v  n  :  après  Icsa- 
uoir  plantées  eu  pied ,  fàut  iettcr  par  deflns  la  cioifîefine  parôe  de  la  ■ 
•terre  ofteedes  folles,  qui  ibit  criblée  auantque  remettre,  auecvn . 
crible  de  fer,à  fin  que  le  Soleil  puiiTc  pénétrer  ploSauant, 6^-  tirer  à  (by 
lesafperges:  après  cela  les  faut  farder  ibuucnt,  Se  amender  en  Oâo* 
brc  de  ficn  pourry,  de  cheual,  de  brebis,  ou  de  volaille,  ou  pourle  mi- 
-cux  de  la  bouc  6c  ordure  des  efgouts  &  clonq  ics  ,  &  la  pouflîcrc  qui 
fort  de  la  laine  quand  cft  battue,  &parcclîus  grande  abondance  de 
pépin  6c  marc  de  vigne,&  rairins:cn  Feuricr  iuuucnt  leur  faut  rcnou- 
uuler  leurierre ,  &  par  deftus  ietter  fien  nooneau  :  k  (ècondraunee 
£iire  le  pareil  auflî  en  Fearier ,  ou  Mars ,  meimcmemcf  ous  les  ans  en 
Odobre,  Vrayeft  qu'il  les  faut  transplanter  la  iècondeou  troifîefme 
année,  &  ce  pendant  ne  les  coupper  que  iufqucs  au  troificfinean,  9c 
encofau  moisde  May.  Au  lieu  de  les  tranfplantervaudroit  mieux 
dcfcduurir  leurs  racines,  &:  en  oftcr  les  fupeifluespour  les  planter 
ailleurs ,  &  les  nettoyer  des  flcftrics  &  coirompues ,  d'autant  que  les 
Afpcrgcs  ne  doyuentiamais  cftrc  remuées  de  leur  lieu,  iinon  quand 
dlesfont  trop  erpcflès.  Carcefiufiuitdeits  on  ttoisans  de fuitte,  on 
oftera  toutes  cclks  qui  (bnreiikllêcs  9c  firefles^  aini  settèycrez  celles 

qui 
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qai referont,  Iclqucllcsori  couuriradcpicdcn  picdauecynpcu  de 
fico  fort  bien  f aifonnc ,  pourry  &  mcflé  aucc  autant  de  terre  criblcc:- 
criblant  eiicof  Icfurplusquicrtoitdcirus  auparauant,  &  le  remettant 
en  laplacc,ainfi  qu'on  l'y  a  trouué.Quoy  qu'en  Toit ,  l'année  daprcs 
qa'dla  feroac  pUntccs ,  on  leur  pourra  bien  oller  (.|uclc|ucs  vncs  de 
learstigcs^fr  efil*aifl««d'«iUcspotir  gniner .  Les  tiges  qu'on  oftera 
icroorcouppecs ,  iionarciclie«ft  deaaincc  defiûictonllacadne.  Mo^'iriM/r'^ 
Poorapoii: belles  arpcrgcs,accaqiiuuicé»  coaure^lcfonddflsfbilês  *i>*^'*iit*  f4^' 
de  cornes  de  bedcs,  oufcmez  aux  rayons  où  vous  les  replancerez^  ^^"* 
poudre  de  cornes  de  moutons  où  de  béliers  fiuuagcs  ,  on  autres  :& 

puislcs  arrou(crez.  C'cftpourcc  qu'aux  prez  ils  viennent  naturelle-  ,  ^  

xnciu.  Autres  dirent  (  choie  toutesfois admirable)  qu'il  ne  faucque  ifoUhr  î^' 
pcrccilerdices  corxies,4c  les  enfouir  en  terre  bonnc,clles  produiront  clrnf'J*»^»! 
afpergcs.EtpourCûrcquefbuuentlesaiperges  produiiènt,iiraut(êr-  <«>** 
wattjfudct.  Se  ouiinr  les  radnetapres  es^anoir  cueillir  le  fmiâ:  & 
cfpandrepacdeilus  poudre  decorneae(»eftcs:car  la  pliteccftant  trait* 
le^ottcra  frui£b  autre  fois. 

Ùafpcrge  cft  vn  fruidl  délicat  &  fain  à  chacun, fie  far  tout  quand  cft 
groflc.tcndre,  douce  ôc  nontropcuite,cllcrcndrjppcticà  vnraala-  '^f'**/- 
de  1j1  en  vie  auant  Icpaft,  fait  vriner^ouure  IcsobArudious  des  reins  f"^'* 
&  du  foye.  Sa  racincappUqueefurIcsdentsdolentcs«appairc  la  dou- 
lcqrdckhc»ac  fichée  it  deojkf  les  de(rteiiie:mi(è  ei»dccoaion  9c  hiut  « 
ipttDCO^dtlIbaC  la  pierre  &  cAl.culrfait  auoir  bonaecôuleur  au  vi(àgè» . 
&  boaodrarà  touciccotpsyiaiif  qv'elle  rcn<irvxiaepaance*  • 

Çnfm&Âtrh  en  M.  xzy»- 

Rciron  de  cailler  &:alcnois,ainri  dit  par  ce  qu'il  croift  ^  ^ 
entouttcmps,&elt  de  grande  nourriture  ,  &auiiila  ^,^1^^, 
Berle^aicnent  les  lieux  hdmtdes,  &  les  riuagcs  des  fon- 
caiaetdc-petitsnillèauxrparquoy  ne^lemandentauttC' 
iab.otirisiardins,nnÔd'e(lreplitiEzpTeslaIaicVue  pour 
bien  ycnir,dc  d!^^coaûoiusai(oulc2«&qil'«llosay(^t 
tosfioars  l'eau  au  pied. 

Tous  les  deux  font  fort  bons  és  filadcs  de  laidûe,  &:  ont  grande     \ertut  dm  ' 
▼crtu  contre  la  pierre  &  difficulté  d'vrine:  &  outre  ce  le  crcllbn  de  iar-  crr^è»  ©•  i*  • 
din  mis  en  cacaplafme  cefbudes  carbonclcs,  les  gouttes  fciatiqucs,  h<rU^  - 
let&ninclçs,  5c  toa|%aatrcA»lBd!apoCbjmes,prihcip^eiiiétnleft 
mtùé  anccieii9ifi>M:.n|ounc  les  ▼cfs»-5oiitiis  beo  anec  ius  d^  mcodie 
ICTin/aicIe  parcil*Leiiis4e  cxelTon  inftiUéd&  roreille^guariftla  dou 
leur  dés  dents  venant  de  cauTcfroidcContrc  paralyse  de  la  langue,la  j^g'f*"* 
graine  de  crcnbnmafchce  Re  tenue  en  la  bouche,eft  bonne.  Contre  p^,^yf,^ . 
paralyfiedes  autres  membres ,  fauiappîiquer  fut  Icfdits  membres  la-  cWijiii»'- 
cHctsplains  de  graine  de  creflbn,  qaiayeat  bouiUy  jcnvin:«c  i^cime  - 
icmcdç  icft  boii.ppu]:  la  colUqi|C^  • 
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La  berle  en  fomentadon  confonereftoniaciifffffoiJy,  firouoqtie 
.lesinois ,  roo4ifieianacnce .  &  laptepaieà  conceaoir< dim>ticla cb-^ 
liqnedela  matEiceafilafricalTcz  auecarmoife  fur  vnepeflcardancc,âc 
l'arroufczauec  vin  vermeil,  &  l'appliquez  Air  Icvécre.EUecftforciui» 
gulicrc  pour  les  douleurs  de  matrice  après  la cccucheroent ,  fi  auec 
fleurs  de  camomille  feuilles  d'armoyfc  toutes  hachées  menues,  & in« 
corporces  auec  quatre  iaune  d'cEufs,  vous  FricafTez  le  tout  dans  la  po- 
cfUc  auec  huile  de  Us,  &  l'appliquez  chaudement  fur  le  ventre  6c  nom- 
biil:  fooiiis  frotté  à  Pencoor  des  tefticulesarrefletcs  pollutions  no- 
cturnes: cataplafme  fait  des  feuilles  de  berle,cles  fèDilics  9c  ladncs  de 
raues,  des  racines  de  perfil ,  le  tout  haché  menn^  ftfiicalltb  auec  via 
pur&beurre,appliquéruc  lepedc^vcnttcdeajoef,  fiucpiflcrhrfinc 
4e  long  temps  retenue. 

Sétffrâtt,  CBAP.  uxi. 

Vantao  fiifTran,c5ine{èi;a  ditcy  apresjilaimeterremoy- 
enne,non  fortCtny  fbmee,  9c  tootesfbis  biéaerce.ex  po- 
1  fee  au  S  oleil  &  bien  berchec,&  vient  bien  éslieitt  oàlon 
j  aura  planté  l'oignon .  lln'ayme  l*eau,craintIaroufi$,&  U 
-f  taupe:&  vient  mieux  plâté  d'oignô  que  de  /cmcce.  N'cft 
pas  femè,maib  fesoiçnonnets  &:  tcllcs.fcmblablesaux  oignons  de  lis, 
.  poircauxjou  fcillesjlontplanteesparieillonsen  Auril,ou  May:&laif 
fe  Ion  premier  que  lesplanter,*meurir  les  oignons  amoncelez  enuiron 
huiâioanà  Tombce  dalôteil,  en  quelque  lieu  qui  ne  foie  point  hu- 
mide^at  les  plante-Ion  aaec  lancine  en  terre  bien  fooie^dcJoinglVii 
defautrc  enuiron  demie  paulme,  &  trois  doigtsen  profbnd:ilvienc 
mieux  d'eftte  pietonné.  Il  fleurit  tous  les  ans  en  Automne  vn  moit  ' 
concinu,&r  incontinent  la  laiflccheoir:  mais  il  garde  fâ  feuille  l'hyuer 
entier  bien  vcrtciufques  au  Printemps,  auquel  elle  commence  à  le 
ile(lrir,&  naparovft  aucunement  en  rEft<{:ilpeut  durer  eftant  planté 
'  iufques  ^  neuf  ans,&lorsf  il  efl  triplante  ailleurs  pourra  cncor  prof- 
fitec:  viayeft  qu'il  porte plttfieiifSClpics4cnoyaux:]erquelsfautoftex 
de  trois  en  trois  ans,  autrement  l'bcrbe  ièroit  ibifibqaee.  Aocnnslet 
i>lantent,ponr  le  mieux  depuis  la  my-Aouft,  iufques  àk  my-Septem« 
bre,  &  mettent  à  leur  racinequanticéde  grappesdeiaifinstireesde 
ilcirousleprc(roir,&  les  laiifcncenterredeux  ou  trois  ans:&chacune  • 
anncc,en  Aunl  &  May,lonhc  l'herbe  qui  fera  reiche,& la  refoule  aux  ' 
pieds  enuirons  deux  doigts  en  fons,fans  offcnfer  l'oignon  :  après 
auoir^  bien  nettoyé  les  herbes ,  quand  la  fleur  fera  meure ,  comme  en 
Aoaft,&irenrAutomne,lon  la  cueillera  au  matin  à  Soleil  leuant,& 
la  relèniera-on  en  lien  clos,&  iackementAfi  furplus  on  congnoiftra 
Bo«e' A/a/tlcbonfalïrans'ileftforteras,  fitertu  dans Kmatnilftitbnift»  fin»  . 
y**'        dans  quelqueliqueor,ilfodiflbnlt:.  fi  manié auec  lamaln  &  porte  an 
viûgc  il  donne  quelqaemoriiireaoz  yen»  ^eftdeconleur  dorée. 
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fû  tant  les  mains  de  fa  couleur,  &  (^il  a  vu  odeur  quclc^uc  peu  acre 
poignant,  qui  n'eft  pas  bcaocoop  fetgile». 

Leiàfiranprinsen  bienpedcequaniKé  eft  bon  pour  fbibleflèdV-^ 
ftonuc  6c  faiUance  de  cceir,  pteieriie  de  fenyurer ,  &  guartft  de  mor* 
Ibcedeiccpent  Se  araignées ;cn^fande quantité  Toit  prins  par  la  bou« 
che,oa  appliqué  par  dchors,cxcite  tooniemeotf  &  douleurs  deteftt,. 
le  appone  vn  brouillard  aux  yeux. 

NaMesMX&Néuett,  cuap.  xxxii. 

• 

Aueauz  6c  muets  appeliez  des  LadnsArif^f,  (ont  deux  ^uets.  y 
Cotwê  de  mefine  etpece ,  ceneancmoins  diftèrents  en  là- 
ueor,  couleur,  &  grolfeui  :  car  les  naueaux  font  plus 
gros»  ctransfur  leiaunadre,  de  gouft  moins  plaifant  :  les  ■ 
naucts (ont  moindres ,  blancs     beaucoup  plus  fauou- 
rcux tous  deux  fc  (cmcncd'vnc  mcfcnc  Façon  enterre  bicnbcfchcc, 
amendée  &  rendue  bien  meuble,  à  fin  qu'ils  puiffcnt  loger  bien  auanc 
leur$raciaes;oubiencnccrrcaue  Ion  veut  dcsfricher:  ou  encfloulcs 
quiaoïoncefté  JxniodlesDentDienlaboureesJou  entre  le  mil  Ôc  Icpa- 
aicy&nicfle-lonlaremenceptfmy  larerre  en  poudre  menne.pour  la 
iêmer  plus  clair,  &  ne  doit  elfre  plus  viallc  de  crois  ans:car  quand  elle 
paflè  trois  ans,  elle  produk  des  choux  :  &  H  la  femence  a  tnt  trempe» 
oumonilleeaueclai<5l:,  ou  moud,  ou  hydromel  deux  ou  trois  ioursa- 
nantla  /cmer,ils  en  feront  meilleurs  infiniment^t  fils  viennent  trop 
drujoncnoftc  vnepartic  pour  tranfplantcr  ailleurs.  Il  les  fautbicn 
ùiclct  &  befcher,  &:  garder  les  plus  beaux     pins  grands ,  pour  en  a- 
uoir  de  la  femence:  Ion  les  feme  en  AouA,  Pour  les  (cmer  on  doit  ac- 
(endreqùelaterreaitefténounellementarrotilèedepluye  :  carilsen- 
viennent  mieux.  Et  Ibr  tout  ne  faut  qu'on  les  (ême  en  terre  ombsa^ 
eeu/c:car  les  ombres  leur  font  du  tout  contraircs,cncores  que  ia terre 
Ibit  bonne    fertile.  On  les  cueille  en  Nouembre,  &  les  garde  on  en  CuciBttue* 
hyuerfur  (àbic  és  canes*  pour  les  manger  durant  ITiyucr  &  temps  de  £^f<l*  dt  ma*- 
carcfmcrie  m'en  rapporteà  ceux  de  Maifon  Se  Vau-Girardpres  Paris, 
iefqucls  en  fonc  cuciiletccs  Se  amas  cous  les  ans  pour  les  vendre  à- 
Paris, 

Ceiruid  eft  venteux,  &  engendre  des  vers  aux  pctis  enfins  parla  Yénm^dtt  • 
doucenr^ains les fàac manger auec monftarde :  vray    que  leur  grai.  " 
nerefifteanveiun:c'eftpottrquoyfl  entreen la  tberiaque; elle  fait 
au/ïï  mourir  les  vers,meflee  auec  ius  d*orange  ou  de  limons.Ec  poulTe 
hors  la  petite  verolle  &  rougeoUe  auec  decodbion  d'adianthos  ou  de 
lentilles.  Elle  prouoque  Tvrine  fi  la  meflez  en  efgale  quantité  auec 
graine  de  lin,  &  la  baillez  à  boire  auec  vin  :  fait  vomir  les  crudité/,  de 
îcftomach  prifc  auec  oxymel  &  eau  cicdc.  Les  Egyptiens  en  fonrdc . 
^brt  bonne  huyle.. 
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Réum.         cHAr.  xziixi. 

K^uti,        f  fr^Scll  Aues  diûcs  en  Latin  RMfd ,  font  de  deux  fo rres ,  rondes  & 

longues:  &:  ne  font  beaucoup  différentes  des  naucaux  &  nr- 
uets,  linon  en  groilcur  &:  cnfaucur.  Caries  raueçfont  de 
beaucoup  plus  grofTcs,  &  dv  u  gouftplus  plailaïuquc  les 
rri-  naueaux.Icm  en  raporte  aux  Limo lins  &  Sauoilîens,<|uio'aiancaua. 
titédegrains^noncviaDdeplascxquifc  (^uelesiaoeszqoils appellent 
lif^LT  "^^^^  '  ottiibiol€s:&  pouf  ce  regard  font  (nr  tout  fojgneozdeieiic- 
^u|Q|te,co]iMne<f VU  rapport  de  b  terre,quileitrcftaataiit.voireplus 
cher  &  pIusnc<e(rairequeleFrouméc.  Carils  nourrilTent  eux  &  leur 
beftail  des  feuilles,  tige5,caiîliculcs,/bn^mnrz  &  racines  de  ravies  :  5c 
io  rte  qu'ils  cria  Ha  t  ai  m  q  u  and  en  leurs  pays  les  cauesfontgdccsyoa 
ont  rcccu  quelque  iniurc  du  ciel. 

Lahi(^ôdckscultiuerclt  qu4iiicmblablcàcclIcdcsnaucaux:Via/ 
tSt  qu  elles  demaadét  eftreftnices  fore  drues  &  cipaitTes,  non  claires, 
«acrenCt  elles  viendront  fort  petices  &  dieciues,  pluftoft  en  ScptcnH 
.bre  qu'en  antre  temps.en  terre  moite,  bien  Âimee&foingneufenient 
amendee:par  ce  qu'elles  Te  renouiflcnt  &  deuiennent  ptusbeUes&  de 
meilleur  gouft  par  Icfroid,  nciges&  brouillars ,  qu'en  temps  fera  in- 
qui  cH  la  leule  eau  fc  qu'au  pays  deSauoyc  &  Limoges  elles  y  croilTcnt 
douccSjtédreSjbcllc'S    groOcs,^  railbn  desbrouinars,ncigcs,&:  froi- 
dures qui  y  font  ficqucntcs.  QuandonlcsTcmc  au  icnouucau,fautic 
donner  garde  que  leurs  feuilles  ne  foyent  reniées  d'araignées  &  au- 
tre vermine:&  pour  Ies4ieliurer de  ce malhcurfera  bon  vn  iour anant 
qu  on  les  veuille  (émerge  méfier  parmy  leur  gra  ine  de  la  poudre  on*6 
trouue  for  lepUcher,ou  bien  de  la  fuye  du  four  ou  cheminée»  ou  faire 
tremper  leur  graine  en  ixxd  de  i«mbarde ,  puis  les  arroufer  d'eau ,  à  fin 
qu  elle  en  prenne  quelque  humiditi:  &  quand  ellcicraainiîdeftrnn- 
peejafcmcrleiour  cnfuiuanr. 
^..,..].     C'cftvn  miracle  en  nature  que  d'vnc  tant  petite  rrainr  croift  vn 
t*ut  efi  fort  »fui«ngros,lcquciaucuiic5foispoiic  luiuucsa  trente  ou quaranicli- 
fttiie»,        ures.  Faut  fur  tout  Ce  donner  gard  c  que  leur  femencene  loitplus  de 
trots  ans;car  autremét  au  lieu  des  raues  elles  produiroient  des  chom. 
UtËaréMts,  Pour  les  auoir  belles  &  grofits,  dés  qu  elles  feront ai^gràndes que 
le  doigt»les  faut  tranfplancer  loing  à  loin^  puis  les  couurir  de  terre  & 
fouler  bien  fort  :  car  le  fuc  qui  le  fuft  conucrty  en  feuilles  &c  tige,  fc 
GiTiedtté-  conuectiro  à  l'augmentation  delà  racine.  La  cueillette  fen  doit  faire 
enNoucuibrc,     pour  !es  garder  le  long  de  l'hyucr,  faut  les  cncetccr 
en  folTcSjOulcs i:ouuric  de  ttuillcs,ou  de  Icmcncc  de mouftardc. 
V<rM»^^M-    L'vfagedcs  raues  n'eft  pas  fort  bon  pour  la  fanté.toutesfois  leur 
decoâiott  eft  fore  (buueraine  pour  lauer  les  pieds  des  podagres. 

Lescoufteliers  &  armuriers  alfeurentoue  lescoufteaux,dagncs» 
clpces,  trempez  erols  oaquaere  fois  lors  qifonlcsibtgebdedans  le  ius 

de 
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ittËue^mtûé  attcc  d^alc  quantité  de  Fêta  ou  ius  cipckné  «Ici  ? ecs  de 
terre  conçu s,rendcnt  leor  tranchant  fi  dar  9c  denfèyqn'ils  irsnchcrdc 
k  1er  auflîÊidleiiieocqne  leploab. 

»Aifort$  (ont  proprement  ce  que  Ion  appelle  en  Latin  IV<»/«rii. 
*RMfh4nm,tn  Italie Rauanels ,  &  à  Paris  Raucs  dcrquel- 
»  les  onTiè  auec  les  viandes  en  forme  de  iâUdc  pour  exci* 
ter  lappetitJlsTiefiBCt  mieux  d^dlreplitexqneiciBes.- 
I  Êcy  a  deux  iàifont  de  les  planter  00  reiner:(çaaoir  eft  en- 
Feurieriad'&uc  de  Lune  «  H  nous  voulons  aooir  du  fruiâ  au  tenips^ 
JK>aoeaa:&en  Aouftou  Septembre,  fi  en  voulons auoirplu(loft:& 
ccftc  cy  fans  doute  eft  la  meilleure,par  ce  que  le  raifort  en  temps  froid 
&:  humide  croift  enracine,&eneftplus  tendre,  mais  en  temps  chaud 
te  fec  croift  en  tige  &  en  feuille.^i  toft  qu'ils  font  fcmcz  prennent  in- 
continent racines ,  delquellcs  faut  pieionnedes  feuilles  à  fin  que  U 
iadiicfioiiieplafjr(i(Ic,4iiKreBenticelUra^ 
en  knSkKÙLXLi  ftum  les  caeiUir  dedans  deux  ou  trois  mois  autrement- 
gnûoeront  aoffi  toft,  &  les  mettre  en  (err<{bus  Icfàblon  après  lcsa« 
floMGmillez.La  manière  deies  gonucmer.  eft  de  Us  mettre  bien  a- 
utnt  enterre  fort  labourée  :  remuée  en  fonds,  &  fumée,  &  apces 
qu'ils  font  gr  an  dets,  les  recouurirencorcs  déterre,  &  icuroftcr  les 
•é^uilles  car  ilscnvicnnentplusdoux  ôc plus  pUifans.Nelcs  faucplâ- 
terny /èmeràl'entourdesvignesoudestcciiics:  caiils  font  du  tout 
cancmis  de  la  vigne,laqueUeilsl»^  Qoalcrpaf  leur  volfinage ,  à  cai^ 
i^dckur  acrimonie.  Anflllon  dicquelesranes  empeichcntl'ynrC- 
gncrie,par€eqo'ilsdimiitai6nt  beaucoup  de  laVertttduYÎn.  Poura-  Vinif^Uf»* 
uoicxaiforcs  do  ux,1«ur  graine  doit  eftre  trempée  en  vin  miellé,  ou  ius 
derai/îns  bouillis. Etfautles  arroufcr  fouuent  d'eau  falecpour  Icsa-  ^l^^'^^, 
uoirpJus  tendres  &  moins  aigresrcar  l'eau  falee  diminue  beaucoup  de 
leur  amcrtumerauflî  nous  v  oyons  que  couft  umicrcmcnt  on  les  m  âge 
auec  fcl  Ôc  vinaigre.Oncongnoift  leur  bontépar  leurs  fcuillcs,lerquel 
les  tantplos  (bnc  douces  à  manier  tit  plus  tendres  &  plaî&ntsaumS. 
gcrlômlesxuîfoits«irè(corceauflî<lemon^  cartanc 
plnscenoecfl^ontplus  gradeux  font  les  niforts. . 

LesMcdecinsticnnentqoelesraifortsentre^utrc  incommodi-  vtnmitnâit- 
tes fbaC-€Bilcinis  des  dentSf&  excitent  des  ro^  à  la  bouche  de  ceux  fcttu 
^lli«niaangcnt,mais  telle  incommodité  fe  peut  corriger,  llinconti- 
nentapres  Ion  mange  quelques  brins  d'hyfope,  ou  de  thym,  oud'o- 
iigan,oo/îon  les  mange  auec  huile  :  ioindl  que  pour  ccftc  feule  in- 
commodité, ils  apportent  mille  auues  proffitspourlarantédcsper-* 
iônne6.Lacn€Înedetaifbctsrecents  hacnee  menu  »  arrouice  derâ 
iifaiic  tout  pttCH^ldttifie  dansTnc  poêle,  ^appliquée fur lepctic 
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venue ,  fâic piflèrabondamBicnc  lvriBeie(enoe«lelong  temps,  le 
lus  d'icelle  racine bciiU  quantité  de  deux  onces  auec  vindemalooi- 

fic  r.ut  le  pareil  :  prenez  vnconcc  de  I  cfcorce  de  raiforts ,  autantdcs 
feuilles  de  Mercuirc,quatrc  grains  de  fafran,  vncdrachroe  decaflîa 

Trtuâ'd^ah'  odorata,  deux  drachmes  de iuft  de  Lbinc,  triturez  le  tout  cnfcmblc 

f*né'  dedans  vn  mordcr,&  enfermez  dedans  vn  linge  ,  cela  mis  dcdnns  la 

nature  cW  fore  fingulicr  pour  aider  aux  f  cmcs  qui  font  en  trauail  d'cn- 
fanc*  Le  lus  de  la  racine  de  raiforts  meilé  auec  huile  d'amendes  dou- 
ces ou  aaieres,&  quelque  peu  devin  blanç,  &enDetitbryndecolo- 

•IbniutvNiU  cynthcJetoutercbaufFéaufeu,&  exprimé,puisinmUé  dans  les  oreiU 
les^appaife  les  vents  i3c  bruits  d'oteiOet  :beu  auec  h)  dromdguarifl  la 
iaunillc.  Leurs  feuilles  cuites  en  potages aulicu  de  choux,  oelimcnt 
Icsopilations  du  foye&  de  la  rate.  Leur  (èmcnccpilce&pairccaucc 
vin  blanc,cft  fouueraine  contre  toute  forte  de  venins, &:  autres  mala- 
dies dangereufcs .  Leurs  racines  mangées  à  ieun  preferuent  de  tous 
vcnins.Lon  ticntpour  allcuréquelesraucs  trempées  en  vin  puant,en 

2o»p.  oftcnt  du  tout  le  mauats  gouft .  EUès  nettoycmles  taches  du  vifagc» 
TmAé».  guariflèntlesplacesducofpsmarquecsde/cionf  deverges.  &refii* 
plidèntleslieuxotiilo'y  apointde  poil.  Sur  tout  iln'y  a  point  deie- 
mede  plus  certain  contre  douleur  de  reins,pierre,grauelle,&  difHcul- 
Cr*mtU€0'     d'vriner,que  de  boire  foir  &  matin  à  hfl'uë  &  entrée  du  \i€t  enuiron 

xélouL  ou  trois  doigts  de  vinblanc  licde,  où  aycnttrcir-péTefpacedc 

huict  licurcs  cfcorccs  de  raucs  auec  la  quatricfinepartic  de  noyaux  de 
ncftlespuluerircz  .  Pourmcrmceft'cd  Ion  peut  préparer  vin  pour  en 
vfcr  long  temps,  où  Ion  ait  fai  t  tremper  quelque  temps  poudre  de  ra- 
ues  de(èchees.Ie  ne  yeux  oublier  à  mettre  par  e(crit,  que  le  fréquent 

^j^l^    *  tant  puante  foit  elle  où  auront  bouillis  raiforts.en  dcuiendramciUeu* 
•  re:qtt'ilnelafautmageràlafîii,maisplu(loIl  à  l'entrée  du  repas,  qooj 
qu'en  vueillc  dire  Diofcoride  ,  à  fin  qu'elle  defcendcincontinentlfe 
n'cmpcichc pointia  digcilion  des  autres TÎandes* 

PénûffaJieMdeStCdretteSfChgrHiâ.     cbap.  xxxv» 

Anis,  PaftenadeSy  Carrotccs&  Cheniif,  fe  (èment 
tous  dTvnc  mefoie façon  enterre  bien  befclice»  eA 
f49it,Véne^  [*>  twl7<;  pierrce,ncttoyec,  efniondeedc  toutes  antres  herbef 

n.idTS ,  carot- :li^>l^-^  &racinc$,  fumée  &  labourée  fort  aaantrmaisil  ne 
tuc/tiftruii.  ^  ^^i^^SH  les  faut  remcrcfpais,  à  fin  qu'ils  croilfcnt  plus  i^rands 

&c  plus  gros.  Si  tort  qu'ils  feront  femez  les  tautar- 
loulcr,  &  flic  temps  fe porte  fec,  vncfoisla  iepmaine,  tantqu'ils 
ibyent  bien  Icucz.  Ils  fc plantent  auiïi  de  mefme  façon ,  «l  ie  temps 
de  les  femer  êc  planter  eft  en  Automne  6c  an  renouucau }  toutesfois 
l'Automne eftiemeiUeur,pourenauoirau  tempadcGarefine.  Qui 
veut  que  leurs  racines  foyent belles»  grandes  ec^rollcs*  leorfaut 
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Touu entoiler  les  feuilles,  faut  les  cueillir  dcroy  an  aprcs  qu'ils  foin  fe- 
iDcz,cn  oAcr  la  feuille,  6c  les  garder  fous  le  iàblc , 
bjrucf  ;car  la  gdee  les  iaic  corrompre; 

Les  paftemules  ù  peuuent  ccnreiaer  vn^n  erniei  oudeux  enterre» 
tdlexnent  qu'on  eu  trooiie  ptr  la  chcute  des  fleurs  de  vieilles  Se  de  vmw. 
iioiiiidks,qoi  ibsit  bonnet  rhyuec  &  eu  care/tnrjroit  fiicccs  ou  autre- 
ment. 

Tousont  vertu  de  faire  vriner,d'app3ifcr  les  douleurs  coliqueç,& 
dcprouoqvicr  les  m.  is  Jt.  s fcmnoesdeurs Feuilles pîlccs (Scfliilcs fut ie« 
pbycs  ^ui  vxciiiicnc  aux  uinbes^y  Ibnt  trcipto£i;ables« 

StmBitmVémt*      <hap.  zxxvx* 

I:  neoi  aime  terre  gr  a  (Te ,  &  fe  fcme  auec  l^poudre  auant  B«Mt(  <^  Jîm» 
rhyuer  &  après ,  &  le  faut  fouuem farder  8c airoufer:  ne 
cem.^ndc  toutesfois d'dhc fcrac  trop  cfpais  :  car  il  fc 
multiplie  facilement.  La  où  il  aura  cftéfemc  tft  difHcilc  a 
dcfengcrpuis  après  la  Itmcucc  fc  garde  cinq  ans  ,  laquel- 
le tant  plus  rcce tue  eiic  cii,t2nt  racillcurc  cii  pour  icnîcr&  poui  niâ- 
ger .  ion  congnoiil  ià  bonté  quand  roronue  ou  concaHcc  aueclet 
dents^onlatroaueTertepar  ledcdans,noii  Dlancheicar  li  elle  cft  blS- 
^,«Uecftvictlle,&  ne  vaut  rien  pour  fctnerny  pour  manger.  Celle 
^ae CDf  oudras reîeraerpour manger,fcta bon  d'en  cranfplanter  l'her- 
betcardleeniettera  plus  grande  ciroe^  viendra  plus  bellciniais  cel- 
le otie  tuvenx  dédier  à fcmcr«ncladois^(ransplaDUr  ny  changer  de 
fongncrct, 

.  '     Lafcmcncc de fcneué  marchec&tenucfouslalanguc,  vaut con- Vrr»»*  i/^j*- 
treparalyfic  de  b  langue:  merme  contre  toute iôncdcpaial)hc,riiiir 
kliea  doteoc Ion  met  vn&clictpleinde  graine  defencué,  quiayt 
•Wu%  premîcrcmetiv  en  ▼in.  La  pondre  iecteeésnariUes&iteftcr^ 
'  nocr^é^  nettoyer  le  cerneau  des  fupeifluitcz.  Ladecoâionde  feneui 
-  ^patfe  la  douleur  des  dentsde  cauièfroide,&  beue  rompt  lapierre, 
ftprouoque  les  mois  des  fcmmC5;elle  nettoyé  les  cîicneux,5<:  les  gar- 
de de  choir.  L'huile  defeneué  cft  fouucrainc  à  faire  iinimcnt  pour 
les  gouttes  fciatiqnes  ft:  imbécillité  de  nerfs .  La  graine  de  Icncué  pi-  ' 
lec,  &  nùfe  dedans  le  raouftluy  contrcgardclongteuips  la  douceur, 
fccmpefcbe  qu'elle  ne  le  perdcàraifon  qu'elle  réprime fon  cbulUti» 
onnccflepulnerifçe  &  meileéauec  vînaigre,guatiitlcs  piqucures  des 
Icrpens  ic  feorpions »  beuë aflbupift  le  venin  des  podrons  mangez: 
meflee  aucc  vrine  de  ieanc  enfant,&  frottée  furie  ventre  deshydro- 

f iques^enrlàit  Vttiderdescaux:ûkdeftrépez  auec  eau,  &  en  frottez 
es  mains  ou  quelque  aatrepanie,quiai(befoittgd'eûrcdctergcc»c6* 
guoiflrcz  grand  profEt. 

Lcpnuot  blanc  duqnellonviV  quclc]uefoiscs  potages  &  orge-  ^'^n^u 
^ondcz;urC€S>6c  conEcuiepourci^eindieiafoiF»  faire  dormir^  ra- 
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frAifcbic  Uigrandes  ardeurs  4e  fieure  »  ne  vientlanïaîsdefii  vieiHe 
cinc»  mais  veat  eftre  (cmé  toas  les  ans  en  Septembre  en  lien  chandi 
Ce  CccSfôc  antres  endroits,  depuis  lanuier  iuiqacs  en  Mars  &  le  Ccmc 
lonanec  les  choux  commanément.  Il  vient  mieux  quandilcftièmé 
es  lieux  où  Ion  a  bruAé  du  (arment.  l'ay  veuà  V^cnJcuure  petite  ville 
de  Bourgongne  les  petits  enfans  &  autre?  pcrfonnes  manger  dcU 
graine  de  pauocblancpar  friqndifc,fans  coiucsfois  en  cltrc  endormis 
&  rafraiichis  d'aiiantagc,qui  mcf^iciugerquclagraincdcpauotn'eft 
tam  à  craindre  qu  aucuns peufcnt: 

Oncombres  (c  fement  fnr  la  couche  an  mois  de  Mafsr 

&  pour  le  danger  des  gelées,  lonlcs  coiiurcdepaille 
iulqucs  àla  my-May,quicft  lors,cju'illcs  faut  replanter 
fur  terres  bic  tumce  &  efpaifTcSigralfcs  &:  m  jUcs,  pour 
icsiaiilcr  ramper  &  meurir  par  terre,  oubicnfur  coa* 
ckesjL<cmpUes.de terre  gradèdc  &mee«.  hautes  d'vn  grand  pied*  Pour 
les  Çcmtt,  faut  planter enicmblequatreou cinq  gramesloîngi  loing 
dedcuxpieds,&  ne  les  farder  aucune  aient,  par  ce.qu'ils  deuiennent 
plusbcauxquandils  font  enuironnez  d'herbes.  TaucesfoisenE^ai- 
gnc  on  les  farcie  tout  à  fait.tSc  les  ferfouc,  &  les  Concombres  en dif- 
uienncnt  fort  beaux. Il  eflbon  les  fouucntarroufcriufques  àccqifiU 
ictrciit  dehors  &:  produifcnt, voire  cncores  après  quand  le  temps  aura 
cite  quelque  peu  Iccrcar  le  Concombre  dclon  naturclaimei  numi- 
dité:dc  fait  que  Ci  Ion  met  vn  vailfcau  plein  d'eau  fous  le  Concombre, 
onletrouueraleiour(uiuantattallédetrois^igts  t  4kfàut(}uel*eaa 
descende  toute  à  hi  raçine  fans  toucher  au  Concombre,cac  il  en  empi* 
reroit.Vray  efl  que  quand  iIcommenceimeurir,lespluyes  &  autre 
arroufcmcnt  d'eau  luy  font  du  tout  enncmies,carilscn  dcuiennécplus 
flcftris.fansgouft,&  mal  açgreables.  Il  craint  le  tonnerre  &  la  foudre 
du  ciel ,  &  pour  ccftecaurene  le  faut  planter  en  tel  temps  ny  mefmt 
en  cipcrer  grand  rapport  és  annees,cfqucllcsroragc  du  temps  elt  tel: 
car  iU  flc^lriircnc  ducout.Si  on  le  veut  auoir  beau,on  le  doit  cueillir  en 
U^tUtnntmie  P^""^^'*"**^'^'****™P**lgroflifti^  cn.autrc  jl  diminue,  Aufîir- 
dJîcJwnbrc,  p|"**' ^e  làuc  approcher  presde  Sk couche  quelque  vaiflèan jptain  « 
*  d'huile,par  ccque  Icc6c6brc  fur  tout  hait  rbuiletdcnepeutpromtei^ 
û ccluy  qui  le  cultiuea  manié del'huvle.. 
ytrttu  decom        L'vfagc  de  concombreseft  totalement  pernicieux,  d'autantqae 
tfmirr,        leur  nourrirurc  &  fuc  fc  corrompt  facilement  es  vaincs, dont  f'cngen 
drcntcii  nos  corps  fKurcs  aidantes  &  difficilcsà  guarir  :  pnrquoy  les 
v^iut  mieux  dcdier  pour  la  nouriitur- des  mules,  mulets  &  arnes^auf^ 
quels  leur  fruiâ  cd  fortplaifanc  ôc  proffiuble,  que  pour  le  manger 
des  hommes.yraY  eft  que  leur  (èmencc  mt(è  en  orge  mondé  ou  deco 
^pn.prouo  .]uc  Tyrine,  appaifè  la  chaleur  desreios,&  diminue  hwr- 

denr. 


Oigitized  by  Gopgle  J 


DE    LA    MAISON    RTSTIQJV'F.  loS  . 

deut  êc  (oif  de  la  fie urc.  Dccoûion  faite  de  la  graine  de  conccmbrc, 
kajesdecoqaemsxinaulucc.grainrdepauotblanc^cn  y  adiouAacius 
4creg^flc»  peu  de  mumiejdc  eomme  tiibic,&  tragacajich,cft  vnre- 
fliede  lingulier  pour  ks  phchyfiques,  tabidcs,qui  toolTcnt  afliduenitf  c 
de  quiencardeur  d'vrinc.  Lon  die  au0tquele  concombre  rois  de  (on 
long  près  d*vn  petit  enfant  qui  ait  laficure,  deoieiînc  gfandetirijue 
reafuitjle  dcliure  enaercmeac  de  la  iieuccu 

Cûitrgu.  «Hiip.   z  XI VIII. 

^  O  urées  deniMdcBt  teUetccie&  telle  culture  que  Icscon-  Outrées, 
ccmbrcstpearuca  qu'elles  ay ent  le  Seleil  21  conunandeinét: 
  ytxy  cft  qu'onks doitfemerplusau  large,  fur licgcsdecreil- 
kt^rrons  &  bcrccaax,poiif  donner  le  pbifir  de  voir  Icfroiâ  pen- 
dant pluftoftquc  fur  couches  :  car  elles  ne  demandent  à  ramper  par 
terre  comme  les  concombres,  mais  à  monter  iiaur.  Auant  que  les  ^ontt'dtj^mh 
planter  faut  mettre  tremper  leurs  graines  vue  nuiâ:  entière  en  eau, 
pour  les  bien  choirir&  congnoiftrc  leur  bonté  :  &  en  ce  regnrdon 
prendra  celles  qui  ironcau  fond,  &  laiilera  lon  les  autres  qui  flotte- 
ront pardeflîisVeau,  comme  inutiles  &  de  nulle  valeur  à  eftre  plan- 
ceeft.Lcs  graines  ièrontmifès  deux  cnn;nible,Iapointe«n  haut  en  fof' 
imesptoirondes  6:  larges  de  deux  pieds^  à  trois  ou  quatre  piedsloing 
fvne  de  l'autre,  remplies  de  vieil  ficn  bien  menu  :  ou  pour  les  faire  Ic- 
ucr  pluftoll,  de  fien  de  chcual  tout  chaud  venant  de  l'cflablc.  Ne  de- 
mandent grand  foing  au  reftc ,  moyennant  qu'elles  aycnt  l'eau  à  plai- 
fîrrcorobicn  que  celles  que  lon  arroufcra  le  moins,cn  feront  de  faueur  ' 
plusplaifjinc  :  parquoy  ii  elles  font  fcmccs  en  vn  terroir  Cqcôc  aride, 
lâuc  metcie  preseites  quelques  pots  déterre  pleins d'eâti,  desquels' 
pendent  des  lifieres  de  drap  ou  de  feurre  qui  diftilleront  eaa  incel^  - 
unnoicm^ce  qui  leur  fera  au  fli  fore  prolEtable  durant  les  grandes  cha- 
leurs. Vray  eftt]uela  bonté  ôc  beauté  des  courges  dépend  totalement 
de  bien  choi/ïr  Oc  bien  planter  leurs  graines  :  car  des  graines  qui  (ont  Co«rjfi/«». 
proches  du  col  de  la  courge,  viennent  les  longues  :  de  celles  qui  font  «S^^^**^^ 
-au  milieu,  les  rondes  :  des  au  très  qui  font  aux  coftez,les  courusse  ef-  q^^^ 
pailFcs  :  àraifondcquoy,  fi  lon  veut  auoirgrofl'cs  courges, qui  feruent 
1  iâirc  vailTcaux  Se  bouteilles,  quand  elles  feront (èicnes,  faut  pren- 
dre d«  U  graine  du  milieu  de  la  courge ,  &  la  planter  la  tefte  contre 
l»as:aaisqtfi  en  voudra  pour  vendre^  pour  manger,  il  faut  pren- 
dre de  la  graine  du  col,  &  la  fcmer  droiÀc ,  Se  tendant  en  haut 
ainfilcfrui(£kcrivicndralong&plustcndrc,5c dcplusgrandprix.      r   a  J* 

La  cueillette  des  courtes  que  lon  dedic  pour  fcmcr.ncfc  doit  faire  ^^î*" 
auant  l'hyucr:  Se  après  qu  on  les  aura  cueillies  les  taut  mettre  Icicher 
au  Soleil ,  ou  h  la  fumec,  ou  les  pendre  comme  lon  fait  en  France 
au plancher ,  ou  les  arranger  fur  des  aix ,  autrement  leurs  graines /è 
poacriroicnt,  oalès  mettre  dedans  des  mo&cêanzdè  bled,  qui  non 

o  ij 
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iculcnientles  co  ntrcgarde  de  poumcare»  mais  lies  fait  meoril,  fi  cHer 
Ibnc  cudlics  non  cncores  mcttccs  :  nais  les  antres  que  Ion  mange ,  fis 
doiuenc  cueillir  quand  elles  font  meures. 

LVHige  de  la  courge  neft  tant  pernicieux  que  cclu  y  des  concôbres» 
moyennant  que  Ion  tempère  Ton  aquofité  aucc  choies  à  ce  ncccffài- 
rcsrcommc  .\ucc  fifran,  poyure.ou  autre  telle  poudre  aiomatiquc.ôc 
que  Ion  v  fc  prim  ipalemcc  dcsio;igucs  &  blanche$,quilontlcsmcil« 
Icuresdes  tiois  efpeccs. 
Vert»  d€  Les  Médecins  tiennent  que  rienndlplus  fonuerain  oour  appaiicv 
wit^n.  fardeur  des  âeures  ardantes,  tempérer  la  tmfJU  laTcher  le  ventrç,que 
d^vCèr  (buuent  de  ius  exprimé  de  courges  cniites  (ans  eau  en  v  n  pot  de 
terre  neuf,  mis  dans  le  four.  Rien  n*cS  meilleur  pour  la  (îàchereflè  de 
Ungue,pour  les  humeurs  acres  &  ardStes,pour  les  per  fonnes  nuugrei 
IcbfidtanieSiq  Ivikge  de  pulpe  de  cittouiUe»ott  rop  faicde  Icursius». 

lAiUni&Vmftns*      chap.  xxxix. 

Es  Melons  &  Pompons  ne  font  â  ailèz  è  faire  venir  en 
ce  pays ,  par  ce  qu'ils  requierentair  &  pays  diaud  :  mais 
on  les  y  contraint  par  labeur  &c  artifice ,  dreflànt  leur» 

  ^  couches  &  les  replantant  à  l'abry  dttfroida&  lieu  expo- 

I^STC:^'  le  au  Midy,  &  à  la  faueurde  la  rcpcrcuflîond'vnmur, 
cncores  ne  peut  on  fi  bien  faire  ,  qu'ils  viennent  en  (aifon  de  grande 
chalcur.-car  telle  foisTElté  cft  lî  diuers  &  entrcmcllé  de  froidures,  ou 
trop  fcc,  ou  trop  moite ,  qu'il  les  retarde  iufau'cn  l'Automne ,  &  vers 
les  vendanges.  Parquoy  nous  ell  de  ncccflite  de  Icshaftcr par  liens,  & 
chaleurdè confies  :  qui  n'efttoniesfbis  It  (antédes  per^nnesj  &  ga- 
fteJa  bonté  &  odeur^lu  Melon:  dont  en  ce  pays  Ion  voit  beaucoup 
plus  de  creflbonieres  quede  melÔniei es.  Parquoy  il  feroit  bien  meil- 
léur  referuer  vn  quartier  de  tcrre^ou  enuirô^en  l'endroit  du  iardinoik 
le  Soleil  de  Midy  donne  à  commandcmcnt,&  cft  repercuté  d'vnemu- 
raille  qui  rambarrc  lèvent  dcNort,  &  n'ayt  ombrage  d'arbre,  ncau- 
trc  chofc  qui  li:y  cmpcrchc  le  Soleil ,  &:  que  ladite  terre  foit  bonne, 
graiFe^t^  fabiUcicuic.bien  cmondcc  de  toutes  hcrbes>bien labourée, 
lîsgaxons  bien  froiirez,&  la  TupcrHeic  bien  vnie  &  cfgalce.'Et  repar- 
tir ce  quartier  en  quatre  quarterons,  &  en  fvn  deflits  quarteronsfi- 
cher  la  graine  du  melon  que  y  ondrezponf  l'annee,lai(&nt  repofcr  les 
aatrestrois,  dcainfifuccefliucnient  Icmanc  l'vn  defdicsGuartcronsà 
foi]  rour  d'an  en  an  :  car  les  melons  viendront  en  leur  naifue  bonté  & 
perfcdion ,  cftant  leur  naturel  de  demander  terre  neufue ,  chommec 
point  fnmce.  Et  ftladuicnt  qu'il  faille  aider  à  ccfte  terre  de  (Quel- 
que douceur,  il  y  faudra  brullcr  en  hyucr  de  In  paille  ou  de  ficn  (ce,  ou 
dés  hyeblcsparmy  du  bois,  &  mcoiporer  la  cendre  auec  la  terre,  à  ce 
q  le  pédant  rhyuer  elle iêi^ifbnne:  &  (I  ladite  terre  a  beibin  de  plus 
Sçuidejgrde»  iila  faudra  fumer  anec  fien  de.brebis»  pu  de  cheore. 
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DE  LA  MAISON  ivYiïIQVE.  107 
bien  porfcrj ,  lo  ifg  temps  auânt  que  veuillez  iè-tncr  U  graine  de  n^e- 
Jomcar  quant  au  fiea  de  cheoaox  ou  de  vachcs^îl  n  en  faut  v  (et ,  (i  ce 
ucAcn  défaut  «le  tout  autre  moyen:  en  voulant  vfet  il  le  faudiaet^ 
pandre&  incorpoter  long  temps  auantfcmcr,  coa»ncauonc  dit, 
P^rià  on  peut  voir  ccmbien  ira'à  |nopos  loiu  les  couches,  donc  on 
vka  prcknt,poux  labonicdcs  melons;  ^cjuilcs  voudin  faire  Ict  cr 
en  des  couches, pour  len,oin.s  dozi'nu^x-blc,il  faudra  faux  la  coiithc 
auruldic  cndioiL  duiaidiu,  entourée 6c  ici(cc de naue,^  liir  ce 
coudie  mettre  vnc  couuert^ie  déterre  la  meilleure  &:  plus  gr£ilc 
quepournsrccouucer,  ou  de  terreau  de  rcfpoiiTeurde  uott  doigts, 
eaccfte  terre  au  terreau  fiche [  vcftre  graine  :  car  lemelonoelem 
aat  entaché  de  la  corruption  du  ficn  ,  foie  fvn  (oit  l'autre*  Ilfauc 
rendre  la  graine  tîurrclcn  quiaitTcfcorcc  clpaiHc  êc  dure,  tenant 
caucoupdu  vcrd  au  dedans,  qui  (bit  dcsprcrnicrs  nais,  &'  de  ceux 
qui  ylTcncd'c  m  près  la  racine,  duquel  aurez  rcftruccn  voftrc  mclon- 
iiicte,iuic^n'a  par  Faite  maturité,  &  lagardcr  pour  ciifauc  dâutrcs:car 
elle  vautmicux  ainû  priTc  dans  le  melon ,  ôc  refcruee  en  fa  iublkn- 
ce  &  en  ion  corps:&  fi  voiu  voiles  qu  eUe  (brte  bien  tofl ,  faites  la 
tiemperfixou  dix  heures  en  eau  tie^c ,  puis  fiiitcs  enoiron  le  disief^ 
me  lourde  Mars  des  follettes  fnrvoftre  couche,  à  trois  ou  quatre 
pieds  iotngl  voe  de  l'autre,^:  profondes  Se  larges  de  deux  pieds  :  Ôc  fk 
nctouspoiiu<'z  pr'lTcr  dcfîcn,  Icsffrplifrczdcvicil  ficn  dcbrcbis  ou 
de  chcurc.bicji  pcurry  &  aracnuifc,  «1  de  terre  noire  bien  dcllKc  cn- 
ftn  bic,  cju'ii  ncl'cn  faille  que  deux  doigts  qu'elles  neioycnc  plei- 
nes .  Aucunsy  n-'.ettent  le  Aen  de  chcual  tout  chaud  venant  de  l'eda- 
ble,pour  les  fakes  pluAoft  leuer,  mais  la  làneur  6c  bonté  du  melon  en 
empire  grandement,  &  U  defliis  piquez  y  fix  ou  dix  grains  de  voftre 
pompum ,  ta  i^ointe  contre  bas  (  combien  qu*aucunsn'y  en  mettent 
queiurqucsàquatreoucinq)  &  les  recouurez  doucement  fans  trop 
piler  n  y  fouler. Puis  peur  le  d.ingcr  de  gelees.couurez  les  de  paille,  ou 
de  nattes  e/Ieuces  Ôc  louftcnucsaucc  dcsbalionsfichczpnr  v«nc:  ou 
fi  vous  en  aucz  la  commoditc>dc  grandes  plcnches,tablcs  en  àu  iuui- 
Icuez  <5c  ioullcnusiurdespicitc&oupLiUacs,  parvoye,  qu'elles  ne 
touchent  contre ,  de  forte  que  les  puiiHex  leuer  quand  le  Soleil  faa 
^brt»  8c  remette  quand  la  galerne  donnera  9  ouquelesgdeesyien- 
dron^£t  fi  toft  que  le  melon  anralàiâ  feuilles  allèzgran«s,  il  lefiiuc 
arrou(crauec  la  lifliere  de  drap  qui  trempe  in  cefTamment  dans  le  go- 
det plein  d'eau  (ans  mouiller  le  melon,  &  continuer  ccftarroufcmét 
en  lieu  fort  fêc,encorcs  qu'ayez  replanté  vos  raclons,  iufqu'à  ce  que 
lefrui<îlen  Toit  c;ros  comme  orangc:3i:  fi  ai:ez  v  fé  de  couches,  lesrc- 
planterczaprcs  la  my- May  en  ce  pays,hors  le  darder  des  gclecs,  en- 
uiLou  cinq  ou  iîx  pieds  l'vn  de  l'autie,  fur  plancne  bien  cultiuce&l 
liimce*  Et  de  là  en  auant  farderez  diligemment  toutes  herbes  de  l'en» 
uroAj  êc  làtfouérez  la  terre  au  tronc  de  la  racine  fans  Toflen  fer  :  -Ac 
quand  la  flear  poindra ,  il  faudta  cbaftrer  la  pointe  des  ic  âs  de  i'hcc 


LtVRE  II.  ^ 
t^c.z  fin  que  la  fleur  &  les  melons  yflènc  en  olas  grande  abondance* 
Et  pour  bien  choifir  ladite  graine»prenez  celle  qui  eftdesmdons  prc» 
mtcrs.nais,coinmeaao|i$  diâ,(î  tanc  eft  que  la  melonniere  neibittaiw 
diueiauquelcasiî'^atprcFcrcr  celle  des  derniers ▼esusiitem  cclleqni 
cft  depuis  le  milieu  du  melon  iufqu'à  la  tcOe  ou  couronnenî^c  ^  non 
celle  qui  cil  du  cofté  du  girtc  du  melôn,la  plusgccnuc,rcbojiijic ,  pe- 
iance  &  plcinc,donc  ferez  Tcday  en Tcau,  car  telle  graine Pauallcr.i  au 
fonds:  &  qu'elle  ne  ioïc  plus  vieille  que  a  ynan,  car  U  elle  jpailc,  clic 
aigrill  aifémenc  Se  auocte» 
em€iUnu  dt-  La  cueilletce  des  pompons  &  metons  fe  dote  faire  ao  madii  anant 
méMu  qu  e  le  Soleitfè  leue  >  &  les  fauc  cueillir  lors  qu'ils  commencent  à  laiP- 
Icr  leur  queuc,&  rendentvn  odeur  fort  plailànt  par  le  bout,  &alots 
les  fauc  garder  foigncurcment  des  chats  qui  en  (ont  fort  amoureux :& 
/îles  voulez  porter  ou  cnuoycrloing ,  lUcs  fauc  cueillir  pci;  auaut 
qu'ils  royem  mcurs,&  à  la  Miain^fans  aucun  ferrement,  car  ils  dcuicn- 
dioncenleur  deu<:  3c  parfaire  micuricé,  cequetailleuredeferleuc 
cmpefcheroic:  faut  coutesfois  obrcf  uer  que  ceux  que  lonappeHep6- 
pons  d^h/uer^ne  meuriffi:ntiamais  Ar  leurs  couehesimais  pour  jet  fai- 
re mcorir^ks  Faut  coetUir  Et  pendre  au  plancher,^  dé^  ^u  dn  ifes  vem 
iaunir.les  manger. 

Au  furplttS ,  pourparler  de  leur  boiué,faut  rçaiioir  qu'il  y  a  diuerfî- 
Bwtidt  me-  té  de  pomponstlcs  vnsfontfemelles,quc  Ion  appelle  Pomponnes,  Sc 
tels  (ont  les  plus  longs, &:  n'ont  leurs  rides  cmincntcs:  les  autres  Ibnt 
gros  &  vcntreux,&  (5in  leurs  rides  fort  cminciîtcs,  &:cftendues  de- 
puis laqueue  iufqu'à  rocil.  Les  vns  font  appeliez  1  urqiiins  ,  qui  ont 
la  cofte fort verce,tirant ^r le noirrles  autres ontlafievre^e  coin«  & 
(on  t  proprement  nommez  Melons,  le(<][iiels  ontlacnair  plus  ferme 
(kiotide  que  les  pompons*  leiquelsaufli  n'ont  tant  dérides  en  leurs 
co(lcs>ny  tancd'numidité  enleurcauilé»&nefi>ntfig^09*  &ontla 
chakblanc!iaftrc,Sc  crnt  pt'/s  de  fcmcnccque  les  pompons.  Les  .''Utrcs 
pcuuciucftrc  nommez  Citrouilles,  quiont  la  terme  ôc  couleur  de  ci- 
tron, &:  leurs  R'uillcs  diacrfecs  par  puiHeurs  petites  lip;nrs  fcmblables 
aux  plumes  ou  Ailes  d'oiilaux.  Les  autres  fontpomponsd  hyucr^qui 
ne  font  figros  que  les  pompons  commuQSK>utre  encoresles  vnsfom 
blancs  en  chair,  les  autres  iaunes,don€  les  premiet»requierentpl<M 
j,     „^  >.  derniers.  Oc  le»  derniers  font  mollinits  en  pays  altéré  Ot 

Jim"'  l«sn>ciftcufsdetou$(bntUsmelons.pomponsturquins,  âcceuxqui 
Ibntfaitsrucrins,quand  leur  graine  à  trempé  en  eau  bien  fucrceoj  en 
miel.  Les  lignes  du  bon  melon  (but,raraertume  de  la  queue,  la  dureté 
du  couronnemcnt,la  pcfantcur  &  bon  odeur  d'iceluy. 
itTtmitmt-  C^mtàicur  vl  ige,  ils  fane  quelque  peu  plus  délicats  ^  pluîplair 
MiNU  Hms  que  les  coiKombrcs ,  moyennant  qu'ils  aycnt  lu  chair  ferrDC,& 
ieurcauité  fèîche,  auErementihfbntplus  propre  pour  là  nourriture 
des  chats  qui  en  (biitamoureax,on  des  mulets  &  afoes^q  ui  en  deoieo* 
neat  gras»quc  pour  le  m5g;erdes  hommes:  toutesfois  c'eftxhofe  bien 
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dprouucc  qu'vn  morceau  de  luelotioiideposi^oii  misdanilepotoù  Mthn  f*h 
cuiil  la  chair, la pludoft  caiie.  €mif€ Uckéir. 

Les  Mcdcciniaufli  aflcurcntquc  larcroencetantdes  melons  que 
des  pompons  couucrtc  de  fucrc-ou  fans  fucrc,  cft  vn  fouucrain  rcmc- 
dc  pour  fake  yxincc*  tempérer  la  chaleur  de  rcios^  ôl  comminucr  le 
calcuL 

ifrmSifmkUUa,        chap*  iu  . 

I  la  planche  du  Melon  n'eft  fi  grade,  &  moins  fumcc  que 
celle  du  concombre,ou  de  la  courgc,&  fi  on  ne  l'arroufi: 
point  fi  cod  qu'il  e(l  nay ,  il  en  vicni:  plus  ferme ,  plusià- 
uourcux,&:  en  eft  plullofl  mcur. 

Pour  faire  Pompons,  Concombres  &  Courges  lâns 
graiiic»€ùtes  tremper  voftregcaiAC  en  huile  de (èlàne*  «ois  iouf  s  de- 
oantqaeUiciiicf*  m,     ^  * 

Pourauoir  Concombres  dételle  fbcmefc^goreqne  Ion  voudra, 

2oandils/bncencorespetits  les  faut  mettre  auec  leur  tige  dans  vaif- 
;aux  ou  bouteilles  qui  ay  cnt  par  dedans  quelque  figure ,  &  les  Hcr  à 
Icntourrcar  ils  rempliront  les  portraits  &  chara(fterc$.  Aufi^i pour  les 
faire  longs,  faut  mettre  leurs  fleurs  dedans  vnc  canne  bien  curée  ÔC 
vuidccderamoellc:carlec6combrey  croiilratoutdulong.  Ou  bien 
mettre  pies  eux  quelque  Yaiflêao  plein  dTe^u^diftant  de  demypiedicar 
comme  aaons  «lit  »  les  concombres  ayment  tant  n>ttmidite,que  le 
▼oifinage  de  l'eaa  les  feca  croiftre  de  allonger  :  aatant  en  cft-il  de  la 
courge. 

"  Pour  les  auanccr  de  croiftre ,  il  les  faut  fcmer  en  cafTcs  ou  manne-  huactmtm  ie 
quins  ,  ou  autres  grands  vaillcaux  pleins  de  terre ,  criblcc  &  bien  fu-  ciwlïrf, 
mec,  qui  Icpuiflcnt  porter  &:  rouller,  ou  traîner  de  lieu  à  autre  au  So- 
leil, mettre  à  iabry  &  àcouuert,horsdudangcr  dumauuaisvent& 
des  gelées.  Etqnandils  coauaencecontàcroiftre,  rongnezleurles 
boots, 

Pouc les gaEHentir  delà  vermine  &  des  pufTonSs&mezdel'origanà 
fcntonr.ou  en  picquez  des  branches  entre  les^laotes* 

Pour  faire  que  le  Concombre  ou  Melon  n  aura  point  d'eau  ,  rem-  o>ntShftf4m 
pUlTcz  à  moitié  de  paille  ou  de  farmcnt  bien  menu  la  fofTcttc  qu'aurez 
fuiCtc  pour  fcmcr  vos  graines ,  &  y  mcttcr  la  terre  par  dcfiUSjpuis  vos 
graines:  &:  ne  les  arroufcz  point,  ou  bien  fort  peu.  P,m/»eiM  e« 

pour  faire  Melons  o^Côcombrcs laxatifs, arroo(cz les dnqioors 
diuant»&  cinq  (bis le  ioordTeau,  oùayt  trempé  la  racine  du  concom-  ufi, 
bre&naagc,rc(pace  de  trois  iours.  Autrement,  Defizhau^fezles  fi  coft 
qu'ils  auront  faiâ germe,  &  les  fumez  en  psedd'cnuiron  deux  onces 
d'cUeborebuveratienoir  deftrcmpétneau,puislcsrecouurcz.  Au- 
trement, Faites  ucmpcc  la  graine  auamqucla  fcmer,  par  trois  iouis 
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cil  vneiiiFunon  de  fcammoncc,  ouihubaibc,  ouagaùc^  ouautrctd 
mcdiciment  purgatif. 

Pumtem  pio-     Pour  fiirc  PoniDoiis  odorants  &  qui  fleurent  bon,  û  toll  qu'aurez 

*vi«.  circdanieloiiAreuuyélagraiiieymcntsIaparmy  dc$ro(cs(ci€iies,ou 
des  grains  de  niu(c,&  la  gardez  ainlî  une  qu'il  la  raille  (cmer,  df  û  bon 
iousTcinble  lesièmes  en(èiubléinent,oabien  mettez  ucroper leur 
graineaoatre  iouri  aoSt  que  la  fcmcr  en  eau  de  damas  ou  de  perlum: 
par  menne  raoien  vous  leur  baillerez  telle  odeur  &  ûucur  qu'il  vous 
pliir.i,  li  vous  faites  tremper  leur  graine  en  celle  liqueur  auantquc  la 
fcmcr  ,  comme  en  hydromel  ou  en  caurofe,  poudroyé  de  lucre  ou  de. 
mufc:  toutc&foisrarrouicr.lcur  ode  beaucoup  dcUditc  odeur,  voice: 
de  la  iàucur  mclmc. 
Pour  fitre  pompons  on  Concombres  (îicrins,  âires  tremper  U 

trint.         grai  ne  en  eau  bi£  (licree^ou  en  miel:  Ôc  pour  les  faire  doux»  en  du  laiÛ 
debrebis«ou  hydromel,  «S:  ainfi  les  fcmez:  puis  quand  ils  (ôutvenit^ 
poudroyez  les  de  terre  bien  feichc,  ik  Icsarrou(czpcu. 
Pow^aw  Je     pour  faircqu'ilsfe  garderont  long  temps  fans  eftrc  gaflczoucor* 

^rJe,        romptis.il  les  faut  arcoufci  dcius  dciombardc^queionnfinunesutrc* 
meut,  loubarbe. 

T^m  en  fi*     La  femme  cftant  en  fe$  mois ,  fe  pourmenant  par  les  planches  de 

^c^'lIZ.  pompon$,courgesAconcombtcs,  les fMtfeicher&  mourir :1c fruit 
riries  fipom,  qui  en  refchappe  lèra  amer. 

c»»cihu%  iSg  Les  concombres  demeurent  frais  lone  temps,  fîkiôntmîs  eti  Bo 
u^ftj0ik    douce  de  vin,  ou  bien  de faumeure,  ou njs pendent  en  vn  vaiHèanoilt 

ily  nuravn  peu  de  vinaigre.. 
^^Z^t.  pompons  auront  l'odeur  de  rofes,  fi  leur  graine  cft  mcflec  aucc 

'  rofcsfciches,  puisfemcc  tout enl'emblc, 5c alotsiont fort vtila pour, 
cftaucher  la  foif  en  âcurc  ardente. 


Ftdiftu         ciiAp..  ni.- 


^4  Raifcs  n'ont  be(bing  de  grande  cnlturc  »  moyennant; 

qu'on  les  plante  en  quelque  bonne  Ccrre  non  fumec. 


toutcsfoisjurtoutcn  lieu  ombrageux  :  parce  qu'elles 
le  dclcclcnt  grandement  de  l'ombre  des  autres  plantes, 

  .  ,  aulfi  on  les  voidcroiftreparmy  les  bois  de  haute  fuftayc 

fànsaucune  culture:  vray  cft  qu'elles  viennent  fort  bien  en  plein  So- 
Idi,  moyennant  qu'on  les  arroufe  vnefois  on  deux  la  Tcproainc,  prin- 
cipalement quand  elles  comment  à  rou^r:  faut  les  replanter  de  trois 
ins  pour  faire  leur  ?vu\€t  fort  beau ,  &  ierfoner  tous  lêsansvne  fois 
aux  aduents  de  Noél  aucc  la  fcrfouctce,  &  les  farder  auec  la  main  • 
quand  on  y  voit  les  herbes  parcroiflrc  :  en  la  terre  où  VOUS  les  tCW- 
fplanterez  mette?,  y  premièrement  fien  de  chenal  bien  pourryoudc  ■ 
vache  vnc  hotteeà  chacune  planchedetroispicds  de  large:  labourc- 
m  cçftç  terre  en  temps  fcc ,  puis  U  iailfcrcr  rcppfcr ,  U  en  temps  hu- 

nùdc 
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midc  non  pluuicuxlcs  plantcrefi.dctny  pied  en  tous  icns ,  auecnctne 
àlachcuillc.  Faut  marquer  vnc innocence,  voire  quali  choie  miracu-  Tnn'>cfnfeJ$t- 
Icufcaux  fraiics,  Icfqucllcs  cncorcs  qu'elles  rampent  contre  terre ,  ôc 
qu'elles  (bycntaffiducllemcnt  foulccsdesfcrpens ,  le/ards  &  autres 
bcftcsvcnimeuicixCoatcsfois  elles  n'en  (oncinfcdccs,  ny  acquièrent 
aocune  iàucar  vcninculc ,  <^ui  eft  vn  Agne  qu'elles  n'ont  aucune  afi&* 
akéaaeclevenùi. 

Entre  autres  commodicex qu'elle!  apporrcnt»leiosouvinqtte  ]6ti  ymm  in  > 
exprime  des  fraifes^  edfouuerain  pourodcr  les  cougeocs&  petites  >9^A»* 
gratclles  qui  viennent  au  vifage  de  chaleur  de  foyc,  mcfmcspour  ap- 
paifcrlcs  rougeurs  des  yeux,if<:  effacer  les  taches  ôc  boutons  de  ladre- 
rie. Scmb  lab  Icmct  la  decodion  de  la  racine  6c  feuilles  de  Fraife  faidc 
en  vin ,  cd  iînguliere  pour  la  iaunilTe»  Ci  on  en  boit  quelque  temps  au 
matin,  comme  audîpourprouoqacr  les  mots  aBxfènimeS)&  ceneit- 
moinsarceftenc  lesneaisblanches.&  fiai  dytanteciquesimefinement  ■ 
vlîirpee  en  f o  r  me  de  gargacifine  conforte  les  gencines  6c  deais,flt  re.  • 
poufle  ies  defluzions» 


HERBES  MEDICINALES.. 

CA^.   XLii.  Méêêlm. 

.  .       .  ' 

Ous  auonscydeuantdediéaucanesplanchêsrttitèbas  V!<*ncha p§mr 
duiardinpotager,preslamuraillcdoclosfhiiûierpour  j^^^^^J'*^ 
les  herbes  médicinales ,  defquellcs  nous^voulons  que  la 
fermière  ayt  la  congnoiiiance,  pour  dôner  remède  aux 
maladies  de  Tes  gens.  Et  pour  ce  regard  ne  fcratrouiié 
clUaugc  iiaous  couchons  quelque  mot  de  la  culture  d'aucuncsplus 
Titrées  Se  familières  aux  femmes ,  lailTant  la plds  ample  &  plus  exade 
de(cripdoa  d'icellet-à  ceux  qui  en  fontproreflion  :  car  l'intention  de  •■ 
mon  DOC  c^t  d*eniêigner  au  termier  &  nrmiere  denoftre  maifon  ru- 
ftique,  ce  qui  peuceSreneceilàire  pour  l'entrctenement  defà  maifon 
&  de  (afamiUcOr  nous  commencerons  aux  maulues^commc  i  cellea 
^tii  font  les  plus  fréquentes. 

Maulues,  encorcs  qu'elles  viennent  partout,  toutcsfoisfi  on  les 
veut  fcmcr,fairc  on  le  pourra  plus  commodément  en  A  utomne  qu'en 
autre  tcmpsâ  à  fin  que  leur  croi0ànce  en  longu  eur  foic  réprimée  par  la 
▼eiitte  deih/aen  car  tant  plus  la  maulue  cft  petitc^d  autSt  en  eft  roeiU 
Icorc.  Elles  aîmentterregiaflè  &  humide,  6c  demandent  eftretranf^ 
ràmtcesdes  qu'elles  auront  ietté  quatre  ou  cinq  feuilles  :combié  que  • 
leroit  bico  le  meilleur  de  ne  les  point  tranfplanter ,  car  leur  faueur  en 
cft  meilleure:  ains,  à  fin  qu'elles  ne  facent  hautes  &  grandes  tiges,  des 
qu'elles  feront  fortics  hors  de  terre ,  faut  mettre  quelque  petite  tuile 
aumilieu  de  lcuis.feuiUcs,Yeulcnccftrcfouueucfarclçcs,&  quand  ou  < 
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k»traa(pla&te|(l  on  Ii«  leiics  fieuilletpai  le  bou^cUesproâitireiit  ?ne 

racine  touffue. 

La  racine  de  tnauîue,trcnipcc  en  eau  vn  iour  entîer,puis  enuèlopee 
dans  vn  papier,  &  cuittc  fous  les  cendres,  <S:  dcfcichcc,  cflvnrcmcdc 
propre  pour  frotter  les  dccs, les  nettoyer  5c  dcithargcr  du  Imion  craf- 
icuxyamairé,  ioniu&bcuiuiqucsà  demie  liurc,ou  la decodion  de  Ces 
racines  feuilles  à  quelque  confiftanceelpailTcrcrc  infinimeuc  aux 
femmes  ^ui  Cota  etitrauaàt  «féfank.  EUeeft/inguliereattiSàplurieurs 
cho(cs,c*eftpourquoy  on  rappeileOmnimorlna* 

ÇiÊtmMaltieu 

tQ^'m^mH»      LesGuimaulucs  demandent  i'crmblableculcureqnelesinaulues  par 
ce  qu'elles  font  de  leur  clpccc:  6c  en  toutes  les  deux, principalcméc  en 
k  iiuuluc,faucrcmarqucr,commc  chofe  miraculculr:  que  Jcs  Tcuillcs 
&dcurs  fcfpaaouillciu  à  la  venue  du  Solcil,&  le  f  crmeocau  coucher 
coBiniefaiclefboct.  ' 

v*<fiM./r  ToMe8aeaioiKgrai>4cveKodamollir,aiifliellesfcnicntàlafchct 
71iJ!tLZ  '^^^^""^'P^^^^^P^^^'^^^^tl^^sF^stéaronsdcsinaulucs^appaifoclea 
douleurs  des  rems,  à  faire  piller.  Le  tusmefléaucc  huile  guarielcspi- 
queurcs  degucfpcs.  I.c  ius  meilé  aucc  vin»atdeaux  femmes  qui  tfa- 
uaillcnt  en  couciic.  Leurs  feuilles  pilccs  auec  fcuilîrs  de  fjuleropc- 
fchcnt  les  inflammations.Cacapl.ifnic  fait  de  leurs feuille5,oflc  Icsdu- 
retcz  de  la  matricc,&  d  auucs parues,  prmcipaicmcnt  des  maulues,  û 
•on  y  meflerhujleroiàc. 

GèÊtHimi       ^fnciaife  vienten  lien  hattc&  bienaéié»qui(bicceiieaJitmoinsa. 
quatique,&  accompaigné  de  quelque  ombrage. 

Ccflc  Iierbc  par  fon  amertume  prouoque  les  mois  &  vrincretcnuc. 

L'eau  diihUecdicelIc,  princip?lcmcntdc!aracinc,dans  alambicdc 
verre  au  bain  de  Marie  guaric  miracuiculement  les  fieiircsqui  font 
.  caufecs  d  obftru^bon  de  quelque  partie  noble  :  quiplus  eft,  fait  mou- 

"''**IJÎ"»*^ J?"^®y ^  <î«    ^-icc/i  on  les  eà  iauc  fou- 

nene.  Elleeft  touueraine  contre nnflammacion  des  yeux. 

Sajadnccft  viî  prefentfemedeconttc  la  pcftc,  non  feulement  aux 

hommes,  maisà  toute  forte  de  beftc:cfeftvn  ?ray  contrepotfoncon- 

trcles  venins,  vncfauucgatde  contre  toute  pourriture:  à  raïfon  de 
quoy  csSuiiics  meiîent  parmi  leurs  viandes,  &  mangeaille  de  leur 
bcltaii,dc  ccftc  racinc,à  fin  4'cftrc  contrcgardca  en  bpnnefancé. 

Odtégf.  Culragc ainfinpnmiee^àraiibnque fcs feuilles npplinnec; cul 
pour  le  jlctergcr,  y  font  rage,&  des  LatinsHy dxopip. r,o u  Perucana, 
demande  vn  terroir  marefcageux  A:plcin  d>eaa,OQ  pour  le  moins 

bien  humide  ou  fo  utiencarronfé,  «cviembeaucoui)  pluftoû  planté  * 
de  cacincqueicmc.  * 

-,  £llc  eft  fortiiûguUcrc  eu  onguent  pour  Jet  ylceres  enuieilHe* ,  5c 

fiftuics 
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fiftalcSjtnciiiiemencésciydcrcspûur  les  di(cncLiics:ics feuilles lauccs 
tiicsiifrairchc6r  appliquées  iôr  les  pb  y  es  Se  vlccres,tit4eshoinnes  PrfMcajfSk 
^oc  «lies  bcftcs,appaiiait  ibiuUinement  les  donleun ,  &  les  giiari0ènt 
du  cout,commeleienAciirts  oaetcorcheuiesfôos  la  fclle  des  cheuaax 
foulea^cnles  renoanellanttous  lesioiiis,  6s  ne  UiÛc  pour  cela  de  les 
chcuauchcr.Ou  bien  prenez  i'hcrbctoutercccnte,trcmpc2  facn  eau, 
&  la  laucz, frottez  en  k  heu  enfle  ou  cTcordic,  puis  mettca  l'herbe  en 
quelque  lieu,  où  elle  puiiil  bicti  roll  fcpournr ,  ou  rcufeutlifrez  en 
quelque  ccrrc  giAilc,^  k  cuuurcz  d  vnegro^epicuc:ucuii  quclhcr- 
bercrapourrie»  auflicoftlc  nalfccaguah. 

Sivoos  Vcfpandtz  conte  ▼€n:e£daiis  les  cha]its»cHe  fsât  moaiir' 
les piiaai(è^ Vous  preferucrez  la  chair  falecde  pourceau  de  cous  vers 
iîvolisl'eoairoDnez  des  feoilles  de  ccft  herbe:  ibnûisinftillé  dans  les  > 
oceittcs  vermineuics  faicmounr  les  vers». 

Eufraifc  demande vneterrc  maigre  &:  lieu  ombmL^cux  ,  ou  coutcP-  ^-fi*'/*^- 
fois  Vhumidicc  ne  ibitdcfaïUancc.tcls  que ranclcsprc;^  <Sc £>clitcsm6- 
taignestdlc  vicnc^de  racine,non  de  icnicucc. 

lÙle  eft  de  finzulierc  propriccc  pourroabrtge,  larmes,  ostiraAe^ 
deflaxton»-&  débilité desveux-,  um appliqoee  que  pri(e  par U  bon**  . 
che,lonfaic  poudredelès  feuilles  defcicbees:laqacUeprderottu(t  par 
kboacheaaec  vniaune d'GBuf,ottrciilet  outntilee  p  un  i  de  \*9\ot,Cc 
aiiaîccancc  eau  de  fenoil,ou  de  vcrniinc ,  conforte     aide  mcrucil- 
Icuiemcnc  les  yeux  malades:  lou  piilc  beaucoup  pour  cc(t  cncct  le 
vin-auqucl  1* eufraifc  a  trempe  Ion-:;  temps ,  ou  ia  poudre  vfccauec 
vin,mâis  la  poudre  (culcouia  dctuclionfans  vm,  trircmcdc  beau- 
coup plus  alTcuré  que  le  Tin  d'eufirai^e ,  aînfi  qu^oons  ezpcrimcncé^ 
d'au  cam  que  le  vi  n  p  a  r  Tes  vapeurs  remplit  le  ccroeao ,  ic  efiBeac  ks 
cacarres^pourquoy  euiter  faudroic  crempcr  le  vin (f eau  de  fenouil,on 
y  méfier  du  fuccre.Arnaulc  de  Villeneufuc  atfcrmc  qu'à  Ulongueila; 
ça eri  vn  vieillard  quiauroitdcfia  pcrdula  vcucaucclc  fréquent  vHi- 
gc  des  fcui Iles  de  ceftc  hesbe  tant  vcrusqucIciclicSyUnc  ca  brcuua^ 
au  mander.. 

F'truaint, 

• 

Vectt3ih1^tftfiC4iMaêqacfeineUe,dokeftre  plantée  de  âfad  ne  ca  J'T^" 
teirehmnide,  laquelle  pour  croiftrephisbeik. demande  eftre  cranf-  ^^'^ 
plantée  en  autre  Ueude  nature  femblable, 

Outrelaidcqnecefte  herbe  donne  auX'feui malades^  encores 

profère  elle  aux  douleurs  de  tcftc,&  dcs  dcnis;aux  vkerrs  de  iabou- 
chcrpnncjpalcm  -iuauiinfcdbons  du  cuir,comme  gratelles,  ceigne, 
feu  voIanCjd.iurcs.lcprc.roal-mort.malde  fainft  Mtiin,  fionf^cn  fert 
en  forme  de  baui,gu  en  fomcttUtion  faidc  aucc  fumctcrrc  en  eau  & 
vinaigre.. 
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Campugne. 

Xâm^ffif,      Campagne^autremenc  dire  Aulnec,nc  doiccftreremee,  pnr  ce  qne 

h  fcpirncc  n'npuiirance  de  produirCjpluftoftplanccc  par  aillerons  ti- 
rez douccmcnc  de  fa  racine, en  tcirc  tort3uanclabourcc,&  fcracc,n6 
beaucoup  humide, 6c  couccstoisombragcuic.U  tait  bon  laplaiitcrau 
commcnccmciudc  i  euricr,de  Crois  Dicds  en  crois  pieds;  car  clic  iecce 
grands  feuillages»  de  les  rAcincss'eftenilcQC  beaucoup,  comme  fait 
iceil  00  racine  d'f  ne  canne,  , 
VrrtBt  Je  ci-         Le  vin  où  (à  racine  à  trempélclpace  de  vingt  quatre  heu  re$,eft 
f*^*'        fingulicrçourlacoliqucpaflîoi^  commeaaonsaicauprcmicrliiire: 
le  iiis  f^c  f:î  racine  eft  lingulicr  pour  conferucr  le  tcinfl  des  femmes, 
Saracinc  aulli  icttendccodlionpourrciiouir  ,  à  proucfL]ucr  l'vrinc 
&  les  mois  des  femmes, (Se  en  faire  cracher  ;  mais  eu  iaut  vrcrpardc- 
datuloii  qu'elle  cflcoucc  icccncc  <!kvcuc,  car  quand  elle  c(l  vieille 
codUie  9c  ièiche,  lafâut  appliquer  par  dehots ,  nonprcndrc  par  la 
.bottche. 

Pil*riUu  .PalTeragc^qui  a  le  gouft  de  poyure  ic  de  feneuc,à  railbn  dcquoy 

eft  appellé  des  Latins  Pi^^r/VÂr^  doit  e(lre  planté  auanc  le  premier  de 
MarSjCouppc  &  tondu  comme  lesporreauxfeûils.maisnÔ  (Ifouuét; 
car  après  le  premier  lour  de  nouébre ,  il  ne  doit  cflrc  couppé,dt  [  c  n  r 
qu'il  ne  incurcparlcs  hoidurcs.  Il  durera  cinq  ans,pourucu  qu'il  u>it 
diligcmm£c  farcie  &  fuméhl  dure  en  plullcurs  lieux  hifqucs  à  dix  ans, 
ne  k  peut  on  facilement  dcftruire.  ■ 
V«ri«i  dc^af.        La  ladoe  de  Pallcragepilee  auec  grai(!ê  depoarcean,  ou  auec  U 
>rj{«,        racine  de  Campagne^&appaqueeen  forme  de  cataplaiine  fur  lagout 
tclciacique.laguaritdutout*  EUeofteiesgroires caches,  lentiUcs^ft 
grotTe  farine  du  vihge  en  cfcorchant^ mais  telle efcotcheucc Te guarit 
racilcmcnc  auecongucmcoiàc. 

Ejdere, 

V./tUre  xraa-  Efclcic grande  vient  en  toute  terre,moycnnantqu  il  y  ayt  de  i  on;- 
Chdsjlulmm  ^'*>^  ^^0* cftfc  ftmeecn  Fcuricr,&  peut  durer  deux  annecs,  moyé- 
mlmi  o^'ml  "^"^  qu  ellcauia  ietcéiâfemence,  on  tranche  la  tige  à  quatre 

nmu  doigts  près  d  c  î\  racine. 

vrr/Mi  iStfHt     Lcius  de ièsflcttrsmefléaoec micl^ou laiâ dc  fcmmc ,  ou  quelque 

cbofè  qui  tempère  fbn  acrimonie ,  oftc  la  tayc  des  ycux,defcichc  leurs 
cicntriccs  ScvlccrcSiguarit  les  dartres,  &gratellcde  tcilc.  Se  tt  igne 
despc  nts  enfans.Lcs  Alchimiftcscn  fontgrad  cas  en  leurs  cxirnctiés 
dcmccaux.  Lon  dit  quelcsmrresdcs  A  rondelles  rendent  U  v  eue  à 
leurs  pccics  csborgnez,  en  appliquant  lui  leurs  y  eux  de  la  feuille  de- 
(clere:  lon  dit  auiË  que  la  ^ille  de  cette  herbe  portée  dans  les  Cour 
liées  contre  la  plante  nue  des  picds,guariftlaiaunii&:  appliquée  fiit 
Icsinammellcs,  a  i  rcfle  l'abondance  dclaiâ:  pileeauec  la  racine  en 
liuilcdecamamiUe,cfchauffv-c  ou  fricaiTee,  j^pfiquec  fur  le  nombril» 
&  pccit  V  cntce ,  appaife  les  tienchecs  du  ventre  ôc  douleurs  de  matii- 

"  ce 
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ccHoutelapUncc  dc(cichce&pulueri(ceguantlci,  playcs&vlccrcs, 
ioù  iusinftulé  dedans  vnc  dé(  caiiee  ou  pancrie^Ia  fait  moum  &  tom- 
ba :  êc  foie  che  oir  les  poutreaux. 

La  petite  £(clercy  due  autrement  herbe  des  ercroDéUes»  àraiiôa  VtiiutfiUm' 
Mclk  a  vertu  de  guarit  les  cfaouelles,  viét  bien  és4ieux  aquatiques, 
humides  Se  ombrageux:  elle  vient  aunié«;  lieux  fccs,  mais  non  pas  fi 
bien,  cncorcs  qu'elle  y  acqucre  vue  qualuc  plus  acre  :  t.int  fcs  feuilles 
que  racine  ont  vertu  de  guarir  les  vlccics  des  cfcrouclics  ,  &:  autres 
virulent  es, les  heiuuuoidcs,  les  cixancrcs,  les  icurhcs,  les  pon  c^u>.,  iX 
les  cuœcucs  froides  «pir  vneveitu  emolUence  Ôc  difcuccicnte  qu'elles 

Cékâret. 

Cabaret  demande  terre  maigre  &ieiche,  &oàil  f  ayt^and^m-  CdUnu 
biagCy&veaccftrc  pluAoft  planté  quefemé» 

La  racine  de  Cabaret  defeichce  <?c  mifc  en  poudre,  cft  bonne  )l  vo/«<4<C^ 
prcr.dcc  le  poids  d'vn  cfcu  aucc  vin  blanc,  pour  faircvomir  :  dontil 
guantlcsfteurcs  quarte  &  tierce  :  c'cll  pourquoy plulieurspour gua- 
lu  de  laticurcucrcc  «Se  quarte,  donnent  à  boire  tous  les  louis,  ou  de        '  - 
deux  iouis  rvn«v  n  plain  gobelet  de  ta  decoâioo  fai^e  en  vin  de  la  ra-  - 
cine  de  cabaret  attecmieT»  y  adiouftantcanelle,  mads.  èc  autres  celle» 
oQ>iccSydontils  Ce  purgent beaacQup.tantoft  par  hauc,tanto(l  par  bas:  • 
mcfmcroent  quand  ils  Tentent  venir  l'accez,  lefbmfrotter  lelpine  ^ 
J)l^c  des  pieds  d*lTi]  y  !c  chaude,en  laquelle  ils  auront  fa:(fl  rrcmpcr  ra- 
cincdc  cabaret  en  plein  Soleil,  puis  Pen  vont  coucher,  par  ce  moyen' 
Icffi/îon  c{\  duiunuc  A'  vnc  grande  fucurcfl  cxcitcc  :  ladccoétion  de 
cabaret  pxoiïitc  aux  gouttes iaauqucs  ,  ioninfuiion  en  via  guaiit  les 
hydropiiîcs  &  iaunueifon  ius  inftiUéan  coing  des  yeux  guaric  Ia< 
maille  de  eCblouilIèmcntde  la  veoe:ks  bonnes  femmes  appliquent- 
des  feuilles  de  cabaret  fur  lespoignea  pouiebaffer  Pârdcor  delà  fie.. 
Ufe. 

Fauc  remaïqoer  facuttea  quafl  contraires  és  parties  de  celle  her- 
be :  car  £i  ndaeeû  vomiciae ,  Ôc  fcs  feuilles  aromaàques  ic  aggrea- 
bles.  • 

Vdleriamu. 

Valcxianc  vicntfortbicn  en  terre  humidc,&;  bien  famee,&  derui«  Ynlttiàmj- 
de  à'dkic  rouaencatrottièejà  fin  qu  elle  ietceTnetigeforc  haute  ■ 

Lesbotmes  femmes  ont  acconftuméd'appUqucrflir  les  poignets* 
ésfieoies  ardentes  des  feuilles  de  valériane ,  mais  fans  raifon  :  car  la 
Taleriane  augmente  pluflofl  la  Heure  par  fa  chaleur, que ncladimi- 
nue.Il  vauimîeux  en  vfcrés  douleurs  do  cortc,S:  pour  proncqucrlv- 
rinc»&  les  mois  des  femmes.  Si  vous  baignez  vn  plumaccAu  au  ius  de  % 
valériane,  &:  le  mettez  dedans  quelque  playefai^eoudcfagctic  ,ou 
de  coup  d'cfpcc,  ou  autrement,  ôf  appliquez  le  marc  de  l'herbe  par 
deifus,  vous  ferez  foitis  hgrsU  fer  fil  y  cil  demeuré,  &  figuarisczlai 
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Les  chats  fc  dclcâcncfbit  iliiiaiigjerile  ceftehcfbe:  là  dccoôion 
fcrt  contre  le  venin  &  pcfte  ;  proiEte  à  la  courte  haleineii  on  y  tnefle 
regaMe  &  raiHns  de  damas. 

A  n  g  cl  i  q  11  c  V  e  u  t  c  fh  c  fc  m  ce  en  terre  bien  labourée  »  lôiiuét  (àrdc^ 

'  ^rf"****  '''A»-  &mcdiocicmciuarrourcc. 

^ept**  racine  cil:  (ouuciainc  contre  la  perte     toute  forte  de  poiibn. 

Quiconque  en  tiendra  vn  petit  morceau  en  (2  bouche,  ou  qui  boira 
au  matin  feulcmenc  deux  doigts  de  vin  enhyucr,  &  caurore^oiiclle 
aura  crempé,il  ncjpourra  eftre  infcâé  de  maouats  air  tome  la  iourn  ce. 

Les  Anglois  vient  des  feuilles  Se  racine  de  celle  herbe  en  làuce  a^ 
tiec  leur  viande»  d'autant  quelle  corrige  les  humeurs  gro0îeresj  8c 
l'haleine  puante,^  aide  beaucoup  à  la  digcftion.  Les  Feuilles  d'Ange- 
liquepillecsauecautiesTcuiiles  de  rliue  éc  miel, appliquées  en  forme 
de  cat.iplaime,  guarilll-iit  les  morfures  de  chien  enrage, &:  les  piqueu- 
iLs  de  icrpcnt:  nuits  fur  la  icltc  du  fcbricitant,  aitirenc  à  foy  toute  la 
^       dialcwr  de fieurc:cft  bonne  contre  les  forceleries  &  enchantements. 

«w'f»M»/  diftillee  d'Angchquc  cft  fingulicre  contre  les  faillances  de 

**  de cœur^morraresdebefteienragees^iiqueuresde belles veneneufe^. 
principalcmcntcomreJapefte,  u  auec  ccfte  eau  diftillee  Ion  mclledc' 
miediachme  de  ceftc  racineenpoudrCj&vnedrachmedethcriaqtir, 
puisque  le  patient  f'cfforcc  à  fuer,phificiirs  en  ont  eftéfauluez.  Sara- 
cincmifc  dedans  l.idciu  cauc  appaife  (a  douleur  rmnlchee  rend  bon-, 
ne  iialcn^c ,  6c  cache  l'odeur  de  l'ail  ou  autre  telle  viande  donnât  mau- 
iiai£èlialeinCi  - 

Ch4rj4n  hf     C^^^<îo^c"ctln^<ï«nadel«nbIable  culture  que  rAngcliquetmy 
Mtdia,         cft  qu'il  veut  cftrcfcmé  au  croiflantdelaLune,non  pliisaoant  en  ter- 
re que  trois  doigts.  Il  aime  Fort  la  compagnie  du  froument.  Ilneîèra 
pouu  fpjncux,(i  aiiani  quclefemcr  vous  mettez  fa  graine  dedans  vnc 
racine  de  Lic^uc  crtcuillee,  ou  li  rompez  ic  bout  pointu  de  iagraine 
contre  vncpicrrc,anui  qu  auons  du  aux  artichauds. 
VtrhttJiChar     Chardon  benedtift  n'a  moindre  vertu  contre  la  pcflc,&:  ton  rc  forte 
4»mbin€Uta.  de  poilon  que  l'Angélique,  foit  pris  pat  dedans  ou  applique  par  de- 
hors. Ccft  la  vertumcrme  par  laquelle  il  chaflè  les  taupes  &  autres 
bcftcsnuîablesauxiardins,dulieu&terrcoùil cftplanté.  Ceuxqui 

ont  laficurcqiiartcou autres  fieuresdefqMelleslaccezrscommcnce 
par  froid  ,ils  lont  guaris  en  prenant  au  matin  trois  onces  de  l'eau  de 
dinrdon  bcr.ici,ou  de  fa  dccoaion,  ou  le  poids  d Vn  cfcu  de  f:  fcmcn- 
cepulucrifce.  Lemclinc  remède  cil  bon  pour  les  pleurciîcs,  les  pe- 
tits cnfanscpileptiqucs.  Sionlacuitcnvin,  fadcccaioncft  bonne 
Murappaifcrles  douleurs  des  reins&  coliques,  pour  fane  mourir 
les  v-crs ,  &  pour  faire  fuer.  Chardon  beniA,  umfcc  que  veid,  prtns 
pardcdans,  ou  appUqué  par  dehors,  guarit  les  vlceres  malins:  aufli 

les 
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les  Mcdrcins  commandent  qu'où  le  meûc  aux  dccodliôs  Se  bruuagcs 
dcivccoicz. 

•^iriùéiilmm 

Agripaulme  Tient  és  . lieux  mai  cttlduez  8c  raboteuxjdc  ne  denun»  A^ri^^^te 
ès  aucun  Coing  «le  culcureuoutcsfois  clic  cft  (ingultece  pour  les  palpi- 
tations âc  £ûlSinces  «iccœur,  à  raifondcquoycftappcllcc  d'aucuns 
cardiaca:  cllcpronoqueauffi  Icstnois  des  femmes,  elle  dcfopilc & 

feitvrincr,  fait  cracher,  dcliure  les  poulmons  pleins  de  picuitc,  fait 
mourii  les  vers:  ciclcik,hcc  ôc  mifc  en  poudre,  prilc  \.\  quanticc  d'vnc 
cueiUcrcc  aucc  vin,ayde  raircraculcuicmciità  accoucher  les  femmes 
quifonccntcauail  d'enfant* 

Verge  i«r% 

Verge  <f  or  veateArcfcniee  en  terre  grade,  qui  ne  Ibitexpo/êe  à  v«r{«/«r. 
g^d  Soleil,  mais  2k  l'ombre  de  qaeiqaesarbrcsyoufoniniet  de  mon- 
taigne,ou  autre  celle. 

EUcavnc  vertu  fort  if^î-in^cî^tc,  &  encore  phisdcficcatiuejpar 
LqncUc  ainfîqiîc  h Confouldc clic conglutinclcs  playcs,  vlccrcs  & 
Éftuks  taïuinccricurcs  qu'cxtcriearcs,arrcfte les dcflaxions,  réprime 
IcsdyfTcntcricSjguaiicics  vlcercsdckbouche,  & Icsinflaimiutions 
d'icciie.  plus  cd^cUfi  eft  fort  finguliere  pour  faire  vrincr  &  cômi- 
naericcalcuL 

Sdxifrége* 

Saxifragetant  grandie  que  petite  demande  terroir  fcc ,  croycux,ar-  5'**i/r4gf.. 
glileaXyfiibionneux,  picrreux,&  du  tout  ftcriîc ,     cîHImcc  des  pe- 
tits grainsquclon  trouucadhcrcntsà  tes  racines,  LUc  fait  vnner,&.  ^ 
pou/I^horsU  grauelîc  des  reins  &  de  lavclîic,  li  on  f.nt  bouillir  fi  ra- 
cine    gtoinc  en  vin:  pcouoquc  auÛl  les  mois  aux  i cmmcs  (Se  i  ariic^ 

Legraiid&.pedtGlouceron^ou  gleteron,  appelle  autrement  Bar-  mQhÊtfrmt. 
dane,&des  GrecsPcr fo nata,n*a  betoing  de  grande  culturc:car  ils  viét  Rutei 
tant  de  racine  gacdefemence  en  terre  ma^re^iêicbe  &  non  cultiuce,  l^ff^- 
ainfi  que  nousia  voyons  croif^r-  fans  aucun  (oing  ésfoûc^^  parmi, 
leschemins  <?J  vovcs  Jcs champs. 

Les  T.icincs,ç;^^^''"''  ^      '^^^  feuilleç  dn  ç;rand&:  petit  Glouteron 
font  fort  lirr^  uhcrcs  pour  prct^joquct  i  vnac ,  rompre  le  calcul  ût  des_ 
reins  <^uc  delà  v cihc.ôc  appai(èt leflux  d^fenterte.  Sô it»  ic  boitanec. 
yio  blânc^ott  tout  ùnifi  graine  pareillementjaquelle  pour  eftre  plùf  > 
pkjûnteoRConficauecfacae,  Ses  feuilles  pilees aucc  vn peu  defel,-. 
app1iqaces(ttr  morfurc  Se  piqucurede  (èrpét»de  chien  enragé,  &c  d'au 
très  bc/lcs  ▼enimcufcs.font  Fortf  uufraincs:lesracines,on  grninedu* 
petitGiouteron  pilccs,nùfcsruilcs.iumcuisfj:oidcs,&  efciouéllcsic-»- 
beliès^ibiit  fort  vtUes, 

Ch.itiffe  trappe.  chénft. 
^  Chaude-  trappc,ainû  dit  à  raiiô  qu'il  le  doitmanicr  &  trippcr  aucc  .iu^t, 
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.CaltitrAfa.    le  pied  non  ancc  lamain, autrement  appelle  Chardon  cftoillé^î»  rsifoa 
Csrditm  fui-  q^j'ji   ^^.^  tcrllcllcttcsfut  le  haut  dcles  tiges ,  commclcs  iuiics  char« 
doni  acuurccà  d'clpines  piquantes  en  forme  dcftoilIcs:il  viétcnlieux 
mal  culdaez,tant  «le  (à  racine  que  de  femence. 

Lonpiife  fortragrainepuluetifee& beo^en  vin  pour  prouoquer 
ifvr)ne,&pou(rcrhortlaçcauclleJaquclle  y  eA  de  il  grande  vextu,que 
pai  Ton  frcquentvfage  fait  pifièr  le  pur  fang  quelquefois:  U  decoâiÔ 
defàncincaucc  miel  en  Façon  d'hydromel,  faiclepaxciljtouteafbis 
plus  doucemenc  &  iar  s  p i U c in  c  n  t  de  fang . 

i  'h  irdmdemjfrc  Dame, 
^ïhl^mt         Chnrdon  oaLuci  de  noftrcDame.par  ce  qu'il  a  des  taches  blan- 
"piZ^iba'.''  feuillcs,aatrmcnt  appelléBfpine blanche,  qu Chardon 

3cJr^Mar,'  iirgencinouanichaud&uuage,oachardonafimo,  àcaoiè  qoelcsaA 
ncsfe  dcleâent  fort  d'en  manger  :  il  demande  vn  terroir ent  Ôc  bien 
laboaié,&  fcmblable  cuUoreque  lapotreet  vray  cftqn'trnclaillcde 
venir  es  lieux  mal  cultiuez. 

Sa  graine  racines  ont  qunG  fcmblablcs  vertus  à  defopilcr ,  ^  pro- 
uoquer  l  vtmc,<S(:  comminucr  le  calcul^quc  le  ChaulTc- trappe: ics  hi- 
iiciis  vfent  de  fcs  racines  en  làladeîi  In  Façon  des  artuhauds,  &lcsbô- 
nes  femmes  en  utcni  le  iaiccpoui  aian^ci  :  lun  tait  vnc  pcifànc  auec 
de  laiactne  de  ce  chardon  mite  en  poudre«graine  de  fenouil»&  peu  de 
poy  lire  l6g,pour  faire  v(cr  aux  nourrices  qui  oncdefaut  delaîâ;lreatt 
îtiftilleede  les  feuilles  eft  fîngulierc  pour  les  douleurs  décodé  bcncft- 
4iec  demie  drachme  de  ûgtaine. 

jirgentin*. 

L'argentine  ainfi  nommée  par  ce  que  fcs  feuilles  font  argentées 
par  derrière ,  aime  vn  terroir  humide  &  herbu,  cncor  qu  illoumal 
■culciuc. 

àfgmîM.         Elle  a  vnc  vertu  excellente  fur  toutes  autres  herbes  pour  rompre 
la  pierre  guarir  les  vlceres  te  playes  malignes  dedans  lecorps^arrefter 
y  Jeflux  dvlTenteric ,  de  diAôudre  le  fang  caillé,pri(è en bruuage.  '  Lon  ' 

dit  que  u  vous  la  mettez  dedans  vn  balTin  à  demi  plein  d'eau  froide, 
&  que  cotturiez  le  badin  d'vnancre  balTin  ou  vaiflcau,  ou  couuerde, 
s'amatlcroncpluneurs  vapeurs  en  la  cauitc  dn  couucrclc,îefquellesfc 
conuertironteneau,  à  la  forme  des  eaux  dilh  ilccî^.  Telle  raudifVillee 
eft  fort  bonne  pour  oftcr  lesuches,  Icntilles^maculcs,  &lehaile  du 
Soleil  eu  la  face. 

htrhuiMXtigniUX, 

ntfhéëMti^  Herbe  aux  tigneux  croift  volomiefi en  fienx  feus  8c  hunicles, 
iné^tei  ^  voyons  couftumierenienc  naiftre  près  des  riuieres  te  ruif- 

icaux. 

Sa  racine  paria  gtandeamcRume  8c  vertu  denccatitle,eft  medcci-» 

ne  fingulierc  contrcla  pcftercar  dcfcichec  &  mi(è en  poudre ,  puis 
beueauecvin,  chanètouc  venin  du  cccur  par  la  grande  Tueur  quelle 
çrouoquc;  aucuns  pourcefteiTcift  oûCAcrcicorcc  ôc  le  csur  de  cefïc 

raouc 
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doCyla  font  tremper  en  vinaigre,  puis  font  bicuuagc  dcccTÎnaigrc, 
lus  dcxhuc  ÔC  tbcciaquepour  preii4fc es  6curcs pclUIcriUs:Ia  poudre 
.tftcïnc  bcuC  Auccvin^ cft  excellence  pour  lc$jrufrocation&  ci*^- 
taaau  éc  tr&cfaccs  6t  v€ire:cdftc  p.oa«b:e  iraÛi  Êut  mourir  les  vcrs,fiua 
mlcs  vicercs  malin  s  Ja  tigneyles  molafttix  ulons ,  le  farcin  des  die^ 
uau  Xjfoîc  ptiic  pas  dedans  ,  o  u  appJt^oce  pac.deliocs  en  ion  ius  ou  û 
dccoâùm*  t 

Sctifitufe.  S«Êbm^ 

La  Scabicii  fc  viciU  en  mcfmc  terroir  que  l'hcibcaux  tigneux,àiça 
Hoiries  bur^^licux  non  cuiuucz^&:  principakaicnc  lablonncz. 

Ettecllforc  p ropre pour  k toux  &  maladies  despouUnons»  auÛî 
pour  ccft  elEcâ  ion  en  dreleiûs,lonla  puluei ife,  ou  en  fiUcdecoâioa 
pooc  en  vfcc  long  cempsuuÛi  Ion  fait  confcrue  defâ  fleur :resfetiil)ci« 
ou  Gi  racine  pilcc  appliquée  fur  les  gratelles«dgDC«»ou  meflec  au  c  c 
liuiks  2c  onguents,  y  fait  grand proffit,  mcfmcroentés  anthrax  & 
catbonclcspcAifereZjIcfquelsfi  frottez  aucc  leius  de  fcabicufc,  de- 
dans trois  heures  vous  les  trouucrczcfuanouis:  le  JUS  dcicabiculci 
Uquantucdc  quatre  oiiccibcuauccviic  drachme  dcthcriac]uc  dcz 
le  premier  iourycA  Hugulier  contre  la  pcfte ,  moyennant  qu'au  liû  on 
lèBcelôer,&  quclonicerc(buu€teflfoiscet>ccauage:lemefineremc- 
dc/crt  aux  mocibt es  de  bcftc  vencneuicSjfi ontre cela^vous  appliques 
fur  Uœorfurc  les  feuilles  pilees  de  eeftehetbe  :  vn  linimcnt  isiù  du 
iusdcfcabîeufc,poudredcborax,autrcmét  ditchryfoct  lie  ,  ^  peu  de 
camphre cft  lingulicr  pour  lc$darLrcs,erattllcs,lcndllcs,  6c  autres in> 
ferions  &:  ordurcsdc  iapeau.lur  tout^adcccdionde  fcabicnfcbcuc 
rcfpacc  de  quarante  iours^guanccnticicmcnc  les  dartres,  fulicnc  elles 
de  verole,aiii(î  quel  ay  expérimenté  plu/leur« fois.  StoU^eoin. 

ScolopCBdre»dite  aatrcmcm  langue  de  ccif.veot  eftf  e  plantée  en 
tCXreptcfreolè^OQgrauelcurc,  qui  foie  humeâce  de  qiicK]uciuilIeau 
coorantyéle  cnccdkfautdoit  cftre  iôuuentarroufee.Unefauciamais 
arracher  {à  racine, mais  couper  rcukmcntfcs  feuilles:  car  elle  ôe  peut 

«ttre  rLmee,d'aucanc  qu'elle  ne  produit  point  de  ("cmcnce.  \  trtMsdti<0 

Sadccoclion  faidecnvm  blanclcit  bcaucoupà  ceuxquiontdu  "'i'"**'** 
fCKédcracej&;quiiontiubieâsàk  âeurc  quarte.  _ 

'    Beisoine  le  deleâe  d'eftrq  ièmec  en  terre  bnmide  &  froide,&  aiu 
pses^eU|iie  fnuraiUe,pour  enaookrombre ,  car  elle  n*a)  me  beau, 
coup  les  £ay4>ns  du  SoleiLSa  racine  a  vertus  contraires  aux  feuilles  &c 
'  fliurî:car  fa  racine  touimcntcrcftoni.u h,  &:  tfl  fort  malplaifanieà  la  vwAmAB^ 
bouchc.  ics  feuilles  6c  fleurs  (et  de  forcbôodcur  &  (âucur  aç^grcable.  ^^jj^^ 

Ladcci  C^iô  de  Bt  coincfaiâc  en  vin  blanCjappaifclcs  ci«Hi!  ..i;rs  de 
reins,ronipc  lccalcui,&  guaritlaiaunilTe.Scs  feuilles  pilees  &  appli- 
quées en  forme  de  catupl.;(rac»aggii  tincnt  (ubitcmétles  play^  delà 
ceftcCacaplaiincfaîc  de  ks  fcuillesaocc  giaiH'c  de  porc,  fait  (uppotcc 
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lesfuroncles,»?»:  toute  autre  forte  d'apoftcmcs.Scs  feuilles  pilcesauec 
bien  peu  de  fcl  eiiarillcnt  les  vlccrescaucs  &  chancrcufcs.-  Bref  ccftc 
hcibe  A  de  il  grandes  6c  une  de  vctcus,qu'cllca  donac  lieu  au  ££ouci'- 

fti^r.      Bugle  veut  cflrc  planté  en  terre  pierrcufty(ache&moncucu(c,à 
raifon  dequof  les  latins  l'appelle  CtnpMêfetrém  cUcnedcmMcgci^ 

de  culture. 

Ses  feuilles  &  racines  iont  fouucrainespoor  coiîfolidcr  les  playes, 
tant  extérieures  que  iutcticures,  aulîî  elle  fc  met  és  pouons  vulncrai» 
res:c'cft  pourquoy  londicconiaïuncmcncque, 

i^gi4dMhM^U(frdHf4MJth,Féùt  4M  chirurgien  la /liftltm  - 

PUàiULym 

flft4é(  Zoifflu    Pied  de  Lyon  vient-en  terre  tfgiUcufc,  grade  &  r<nigei&qiielqB8 

peu  h  11  mide,communcment  es  prez  ficuez  en  quelque  lieu  haut» 

Ilafcmblablc  vertu  au  Duglc  Sanicle.outreicfqucllcsiloftela 
\    douleur  &  chaleur  de  toutes  inflammations  &vlccrcs. La  mclme  her- 
be pilee    mife  fur  les  mammcllcs  desfetumès  &  puccUcs,  les  fait  du* 
rcs  ôc  fermes, 

Cottfyre  ou  Confbalde grande«vient  eirlieu  humide,  Ar  a  femblà* 
Meiiertuquele  Buglc,  à  fcauetr  deconrolidêrlfespIftycs,qui  efl  ft  gri 
de  en  tous  deux,  que  H  on  met  dedans  vn  pot  où  cuk  la  chair,  du  Bu* 
gle,ou  de  la  grande  Confoulde,  les  pièces  de  chair  diuifees  f'vnirone 
G^itutf.  cnfcmblcLn  racine  de  grande  Cpiifonlde  cflant  en  cor  toute  verte  & 
recentement  tirée  déterre,  ratilFcc &;  cftcndue  iur ducuir^oufurvn 
lingc,appliqueccn  forme  de  catapUfme  fur  les  lieux  goutteux, appâtée 
(ôudainemcnt  la  douleur  de  U  goucte,chufc  expérimentée*  Iccllerai>- 
dwf»  MhdlL       <^<^€hee  &  tni(ê«n  poudre  »  eft  bonne  pourmettre  à  la  booiUie 
^         4es  enfant  qui  ont  le  boyau  auailé,  nie(cne  pourappai&rlefioxdeWI- 
tre^Ocaphfmc  fait  de  racine  de  Confoulde  grande  iuec  fiuioe  defeb 
ues,appliqué  furie  lieuoùdc(ce&dleboyauanxpetiUen(àns»jcftTa 
fpuucrain  rcmedc*., 

Sétnicte. 

Hvifffj  Sanicicfc  dcmadccn  terre  f^raflV,  ^^roùlc  Soleil  ne  batte  pas  bran* 
COup,viencdefafcmcncc  6c  de  faracuic,  6c  a  fcmblablc  vertu  que  le 
buglc  ôc  côfyrc,  principalement^  reftrdndrelcscrachcmenideiàng, 
à  iaydy (ènterie,&  à  conlbUder  les  playes  intciieures  du  corps  »  où  loa 
ne  peut  mettre  tentes  ny  onguent,  iîon£ûtbreuuageexprimédaiut 
de  fa  ra  ci  n  e  Se  de  ics  fe  iiillesjîefquelles  maniées  entre  les  doigts,oti  ni 
ics  fur  kiangue  repicfencem  v n  gouft  Je  myrrhe. 

G  ermtnÀrte  itM 

Jk*Ql(«JM.  Gcrmendfccd'eau.ou cha^naraz,  c*cfl  ccqueles  Latinsapp^llenp 
Sc9rimm»\\^Viiz\^i:L  ficiieraent.ô^  fans  grand  foin  de  culture>moyen- 
nant  qu'ilfbir  planté  par  pcuts  œillecons  pris  de  fow  tanacau  &  mis  en 

tcnc.. 
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tme  hunudc'.car  iur  tout  pourbicn  croiftrc  il  dcnjjiidc  d'cârc  pLucc 
calicu  humidc^Sc  cilrciuuuccairouic.il  aicmblablcvenucjuc  l'An- 
pliquc^contrc  le  poifon  0c  la  pcftc:  fie  outre  cela  (a  decoâiô  pnk  en  vrr/w 
brcBoagc  par  ccriaifisioursgtieritleifiettrescierccs*deliureIesopiIa-  itmoadm, 
lions  de  la  racce»  &  fait  vrincr. 

pas  d'.i/ne  doit  cftrc  planté  en  lieu  fort  luimitîe,  &  vciitcftrcfbu-  ^**^''f»f* 
ucncarrouié:  quainii  ibic  oa  la  voie  croilUc  foic  belle  és  aurais  &  n- 
uagcs  des  eaux. 

-  llctoiftarcncourdcraracînevncmouflcbUnchaftfcJaqucIlencu  ^i«yfprJc  pm 
9^taâcs&  nctcoycsdiligemni£c«puisrcnucloppcsdansvn  litige  aucc 
bîcopeu  de  içlaicre^fic  h  fidsaiDu  quelque  peu  ^uirecnlexiue»  &  par 
apfcslamecsiêschter  ao  Soleil,  tu  auras  vnc  inefcbe  excellente  pour 
nitedaieaaacc  cailioo  &  fufihcar  elle  eft  tancfaciUeà  côceuoiclêu* 
^*au  premier  coup  de  ton  fufil  elle  fallu  mers. 

Entre  autres  v«rcus,clleeft  finguliere  pour  conforter  les  poulmons 
ti.  parties  pcéVoralcs,  /bit  que  Ion  en  vfc  en  dccodion,ou  (yrop,ou  en 
fojLkucdc  parfum  rcccu  par  la  bouche,ou  autrement  :  piincipaicmcnt 
fi  on  mefle  quelques  brins  d'hyfopc  &  de  figues^ou  ijrop  parmi  fade- 
coâîoa  :  le  grand  pasd'arne^tisdptlmencCi  racine,adeichee,pul-* 
eerifèe  &  priie  aapoids4e  deux  drachmes  auec  vin,eft  (îngulier  côcre 
kpeftei û  on  (ueincoDCinenrflpres»  Elle eft bonne  auHi  à  baiUeraus 
ebeuam  quilboccourmentez  de  version  ont  courte  haleine^ 

OtrUai, 

Cnrhnc  tnnt  gr;indcquepetitc,ainfi  nômeequafi  Carolinc,à  caufe 
que  ccciiartion  iut  monftrc  diuiiicmciit  par  vn  Ange  à  !'En  pcrc  ur 
Chaclcmaigne, pourdcliurcr  fun  cxcrciic,quieCloiLpcilccuLc  d  vne 
pefte milcrâible.  Elle  deniaBde cArciètnee  fie  plantée  en  vn  terroir  fec 
fie  pterreutyfic  ôàleSoldl  demidy  donne  à  plainr« 

La  racine  de  la  grande  Carline  mife  en  poudre,  prilcle  poids  i^vt 
cfcB  eft  ^in euliere contre  la peftc^  pour  les  foiblclÉcs  de  cceur,  pour  la 
rétention  a  vrine,pour  comminucr  le  calcul, pour  les  douleurs  de  co- 
ftc,&  pou r  les  conuu  1  i K  n s  ;  1  p  1 1 1  qucc  par  dehors  apics  auoii  U cmpé 
cnvma^rc^proificcàlagouLu-  Ici.utquc. 

chardon  Actnt  (csicj. 

Le  Chardon  à  cent  tcftes  dit  des  Latins  Etyngium  ,croift  en  terre  cMm^HI 
nalculance^flrlvniefierckhe.  '  «w 

LevinoùaurontbouillilesracincsdeChardonà ccnttc(les,pro«  ^'^^  * 
iioque  leflux  mcnftraal ,  &  1  vrine  retenue ,  poufle  hors  le  calcul  Zc 
graucllc,  profHtc  aux  epileptiqucs  ,aux  hydropiqncs ,  aux  idcriquesï 
Ja dccodion  de  faracinccft  fingulierepour  cmpck'r.cr  l'yiirungr-ciic: 
î'ca'j  dillillccdcs  tendrons  de  (es  feuilles  bcuc  tous  les  ioucs,  voire  le 
plui  fou'.cnt  que  Ion  pourra,  cÛ.  mi;ruciUcu(c  pour  ceux  qui  ont  le 
corps  infecte  d'vUercs, de  vcrole,  d'autant  qu'elle confoite  le foyet 
ccftc  eau  mclïaïc  eft  fort  vtilepour  les  fieures  quartes  &  quotidtancs;^ 
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fa  racine  prifèfbiten  poudre  foîcendecoâîon  auec  lebouinohte 

grenouiUesdont  ou  mange,  ou  âu  defaat  de  grenouilles aaecbooiUé 
a  oifon,  cft  vn  aiicidocc  coiicrc  lespoifotts  du  crapaut,vcrdicr,  6c  her* 
bcs  vcncne-tfcs  :  clic  profite  ;iuOiatix  mattxdecœurbeaé  anccdcco» 

d;iondebugloicoudcmchirc.  '  .  .  ' 

Brinchevrjmt. 

Mràtuht  Vf-  LaBranchcvrfinCjditc  des  Latins  Acanthas,viét en  licox pierreux 
9c  liainides,eDCores  qu'elle  veuille  eftie  culûnec  loingne  ufcmcut^u- 
trcmenc  n  en  attendez  profit. 

racine  Se  feuilleslbnt  fort  emollicntes:  pri(ès en  t>reuiiage  font 
vriner,  appliquées  en  forme  de  cacaplafineproffitcnc  aux  côuullîons^ 
torfîons  &  contra(flions  de  ligaments.  Lonenviiè  heuceiiiièineiuéé 
clyfteiesdeshydiopiques.  -   -  ^  'i"* 

Remori9u  M ondediAhlt* 
Rmo».  Morsdediablc,ainhiioaiaîcpar  ce  qu'il  (cmblcquc  le  milieu  ou  le 

Uvrfim  Hm  cœur  de  fa  racine  foie  rongée  ou  motdjc  de  quelque  diable^^i  coft  que 
eftplanteeouaparcreoen  quelque  lieu,  comme  fikdiablceftoic  en- 
uicux  du  bien qu  elle  apporteaux  hommespariesTertos incroyables: 
il  ne  demande  grande  culture»terrc  graflèjn  v  beaucoop  bamide:  aoffi 
le  vovons  croiftrc  és  môcagne^  builTons  &  lieux  du  coutfteriI^:vray 
cft  qu'elle  croi(tau(ïïrs  prcz  ,  nonpnç  tonrcsfoîs  beaucoup  humides. 
Elle  fc  trouue  cugraade  abondance  cnlaprairic  de  Yenterc^booitei* 
de  près  Paris. 

Sa  eacine&  feuilles  vertes  pilees  enfcmblc,  &  apliquees  fuf  les 
charbôs  dc  tumears  pedilentes  Jes  guatiflencle  vin  ou  ils  aurôc  bouii" 
ii  c  fl  bett  auec  heureuic  ifloé  contre  la  pefte,  &  contre  les  douleata  9c 
iîiffocations  d'amarri:|apoudre  de  fa  racine  eft  bonne  contre  les?cii. 

QmimefimSe^ 

^miokfiiùUe,     La  Quintcfcailîc ,  ainfî  appcllcc  pour  les  cinq fèillef  quelle portcw 

demi  n  de  vn  ccrroirbas,o{iibrageuidcaquadqne:ellevientauflies 

lieuicc&  iablonneax. 

La  dccoéliû  de  fa  racine  en  eargarifmc  appaifc  la  douleur  des  déts, 
&  guaritlesviceres  delà  bouche:  en  clyftcrc  an  cftc  tous  flux  de  vctrc 
aantdyiènterique  que  deiàngsenbreauagc^cft  nngulicrc  côue  la  iau- 
nifTe^opilation  de  hiycycontre  air  peftilent  &  poi(on. 

Tormamillt. 

J»mtM»Uc.  LaTorm.-nti!L  fcmblablc  en  cigc  à  la  Quintcfucinc ,  mais  diOcra- 
blablc  en  t]  o  iv.  h  i  c  de  fcijilles,d  autant  qu'c!  1  en  a  fcpt, demande  met- 
me  terroir  q  .i.  !  ^  quinccfeuille,  nontoutcsfois  tant  aquatique  :nom- 
mce  Tocujcnuik ,  par  ce  que  h  poudre  ou  dccodion  de  fa  racine  ap- 
paifclc  torment  &  la  rage  des  dents,  outre  cela  elle  cft  fur  cous  autres 
àemedes£nguliere  contre  la  pefte,  contre  la  furie  de  tous  venins  Se 

p^iiv'is^arrelleauîlî  tous  flux  de  fangt&itcrachcment^ouhienftrnalt 
ou  de  voitrc,tou$  vomiflcmen$,ft:raaortcmcnt,foitprifcparlaboa^ 
che^roic  ^Uquee  exteticttcement^fiiitprireaa  (itbftace,{oit  diftillee 
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La  Pcrucnche  demande  vniicuombiagcux  ôi  humide,  zuQdii  Peru*mche» 
f  070ns  croiflre  aux  lâuilà>es,baycs  Ôc  hors  des  bois.  fenim 

Ses  feaillcs  tant  tm  decoâton  qu'autremeoc  arreftent  toutes  fortes  *^ 
étÛaxJiMdc  veocrcj  ou  de  crachenreiit  de faiig ,  oufluzmeiiftnuJ^ 
mefiDC elles  lîippnmeiit les  fleurs bltmches»  aprtslesauoirpucgecsi 
nettoyées  Ôc  cuacuees,  qui  plus  eH  v  eus  atrefterez  le  flux  dlciaiigpac 
le  oez«(î  vous  broyc?  fcs  feuilles,  &:  les  mettez  êcêSs \c  nez, ou  fi  vous 
en  faites  vn  colJicr  àl'ctoiirdu  col,ouvn  chapeau  fur  Ja  ccfterou  fi  vo* 
en  mettez  fous  &.  lus  ia  langue:  de  mcfraefaçon  vous  iup  primerez  îc 
flux  nQcnftrual,&  cmpefcbcccz  l'accouchetocs  auam  tcciiic  ii  vous  en 
appliquez  cob  crc  l'aine* 

Bifêrtu 

Labiftorcetatitgnm^qoc  pedte  deml^Tiklieahoinide,  aqtteiu 
de  oiiibragenz,cUe  vient  aux  hautes  roontaigncs. 

Learndncarrcftc  toute  forte  de  flux,  &  principalement  le  flux 

mcnflrualjCncorcs  d*auanfage  !cflux  d'vrine,  h  onîa  boitauecius  ou 
eau  de  plan  tain ,  dlÛiiiec.EHc  arrcfte  leflux  dciàHgd'vnc  j  îaye,  fion 
ictie  hir  la  pîaye  (âignantc  de  la  poudre  :  fuppnnicle  v  oniillemcnt 
bilieux  il  vous  lafcicailczauc  aces  d'ccufsiur  vnetuiicardancc,^ 
lamangez  lbudajit.EUc  eft  fiagaUere  tant  ea  fisbAance«^oâi6«  que 
^iftiUfiCtCOBtte  consvemiismicine  eomrc  la  pefte:  eoncreks  vers  des 
petits  cnfans:ccMitte  la  roagcoUe  ,  &  petite  vérole  des  eoiaiis:coiitre 
le  flux  dyrenccric,pour toute  chcutetcomieladouleurdedefinxioufl 
iat  les  détsUî  vous kmettczdaiisladeiitcaoï^aaecvo  peu  djiliiofip 
depjrechcc;. 

Piaoine,tanc  mafie  quefcmclle,  demande  eft  plantée  ou  fcmceeo 
terre rciche,où  le  Soleil  ayc  entière  puifiànce. 

Sa  graine»ouikradne  cueillie  an  défaut  de  Uine«pendue«ucoI,iflic 
appliquée ftir  les  poignets»  onièttleaoec  guy  decheUie,  cftpreicru»* 
âff>rt£t^ulicr  contre  levai  de  S.Ican:aqooy  tontcsCoisieconfeil- 
kneteuntficr  que  tu  n'attentes  autreremede;  aHèoretoypluftoft 
fju'cUccft  fingulicreaux  morfnrcs  Se  piqucurcs  vf  ncneufts  tnntprifc 
par  la  bouche  qn'apphquee:  trente  grains  de  puionicdeinuezde  leur 
cfcorcc  pilcz  &  rcdigeicnpoudce^puisbcusauec  vin,fôcrccouurcr 
la  parole  perdue. 

^la  Vcroiiiqne€aiitaiaaeqtteftnieUc,veuteibetant  Icmee  qucpU- 
teeen  melnie  tcirc  que  la  piuoinc. 

CeflelierbejprincipalcmentUrcmcllc,eftfbrt  recomroandable 
pour  fcs  vertus:  car  le  ius  qui  eft  exprimé  de  fcs  feuilles»  ou  l'eau  qni 

en  çftdiftiUeCjguarit  toutes  lottes  dcplayestant  récentes  qu'inucte- 
rces.toutes  fortes  d'vlceresmalings, chancres,  tumeurs  chaudes. gr,i- 
tclles,&  toutesinfedions  du  cuir:quiplus  cil ,  le  fréquent  v  fage  tant 
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duKJS  que  de  l'eau  diftillee  de  véronique, apporte  p.;rf?.iLlc  ç^uarifbtt 
aux  l.icitci  .dcL^uoy  nousiaonsamplcuinioignagc  d  va  Ruy  dcFra- 
ce  qui  en  receut  entier  allegem&CTcftauflLpoarquoy  cefte  herbe  efi! 
ippeltee  herbe  aux  ladres.  Loa  en  fàii  vn  baohne  (cemme  nous  <li- 
consau  chapitre  des  baulmcsj.liure)  qui  eft  fingulicrfiircousautrcr, 
à  toutes  forces  de  places  &  dVkeres  malîtigs,  mefroement  pour  lala- 
dccricrqu'ainlî  foiCjVn  cert  ain  pcrlonnagcdenous  congncu^ ayant vii 
vlccrc  virulcnt,en  façon  de  Polypiis,au  ncz^dc  laguarilô  duquel  plu- 
fieurs  unt  Médecins  que  Chirurgiens  fortexcellcntsdcccflc  ville, 
dcrpcroycnctotâlcmcntjiceluy  futguari  nmaculeufciiicntjpai  laicu- 
leap|)licauondc  cebaulme,  dcpocipas  fréquentes  de  ladccoâion 
des  feuilles  de  la  Véronique  fcnielle..Cefte  herbe  aa(neftrouuesait|.e 
és  clyfteres  poiir  les  dyiènteriesrenbreuuiiec ,  pour  les  fieutes  peftik- 
tesyvlceres  des  poulmoas,&  opilations  de  roye  9i  de  latce*. 

j  Gremil, 

fitù^  Grf  nyî,  cç(k  ce  qnc  Ion  appelle  en  Latin  vnîc^airc  A^illMm  /î»///, le- 
quel vienc  mieux  icmé  que  plancé,6c  ay me  terre  fciciic^non  iabourcc 
pie  rr  eu  l  e  ^  bien  aèVcc. 

Lcius  de  les  te  unies,  ev  la  gcauic  puluctiicc,  &:  bcuc  aucc  vin,avne 
vertu  (inguBere  contre  la  graoellc  Se  o^cul,  &  pour  faire  vrioer-,  rien 
ii*eftplus  fingulier  pourlachaudepiflè  queéeboireplufieurstnatina 
kpoids  de  deux  drachmesdc  graine  de  greitid,  demie  drachme  de  ce, 
teracbjdeuz  (crapules  d'ambrc«lctontpuluertfé,  auec  lus  de  plantaint 
ou  cîepourpicr,oudc  laidluc  :  pareillement  deux  drachmesdc  la  grai- 
ne de  gremil  auec  laicV  de  fcuime,  donauuaidc a^ueilicu^c aux 
mes  qui  ioac  en  trauaii  d!cii£ant. 

AléiU-pertkù. 

mUe^^ttutii,  '■'  Mille-pertuis  demande  (cmblablc  culture  que  le  gtemîl»  &  cept n« 
dant  ne  refa(è  pas  la  terre  grade  &  bien  labooree. 

JLeius  de  fes  feuilles  &  fleufscon&Udelesplayes:  ù,  graine  beué 
auec  vin  blanc  deliuredela  ficu  te  tierce.  Ses  fleurs  ôc  foinmitczvien* 
nenc  priiuipaleoseDCenviàgepoor  Êurebaitmeàgaanrlesplayc^teL 
q'.i'cfl  certuy-cy. 

Kaumtir  Prenez  fruids  dornoc,  fleurs  de  millepertuis,  boutons  de  rofçj, 
mettez  le  tout  cnfemblc  en  vnc  bouteille  de  voirre ,  &  l'expo  fez  au 
Sulcil  luLiucs  a  tantque  voyez,  que  le  tout  ioïc  tellement  coufocnmé 
qu'il  ièmble  efttc  pourri:pnis aptes  paflèz  le  tout  par  vn  linge, âclfrce- 
Icruezpouri'v  fage:  voyez  au  lîure f  .deffattile  dé  Mille-pertuis*. 

lêuartbrkifm» 

Mm  érAfUh       ^  arthritique  aime  tecte (èichegfablonneoiiè  Ce  ^erreaiê^  &  vi^ 

mieux  plantée  que  femec. 

L'herbe  entière  bouilHecnhydromel  guaritlaiaunilîe,prouoquc 
les  raoïs  des  femmes,  faïc  vriner,  &eft  îouucrainc  contre  la  goutte 
fciatique,taut  prifc  en  brunagc ,  qu'appliquée  lut  la  hanche  en  forme, 
«leic^caplaiiiiç  ;  car  tuuu  I  hcibw  auec  les  âeurs  &caciaes  pulueriièeL 

ftpoTe 
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^^«rpnTc  par  la  bouche  rcrpaccdc40.  ioursauccd^auc  once  df  uic- 
bci.tine  guarit  cnticrcmeiu  la  goutte  fcuuquc  :lacûnlttuc  fauLLc  de 
Tes  flcu  i  s  t  il  b  o  n  ne  .lux  paraiy  iKj^uci  :  toute  l'herbe  cuiûe  cn  vinaij^re 
icprifc  par  la  bouche,  aidckfeïimcntàaccoacher,Tokc<ivnciiUnt 
monaa  v^ncxe  4k  la  metc 

Aigrcmomc^«uteftrcplaiitee cnlieupieiceiu  &  fcc,&  ncdcman-  ^^remtim, 

de  grande  ciilcurc. 

Sa  décoction  dcropilclcfoyc,&lcrcnforcit:bouiilie  6^:  bcucdon- 
nefccours^ux  moriurcsdcs  bciks vcnimcufcs.  Lciiis a^igrcu;oinc 
mcdé  parmi  vinaigre  &  fcl,cn  Uniii)cnc,^uant  la  cratcllc:  l'aicrcmoi- 
n  e  cft  bo  11  uc  à  la  toux  des  brebis  cbcuaui  pouJUfs.  Leiu*  de  deco- 
Oion  d'aïsr€TOoiiwaiiecfumeterrc,ÊaacenlaiûcIair,proiioqttcrv- 
tÎDe^poauè  tomoii.&goaiitlagralcUc.fitdcmangeronde  touilç 
corps,^onc  cft  finguUcre  au  commcnccnicm  delà  ladrerie  t  l.i  graine 
incorporée  aiieclc  ius  d'aigrcmoinc  en  forme  de  pilules, foit mou-  Cmtrt  (h 
nt  Us  vers  :  le  «crf  vulnci^  cÛ  guari  ii  cqH  <iu'il  a  aungc  de  ccftc 
hesbe. 

BciullonbUnc. 

Bouillon  blanc  vR-accn  toute tcirc,micuxtomesfoiscnt«Mpicr-  B.wffwiflk 
fcyrc,&:abloiincurc,(iu*aotremeiit.  .  ; 

Le  bouiUon  blancunt feaiUes,racine$,6eurs  one  fcmencccft  fiij- 
cuUcr  contre  cottce  fqrtcde  venins  :  fingulieraufli  pour  remettre  en 
fonliealc  fondcmcotchcatiaulTiles  bonnes  femmes  pour  ce  regard 
font  vn  parfum  auecremence&  fleurs debouiUon, fleurs  de  cama- 
œillc&rnailîch,  letout  bienpulucrirc.  Le  lus  exprimé  de  faracinc 
auant  qu  elle  icitc  fa  tige  ,  bcu  par  quatre  fcis  a  b  ^uantiLc  d\n  doigt 
aucc  hippocrn^  ou  maluoiiic ,  au  connue  ncement  de  Tacfezde  lafic- 
urc  quattcla  d.AXcà^x  tout.  Leius  exprimé,  tant  de  fcsftcurs  que  de  , 
fcs  fcuiUcs^appliquéfut les vefruqoc$,le»ncttoye totalement,  AwUi 
lesaa«ioifcll«»poilî:oftctiesode$  &aatre$vices  delaface  ne  trou- 
uentmeUleuf  remede^pielciustirédc  fleurs  de  bouillon  blanc.  Ses 
feuilles  pilces  entre  deux  picrrés ,  &  appliquee«;  en  forme  de  catt^p  ai- 
me fur  le  pied  du  cheual  qin  .nra  efté  encloué  ,  luy  apportent  vn  hn- 
2ulicr&:  rondainallegemenc.  LouaifuHeedcs  flcurseftaintlarou- 
ecur  &  eoutterofede  laface,y  adiouftam quelque  peudecatnpbre, 
fait  le  pareil  és  cryfipeks.  gratcUes  ,bruflure s,  &  autres infeaionsdtt 
du  cuir  :  les  fleurs  de  bouiUonbbncauçc  vniauiied  «uf,  mic  de  nam 
^  fcuiUcs de poncau.appliqucifutlcs h«nowlioydc$,lc$ aiicftcut 

*'*n^roiftM'ert.  urdesfeiiiUesda  bouaion blanc vn'cmouircblan-, 
cheai(lrc,laqueUc  cft  bonne  pour  faire  mefchc  de  fufil 

Mer  cuire.  „  • 

'    MercLiîrc  demande  terroir  de  vigncs,rour  y  eHrc  fcmce     vcnffe»  MircWMR 
^andcabondancc/ansgrandroyigdccuUute;.touicsfoif;lonredoit  • 
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cîonncrgarcîe  dcli  frmcr  es  vignes, par  ce  queîc  vinqucprocîaîroicla 
viguc  où  âuroïc  tité  icmcc  la  mcrcuicc,reùcndcoùicgouit  de mcrcui» 
te, Se  fcroitforc  mal  plaifant  à  boire. 
Vertm.  Le  lus  de  mcrciurc  bcu^faic  côcepuoir,prouoquc  les  mois  aux  fcm» 
ttmwnak,  mesy^e  lesddiiure dfifatrine&ix. La d«codionde mercoke  lafcbe le 
vcncrc»((>ic  pris  pat  ta  booche  ou  en  dfftercLoii  fait  vn  nùet  do  ios  de 
mercuirc  aucc  lamoidé  du  miel»quieft  f»rtbon  pour  les  clyfteccsia.- 
xatifs  :  leiiis  die  mercuîre  oftclcs  vcrruqucs  :  la  graine  de  merctiire  et» 
dccodion  auecl'abffiithegittatit  lcsiâenques:fiiniiisauc€vinaigi» 
dcicicheksgfaccUes.  * 

HUU-fmiUt^     La  Nfilîc-fcuillc  vient  en  terre  medioci  emcnt  gr afîe  &  humide. 

Sa  decodbionarrefle  coûte  forte  de  f)tix«&  principalement  le  rouge 
dès-femmes,  6tcelu  y  quiviences  pliycs.pcincîpalefncncûfciitllcde» 
/cichee^mifcenpoudrey&beuè'aueceau  decon(baldeoadeplltagttt 
£i  feuille  mifèdans  le  nex  arrefle  le  flux  de  fang:  mife  en  clyftere^arre» 
fte  le  flux  dtf  ventre  dy(cnceric.Mille-fcuille  portant  fleur  blanchc^pi» 
Ice  auec  fa  fleur,  ^  beuc  auec  Ton  eaa,diftilleç  aviec  laiét  de  chcurc,o« 
iblachaudepiflcaux  hotnmcs^i!^  aux  femmes  les  âeuic  blanches^ 

Weile^  Hicble  vient  mi  e  iix  p  Un  ce  c  que  femee^&  demande  terre  grafle,bîé' 

amatidec,  Se  aucunement  humide. 

Le  lus  exprimé  des  racines  d'hieblesbeupar  certaitt  tetaps^preicnie 
des  gouttes.  La  grained!liieblebien.buee,beuëà  la^oancké  d'vne 
drachiue^miiè en  poudre^  trempée  touceknoidlefiTtn,gttaritnijr- 
dropifîe,  par  ce  qu'elle  fait  vuidcr  par  bas,  &  vomir  grande  quantité 
d'eau:  bcuc  au (ïî aucc  decoâi64'lucacthriciquCyap||^ckidoiilctin. 
des  c^oLittes  &c  de  vérole. 
.  Lonciifaictvn  ongacnciouucrain  pouradoucir  Icsmcimcs  dou» 

lcurs.Prcncz  ius  de  racines  d'hieble,flcurs  de fciglc,beurrc  frais,cigale 
portion  de  chacun:  mêliez  le  touc&  faites  c5(oniinei;enicnible£nt- 
vn  pot  de  terre  mis  au  £t>ur.  De  ceft  onguent  frottez  les  parties  dolen* 
tes:  ou  bien  faites  tremper  en  huile  laflcur  au  Soleil auecttungcbu* . 
naincOfl  tire  aolli  par  expreifionbuile  dc^spepins.. 

Rtprinfe  en  Orpin. 
La  Rcpnnfc  croift  le  plus  foiiuenc  en  lieux  humides d:  ombra- 
?Jv|!***'' .  geux  :  les  villageois  la  pLutcnc  volontiers  la  nuiù.  faind  lean,  dedans- 
"**  efcueUesou  fur  tranchoirs  de  bois ,  ou  dedans  quelque  fente  de  mu» 
nîUe  s  (on  pied  eftant entouré  d'argille  »  &  la  pendent»  là  oi^elie  d#-> 
neure  long  temps  verde»  &  y  croift    fiéurit,  rarroufàntparfot» 
d*eau. 

Le  ius  oudecoâiondc  Ces  feuilles,  eftivn remède fbuperain pou» 

confc:>)idcrIcs  p!aycç,arrcfler  lefliix  de  fangtpootlespUyes.dC Tlceref* 
iiKcncures^£ouric$cic£auuc&i0^.bargncs.. 
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Barbt  de  cheure. 

Barbe  de  chcurc  vient  fort  bien  enterre  humide  &:  ombr.igcafc,&  h^rlcdtih^ 
demande  d'cftrcarroufccfouucnr,  les  Latins  l'appellent  nmériâ,j^At 
ce  que  fe?  feuilles  fontrcmblablcs  aux  feuilles  a  orme. 

Sa  racine  ôc  feuilles  nufes  en  poudre  guari(^nt  les  flux  de  veiHte  Se 
defàngtreaa difttUeebeue^eft  fingolkcepoor les  play  es«tanc cxterieu* 
les^uincerieurcs. 

Litrre  terreflte^ 

Lierre  tcrrcftrc  vient  au  (îî  en  lieu  humide  &  ombra gcu  t. 

Ladccoélion  de  fesfcuilîe^  2  grande  vertu  dcdcfopilcr  le  foyc  &  Uerrame*^ 
laca(te,de  proaoqucr  Ivrinc  6c  lesmoisaux  femmes  :  Ion  en  fait  vn-^"* 
baulrocforc  excellent  pour  les  coupcurcs  3c  playcs  récentes:  roeHne- 
neoc  pour  les  coliques ,  tant  ea  clyftercs  que  prifc  en  breaaage,  en 
mettant  Tes  ÂruiUes  faadieea  mcnncs^  dans  vne  fiole  de  yerre ,  bien  e* 
iouppeede  ctt  e  eommee»&  de  fbtt  parcbcinin,  fie  laiflant ladite  fiole 
cntecieeeD  fien  de  chenal parrefpacc  de  quarante  iotus»  Son  ius  anec 
roaillared*airaiti  eft  propre  pour  lesfiftules  &  vlceres  cauerncufcs  :ra 
decoàiottauecbctoine,pimpcncllc,  pilorelle,biftortc,qucu!!  de  chc- 
ual.torn^entiîlcsjchoux  rougcs,didamc,cft  finguliere  pour  les  playcs 
^piraes  nobles  de  intérieures,^  on  en  vie  fouucnt. 

Léngue  de  chien.  ^ 

Langue  de  chien  vient  facikmentés  lieux  iàblonneux.&  mal  cul 

ttOCl, 

Sa  fèoilles  pilee»  9c  appliquées  fur  les  broûeures ,  &  feu  volage, 
fiir  les  viefllc»  vlceres,  playcs  &  inflammations, far  les  douleurs  ,lur 
leiddbxions  »  lîicles  hcmorrhoides  profEtcnt  grandement  :  Ion 
fait  vn  onguent  fi  ngulicr  pour  les  playcs,  dn  ius  d'iccllcs ,  miclrofar. 
àtcrcbentinctlonenfaiiauffidcspillulcs  pourarrcikr  lescatartcs 

vioicocs. 

LMti^ue  de  ferpint» 

langue  de  fcrpcnt  demandeur  tout  lieo  gras,  bien  cultiné    hu-  U»^  rf^ 
«M«AcccoiftAaffiésprcz,mabel1efe  perdincondnent, 

Sa  feuille» pilees  appliquées  fur  lesbruileores,  infiammattons, 
aman$s9c  principalcmentfur  les playes&  vlceres malings, font 
denensetUenxe&âHonfaitvn  baulmcdc  fcs  feuilles  pour  tels  cf- 
fe<as,auqucl  aucunsadiouflcntdc  la terebentinc  :1c  vm  vermeil  au- 
^Mllaplantc  entière  auratreropéeft  proprcpouratrefter  les  dcEu^ 
xionsfar  les  yeux»  • 

RiebJe  ou  Graterdna«iftcnwtttefortcdeterrc,«ciiibefoingdê  Mk-m^ 

grand  culture*  ,    -  .1 

loaea  dîfbllc  de  reau,bqaeUc  cft  fort  fîngaliete contre  la pleure- 
âci &aatrei  douleurs  de  cofté,  prife  au  commencement  du  mal,  mcf. 

ïBcnicnt  contre  morfnres  &  piqucttresdcbcftestcnimcurcs,  &  pour- 
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Ojurfiwj.  Le  Coquclicoq  demande  vn  ccrroirgras  Se  bien  laboure ,  tels  que 
font  les  terres  à  grains,  cfqucllcs  uoui  k  voyons  cioiftrc  ton  beau  & 
bien  tlpanouy. 

LesflearsiaCoquelicoq.canc  grand  que  petiviidccoûion on  en 
eau  diftiUce,oa  en  fyrop,ou  en  poudre  le  poids  de  detny  eTcu^fontlin- 
guliccs  remèdes éspleuceiics  pour  faire  aacher« 

FraxinelU. 

Uàxincit,  rrnxincllc,  autrement  appellé  Didkamebaftard,  demande aufîî  vn 
terroir  gras  &  bien  eu  1  ciué,  auec  ce  vn  ibing  diligent  de  i'arxouicr ,  àc 
défendre  de  la  froidure  de  i'air. 

Sa  gr  Jinc«racine,  feuilles  &  fleurs,  tant  en  pondre  ao'en  deco<^ion 
flic  vdner,rompt  la  pierre.prouoquelefluxmenftrnal.fiitibitir  hors 
Tenant  mort,dc  larrierefaixtmâgé  auec  rheubarbe  tué  &  poufle  hors 
les  vers  :  foji  ius  appliqué  par  dehors  tire  hors  les  elpincs  &  cTchar* 
dei. 

Creffinete, 

Cfif^mttt,  Crcfpmctcc  c'cil  vnc  troilkfmc  clpcccdc  Renoucc ,  dite  en  Latin 
Volygonmiy  laquelle  le  trouuc  principalcinctà  Villcncul-ucla  Guyard, 
bourgade  près  de  5tns ,  ainii  qu  auons  die  au  premier  liure,  au  ci  aittc 
des  remedes,&  croift  au  bord  des  vignes»&  châpsinal  labourez,priit- 
dpalement  quarfd  Tannée  eft  humide; îon en  a uouué  ai|0î  denuis 
quelques  années  à  Mont-martre  près  Paris  :  donc  d  tu  en  veux  plan* 
ter,chofis  luy  vn  tel  terroir. 

Entre  Tes  vertus  plus  principales  l'eau  qui  en  cftdiftillcc  cfl  fo-i- 
ueraine  poux  difficulté  d'vcine^aiDii  que  l'ay  cxpcrimciité  plusieurs 
fois. 

Scatéàe  SdUmcft. 

tta»itS4t9'  Seau  ou  Signet  de  Saloraon,doiceftre  plante  cntcrrcfcichc  &  haut 
efleuee. 

Sa  racine  toute  oouucllc  pi1ee,ou  leius  d'icelle  efface  toutes  Icncîl- 

lcs,tac!ics,meurtri(reure$(prouenanspoureftrehaflé,batii,tombé»ou 
heurte)  foit  en  la  face  ou  autre  partie  du  corps  :  lonendiftiiede  Tcaîi 
quicikfortpropreaux  fards  des  fcir  mr*;. 

Serptntâiregrandt  C'  petite. 
Seifentâire     Serpentaire  ernndc ,  doitcftrc  pUiucc  es  lieux  ombraccux  êc  êc 
'u^rlfé  Aénn,  bonne  tcu  c;U  petite  bcipcntauc  demande  terroir  humide, 6«:  aquau- 
'  que,ptes  la  fontaine  du  iardin. 

Leurs  racines  bouillies  ou  rofties,&  méfiées  auec  mtel,puis  lecbees* 
profitent  à  b  coune  haleine*  toux  difficiles  &  crachcmciitt  àpeine: 
d*autant  quelles  couppent,  mcurifrcnt,  &  confumclit  leshumcurs 
groHes  &  virqucufcs.niifcs  en  poudre  nicfletsauecmicl,guati(rent 
lesvIctTcs  milr.es  i5>;  coiioiit^s,  piiiicipailement  les  pol^pus:  lei.rs 
,  fcuiilcs  ci'pandacs par  dciilis  les  iorinagcs^Usianpclciicntdc  ic  gaiia 
ôc  pourrir. 
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Ortie pi^Mnti  a  morte. 

Qnant  à  l'Ortie  11  clt  bcfbing  delà  fcmcrny  planter ,  c.ucllcvient  OuU. 
aux  lardinsp!  !s  que  Ion  ne  veut:  toutcsfoiscllcn'adcfiutdegrauclc 
¥crcu,unclagi:cc«^ue  qucU  muitc* 

LesfeuîU€Sy&  principalement lesradocs de  l'Ortie  morte ,  j^ileei-  Oitvf  m«m. 
8c  miles  Hir  le  nez  «  arreftendeflux  de  (àng  parle  nez:  eutsmenfut 
learius frotté  au  front.  Les  feuilles  de  l'ortie  grecque  pilecs  auec  va 
peadcfflyrrhc^appliquees  fur  le  nombril  en  forme  de  cataplaflne^ont 
grande  vertu  po  ^r  pvo.ioq  icrlcs  mois  des  femmes.  Leur  ius  bcu  par 
ccttain  temps, hiic  vrincr,&  rompt  le  c.ilcul.  Ltnimcnc  préparé  aucc 
feuilles  d'ortie, (cl  &:  huile,  dcfcndlcsparcics  du  corps  de  toute  froi- 
dure difalFon,  taiu  grand  loitil,  filoncnfi'Otterefpinedudos,  la 
plante  des  pieds,  &  les  poignets  imcfme  le  ius  d'ortie  medc  auecbicrv 
peadel'ongaent  dcpopulcon,  appliqué  fur  les  poignets,3ippai(è  la 
grande  ardeur  delà  lieiire:attunt  en  font  les  feuilles  pilecs  &  meflces 
aucc  huile  violac,ou  de  pauot,appliquces  fur  les  poignets .  Lavapear 
de  iadeco<!ilion  de  la  graine  d'ortie  deliure  les  opilatiôs  des  nazeaux . 
Ceux  c^ui  o n  t  la  toax  aucc  grand  rallement  ne  pourroyent  ttouucr 
mcilleîirrcrnccic  pour  cracher  abondamment,  que  de  picadccaucc 
queicjut  ij  Lop  ou  dccoclion  pectorale,  le  pouls  de  dcaiy  efcudela 
graiocdoîiic  iubciLmeat  pulucrifcc.Faut encore  obfcrucr  ccde  ver< 
ta  en  fortie^fi  on  la  met  au  pot  ou  cuicla  chair^  elle  fera  i^ue  la  chair  CWr/^nj?*^* 
enfcraploftoftciiitte. 

Herbe  tux  VnuUeux» 
Herbeanx  pouilleux  doit  eftre femee  en lieamedtocrement  fec  &- 

orabr3c:etîx.  ^  poH.lU^x.  oh 

Sagramc  m-îcbec  &  tenue  dans  la  bouche,attire  par  u  chaleur  gra-  Smfhifdi^, 
Jequantn^  d  uuiv.idiccz:pilec  ,^:mcnec  aucc  huile, challc  les  poulx  dc 
Iacc^6c  autres  parties  du  torps,ijuariftlcsgratcllcs:trcpec  en viaai- 
pe  de  unuë  cnla  b  ouche  appaifè  h  douleur  des  dents,  • 

Ilnelâax beaucoup  fbuGier  de  (êmer  le  grand ,  petit,  Se  moyen  i*2mm»«>- 
un,  carilcroilIpartOHt-:  toutetfbisil doit  eftre  prjë pour fci 
Tenus* 

t  ciuç  exprime  des  feuilles, ou  des  racines  dc  Platain  bcn  deux  heu- 
rcsauaiir  i*acccz,à  laquantiic  de  deux  doigts,ailegc  les  Heures  cicrces. 
Les  feuilles  de  plantain  pilecs  auecblâc  d'œufs,  guariflcntlcsbruflcu 
res.EmDuiif  c  iaiâ  de  ius  de  plantain,blanc  d'œu^  Se  bol  armeuc  ap  - 
*pliqué  tttlefimnr^eftmint  leflax  delàng  par  leJiex. 

QjftMtdtchemiL 

Qoeué'de  chenal untgtande  que  petite,dcmandc  lien  fort  humidè  Q^***  ^«<*^-' 
comme  prcz  quelque  eftang,ou  bien  quelque  lieu  ombrageux. 

Sadccoébioncnvinoucaucflanchelc  flux  defang,  &tousautrc$ 
fluXjfoit  dyfentcriCjOU  autre  tcl:fonius  mis  dedans  le  nez  eftanchclc 
ibgquicji'Couic,  &  misauecvnpciraucàlaQataredcs  fcmmcs,ar^ 
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reftele£uxd*icellcs. 

Vérittéiri» 

tétktmru  Lapicietairened^mandcaucun foin ny  culture:  caiellecroiftde 
iby-mefinc  près  les  murailles .  CatapUrmc  faiâ  deparieuirc  4k  de 
^raiflc  dr  bouc  ou  de  cheurc ,  cft/îngulicr  remède  pour  les  gouttes  & 
chcutcs .  LcsfcuiHcs  de  paiictairc  fricafTccs  auec  bcunc  hais  on 
grailfe  de  clxippo  n,  m  il  es  en  forme  de  cataplafrnc  fur  le  ventre,  appai- 
iciuiacciit^uc^Le xas  mcilccupacciilccjuauicaucc  vin  blanc,  &hui. 
U  d'amendes  douces  reccfitement  faidc,  allège  les  doulctiis  &  cour- 
«nentsde  b  pîetre.Cacapyme  faift  de  pariétaire  vecte^jpîlec  aoecoue 
4iepain,huile  deliSyCofac  ou  caroamille,  re^boc  les  apouniDesqaiïùr- 
uicnnét  aux  maauneUcs:eUe  eft  propre  pour  lesclyiUresrmoUicifi^ 
•&  bains  dcteriîâ.- 

Btfur/f*  p«.  Boutfc  à  Payeur  vient  en  toute  ccrrç,principalcment  es  inafLîrct 
A*"*  &  près  les  murailles.  La  dccodion  de  ccftchcrbc  coeaudcpluyc 

auec  plantain  6c  bolarmcne  bcuc  <^uel(}ucs.maiinees  ou  prifc  eu  dy- 
fteret  arrefte  les  flux  dyiènccriquest  appailcanifi  les  crachements 
de  fang  :  vn  bain  préparé  d'vne  decoâton  de  (et  feuilles  reàemle 
flux  ex ccdîf  des  mois .  Soniusconfolideles  playesrecentes,  &in- 
itiili  dedans  lesoràlles  defeiciie  leurs  vlceres:ie&  feuilles  piftees  Çc  ap 
pliqucesen  forme  de  cat:ipîarme  edcinârlesimflammations  â<  feux 
volants:fes feuilles  mangées arrcfteiu  toute  lorcc  de  flux  de  1  \ng:inlc- 
rees  dedans  le  nez^mcimes  tenues  eu  la  mam  cûancbent  ic  âux  dcfang 
parle  nez. 

Véàndtfêêrctmi» 

?Mn^  r/MT.  Pain depoarcean demande vnterroirombfagenxfôus quelques!^ 
bre  ou  biiiflbn,qui  fott  tooccsfois  bien  gras  &  b  k  I  a  b  o  u  r  é  pour  nour* 
rir  (a  racine,  qui  eft  pleine^groHe, (ôlide,  & quaiirembUbteàkrattc: 
laforeft  d'Oaleanseft  peuplée  de  cefte  herbe. 

^êm$.  C'cfl  vnechofe  clraerueinable  quclc  ius  delà  racine  depaîndc 
pourceau, attiré  par  le  ne/  purge  le  ceriicau,itefon  eau  diftillec.atiirce 
aufll  p.ir  le  ncz,cftnncheroudain  le  fl  u x  de  fang  :  la  mcfraccau  bcucà 
la  quaticc  de  fix  onces aucc  vnc  uacc  de  iuccrc, arrefte ioudainle fang 
découlant  de  la  poiéhtne  ou  du  ventricule  ou  du  fbye  ;  9c  coniblidc 
les  vaillèaux  Ci  quelques  vnsy  (ont  rompus  :  ce  que  l'ay  moy-mefine 
t  *  expérimenté  (bnius  beu  au  poids  de  deux  drachmes  auec  oxymel, 
laTchele  ventre,&  deliiarcles  oppilationsdnfoye  &  delà  rate»^  taisô 
dcquoy  il  edfinguher  pour  les  hydropiques  &  ibériques,  mais  ily  * 
faut  méfier  vn  peu  de  maftich  ou  dcmufcadeoudcrncubarbcpour 
corriger  fa  vchemenccrilcft  incroyable  quelle  allégeance  donneaux 
coliques  6c  autres  telles  tranchées,  fonius^quandonlemeile  es  cly- 
ilercs:de combien audiilllrtésonguenu,  liniments  &cauplarmcs 
que  ba  ordônc  pour  les durctez^c  tumeurs  derate  &  de  fojeifi  vous 
laites  tremper  les  racines  hachées  mena  en  huile  loCit  ou  cama- 

mile 
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«ilcou  ti'aincnci«s  douces,  puis  bouillir, y  adiouflancquclq-TC  ptu  de 
?in,cn  fin  les  cxprimcrcz:ccllchuilc,inftillcc  de  deux  ou  trois  gouucs 
ledbnslescmil£BS4piaiit  les  bruits  d'oidUe  &  rurdicé^pnncipakmct 
ÛpatéeffiM  les  orailcs vous  appliquez  lemacç  delès  racines  mCoii 
mm  au  liék  :  oa  faten  liadicx  menu  icsracines,  pilles  les  anec  pe(che$ 
&  amandes  ainercs,faiccslc  tout  tremper  en  eau/devie,  putsVeipri» 
mtz  rin!ti!IcT  queît^ucs  gouttes  dr  ce  qui  (cra  exprimé  deuAslesorcil» 
ks:ccU  cil  iboucrain  poui  ks  biuics  d'occilles  fitfdicér 

Bacinet»  mutrcmcdic&â  des  François  pied  de  courbin ,  ou  pied  de  ^dott^, 
coo^dcsGrccsBâUachimn,  des  Latins  Ranunculus,  encores  que  (bit 
4eoxefpecct, tomesccneantmoins dcmandét qutlquelieu  humide,  , 
marcrcagcuz,&  où  les  grenouilles  fe  dclc  AenCtleiqucUesaufli  le  plai- 
fcnt  &  voltigent  à  l'cntonr  c^c  ccftc  herbe  :  vray  cfl  que  l'vnc  plus  & 
l'autre  moins  dcmandcles  lieux  humides  :  car  le  bacinctqui  a  double 
fleur  non  pas  beaucoup  iaunc  &  aucuncsfois  i  oLii;calhc,5:  quilemô» 
fttc  iculcment  en  Aucomnc  non  en  autre  ccnips ,  ne  peut  croiilreen 
lîcii  fort  humide:  comme  aui  prés  (ces  &  terres  peu  moittes  :  au  con* 
tcnt<,celuy  qui  porte  finale  neur  de  couleur  iaune  6c  dorée,  nepeut- 
vcnirqo  en  quelque  praincaquatique,&  près  de  Ixau  dormante. 

Ces  deux  c^cces  viennent  principalement  enviage  de  medeciner 
celle  qui  a  la  fleur  iaune  &  Hmple  porte  vnc  racine  garnie  de  pluiîeurs 
filaments, entre  Icfqacls font  deux  plus  in Hgnes  &:  phis  grands  qae les 
autres,  fcrnucl  5  appliquezfur  ie  poignet  ont  vne  vertu  hnguhcrcpour 
chailcr  la  iicurc  tant  quarte  que  tierce  :  ou  bien  félon  rexpci  icncedes 
bonnes  matrones  prenez  ces  deux  principales  racines ,  appliquez  lcs> 
an  p  oignet  Icacftve  on  au  dedans  &  côtrc  le  pouce  feneftrc»  fi  c*cft  Tn 
Ii6fne  qos  aîtlafieure:ou  bien  au  poignet  dextre  ou  au  dedans  &  con- 
trelepouce  dextre^tic'eftvne  Femme  qui  ait  la  Heurerlicz  ces  deuxra- 
cincs  d'vne  bande  de lingeaflcz  eftroiâement,  &  ly laiflèz neuf  iours • 
entiers  (ans  le  mouuoir. 

L'autre  qui  a  lafleur  double  non  pas  beaucoup  iaunc  porte  vnc  ra-  Vcrtm.. 
,  cinc  bulbeurcjblanchaftrCjdcgouft  fortacrc:ccllecy  tant  de  fcs  feuil- 
les,   ptincipalemét  de    racine  appliquée  fur  quelque  partie,  ell  au- 
taiiccanfliqoei|ne  lefien  depigcon  ou  grauelee»  voire  le  plusTÎolent: 
camere  qui  ûs  crouue,  carencoresqne  vous  mettiez  entre  la  chair  Se 
CcftehciDCvn  linge  en  cinq  ou  fix doubles,  elle  ne  laiiîèra  de  bruder 
Arpenecràrprofondemencittfqisesàla  chair  :  c'eft  l'herbe  de  laquelle; 
tr^ee  en  fans;  de  dragon,  les  gnenx  mnlhcurcux  Srmcfchants  fc  frot- 
téclcs  bra«;,înmbcç,ou  les  cuillcs  pour  le  ics  cxulcercr,à  fin  qu'ils  puiP-- 
Cent  elmr.uuoir  Ir  peuple  àcompaffîon  pour  tirer  plu?  {râdc  aulmof^ 
ne  rcciH'iicrbc  que  S)  iuius  appelle  pu  J  de  courbin  ,  LiqucUcilprife  • 
lantà  lapeftc  dcau  ouÎMnde:  prencz,ditil,proupicd,ou  bacinecou 

pttde  l6iip>^  iesnedccîns  BisndiioD«Ranaiiculas,p.cs  coiui^ay^nt; 
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k  racine  fcmbbblc  à  vn  peut  oignon  plat  :  ccftendnCjOU  feule.  Pelle 
eft  adez  groile^ou  deui  ou  trois  pedces»pilces  &  noifcs  fur  le  pouce  de 
Utnain  du  coftédcU  pefte&us  raixclIc,ou  (ur  le  pouce  du  pied  du  co- 
fté  de  l'aine  QÎteftUpefte,  0e  luy  laiifervingc  quatre  heures,  ellefidc 
vcffics,  par  Iclqucllcscreuccsdc  foymcfmc  >  fcvuidch  maticrcdcU 
pcftc  tircc  pai  vnc  vc  nc  commune  aux  deux  parties  :  maisà  caiilc  que 
ccfte  rnciiic  ell  uop l-ortCjfaut  mettre  c!ict c  iccllc  ^  !c pouce , quatre 
ou  ciuq  doubles  de  drapeau  neuf  &:  fou,ou  Ux  eu  IcpL  de  drapeau  dé- 
lié ,  ou  vfé  &  le  couurir  &  lier  :  &  puis  guariraslvlcerc  du  pouce  paC 
moyeux  dœufs  de  beurre  frais  baottsenfemble,  «uec  petit  d'herbe 
co n(<^e moyenne pillecjou  pedc d'aloii  laué.  fit  fi n en  pouuez  aooif 
delà  récente,  la(cichey  e(l  bonne ,  mais  ne  faut  tant  dédouble  en^ 
crc  deux:  ccAc  operationièfaictoâ»  ^  certainement  (ans  lâignce  A 
autre  vacuaùon, 

t/frrfflcheuf, 

ArrcJlchtMfy  '  Arrcftcbcuf ,  dicle  pourcc  qu* elle  retient  par  fa  racine  <k  rameaux 
Ml  OMiftSJt.  fqrcplancurcux lc&  bœuf^ cirans la chariuc^moledcauflî aux moiilon* 
Acuts  &  âulcheurs  deprezalUs  pieds  nuds,lefquels  elle  picque  lour- 
dement de  les  boutspicquants  ;  eft  aufli  appcllce  du  vulgaire  b  o  ugra- 
de:clle  viciu  «.V'  croiRentouceterfe,iôitpcairie,labouree,laciie,afH 
de,moide,cukiuee  ou  non  cultiuee. 
VefUH.  hbourcuracn  grandcabomination  ccflc  hcrbc,dcîaquellcilnc 

peut  aucunement  dtlcngcr  (es  terres:  faracinec/l  Jmgulicrc  tant  en 

Soudrc,  qu'eu  deco(iiia,qu'cneaudiftillee(  moycnnàt  qu'auanila  di- 
illeron  la  face  tremper  en  vindemaluoilie  àdoublepoidsdclarar 
cine)  pourfairevriner.prouoquerlesmoisaux  femmes,  delôpilerla 
rate  ôc  le  foye:nir  tout  pour  comminuer  en  pou  Jre  &  pouflèr  hors  le 
calcul:  mefmcraét  pour  confumer  la  carnomc  engendrée  dans  la  vcC^ 
Cic  ôc  conduit  de  la  verge.  Sa  poudre  fe  doit  prendre  aucc  vin  blanc. 
Lon  f.nék  aufli  vn  rappé  de  celle  racine  durant  les  vend:ingcs  auecdu 
moud;  iSc  r  juins  blancs  nus  dans  vn  tonneau j  y  adiouiUnt  <)uelquç 
.  quantité  des  ccrrics  de  coquerelics* 

TiiSîém.        Lediptamdecc  paysvientenvnterroirfccypierrcux&cxpoféiit 
Soleil. 

VeriMi.  Sa  racine  eft  fort  recoramandable  cotre  les  poiibns 5e  venins, vers 

<Ics  petits  cnfanrsj(!?>:  maladiwS  froides  de  matrice  :prife  parlabouche 
en  dccodion,  ou  en  poudre  aucc  vm  le  poids  de  deux  drachmes ,  ou 
appliquée,  ou  employée  cnparfun  prouoquelcs  inoisa/x  femmes, 
fait  fortirrarricrc/<iix,  6;  i'cnfantmurc,  (3c poulie horslc calcul  des 
leinstHir  tout  eft  profitable  aux  verolcz  pour  en  urendrc  tous  les  ma- 
tins longue  ef  pacc  de  temps  le  poids  d'vne  drachme aaecdecoâion 
de  gayac  :  promtablc  auffi  contre  la  peftc  eu  quelque  (orte^u  on  eu 
puiilcvfcr. 
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C ermMndreeêM petit  chef fff.  P /*;  chcfie. 

GcrmanJrcc  c'cftcc  que  les  Latins  appellent  Chama:cliis,quafl  pc-  ^>*"'*'irji, 
titchcincjàraiion  qu'a  Tes  feuilles  fcmblublcs  au  chcliic,  ne  demande 
point  autre  ter roîrny  culcurcquclcDiâamc. 

Cefte  herbe  eflappcllce  chauèfieure,  oar  ce  que  ùl  deco^on  tyeoË  ^  '^"^ 
aamaan  qaelqae  eftaflê  4e  temps  cliwe  de  termine  les  fieures  tier- 
ces :  fcs feuilles  en  falademangces au  matin \iean  cootrcgardcnc de 
l'air  &:  contagion  pcftilenceauecnon  moindre  vertu  que  Icfccrdium 
duquel  auons  parlé  cy  dcuant.Sa  dccoûion  cft  finguîicrcpour  la  iau- 
nillcvfccauec  longue efpacc de  temps  ,  pour  l'epiic^lie, douleurs dc 
teile«ôcautccs  maladies  de  cerucau^pour  les  vers. 

*Hetbe  da  Turc,  autrement  appellee  hermote, vient  en  terre  (âblô-  r.,,. 
8CB(c,j[dehe &  noncultiuee^aum  loneatronuegrandc  quantitéaa 
bois  de  Bolongnc  prcz  Paris. 

Celle  herbe  rédigée  en  poudre  &  beucauccvinpronoquervrine  Vcriaw, 

retenue, 5c  ccminuc  le  calcul  des  reins  &:  delà  vcfîîcjt  longue  efpacc 
de  temps  Ion  en  prend  le  poids  dVne  drachme  :  r.iliopi  us  grand  (Chi- 
rurgien Italien  atTcrrac  en auoirguary  infinité  depcilonocs  de  Lihcc^ 
gnc pnie  en  br  auagc  for  c  long  temps  coniin  uc. . 

YousfetescroIftretaPlloreUeenterreenmerme  terre  que  rherbe  P'/>^« 
du  Turc. 

Elle  a  vneTcrtu  fortaftringcntc:  c'cft  pourquoy  les  bergiers  n'ont 

garde  de  mener  paiflrc  leurs  brebis  es  champs  oijilya  quaniiic  de 
Pilorwllc,pit  ce  que  clic  leur  conftipc  endurcie  le  ventre,  qui  leur 
apporte  le  plus  fouucnt  occadon  de  mort;auflî  les  médecins  ont  cou- 
ftumc  de  le  IctùirdwS  feuilles  de  celle  herbe  es  flux  dylcnteric  &dcs 
macricc,  mefines  pour con(blider les playestantintecieurcs qu'cxce*- 
neaceSfCmchcmentdc fang  ^  boyau auallé* .  ' 

Cbhtt-éUttté 

CHcn-demfâns  le  planter  ou  femerviét  trop  plusque  tonne  vent  ^'^•"^ 

^iardins&tcrrcsà  grains  bien  grartès.  vmmi' 

Lonfe  fcrt  en  médecine  de  la  racine  de  ccflc  herbe  pcHir  rafrailchir 
&:dcfcichcr  mcdiocrcmcnt,  &  ce  neantmoinspoiirdcfopiler  &  ou- 
urir,  pouffer  &  rompre  les  calcul.-  vraycll  t^uciafcmcncc  dciciche- 
d'aaantagc,ains  adrainc  aucunement. 

S€tf9fhiieùn» 

Scrpplm1ai(ecroiftésfienzhuroides»aquatiques-&  mareicageuXi  seorfhmUirt, 
J}c  lâradne  cueillie  en  Automne  &  bien  nettoiee,ptftceauec  beur-  Vfriw. 
re  frais,  le  tout  enfermé  dedans  vn  vaiifcau  déterre  plombé  bien 
eflouppé,  &  icckiy  vaiireau  mis  en  quelque  lieu  moiûc  &:  y  hilfére-  . 
pofcr  rcfpacc  de  quinze  ou  ving^iours,  puisque  le  beurre  loit  k)nda. 
êc  Uqucfîé  fur  vn  feu  lent ,  cnfinpalTé:  lonenfaid  vu  onguent  fort 
^guUcr  pour  fiocici     oindre  auechcurcurc  yil'uclcs  cCccouclles 
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Se  Iiemorrhoides:  telle  racine  eft  cnirirlSnce  de  pliificiiiipetit»  nœait 
ayant  la  forme  d'hemorrhoidcs  ou  efcrouelks. 

Palme  Chhfi, 

TaïmrCkrifi    II  vient  fans  grande  peine  ésiardins»  &  eftant  Semé  vient  platijoe 

ion  nt  veut. 

yfnlm.  Sa  graine  pargc  beaucoup  les  hydropiques  fi  on  leur  en  baille  a- 
uec  laid:  clair.vray  cil  qu'on  nen  peut  vfcr  lans  faire  tort  à  i'ellomacfay 
fil  n  eilhauy  &  frica(rc,mc(memcnc  mcûé  parmy  graine  d'anis  fie  fc- 
noil:atirefte  propre  à  planteraaziardins  pour  faire  fiioiinc&  cha/Ics 
iesualpes. 

Cède  herbe  edde  deux cipeces^maHe  &:  femellctle  mafleeft  appel- 
It^iit^cTe.  Improprement  des  François  cfmondc»rcal,la  femelle  fugcre  ou  rouge 
tc;toutcs  les  deux  viennent  en  toute  terre, principalementraoidc. 
L'vn  ne  l'autre  ne  porte  Icmence  aucune,  ainliquediieutlcsau- 
'  theurs,  toutes  fois  Ion  a  cxpcritccmé  que  le  roaflc  en  porte  qui  cft  ad- 
hérante au  derrier  de  (es  feoîUes»fi  menu  toutesfbts  qu'à  grandcpetnc 
le  peaconTeoiry&  qui  ne  peuteftre  recoognu,  cueilly  ny  amaifi:  qu'à 
la  fin  de  luillet»  qui cft  le  temps  de  (a  maturité:  pour  ramaHcc  faut 
coupper  les  feuilles  près  de  la  racine ,  les  pendre  en  la  raaiTon,  puis 
cftcndrc  fo  us  lefdites  feuilles  quelque  linge  blanc  ou  papier  net  :  ic 
/çû.y  bien  que  la  populade  croit  &  afferme  que  celle  Icmcncencfc 
peut  amalîcr  que  la  nui<fl  de  la  vieille  ùÀnù.  lean  d'cfté  »  cncorcs  aucc 
grandes  cérémonies  <3«:  paroles obmurmurees  enttclcs  dents,qai  ayct 
vertu  de  cballcr  les  diables^qui  ont  la  garde  deladiteieméce:nais  tout 
•»*rtiM.  cclaeftfabulcuï. 

S  a  decodUon  eft  propre  pourprouoquer  les  mots  aux  frmmes, 
pouiièr  hors  l'enfant  mort,  faireroourirlesver$:aucuns('cn  (cruent 
pour  confolidetleplaje  du  boyauattalléypriucipaiemâtde  lafbage* 
rc  femelle. 

t^y nnhlrr.  Numulairc  des  Françoisainii  appcUccà  caulc  que fes  feuilles rcfé- 
blcntà  petits  dcnicrsj  ne  demande  grande  culture^  iînon  vn  terroir 
moite. 

rertitf.  Toute  l'herbc^fbit  en  decoâion  ou  poudre,principalcmem  diftâte 
par  alambic  eft  foR  iùigulierc  pour  le  boyau  auallé. 

Herkitiixfmit*, 

HcrhtauKfit  Ccftc hcrbc  eft appcllcc  des  Litinspfylîum^Jcmande  le  terroir 
^  bien  o  ras,bica  fumé  &  bien  amcudé>auu:cinciu  n'en  attendez  proâit 

aucun. 

ftttm  Sagraine  préparée  en  forme  à  c  mucibgcdanslc  vinaigre cfteind: 
le  feu  volant  &:  dattres:  appliqué  fur  la  tefte  ou  Iront  appaife  1^ 
douleut:ofte  auffi  la  rougeur  des  yeui  appliq  ué  for  ïccux.  Son  eau  di- 
ilileelèrt  infiniment  aux  douleurs  des  yeux  dedcux  ou  troisin(Hll<e 
dedans* 
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¥nm(ftrrf. 

Ccftchcrb  c  demande  vn  iicu  bien  gras,bicn  fumé  &  bien  labouré:  Tëmtunt, 
auilînous  la  voyons  croiftrc  aboadammét  és  vignes  ôc  terres  à  fout- 
meac  &  orecs. 

Elle  eft  ^rc  (îngulicrc  de  fa  feuille  en  decoâion  pour  defopiler  le 
'  hjc^êc  nettoyer  des  bomtf  uts  aduftes;  cTeft  aullî  pourquoi  les  mcde-  ^ 
dntUcoafciUcncaueclenieigacde  Eaiâ^  grateleuxjhircineux«eic- 
|lMuidqucs.Son  ia»eft  fon  propre  pour  nettoyer  les  yeux  cbaflicux. 

Senclïbn  vicnr  en  toutf  terre  5c  fans^rrancî  ronig.aufïï  nous  le  voy-  S«»^9m. 
onscroiftrc  prcs  les  murailles  &  iur  les  murs  des  villes:  il  cft  vcrttoii- 
tc  l'anncc,  Se  fleuri:  cjuali  cous  les  mois,c'citpour<juoylcsIuUcsl'ap- 

Aucuns  pcnfenc  que  le  fendroti  diftUlé  eft  fofC  fingulier  pour  les 
Sentsblancfaet  clesfaiunes>m«ts  ne  les  croyez*auant  qu'en  avez  fùiOt 
rcxpetieDce,Ctf  i  ay  obiêruépar  v(âge  firequeot que  cme  her»e »  lôk 
en  iKCoûioa  on  auttcmen^prouoqu  e  les  mois  retenus* 

jirifolêchit, 

Ariflolochir  tantIongucq«cron<îe,doiuentcftrcpbnccc5  cnitncu 
grnç  cv  tcrul,  cclqueft  ccluy  où  le  fioument  eft  fetné  ,  &  les  ohuicrs  ^^•*^<**' 
piancez:. 

Leurs  racincSjCntre  autres  vertus  quafî  infinies,  c(meuuentle$ 
mois  des  femmes ,  purgent  les  poolmons,  lontcrachcr,guari(nîntla 
toux  &  provoquent  fviine.  Ç^iî  plus  eft,  (îonboitrvaeourautM 
racine»  &  principalement  b  tonde  roife  en  pondre,  aoccpoyure  9c 
inyrrht.cllepoiiflfcbor$rarriercfaix.  l'enfant  mort,  toutes  ai  trcs 
&perfluitczaBiaflècsertUinairice:ellcfaitlcparcillionrappUquc  en 

forme  de  pedâire. 

La  ce  n  m  urcc  ou  fiel  de  terre,  uRt  grande  que  pctitc,demandc  terre 
bien  gralFcbicn  Fertilc,ôc  bicnUbourcc,  en  laquelle  encorcs quefoic 
tclle,nc  prouicnt  fans  grand  foing  du  îardînter» 

Leur  radne  en  decoûion ,  ios&pOQdre>prottoqQC  les  moisauz 
(èBimes^fkitvrincr,  pouffe  hors tcnfant mon.  purge  les  humeurs 
phlcgmaciqucs.qnicaufc  la  gouttefdatique.dcfopilc  le  foyc,&:  la  rat- 
te.-fait  mourir  les  vcrs,proflitcav3(  paraNHcs,  côuulf^ons,  5:  maladies 
dcncrfs,crd:\rcjft  laveuè,&cn  oltc  tous  brouillarts, principalement 
leiusinihlic  dedanslcsyeux,confolidcicsplaycsrecentcs,&  cicatti- 
fes^svlcetes  cnuieiiiis  ôc  malings. 

Çjhtiarefiit^ 

Cbcurcfeuaiene  demande  giandeculture^carilcfoift  par  tout, &  ^^^^y^^^, 
en  tdie  terre  qu'on  veut  ^  vray  eft  quil  le  defirefortpresdcsgenclts«  Ottw^***»» 
desbayes,&  fur  le  bord  des  champs. 

LcfruiadccheurcfcuilUbcuauecvin  refpacc  de  qiifiranccicnr«;, 
deibpilc  la  xaue  endurae,  purge  les  vtincs  aucc  telle  torcc  que  le 
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dîxicfmc  iour  IVrinc  dcuicnc  toute  fanglantc  :  aydc  aux  femmes qur 
font  en  trauail  d'cnf  ant:lcs  tcuiUcs  en  dccodion,ou  diftilccs ,  guarif- 
Icacplaycs  ôc  vIc£j:cslbrdidcSjCi{acéc.lcsuciies&  acauiccsdu  corps^ 
^  de  la  face. 

tiyurcn  roi^e       Lc  mouron  a  fleaticouges  8c  bleucis ,  ^tundé  teccc  faïuaiilew^ 
oinbrageu(è»aoflileyoyoiis  croidceàrombcc  des  bayes  &  biùflbns. 

Le  mouron  à  fleurs  rouges,  pilé  ôc  appUc^ué  fur  les  ycux,oii£>niiist 

inftillé  dedans, ofte  les  infl  immations, obrcuricé,  3c  vlceres  des  yeux; 
gaariftlcs  infl.iramati<9ns  des  parties  hontculcs:  le  mouron  bleu  cui<3t 
auec  fcl  6c  eau ,  cil  fort  propre  pour  guoiir  les  gracciUs  6c  Citons  des. 
iTuiuSfiionlcsy  lauc  iouucnt. 

ELATIN£  GVVELVOTE.. 

CRAPITHB     "  XLILII.. 


^4Mt,v4l»v  ^.^^^r^  Lattnceftjfn€berbefortcommunc,5diieantiiioin$pctti 

bn^runu  Ir^       If^'H^  P-r       'îo^.  Elle  cftfort  freqiicntc  cs  bfeds 

pumatra  ,^  KffwfSl  '^'^^^^^ ^  enuiron le  tcmps  dc  la moiflbn.Lcs 
ohfirmdtkttf  \é^J%P&i  F''^'^^'^s  de  Ciijnijîaignc  la  nomment  communément 
J  fl^mummmMi  vt^luûtc,  «Se  ce  a  mon  aduis  pour  autant  4ac  les  feuilles 

TMT^Jt,  finit velaéf,EcqDelnoiiiie  ne  fuis  d  opinion  de  changer  ains  le  retenir 
lifdeâit'     IM>ur  congnoiftre  plus  facilement  Therbc  Us  C'en  (craent  parapplica- 
tion,quand  en  moi(IbnnantiIs  Ce  blcfTem  delear  faaoile.  pouc  la  re- 
'  €ongnoi(l;re  donq  outre  Ion  nom  cite  produit  de  (à  racine  cinq ,  fix, 
fcpt,ou  hnick  rainceaux  menus  couchez  pour  la  plus  part  par.terre,& 
de  la  longueur  d'vn  bon  palme,  &:quelquesfois  d'vn  pied,  qui  font 
chargez  de  feuilles  quali  jcinblables  au  petit  lizeron ,  toutesfois  elles 
font  momdres& plus  rondes,  «Se  font  velues  &  vn  peugralfcctes.  Sa 
fleur  cd  petite  &  de  diuer(ès  couleurs,  rcciranc  fore  fur  Iciaunc  paillé. 
Mais  en  grandeur  elle  renient^  pluspres)  Jafleac^deu£hi:alfe^  ôc  en 
forme  à  la  fleur  d*ortie. 
v/r/ni  de  U        L*eatt  de  Tes  feuilles  de  rai  n  ceau  x  tirée  (  pendant  qu  elle  eden  (â 
Wjwi».        force  &  vigueur)  par  l'alambic  au  bain  marie,  eftûngttlierc&  mira- 
HtV^f"  culcufc  pourcftain'ire&  arieftcr  l'cftenduc  du  cancer  des  mammel- 
les,&  le  polype  rampant  ,nonobftant  qu'on  les  tienne  comme  mcu- 
raljlcs.  La  mefaie  appliquée  au  front  en  oftc  la  chaleur  ,  &  appaife 
la  dottleur-de  tcfte.  EniniccboncUc  raundifie  &  puisconfohde  les 
.  playcs,&  defeiche  fort  promptemcntlcs  fiftules  &  vlccrcs malins 
qui  facilement  ^tent,  &  empirent  des  autres  remèdes.  Inftillee 
dans  lesyeux^larmoyans  ,les  guérie, &arreftetoutesles  fluxionsqui 
y  aduienncnt  8c  caufct  inflammations  SccsblouilTemcnts* Appliquée 
auec  Hngc  fur  dartrcs,gratcllcs ,  vcfries,rongnes,hputons,feuvolagc, 
feu  faine  Antouie,  Icscfbint  en  bien  peu  de  temps  ,  comme  aiifTî  rou- 
cvs  autres  mflaminatioiis  ardaates.  Beueparquelqucsiouisclicar^ 
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celletous  cheimies ,  vomiiTemenu,  Hqx  de  venue,  dcilèichel  caudes 
li^ropiques,appaifclet  doulcaisdela  coliqae>guciit<ics  fïcurestier* 

CCS  ôc  c^uartcs  ^  ëc  croy  qu'on  la  pourroit  donner  allez  vtilcment  aux 
autres  heures,  attendu  Ton  tcmpetanicnt  ôc  l'infinité  dcfts  vcitusoc- 
cultcs  qui  lOLirnclicmcnclc  dcJconurcnt.Bcuc  &  appliquée  par  quel- 
que temps  conloiidelaiompuic  &  defccnce  du  boyau JadclccriU  de 
Yzmziiy»Sç  reilraiuc  le  cours  trop  abondant  des  flcuis  de  femmes,  fie 
couaaores  ûux  de  ûog.  En  gargarifine  anec  vn  peu  de  vin»cl]ede(Iêi- 
diclesvlcercs  de  la  bouche.  Et  (cule  gargad/êe^eUeeft/ingulicreàla 
dcflaxion,  quiicfakiucrvniilc&  àrci'quinâncie.  Auilîcnlaiiieime 
fa^on  elle  eft  propre  aux  noirceurs  &  afpretez  de  la  langue  caufecs  de 
hi  Heure  continue.  Lcruc,& la  decojftion  de  fcs  feuilles  fontmelrnes 
eâ^ecls»  ^uand  l'herbe  n'eft  eocores  trop  dciicichee pac  i'aideurda 
Soleil. 

Deceftevcluotcil  fcfaitauflî  vnecau  coniporcc  pour  enibcliu  a  ehu  com^fit 
hict^ôc  cm  ùdtc  perdre  mfaiHîhlcmcnt Uslendtlcs,  laquelle  le^ytain-  dt  ytUnu.  • 
fi-Psencz  de  icsfeiuUeiroiDpueaenYii.iiiorderdeux  oônes  poigneei^ 
des  racines  du  ièattSaloinon,nettoyces  auec  vn  ling^dcpms  conea^* 
i«es,vn  quarte rofi,meflez  tout  enfcmble,&  le  faites  tremper  rcfpa- 
cc  de  douze  heures  en  vin  blanc.  Oln  f.iit.mctrc  le  lovi  ^wus  Talam* 
bic»cn  y  adiouftanc  le  ius  de  trois  limons  ou  c  ichli  cs,  en  tiitz  l'eau 
par  le  bain  marie, laquelle  vous  garderez  loign  v.  1  cmtnt  en  vue  phio- 
Icpourl'viàgc  ;  mau  liiaucauanticeluy  que  vuusayczfaiApiouUioa 
de  la  liqueur  déracine  de  Biione,que  Ion  recueille  entiîron  ta  fin  d*A<- 
oriLouau  commencement  de  May,pendanc  lcsro{èc$»en  ccfte  façon: 
Oncouppe  le  chef  de  cefte.racine  vnpeu  dcfcouuerte  fans  la  defraci-  ^»  ^*  < 
Ber»piiison  cauc  ladite  racine  de  deux  ou  trois  doigts*  &  la  recouore 
Ion  de  fbn  chef,  &  quelques  feuilles  par  dclTus  iufqucsau  lendemain 
auant  ioîcil  Icuc,que  Ion  la  defchapcronnc-.dans  cefte  cauitc  on  irou- 
uc  vnc  liqueur quelon  recueille  auec  vnc  cueillicr,^  laxiieton  enre- 
feruc  dans  vue  autrephiole,  puis  on  rcmci^*  ladite  racine  foncouucr- 
clecutmiie  le  iour  précèdent,  2<  continue  on ainfi Coqs  lcsîoursiuf> 
qacs  à  la  mf-  May,  &  plusif il  ëmblc  b«n.  £c  quand  vont  en  voudres 
vrcr»pcenex  voeonccde  cefteliqi|cur,&  la  mcdezen  vne  phiole  auec 
deux  onces  de  l'eau cy  deîTus  coinpoice.£tle  foir  quandon  fc  couche- 
ra faudra  abbreuucrvn  linge  de  cemeflangc  ,  de  k  l'cf^cndic  fur  Icvi- 
£lgc,luy  Iftilfanc  vnc  bonne  partie  de  lanuid.  M  us  le  lendemain  on  fc 
gardera  du  halle  du ibkiUEt  commuera  on  ainli  celte  application  par 
quelques  nuidls. 

Or  coin  bien  que  Thcrbe  feule  enduite,  fou  lue,  fou  eau,Sr  {àdeco-s 
âionaycnc  de  grandes  propriété»,  côtneilcftaiféàiuger  par  les  cho- 
ies cy  deHiis.'  neantmoins  pour  autant  qu'vn  iîinplc ,  qu'vne  drogue 
ou plufîcurs  adioiiflees enfcmble &  \  oropos auec  celuy  pour  railon 
duquel  la  compofitioneftfaiûe,  eftdebeaucoupplus  c^r^nde  cfHcace 
pour  laide  qu'il  en  reçoit,  icTCUX  bien  pour  ccucoccalion  vous  fai- 
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ov^»cittJt  rc pnrticipint  cfc  Tongucnc  mcrucilleux  de  ladite  vcluotc ,  duquel  U- 
r<»#w^      conipolicion  cft  celle  ;  prenez  du  ius  des  feuilles  de  veluouoiaçcree» 
auec  y  tt  peu  de  vin  blanc  l'e^acc  de  vingt  quatte  heases  vac  Itare»  de 
'  ius  de  vccoaine  (  qui  ne  iïôit  encores  montée  tn  blanches  que  bien 
peu Xcii^t>lAblcment  macereedc  à  parc  vn  quaiteron, do ûts des fcui^ 
icsdehannebanneiaune,  que  communément  on  nomme  petite  Ni» 
cotianc  ou  herbe  de  ia  Royne  dcmicliiirc,  huile  d'oliucs  v ne  linrc, 
mcflcztouc  cnlcmblc  dans  vnc  pocllc,  &  le  faites  bouillir  àpLtJtfcu 
en  le  ceiuuant  fouuentaucc  vncîp.itulcdc  bois.iuiqiies  a  ce  tjuc  Icsius. 
Ibyenc  conrommcz  à  peuples^  puis  y  adtouitcz  de  la  cire  neuf  uc  loiu- 
pue  en  lopins  &  poix  refine,  de  chacun  vn  quarteron,  &  faites  lejtout 
fondre  peu  à  peu  en  remuant  encoccs  auec  la  rpacule»&  en  cntictenft 
le  feu  premier  iàns  laugmenter.  Quoy  fait  oftea  la  poefle  du  feu»  &  y 
âlez  à  luiftant  delà  térébenthine  de  Veniiè  vnquarteron^  en  mouu^c. 
k0u(iours  auec  la  rpatulc.Ec  quand  l'onguent  commencera  à  fc  refroi- 
dir ,  icctez  y  du  maftic  &c  de  l'encens  meflé  en  poudre ,  de  chacun  le 
poids  de  deux  cfcus,  ôc  continuez  de  remuer  comme  au  parauant  iuf- 
qucs  à  ce  que  le  tout  foie  bien  incorporé.  L'indice  de  l'onguent  fziCt 
fcraquand  vnc  gouuc  d'iccluy  mife  lur  l'ongle  fc  congèlera,  ou  qu'cU 
k  tiendra  au  baftan.  Lors  mettez  cefte  compofition  dansdes  pots  de. 
•  cerredfeBeauuaisponi^vousen  {èruiraux  vfagcs  cy  après. 

Ceft  onguent  fur  tous  remèdes  eftiingulier  au  canccr,tant  de  Biam-v 
mcUes  quedes autres  parties,  au  polype,  au  noli  metangeie,  ans 6* 
{croueUcs,aux  ongles  cfcachezjaux  playcs  cnnt  vieillesque  nouuc!le<, 
aux  fiftules  &  vlccrcs  malings,quclqucs  rebelles  qu'ils  loyét.ll  cftainc 
toiicci  itifl.immiUions  aieues,  le  feu  làin<îl  Antoine,  &  guérit  les  bru^- 
kurcs  cane  d  eau  que  de  tca,  Udciracinc  toutciiottcsdc  daïtrcs,ron- 
gneSfgraceilest  pudulcs,  mal  fàîttû  Main,  dt  feu  Tolase*  llrcmplitics 
Giuiteades  creuaifes.qui  viennent  és  mains    attfbn3em€t.lleft  pco. 
pre  aux  nerfs  cou  ppez,  (î  on  y  adi  oufte  des  ¥ersbroyez.Il  guérit  de  ta 
tigne^d  auartc  qu'en  oindre  la  tedc  on  en  tire  Se  ollc  les  cheueBX»llde»- 
fcnflc  Srappaifeles  douleurs  des  hcmonhoidcs.Appliqué auec axun«- 
gc  Iiurminc  Si  vn  peu  d'huile  rofnt ,  il  appaife  remolablement  la  dou- 
leur di  s  gouttes.  Il  eft  mondihcatif  Se  tire  miraculcufcmcnt  les 
balles  darqueboufcs  de  dedans  le  corps,  &  en  guérit  lespiayes  làns 
a|itreappltcation,ilc^acclameurtriircurc  des  coups  orbes.  Bref  il  cft 
vntrclteur  remède  nation  tcmperaniencaux  apoftemeicant  ftoidi 
que  chauds«&  reibiut  tontes  tumeurs  (jut  n'ont  befbin  de  Venir  à  Sup- 
puration. Mais  i!  fmt  noter,  quauantl  application  dTiccluy  on  doita* 
noir  ingénient  de  l'humeur  qui  pèche,  àhnd'cn  faire  euacuadon  ou 
générale  ou  pircicoUetc,  félon  la  méthode  ocdiaaîfc^  &cepatradttii 
dVn  médecin* 
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DIS  COVRS  SVR  LA  NICOTIAN.E,  OV 
Petoin  nailc,         cm  av.   x  hri  1 

"^^^^  I  coT  1  AN  ijcricorcsquc  depuis  peu  de  temps  (ait  t6-  N/fo»»w^f* 
^  '     '^^  gnuécn  France,  licncncantmoins  le  premier  lieu  entre 

'  les  herbes  mcdicinalcsjàrailô  de  fcs  vcrci]slingi]licrcs&  fj^^***^ 
>  OjUaiidiuincSjtcUcsquctiipourras  cmédrccy  après:  de 
b  laquelle  par  ce  que  nuls  de  ceux,  can  cancicns  que  mo> 
derncs,qui  ancefcritdebnaturedesplantes^  n'en  ont  fàiâ  mention 
r»y  bien  voulu  ^çauoir  l'hiftoireenciere,qa  ay  cntédoe  cantdVnmien 
bon  amy^prcmier auteur,  inuenceur ,  Seappotteurdecefteheibeen 
Fcance,quc  dcpluficuri,iamElpagno!s,Pomigai7,&:  autreSyqoi ont 
▼oyagé  en  laFloridc,paysdcs  Indts,d'oùccfte  herbe  cAvcniie,pour  la 
rédiger  pax  clcrit,  à  findc  dcliurcrdepeine  ceuxquicnoivtouypar- 
lcrjn^is  ne  congnoiiTeinrherbe ny  les  effets.  K/fc-ùf»- 
Ccflc  hcrbccftappcllccNicotiaiiCjdunoinderAnvbairadcur  qui  fnT^mcjum. 
en  a  donné  la  première  congnoiflànce  en  ceRoyaumesainlî  qucplu-  fi  nmaitt» 
ficurs  idantesporcept  encorea  le  nom  d'aucuns  GrecsA  Rommains, 
lefqucls  cftans-cnpaiscftranges  pouricfcruicc  de  leurs  républiques^ 
•ontintroduicen  leurs  payy  pluiîeurs  planies-dontonn  auoit  aucune 
congnoiflance. 

*     Aucuns  rappellent  herbe  de  la  Roync  mcrc,par  ce  que  ledit  fieur 
NicotVenuoya  prcmicrcnientà  la  J<oynemcrc(ccmmc  lu  entendras  ^ 
tantoft  j  Se  depuis  fut  par  clic  baillée  àpluficurs  pour  ia  cultiuer  ôc  ^^^^j^ 
faire  venir  c  n  ce  pais .  D'aucres  la  nommentrbetbe  du  grand  Prieur  ^undVrKi.t^ 
parce  que  ledit  fieur  peudetenips  après traucriant  cesmersdePo- 
nant ,  ^anc  logé  chesledit  iîeur  AmbalTadeur  à  Liibonnc ,  en  p  rint 
^lufiencsplanusen^niardin  ,&rafaiA  multiplier  en  ceHe  France 
plus  que  nul  autre,  en  fi  grande  recon-mandation  auoit  il  fcs  diuins 
cfTccls.Les  Erpr.cno!sr?ppcllentTabaco,  aucuns  Herbe faintCjà rai-  tA^co. 
fon, comme  ic  croy,  tic  lest  ftcdslaintsÔC  cfmcrucillablcs  :  plufieurs  Htrbt  faintt 
luyonc  donne  le  nom  de  Pctiim  maflc,  à  la  différence  du  Pctumfc-  -^iMlP^ 
xncUç,quicAau  vray  lcnomproprcdenierbe,vlîiéparccttX  dupais 
d'où  elle  eft  vemié  :  toutesfois  vaut  mieux  la  nommer  Nicotiane  do 
nom  du  fcâgncur  qui  l'a  enuoyce  en  France  le  picmier,à  lîn  que  hiy  ré- 
dtonstel  honneur  qu'il  ameriic  dcncus,d'auoirenrichy  noArcpais- 
d'v  ne  herbe  cant  (Ingoliere.  Voila  quandau  nom:entensmaintenant 
iliiftoire  entière. 

MaiftrcIeanNicot,  Confeiller  du  Roy,cftant  AmbalTadcur  de  f';'"^'^"^ 
&  MajcftéauRoyaunî<?dePortuj'al  en  Tan  i  5  59.60.6 1. alla  vniour  'J^^^  ^,»r 
voir  les  charcres  du  Roy  dudit  Pormgal  .-vngentil-hommegarde  R«y  ci»F««<» 
d'iccUcs  chatref  luv  fit piefent  de cefte  herbe»  plante eftrangereap- 
pottcC4le  la  FU>ride,  Le  fieuiKicot  Payant  faitcfleuer  en  foniar- 
4m      elle  auoit  parcreu  &  multiplié  grandement,  fucaducrtyvn 
ionr  pacVA  de  (es  pagcs^^uvn  ieune  garçon  parent  d'iceluy  page^ 
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F.  xfxricnce  aiioî(  mts  Put  clfav  dc  ladite  herbe  pilee«  marc  &  ius  cnfcmblj^ittrv» 

No/i  ..!  M  U.-   J   f ..rt   J'  VT-i-  


 J  /   i  W  "  —    ^  — "J— w«  w 

vlccre  qu'il auoir  fur  laioutr,prez  du  nez,  fai<5l  dVnNolimetangere 

quif'actachoic  dcfîaaujc  cartilages ,  &:  qiûll'cn  trou  u  oit  mer  uciffeti- 


f^jur  le  Hdi 

fcmcntbien.  Accftccaufc  le  licur  Nicoc  fît  venir  dcucrs  !uy  ce  gar- 
çon malade ,  &  ayant  faiéb  continuer  l'application  de  ccftc  iicrbc  par 
buidoudixiourSjCeNoiiractangcic  duiicuiadu  toutcftaintiot  i'a- 
uoit  il  fbuaent  enaoy éypenddinc  ces  entrefaites»  par  deacts  m  Méde- 
cin du  Roy  de  PortugâCdcsplas  ceooiiiRiez,pour  voiries  progrès  de 
Ixâfeâ  de  la  Nicotiane,&  laiant  mandcau  bout  du  tcps  des  dixioon, 
iccluy  Medcciiî  voyant  le  vilâgc  du  garçon  maladcjalleura  que  IcNo- 
li  me  tangerc  cftoicmoïc»  comme  de  faiâ  le  garçon  ne  fcArcilciitic 
onqucspuis. 

Expérience       Quclquc  tciups  apics  l'vn dcs cuifipicrs  diulic  fleur  AmbaiTadeur 
foitflti^Uytà  ^cftatit  coupuc  prcfque  tout  lepouicc  de  Uruaiii  d'vn  grand  cou- 
fteau  de  cuilme,ie  maiftrcdTioltcldudicSieur  courutàla  NicoLia- 
Liihonue.  ne,&  luy  eo  fie  continuer  cinq  ou  fiz  appareils>aQbouCilej<]aelsillitt 
LV.cr/»f^«  guary.  De  \\  en  auant  ccfte  herbe  commença  à  eftre  renommée  pac 
^^hmbjft.  U[honc,où  la  cour  du  Roy  de  Portugal  eftoit  pour  lors,&  fesvertos 
Eri,erie,nc    <^i<:hcc5,& commcnçalc peuplcà  ianoomerriicibe  derAmbaiîà» 
v/cf-  dcur. 

tttamuUj.  Parqudy  vint  quelques  ioursapres  vn  gentil-homme  des  champs, 
pccc  de  l'vn  des  paecsdu  licur  Amballadcur, lequel  eftoit  trauaillé 
d'vn  vlcere  en  laiambc»enoieiUy  depuis  deux  ans,&  demanda  au  ùcur 
AmbalTàdeur  de  /on  herbe  «  ^  en  vfan  t  par  b  manière  cy  deuant  de^ 
rcrite,aa  bouc  des  dix  ou  douze  lours  enfutguary.Delà  l'herbe  aug- 
Exi>trience  mcntaencorcs  en reputationjdc  forte, que plufieursaccouroycnt de 

ff»r  et   4r-  toutes  parts  pour  auoir  c'?  cc'lc  lu  i  hc. Et  entre  autrcs  vnclêmmc  quî 
auoK  tout  le  vifigc  couuert  d'vnc  grande  d'artrc  enracinée  comme 
d'vn  maioucjà  laquelle  ledit  heur  Amballadcur  en  fît  donner ,  &  dire 
la  façon  de  rappliquer,  c\.  au  bouLdchuid  oudix  iouisceftc  femme 
E*^frrf»ff  guérie  enttcrement,(èvintrcprc(ènteraudit  fieur  Ambaiiadeur,  luy 

ftr  it$  tf.  monllranc  ta  gnarifon.yincau/ii  Yncapicameprefenter  fenfilsinalap> 

KtMtitei.  ded'cfcroucllcs  audit  lîcur  Arabairddeur,ponrrenuoyerenFrance» 
auquel  fut  faiA  vn  elfay  de  ladite  herbe  ,dont  dans  peu  deiours  ilcÔ- 
mc  iî  ça  à  do  n  n  cr  gra  n  d  s  fignes  de giiariCon,^  à  la parfin  fut  toulonéc 
gtiary  de  fcs  cfcrouellcs. 

Îîi^rf/S^  Amban:ideur,v^untrigrandscfleasdeceftchcrbe,&, 
ayant  ouydire  que  iafcucd^imc  de  Montii^ny  mourutàfaint  Gcr- 
g*n mUmi.  «ain cn  Laye,d  VH  vlcere fidcautetin ,  qui auoit  degc jici é en  vn Noli 
M  '''^'f"F^*^»^"^'J«*<*»n«^fO"ttao»€qwes«medc,&pareillemto^ 
^Te.el'  ^'^^JiContelfcdeRufFéauoit  cherch^tons  les  fameux  Médecins  de 
-pfMtff  rit        J joyaume , pourlaguarir  d*vnc dartre  quelle auoitattVi%e»lef^ 
Vnacf,       ^ -"^Is  ny  auoicnt  pcu  donncr  remède, il fadinfjidc la comrauniqae» 
cnlrance,&rcncnuova  au  Roy  François  deuzicfmc,    à  la  Roync- 
lucre,   à  plu  lie  u  rs  Scigiicurs  de  la  cout  aucpla  maiùcrc  de  lagou -J  cr 
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ncr&r  appliquer  aufditcs maladies,  ainfi qu'il  auoit  crouuc  parcxpc- 
xicnccjmcfmc  auficur  de  larnacgouuerneur  delà  Rochelle,  aucc  le- 
quel ledit  licur  Ambailàdcui  auoit  correspondance  pour  le  fcnucc  du  £4»  JtfulUt 
Roy:lequél  ûcat  delarnac  luy  dit  vn  iour  à  la  table  de  la  K  oy ne  me-  *  NiVoim»*', 
rc,qa'4laiioit £ai(diftiUer<ie  kultcce  Nicotianc,  9c  (àlcboiie  dtYcm^^''f''' 
^'iccUe,  meÙcc auec  caud'caphrailè  àvn  afttnadque,  qui  en  eûoit  J^TL/llI"'' 
guary. 

Ccflc  herbe  reffcmblc  en  figure,  habitude  &  facultcz  »  à  la  grande  F(*«rf  i«U 
confouldc,  tellement  qu'on  la  foupçonneroitefpccc  de  grande  con-  tikttùue,  , 
fouldc  plnlloft  que  de  lulqaïamciaunaftrc ,  ainfi  que  qucli.]ues  vns 
oiupciiic.Eiic  a  la  ciijc  fore  droitcnc  déclinant  çà  ne  là,  groilcjbar-  '^'i?''* 
bo^ou  veluCy&  virqueufe:lcs  feuilles  larges  «5c  loneue^ ,  vertes  tirans 
Unit  iaanc,baffbues  ou  vclncs,douccSjVilqueu(ès>manclrees,non  cre- 
neesncdccouppees,  beaucoup  plus  grandcsenbas     près  la  racine 
qu enhaoceftanc pe tite elle eft feuillue  6c  comme  couchée  parterre, 
mais  montant  en  tige  &  croiOànt  elle  fcdefchargc  de  tant  de  feuilles 
par  bas,cilcbranchoyedcdcraypiedcn  demy  pied,  Se  fepeuplc  fort  ^rimchn, 
en  feuilles,  !v'  monte  haut  de  quatre  à  cinq  pieds  de  hauteur,  voirc  de 
ttoisaquacic  i3\:  cuiq  coudées,  (clou  qu'elle cft  rcaiec  en  terre  chaU' 
de&era(rc^&:  loigucuiementcultiuee;  Tes  branches     rameaux  for- 
cent &  nœuds,  iciquelsdiftinguenc  la  tige  par  inteniallcs  de  demy 
piedcndemy  picd:de(qucls  rameaux  les  plus  hauts  furptdènc  les  bas 
cngrandeur.  Au  bout  Se  (omraet  defes  branches  ôc  ramcAux  clic 
ietccfâflcurpfcfqucfemblablcà  celle  de  îa  Nielle,  de  couleur  blan-  ''"^ 
cha/{rc&:  incarnate,  ayant  la  forme  d'vnc  petite  clochette,  fortant 
d'vnciiUquc  ou  coflc,en  forme  de  peut  gobelet  :  laquelle  fiUque  dc- 
uicnt  rondc,ayant  forme  de  pommeletcc.  Ci  tod  que  (à  fleur  eft  palPee 
&euanouic,&  cft  remplie  de  graines  fort  menues»  fcmblables  à  celle 
de Ittlquiameiaunaftre ,  lesquelles  (ont  noires  quand  elles  (ont  meu'- 
leSyOu  vertes  quand  ellesne  fôntencores  meures*  En  pays  chaud  elle 
por(efeailles,fleurs&  graine  ciuneftne  temps,  les  neuf  ou  dix  mois 
deran:elleictccfortparlcpied,  &le  renouucllepar  quantité  de  let- 
tons «Je  près  dcboutturc,  &  ncantmoinsfcs  racines  font  aucuns  pc- 
titsfilccs  déliez, d'autres  plus  grolU  tsafrcz  courts  pour  la  hauteur  de 
laplante.  S  es  feuilles  &:  racines  rendent  vn  lus  zliianc  &;rclincux,  ti-      .  ^ 
ramfurlciaunCjd'vn  odeur rcfincux,  nonmai  plaifant,  6c  cfvneià-  qJ^J^T" 
ueur aucunement  aigue,acre,&  mordicant,  qui demoniîre  qu*cUe  cil  umwf, 
de&  nature  chaude  plusqu  aufecond  d^ét&feicbeau  preniicr,dont 
6titcoIligerquellcnefte(peccdeluiquîame  iaunaftrc,ain(i  quau-  Tm/rr«n(^ 
cunsontpcnic. 

La  Nicotianc  demande  vnctcrrc  graflcjbicn  remuée,  &  en  ce  pays  Tttrtnjowr 
froid,  bien  fumec,  ccli  à  duc  vnc  terre  en  laquelle  le  fien  ait  cftc  fi  '«^'w***»^ 
bien  mcflc  &  incorporé  qu'il  foit  dcuenu  tcrron,  c  eit  a  une  tuuc 
tourne  en  tcrre,&  nak  plus  apparence  de  fien:  qui  {bit  auflî  ombra- 
gcufe  &  humide:  qui  Çoit  large  (5c  Ipacieufeicar  en  lieu  eftroit  ne  viei^ 


Digitized  by  Google 


sol*^e  frofrt  diroithàote,<Ih>ice,&  grande,  &  bicnbranchue.  ElIeventleSolcâdë- 
iÂ*  skom"  mi^y  ^  vue  m  jraillcà  .ios ,  qui  luyfaccerpaolc  contre  la  Bize,  &  luy 
rcacrberc  la  chaleur  du  S  olcii,  3e  veut  cftrc  garantie  de  Tagitationdcs 
vents,  pour  fa  foiblcirc  &  hâutciir  :  vr.iy  cft  qu'elle  fera  hors  des  dan- 
gers des  vents,  il  Li  racine  cft  fort  enfoncée  en  terre.  Elle  vient  mieux 
d'crtrc  fouucnc  arroufcc,  &  fc  gogayc  à  l'eau,  quand  le  temps  fc  porte 
hnmfirU  vupcufcc.  Elle  haie  le  froid:  voila  pourcjuoy,  pour  la  guatentirdc 
^"TrMur  u  n^'ccnhyuer ,  il  la  faatoatenû  dedans  des  caacs  bien  (oa(ptraiUces 
Hifttisateu  oafai^s  à  propos  dedans  les  me(mesiardins»oi»bienremmanteler 
igpyn  .     .  de  double  natte,  &  couurir  en  appentis  de  la  muraille  dofHcre,  dVlie 
bonne coanerture  de  chaume:  5^  quand  le  Soleil  de  midy  luic,Iuy  ou- 
urir  la  porte  du  tabernacle  de  ladite  hexbe  £ûâe  àl*cndroit  dudit 
midy. 

3tmrrU  Ni-  Poiir  U  fcmcF,  î\iut  flirc  vn  trou  aucc  le  doigt  en  terre  de  telle  pro- 
ttûént, .      foadcuc  q^u  cil  la  ioiigucui;  du  doigt, puis icctcr  dedans  ce  ccou  dix  ou 

douze 


Oigitized  by  GoogL 


W  LATMAptSON  RVSTItJJVE.  125 
£»iizegrajiisde  Udkê  graine  ensemble,  &ce€OUunc  le  trou  :  cac  clic 
cftfimcnué,qiic  n*y  mettant  que  trois  ououatre  grains, In  terre  laflif^ 

foqucroic,  iic  li  le  temps  cftfcc,  f.mtarroufcr  lE-t^(-r<-ment  le  lieu  quin- 
ïcioursaprcs  :  on  la  peutanfTî  fcmcr  de  mcrmc*açon  queb  laidl;iic,& 
auucs telles hcib es, mcfla ne  iurt  bien  la  graine  auec  la ccrrc,3«r  h  cou- 
oraDC ctc(bieii«  Aucunsmedcntaucc  iccllc terre,  ccndrcfoit  pure, 
■eue  &  délice  :  mais  en  petite  quantité.  Elle  demeure  long  temps  i 
aaiftre,  &  après  quelle  leranee ,  la  faut  garder  du  froid  &  de  la  getee,  rrjn/pUnttr 
bcouurant  la  ouidl,  mcfinemenc  quand  elle  eft  encore»  petite  :  ainli  NkafiMir* 
fcniietiendra  toafionrs  en  verdure  ôc  beauté.  Et  quandVherbc  aura 
kuè,pource  que  chafque  ^^rain  :^nra  produit  fa  tige  ,     font  cnuclop- 
pcz  les  petits  filets  dtsiaciiics  Icsvnsaiicclcs  aiitics,  il  faut  auec  vu 
grand coullcau  faire  vn  grand  cerne  dans  terre,  aux  cnuironsdc  ccflc 
iriottc,&  enlcucr  terre  Ôc  touc,&  laictter  dans  vn  fcau  d'eau :îi  iin  que 
hieitejfireparCjAe  lespetites  tiges  nagencàmont  Icanrainfi  les  pren- 
drez ûns  rompre,  l'vn  après  Tautre,  &  reniieloperez  chacun  de  ladite 
tcnc  roere,&  les  tranfplanterez  auprès  de  ladite  muraille,à  trois  pieds 
ioingd'iccllc,  en  diftance  de  quatre  pieds  l'vn  de  l'autre  :  &  11  la  terre 
quicftptcs  ccftc  muraille  n'cftli  bonne  qn'i!  f:iut  ,vous  la  préparerez 
par  amendement  tel  que  dit  ert:,&  fecourcrcz  icfdjtcs  tiges  replantées  ^'*q»fi^*mfs 
par arrourcrrouiiét.Lc  temps  de  1 1  femcr  etl:  à  la  my  Auril,oii  au  con-)-  i» 
mtnccmcnt,voircpiuitolt,li  ic^anccraps  cummcncepiuitoK.iti  iu-  vm«/  df  U  ♦ 
£eiislc£(paignolslâ(èmenten  Automne* 

Q(iaot)  Ces  vertus->pais  qu  elle  eft  chaude  &  feiche  en  (ècond  de- 
gré, am/îque  dcmondre  Con  acrimonie»  &  mordacité,  qui  eft<  repre- 
Knreeau  gouftpar  fafaueuryne  faut  doaterqu  elle  ne  foit  propre  pour 
moîidificr     refoudrc,  ainsfinguliere  pour  les  efîcds  clqucls  on  l'a 
cxpcrimcntce,4  fçauoir  pour  guarir  le  NoH  me  tangcrc, toutes  vieilles  , 
playcs  tSt  vlccrcsachâcris,  blc(rcure<;,dartic>;,5c  galles  ouuertcs,quel-  ' 
que  malignité  qui  Toit  en  elles ,  cicrouclks,  dartres, nuces  des  yeux, 
coDturioos>apo(lumes,piqucures  devines,  rougeur  de  vifage,  &  dIu- 
ficon  autfcs  accidents  :  lefqucls  din;oarrons  cy  après  en  particulier. 
Orpow ces  efi«âs,ie  meilleur  Sc  pittseftimé  de  Ja  plate  font  les  ftuil-  J"""'"- 
les,  Ôcau  défaut  d'iccllcs  la  fcmcncc ,  cncorcs  qu'elle  n'ait  telle  vertu  ^f]^^^" 
que  les  feuilles  :  on  vie  defdites  feuilles ,  ou  cflans  vertes  au  temps  de 
leur  maturité ,  ou  girJees  leiehcs  en  tcmpsd'hyuer  :  ou  de  la  poudre 
d'iccUcj  dcicic!iccs    rcdigccs  CD  pou<lre;nous  dirons  cy  après  la  ma- 
nière dt  les  garder.  '       '  *         '       t  j 

Et  pour  parler  en  particulier  des  efFeûs  de  la  Nicotiane*  Ladoa-  .^^J' l'^Z^- 
kutfrotde  9c  ventenie  de  tefte ,  de  bras  Se  ïambes;  f  appaifera  fi  vous  ,  j  * 
mettez  fitr  le  mal  par  plufieurs  fois  vue  feuille  verte  de  Petum  am  or-  • 
liefurtefca  :  la  douleur  des  dents  eft  appaiCcc  en  les  frottant dVn  lin- 
gctrempéau  iiift  d'icellehcrbe ,  &  en  mettant  dcdansla  dent vncpî- 
wlries  feuilles  J  cl'hcrbe  roefme.  Les  pl^yes  des  bras,  i.îbes,&  autres  * 
parues  ducorps^  tant  vieillesfoyçnteUes^  Ici  ont  catiereincntcicacii» 
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cccs  Cl  les  laucz  premièrement  auec  vin  blnncouvrinc  ,  puis  les  eC 
fuyez  bien  nettes  dVn  linge  ,  incontinent  après  y  mettez  vn4:ou 
deux  feuilles  vertes  bien  pilccsaueclcius ,  ou  leius  feulement,  5c 

i)ar  dclllis  charpie  bieu  blanche,  ou  hngc blanc,  en  continuant  tous 
esioursiufàaesàUfindc  guarUbn;  5clî  n'aties  des  feuilles  veite% 
prenez  des  feichet ,  &  les  (uiberiièz ,  mettez  de  cède  poudre  dedans 
la  pkye ,  après  tauoir  lauce. comme  StcSk,Ôc  nctcoycc  de  linge 
EyioffMcb  Jc^  blanc.  Les  Indiens  fen ièzuent  pour  conforter  i'eftoœ'ach  foibleoa 
hUeCimligc.  inJif^cftc,  le  frottant  premièrement  d'huiîe  d'oliuc,  appliquant  par 
^*  dcllus  vnc  ou  deux  fciullcs  de  Pctiim  amorties  fur  le  tcu  :  elle  (crc 

**  v'^'auliiaux  Indiens  C  innib.ilcs  ,  contre  le poifon ,  duquel  ils  omdcnc 
leurs  tlcicncs  pourtir^r ,  lequel poifon  tuc  incontinent,  en  cirant 
iolquesaufang:  car  quand  ils  voctà  la  guerre,  ils  portentcnvn  pied 
de  cerf  de  ladite  poilôn ,  &  en  vn  autre  du  ius  de  l'herbe  verte  de  Pe» 
tum  pour  obuicr  au  danger:  Si,  fils  n*ont  delà  verte,  ils  portent  de. 
lifcichc:     ficoft  qu'ils  en  ont  appliqué  fur  la  playe  ,  ifs  font  hors 
de  danger  de  mourir  ,  tant  grande  (bitla  playe.    Ce  rcmcde  fut  ex- 
périmente parles  Indiens  Cannibales ,  en  vncbataillc  ouils  forent 
blelfez  en  la  prouince  appellcc  Saninan,&  comme  leur  coull  ihul  [  ull 
de guarir leurs playcs  vcnimcufcsaucciublimé,  de  lorslonn  en  trou- 
uaft  àfuffiranceyfirenc  appliquer  (br  leurs  playcs  leitisttré  des  écailles 
de  cefte  herbe.tequel  toft  après  leur  ofta  la  douleur  8c  vcnim  d'icellc^ 
<?c  fiirent  fàinsilapreuue  auUÎen  a  efté  faide  cnEfpaigiiepar  plnfieurs 
fois  :  entre  autres  par  le  Roy  Catholique,  lequel  pour  eipcriroen- 
ter  ccflc  herbe, fît  frotter  la  playe  d'vn  chien  de  lublimc  ,  puis/budain 
après  y  appliquer  de  l  herbe  de  Pctum  piftec  fon  marc    jus.  Ce  meC- 
me  remède  peut  fcruir  à  la  inorlurc  de  chien  cnragé,moycnant  qu'on 
en  V 1  e  dans  v  n  quart  d'heure.  Les  feuilles  ou  leur  ius  auec  le maïc  ap- 
pliquc  guarit  toutes  foulures  de  beftes^oftelesporreaux,  &  e(preuins 
'SiUttque         cheuaus  :  appai(è  la  douleur  de  la  goutte  £ciatique ,  le  lieu  hotté 
premier  errent  d:  huile  d'oliue»  êc  vne  fouille  dePetum  amortie  lîir 
le  feu  appliqueepat  dclTus  pacméfme  moyen  eft  appaifeetoute  dou- 
leur de  quelque  partie  du  corps  que  ce  foit.  La  dcco^lion  de  fcs  feuil- 
les cuittescn  eaUj&auecfucrcconucrtic  en  ryrop,iulep,ouapozeme, 
Vif  'cuhe  P^^^^  ^'■^^^^     matins  la  quantité  de  deux  ou  a  ois  onces ,  appaifc  la  dif- 
d'IutlcKtt.      hcultc  d'halcnie,  vieille  toux,  fait  cracher  les  humeurs groirts &  vif^ 
yki^fit»,   queo/ès ,  moyennant  quele  patient ,  auant  que  d'vfer  de  cefte  dcco* 
âion,ayccn:ëpurgévniuerrellement  par  quelque. médicament  pur* 
j^^y^^^**^  gatifi  léius  &  marc  dcfdittcs  fcaiUesj>ileesen  vnmortier,de(bpile  la 
^■^^^       ratte  &  amollift  fi  dureté,  appliquezîur  la  région  de  la  ratteau  raatinj 
new/f4r  dV-      dcfluc  deldices  feuilles  lonpourr.t  appliquer  de  la  poudre  mcflec 
ii^ftMçb.      p,irmv  quelque  onguent  propre  àtcismaux.  Ce mefinc remède lert 
aut  à'iulcurs  deilomach ,  de  ventre,  colique,  &  autres  proccdans 
dwtioiàaic,  ëc  vcntoiuez,  applique  chaudcmcut ,  &  ictté  fouucn- 
cesfois  »  iniques  à  tam  que  les  douleurs  foycnt  appaiiccs.  U  n'ed 
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de  moindre  cffi  cacc  pour  les  douleurs  d'amarry,  Icrditcs  feuilles  :ip-  Ut«./<»r  J'si 
pliquccs  furie  nombtiU  laforraciufàitcimcrmelafumccd'iccllcsprc 
lèiiceeaa  nez  dcUfcmmchyftcriqnc.C'cllpouK^uoy  lesicuimcsqui 
ibnc  (bbiettes  an  mal  de  mere»  en  dcburoycnt  touf îours  aaok  de  pre. 
flesdon  tient  pourvn  fingulier  remède  de  la  podagre,  &de9  gouctes- 
àc  maicher  cous  les  matins  à  icun  des  feuilles  depccum,  par  ce  qu  el< 

icattirc  grande  quantité  de  pituite  dedans  la  bouche,  qui  cmpcfchie 
qu'elle  ne  cumbc  fur  les iointurcs,d'onc  b  goutte  &  l.i  podagre  efl  ex- 
citée. Si  vous  mcccez  les  feuilles  ciurc  cendre  chaude  quelque  petit 
cfpacc  de  temps,  puiilc  tirez,  &:ks  appliquez  (fms  les  iceoucrde 
kur  cendre)  (lir  le  ventre  de  cçluy  quia  trop  bcu,  &  mangé  ,  vous  di-  crd^nlt. 
Binuece^  fa  crop  grande  repletion  &  crapule.  Le  ins  des  feuilles 
delà  NIcotîaneptIee,  clarifié  &  medé  auec  fuccre  fondu  en  forme 
de   rop,piins  a  u  niatin,faît  mo urir  0c  poulfc  hors  les  vers  :  mais  auC-  Vrn  àmcurir 
fiilfaut  mettre  furie  nombril  du  patient  feuilles  conca(l'ccs,&pil-  ^»fit»rct, 
Icesdansvn  morticrauccvn  linge,  c?cluy  faire  prendre  après  vn  cly-  ^^a^^" 
ftcrc  faiéb  de  laicV  ôc  de  fuccfc.  Toutes  douleurs  de  ioinclurcs  de 
cau(è  froide,  toutes  cafleurcs,  tumeurs  &  apofl urnes  caulcs  de  froi- 
dure 6c  y  cuco  à  ccz,iesenHcurc&&;  mules  aux  talous  des  petits  cnfans 
auec  demangefons  extrêmes ,  (bucguartes  par  l'application  des  feuii-  Carbonde, 
les  du-  Petuin«  Le  lus  de  petum  mis  fur  vn  carboncle  tant  peOilenc 
9c  vemmeua  G>it-iU  le  guarit  Ibudainement  :  il ^t  le  pareil  aux  vieil* 
les  vlceres.cncores  qu'elles peneccrenc iufques  aux  os,le  continuant 
fi  longterags  qu'il  fera  befoing  car  il  fait  rcucnir  la  chrir ,  &  mange 
lapo  jrnrurc  d'iccUes  vlccrcs  :  ce  quia  eftc  par  n uns  expérimenté  en 
deux-  vlceres  du  nez  , proucnants  delà  maladie  vcnciienuCi  elquellcs 
ce  lus  ht  foiLit  grande  quantité  de  vers.  LespUyesicccntcs,  moyen-  \icatsii»' 
aanc  quelles  neibyent  beaucoup  profondes»  ibnc  guartes  dans  vn 
tour.cn  y  mettant  de  ce  ins»âe  du  marc  de  feuilles  par  deiTus:  &au  cas  P^J»mftcf  - 
qu'elles  fuilènt  profondes,  les  faut  lauer  auec  vin,pois  y  appliquer  ce  ' 
iiis&  marc  aucc  vnlinge  trempé  en  iccluy  :  mcfinc  pour  plus  brcfuc 
guarito  a  G»a  bon  qu  dn  laae  le  dedans  &  dehors  de  ladite  piay.e  du  ius- 

LaNicocianefeichcjafcmblablc  vertu  contre  les  maladies  &c  ac-  j*^^  "k/T 
cidcnts  cy  dclTus mentionnez :1a manière  de  lalciclier  cft  telle  :  faut  (otunci^tfj 
prendre  fes  feuilles  plus  belles  &  médiocres ,  les  -enfiler eniiêmble a*  htumu 
occm  filet,  puis  les  faire  (èicberàlfoinbre  pendues  au  plancher  d^v*  suAtrUi»»' 
ne  clttTi]bre,noti  au  SoleU»  nyau  vent*  ny  au  feu  »  ainfi  fe  garderont 
«ntiereSspouraprcs  en  vferainlîicichcsjoumifes  en  poudre.  Bcpout 
parler  en  particulier  des  maladies,  cfqucllcs  les  feuilles  fcichesfont 
fingîîlfcrcs,  fî  mettez  brufler  les  Veuilles  fciches  de  la  Nicotianc  ûit 
vn  rechaut ,  &L  en  rcccuez  la  fumée  par  la  bouche  auec  vn  entonnoir, 
lâtcftc  bien  conucrtc, rendrez  parlabouchc  fi  grande  quatui'.é  deau 
vifqucul  c  àù  phlcgmauque ,  que  vo(lrc  corps  en  demeurera extcnu^f  » 
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Hydro£iff.  commî  d'vîi  bien  long  icufnc,pac  là  on  peut  Lonic<ilurcr  que ïhy  dro- 

ptiic  non  confirmccpourroiccftceguacicpac  cclpacfaoi^  tel  parfum 

rcoeu  par  la  bouche  eft  fin^alicr  aunaftomatîqaes,  pulmoniques» 

vmllescoux>cheunies,Au(quclsil£ûcvmdcryne  infinicc de phle* 

w if  l'jmxrry  gnîc$c(po«  &vifqueux.Lciiiald'aniafrf^autrcmcnc  âk fuffocatioD 

Mditttjie.       1^  racrc,cft  giiari par  ce parfum,rcccu cspattics  hontcufcs.poor  la 

douleur  de  ccftc  de  c.iufc  froide  ou  vcnteulc  ,nnepouuczrecouurcr 

des  feuilles  vertes ,  prenez  des  (ciclies,uïouiHez-lcsprcmicremcnt  a- 

ucc  du  vin ,  puis  fxiccs  fcichcrà  la  cendre  viue,  &  les ar roulez  d'eau 

de  nafc,  puis  appliquez  les  fur  la  Cède  «ou  autre  tel  lieu  oufenccz  dou- 

EHMnoMiSie^  Icur  :  poutrez  autant  faire  auec  la  poudre  4esfcoillcsidches,  y  mc^ 

mtmT    '  ^^(^^  chofes  propres  \  ce  mal.  Ceux  qui  (ont  fubieâs  aux  euaucuilTe- 

ments  iôoc  incôcinenc  rcuoquez  en  leur  force,  en  reccoâcpat  la^bou- 

cbeou narines  la fuâiimigationdefdices feuilles bruflecs, a raifon de 

qnoy  les  femmes  Indiennes  gardent  foigncufcmencccfte  herbe, par- 

TumteJeSi-  cc  qu'elles  f<>nc  fubicttes  aux  cuanouiffemcnts.  Qui  plus  cftjlesbabi- 

c»ti4ntaspai.  tans  delà  F  iouJe  le  nouiniient  certaine  elpace  de  temps  de  la  iumtc 

fifitfMm^c  tic  ccftcheibc  (  quoy  qu'en  die  le  contraire  vn  certain  Co(mographc 

nooueau ,  quiparfesmétonges  vent  triompher  de  nous  enceftepart) 

laquelle  ils  rcçoiuefit  par  la  Douchc,parknioyen  de  certains  cornet^ 

langure  dcfquelsToyez  à  l'effigie  de  l'herbe.  Cequenouspouuont 

colliger  eftre  vray  par  ceux  qui  fontreuenus  de  la  Floride,  &  parles 

marinicrç  qui  rctourneinrouslesiours des  Indes,  Icftiucls  apportent 

pendus  a  leur  col  pccics  cntônoirs  ou  cornets  F'its  lic  fcuiilcs  de  Pal- 

uic,  oude Cannes,  oudeioncs,nu  boutdcl.jiK Is  CL)rnet<; foncinfc- 

rccs  &  cncaiTees  pluficurs  tcuulcs  lcjciics,ciUQiuu(.cs  iXcomminuees 

decefteplante.lceux  mettent  le  feu  à  ce  bouc  de  cornet,  &rcco>uet 

&  inlfurenjC  par  la  bouche  ouactte  le  plus  qu  ils  f  eu  ucnc ,  cefte  fîi^ 

mee,  par  laquelle  ils  afferment  fentir  leur  faim  &  iotf  cftre  appaiièe^ 

leurs  forces  reftaurees ,  leursefpritsreûouis,  &  leur  cerneau  alTopy 

d'vneioycufc cbricté :  mcfmement  ictter  parla  bouche  vneinfinitc 

,  -  d  humeur  phlegmatic.  Or  de  ce  que  lafumec  de  celle  herbe  rend  les 

La  fumet  JtU  t      b  l  /'  n   l  l 

Sicçtiane      pct lonncs aLicuucment  cnyurcz,  aucuns  ont pcnle que  celte bcrbc 

n'tnyHrt^oiift  clloit fort froidc ,& pal ainli vne  efpecede  iulquisaîeiauua(lrc,AU- 
quel  elle  reflèmblebien  fort  tSt  en  fa  dgc.fcuilles  &  gobcIcts,qu'en  là 
graine,ain(îq!fau6s  ditcy  deflùs:  mats  faut  croire  que  la  fomeedece* 
ne  herbe  n'enyure  pas  fi  co{l,&  que  telle  ebrieté  neprouient  de  ftou 
durcexce(|iuexcUequ'e(l  au  lufquiafme  ymaisdTvne  certaine  vapeur 
.  aromatique  qui  remplit  les  venir  iculesdu  cerneau  .  Toutes  IcfqueU 
les  vertus  Arfarulccz,  outre  que  les  auonsexpcrimcntccscnnoflrc 
France  en  pîulicurs  mnl;ulivS,au  grand  proftit  des  malades,  ceux 
quilont  venu*  des  Indes  &c  paysnouueau  delà  Floride  nous  ont  don- 
né ailcurance  les  auoir  eux  melmes  approuuccs,  cllans  bleiscz  lors 
qu'ils  ^ifoyent  ta  guerre  par  de  là  comrelet  Indiens  rebellcselefquels 
afferment  aulB  que  cefte  plante  eft  fort  cdebxee^mefînes  des  Prefiret 
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^rootes  lès  nations  barbues,  de  Uqnelleib  (è  Icruenten  leurs  ma- 
gies ôc  dîuinacions,  a/ans  opinion  que  par  vertu  d'iccUe ,  les  choiès 

Eu'ils  dc/îrcnt  (çauDir leur  fontmanifcftccs,  Qu'ainfi Toi c,les Indiens 
uuagcs  ont  couftumc  de  demander  à  leurs  prci^rcsjc<;  Gicccs  Szcvc- 
nemcnts  des  choresfuturcs:icriiucls  prciircspour  ûci'  bureaux  dclirs 
&  demandes  des  Indiens,  prennent  des  feuilles  dt  cdU  plante ,  les 
mccceac  dcdaos  vn  tuyau  ou  creux  de  canne ,  ôc  mciiccs  aucc  du  vin, 
hiamcnc  Ôc  re^oy uenc  lé  toucpar  Isbouche ,  &  bien  toft  après  f  eua- 
lotiii&nftde  deuiennent  comme  prtuezdevie,iurquesà  ce  querber* 
beaytparachcué  de  faire  fun  opération,  &  lors fe  releuentàdemy  e- 
ftottidis»ainlî  rendent  à  vn  chacun  refponce  de  cequi  leur  cft  deman<  Dimitutiofêr 
dé:  mais  il  faut  croire  &  prcruppofcrt  flrc  pîu'.  vray  femblablc ,  telle  UHUntUiu,. 
/ortc  de  diuination  procéder  piuùoit  parait  diaboli.]ucquepar  ver- 
tu de  ccftc  plante,  nicÛTierocntcjnc  celle  nation  barbare  «Se  gciuiliquc 
cft  couttumicTC  dinuoquer  &  adorer  en  toutes  leurs  ncccQîtcz Ici' 
prit  malingjequel  leur  a  bandé  les  y  cux,de  (brte     il  leur  fait  cnccn- 
orcfne  infinicede  cbo(cs  ambj^cs&  fuperftitions  fsnfTés,  leorre- 
prc&miAeoiiUe  vifions  diaboliques  Bl  elpoouaubles:aiofi  eft  trom- 
pée la  fimpjîcité  dccespouurcs  gens,  par  le  fort  dcfdics  prc(^res»ten2s 
pour  TU  certain  &  vray  oracle  la  vertu  de  cefle  plante.  D'auantage, 
quand  il  tcitr  prend  enuic  de  voir  vifions  cftrangcs  5c  fantaAiques, 
bruAcni  les  feuilles  de  ladite  plante,  &:  en  rcçoiucnt  la  fnmcc  parla 
bouche  &  n.Trincs,&:  bien  toft  aprci  dcuienncnt  ciuali  comme  priucz 
dcicns^combansen  terre  cuanouis*  llciitouc  certain  que  plulicurs 
phiio/ôphcs  ccrcifienc  qull  7  a  certaines  plantes  qui  ont  Icmblable 
▼erco  &  propriété»  &  qui  font  (bngervne  infinité  de  cbo{ès:toucer» 
fbisaggreabies  à Telpritâc  fcntimcnt delliomme  :  d'auantagc  ccrti. 
ientque  û  lonprenoitduiusd'icelleenquanticéjlon  deuicn  droit  l'el^ 
pace  de  trois  iou  rs  h  cas  d  c  fo  y .  D 1  o  fcor  i  d  c  fc mblab  !  c m c n  t  d  i  t ,  q  i l'i l  y 
aplufîcurs  plantes  qui  ontU  lucimc  vcitu ,  comme  la  moreilcfurica-  vfyrdlt  ftri* 
fc  ,  de- la  racine  de  laquelle ,  ainlî  qu'il  retire  ,  vne  d.  3c)  >mc  beuc  aucc  f*/'- 
Viti  apporte  fonges  de  chafcs  vaincs,  mais  nô  du  tout  mal  aggrcublcsi 
aulli prii'cau  doublc.rcudrcipricaliené, priiêauqnadruplcnitmott- 
nt'M  quetcuo  mangedeUgraine  danisallantauliâyauracn  ibn  dor«  Amk.  ^ 
miriôngcs  plaiiànts;fiimangedesraues,feradesfi>BgescuxbulâitS9  .K>^. 
ennuyeux. 

Oatsef  v£ige  des  feuilles ,  tant  vertes  quefciches  ,  &  poudre  de  la 
Nicotiancjon  en  diflillc  del'eaa  en  alimbic  de  vcrrc,iaquelle  cft  non  ^'*'^*fi*ii<*' 
moins  fînquîiei  c  que  Icius  d'iccllcpour  lesplaycs,  enlcucures  , mules 
aux  taionSjOngi  es  cUeuccs  des  doigts,  en  verfaut  de  ceileeau  dclTus  le 
nul,puis  les  cou urant  de  linges  Y  ctcropez. 

L'on  en  diftilk  anlllde  niuile  pef  delcenfnm  (^à  pailer  félon  les 
Chjmiftcs}  en  yne  cornue  de  verre  :  Ion  en  Iktt  pareillement  du  Tel 
Cbymiqucrvii  &  l'autre  font  beaucoup  plus  excellents  aux  maladies 
deffiis  nosnmccsiq'ic  les  feoillcSkius,  pondrez  U  eau  diftilitfe  de  la  Nî-> 
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c  0  /■  1  1  : ,  d'âiuanc  que  les  quintes  cflcnccs  tirées  âcs  fimplcs ,  font  let 
iubtiU  clprits  ci'iccux^fqucls  gift  la  purevcitu  &  iinccrc  faculté  delà 
nincicrc  dont  clt  circc  :  nous  ne  parlerons icy  delà mamcrc  dcdiftillcc 
1  huvic  c'^-  TlI  ChymiqucdcUNicocianc,maisUrcfcrucroiispourno- 
llrc  iiuf  c  iics  rcnicdcs  fectcis. 

Lon  prépare  onguents  en  diiierlês  façons  de  bNicotianc  »  encor 

Vtmx  Mx«Str  4ue ce  limpte feu!  pris  &  appliqué ,  coumeanOMcy  «klitts  difceoni» 

dtUiiicttiÉf  lovcde  plus  grande  cfHcace,  l'en  ferayfeulcnienc  mention  de  deux, 
quimcrcinblcnc  les  mieux  ordonnez.  Lcpremiercft.  prenez  vncli- 
urc  des  feuilles  deNicociancles  plus  belles,  plusgrandes,plusvcrtcs 
^  plus  relincufes  que  poutrczchoillr,  nettoyez  Icsloigneufemcnta- 
uccvnline:c  de  toute  poudre,  terre  &  autre  oidurc,  lans  len^ouillet 
aucunciuciu,  pilez  les  dans  vn  moriier  de  bois  ou  de  marbre^  ai; ce  v  n 
pilon  de  bois  :  puis  faites  fondre  demie  liure  de  fôn  doux  préparé, 
(c  eft  k  dire  de  toutes  Tes  pellicules  &  membranes  nettoyé  )  dedans  yn 
vaiilcaud*erain:  auquel  fcin  doux  adiouftczlemarc  &  ius  de  la  Nico- 
tiànepillee  comme dellus:faites  le  tout  cuire  &  bouillir  ctifcmbledo' 
dansvn  vaifTeau  d'crain  à  petit  doux  feu  de  charbon  furvn  irippicr, 
on  dedans  le  bam  de  maiic ,  c'cû  à  dire ,  chaudercn  plam  d'eau  bouil- 
lante, nifqiies  à  tant  cjuc  voyez  l'aquolltcdu  lu's  tuucc  eunporcc,  & 
que  le  rci^cayt  acquis  coulutcnce  d'onguent.  Le  iccond  onguent  eft 
tucm  ^^^^  fondre  &  bouillir  enfemble poix  refîne,  cire  neufuc,  &  te- 

cebentiuc  ftir  le  feu  de  charbon  dans  vne  poifle  d'erain«  de  chacun 
trots  onces:& quand  le  tout  fcn  fondu  &  commencerai  fremir,pre- 
nez  vncliurc  de  marc  &  ius  des  feuilles  de Nicotiane,ain/î  nettoyées, 
choidcs  &  pilccs  qu'auons  dit  cy  dcllus  :  mettez  la  bouillir  aucc  la  ci- 
re ,  poix  rchnc  &  tcrcbcntnic  l'cipacc  de  cinq  ou  fix  heures,  plus  ou 
moins,  à  petit  de  doux  feu  de  ciiaihon  liir  vn  trij-«picr,on  dans  double 
vaifleaUjCellà  dire,dansvnchaudciûn  plaiii d'eau bouillantc-.remucz 
le  tout  touHours,  taniquelaqucfîtédu  iusfoitcuaporee,  &:  kicfte 
ibit  eipoiffi  en  côiîftance  d'onguent:p  uis  padèz  le  par  groflè  toille  ou 
caneuas  >6c  le  remettez  dans  la  poifle  auec  demie  liure  de  terebendue 
deVcnire»fàuslafaitebouiili(,&rcraue;£  trcfbien;  laiircz  le  refroidir, 
&  le  mettez  dans  pots  pour  vous  enfetuir.  Aucuns  en  la  dilpenration 
,  du  premier  5c  fécond  onguct,n'y  mettent  le  marc  de  l'herbe  pilee, 
mais  lepafTcntpai-  vnegroflc  toile  <^  i  ccicnnct  fcullemét  le  ius,  qui  ne 
rac  femble  élire  le  meiilcur. Quant  aux  facukcz  de  ces  deux  onguents, 
le  premier  vaut  mieux  pour  les  playes  icuies,  vkcres  chancrcux ,  dar- 
tres, galles ,  rougeurs  de  vifagc,  d'antantqu'il  a  plus  grande  vertu  d« 
deterger  &  refoudre,  qui  êft  la  venu  principale  de  la  Nicotiane,  nV 
flantcmpcfché  n  y  reftraint  par  la  mixtion  dTaocresingrcdicns.  L'autre 
onguent  eft  meilleur  pour  incarner  &  confolider  toute  fbrtedepla- 

E4um?  f*cci.  y ^ s,refoudre  les  apoftumcs  &  cnflutcs^appaiicrlcs  douleun,& autres 

icnt  de  U  ta-  cffc<2:s. 

jtiÀw,  puuc  CCS  deux  fortes  d'onguents,  ion  peut  faire  vn  baume  fort 
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excellent  delaNicociaoeîpiftcz  les  feuilles  de  la  Nicoriane,  exprimez 
enleiuSyle  marcictcé,  mettez  le  dedans  vnc  phiolc  de  verre  aucc  pa- 
reille quantité  d'huile  commune,  cxpofcz  celle  phiolelong  tcmpsaa 
(blcil ,  bien  cltoupcc  de  cire  gommée  &:  de  fore  parchemin  l  ui  lice; 
ou  bicnmctLCi  ccftc  phiolc  dedans  vii  chodcrou  plain  d'eau  bouil- 
lante :  ou  l'cnccrrcz  iti  ventre  equino,  c'eft  à  dire^en  lien  de  cheual|& 
l'y  [aidez  quarante  tours  entiers  >  changeant  clefien  quelquefois, les 
qaannte  ionrs  expirez •  vons  trouaerez  vn  baume  dedans  la  phiole 
qui  n'eft  de  moindre  cififiàce  que  la  quinte  clfcncedela  Nicocianecy 
delIttsmentiônlie«yfoii»tt>usl<9  emâs  que  lonpeut  deiîrer  en  cefte 
plante, 

Voyla  ami  lecteur  nftoirc  de  la  Nicotiane  par  tout  tant  célébrée 
&cftimec,fa  plus  véritable  qui  mVcfté  pofTîblc  de  rechercher,  fuyuât 
Jcrccit  &  adiicrtiHcrocnt  qu'auuui eu  des  Portugais, Efcaignols  ,& 
des  noflccs  qui  (bot  retournez  par  deçà  ces  années  pafleesdelaFlo-» 
nde(  où  eft  ion  iblage  &  terroir  natucd  )  &  les  expériences  qu  auons- 
'fiiites  en  noftre  Francede  Tes  ^icultez  6c  venus  (eroblables  du  toutà 
celles  de  la  plante  queia  Fioitde,ron  pais  naturel,produit  &  nourrift: 
lefqucUes&ttt  n'as  toufiours  trouué  en  tout  ?v  partout  rcfpondrc  aux 
cfFcûs  que  nous  luy  attribuons ,  pour  cela  tu  ne  dois  condamner  la 
plante, comme  cftans  menlbngcrcs  les  vertus  <]nc  pcfclions  d'elle, 
mais  plaftoft  à  bon  droit  acculer  le  peu  de  lum  4UC  Ion  tient  à  U  cul-- 
tiuct  pjr  deçà  :  c'alfeurât  que  Ci  tu  luy  donnes  vniblage  &  terroir  qui' 
approchedc  bien  presiccluy  qui  luy  cftnatQrel(carvntelneftauctt-' 
iicnientpoflible  pour  U  froidure  ficineqnatité  de  l'air  de  noftre  Fran* 
ce)&  lacnkioez  audî  foigneufement  que  les  Indiens»  tu  congnoiftras* 
aitèofcmcnt  nofUc  dircoacsd'eUeeftrcdu  toucTeritable. 

ftumfmelit,      cuap.  xlv.. 

E  X  r  E  w  1  «  N  c  E  (  qui  cil  la  maiûreflc  des  arts  &  fciences: 
que  ion  faia  des  faculté»  «C  vertus  de  cette  herbe, qui  font: 
quaiî  pareilles  à  celles  du  Petum  oaafle  :  la  figure  de  la  raci- 
ncdclatige.fett«lles,flcurs,& graine  d'icelle.quin'eft  que; 
lricnpeB,&iî:ulemaitcnpetiteirediiFerctedclafigurc &  coulcm  du 
Peturamaflc,donnentquclq'iccomcanre  que  dcuons bailler k  nom 
dcPeannfcmelk- 3  ccfte herbe,  voicc  a  . uitaat  plus  hardiment  quL  de 
laeraincdu  Petum  mailc  eft  produit  h  uucntcsfois  le  Petum  fcra^cl- 
le   C  îr  fi  lors  que  le  Petum  malle  eft  en  gume ,  la  graine  vicntàs'cC^ 
pancif c  iur  la  terre  oùileft  planté, 6c  aparcreu^cftetcrrcl'anneefuv- 
uantcnc  faudra  'à  piodiiitcdiiP|stunifcmcUe.Quipluseft,fivoasrc- 
mcz  graine  du  petum  maflecn  terre  qui  nefoit  chaude,  graOc,  bien  ^  ^p„eU 
f«mBce,&bicnfien«ce,raaisqucfoitmaigre&fablonncnlc,aii  heu 

de  prodntre  le  petum  malle,  elle  produira  le  p;  cum  f.  mcUc ,  en  telle 
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tous  les  ansil  viendra  Gns  cflrcfemc  ny  plante  aucunement,  qui 
.  nous  doitcftrcnrqumcncdcrccongnoiftie  cnlaNicotinnc  ou  Pctum 
deux  fcxcSjm.iflc  â£  Femelle, .linlî  que  nous  les  pratiquons  en  plulicun 
autres  plantes,  ayanscntt'cux  quelque  riiiiilicudc&  affinité,  canten 
vertu  qu  en  figurc^habitiide  9c  cooleot.  Vray  eft  que  lePetmafeiiicl* 
le  a  la  ci  gc  pl us  menue» moins  haate ,  lesfeaîlles  moins  grandesjptus 
■cottrtes,moins  refinculcs,  8c  non  en  û  grand  nombre  :  les  fleurs  non 
unt  tn€arnaces>ny  uotefpanouiesda  graine  pins  rongeaftccles  bsan 
chcs  non  fi  longues  ne  fî  hautes  my  en  fi  grand  nombre  que  le  pctum 
fnadc.  Et  pour  en  dit  e  iiolhc  aduis ,  5c  faire  viicdcicription  particu- 
lière ,  celle  petite  Nicoiianeou  Pctum  fcmcUcafon  eau  le  o\i  tige  de 
deux  pieds  de  haut,oucnuiron,  anguleux  «  vifqucux  &  lanugineux» 
charge  par  interualles  de  FcuUies  longues,  larges ,  poincaes,moUes, 
on^ueufes,  velues,non  crenees^de  de  couleur  de  verdbfuq.  Elle  nro- 
doic  comme  en  vn  bouquet  ou  (bmmet  de  (à  tige  Ôc  des  brâches  a  en* 
trefcs  feuilles,  des  fleurs îaunespaHes,  qui  reUemblent  aux  fleurs  de 
Therbeà  paralyfie»&  quand  cil  es  (bnc  tombées  il  demeure  des  caUcu* 
les  Ôc  qorîfi  gobelets  vcrds, enclos  dant  des  pctitcspeaux  vcl'jcs,  ou- 
jucrtcsp.ir  haiic,&  a  y  ans  cinq  ou  Iix  pointes  ijui  ne  piquent  point.  Das 
'  fcscalicuLs  c  (c  contenue  In  nraine,  quieftforr  petite, de  couleur  Ac 
brun  tanne,  la  lacine  clt  tcndtc  liotculc.  Là  ou  ou  a  vnc  ton  icmc 
ù.  gi. 11  ue,cl]eicre(ème  d'elle  merme«&  repeuplefort.Ctlademonftre 
euidemmenc  conbienfè  trompent  ceux  qui  appellent  celle  herbe 
PcfMia^Mff  Pnapeia,  comme  efpecc  de  Saryrion ,  qui  approche  à  cehty  que  Ion 
m'rft  fridftis  appelle  Satytion  royal  mafle;  car  celle  herbe  que  nousappellons  Pe- 
tum  femelle ,  ne  reffcmblc  aucunement  auSat)rionny  enracine^ny 
€i\  couleur, ny  en  hgure,ny  en  habitude, ny  en  vertu. Car  le  Pctum  fe- 
melle a  plufieurs  petites  racines,  la  tige  noucufe  ,  plufieurs  rameaux, 
beaucoup  de  feuilles,  oblongucs  &  larges  ^  chaude  &:  fcichc  ainfi  que 
le  Petummaile:maislcSatyriona  moinsdc  racines  &  plus  grofTes,  la 
•tige  nullement  noueufe,nuls  rameaux,  moins  de  feuilles,  la  fieur  lèu- 
lementau  bout  de  fa  tigc/ans  codes  êc  riliqucs,dc  fans  graine^chaude 
&  humide  iufiiiaes  au  croiùefmc  degré:  8c  propre  feulement  à  ef> 
mouiioir  la  chaleur  venerienne.MonfieurGoupit,&Dod€eneus  ont 
dit  plus  lagement  quec'ef^  vne  elpece  deinrquiame  potunc  fleur 
VerêM  de  pt-  iaunc. 

tamfm^^  Quant  à  rvTagC  ^  remèdes  du  Pc  tum  FcnicUc,  font  quafi  pareils 

aux  vertus  de  pctum  maiic,aufli  Ion  ic  ktt  de  iuy  au  deiaut  de  i  auti  c 
de  la  mefine  faço  n  qu  auons  dedar  é,à  fçauoir  de  les  Tes  lèuilles  tlt  ver 
tes  que  (èiches,de  fa  poudre,  de  là  graine  »  de  fon  ios  9c  marc»  de  fou 
^eau  difttlec ,  de  fon  onguent  &  bautme,  préparez  à  la  làçon  mcfme 
F  m  ilt  it  P  ^î****^^"*  d'cfcritrfauttoutesfoisrcmarquer  ces  faculté*  particulicrei 
tamftmtUt  '      Pctum  femelle,  que  Tes  feuilles  inifes  en  la  dccodlion  des  clyftercs 
j^^^D.  font  finguliercs  pourlcs  dylentcries:  quefon  baulme difpenféù la 
utU,      _  manière  dcilu Idi(e»  cflicmcde  à  niUrecond  poui  les  chancres  des 
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nammcllcs  &  au crcspnrtics.qucfbnfuc  applique  cft  fiiigulicr  à  lati- 
gnc,ayant^rcmicrcmcnc  raie  latcftc,  que  Ion  lucmcflc  .luccnxungc 
cuinainc&:  applique appaifcla  douleur  ôc  inflammation  des  gouttes: 
^ucpriiepar  dedans  clicpurgcaucc  moleftic,doncon  icgAiJcra  luf- 
ce  que  ibxi  corieûU  foie  bien  côgnu,  &  l'vlài^c  de  ccftc  purga- 
OMIXCCCII. 

BREF  Di;SCoVRS  DE  LA  RACINE  DE 

Mt^HOACAM.  CHAr.  ILTU 

Epuis  quelques  années  les  Indiens ,  Portugais.^  E(pa- 
gnols  nous  ont  cnuoyc  vue  racine  d'hcrbe,qu'ilsappcl- 
lét  ii]Cchoacam:la«.]ucUca  venu  de  purger  les  humeurs, 
à  la  mefme  façon  quenos médicaments purgaurs,coin- 
me  raganch^le tui:Dtch&  autres tcls.Nos  François,  qui 
îbiKtoa/toiiisa^iiiiraieon  de  chofes  nouucllcs,  en  ont  faiâ  grid  ca« 
iarmics^preièntrnousdcrcrironsbrierucniéc  fonhiftoircj  la  plus  vc^ 
.  huolcqui  nou  s  a  cfté  poflîble  de techercber,à  fin  que  Ion  puiuè loger 
ÊcUcmcritc  telle  réputation  t^enous,qucluy  nitnbrons.  KMÎfiméniL 

Ccfte racine cftappcUce M  ich  o  ACAM,dunomdela  religion 
quili  ptoduit  qui  cft  vnc  prouincc  de  rEfpagnc  nouucllc,  /îtueecs 
IndcsOccidcntalcs,nouueau  monde,  appelle  par  IcshabitansChin- 
€icila,&  parJes Efpagnols^qui lontde^ouoeite ,  &  depuis conqui(è 
parie  cominandeaicnt  du  Roy  Catholique  Mechoacam:  laquelle 
prouinceed  abondance  en  or^tgenc,bcftail,  froDn;ent,fruiti,plan« 
tcifbrcaquUes,  minéraux ,  picrerries ,  ôc  toutes  fortes  de  biens ,  oh 
mefœcmentlesperfonnnes  iontbicn  colorés,plcinsdc  vigueur, de 
corps  robufle  &  d'entière  fantéjpour  l'air  qui  y  cft  fortfalubrc  ,  plus 
qu'en  autre  Jjcu  des  Indcs.L'occalion  du  nom  cft.  Les  Efpagnols  fci- 
gncurs de  ccfic  prouince ,  la  voulans  peupler  de  Chrcftiens •  y  erigc- 
rant  vn  couucnt  de  Coidelieis  j  viuansroonaftiqucmentdcfqQelsle 
pcie  prouindat  malade  sTexcremité,  fbft  promptcrocut  suari  par 
vn  Médecin  Indien,  quiluy  fit  vfer  plufîcursfoisdelapoodredece- 
fie  racincrdont  vincqoe  pluiîeursautxes  Efpagnols  perftta<!ez  écccm 
ùe tant  heufeufê  guarifon , quandilstcniboycntmaïadesprenoyenc 
auecheurculcilî'uc  de  ccftepcudic:ainfi  ccftc  racine  entra  en  répu- 
tation par  toute  h  prouince,^::  de  là  (es  louanges  furét  portées  &  pu- 
bliée par  toute  i'tipaigne,^  Portugal,  5c  de  là  a  retenu  le  nom  de  la 
prouince  de  Mechoacam ;larci.ommee  eft pareillement  venue iuf-  t^bdmiuJiyKt 
quesà  Ja  France  pr.r  le  moyen  des  marchands  fludieux  du  gain^^quila 
noosont  apportée  pardeça:Aucuns  l'appellent  Rhamindiqnc,  par  ce 
qo'ilièmblc  qu  die  ayc  vertu  (eblable  d'atiirerde  purger  les  humeurs 
pituiceures&  rereurcs,aio/î  que  la  rhubarbe  Orienule  attire  6c  purge 
les  humeurs  bilieufes. 
CeiU  racine  ne  nous  cft  point  apportée  entière ,  mais  par  pièces  & 
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LIVRE  II. 
fonéllcs,  crquenesellecft  diuUceparcoafteauson  afteclettnaiiity fi 

Lcf  mar^0<t  (u II  qu'elle  cft  circe  de  terre ,  pour  U  &ire  (eicher  à Tombre  (  encorec 

4r  hii€h9Mi  qti'eo  icicheanc  elle  Te  diminue  quelle  peu  )  5c  qu'aufE  elle  fe  garde 
mieux  par  roucUcs,qu'cncicre,ou en  poul(frc:ainsU poudre  quonap 
porte  d'Inde  fait  moins  d'opcraciÔ  que  celle  que  (onpulucrircparde^ 
ça:  cllccll  cfpoiirc  Se  pcfantc  dcfalubflance,  Ton  clcorcc  de  couleur 
ccndrcufc'.ri  fublLincc inccriciirebl5Lhc,.iiltingucc de pluficufs  ccc- 
clcs,iiinpidedcgoall,ùa6  de  farineux:  car  cUcii'cll  uy  aigrc,ny  dou> 
ce,ny  amerem'a  odeur  aucun:ii*e{laufllmedtileu(c  aucunement, 

^■^"J!  ^  meilleure ,  eft  U  plus blanehe,pluscompaâeeniî>y,(èrree  6c 

*  '  *  vDie,pe(ànte  quelque  pcu,nontrouce,nc  vermolue:  eliedeuientauec 
le  temps  deblancheetifaftre,ounoiraftrc,&:  en  ce  1  ongnoiflfi  el- 
le cft  Fraichc  ou  vicillc.c.ir  la  firailchceik  blanchc^^ia  vieiUegtilàftte 
ou  noira(lrc,&  artifonncc. 

C'cft  la  racine  d'vnc  plante  qui  cltcTpccc  Je  Volubilis  grand,di^ 
en  François  Lizeran,laquclle  fentoitillc  tout  le  long  d'vnc  canne  ou 
d'vnpauys'cdeuanc  enhauc,fenuironnanc^pai  foy.éc  alatigc  &c  troc 
meflé  de  placeurs  cottlearsifanae^ verdof ante  »  rougeaftce,  cendrco- 
i^«meflee5enièfiible,vnlgairement  dites  ceuleacde  Lyon  :  les  feuilles 
peu  humides  « filandrees  dedans  commcde  petits  nerfs,  poincues  aa 
contraire  du  pie  d,rond(e$,verdes,obicures:eUc  porte  fruia  tirant  à  no 
ftrc  rnifîn,  au!Îl  gr-^s  que  corîandes  ,  qm' prend  maturité  ad  mois  de 
Scpccmbre,&;  au  puncemos  fuyuant:  iectc  près  de  la  racine  petits (ar- 
mcius  <5v:  petits  broncs.lcfqucU  r.impcncfiir  terre  hls  ne  font  appuyés 
iur  quelque  bafton^iar  lequel  ils  i'ciuui  ceiUcutcn  rond.  Sa  giatac  cd 
Semblable  à  celle  da  Lizeron.  P  our  auoir  plus  grande afièurance  de 
tout  ceb>cu  la  pontras  vidter  és  tardtns médicinaux  de Melfiears,raai* 
ilre  Nicole  Railè,le  doâe  9c  bien  espertmcncé  Cltirurg;ien,&  Pierre 
Cuthe  le  fçauam  Se  foingaeaz  Apotnicaire,  qui  tons  deux  à  Paris  ont 
enricfiic  noftrc  France  d'vne  infinité  de  nïnples,rares,cxquis,&  doués 
 „     ,  de  lingalicrc;  vertu  s.  Cefle  racine  cft  fort  fcblshle  a  1 1  racine  de  Cou- 

nc^f^étc  *'  l^nrce.tantcncoulcur.cfcurcc.ridcsjqu'cngfoirc'ir ,  à  raifondcqaoy 
pialiciirs  ont  appelle  fa  plante  Vigne  blanche  ;  mais  ii  vous  gouflex 
i  vnc  l'auiii  c  racinc,les  trouucrezaucuncma  ditfcicntcft;  car  la  Me- 
choacaiail  vous  ta  mâchez  eft  troanee  (ans  aucun  goaft  »  ûnon  fui- 
neuz,non  acre,aiiec  vnc  légère  aftriâiô:  la  Cooleuree  tant  verdc  que 
fciche  e(l  mordicente  6c-  laiilèau  palais  vn  gouft  rort  acre  &  mal  plai- 
nt: elle  conuiét  beaucoup  plus  auccla  vigne  noire^ouaueclctnroitb 
goiic  le  mpins  eo  facai(é»&  en  ce  que  tous  deux  font  gommcuxt. 
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Qmtk(csyerciii£efacDlttzcUe(ôm4ledciix^ôrtes:lcsTnespro-  vmw  JtHt* 
uamcnc  delès  qisaliccz  manifcftes,  cTaount  qu  elle  cft  chaudcà  rcn-  cktÎKém, 
tour  du  kcond  degré,  dcfeichecnuiron  le  tiers  dcgté,  compofccde 
partie  acrcc  ôc  fubulc,&  de  quelque  partie  tcricftre,laquclle  luy  do  li- 
ne quelque  flipticité  &  afli  icfbion  :  &  de  lavicnt  qu'en  purgeant  clic 
confortc.Outrc  cccllcouurc  les  obflrudlioiis  desparcic-»  iiuciicurcs, 
principalement  quand  elle  cft  mile  en  infulion.  Lcsautics  facuUcz 
proQicnnenc  de  La.  propriété  occulte  par  le  moyen  de  laquelle  elle  pur- 
£c  Dar  elcâion,  ceft  à  dire  par  ûaâmuét  &  huniliatité  de  fubftancea 
IesiittiQeur$pitiiicea(ès»(èrtiiès,  &  phlegmatiqucs  principalement, 
Puislcsbilieu(cs ,  après  les  humeurs aduft es  &  atttabilaircs ,  ncn  tnnc 
feulement  de  rcftomach,  £o7e,ratte  &  intcftins  :  mais  auflî  de  la  tcH  e, 
parties  peûoralcs  &  iointures  :  àraifon  dcquoy  clît-prcffirc  aux  He- 
ures vieilles,  &  maladies  longues, fur  tout  aux  launilTcSjaux  h)  dropi- 
que5,aux  goutteux, aux  cfcroucllcSjlouppcsjtbmeurs  phlcgmatK^ucs, 
douleurs  de  telle  ,afthmes,  courte  haleine,  mal  d'aniarry,  coliques, 
douleur  des  flaocs,  rétention  d'vrine ,  conflipatioo  de  ventre,  fieufcs 
de  diuerics  humeurs ,  i  /çauoir  de  caufes  pituiteufes  &.  bilicurc&  méf- 
iées en(êfflble,fieures  quotidianes, tierces, baftardes,brtfucmcni  ^  Mnicui 
tontes  maladies quifôotcaulècsd'humeur froide.  Parquoyellei  ^^J^^^^ 
Cooucnabic  csficurcj  ardentes,  n)  ficurcs  cl.tkriques,  ny  autres  tel-  ^gi^ 
les  maladies  qui  font  auec  grande  t'ialeur  &:  mfl  n-.mntion,  ny  où  pè- 
chent les  l.uiiKursaduAcs  :  car  encorcs  qu'elles  les  purge,  elle  y  lailTe 
aeantHiOins  notable  câaicur  ;  bien  cllvray  ..^u'auprf^icsd'jctllccllc 

r  ij 


Digitized  by  Gopgle 


LIVRE  TT. 
pourmît  fcruir  aprcs  quclc  pins  iubtiî  cil  puigc,«St  le  gros  dcmcuré» 

Ccitpourquoy  ttiic  racajc  n  cilptoptc  pour  le  comraanccracnt 
des  maladies  biiicu(ès  >  li  o  n  ne  U  met  tremper  l'efpacc  vue  ntdû  en 
eau  d'endiue  ou  chicorée ,  auecforc  peu  de  vin  falanCj  ôc  au  matin  U 
couler,&  en  boire  la  coaUturc.  4 
La  manière  de  la  préparer  eft  celle  :  fan  t  prendre  le  poids  d'y  ne  dr»> 
Prciférdtion  cfimc,  OU  drachmc  &  dcmic ,  OU  dcux  drachmes , plus  OU  moins ,  fc* 
Je  huchoaia  lo»  l'habitudc  du  corps  i^c  ^aclllcc à  cfmouuoir ,  aagc  &  torccsdccc- 
lotavfer,  luyàquilabaillczrpuis  larappcrou  battre  cnvn  m)rcicr,  «3c  rédiger 
cnpoudic,  qui ac loiC iiy trop groflc ,  ny  tro^i.:bnlc;  aprcs  mettre 
tremper  cc(lc  pouldre^cn  crois  onces  de  vin  blanc  «^uand  il  n'y  a  point 
de  iieure,  ou  eau ,  ou  decoâion  j  ou  bouillon  dTendioe  »  ou  de  cicho- 
ree,oa  bouillon  de  poulet,  ou  autre  telle  liqueur  qui  (bit  conuenabk 
à  la  maladie  prcTence ,  comme  en  eau  de  bec  oine  pour  douleur 
fte:  eneaudematncaire,  pour  les affcdlions  delà  matrice,  &  zinCt 
dt«;  lucres:  puis  le  Icndemnin  la  Faut  boire,  liqueur  &  poudre  tout 
cnlcmble:  loay  pourra  méfier  tel  fyrop  que  Ion  voudra,  &que!on 
cognoiftra  cflrc  conucnablc  au  mal  qui  (c  prefcntc:  vray  cft  qu'auons 
expérimente  pluiîcurs  fois  qu'elle  a  endure  aucune  aiuuoa  de  iy- 
zops,ny  d'autres  telles  cho(ès,nyme{me de  canelle  (UqucIqueindiA 
polidon  d'eftomach  ne  la  requeroit)  autrement  elle  ne  fait  aucune 
operation,ains  vaut  mieuxla prendre  toute  Hmple.  Elle  fe  peut  baiU 
Icrauflîeninfuiîon,  quand  nous  voulons  deliurcr  les  obllruâions^ 
du  foyCjOU  rattCjCn  faifant  tremper  toute  nuift  fa  poudre,gro(Icment 
ainfi  que  commandons  faire  de  la  rhubarbe,  en  vin  ou  li- 
'  *^'^"*  queurconuenablejpuis  l'exprimant  le  lendemain  m;itin,5i:  baillant 
iculemciit  àaualler  U  liqueur  où  clic  aura  elle  latuicc  ;  mais  en  ce  cas 
faut  augmenter  U  dofe  de  la  poudre ,  iufqucs  à  trois  Se  quatre  drach- 
mestautrementnerendraaucuBeffeâydfaatant  que  à  ce  quanonsex- 

Scrimenté»  la  vertu  pureatiue  de  cefte  racine ,gi 11  plus  en'ià  (Ub- 
ance  qu'en  Tes  parties  iubtiies.  Ce  que  Mefne  (emble  «uoir  recon» 
gnu  en  la  Rhubarbe  oricntale^quand  il  veut  que  prenions  (eulemenC 
deux  drachmes  i^c  Rh  ib  ubc  en  fub.^ance  ,  iuf  "[irs  ?i  quntrc  en  in- 
fuiion:  cela  peut  aducnir. \  ccflc  racmc ,  &  à  la  Kiiubaibc  orientale, 
par  ce  qu'elle  demeure  plus  long  temps  dedans  l'eflomach cnrub- 
Kancequ'cniiiiaiion^dotit  clic  iaicplus  forte  «!x  dclangucsparticsfa 
purgatfon.  Lon  peut  aufll  préparée ccftcnoadrecn autre m^cte »à 
r^auoir,  parmarlx:pansfiiitsde  ladite poutdre»  auec  amendes pelec»- 
&nicrc,lcfqael$(èront  fort  propres  pour  purger  doucement  les pe» 
*  tics enfans.'lon peut au(H  former pillulcs  de ccftc poudre,  qui /by cnt 
petitcs,ainlî  qucî^rains  de  coriande,à  fin  que  pluftoft  elles foycnt  Ir- 
queficcs  dedans  l'cfbomach,  ainsne  fyarrcflans  longuement  ne  l'cf^ 
chaulTentruupI  ist;rofrcs,  quandlon  veut  q  'e  ladldtcpouldrc attire, 
des  iointurcs.àha  défaire  meilleure attraxian. 
fjidit'^if    Les  vtlUtcz  qui  prouicnncnt  de  Tvlagc  de  celle  racinc,(bnt  qu'on  la. 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  ,^ 
pcnf  prcnorc  en  touttcmps  clic  n'cft  facf  ci  leaugouft,  nyhorriùic 
àToacir,  nv  dclplaifantc  cncuuL-t.r  coamiclont  les  autres  mcdcci- 
C€i:  elle  ne  donne  aucun  faftidcà  l'cltoiPic  ,  (Ile  n'txitc  aucune  trî- 
<hccs  au  vcncrp.nc  catlc  vomilitmciu  *iutuii : |  urgcii douccir.cijt 
qu  elle  n'spp orieaucoiieilcbiUlé on  relaxacîon^ny  autre  celle  paOiou 
àTcftoinacnicllcnc  rdoulcles  facuhcz  naturelles,  8c  nectauatlle 
point  ie  corps:  au  contraire  elle  le  rend  fore  &  robafte ,  comme  fi  elle 
a'cfluit  pomc  médecine»  ains  choie  amie  &  plailantc  à  nof^re  nature: 
ce  qui  n  adulent  ordinairemcntaux  autres  mcdccincs:dont les enfajw 
vieilles  gens,  ôc  cous  autres  c]ui  ont  en  horreur  lesmcdicamcnCS,  en 
pouitonr  pm^drc  :iuccairciirancc& hcurcurcylUic.  huamtmt 

Vra)  ;t  cjiî'auant^ue  d'en  prendre  fera  bcfoujgde  préparer  &  di-  prettdrèuMt 
gérer  l'hunicur  que  ton  veut  cuacucr,rinciianc     atténuant ,  entant  t**- 

So'ileft  froid  aevif^ucux.  &ooutantlcs  partages ,  félon  le  conl'cil  ^J!']J^^^ 
Hippoccaces  auec  clvfteces  &  autres  moyens  conuenablcs  >  autrc« 
neocla  poo4re  ne  pn  fiîie  aucunement  e  comme  nous  voyons  adue- 
nitiotisiiellemencàceuKquicn  vCcnt  ccmerairement&  lâns  aucune 
préparation  à  l'endroit  dciqutls elle  acqmcrt  mauuaifc  réputation, 
maisi  grand  torï:,vcu  que  fon  naturel  clt  de  Faire  bons  ^'  louables  cf- 
fctSjiîcllc  clt  prilc  le  corps  blé  prépare.  Le  lour  de  laprifc  l'on  doitfc 

Eardcî      fn  id,dc  vtnt,demâger&:  boire  beaucoup,  »Sv:  autres  cxccs:  irfrrjfrlfirt 
>u  peut  doiinir  vnc  hcurclitoft  qu'elle  eft  prifc ,  «Sw  quant  Ion  ope-  /c. 
zacson  commeaceaie  plus  dorminn  eft  belôing  prêdre  bouiilon^dcux 
ou  crois  heures  après  la  prifc  :  car  elle  eft  fi  noble  médecine  qu  elle  ne 
faji  aucun  corc  aux  boyaux  :  le  iour  fayuant,  fi  le  ventre  eft  éw,  faut  i^^f^  ["j^^ 
leiolfcker  par  ciyftcres  ou  autrement:  &  au  cas  que  fcuacuation  ^^'^f'^'.^^t 
n'aucftc  fuftilantc,  la  faut  rcitcrcr  iufqucs  à  tant  que  Ion  fente  al-  f*'*** 
Jegcmcnt.   Qu.int  aux  Ijmpiomcs     accidcns  que  fon  vfjgc  ap-  symfnvmtnie 
poiicF.TciItn.cnt  Icpcui.ciu  corngtr,  tpcorts  qucla  plus  part  d'i- T  vy^fri/c 
ceux  piuuicnncui  pluftoli  iJu  vice  des  humeurs ,  ou  mauuaiie  habi- 
tudcdu  corps  despreneurs, que  d'aucune  maligne  qualité  de  celle  va- 
cinc:cac  qiian^ao  vomillèmenc ,  ilpeut  proucnird'vn  eftomab  fa- 
cile 6e  enclin  à  vomir ,  ou  duquel  l'orifice  eft  trop  fenfible  :  ou  de  l'a- 
bondance d*«-xctcmens  &  humeurs  mordicansconccm  s  en  iceluy» 
plufloA  que  de  ccfte  poudre»  qui  fortifie  Se  conforte l'eftotnach  par 
îbn  adrid^iô:  coutesfoisnefcra  mal  fait  pour  obuicrà  ce  vomiH'cmét, 
ineflcr  en  \*infiirïon  deccfle  pouldrc  quelque  peu  de  candie.  Lon  cict 
poui  aileurc  qt:e  h  lon  veut  arrcfU  r  l'opération  exctffiue  ou  non  ex-  AmjÂfrrt/'r- 
Ce/7îuc  de  celle  pouldfc.Faut  prendre  quelque  bouillon,  ÔC  que  Icinâ- 
gerrcticur  'oudainemenifon  attia<;iion,  ce  que  toutcsfoisi'ay  expé- 
rimenté u'tftrcïoufioursvray:iecpnf«:lïc  bien  qu'il  delaiflc quelque  ^^,rj»j(>m 
chaleur  Se  fèichercfle après  (on  opération  »  ce  qu'on  congnoift  par  la 
grande  altcradon  qui  demeurcmuis  cela  luy  eft  commun  au  ce  les  au- 
tres mcdicamcns  purgatifs»  lefquelstous  font  chauds, n^ais  telle  cha- 
leof  £ê  peitf  facileoicju  €ofriigeipacmefiaogc  de  chofcs  froi  dcs>ioinc 
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.  zuih  que  telle  chalcui  pcucaufli  coflprouenir  de  Thumeur  chaud  & 
lè.c,comincaux  fieores  acdantcs»  &  y  rayes  tierces  •  prindpakneiit  ii 
le  malade  eft  enaage  floriffimc^Ae  dNatempecamcnc  chaud  de  fibc»  0s 
en  efté»ea  chaude  cegion^coaftitution  d'air  chaud^fon  corps  maigre 
Ôc  grcfle:enquelca$icnecotifèiUcroisàperronne  vfcr  deceAcpoul- 
drc  (ans  le  confeildu  do£bc  &fÀgc  M cdccm^dc crainte  d'encourir  va 
plus  grand  mal.  le  confclfcauffi  qu'elle  dclainèvn  dureté  de  ventre 
après Conopcracion»  ccUcment^u  en ay  veu  piuùeucs  edre  ikiours 
entiers  (ans  pouuoiiaiïelier:  mais  ceblujrcftainfi  commonauecles 
autresmcdicamcAts  purgad6,dc  ptincipaleineotla  chubaibc^toutesi» 
fois  pour  obuier  ^  ce,  prensclyfteirclciotttiliyuanc,  ou  mange  qucU 
^uei. bouillons  ou  ius  depfancaux,  qui  tepuiilcnt  hibdquetTc vecce». 

Voilaamy  Ic(!Trciir,cç que  tu  dois  ioger  delà  racine  de Mcchoa- 
cam,&  l'opinion  qu'en  dois  auoir  de  les  taculcés,  delqucllcs  tutc 
H«rnue$i€  pourras  bien  aHeurer»  ]ua)cnnaiu  que  eu  rccongnuiflcsen  elle  cou- 
JMr^MMf*.  ces  les  marques  de  bonic  qu'auons  ûgnalees  cj  dcllus*à  i^auoir^qu'cl- 
le  ibit  récente,  compue  en  petites  pièces  de  couleor  blanche  &  poa* 
<keûic!«  laquelle  en cgtle quantité  desautres  sadnesfetfouaecapliit 
pelànte:Ecficuen  trouuesquelqnvnequi  foie  au cunemenc noire  Ac 
artironnce,par  lacôgnoiflras  qu'elle  eft  vicille«ains  n'en  dois  vfcr.cl» 
le  ell  de  peu  de  durce,&prompccmctu  fc  corrompt,  fi  qu'à  peine  du- 
re elle  crois  ans,  fi  ell  en'eft  cachée  dans  du  milice^  ou  cnucloppcedc 
tipile  Qiree,ou  poixec^ou  rcfine^K 


t£  PARTERRE  OV  lARûlN  A  fLEYRSl 

Lepr(>Jit,pUiJtr,êfsittu,eMltitret(^  di/pojùurtdu  F  arum* 
CHAf*.  XLtlI*. 

UktHmi^Tt.  ^^^1  £      ^  leplus  plaifant  de  recceatiren  la  métairie  F^aa*^ 
*        9oiK*c*eftieiardinàfleurs,  tant  pont lafeçreation  du fèi^ 

gncurà  qui  appartient  l'héritage,  comme  au  (lî  pour  les  ru- 
ches des  moucncs  à  inici.  C'cit  chofc  louable  dkbicnfcan- 
iCYûirde  Ta  fcnellrc  beaucoup  d'arpens  de  terre  bien  cultiuez,  tant 
cnprairc  qu'en  fauifaye,  &  terre  labourable ,  ainfi  que  nous  auons  cy. 
deuanc  propofiS&naiscncorceft-ce  bien  aotantcontêmpler  les  beaux: 
comparcimcns*  les-gendb  berceaux,  &  cabinets,  les  plaifintet. 
bordures  de  IauSdes,rormarin,buys,oa  autres  choies  (êmblabIes,ouir 
la  ioycufc  mafique  dVnc  infinité  d'ofillons,  quifans  cefTc  iourdff 
nui(^  dcfgoircnt  leur  naïf  &  naturel  ramage  fiirleshaycs  &"  arbres 
du  partrrrcifentir  le  bouquet  près  foy  fi  odorant,  quel'odcur  meimc 
1)  y  faic  riendauancagej,^uand  le  icijgnenr  du  logis,  après  que  le  S  oleil  : 
leuanta.donné inr cefte  tolee tant daire  &  bien perlee^oitla  p laifa  n  tc: 
mu  fi  que  des  moulcbes^  miel;  qirien  la  cuetUanK^gcadeaièmentfcm^ 
j^eocriicdemte  doiuvoc  dcfiiaiut^Aos  kibordoces  de|dqttca.: 
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resdo  {gracieux  thyin.mclifîeroimarm,  manolainc,cypre2,gardcrob- 
bc,6c autres  herbes odorancc$,dont l'aipcd  ôc  iavcucncpeuuétdon- 
ocr  finon  Lxeigraiid  contentement  aux  pcrfonnes. 

Va  p  jtfteccc^  cornac  a  cfté  cy  dcuancdcdaré^doit  eftie  drelTé  à  co. 
ftéd0iardmpoC!ager,repatéd*anccloyp«c!cRioyen  d'vnc  grandeaU 
Ice  »  6c  encores  d^nchaycYioc,  ayant  trois  cntreet»duqudleccrrok 
iêfa  de  fcmblablc  bonté,&  receura  pareille  culture  que  le  iardin  pota- 
ger: &c  cômc  le  iardin  potager  a  cfté  entouré  de  treilles  &c  icuncs  bor* 
dcîats  faites  en  berceaux ,  &  corarac  petites  chappcilcs  Ôc  oratoires, 
auffi  1  c  parterre  fera  circuit  de  berceaux  faits&  appropriez  deiofmin, 
tûLmaiin.buys»  geneure,cyprez,  {ànimer^ccdrcrofiers»  &  autres  fin'- 
pthnt^  ,  plantez  ptcmieremcnt,  6c  cmondes  Iclon  le  naturel  dVn  AAm dr  Am^ 
chacun,  puis  arraneexauec  perches  de  Taux,  ou  de  gcneure ,  en  forme  dm, 
de  berceaux.  Les  cnemins  &  allées fcrôt  counertcs  &  femces  de  fable 
dcUé*  bicnbatu  ou  de  pouldrcdc  ficurcdcmarbre:  oudu  plus  délié 
poufEcr  de  lyais,&  ancres  pierres  de  taillc.ou  pauccs  gcntimés  de  bon 
carreaux  &  tuiles  bien  cuuccs, ou  de  belles  pièces  de  pierrc,tellcs  que 
fontlcs  grcz,lc  tout  ferrement  &  f  ninicntapplani,aucc la  batte fiuôe 

au  propre*  f     %    n  j- 

Le  Parterre  par  le  moyen  dTvn  chemin  large  de  fix  pieds,  fera  diuifé  J^d,n4»m 

«ndeux  parties  «gales iTvnc contiendra  les  herbes  &  fleurs ,  dcdices 
aaxbouqucts,chappeaux  Se  couronncs,comme  violette  de  Mars, œil- 
lets de  p  roue  n  ce,  œillets  dcrofcLLc,  œillets  d'Inde,  menues  penfccs, 
liiargucntcs,gsi:oflecsiaunc&'  blanche,  fouey,muguet,flamblcs,an- 
choTies,  pafTc-Y  clours.paiTe-flcur,  coqacloardes,armoifcs,lys,6£  att- 
ucs  fcmblablcs .  &  pourra  eftrc  ditlardin  aox  bouquets  :  rauttcaura  ^^^^ 
Contes  autres  becbesodorantes,oaquineportcntflenrs»ouficlksen  i^^^^^ 
por«eût,tcUesflcorsne  font  mifes  en  bouquets  feulcs.mais  aiiccl  hcr-  mfanm, 
beenticrc,comnieaurofne,aluine,efpargoutte,rofmarin,iolrain,ma- 
riolainc,baurr!e,mcmhe,pouliot,coq,hyiroppc,lauâae,baniic,fai.gc, 
(irricttc,ruc;tcnai(Tc,thym,camomille,armoifc,mariokmcbaaardc, 
hctbc  au  chat,  mcUlFe,  toute-bonnc,anct,  roarrubium,6c autres ftm- 
blablcs  :  &  pourra  cftrc  nommé  le  Iardin;attx  herbes  de  bonne  fetl* 
tcur  uMakté 

Là  herbes  odorante$6e  acuriibooquctsferont  difpofees  par  plan.  «W*tofc 
clies6lr carreaux dcfcmblabie  grâdeur& largeur  que  celles  dti  mrdm 
potager:  d'aucunespar  Hege  ^  labyrintcs  que  Ion  nômc  vuigaircmct 
I)«dalus/nit«;  pour  le  contciucmcnt&:  récréation  de  la  veut:  d'autres 
par  comp  1  r 1 1  m ciits faits  de  carreaux  ciurelaiici  ou  rompus auec bor- 
dures ,  ou  lans  bordures  ,laplufpart  d  cfquelles  herbes  odorantes  ott^ 
bouquets,  corabienquejiatnrcllcmcnt,6c  delcur  bon  gré  croiflcnt 
iânsaaCBnlabcnr&trauaildoiardimer;pfincipalcmcnt  les  herbes  à 
benquets  »  toutcsfois  celles  qui  reçoyuent  culture  Irrort  rcmecs, 
planeccs  »  replantées  ,  cueillies  ,  &-gnrdee«  non  autrement  que  les 
bcrbes  potagères,  où  toutcsfois  £uidra  auoir  c^ard  au  naturel  de 


Digitized  by  Google 


I 


L  r  V  R  E       I  T. 
chacune,  commereiacjr  apicsdecliué  enla  pauiculiere (lercripûoii> 
d'aucunes. 


H  £  R  B  £  S  A.  F  I  F  V  R  S  O  V  A  B  O  Y  Qj  E  T  S,. 

C  H  A  p.  X  L  V  l  il». 

FitktUsd»  Méurt, 

Violettes  de    A  Vio'cttc  dc  Mirs,tint  ri:Tîplcquc  double,  doit  ef^rcpîân- 

î^^^y^  tccdcLi  plaine  cjuicrc.  Cil  terre  bien  fumcc  (S»:  bclchcc  de  la 
proi^undcucd'vn  pied,auanc  IcsC^alcndesdc  Mars:  lieu  la 

 vcuxfcrocr.fairclcpourrascn Automnc&primc vtie.  bui 

tous  ne  Kioc  planter  ou  Ccvaet  lavioleccetous  les  aaseiivalieumeA 
me,autren)entcIleportcfa  vnefieuriaune  6t  de  peud'odear.Tu  fcras^ 
qa*viieme(nie  violette  retiendra  Coutealescoulcurs  des  autres,  fça-^ 
uoir  ,  b!nnclic,palle,ianne  Sc  vermeille,  fi  tu  mcjdcs  cnlcmblci^slC"» 
mcnccs  de  toutes  cnfcrmr-cs  en  vn  linge, &  les  mecs  ainfi  en  terre  biiii 
fuaicc.  La  vi..>lctfc  Ce  d  ur  c  icîllir  iu  m^tinauanc  Soleil  Icuant,  &  eu 
tcmp5  non  pluicux ,  ù  Ion  veut  t^u  cilc retienne  U  vertu  ^  &  ait  bonne 
'  odeur. 

rtnm  it  yî»  Les  fleurs  de  violette  dé  Mars  appliquées  (ur  lé  front ,  appaiiènt  U 
c«r  ttrU  ^^^^^^  teftequi  prouiét  de  trop  botte,&  font  dormir.Quiaura  re* 
t^^"*'  cenquelquecoupTur  b  te(le,&reraai]Cunemétcnourdi,n*y  aura  auirc 
incôucnientpliîsgrandjlî  incôtinent  après  auoir  ertéFrapé,  il  boitdtl 
fleurs  de  violettes  pilecs,  «5c  coiuiue  ce  bi  euuage  quelque  temps.  Loq 
fait  fyrop  &:  conlcruc  des  fleurs  de  viotctces ,  pro pr cpour i'infl ^mm^» ■ 
macioudespoulmons,  plurenes,  toux,  6t  hcii  i  es. 

Ginfim  Ut-  Giroflées  blanches,iauaes  &  rouges  demandent  fcmblablc  culture 
des,  uHnts,  que  la  violette  de  Mars,  ^vi^noent  mieux  contre  les  murailles,  toit% 
0r.r«0^t$.     &  vieilles  marurcs,quc  plantées  ou  culciuccsésiardins.principalemft 

celles  qui  fontianncs,  lelquciles  aprochcntplusprcs  darbriiicau  que 

d'herbe,  avans  les  ti^cs  liqucurcs,4ttrcs,»kforc  brichuesappeilees  dcs 

apotican  es  vulgaires  k^yri. 

La  graine  de  giroflccpilcc  &  beuc  aucc  vin  blanc,  cftfôuacrafnc 

pour  prouoquer  les  mois  des  femmes ,  3c  pour  faite  accoucher  celles 

qui  font  en  trauaii  d'enfant. . 

VâtginHks.      ï|  nr  fiât  fcmer  les  Marguerutcs,mais planter  de  mcfmc  façon  que 

h  violette  de  Mars  :  c'clll  inliV;  nctitc  conf>uldc,  laquelle  fans  cilrc 

CLjlti  ICC  (c  tr auuc  Au  Ji  Ci  prc..clUi^pcllcc  IkMlius.  Bellis  ou  Bcllio,& 

àeskAlieiîsj;ûrUi^r//»4«rr4.-LlicsficuridèattouteramKclioakcttl- 
tiupbien* 

l*4f0iyfm.  Marguerites  piUces  ancc  atmoifc  rcfouldcnt  les  cfcroucllcs. 

Cataplafint  fait  de  marguerites  eft  bon  pour  les  paraiilie,&  toute 
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forte  de goucccs.  Pour  ics  piay  es  reccucs  aux  parues  pcéVorales ,  cA 
quelles  Ion  nepeuc  meure  tcmcs,cll  bon  d'auaîlcr  inconcaicnc  brcu- 
aagc  fùck  de  m  irgaericcs  piiccs  :  machccsjguaiuîcuL  les  puièulcs  de  la. 
hngoc  &  de  U  boudie:bro7cetapptt(ènttesiiifl«inantion$  des  gcni- 
9msestmsM^ts*n  ùUàa  ouen  boiiillon  de  €haîr,bïçbcat  le  ventre. 

Pî^c-velours,  dite  des  Ladus  Auuranchus,  rccrcc  plus  Icspcrfon-  Pi^vtlg«iy,^ 
ncspar  Ci  couleur  que  par  ibn  odcar,c.ir  il  iic  Iciu  aucancmcnt  :  cou- 
tcifoii  qui  en  voudraauoir  cniesiardins^rcrabon  de  le  planter  en  Iku 
fec  Ubioniicux. 

Saleoc  home* en  pocage  reftcdat  le  fiiii  de  vétre,Ies  mois  &  âears  F/A»r«  UUttt 
blanches  des  femmes,  appaife  le  crachcmcnc  de  fang,  principalement  ^"A"^^ 
^'ilyaquelcjQeTeincfompueés  pouimonsou  pamespëâorales.  Sa        -  • 
fleur  trempée  en  eau  ou  vin  blanc  l'elpace  d  vnc  heure  ,rend  cooleor 
de  vin  rouge,  duquel  on  fe  peut  aider  îaromper  les  febiicitani^qui  ne 

peuaeac  abil  cnu  de  v  lu. 

'  j4neh9lm. 

Ancholîcs  tant  fimples  que  doubles  Te  dcmâdenc  en  t.cacgra0e&  Aii«Wwb- 
bien  amendée  .*  les  Latins  lesappellent  Galatiana,  &  le  vnlgaireFhin* 
çois  des  chaudbns* 

Leursfleursmefleesaaec  farine  de  tournent,  fontvn  fortbonca* 
tapla/mc  po'orlesgratëlles,  Vautre  force  de  galles,  mefrae  leurs  raci«  ,  '  « 
ncç  cuiâ-esenvin  blanci  Î3  ronfompcion  dt  lamoiiié,(?c  vn  îingctré- 
pc  CI]  jccllc  appliqué  fur  la  rongnc  <k  gratcHcs  les  giiaric:lcurs  racines 
cuidcs  en  vin,  x'  pnles  en  pocion,gucnllcnc  toutes roinpurcs  des  par- 
ties iiiccricurcs  du  corps,  purgent  les  ponlmons vlcerez  &  ciache-^ 
aeiis  de  ^g:  broyées  &  rooukiesea  forme  de  farine,  beoés  en  vin  lo 

Î^oidsd  vn  Cleo  aaec  cleoYou  trôisgraini  dc{à<Tati,prûffiKntmeroeti- 
cufcracnt  à  la  iauniirc.fi  foudain  on  fc  fait  coBOCir^  les  mcîincsvertusf . 
alcau  diftillcc  de  leurs  fleurs-  le  fuctircde  Ic  irç  ncincs  Fcnillcs  ap- 
pliqué fur  les  pîavcs,  les  confolide incontinent  :  vn  pcH^urc  imbibé  de 
ccfucprouoqac  lesfleurs  des  femmes, &  tire  leur  frnict-  mort:  itiiliHé 
dans  l'oreille  en  laquelle  y  auroïc  entre  ou  puces  ou  vetuuuc,  les  iuit  • 
mourir.  '  •  .;       ;  - 

OigèttJtFr^mÊtneedeRofetteté'dTmU, 
Oîllets  de  toute  forte,que  Ion  troooe  de  cinq  efpeces^en  latin  di-  OSIm. 
tes  velconicaaltilis,oilocellus,ou  caryophyllon,  fe  fcmcnt  rarement, 
maisplusiôttaehc  fontplantcz  de  leur  racine,  ou  des  bmnchcç  tivrrs 
deleurpfantc  :  la  racine  fera  pbntce  au  commencement  d'Automne 
en  terre  bien  siralfc,  &  mifccn  pots  de  terre,  à  hii  qu'elle  ptuilc  tiUc  k 
couuert  durant  l'hyuer  pour  crainte  des  gelcçs,  l'cllc  vcnu,auantquc 
la  grande  plante  ayt  ictté  fcs  boutons.  Ion  en  pourra- tirer  plnfieurs. 
menues  bran  chesdalétoardu'picd^  quafi  pcmc  en  peupler  vn  carreaa 
&enÉûrcnouocUe$planr«^  2:-'v*V 
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otiUeu*jfdin     Tu  donneras  lux  œillets  fcnceucdc  clou  de  girofle ,  fi  i  renttmr  de 

icui  laaac  eu  appliques  vn  clou  de  girofle  baLtu.Pareilicmciit  tt.»  rcii- 
amde^infi€,      leurs fleoisDclies,  Urges,  plus  plaiûaiestfe  odorantes,  lî>ntc^ 

mondes  (ouoenc  leufs  Vieilles,  belcDCS  &  snonfts  iôigiiciilèiiieiic, 
oilitts  dt  ^^^^^^  *       tels  oeillets  fonc  appelles  communément  oeiUets  de 
troÊimte      Proucnce,  du  lieu  où  les  oeillets  aiiiH  culciués  prouiennent  larges» 
OeiUmiUra  touffus    amples  :  ceux  qui  n'ont  les  fleurs  tant  larges  ny  odorantes, 

ôc  ne  ronc  tant  diligemment  cuitincz^ibnt  nommez  csiUetsdc  lo^ 

fette. 

Les  fleurs  d'oeillets  de  Prouence,memieIearfadnciônc(ôuuefai' 
aes  contre  la  pefte.  Ec  pour  oefte  caufè  ceux  qui  Ibnt  bien  adaifex  ca 
temps  de  peltefont  con(erne  ou  vinaigre  des  fleurs  d  otUccs  »  pour  & 

garder  du  mauuais  air. 
OfiflMfi^ii»-     L'oeillet  d'Inde  ou  tie Turquie  ,  appcllédcs Latins  Tf/i/intf  fiêS,o\i 
4f»  octlltu  Indcfu,  Ôwdcs  Italiens  bclucder,  iaçoit  qu'il  ne  rcfufc  aucune 

terre,  coucesirois  H  tu  le  plantes  de  (à  plante  ou  de  fcs  brai^chcs,  ou  fc^ 
mes  en  terre  grafle  ôc  bien  fumee,principalcmcnc  au  commcnccmcnc 
de  loiUcCf  il  croiftraen  teUe  hauteur qu il  dégénérera  quafi  enarbrc^ 
&  iettera  de  fa  dge plufieurs rameaux ,  èia  nâmere  d'vn arbre  ou ar* 
briflèao,  6c  par  memie  moyen  ptoduirades  flcuss  durablesiuî^ues  en 
hyucr. 

oeiîUh  itln-  Qui  fera  foicncux  de  farainte  ,  nedoit(cntir  la  fleur  d'œillctsd'In- 
•  tttjuTufc  (t  <^^'''on  odeur  excite  douleur  de  tcftc,&  cliourdiircmct,&  donne 
mumt*it  4ir.  ^^^caiiuM  du  haut  mal  :  mcrmcs,qui  eillepiusdangcicuXjluna  trouué 
par  expérience  qu'il  engendre  le  mauuais  air:auflilcs  Médecins  dé- 
fendent fiir  tont  de  fleurer  les  œillets  dTlnde  en  temps  depefte:  d'au- 
tant Queûfleureft  fortTemmeulè»  A:  de  tempérament  lortlcmbla- 
ble  à  la dguet  ce  qu'onjpeiit  conenoâftre  par  (on  odeuringmte ,  tre(l 
forte  &  puante. Qu^ainnfoit qu'inoit  vcniiïicux,ic  donnayquelqucf^ 
fois  à  manger  àvnchatdcs  fleurs  d'œijlets d'Inde  broiccsauccfour- 
magCjiI  en  deuint  fort  enflé,&  peu  de  temps  aprcs  mourut:  ie  vis  zvkC- 
fi  vnicune  enfant  «lequel  aptes  auoir  mis  ces  fleurs  en  fa  bouche, la. 
bouche  ftleores  tuy  enflèrent,  9t  ta  iourou  deux  après deuhtt fort 
tongneux. 

octï/rtf  fém-    Oeillets  fauuages  tant  blancs  qtterouges>encor qu'ils  croifrcjitaox 
««l«y.        bords  des  champs  6c  le  long  des  voyes ,  ie  peuuenc  coucesfois  planter 
au  iardin,  lefqueU  i*ils  fonucpUntex  fonuent acquerront  fleurs doo* 

bJes. 

I  eu£  fcmcncc,  fleurs,  &  i  herbe  enticieprofiSce  contre  les  piqueu- 
rcs  de  icorpiun.  i^  de  ûic  ont  H  grande  vertu  en  cefl  endroit  que  l'hcr'» 
be  ièule  icccee  deuant  les  (corpionsjeur  ofte  la  vertu  denuire:  leur  lë- 
mence  priiè  à  la  quantité  de  deux  drachmes  purge  les  humeurs  chau- 
des &  bilicufès. 
'^i^Umti*  Vt«Uttiide  Dâmas. 

Violettes  de  Damas  ont  feuilles  grandes,  noiiaflies,  cicnccs  tout  à 
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fcntoai^  êc  lar ec5,lcs  âcucs  blanches  &  incarnaus ,  &  de  Hgure  fem- 
Mahleàla  gjlrottcc:  ctki  cioiflànc  aaauefoti  de  celle  hauicuc  <^u'cllcs^ 
degcnevenc  en  arbre* 

.  Barbe  de  bouc  poor  auoic  fcs  fleurs  belles,  doubles  &  pleines ,  de-  ûatUdthm 
■unde  vn  terroir  gras  &  humide.  Ses  fleurs  l'ouurent  au  Soleil  leoant 
le  refcrmcncau  midy  :  Sa  racine  bouillie  caçau  &  beuc  appaifelet 
douleurs  ^  pointure  ducofl<f,  piilcenformc de  lohochaucc  (irop 
violât  ay  de  fore  aux  afthtnacit^ues  &  plurecii^es  :  cuutc  en  eau  &l  cô- 
iMen  fuccce  eft  vu  lUigMikr  MeTeraatif  cwKce  kpefte» poi^bus^Te» 
Biiift&  piqucoresmdrceUetitefacoa  eaodiftileedeceftehetbegpa- 
nftlesplayesrccéceSffi  vou:>  y  trempes  des  linges, pour  appliqoer  iWi 
ksplaycs:  Ion  employé  la  racine  de  ceftehei  bc,  que  d'aucuns  appel'» 
IcntrcrquîfvjCn  iàiades  aux  tables  Friandes,  iceile  bouilHe  dans  le  pot 
auec  veau  ëc  moucoay.ptus  accoaUrce  cndcux  plats auecbcuocâc 
peu  de  vinaigre.. 

F'iolittttdê  Mdrtê^ 

Yiolctces  «le  Marié,pour  la  beauté  de  lenoifleora  mcriteitt  d'cAi e  vUUi»ik 
lcniecseiicecreg<a0è^&bienlaboorc&  ««^4  ' 

Lcursfleurs  fontpropcesàiàifegacgaiirniespotiileaiiiflaiiiiiiicionft. 
&iiLGCces  deU  bouche. 

Le  grand  Muguet  que  les  Latins  appellent  Epheraeron ,  ou  Liliilm.  ««x** 
conuailiuiii,encox  qu'il  ci  oiii  c  aux  bois  ombrageux:  coucesfois  il  mé- 
rite d'cfuc  c^lciuc  aux  i.trdins,taDtpoai:  la  beauté  de  Ces  belles  fleurec- 
cei  blanches  comme  neige,  d'odeor  fortamiablc,approcbancaux  lys, 
qoepouclès  rcrcutïparcequereau  diftîlee  de  Ces  fleurs  auec  vingene. 
renz^iâicr  ecoaoer  la  parole  aux  appopledigucsîcllegtoffitcaufliaw». 
paraljFtàquea^iut^ttttei»^  aux  cœurs  f  liUu,. 

Le  Nénuphar  ou  lys  d*cftang,  tant  Blanc  que  nunc, demande  Ucn^""^^^' 
aquauquc  ^  maicicagcux  lauiQlc  voyons  nuus  aoi/ltccs  viuiersSc 
cftangs. 

lia  racine  déNenuphar  Blanc,  cuiâeen  gros  vin  rouge  beof^ar- 
nefteJefltixblicdeificmmesrSes  fleuif  «racines  Se  graine,  tât  endeco-- 
âion  qu*encon(ètttCi^nc£ngtthecespOttr.iaue  domak  &XfindKica> 
perfonneschaftes».  "  •  y 

fJj/Acirthe» 

Levacict  ou  Hyacinthe  vient  l^oit  bien  en  terre iîblonneuft, 
Sai:acmc.&:  graine  cuittc  en  vin  bcuc,appaircic  flux  de  ventre  VMW- 

Le  yardflnmainlîdit/vnmotGrec^à  cenfe  que  par  fon  odcorprc  j^^^ 
/cntce au  ncx.cUeeidievn endormiflcmcnt  &  eftourdilTcnaent.  vcut.^'' 
eftrefèmé  en  tcrroirgra$,humide,dcair  chaud,auljlî  croift«ileA«bCkfiif> 
dinccLÇ»  LangnrdâCjJ»lir^4orC|>ctt  m  ccfyis.. 
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LI\RE  II. 
Sa  ractné  bouillie  oa  roftie,  pnfe  en  viande  o  u  breausge  fait  Vo- 
mir: iccllcbroyccauecquelquepcude  miel,  5»:appli>^juee  guaiiftlcs 
biallcurcs:  oile  icslcnulcs,&  uchcsduviiagc»  meUce  aucc  grane 

dortic.  '  " 

FUmkes,      ,  ' 

rtmiet.  .     t^ambes ,  dites  ta  lAtin  vulgaire  gUMM ,  dom  eft  yflii  le  mot 

François  gtay,  tant  bleoàs  que  blanches,- veulent  eftre  plantées  dec 

|fUntes  leocn  tes  au  nibis  de  Mu»  iufques  en  A  aril  »  ou  de  chailrcnre 

de4ainbcs,pourucuqu  ilsayentr;icincs:ianiaisretDCC$:dir  nedcman- 
•  dent  {!;randc  cuÎLLirc.  Leurs  fleurs  (ont en  ce  diftcrcntes  d'arec  celles 
du  Soucy,p.ir  ce  que  celles  du  Soucy s'ouurciit  à  la  lucnrdu  Solcil,3c 
celles  des  îlambes  referment,  &  l'ouurcnt  iculcmeiuen  ttnips  froid 
O^Mir.     humidc.Scs  racines  doyucntcilrc  arrachées  de  terreau  commcn- 
cettenc'  du  printemps,  pour  eftre  de  bonne odèor , poli lêtcheesà 
Tombre  dy  Soleil.  Aucuns  pour  ofter  cette  humidité roperflue.qui les 
jend  fubictcesà  eftre  rongées  de  vers,  tant  dans  la  terre, que  horsde 
terre,lesfonc  tremper  en T'cxiuc,puis  les  feichent,&  ainiireaicruent 
pour  donner  bonne  odeur  au  hnge&  habilltments. 
Vfftui  JctjU         Le  lus  de  leur  racines  mis  en  clyftcrc,  imcigela  douleur  de  la 
Gouttt  fiiéti'  gowttc  fçiatiquc.  La  racine dcrcichec  iSc  mUc  en  poudre  ,  mttoye  & 
fait  côfolidcr  les  vlccres  caucs  &  fordidcs:  tenue  Jcdâs  U  bouche  fait 
V/crM».      l'haletne  bonnc^roifcs  parmy  lesbabits,  les  contregarde  de  toute  ver* 
^jfinpi/k.    mille ,    leur  donne  f^pnteur  plaçante':  Le  ius  de  la  racine  pris  par  U 
bottdieà  plu(ieursfois,euacueles  eaux  des  hydropiques, princi^iale* 
ment  (i  onleprendmcdcaueciauned'oeuf^  demi  cuit.  Sa  racine  méf- 
iée auec  la  racine  d*cllcbore,& deux  fois  autniu  demiel,  eftaceleslé- 
tîlles,rougcolcs,<5t  toute  tache  de  vifagc  induide  dcllns.  La  decod^i- 
oudc  faracinc  dcliure  les  opilationscaufccs  d'humeur  crailc,  prouo- 
quc  IVrine^fait  mourir  les  vers, &  poulie  le  calc4jl:lcs  Italiens  font  cô 
Ature  de  cefte  racine  toute  receïkte  aiiec  foçre  ou  niiel,&  en  tfëtpooc 
-tous les  efFcéès(til<iits:Ionfaitvnebuiledcres  (ilcurs  trempées  en  hoi- 
la,qui  a  vertu  de  reibudr  e*  emoUr ,  d*appairci  les  douleurs  froides  des 
gouttes. 

Ljs, 

Le?  Iy5  doiucnt  eflre  plânrcz  au  mois  dcMafs  &  Anril  ,  en  ces 
^  pays,&:  é^pays  chauds  d  O<Stobrc(5c  de  Nouembrc  ,  tant  blanc  que. 
/e^j'ceulcûr/'  ^^^^^  graflc  &  bicn  houee:tu  donneras  telles  couleurs  à  leurs 

J.ys  rJrr.  ^^^^^  q^.^  ^u  vondras,lî  auant  que  les  planter ,  tu  macères  leur  racine 
en  telle  fubUance  colorée  qu'it-tè (èÙblera puisarrou(ès  b  radne 
plantée  dans  là  folTettcde  là  metnieliqaeor^eti  cefte  (onr/ondit que 
les  fîcius  de  lys  prouienucntrougcs'&  purpurccs,  fi  leur  racine  auant 
.»  qu'eïlrc  pi.îiitcc  eft  trempée  en  lie  de  vin  rouge ,  ou  en  cinnabre  dc- 
ftrcmpé,  puisdelameime  liearroulce  en  lafoire  où  clic  fera  plantée. 
Ou  bien  quand  le  lys  eft  en  fleur  au  moi<;  deluin ,  faut  en  prendre  dix 
ou  douze  plantes ,  les  licrcnitmbk,  &  pcndr&à  brfiuncc,  tir  dits 
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iettexont  petites  fadoes  ionblables  aux  ails fauuagcs  :  £t  quand  ic 
ccops  de  les  plamcrlêra  veiiu,qQi  eft  au  mois  de  Mars  &  Apuril,mec- 
ccz  tremper  icellesplances  en  lie  de  Tin  vermeil  iulquesà  ce  qu'elles 
fi>iencbicn  ceindlcs,&  ayentbcouleurrougc  quand  vous  les  tirerez: 
p'jis  plantez  les  en  folfectcs  bien  arrangées,  &  le?  nnoufcz  rufHfam- 
nicnt  de  ladiccc  lie  :  par  ce  moyen  les  lyscjui  en  vic:id  i  ont  npoi  tcronc 
fleurs  purpurccs.  Vous  aurez  fcmblablemciu  dci  1)  s  récents  toute 
l'anncc.li  auanc  qu'ils  foiem  ouucrts,voui  ks  cueillez,  puis  les  enfer-  Ljs  j>»r^«rr^ 
mes  en  quelque  booteille  on  vaillèau  bien  eftouppé»  ahn  qu'ils  n  ayét  ^ 
de  Tair.  Ou  bien  cnfcrmez'Ies  en  quelque  vaiuèaufaiâ  de  bois  de 
cfacfiicbîen  poiiré,afin  que  l'can  n'y  puiflc  penetrer,&p!ongez  le  vai& 
fcauenvnpuis  ou  ciderne,  ou  eau  couranccnlsfe  garderont  ainH  ré- 
cents toute  rannce.Etfi  quclquesfois  durant  l'année  vous  en  voulez 
▼fer,  mettez-  les  au  Soleil,  à  fin  que  par  la  chaleurdu  Soleil  ils  fc  puif- 
fcnt  ouurir.Ec  à  ân  que  les  lys  apportent  fleurs  en  diucrs  tcmp$,quand  ^J* 
TOUS  pUnccrez  leurs  radnes,  vous  planterez  les  vnes  douze  doig;cs  ""^^ 
dansKcrre,Ies  autres  hiiîû^&lesaotres  quatre,  &  vous  aurez  des  lys 
longuement. 

Cauplaiîne  rai(5l  auec  tadncd  oignon  de  lys,  grailTc  de  porc,  &:  ^tnmde  ijs,. 

huile  de  camamille,  faitapoftumcr  les  bnbons.  Onguent  fnic  dcTdi- 

tcsracincsjhuilc  d'amendes amcres,  d:  cire  blanchca  lingulicrc  vertu 

pourpo\ir  &  nettoyer  la  face,  ÔC  oilcr  les  rides  du  viûgc  des  femmes. 

£au  diililcc  par  alibic  des  flcucs  de  lys,ofte  les  rides  du  vifàgc  des  fera- 

mes ,  ic  leur  apporte  vne  blancheur  incroyable.  La  radne  bouillue 

ou  cuitce  entre  les  cendres  chaudes.&  oilee  aaec  buy  le  d*oIiue»  eft  vn 

remède  Aogolier  contre  toute  forte  de  DruAuré»unt  de  feu  qued*eau. 

Elle  cuitteaucc  ails, &pilee  en  lie  devin  rouge,  rcndli  co.:lcur  nette  Bn*jl«MV«. 

aux  fcmmcsqui  font  mal  coulouiccs  a  pics  leur  couche,li  de  cclU  rncf- 

Jcgelcsfoirs  elles  fe  frottée  le  viia^c,ic.m  matin  elles  Iclauétauec  eau 

dorgc.  Ccilc  racine  cuitte&pificcauec  vieil  oing,  aj)pliquee  furies  Ttind^tt,, 

doâi  des  picdsjes  relbult  totalement^moyennani  qu  elle  y  demeure 

trots îoursenders:  l'eau  diftilleede  fes  fleurs  anec  vn  peu  de  j!àtfran  6c 

decaffiaodû rente  faid  accoucher  les  feraraesq^ui  fontcntrauail,  9c 

pouifchors  rarricrefaîx.-rhnile qui cft  faite  de  les  fleurs  p^irinfnfîon 

proffircà  rcmollir  les  durtez'.fi  vouscn  frottez  aucc  huile  dekmcncc 

de iinlcs  parcies  hontcufcs,&:  qucpar  dellus  le  ventre  vouç  appliquer 

dclaUinc  rrcmpeeen  ceshuilcs,  les  femmes  qui  Tonc  en  tiauail  rccc-- 

mont  grand  allcgcmcnr.. 


Menaespcn(ces,autremcnt  dites  Herbes  de  la  Tnnité,ou  violettes 
d*Automnc,demandcntHcufcc  &"  iàblonncux,font  plantées  au  prin- 
temps, &  portent  fleurs  durables  iufques  en  Automne,  voire  iulques 
enhyucr  :  moyennant  qu'elles  roycntfôuucntartoufccs,6c  diligcm- 
mcac  culuucc^. 
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LIVRE       I  T. 
Vmw.    Lcsfcuillcsou  îus  dcnicuucspenrecSjpiifcspsir  labouchc,ouappU-. 
VUjti.  <^uecspar  dehors.lonc  iinguUcics  pour  glucincr  les  playcs:lcs fleurs  de 
menues  pen^  bouillies  &  beuës  appaifcnt  le  mal  caduc  des  étions 
quand  ils  elcument  :  les  mefincs  fleurs  bouillies  au  c  c  Icuis  herbes  fBc 
beucs.ncccoycndcs  poulmons&  poiârinc,  &  proffitentauxficurcs 
6c  inflâmations  inccricurcs.Lcui s  feuilles dcfcit  nets  8c  mifcs  î-npoul- 
t9j4»  a»alt.  ^i^^  bcuesauccqucs  vin  vermeil  à  la  quantité  d'vncdcauc  cluUcicc^ 
onc  grande  vcrcupour  rcUiaindrclc  bo/auauaié. 


HERBES   DE    BONNE  5ENTEVK, 


CH  AP. 


LXX, 


pTcfiltttt  4f» 

bafiUc 

l\dii}t  tntrt 
l'émliTt 
bétfd>e. 

L'oihur  du 
hajiiic  tn^tft- 


E  BAfilictanC  grand  que  petit,  cftfcmécn  Auril&Maycn 
terre  gralle  :  prouicnt  lubittmcnc,  lancontnici.tnprcs 
qu'ilauia  etic  icaïc,  cdariouic  d'eau  (juclqucpcu  cluudc; 
on  le  peur  audifemec  enAuComne,dcla(cinencere  veuc  ab- 
breuer  en  vinaigre,  dnquelfileftarroufétantfbicpeu,  ilviendracit 
branches.  Situlclcnicscncerre{êicbe&  cxpt  fc eau  Soleil, inconti- 
nent fechagcra  ou  eninpolec,ou  en  creilbQ«Dcsqa'ileftfen  é  j]  faoc 
traîner  pnrdclfus  fa  terre  quelque  rouleau, pour  l'affermir: car  iîla  ter- 
re dcn. cure  vculc,  Lilcmenceic  cortcmprafacilcmcnt.  lUcfautar- 
roufei  à  i'iicurc  de  audy,  au  coiurairc  dcsauucshcibcs  qui  veulent 
cdrc  arroufecsau  matin  ou  au  foir.P  ourle  faire  grandir,  il  cil  bonde 
l'eilnonder  (buuem  auec  les  doigts,non  auec  înfttumene  de  fer.  Lon 
dit  chofeadmirabie  du  bafiliCsqu'il  crôift  plus  beau  &  plus  haut  Fil  cft 
femé  ijcc malcdi<5lion$& iniuces:outrequ'ity ahainecte^grandeeI»" 
n  e  Timbre  &  le  bnlilictcnr  milieu qucrnmbrcpar  fo'i  nttouclicmcnt 
attire  à  foy  toute  forte  de  pailles,  ilchailcioingdcioy  ksfcuiUe&dC 
ti[ics  du  b.ilîlic. 

Ccuxquilont  fubiedlsau  mal  de  LcRc,  on  qui  craignent  dcncftrc 
a61i^cz,doiuenidu  tout  cuitcr  l'odeur  du baiilic:car  en  Ton  odeur  en- 
gendre douleur  &  pefàntcur  dételle,  voire  quelquefois  naiftre 
au  cerueau  des  petits  vcrmideauxfembl.  bksauxkoipions  :  ccquc 
nous  lin)ns  cftrc  aducnu  de  noihe  temps  à  vn  Italien  (comme  tcfmoi- 
gnc  M.Houltcr.dodcur  en  Médecine ,  au  tomuicncement  de  Pra- 
cîri  ]in.-)  .itKiv'cI  la  fréquente  odeur  du  balihccngcndraau  cerueau  vu 
iLOi^i^UjCjui  luy  apporta  doi  leurs  véhémentes  de  tciic ,  «Se  a  la  paihn 
la  mort.Laplus  grande  vertu  que  ^ourroitauoir  ceftckcrbe,cft  que  la 
femme  qui  trauaille  à  enfanter,  h  elle  tient  en  Ca  main  vneracine  de 
b.^ii  lie  auec  vue  plume  d'arondcUe ,  elle  enfantera  inconcincotikos 
dv'ukur* 

La  chue  tant  domcUiquequcfauuagc,  n*aimcponJtlicuhumidc,ny 
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froid.ny  cngraillc  de  beaucoup  de  hcn ,  mais  Ic  c  Hc  chaud  ,  laiis  vent, 
&oùlcSolcilluit  beaucoup, à  raitondcquoy  dnr:Mit  l'Inilcr  la  faut 
couucir  de  cendres:  car  par  la  natuxclle  chaleur  des  ce  n  J  i  v  i  clic  rcHde 
aiiiToii*Onla  peucfemcrenMarSyAotift  êc  Septembre,  iicoic  <^ucU 
oadtevienncmicux  pUntec  de  racines  ou  braochcs,quc  lemeè.  Quâd 
aie  enukiliift,  elle  dégénère  en  bois  :parqaoy  deux  fois  l'an  luy  Faut 
couppcr  \i  lige  iufqucs  Ma  racine,  pour  liiy  rcnouucllcr  là  iciincirc: 
ncfaiitpcrmcitrc,hl  cli  po  iiblc,qucllc  flciuiflcrcar  Ci  elle  fleurit, clic 
CGÙciîtichc  pIiirt.-»(l.Lon  dit  ciioic  admirable  de  celle hcrbc,quc  llla  Nvtt^fSi 
fcmaictjuia,uiAU).u  vcrlcdcioncorps ,  ouquiaura  icsmois,  touche 
ceft«pUnte»oa€n  approche  tant  foic  pcu,incontinentel!e  meurt. 

Pour  faice  ^uVllc  vienne  belle»^  ay  c  vn  odeur  |>las  plaiCint  la  ^ac  Béar 
planter  fous  l  ombre  d*vn  figuier,  ou  Tenter  en  Tetcorcc  d'vn  figuier:  , 
cjrUtcpidité  Se  douceur  du  h^uicr  tempère  Vaccrimonic  de  la  rhuc. 
L'on  dît  aulîî  que  Lirhue  envicndraplus  belle,  fion  fiche  fcs  hrnn- 
chcs  dans  vne  febue  ou  oic;non,fc  qu'on  les  plante  ainli.  I.oii  dict  sc- 
bubleracnt  qu'elle  en  croilt  plus  ocile,  ficnUlcii-cncouplanunton 
vie  demalediâio  ns  6c  iniures.  Ox  d'autant  que  la  rhue  eic  amie  du  fi*-  ^-^jcjimm 
goier^tttuntelUeilennemie  delà  cigucaudS  les îatdmicis,quand  ils  ^/j^J^'"  *  ^ 
veulemarrachejarhue,deaaintequ  usifefeulelfètlesmainstilsfrot  fj,^  ^ 
tcnilcuK  mainsdeius  de  ciguc.  «irc  tnitmin^. 

La  thucfauutgc  cfl  de  plus  î^r.indc  vertu  qucVi  Jamcfti<]i:c,au(ri 
cft  elle d'vii odeur  plus  mal  plaiUiu  {kio\  '  J.ui.  cicux  à^l-ntu■:ir.clmc- 
nlcntd^nc  vapeur  li  acre,  que  u  l'appiocuci;  t^.nt  ioit  peu  de  vollj  c 
yidgc  die  vousy  excitera  m  feu  volant.La  rcni6cc^eî  vnc  &  de  l'au^ 
tre,pac  U  vapeuc  cbaude.&  feichcy  defeichc  b  iàmence,ains  tend  les 
liMUBct fteriles;]a  roerme  (^mence  en  decoâioo  proffice  aux  gouttes 
&  aux  humiditez  de  lamarry. 

Lathuca  vertu  fingulierc  contre  toute  forte  de  venin.  AuHlnoos  OfUuJm' 
lifonsquclc  Roy  Mic'irid.îtet  auoic  couftiimc  d'vfcr  d'vn  opiatc  fait  J^'  MuAri- 
dcviiigifcuilics  de  rhue, dci'x  ligues  feichcs,  &  deux  vieilles  noix,  a- 
.  uccbicnpcu  de  icl,pauLicprcrcrucr  contre  toutes  poifons.  Pour  ce 
Kgaxdlondoit  planter  és  jardins  Se  près  dcseftablesà  brebis  «Tolail- 
Ic^&aonebeftailtgrande  quantité  de  rhuercarlcsicrpcus,  lézards,  J«v«MWçr 
5: autres  bcftcs  vcncncufcs  n'npproclicntpol»tplu$pcesdelarluicP«>*«\ 
que  Ton  ombre  fcfpcnd.  Mcfuclon  tient  par  expérience  ,  qucpour 
chaflcïlcçcl\ats&:  fouines  des  roulialicrs  cX' coulouibiers  ,  nenn'eft 
recilicuiquc  démettre  àlcnt  cntrcc  ou  alentour  diceuxqunntitc  f^i^ 
derhae;  &  que  pnur  dclmrer  quelque  lieu  de  pukcs&  puuail'es, 
cftbon  d*arrou{èr  le  Ueud'eaa.cfpandueanecvn  rameau  de  rhue.  En  K'auprotb»' 
Kmpsdepeftece  neft  le  meilleur  approcher  du  nezlarhue  (comme    r'»»^  f** 
BOUS  voyons  faire  conftumicrcment  à  plufieurs  pcr'ounes^parcc  ^«»'«\f 
«jyeronacrimoniecaufcvn  ardeur  &:  excoriation  en  la  partie  ou  clic 
louche:  ton  tes  fois  pour  ?cHrer  îc  vir.  d'vn  bubon  ou  ciiarbonpc-  f;,^rl-w»i^r|î4- 
4ilcjjUal,  «eu  a'cllglus  ha^^Ucr^ucti'appliqucrdciruscacaplalmc  i^^i^ 


Digitized  by  Google 


LIVRE  II. 
fai<a  de  feuilles  de  chue  pilccs  aucc  Icuain.grailfe  de  porc ,  oigno ns, fi- 
gues: cHatix  viiic.fauonjCantharides,  &bicnpcudcihcriaquc.  QiJ 
stit^idue.  aura  inangé  de  la  cig'.ie.cctufc ,  nandia^oïc  , pauoc  noir ,  ou  de  t]ud- 
quesaucrcs  hcrbcs^qui  par  leur  grand  froideur  rendcntles  perfonnes 
UtUcijtHx,  cndormis&  ftupidcs,  pooKe  deliurerde  cedanger,  faucausdlerle 
ias  de tboe,ou  devin  ooeUcaorabouillu  Eau  diftHeederhucinrurce 
cnparde  égale  de  vin  ou  d'eau  {ofe,  eft  rouuccatae  poutlemaldet 
yeux. 

Menthe, 

Ueoûit.  Toute  Mcnchc/oit  fatiuc^fcnL  fauuagc,  ne  veut  point  terre  fumcc, 
nygrall'c,  uy  cxpofccau  Soleil,  plulloil  humide  ou  près  de$cau)i,au 
de£uc  dcquoy  la  làttt  aflidaemc;n(anon(êr,  autrement  elle  fe  meurt? 
cUe  eft  (èmee  plus  ibuuent  que  plantee:fî  ptanteeifbit  plantée  de  raci- 
nés  ou  débranches ,  en  Automne ,  ou  au  Printemps  »  principalement 
à  l'cquinoxe.  Quiagra  défaut  de  fa  graine  pour  fcmcr,  pourra  en  (on 
lieu  ( cmer  de  la  graine  de  menthe  des  champs,  en  tournât  contre  terre 

'  Icboutaigu  dclagraiuc,  pour  lu  v  dompter  Ton  naturel  champcdrc. 
Quand  elle  a  crcu,ne  la  faut  toucher  aucc  feitcmcnc  aucun,  auucmét 
diemouroit.Ecnc  fcfautfottder  de  lafemertous  lesanStCarlansfe* 
met  ou  planter  elle  reatent  en  grande  fertilité* 

Menthe  pilec  &c  appliquée  uir  les  mammelles  par  trop  tendues  & 

f>leine$  de  Uiâ,les  amollifl;»  Se  empefche  la  coagulation  du  laid  :  Pi- 
eeauccfcl,  eft  bonne  Gir  le;  morfures  de  chien  enragé:  pilec  ficmifc 
menioe,  cataplihnc  conforte  1  citomach  débile  ,  &  aide  à  la  digeftion:dcux 

oLi  crois  brms  de  Menthe  bcus  aucc  lus  de  grenades  appailc  le  hoc- 
quct,&  vonuircmcnt,&  palfion cholérique.  Elle eflfouuerainc pour 
rendre  le  flairement  éc  (èntiment  à  ceux  qui  1  ont  perdu  >  moyennant 
qu  on  la  prefcnte  (bunent  au  nez.  Sa  fcuiile  defcichee  &mifè  en  pou* 
drc,  beuc  aucc  vin  blanc  fait  mourir  les  vers  des  petits  enfàns.  Ceux 
qui aîmcntlclai^l,  doyuent  incontinent  après  qu'ils  cnontraangé^ 
mafchcr  fcmiies  de  Menthe  pour  cmpclchcr  que  le  laidlfc  caille  en 
,  .  leur  cflomachrcar  la  Menthe  a  ceftc  vertu  d'cmpcfchcr  la  cojculation  . 
itUicl.  du  laict, mciaïc  de  contrcgardcr  icrroiiiagc  de  toutccotrupuon  & 
GWcr/ar-  Dourritare,(îon  larroulêdeiusoudecoâiondeMenthe.  Appliquée 
tut  le  front  appai(è  la  douleur  de  tefte  froide.  L'eau  diftillee<  le  toute 
Thcrbeau  bain  de  Marie  dans  alambicde voire prife la  quatité dequa 
trc  onces  arrcftc  le  flux  de  fâppar  lcncz,cc  qui  eft  admirablc.-ccux  qui 
veulent  viure  chaftcmentne  doyuent  flairer  ny  manger  de  la  menthe: 
à  raii'u)!  dcquoy  ancienncmétlon  dcfendoicaux  Capitaines  de gucr« 
re  manger  de  la  mcntlie, 

CaIanient,autrementditMentaftre>demande(èmbbbleterroir 

C^4m^  que  la  muitliccauin  le  voyons  nousctoiftre  en  terroir  non  labourd 
prés  des  chemins  palTans,6c  hayes.  Ilprouoque  lesmoisdes  femnwrs» 
ibit  pris  par  la  bouche  ou  par  fomentation  ».  auec  telle  violence  qu  e 
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les  femmes  n'en  doyucnr  le  icruir  fi  elles  fonc  en  doute  à'cArc  rfroHès: 
ilcftùiigulicr  en  fomcmauonpour  icsdoulcurs  d'cllom.u  h, coliques, 
eouttesifon  ius  pris  par  la  bouche  faic  momiilcs  vus  :  inkiiic  dedans 
foMiUe  y  tonioQriraiifltics  vers. 

Le  Thym  um^eCaadie  que  commun,  vient  mieux  planté  que  Ti^w^ 
/êroé,&:  demande  vn  lieu  cxpolc  au  Soleil,  marin  &  raaigrc.  &  fc  doit 
planter  à  la  my- Mars, en  terre  bien  labourée, à  ce  que  fcs  plantes  pliif^ 
tûft  puilTcnc  prendre  :  mcfi-nes  à  fin  qu'il  puiii'c  croiAi  c  beau  bien 
loumi,fcxa  bun  d  aiiouictiouucm  ia  pUiitc d'eau  ou  auratien.pc  vn 
lontcoacr  duThymitccpncaflë.  SîtoncnTcucrcccnirclcIaji^iajnc,  B<'4»  $hym. 
frutefiamaflèr  les flciinerqueUci elle  dlcomenaç,& n'en  peut cftrc  ^'""^  ^ 
iepifee, 

Cataplaimc  Ùi6t  de  Thym  cgi^eii  vin ,  appaife  la  douleur  de  la  tk^* 

goi^tte  fciatiquCjdcs  vcntolitcz  du  ventre,    de  î'amarry.Lc  flaircmét 
de  Thym  elUouuerainc  pour  excittr  ceux  qui  font  pus  du  haut  mal, 
mclmc  pour  les  cnprcl'crucr,cft  bô  d'cnuirûner  leur  hcl  de  feuilles  de  lUuti  mak 
thjm'.rvikge  fréquent  de  thym  aucc  vin  ou  laiCl  ciaar  ,cil^i  oiîitablc 
«nwdiiicnoUqttey*    •  >i  • . 

Ttiymbte  ne  demande  lieu  graj^famé  ny  ctildiii^ ,  mais  4^icoittiezt 
Se  cxporiaaSoleil,pierreux  &  léger. 

Le  Thym,  comme  auflile  Thymbre  font  propres  pour  nourrir  les 
moufchcsà  mici ,  £v  p  c  u  i  les  conhturcs  &  aliàiioonc«icnts  des  vian* 
desyoaiesappellchcrbe^iines.  • 

l'Origat^amrcmentdit  MttjoUioebaftarde,  amielatcrtrafpre, 
pierreufe,Ae  caiUoueuI^  jpoible  &  ineiibleideman  de  coutesfois  d'cftre 
nmé  0c  mouîi  s  iolîjaea  à taticqo'il  ayt  prisik oailTaiice  9c  grandeut: 

combien  qu'on  le  voye  venir  &  croiftrc  en  plufieurs  endroit^  (ans  ar- 
roulcrneftimcr.Ilfcpcutrcplatcr  de  petits  rciettons,&'ct*as  contre- 
font,à  fin  qu'il reiettc  de  nouueaij,&  ftnicr  de  Ih  graine, laquelle  d'au 
tant  qu  ciic  iera  plus  vieilie,d'aucant  pluAoft  ioi  ara  bois  de  ccirc  ,  en-  , 
coreqncrorigâ  neièmonftrepluftoft  queletcentielineiourouqua- 
lanciome  aptes  &  femoilôn  :  en  pluiieur;  lieux  on  le  (ènie  auprès  des 
iDoufches  à  miel  :  pource  qtt'elicsf y  cbangjcnt  folontiecs ,  9t  enfooc 
miclfinçaUer.  t 

L'Origancui^envin,^  i-nis  futicsreinç.ofle  ^rdifTout  îadifficul- 
icd'vrjncrrCuitcnvm  &  bcu  .prcfhte  auxbclUsvcninu  u(cs,ou  pi- 
queure  de  fcorpion  araignes-  C'ataplafme  faici;  d'Oi^gaa^.  Taii- 
nc  d'orgecuit  cnlcmbic,  zctout  les  paioii<le«%  ^adecoclion  cfl  bon* 
&epimrcaiif»rUKlesMxls&t>ardesl«fIèK^'d^lûU^  fêmUeu  - 

hj  beoëauec  vtx], prépare ^dbpofe  bi  femnfe  a.conceuoir  :  les  fleurs  m<i^  U(f^ 
le  feuilles  dudit  Origan  fêkbees  au  fcio  fijJ&vO'.teft de  terre,  cftans. 
caoelpppeesbieii  chaudeuicmcnTB  drappeliutappli(|ueçs/ur  latcdeji 
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&  iccUc  tenaucbicnafiublce^guâuUcacduihemne  cauiîf  de  froid» 

^bj^ff*  HyllbpcnedeauiMlelclieugtas  oelîiiDé,  maiidefcMocttAeci- 
pofé  au  SoleihonUpeocpiaQCer  &^iiier  enuicon  fequinoxe  du  tep» 
nouueaa.  Onladoit  tondre  aumoisd'Aôuft&UÊuie  fcidicrpoiic 

les  poc.iges  d*hyucr, 

Hiurcrcsvercusprmcipaîcs,  elle  Ter  rb  eau  cmip  pour  les  affcârioQS 
j^^.^^  I    des  poulinons,  &  pour  prouoqucr  les  tn  jis  aux  fcimnrs  »^  (I  on  en  Fait 
des  buuuionspour  humer  aa  mauii  i  icun.Lon  <l»f  vjuclc  Ivrop  d'h;  Ç- 
fopc^  prislbuucncffsluis  auec  quatre  fois  amant  écao  deparictairCy 
fait  vuidcr  force  graucHe  9c  eaJcul  des  retns  :  Hylibf es  aucc  6gucs, 
Gr«Mtf<  &  ^'^"^  ^  ^^^^  bouillies  enfemble  en  eau  »&beue,  profBte  aux  courte» 
MJmC        lialeiaes.vieillesâc<tiiEcilescoux.  Pilccaaecfel,cumiii&  micl,apptî* 
querjguanH:  Icsptqucurcs  de  lerpétrpnlcc  auec  huile, frottccfiit  mou- 
ririe$pouls:pilulcsfaidcsd'hyiIbpC|nuEroudiou{n».â(iraciii<;sde  pii> 
iioinc»guaciuèiit  le  mai  caduc  à  la  Iod guc» 

Sttrrtett» 

LaSarrkccedokeftrcplttiitceeiiltfncttnîiea  nygrasny  fumé, 
nds>expol2  au  Soleil:  car  (bttuent  on  la  voifecroiftre  de  loy  nefme  é» 

lieux  maigres  &  presde  lamer.Elle  vient  plus  gr.icicufe&dc  nrcilleur 
gv)u(l,ii  elle  e(l  femeeparin^  iesoignon«i£Uccft£orcpcopre  à'ËuUlêi. 

aux  vundcî. 

fojrttue^  Ses  Veuilles  fleurs  miiesiur  laccftc  en  forme  dccîiappcao  ou  cou- 
mndwm^  ronccfucillcnc  les  endormis.  Citaplafmc  fai<ft  de  Sarracttc  àc  de  Un- 
ment.        ncdc  fcoumcntguaiift  ics  gouctcs  (€ia8i<}ues^ 

C^.rMWr        ta'Côi&ndte  compatift  a^a  aoec  toute  forie  de  terre  >  tOQCesft>t> 

en  terre  gralfc  5c  ac:tnieelle  vient  trop  plus  abondammet,  &  recher- 
che l'an  chaud:  aufTî  ccllcL]ui  croirt  en  lieu  lolcyé  ,  cïccde  l  n  bonté* 
ccilcq'ji  vicntés  ombrages.  Quand  tu  livoiidrasfemcr^cllis  la  graine 
plus  vieille  qtjctn  poLirras:car  cantplus  (cra  ellcvicille  cant  mnllcnrc- 
icra,moycnnanc  qu'elle  ne  ioit  fancidc  cic  moiiic:icmc  la  autE  eu  ter» 
regrallc  de  lianitde,  Se  nt  néglige  pas  coutesfois  le  maigre  tenoir:  8c 
pour  la  littre  bien  coft  leiier,hiat  deax  ioors  auam  la  femer  faire  i 


Séria  graine  en  eau.  S'il  faut  futncrla-teire  où  elle  fera  liêmce  ».cclety 
Tvrfmi  <TTt»    eficns  de  brebis  ou  dcchcore  fur  tout  autre. 

Son  vfage  exccfTîf  r.pi-»ortc  donlc  jrdc  tcflc     tronbîrmcnt  de  CCT- 
ucau, mangé  après  le  repas  cont^orcc  la  digclhon  ,  &  diilipe  les  vents* 
Oif^ftiMi}     moyennant  qu'elle  foic  préparée  :  le  moyen  de  iaprcp^rcr  ell  jJa  f^ut 
bien  feichcr ,  iecterdclTus  fort  bon  vin  &  vinaigre  mcilcz  ca(cmbl^ 
êt  la  laifler  ainir  erempct  t*erpace de  vingt  quatre  lieaRS>  »  pni»U&i^ 
j>M*^'     cher ^là garder  pour  l'vfage de<inedec|ne:{ulcteidvinaigre,8r  c%aii* 
rni«îy  ff  ffi       P^'  detfîiS'U  chair ,  b  garde  de  fe  cotcompre.  Elle  pronoqueie» 
wwJ^Rprf*.     mr>isauï  femmes, ^L'  dk  on  ]u*antant  de';rainsquelaferoraccnaual* 
k.attec  vinibianc,aucaQt.de  ^Qurs  eUeAXcsmois*  Sa  graiiicbeacaoec: 
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ius  éc  grcn  j  de,  fait  mourir  les  vers  des  pedcs  enfans  :  Son  ius  aucc  ce-  Vm. 
raie,  cicumc  d'argent,  vîn.iigrc  &  huile  rofat.guarift  le  feu  vc>laj)C,& 
toutes  rougcurs:U  gramc  cruuicccn  vinaigre  garde  Uduuf  de  û  cox- 

SéMgt, 

La  Sauge  tant  petiteft  franche  que  grande,  fe  plante  <)c  branche  ié^§, 
totfeau  pied,&  de  racine  au  Printemps  de  AQCOOinc»eHerc  feme  au(E 
en  Bicimctemps:ià  racine  fe  teiioiiicd'elhc  entourée  de  ccdrc  de  lési- 
ne. Il  bri'jt  plantcrpteslarhucpourla  défendre  des  fcrpés  &  îcrarcîs 
0!u  couitume  de  faire  leur  gjrteprcs  la  Saiîgc, comme  Ion  peut  co- 
gnoiltrc  par  les  Feuilles,  qui  ont  (oaucîjtcstoiv  leurs  fomniKcz  tou- 
tes flcflries  Se  Tcickces ,  pour  auoir  cite  touchées  Ôc  halenccs  des  fer- 

fCDtt. 

La&u^  ne  leluiê  aucun  air  chaod  ou  ftoid,  combien  que  de  (à  na-  rim§  ég 
tue  elle  vient  en  terre  fterile,  pierreuicp  1^  mal  conditionnée:  lî  bien  S^itge. 
qu'en  certains  endroits  d'Elpaiene  les  montaignescn  font  peuplées, 
fc  les  villages  prochains  bruffcnt  d'autre  bois.  Cr  ptndaiJt  poure-  j-,,^— i«, 
ûicbc!le,rl!e  veut  cftrc  bien  houceài'cntour,&  tenue  ncucdcfcuil- 
les  à:  laracaux  qui  lonc  gallcz. 

Ella vnc  vertu  (inguliefc  pour  côforter  lemetfs  foulez  &  dcbilei. 
Se  pour  ce  regard  Ion  fait  fin  de  Sauge  pour  boire»  &  fomentation  a- 
ucc  decodttoti  de  iàogepour  le  oemblemet  des  mains  &  d'au  très  par- 
ties. Elle  c6forceramarry,receu  par  bas  en  parfum:arrcftepar  tel  par» 
fumicsflrofs  blanches  aux  femmes  .'celles qui  ne  pcuuct  porter Icurt 
enfans  â  terme, Je  auoi  te  ne  pour  légère  cauU;,doyucn  tic  plus  fouueut 
au  marin  manger  quelques  fueilles  de  ûuee.car  elle  côticnt,fait  viurc 
9c  fortifie  i'cnfant ,  rend  les  femmes  fort  fertiles.  Ccd  pourquov  les 
Egyptiens  après  grande  mortalîté,conttaignoyentks  femmes  de  boi* 
rc  lus  de  Sauge  aucc  vn  peu  de  (êUctenaiis  quatre  tours  (an  s  auoir  a^ 
faireàleacsnaatis,piiisnabiteraaeci€eux,à  finde  conceuoir&  pro- 
duire force  cnfans.Pour  exciter  l'appetic  6c  nettoyer  rt  non  :>vh  plein  ^rf/o^rr  r«*- 
<lcmauuaifc«  humeurSjfautfouuctvrcr  de  Sauge  en  les  pot.igcs,»5>:  au-  fitmatk, 
trcmrntiellcallcce  les  douleurs  de  teftcj&r  nettoyé  les  dcutj,  &;  gtnci- 
uc&;  tjaibonc  halcinc,cuitcc  en  viuifon  eau  dilliUce  cCclaialHa  vcuc^ 
LaconfemedcfleandeSaogeàlesmcfinesvertus.  , 

Le  Pytuencque  les  Laôm  appellent !7«/r^f,  demande  terroir  (âblô-  fymm. 
jieni  &  fec^oaterroiraquatique,  mais  qui  foitglaircux  :  nuiTinousIc 
voyons  croiflrc  c-î  torrents  rauiiî!ints:vnefoisfcmc  n'cll  bcfoing  cftre 
fc  n  I  c  [  a  r  n  p  r  ^  s  :  car  il  icuicnt  tous  les  ans  plus  que  ion  ne  vcut«6:  vient 
quaii  Cil  aibiiCcau. 

Il  approche  forcaux  vertus  du  Thym ,  à  Tçauoir  bon  à  la  rétention 
des  mois  des  lèqiaies>&  dè  i'vrineteiUnt  fecmis  en  g^udcrobbes  don* 
ficamTcfiemencsvn  odeur  gracieux,&  les pqçièrtte de  vermine.  Sa«t 
decoâioa  aucc  reg^ifle,  profite  infiniment  aux  cooncs  haleine^ 
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.  aftamitiquc$,y  adioullant  vn  peu  de  iucctc  ou  fyrop  vio1aty&:  cncoi 
d'auaiicage  à  ceux  qui  crachent  deUboae«à  Uchargc  qu'on  en  vie 
lo  ng  temps:  Son  herbe  fciaUTee  fiir  vne  cuik  anbnte,  arrooice  éerâ 
dcnaluoiâc»  8c  appliquée  fur  le  ventre,  appaifc  les  douleurs  de  mft- 
ttice^encor  d'auantagc  Ci  tous  y  adionilcz  feuille  d'arraoïfe  ^fleuisde 
camomiUc^U  coiufriicaTé  auec  huile  de  lys  Se  iaune  d'ceu^ 
hiitrëk^  Marritbe. 

LcM.irriibc,diccn  btin  M  4rrubmm^o\i  Vre^mm^  tant  noir  que 
blanc,  viciic  en  toute  terre ,  &  plulloll  inculciuce que  bien  labourcc, 
auin  tè  voyez  vous  croiflre  près  des  mucaillet ,  bayes ,  voy es ,  &  aux 
bords  des  champs:  vray  eftquelc  (àuiiagc  demande  les  lieuxaquatîo 
ques,comme  foires,ruiiïèaux>&  lieux  bas  &  humides» 

11  citfort  boncndecoéliôpourlatoux  &  difticwlcc d'haleine,  d'au- 
tant qui  nettoyé  les  poulmons,  &  fait  cracher  :ii£rouoqiielcsoiois« 
aux  femmes,  &:  faïc  lurtir  l'arrieccf.ux. 

AUiinc,  ou  Abfîiïche Romaine,  ou Pontique,  maripe,  ôc  vulgaire, 
n  eft  cancfemee  ou  plancee  pour  ion  odeur,que  pource  qu'elle  eft  vtl- 
lepourla(ànté.LaRomniaine  vient  en  lieu  l'^blonneux:  la  marine  en- 
terre (âlee  9c  cendreufe^a  vulgaire  en  lieu  moncaagncux»picfraiXjlcc 

6c  mil  ctiltiuérponr  la  planter  b.ut  tordre  fcsracinrs. 
ycrtusttAi»*     L'Aiuincentrefcsautrcsvcrcus  qtudinfinics     admirahlcij côfor- 
"r  U  #/îr«  C^pfi'""^ip'^î^'''^^f '''■■f^^^'"'"^'"^^"'  charge  J  iuiracur  bilieux  ,  non  pitiiitcux,. 
ituch.         &  pour  ce  regard  Ion  en  lait  du  vin  appelle  Vin  d'aluinc.La  dccothon 
iDtfui/r..     de  la  racine  du  Chien-dent  auec  les  (ommitcz  d'Aluine,  guacîftk  iau» 
Hgjjlfoi^.  tàitc»  Confèrue  de  fes'fbmmites  fiùâe  dVne  liure  d*iceues  &  de  croi» 
liurcs  de  fucae,gdarift  f hy dropiHe inuctcrec  8c  du  toutdeplocee, fi 
'    onen  vfc  fouueneapresaupircfté  purge:  garde aulîî d*enyurcr:eftc6- 
trepoifonà  ceux  qui  ontmangé  des  champignôs  vcnimcux,ou  anallé 
^         quelque  venim,  principalement  de  la  cyf^uc  aux  morlurcs  &piqucu> 
ihir<ir  cto-  j.^^  ti  ^taignes,  &  autres  belles  vcnlracuics.  Lejusmedéauecnoyaux 
depelchc^yfait  mdurirles  vers.  ScsCeuilles^mifcs  en  cèdres,  de  meflees 
attec  onguent  ro&t  noifcifTent-les  chcneuauLds  feuillctmi^  aux  gar- 
derobbâ,contreg;irdent  les  veftemcns:€haâèntaui£  les  monichcs  ^. 
moulchctons.  ... 

kurortnt. 

.  Auroii   \  Li]r:cmcntdicc Gadcrobbe ,  vicntmicuxd'cfVre plantée 
de  fi  f  Tc  i  iK  o  i  icLtons ,  que  feiTicc  de  fa  graine.  Elle  ne  peut  endurer 
ny  trop  giandfroid,ny  tropgtandc  chalcur,&  pourcelafaucplancet 
Cil  q.iclqaeUeudoiardtnquiibittemperé. 
rmmitè^v^     Safemépeleppids  d*vne(cupileeaiiecquelques  vnesdefes  feuiti 
f  ■  les  en  Vin  blanc»  en  y  adioullanc  vne  noix  vieille ,  Se  va  peudebol 

j^'^^       ArmenCjlctoutpa  Té.^c  coule  &  bcu,eftvniîngulicr  bruuagc contre 
cT'JJ'^nljt       pcflcA'^"'-'  r^rtedepoifon.Se*;  fv-nmitcz  &  fleurs  bien  battues 
j^iKc        &:pUccs  cnhuiic^f  cduiics  enforiue  de  limaient, Icracntà  faicc|aA 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTICiyE.  W  * 

Ça  Us  faffoDs  dt  conte  fieure,(t  Ion  en  frotte  la  plante  des  pieds ,  poi- 

cipine  du  dos  des  rc  l  ricicans.L'Auronne  cane  appliquée  par  fm, 
dchorsjqucpnfcpardcdsms.fainiïourir  les  v  ers  despetits  cnrâs.Vray 
c(l  que  Galicn  dcFend ,  quedattiaoc  ^'ii  câcAAeiDy  de  i'cftomach, 
loD  n'en  i£c  pas  iabouche. 

7\ofmar'm. 

R.o(maxinaimepiindpalcmcrulc  cciiougrasmcdiocrcmcncvict  Ho/n^rMw 
CD  tout  aie:  mais  mieys  aox  coftetdch  mer ,  dont  Uapiis  le  nom» 
^'aatre  parc.  Il  doit  eûrc  planté  an  rcnonucan,  Ac  Aiitoain^  de  rad- 
ncioiide  branches  corfcs  fichées  en  terre,  &  enlleuchaud,oupoi» 

Icmoinsexporéau  Soleil,  A;  ncncrophumicienerubicâau  vent  de 
BizCj  ï  cauie  que  ccftc  plptc  ne  peut  gucrcs  endurer  !a  froideur:  pour 
cela  ^ucplanter  lui  le  hiidy  conrrc  quelque  inuraillc,^  le  bon  plan- 
tcteftquandil  vcutpoindrc,  &  de  petits ieuncs  brins,  cioisdoigu 
aoant  en  terre,  &  foubnt  la  tene  pat  delIus:ou  d*vne  pariie deU 
CDufiedTîcehiy  •  lequel  par  après  eftansaydé  delà  latfoa£«(e  peuple  6c 
■uiatient  frais,  n  cdans  bcloing  de  l'arroulcr ,  Ti  n'cA  auplanter,(i!a 
terre cfl  graflê:couccsfois  Ci  rarroufcz,  il  en  fera  plus  fourny ,  &  £eu- 
riia  d'iuantacc.  T;.nd!$  cu'il  eft  ictne ,  il  vriicc/^rc  diliff n  mencfar- 
cle&  cmc<ic:iine<lcii-andc<uci:nhcn,airsdLttrraUj6v  clhc  cnaui- 
féde  bonne  tcrrcda  liede  viii&  les  bnieuresdebiicquc,  ntiicsau 
picddîicclu)  luus  ccii£,lcfoncmcruc)lleuiemcnt  croiAtc.  Il  y  a  deux  <> 
lottes  de  toûoinD ,  dunt  l'vnt  porte  femence ,  l'autre  nom  A  ^  cuns 
leplutcati  (oUon  auprès  des  rocfacs^pat  ce  qu'il  ;i  la  flenr  hsHiue»  Bc 
parce  que  les  rr.oulche^  à  miel  {'y  ayment  beaucoup,  &  s'en  main- 
tif nneutplus  (aines,  Se  font  meilleur  miel  q«e  celles  qui  n*cn  gout- 
ilcntpo>Qc:lafieur  d'iccluy  fc  gardera  vn  an  ou  deux  fans  fcgaftcr^û 
vouiia  cueillez  bien  nettement  &  fans  mcflange  d'autres  chcres,5e 
l'ayant  faiâ  vn  peu  Icichcr  au  Soleil  tât  c^u'ciic  a)  tpoic  la  ftaiichcur, 
kfaitcs  parachcucr  de  feicher  à  roœbrc,&  ncrcoKnncztant  qu'elle 
foithieDiciche. 

En  temps  depcâceftbonde  parfumer  la  maifon  de  Rofmarin:  vtrtufi* 
car  fa  fumée  chadc  le  roauuaisair.Ses  feuilles  &  fleurs  ibnt  bônes  cô-  K  f  ».trr>;. 
trc  les  douleurs  de  tcftc,principalemcntiarrcfterîrs  fleurs  blanches  DWwrWf  *^ 
/i  la  femme  en  vfc  longtemps      matin  :  fui  tout  pour  rendiclavcuc  ^^^^ 
meillf urr,  fi  celuy  qui  aura  !.i  vcué  dcbilé  mange \ coeur  icun  feuilles 
&  Êcuudc  loimaiin  tenantes  Ciircniblcauccj)ain&fcl  cous  les  ma" 
iiDS.Scsfieurs  m^en  confime  coiifbrtentrcllonach,£c  font  bon- 
nes aox  mciaiichoiiques,mal  cadttC,conuuUion,paral7rie.5a  graine 
beuèauecpoyurc  &  vin  blanc ,  guarift  la  iaunilTe ,  &  deliura  les  ob«  hm»'if!t. 
ftrcdionsdcfcye.  Dcccdlion  de  fcs  feuilles  en  vin  blanc,  conforte  Knfifmk'u 
les  ncifs  foulez  &:  dcbilcs:  iî  enîaucz  la  tcfte  ,1a  peau  en  dcuien  t  dure, 
laccrucHccft  confortée,  (?<:lcpoiln*cnicmbcra<l  tofl.Lonfaiddcs 
curedcius  fort  bons  de  ^es  verges,  .  &  des  duubons  pour  tracer  les 
pomdures. 

^«1 
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LacisUare  <le  lofinineft  (cmblable  à  celle  du  Rofmarin,  (àaf  qot 
IcîofmidcftcoaûoUMVCtd  &  nonTubicflàlagclcc  comme  le  RoC- 
maiin, 5c  eft  fore  rccommandablc  pour  les  berceaux.  crpaulierc$,3c 
ornement  da  p.irterrc.Lon  peut  faire  vnc  huile  de  fcs  ftcurs  long  téps 
iafufcs  cil  ImuIc  d'-m  indcs  douces  cfpraintcs  d-ius  vn  iac  entre  les 
Kcrfififlt'i  prelTcs ,  cjui  cit  io  uucrainc  pour  conforter  les  nerfs  foulez, 5r  autres 
^ttu  fM^  parties  du  corps  courmentees  de  gouttes  froides:  8c  pour  appaiièrlet 
tranchées  des  petits  enlàns, 

S<rpoUt, 

SmtUt  Le  Serpolet  fcre fi ouit  d'eftre  planté  oufcmc  cntcrrrpres  fontai- 

ncs,rui(r(;atix, ou  puits, mal  culciuec,  quifoit  fciche  en  Llté,&  pleine 
d'eau  en  hyuci':&  icccc  p.ir  ce  moyen  dz  plus  belles  feuille;.!  1  deman- 
de ncantmoins  vn  terroir  qui  ioxc  uy  gtas  ay  i  aiuc,maii  cxpoic  au  5o- 
lcit,&  venteftre£bnaent  tfanlplanté>Quci.iu^isilnenc  dcbafiJIc 
quieftmatcalttaé. 

0««ft«r  dett  Le  Serpolet  cuic  en  vinaigre  6c  huile  rofac,  appaife  Us  tuteurs  de 
fie.  telle ,  fi  on  en  Itoctc  les  tempes.  Bouilli  en  vin  &beu»prouoquc  les 

fleurs  aux  femmes,  f.uc  fortir  l'arricrefaix  &  l'cuRint  mort  :  aucc  miel 
nectoyclcs  poalnioiis,  aide  au  rail  cadtic;  fa  dccodlion  profHteaux 
MotKfit  fer.  ventofitez,enfteurcs  5c  durectcz  d'amairi.  Pat  lu  de  Serpolet  iait  moa 
Trl'iKhfet  Icsfcrpcnts ,  ôc  autres  bcftcs vcnimeufcs ,  Ôc  cbaflèles pulces.  L« 
uiflii'itul'  P<)i^dVne(cG  de  la  pondre  de  Serpolet  dc(aché>  beuancc  eau^a^» 
d*prù$ê.      patiè  les  trencliees,8c  deliareles  diflicultez  dVrine» 

Fsulitt. 

fêttUatt        V o uliot  vient  bien  fcmé  &  pbnté,auqucl  faut  obferuer,  que  (Ton le 
plante  de  fa  racine  ou  de  branches  en  Automne,il  produira  feuilles  & 
fleuri  vers  la  nw  Noucmbrc.-vncfoys  plante  dure  iiamais  ,  moyen- 
nant qu'onrciiuondc  tous  les  ans:le  faut  arroulerroignculcmcnt. 
frtm^       Le  Pottiioteft  (buuerain  pour  les  hydropiques,  pour  lacatcc ,  pour 
^Mmtl'     Uiaunillè^ponr  faire  accoucher  les  femmesc^ui  fbntentraitail»  poiic 
Mvttriffmta.  leurfaire vuider larrierefaîXt&proQoqaeries mois beu auec  vin  blac 
GotttufiM  Leparfûdepouliotr.iif;mourirlcspulces,     Icsbeftes vcnimeafei* 
futi,         Caapialîncfaiddcpouliot^cuit  en  vin^ppailèicsgootceslciati^ttcs. 

AvMWé  Ancchaimc  mieux  o/lrc  p!  m  r  j  ]uc  femé,5r  demande  principale- 

métvn  terroir  qui  Ibitticdc  &pcuiabi»clà  .'coidurcs.  Si  eu  veux  v^u'il 
vienne  beaa,le  faut  tbaaécan:ourcr.Q^andonle(èmfrilti'eft  hefiiing 
de  couorir  fagraine  de  terre ,  parce qu  elle  n  cft  (tibiedlc  a  cftrc maa- 

€h"n.'  L'Anetha  vertu d'appaifer les rouâs&trandiecs.vomifTcmét.Gi- 

Dtfjiculie'     glotou  hoqucc.ieulcmciua'jflcjrer,dcprouoqucr  î'vTîne,  &  aiderla 
4'¥rt»«.       îîigeftion  de  l'cftora  ich  :  il  fait  rcucnir  le  laici  aux  nouraccs » guarift 
les lliifo cations  d  amai:ry,m€uric  toutes  tumeurs. 
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Anis  ècCxic  terre  bien  amédcc»  labonrce«graflc  &  (iiaiee:onle  doit  Arà. 

(cmcr  en  MarSj&louucntrnrroufcr. 

Chacun  (çait  combien  cllvulelalcmencemangcc  au  n.atin,i  ceux  i'^^f-^'/f 
quilontrubictsaux  uanchccsdc  l'cftomach  CSc  dts  inccflins,  nu  ho-  'j^i^^f^ 
quec  ÔC  fângloc,qui ontdesiuudi), (^uioiiCniauuaiichaiiiiic,  «S.  c]ut 
éeiàrejicauoir  le  teinâbean:apresie  repasconforceaoflî  la  digcftioli* 
Elle  eft  bonne  aoz  iiqumces  pour  leur  fàre  auoù  forcelàiâ» 

Aromi  demande  tel  rcrroir  &  telle  culture  que  l'Anis,  lequel  vne  Am'f  • 
foisfemé  y  croiA  tous  les  ans  de  léger, par  fa  graine  qui  Combe  de  fo^* 
iDc/înc  :  il  croift  principalement  es  terres  de  repos. 

Sagrainc  tft  ucibonne  contre  lestotrvons,6.  tianchccs^potirpro- 
noqoet  mois  «uzfciiimcs^otir  fairepîflèr,(IeUc  cft  bcuc  aucc  vin, 
moyennant  qu'on  enTfepealbattent^aotrmentilfait  venir  lespaflcs 
couleurs:  Ton  jpariîim  nettoyé  lamatrice>&  rend  les  femmes  de  lteri« 
les  fccondes^u  aaec  ce  parfum,  la  femme  Hcrile  prend  tous  les  matins 
de  deux  iours  Tvn,  le  poids  d'vnc  drachme  de  ccflc  graine  pulucrifec 
aucc  vin,  trois  hciircsauant  manger,  par  quatre  ou  cinq  fois,  mais  ce- 
pendant faut  quelemary  couche  aucc  fa  femme  es  iours  qu'elle  vrcf  a 
de  celle  ^ouidrc:  cbofe  expérimentée  pludcurs  fois. 

Cârnh 

'  Cafuîiè  /ème  an  mois  de  May  en  terrebicn  nette  &  fumeexainâ  emrf. 
^tt'aaons  die  au  iardin  potager. 

Sa  graine  aide  la  digcflion,  fait  pifîcr,  eflcint  toutes  vcntofitez,  Sc  a 
les mefîncs  vertus  deï'Anis:  rédigée  en  pouldrc  cft  melke  aucchcu- 
zcuicjUTuc parmi ks  remèdes  qui  kruemaux  coups  orbes. 

Cumin, 

Qm  vcQC  anoir  de  bean  Cumin»le  faut  (èmer  en  terre  bien  gralfe,  &  On^Sm 
^iati3e»oucxporeeaQ  Soleil  d*Oiîent  entre  lesherbespotagerc5,(car 
ilvicntmicnx)  au  commencement  de  May.  Lon  dit  aulEqucpour  le  Z"^*» 
faircbicn  vcnir,illefantfemeraueciniures&:  malt  Jiclionsrnc  je  faut 
fitoft  arroiilcr  après  qu'il  eft  femé,encorcs  qu'après  quii  ioitioiti. 
hors  de  terre  il  demande  d*cftrclbuutnt  arroulé. 

Sa /cnicncepril'c  par  la  bouche,  diflîpc  Icsvtntsqui  vicnnentuar 
haut^ppaifc  les  tranchées,  &  dcHure  la  diflicalté  d*vriDc,  Pour  ofter  J^^'^J*^ . 
lanoiccear  dVncouporbe  fans  playes,  eft  bon  incontinent  d'uj  pli-  ^ 


querdcâttspooldrc  de  Cumin  bien  délice, &  bien  cbaiiffce  au  feutre-  cm^  «vir. 
ceuc  en  parfum  par  bas,  ouinicrccdans  les  lieux,  aide  àconcci^oir: 
parfum  de  ce  fie  graine  receu  au  vifàgc  rend  la  face  paHc^;  me  rtificc: 
dequoy  fçaucnc  bien  fe  fcruir  les  pccfonnes  qui  veulent  difliçiulcr 
fàinâcié  ou  preud'horamic,&  cmaciation de  corps. 

FemmL 

Le  Fenouil  ne  rc&(è  air  ny  terre  aucune,  totttesfoisuin  natuiel  uwnXU 
^ddonne  plus  àraircbaodquaaftoid,  dcàUterregraueleofequ'& 

^  «y  . 
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meilleure  :  il  refuît  une  iculcmcni  U  gLirc-.ifc ,  &  n'y  proffiic  point. 
0*1  te  fcme  au  renouueau  &  Automne ,  êc  plante  és  mefincsAiiûns, 
cepUncaiu  les dgesd'vnetoufFè chacune  àparc,oulatou6rc  coRect» 
toucesfpis  celuy  qui  eft  4oax  demande  pliiuoft  d^eftre  (cmé  que  plan» 
té  ,  meiiDe  plul^oU  en  priatenps qu'en  Automne  :  car  il  en  v  icr^t plus 
d>!!K,&'  en  F.iit  de  plus  gros  grains.  Onîcd.  iclcmcr&  rcpiaiucr  en 
terre  cxpofcc  an  Soleil, 3c  mcdiocrcmcnt  icicbce,  &  légère  di  Itiucn- 
cc,n'ayaiic  :>Ius  d  vne  année  :1c  Faut  tenir  ncctcmciu  tandis  iju']  '  naiïl, 
&  iafquesa  ce  pi'il  foie  parucna  àlonaccr«i^incm>  caiauuc«ocnt 
les  melchautes  hcrbcslc  pouaroyeot  ftiffbqacr. 

WnmtiMK,.  PourauotrfenouiLfortdoukjmetsUiêmencededansvnefigaede 
Mar(aUe  •  &  la  kme  aind ,  ou  bien  mcflc  dS  miel  aucc  la  terre  oà  ta 
veux  fcmcr  le  feno  j|  :  ou  bien  fais  tremper  vne  nuiél  entière  ou  deux 
graine  en  mie) ,  ou  eau  de  mic!  ou  laiâ,  leuËEaUchiiiantdc  xcmuaov 
cominc  auonsdit  cy  dclFus des  melons. 
CUtu  dti     Le  fenouil, cane  fcotUes  qucicmcucc.cll  du  tout  dédié  pour  la  clar- 

3^        tédes  yeux,&  pour  cetcgard  on  tire  quelquefois  du  iostle  (es  feuilles 
9t  tiges  eocorcs  t<^dres,qae  Ion ièiche  dr  garde  pour  ceft  etfeâ^Qoel* 

2ucsfpis  Ion  diftile  de  Icau  deicnouiltoatreulfOU  mcfléauec  imei.La. 
imcnce  de  fenouil  e(l  bonne  pourcohibcr  les  vents,prit câpres  Icre» 
pis,  encorcs  q  'clic  fou  de  dittit île  digcfliion,  Seapportcau  corps  pe- 
tmtim         tue  nourriture.  Onic  p^^ucniigcrvcrdcics  Iccômencciîicntd'Âouft,. 

voirc  les  cocoiis  &i  troncs  plus  Lendics  peuudc  cllre  contidlSy&:  les  ra- 
meaux chargczde  fcs  graiiuaucc  Tel  &  vinaigre^cn  puts  de  cerre^pour 
A^MlMord*  ien  vlcren  toute  âilon»  &iitr  tout  durant  qu'il  fait  juel^jue  chaleur 
excelfitte.  LViàge  freinent  de  fenouil»  apporte  aboadice  de  hud  tox. 
femmes.. 

âl^riêUme,       Marioîainc  vient  de  fcmrncc  &  de  racine  ou  de  reirttons  comiBC- 
la  f»'jgc  :  elle  dcm  iudc  lieux  omorageux,  terre  bien  fuauc  ,graflc,  & 
fréquent  arroufemcnt.Ellc  fera  plus  belle  11  on  iauanip!anteaucom> 
menccmentd'Efté.  Faut  défendre (â  radne  des  rats  6c  luunsrcar  celle 
vermine  (îirtoatluy  fait  la  guerre,  ceqae  cognoiftn»  cftreviay,filte 
plaift  l'expérimenter. 

BM^d^m-    Lcius  exprimé  de  fcs  fueilleSyactiréparles  narines,purgelecerueaa: 

atm^         rcd'u'tecn  Icxtiie.dcfr  icl  ic  les  catarres  &  ialctczdetcfte.  Le  bouillon 
où  elle  3'ira  cuit.cft  vcilc  pour  le  commcnccmét  dei'hydropiiîe,pour. 

^f4r^^fie.    ceux  qui  ont  dilHcultc  d'vnne,  &  qui  ont  tranchées. 

Armoifê,  foie  plantée  on  (èmee,  deniande  litu  Ccc  Sc  pierreux  ,  au 
contraire  dVne  antre  herbe  qui  tuy  relemble»nommccherbe  S.  Ican» 
qui  croift  és  marelcages»  êc  eft  TAoronne  mafle. 
éitmilk.        L'Arm6ife,a  fînguliere  vertu  contre  lamoriiircdcsferpents,  vfce 
taot  dedans  que  dehors»  fBjefms  contre  la pcfte  :qu'ainlî  Xbii»  les  AUb 
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lDansn*ontpoinciCiac  Je  plus  liijgu  lier  Loj.ticlapciic,quci'afmol/c 
m&vn  cendre,  6c  rcdigcc  ea  (èlch/miquc ,  pour  en  vicr  iî  coR  qu  on 
kdeai   ip  p  c  d  c  pcftc^  aaec  quatre  ou  cinq  doicgs  <le  bon  rin«ou  iml- 
wûfie,  puis  Le  mcccredans  lelidb  pour  Ce  faire  fucr  deux  ou  trois  htcu- 
icscellc  h  lîiîgubcrc  rcna  contre  les  aflfcdkionsde  l'amarry  :  car  les 
fieuillesmifescn  vn  fachct^ou  rcdiiitcs  en  forme  de  catipbfmc,  &  ap- 
pliquées chaudement  fous  le  nombril  1  u  fq  tes  es  auies,prouoc]ucnt  les  su^prefiSémét- 
moiszâppaifcnc  lerabUblcmcntraraarr/  dcfl>auché.Scs  feuilles  pilccs  w". 
auechoilcs  d'amendes  ainercs,appli()uccs  lai  l'cAomach appaiicuc  les  Am^trpi  dtf- 
doHkmi.  Lon  £ûc  vn  finguiicr  pellàirc  pour  proooq*«cr  les  mois  aux-  * 
ftniaesauec  lèatUcsd'armoife,  myrrhe, Hgu es,  le  tout  brové  aueo 
buiic  d'Iris  :  iâ  racine puluetifce  bcnë'tuec  vin  blanc  purge  cclleroenc  ' 
la  macnce, qu'elle  en  poufic  le  mauuais  germe  Se  arriefaix ,  fun  ius  eft 
bcu  heureusement  contre  l'opium:  pouldrede  Tes  feuilles  defeichces 
bcuéauec  vin  le  poids  de  trois  drachmes  fcrc  iiifinimcnc  à  lagonccc 
ioatique  :  lon  die  que  le  voyageur  qmpoicc     moUc  entière  lice  aux 
iambcs  ou  cui^Iès  se  (ètrouue  aucuoement  las,  &  que  pendue  lur 
rentrée  de  U  maKbn  cbaflè  (ouccs  inoantations  &  fbccelerles.  Quand  - 
la  femme  traoailleà  eiifaaMr,fie  on  ne  peut  au  oir  fo  n  arriercfux.*  nea  • 
n'eftmcillcLirque  lay  appliquer  fous  Icnombril»  lùr  les  cuilics  ai- 
nes.caa^UGnc  fai(fbdc  feuille*;  d'armoifc,  cuites aucc  farine  d'orge: 
mais  incoiuinenc que  l'enfantou  arriercfaix  fera  (orti,  faiitoflcrcc 
catapl4lmc,autremcat  il  attireroit  l'amarry  mefmc.  Si  vods  pilez  ius  ^  , 
d*armoifcaucciauni;id  txuts  cuits,cnyadiouftàtgiailic  dcpuurccau 
ftièmencede  cumin,&  appliquez  le  tout  en  forme  de  cataplaTme  fîir  D^Wciin  féé 
faaiaiiy  ,roos  jppai^ezcoatesiesdoiikurs  qui  viennent  après  fac**  w^n^ 
coacbeiDenb 

TtMÊtfie, 

TcnuTle  tant  grande  que  petite  vient    lieuxmoites,commc  csri-  itm»^  ^ 

nagcsdcs  ri  en  ucs  &  ruilfeaux ,  quelquesfois  es  lieux fccs«aioii  qucU 

voyons  cf  oiilrc  es  voycs  &  bords  des  chemins, 
Safleur &fcmcnccbeué  aucc  laid  ou  vin,fait  mourir  Ics.vcrsrc'cft  vm; 

poutquoyattClisrappcUenemortaaxvers.£UeteaBffiàDrottoquer  g^^'j'^, 
^viiocyconiainoer  le  calcul  tfcgrauelte  des  teins>piiacipuen)cntaux  * 
liomnc^commela  matdcairc  aux  femmes. 

^JifMtricMire  0M  EfpAr^oMtte, 
Matricairc  ou  Efpargoutte,  demande  femblablc  culture  &  terroir  jvi^n^^i^ 
que  rarmoi(c,aufn  lont  cllrs qiuù  de  lemblabic  vertu, toutes  deux  dé- 
diées aux afFc(^ions  de  i  amarry  :  coutcsfoisla  Matricairc  cîk en  ce  te- 
commcndable,  que iès  fleurs,  de  principalement  icsfenîUcs,  ^lees  6c 
^liqnecs  îkt  la  denc,ou  mifesdanaroceille  de  k  part  du  lieu  dolent, 
appaiient  totalement  ladoulcur  des  dents.  Ceftpourquoy  les  Pari'  D^^ew  it 
iicns rappellent  £(pargourte,dautitqaefesfeuiUesainii  appliquée.,  Jans^ 
font  diflillcr  par  la  doucKc  gourtr s  h  gonttcs  l'humeur  pituiteux  ,  qui 
caaiè  ladouleut*  .Eilccii  bonne  auiix  àccujc  qui  ont  tournoyemcnt 
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•dctcftc,aux  roclanchoiiciuts,;iux  calculcux, 

HerbtdHx  chats, 

HetU  âÊ»    Hcrbcaax  chats  cft  vne  eCpecede  cdamenMclaqacUeauonspac- 
cfrn».        \l  cj  dcflus,ain(i  diâeà  niiôn  qoelcs  chatt  iêdclcâenttnfimmcntde 
fonodeur,  &rcveautrcntàrcncoiir<lefesfciiillctde  tige:  eUc vient 
ùn$  grande  culture  és  lieux  mareicagcux  &  aquati^es^  cornue  loa 

pciit  voir  par  expérience. 
CMMWîr.       Londic  qu'cllt  à  tinpulicrc  vertu  porr  faire  conccuoir  les  femmes, 
Anfîîlcs  Médecins  ont  coultumcd  oidonncr  bains  &  fomentations 
hiLi  du  celle  hcibc,pour  lcs^fcimncsquinepeuuétcouccuoii&  auoic 
cnfans. 

SthêCât. 

Scechas,  herbe  de  fore  bon  ne  odeur,  fort  ^equeote  en  Languedoc 
&  Pro  u  en  ce^dcman  de  cÛre  diligemment  cttltinee  en  Tue  tcriegcall'e, 

5c  cxpofcc  .111  Soicil. 

Sadccodion,  fyrop,  ou  eau  (diflillcc,  conforte  le  ccrucau,  &:  Umc- 
moire^dciiurc  les  opilacions  du  foye,  poulmons,  racc,3«:  amarry,  ceux 
qui  font  bilieux  n'en  doiuem  vfcr,  par  ce  qu'il  les  uoublc  grandcmé^ 
fait  vomir,  alterebeaucoup,  &  apporte  vne  chaleur  par  tout  le  corps. 

ttmadt.        Le  lieu  rec,pierreuX;,&exporé  au  Soleil,  e(l  fort  commode  pour  U 
p1?ntedelaLauande,  tantmafle  que  femelle.  Auaot qu'elle ictcefes 
fleurs  la  faut  tondre  &:cmontkrroignculcmcnt, 
Vftfifiule-^-      Ellecft  odorifcrantc,  pi  oprc  cilant  llichc  à  mettre parmy  le  lin^c, 
parArfîci      ^  liabiis,lcurdtpaitaiiiloiiodcur,à;prclcruantdcIavcxmiiie.  Elle 
tiJnmuîjiins.  ^  fottueraînepour  conforter  les  nerfs  foulez  6c  hiTtZf  ou  autrement 
mal  dirpofez  de  quelque  caufe  froide  :  &  pour  ce  regard  les  bains  & 
fomentations  faits  de  Lauande  és  paralyfîcs,conuuluonSjapopIcxie^ 
&  autresrcmblablesmaladies,fontrouucr.iins:resfleursaueccaneUc^ 
noix  mufcadcs ,  &  doux  de  girofle ,  guarillent  le  batte  ment  de  cceur: 
l'eau  dirtillce  de  (es  fleurs  pnîc  In  quantité  de  deux  cuwillerees  rend  la 
parollcpcrdiic,guariiUc:>Uiuautes,tbc  mai  de  caur:  la  côitruc  &c  eau 
diftillee  d'icelleîontle  pareil  :  fbn  huile  deldche  les  caurrcs ,  &  oin> 
âefurlanucqueducolcftiingttliere  pour  leaconuulfions&  eûon* 
nemens  de  nerfs. 

Tentchtnfte. 

TcpHlMÊme.  Toute-bonne,  nutrcmcnt  dite  des  François  Orralle ,  par  ce  qu't-llc 
vaut  autant  que  l'orjVien:  en  toute  terre, (an.s  l;.mcncc  &:auccicniCO-* 
cc:ellc  demande  toutcsfois  d't  lire  iouucnL.nrcultc. 

Tirer  tf^ints.  Ses  feuillcs  pilcci  &l  applu^uccs ,  tirent  les  c(pmc$  &:  c/guilions 
fichez ,  de  quelque  partie  du  corps  que  ce  foit  ,merme^t  fortir  rcn« 
fanthorsdn  ventre  de  lamcrequieffc  entrauaîU  le  vin  où  elteaura 

C,*j(t'.        trempé  en  petite  quantité, rend  les  pcrfonnesgayes-^  ioyeu/ès,âe 

Ql^rifa Tml  promptes  à  Venus.  Sa  graine  mife  dans  loril,  tournée  plufieursrc- 
uolutionsà  i'encour  du  rond  de  l'ail»,  le  nettoyé,  &  ciarilic,  cnicpa-» 
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rifiint  derhttiaearpiti]iteux,duqucl  on  çrouue  Ukraine  charger ,  & 
comme  eDCOufce  de  petites  membranes  après  qu  on  la  tirée  de  l'ceil 
Safleur  Ôc  IcmenGe  mifes  dans  vntDnneau  plein  de  vin  doux,  alors    v  1  j  >4;>i 
qflclevmboutcncotc,luy  donne  vngouft  de maluoificrvraycft  que  "w^ 
ccvin  cnyurcra  facilemcnt,&:  doncn  douleur  de  tcftc  .ainfî  qtic  nous  "'""'"* 
voyons  faire  à  la  biere,àkqueUcics  brallcurcs  fout  bouiUir  de  i  orua- 
k au  Lieu  de  houblon. 

NieBe.  ^.^^ 
Nielle  domelliqac  doiteftre  femee  en  terregcaflè  6c  bié  labourée. 
Parfaoïde  iâ  graine  aircRc  les  catarresjfciche  le  cerueao«&  faitrè* 

uetiir  rodorcmcnc  perdu: b o  u  i Uic aocc  eau  6c  YUuiiff  c,6c  tenue  en  la 

boadieappaUe  U  douieus  des  dents. 

la  vrayc  MclifTc  vient  plullolt  es  bois  5-*  fûi"c(\s,qiiésiardins:cou- 
tcsK  is  qui  en  voudraauoir  en  ics  iii  duis,fautU  lemcc  en  terre  gtalFc 
&  bien  amendee^oùrardeat  du  Soleil  ne  donne  pas  beaucoup. 

Elle  ièr c  à  ceiîouir  le  ccpur ,  &  dcltore  feipric  des  cogitations  &  cj^m*' 
imagioactonsmelancholiqucs  :  clic  tk  bonne  non  feulement  contre 
roorlutes^cpiqucores  de  belles  vcnimcufcs^maisaufTI  contre  la  pefle 
en  vfât  en  quelque  forte  que  ce  foif.ains  encore  fi  vn  homme  fc  dou- 
tou d'auoic  tnaugcqucl  "juc  viande vcnimei'i'", comme  il  aduient  fou- 
uent  à  ceux  qaunangcnt  des  potirons  èc  icinb!ablcs,cllc  y  feit 

dcicincdelingulicr.  Ceux  quifonteftacdc  nourrie  moukbesàmicl,  Rc^V  muf 
pour  les  retenir  ,  U  garder  qu'elles  ne  f'cnruyenc  à>i  1%urs  niches ,  de  '^'^ 
pour  Icsfaircreuenir  fi  elles  fcn  font  allers,  ho;u.:tles  mchtsauec 
fleurs  de'MeliUè  icommeaufli  pour  les  ciiailer  6C  taire  lôrcithors,frot 
teat  leurs  tuchcsauec  Aetirs  d'c  f \^  arp  o  t  j  tte* 

Camomtlte,  CéummilU, 

Camomille cantblanche  que i,iunc;,u'4befoing  de  gnnde culture: 
ccluv  cflaffc-z  de  la  planter  eu  vnccaoitrec,iviaigre&  picucux. 

pour  amolUr^rclbudrc , raréfier,  ÔC  Ufchcr.la camomille  eft  fingu-  A^l^*  t** 
liecc:&  pour  ce  rcgardnulremedeeftmciUctor  pour  leslaffitudes  que  A-^''* 
le  bainfaic aaec  fes  feuilles  Se  âcurs.Lc<r  fc  miles  de  Camomille  pileet 
aucc  vinblanc ,  fontvnbteautge  pr^ffitablc  pour  gaarircoiîte  forte 
de ficurc:principalemcot tierces, à  rail"  n  drquo)  ks  Prcilrcs d'Egy- 
pte la  dcdioyent  a» Soleil ,  mefaïc  l'eau  de  Ciaiom.Uc  bcucticdeau 
con  .rocnccmciit  de  1  .icccs ,  guaiill  du  tout  la  n.utc  tierce  par  vomif- 
kmeut:  Ici  feuilles  de  Carooraille  ci^coret  vertes,  mortifiées  fur  vue 
tuile  ou  pocÛc  ardante.appaiû  foudaiiiememlesdoaleutsflc  teftc. 

Melilot  ne  rcfu&cerreaacttae,  roîcgralTefoitfciche^ymecene* 
antm  >im  d'élire  arroufô. 

LcMclilot  refoat,rarcfic  &amollift comme  la  Camomillc,& -don- 
ncfortbon  odcur,prindpalemcntquandilcftrecét,ou  quand  lijplcuc 

«aeikéiappaiTc  les  douleurs  de  quelque  paKïcxjucxe  luu. 
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Tommti  d'arnouri. 

r»mmef  plulk'urs  fort  curîcuxd'ctnbcUir  leur  pirterredccoutcfortC' de 

ItUntes,  y  fbnt^croifttc  des  pommes  d'amours  que  les  Ladns  appel- 
ée Aifnt-M  infifté,  0»  At'ttv^ff^i^  raifon  de  la  beauté  de  leur  fruidb  qui 
eftaudl  gros  que  leeoncombre,  tirancfur  !c  roogcaftre: Elles fe  dot- 

ucntfcriicrau  Printemps  en  terre  gr  illc  5:  bien  :^minfître,fn  bcufort 
cxpoféau  Soleil,  d'autancquc  font impacicutcsdc toute fioiduie,dc- 
ir.aiidcnc  telle  culture  ^uc  le  concombre. 

Piulicurs  friands  mangent  de  ces  pommes  ainfi  que  des  champi. 
jnon$:oflent  leur  ercorce^lestaïUciiten  tranches  »  font  coke  en  eauj 
puis  les  fricsflènt  auec  fleur  de  fatine  A:  beurre  oahuile*  ^lesfiuH 
pouldrentde  fcl  &  poyure  batcu:teUe  viandcrert  à  rendre  les  perfon» 
nés  pompes  au  ieu  des  dames  rabattues ,  <f  autant  qu'cfl  venteufe^mais 
ce  pendant  engendre  humeurs  bilieu(ès,obftruâions  infimes,  dou- 
Icursde  te{lr,triiictlc,  iongcsmelancholiquesy  ôc  en  ân  heures  Ion» 
gucs:ain$  i^cn  faut  abilenir. 

La  Mandragore  tant  mafle  que  ramelle  eft  plosrecoœmandable 
^  pour  la  beauté  de  (ônfruiâ,  de  fes  feuilles  &  de  toute  là  plante,  que 
pour  (àfenteur.la  faut  Cemcz  Replanter  en  quelque  lieu  ombrageux  en 
•      terre  gralfe  &  bien  amendée,  la  guider  auuî  du  froid  j  dnquelcotale- 

incnt  eft  impatiente. 

Les  pommes  de  Mindiagorc  font  dormir, fi  vous  en  mcrtezvnc 
derrière  voftre  oreille  citant  touche  au  hètiiotu  tuutc>  fa  Lie:,  ce  tjuc 
Ion  die  de  iàradne:Iaqaelle  n*eft  fi  rafnilchilkntequc  ià  pomroe,aa 
'  contraire  à  vertu  de  teicher ,  amollir ,  êc  reibudre  toutes  durtcz  de 
,  £>ye,deratf,de  fcrophtiles,&  autres  celtes  tumeurs unt dures  &  con- 
tumaces foyent  elles:  Quipluseft  Diofcoride  recite,  que  filon  fait 
bouillir  la  racine  de  Mcndragoreaucc  î'Iuoirc  ^c^paccdc  fix  hcuîr?, 
clic  rend  lî  m;iiMablc,&  emolift  de  telle  façon  l'Iuoirc  ,  que  !un  peut 
par  après  bailler  telle  forme  à  Tluoirc  qu'on  voudra:  parauécurc  ceux 
qui  nous  apportent  pardeça  la  Licorne  vfeot  de  telle  ruzc^qui  par  ar- 
tifice font  emollir  Tluoire  on  la  comede  Cerf,  à  laquelle  ils  donnenc 
la<fbrme  de  Licorne  telle  que  la  ▼qyons* 

Lonvoic  depuis  quelque  temps  vnc  plante  quafifcmblable aux 
fémmtJ^nt.  pommes  d'amours,qui  porte  vn  fruit  rond  comme  vnepomraCjdiftin 
»  gué  cnlon  clcorcc  comme  vn  melon, partranchecs,  au  commence- 
ment verd^ptiis  quand  eft  meuit.uicuncfojsdorc,aucuncfoisrougea- 
ftre.'Cefte  plante  eft  plus  pUilànte  àvoirqu'àfentirou  mangei:car 
ion  fruiâ  mangé  exdtevne  nanlceA  Tpnifleaent» 
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LA  FORME  DE  DISPOSER  LES  HERBES  PAR. 

COMFAJLTXMfNS  Dfi   DIV£R.S£S  fA^ONS. 
CHAP,  ZLIZ. 

• 

Ous  auons  dcfcript  la  forme  d'arcngcrlcs  herbes  tant 
odorantes  quà  bouquets  par  planches  &  carreaux  par- 
ticuliers :  maintenant  parlons  de  la  forme  de  Icsdilpo- 
icr  par  coiuparciuicntsdc  diucrics façons,  &  par  labi- 
r/nchesquelon  appcUcDardalos.  Dequoy^àlfl-vcnték 
neceponrroispreTcdrevnproieâquipuifreeftrevniaerfcl,  &  com- 
■emeonlonnaiice  inuiolable ,  d'autant  que  U  façon  des  Comparti- 
ments dcpcnd,cn  partie  de  rcfprit  &  inucntion  du  lardinicr,  en  partie 
du  plaifir  du  maiftrc  ^  Seigneur  à  qui  appartient  le  parterre:  l'vn  def- 
qucls,  fuit  les  caprices  de  fon  ccrueau  ;  l'autre  veut  Ion  œil  clkc  con- 
tente félon  fa  phantafie .  Toutcsfoisà  fin  que  rien  ne  igit  icy  obmis 
dont  tu  puillc  prcndrcplaifu:  &  contentement  à  veoir  6c  contempler 
k  beânié  Jeton  parterre»  ie  te  propo(èray  plufieurs  figures  de  Corn- 
/    parciments,  8tla  mantetede  lesdreirerdextrement,  à  finquetuay» 
moicn  de  choifir  ceux  qui  plus  te  plairont  &  feront  d'auâtagc  aggrea- 
bles.Enquoy  icdcfircqiictufç^chcbongcé    te  fente  fort  attenu  Se 
obligé  à  monfîcur  Porcher  Prieur  de  Crecy  en  Bryc,le  plus  excellent 
en  ccft  art  qui  foit  non  feulement  en  France ,  mais  en  toute  l'Europe; 
non  à  moy,qui  ne  parlera/  que  par  fabouche,efiaits  5e  en(êignem£ts- 
prefeas&  ocalairesquib  luy  à  pleome  commoniqner,  Donc^ur 
entrer  en propos.  Toutes  les  heibes  odorantes  Ôc  à  bouquets  quauôa* 
Cydefltumentionhéneibnt  propres  Se  conuenablcsi  faire  compar- 
timeilC.  Les  plus  propres  font  le  Pouliot,  la  Lauande,  rflylTopcJe 
Serpolct.lc  Rormarin,lcThim,laSauge,laMariolaine,laCamoinille,. 
les  violettes,  les  Marguerites,  le  Bafdic  &:  autres  telles  herbes,  tant  o- 
dorantcs.qu'à  bouquets:  afçauoir  la  Lauandc,&  leRofmaiinoiiefoik' 
d  vnanp'our  faire  bordures ircotoor des comotftiments&aUcesda' 
iardin.  au  de&nc  de  Lawuide  ou  de  Rofmarin  Ion  peut  faire  des  bor- 
dures debouys.tniis  parccqnelc  bouyseft  d'odeur  mal  plaifantc  loi», 
fen  doitpaflcr.Touteslesautrcsherbes comme  le  Pouliot,l'i  ]y(fope,, 
lcSerpofct,lcThim,laSauge,laMariolaine  &c.  fontproprcs  poure- 
ftre  employées  pour  les  carreaux,  ou  autres  telles  menues  façons  que 
Ion  megau  milieu  des  bordurcs,ou  dontfont  faits  IcsConopattimcnt»  ' 
des  carreaux  fa  ns  bordures  tant  entiers  que  rompus, . 

Les  herbes  donlksbordafesXerpntfakesdoioenteftïeplushjote»^ 
&  plu$touf{ac»<lue  cellesdont  (ont  faits  lesCoospartiments  des  car^ 
zonx^tantentiersquc  rompu/,  irauticesquifontau  milieu  de  bordu- 
Ks^^fin  que  labeautédiLPartcircfe  puiilc  veoir -ficpaioiftsc  plus  ajr-- 
icmenL. 


Li vR  E  n. 

O  r  i'appctle  icy  bordure  tout  ce  qui  ennironnc  leG>ropàccimeiit, 
Se  les  ftUecs  d  u  îar din ,  rap|»elie  caircanx  rompoz  plafieun  norcteux 

ïcparcz  l'vn  de  l'autre. 

Les  Compartiments  tant  fans  bordures  qu'aucc  bordures  Ibm,  ou*' 
qiiarrcz  de  lirgcur  ^  longueur  égale  :  ou  quarrcz  iticgnlcmcnt,  aiça- 
uouplus  Larges quclongs^ouplusiôgsqucUtges^Ou  de  iorme Oua« 
ie  ;  ou  de  hgure  mellee  de  rond  6c  de  quarté  t  ou  de  telle  autre  forme 
qu'il  plaira  au  iardinier  »  aliçauoit  en  fonne  de  fleui  de  Lys,  de  lacs  d^a- 
mours,  de  lion  rampant  Se  autres  (emblablesportraici. 

Ce  qui  (craau  miUicudcs  Compartiments auec  bordures  ou  (ans 
bordures,  fera  de  figure  quarree^ou  Ouale,ourondeiOttenciemeflee 
Je  quarrc  9c  de  rond,  ou  de  telle  autre  forme, 

^1  au  niiucu  des  carreaux  rompus  tu  veux  pUocer  quelque  herbe 
ne  faut  qu'elle  (bit  plus  baoce»  mais  moindre  9c  plus  couiic  que  celle 
defdics  Compartiments»  afin  qu'elle  n'empefche  la  venédu  parterre. 
Vrayeft  qu'en  ce  miUieu  tu  ypourrasplanterquelqueberbedehau* 
ceur  moyenne >  comme  audî  quelque  arbrideau  non  touffu, ny  de 
longue  ci^endttëy  qui  Coït  de  dcoiutige  comme  le  Cyprès  »  leJLau- 
rier. 

Mais  pour  la  beauté  du  C  orapirtiment  tu  n'y  dois  rien  planter,  ou 
Cita  y  plante  quelque  herbe,  faut  qu'elle  foitplus  bailc  en  tygcque 
l'herbe  qui  enutronne  :  le  Compartimécqui  eftaoec  bordures  nedoft 
eftrefiûc  qae  de  deux  forte  s  d'herbes:  afçauoic  de  Lauide,ou  de  Ro^ 
marin  ou  de  bouys,pour  les  bordures  :& de  Pouliot«oud'H)irope 
pour  !c  dedans.  Vraycft  qu'ai)  milieu  5:  aux  quatre  coings,  d'iceluy 
Ion  ypoirra  planter  quelque  Cyprc»,  ou  Rolmann  ,  ou  telle  autre 
herhc  ou  arbriilcau  qui  xic  foit  point  touffu  ny  de  longue  cftcndué, 
mais  de  droite  tige» 

Mais  le  Compartiment  de  caneanx  lompuz  iè  peut  làire  dlierbes 
dîueriès  &  dttferentes »  qui  toutesfbis  ne  puilicnt  croiilre  grandes  Se 
battte^d'aQtantqu'eUesempetcheroientla  veué'duPtrtcrrcimais  qui 
fbyent  courtes  &  non  touffues  qu'elles  font  la  Sauge,  lePouliot,la 
Mariolainc,  Camomille,  Marguerites,  violctrcs,BaiiUc,  Rhuc,&  au- 
tres tcHts ,  kTquclles  herbes  feront  plantées  en  diuers  carreaux  pour 
diucciihcr  ic  Compartiment  &  donner  couleur  aux  petits  carreaux* 
Vrayeftque  dédis  quelques  carreaux  ronds  ou  quarrez  des  carreaux 
rorapuz*  tu  y  pourras  mettre  quclqu  e  pe  t  i  ts  o  y  feaux«  honunes  ou  au* 
cre  tels  portraits  faits  de  Roimarin »  kloncon  plaifir  de  inuention  de  • 
ton  iardinier. 

Les  hcr'jcç  dontles  Compartiment?  font dreffcz  fc  doiucnf planter 
par  racines  ou  par  boutcurcs;icumpsdc  les  planter cHcn  Unuicr«  '  ! 
i  cuncr.Mars  (Se  Apuril. 

Vray  eft  que  fi  tu  plante  les  herbes,  principalement  le  Pouloit  j 
Se  la  Laaa^dc  ,  par  boucenre  »  la  bonncj  plante  fe  fera  à  la  fin  de  j 

s  ; 
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lanoier  &  dans  le  nlois  de  Feurier»  èc  ood  plus  card  ;  ptrce  que 

ccftc  bouceurc  ne  gcUcra  point  po.ir  quelque  gelecquepuifTcuir^ 
ticnir.  Se  Cl  ce  pendant;  cllt:  n'aura  bcioia  d'arroufcment,  d'aucanc 
qu'elle  aura  pris  la  racine  auanc  que  les  chaleurs foyent  venues, 
Audi,  li  eu  piance  les  herbes  par  racines,  tudoisatccndiecn  Aiar» 
00  Aparil ,  Se  bien  adaiSu  qoctes  herbes  aycnt  viacs racines,  bon* 
net  ic  iùffiiâncest  autremencxUcs  ne  pourrom  prendre  terre,  ains 
laplusperc  mourronr.faut  aa(n  qu  eftans  plantées  (u  les  arroufcsfba- 
ucnti  r^ifon  des  chaleurs  qui  accroiftront  àc  ioureniour:  autre- 
me  ne  eUcs  âaifturont»  oa  croiiboDt  cheufues»  ou  mouicontà  v  eue 
d'à;  il 

parquoy  pour  plus  grande  feuitc,  ictcconfcille  de  planter  tes- 
bcibcspkiftuftde  bouieurei  que  de  racines.  Car ,  outre  qu'il  te  1er» 
pltts&cikâc  dcmoindre  £raiz,  d'auoir  des  bouteures  tjue  deshcs* 
be  ayant  racineSaCncores  auras  tu  moins  de  peine  &deiùingàles  ei»- 
tretenir  &  faire  parcroidre  :  «TMtint  qu'elles  viendront  en  afTcur^n- 
cclans  tftre  -^rroufccs  fans  aucun  danger  des  gclees^ôc  paroiftront». 
belles  &  touitucs  lots  que  l'cilc  commencer:!  pu.if  planter  dans  tcrrc^ 
iou  racine  fou  L>o  uccurc ,  f  aut  faire  les  folies  a  ucc  ccrfouette  cmiuen- 
chtc  de  court,  pludoll  qu'auecviu:  fiche;  ce  que  tu  expérimentera» 
beaucoup  plus  ay  fér 

VoyUUplusparc  deschofèsqne  to  dois  obfèftierdSIigemfBenfr 
auantqaemctccetamaînà  L'eeuatc  pour  bal^n  tes  Compartiments.' 
Or  d'autant  que  labcsnté  d'iccjx  i^ipcnd  duioi.t  d*v  ne  forme  bicii- 
proportionncc ,  &  dupulition  bien  oidunncc  oui  pmlk-  tii>i.ncr 
plaifiràTocil  :  pour  acquérir  ceftclouablc  &  a^igrcablc propofuon,à 
lesLuaipartimctSjtu  doibs  en  premier  iiwuadaïkr  quelle  e(l  l  elpace 
du  lïettdecoii  parterre ,  auquel  tu  veux  difpofer  tes  Comparcimencsp 
afin  que  félon  tel  efpacetu  leur  donneulte  forme  que  U  lieu  pouir^ 
comenis.  Puis  nt  awrasen  main  phifienrs  to^  iVs  de  cotdages  ne-^ 
nues  ce  ncantnioinsaC&z  forces: pluficurs  fiches  &  ai.trcs  ctls,. 
pout  drâfièrlcspropottioiis  que  tu  voudras  duancc  àtc^Coiuparii* 
.Aieots 

Voicy  le  moyen  que  en  tiendras  à  drcflcr  vu  Comp  artiment  a- 
uec  bordure.  Anant  que  tu  tendes  les  cordes  poui  donner  lesali^ 

SQCQients^  prens  prcmiereincnt  U  largeur  &.lo')gueiir  de  labor^ 
ureteVleque  felpacc  de  la  terre  ppuna  permettre ,  (clon  laquelle- 
ta  feras  b-bordure  plus  ia»^  de  longue»  plus  petite  &  cllroiâe.. 
Vrav  eft  que  û  t.its  terre  alfci  Hiftilante  comme  cnniron  de  foi- 
xantepicdscn  c-irré, pieds  comm  ins  qui  contiennent ciiacun douze-' 
pouccSjtu  pourras  faire  la  b  idurc  af  ezamplc,  iî  moms,.  moins  am« 
ple,3c  pourras  faire  les  cnticU';  au  large.  Ta  compaflcfas  (îbiente? 
bord  ircquecu  y  rcfetuera$èrp?cc pout  y  fnrevn petit Comparriméc; 
SiiiittUctt«QSAndxaftiiias  laiiConpxoteâdelâtaie«.cu  cômencecasàt 
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tcndfelcscoracsaucc  fiches  bonnes  &fermes.pourprendrcprcmic-  . 

rcmcnc  la  largeur  &  longueur  delà  bordure  tout  à  l'cntour  :  puis  tu 
"  tendras  les  cordes  à  l.i  croil"cc,de  laquelle  croifec  comme  aLilli  Acl'cn^ 
tourdcla  ^cc  bordure  tu  ne  doisoflcrlcsfichcSjUj  coidtauXjiuitjucs 
à  ce  que  tu  aycpbntc  toute  la  bordure  pour  kflBOilttvncofté  OU  VIlC 
moitic  :  parce  que  c  cft  cotite  la  condiiicc  éaMt  ConifaràmctK-.dt 
bordarc,car  <^ch  on  tu  dois  prendre  les largcorsponr^c  des  carres 
ôc  des  ronds.  Plus  ta  tendras  au  milieu  dekdirebordure  vn  cordeau 
pour  prendre  les  milieux  &  pour  te  conduire.  Plus  tu  auras  deux  cor- 
deaux qui  feront  de  la  longueur  de  (aduc  bordure  ou  Compartiment 
dc'jxpicds  d'Auantagc  qui  le  nomment  voilants  ou  courants,  parce 
»    qu'on  les  perte  de  heu  en  autre  pour  planter  les  herbes  dedans  ladite 
bordure.  Plus  tu  tendras  vn  cordeau  de  coing  en  coing  làaskfqticls 
«rordeanx  tu  ne  pourrois  dreiTer  tes  coings.  Voilala  forme  qullfau^ 
tenir  pour  faire  tes  bordures.  Quand  aux  Compartiments  enclos  de^ 
danslcsbordurcs.pourprcndreTaracrure  des  cirrei.nye  deux  petites 
perches  de  fauleou  d'autre  bois  droit,groilcs  comme  le  pouce,  l'vnc 
de  huid  pieds,  5c  Tautrc  de  crois  à  quatre  :  la  grande  pour  les  grandes 
hrgeurs,  &  bpciice|pour  les  petites  ,iuricrqucUcs  perches  tu  y  iviac- 
queras  tes  proportions  pour  y  faire  descarrez  &  autre  chofèqu'il  te 
plaira  y  faire.  Pour  les  ronds.il  faut  vn  inftrument  duquel  ta  vecrascf 
après  la  figore^appellé  vulgairement  des  iatdinicrs  Billchoquet»  don- 
ne luy  tel  nom  qu'il  te  placera ,  qui  eftfait  encefte  fortc.tu  prendras 
vue  fiche  vn  peu  plus  groue  que  le  po-jcc ,  eu  y  mettras  vn  corde  de 
telle  grolTcur  que  celles  duiardin,  de  trois  ou  quatre  pieds  de  lon- 
gueur félon  11  longueur     grandeur  que  tu  voudra»  donner  à  tes 
iond$  tu  y  feras  des  nœuds  félon  la  grandeur  ôc  puis,  vnautrenœud 
pour  le  fécond,  poar  lalatgenrdela  bordure  qui lèta  dehuiûineuf  . 
pouces  ou  moins  fituyemc,  mais  ictc  veux  bien  aduertir,  quefitu 
les  faits  plus  petits  »  la  bordure  fera  offufquee  &  n'en  fera  de  fi  longue 
durec.ToutcsffKsic  remets  cela  à  ta  difcrction.  A  chacun  nœud  dudic 
corde  vj  pour  faire  les  ronds  tu  mettras  derrière  le  nœud  tout  contre, 
vn  petit  baflon  de  quatre  doigts  de  lon  gueur  plus  ou  moins  comme 
il  tcpIa!ta,2;ros  comme  le  petit  doigc.  Parie  moicn  de  fcs  nœuds  plus 
cours  ou  plus  longstu  feras  tes  ronds  tant  flcdgrands  oupctitsqu'il 
tefemblcra ,  fi  tu  n'aime  mieux  &redeuxBiUeboqact»i  va  pour  les 
petits  ronds,ratitre  pour  les  grands  ronds: 

Cc^t  figure  demonilre k forme qa  il  faut  fuiure  pour  dreifer  les 
cordes  pour  faire  vn  Compartiment auec  Ca  bordurc.Les  lignes  ferui- 
ront  aulTi  pour  faire  vne  bordure  de  carreaux  rompus  auccvn  petit 
Compartiment  au  milieu,  ainfî  comme  tu  en  voisle carré  au  niiUcu^ 
Se  en  venascs  portraids  cy  après  rcprcfcntez. Pour  bien atrcurer  ton 
faic>tu  lailTeras  toutcsles  cordes  tédoës&  les  fidiesfichcces  dans  terre 
infques  à  cequetuaye  eotieremcntpatachcué  la  bordure, ^i^uoir 
les  cordes  de  la  croiice  du  milita ,  celks  qui  vont  de  coing  en  co  i  n  g, 

9c  ccUcs 
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1:  celles  qui  fondes  codez  de  la  bordure.  Tquus  Iclqucllcs  coidcs 
;  jbot  marquées  par  B.  -LuMtiÇi  (|iiî  ipoc  marquccf  par  A,  (6t}t  Içs 
coonucs  du  coulants  qbe Ion  ^rce  de  lieu  en  autre  pour  faire  lef  mU* 
licax,à  Bn  de  traiter  les  ronds  &  carrez  de  ladiccc  bordure»&  quand  vn 
coftécft  fait,on  !c  Iruc  on  le  irct ailleurs.  Combien  qu'il  y  en  niticy 
quatrCjtoutcsfois  c'cit  aiici  de  deux  ^  la  dilcrction  du  lardinicr ,  lequel 
feloQ  qu'il  aura  de  gens  à  beiongncr  li  en  ucndra  dauamage. 


{flLE  POVR  DRESSER  LES  COR- 
dcspourfakevnCoBipaitmientfiinpIefâns  bordure. 
Faut  lâifolcs  cordes  tenducfiuiques  à  €e4]u^ 
tottde  Compartiment  foie  parachçué. 
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STILE  DES  CORDES  TENDVES 
furIciÇompamœcnifimpIc, 
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C  C  M  P  A  RTIMENT  SIMPLE. 
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COMPARTIMENT  SIMPLE. 
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COMPARTIMENT  SIMPLE. 
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TILE  POVR  TERDRE  LES  CORDES 
âfiûleCoB^wnmaitiiMcboitfaiiK^fiep^^  iàice vnebor- 
dorede  Caneauzrompiis  aueclensHlieu. 


Digitized  by  Google 


LIVRE  IL 

STILEDES   CORDES  TENDVES 
fur  U  Bordurc,&  le  Compaicimcnt  du  miliciu 
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BORDVRE  AVEC  SON  C  O  M- 
partiment  du  milieu*. 
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BORD  V  RE    DE    CARREAVX  ROM- 
pus  aucc  (on  miJicUjaucc  cinq  pctirs. 
Compartiments. 
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STILLE    POVR  TENDRE    LES  CORDES 
pour  hum  psrcerre  dcGv reaaz  tonipiis«Lai£lct  les  coidct  tulquct 

•  ceqoecuajresparachcuéces  Comparciivicius.  PrendiCes  mc£à« 
ccf  des  fiches  de  la  Croifce  &des  Coings^roit  en  carré  ou  en  rond» 
qui  feront  tant  Se  G  grandes  que  rcfpacr  de  la  terrcpourra  porter. 
ÉtlU  cas  qu'au  raiiicu  de  ces  Comparrinurus  tu  v cuiilcs planter 
quelque  cho(c>(crs  toy  des  C  otdcaux  qui  11*  nomment  courants  a- 
ucc leurs  fichci,pour  planter  ce  que  cuvoudias,  iaosdéâcherny 
decendfe  les  autres  Cordeaux,qoifiin€4efijicendus«  lelquelsAum 
il  ne  àittlcdetendce»  ainfi  qu'enoat  dit  çf  dcnsnc. 
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STILLE   DES   CORDES  TENDVES 
furie  Parterre  decancaux  rompus. 
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BORDVRE  DE  CARREAX  ROM- 

pus  aucc  Ion  milieu. 
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GESTE  FIGVRE  DEMONSTRE 
la  forme  du  Billcbouquct5quicft  Tin ft  ruinent  pour 
prendre  la  mefure  des  ronds ,  ainfi  qu  auons 
déclaré  cy  delTus. 
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Quand  Ut  hcibcs  tant  des  borduf etque  do  Ccmpartîmcnt  (cronc 
paicrcuès»  ûcUcs  dcuiciiiieMpACtcopcotiftttCs,  de  pai  kui  trop  lar- 
ge cftcndue  s'offolquenc  Icsvdcs  &  les  autres»  acuDeconuit&ticB 

chemins  d 'icciix  Compardtnents«ains  gaActic  &  cnlaidiflcntla  beau- 
té du  Parterre  :  les  faudra  tondre.  Letirop$dc  Its  !oi:drc  cft  toui& 
quanccsfois  qu'il  en  li  ra  bcioin  .  Vray  clï  tju'iiû:  faut  bien  g.irdcr  de 
les  londrck  moysd'AouH  paOé,poDr  lc:gracddonm.i£equicnlur« 
uientés  hctbcsquicnflcAiriirem  Acnc^tiem^m  par  aptes  que  rabou 
gcififtBoitx  condce  celle*  q«i  hnt  dcdioiâé  ligne,co  tendras  fort  loi- 
de vnccofdc  quiibude  lâloiwueurdDCoiiipanhnentparlcjnojfa 
de  laquelle  tu  tondcasdc  pfesleidenzcoftei,  puis  le  dcflùs.  Qiiaac 
aujtronds»,  iWcii  tquetnIcs  tondcàveuc  depays  Icplusrdndi  que 
tu  pourras.'  Ppur  londi  c  la  bordure  ,  Icit  de  lauande ,  rofmann  ,  ou 
dcboi:ys.  l'on  fc  doit  ieruir  ce  grands  Cizcaux  qui  Icjit  emman- 
chez de  boys.  Pour  tondre  les  auuejs  herbes  inciins  grandea 
fins 'menues ,  Ion  am  dcs.ÇjattMUE  ^nabiaUcsÀ  ccox  des  Gonftii* 
lient..  •     1 .      . .  ;  « 


LA    MANIERE    DE  GARDER    ET  CONFIRE 

-I         .        HEKB  ES  T  A  W  T  P  O  T  A  C  P  R  E  S,   M  ï  D  X  C  i-'  .  ;    *  '  T.  ' 


;1 


A  racine  de  Ompane  iè  confieen  teHelbttesQoand  c^fun  4t 
'  «naurftafiaché  la  racine  àn  mois  di'Oâobre,lorsqu'ël 


.>■. 


chant,  &  fclon  quclcs  racines  feront  gtolîes,  les  fen- 
dre en  deux  ou  trois  païties  de  la  longueur  du  doigt,  &  dans  vn 
cbandcron  dTetain  J«s  fiiireibdliiUiranet' vinaigre ,  de  fôrte  qne  les 
cailfes  ou  trancsiiMs  ne  fe  puiffent  btaflét dans  ït chaociei^dn.  ffon 
ion rs  après  les  faut  faire  feichcr  au  Soleil,êPlet^cttreen  vn)p6i:  heuT 
bicnpoiifé,  6c  ietter  du  vin  cuit  par  dclTus  tant  qu'elles  tKnpent,& 
force fàrriettc  bien  prcfTce  par  dtlîus,^:  puis  fermer  le  vnifltau,  0:1c 
couurir  de  peaux.  Aucrcment,  faut  nettoyer  diligemment  les  racines, 
A:  les  fendre  en  deux  ou  trois  parties  de  la  longueur  du  delTgt ,  puis 
parl'c/paccd'vniouir  entier  Wsfkfire  tremper  lur  Ic^ceiidrcschatil- 
des«a  can,  &  après  les  cnireAnec  deux  ou  troîsfois  autant  dk  miel  o^ 
de(bccrer 

Lon  pourraauffifaired«lacc^fêrucde  racines  de  Campane  en  Ctnfirvttit 
tellefbr^e.  Nettoyezdilic<n  tT)ertlcsracincide'Cnmpri  (  ccn  n  e  ratmtid^ 
auonsdit,  &lcsnicttC2  p.^i  petites  rouellesr.ftitcs  les  trcirpcr  long  *^'""f*"' 
temps  Au  ks  ccndics  chauidcs  en  eau ,  puis  bouillir  lulqucs  àunt 

V  lij 
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cpt'cllcsfbyent  coiifo  nnuc  c  .irc:LnLz  ><;  par  après,  &:  le?  pa/Tc^ 
par  vuhiigcoucllaminc  ^ài  d  U  p^iina  ui:c<>ics  cuuc  aucc&iois  toi^ 
autant  de  ruicl  ou  de  l'uccic. 
C<mfii$tet  û*  Vous  pourrez  de  mcfinc  Rico  n  faire  eonfitares  &  conièraes  d< 
c r>'>/f r«rj  ,{c  plu (icurs  auc(e»raciaes,^nitiie  dcgemâanctpiuoine»  flambci  coqIc*:^ 
^enti  ttt.p,.  uree^paftcnacIjs,paiicts,raaes,caroucs,raifort,rtaa«tt,caroi8xhardo{i 
Tn^uret >!l'  à  cciictcllcs,  &»auîccs fcmblablcs ,  Lfijutlles llronr  plus plaiiàtitcs fi 
jîoutJtiJj.  ■vousaHioiiftezà  leurconl-odtion  cjuckjuc  peu  de  canclk.  An  refte  i  ap 
ntu.Tiuti.  peilc  içy  conûcuf  e,auaud  U  racine  ou  l.i  choie  qui  cli:  conlicc.dcmcu- 
Dijg^wcff*  rc  cncicrc  en  la  conmuccConlèiue ,  quaud  elle  nedcmcuic  eacicrc. 

CMfit0Tt  4t  '    LePouipiecieconnvcii  «elle  foitetCaciUtz  M  pourpier  Anttt^ 

fy»fi«r,  qu'il  ayc  ciré  fa  graine ,  prcnczlescigcs  plus  cendres,  plus  touffues, 
&  pleines  de  feuilles,  defqucllcs  ollerez  les  racines  «  laoei  lesdili* 
gcmiiicnc  pour  leur  ollci  tout  le  fable  ou  terre  q  ii  pourroit  cftrc 
aiicour,  Icichez  11  b  cjuelcjnes  peu  ,  lufqacs  à  taiu  <.]uc  voyez  qu'elles 
comincnceiua  hi-itixi  ,  puii  agencez  les  dans  vn  petit  tonneau  ou 
vaifleau  de  terre*  en  forme  de  petites  couches,  chacune  couaerccs 
allez  fuffifàinmenc  de  (cl.  Quand  le  tonneau  ou  Taiflèan  (en  plein» 
iettez  par  dclTus  (iiffi(ante  quantité  de  vinaigre,  ou  bien  vnepartic 
devcrjjs,  &:  deux  parties  de  vinaigre.  CcfM^t.tf^mtti^ymknuL 
en  quelque  lieu  fac,non  moite ,  dcpcur  que  la  confiture  ne  rcflcn- 
tclcmoili.  Prciici  garde  que  je  pourpier  le  b^i^c  coulîoursdans< 

Ctnftnft  it  faiauce.  Et  quand  en  voudrez  vfcr,  lauez  le  premièrement  auec  eau 
tiède Quvin.puif faites enfaUdesattechuiled'oliucEnccftc iorteia 

coricT'cîr/;  «ift^m«fHw,lcstigc*d'a4>ergcs,  b  cotne  de <;ç^,lai£ippe  madame^ 
iesfleHrsdegeoeftcS|lesfli;aiMea|>pi3M4ei^cmi««nibxaièpoitrc^^ 

Conftmrt  dfCp^lfirC. 

t4i(iue,  Lalaidiîc  rlT:  confite  de  ccftc  façon:  On prenddcscauksou  ti- 

Êesdcia  laiduc  bien  raondces  &:  fcuillces,  depuis  le  bas  iufqn es  on 
)n  verra  que  les  feuilles  feront  tendres ,  Icrquclles  faut  falcrdans 
yn  au^L t ,  &  Içslailîer  ainfi  v^i  lour  &:.vue nmct ,  lufques à  ce  qu'cL 
1^  cen^ept  la  faumuiRe:  ptiiionjles  laae  jd*iceUéiàùmurc  &aprc$ 
qu'on  les  a cfpr^incesion  Içs  çftend iùrd^  ckyes^tantqii'clles  foyu^ 
bicnrciches  :  puislonmet  dclZ()o«ranctIirec,fenouilfp«u  deibnct^ 
pourreaux  hachez  menus:enapreslonaccouftre  ces  aùilesoQ  coftons 
ainfifccs  dâsIcpocieSclonieitedelîusvnciàuccquicftfaicfVe  dr  deux 
parues  de  Vinaigre  ^Vvncde  faumurc  rnpres  , pour  comprclfc Ion 
Fourre  beaucoup  dc  fenouilfçc  par  dcirus,àfiaquc  la  fjuc^  pallc  &c 
regorge  par  delTos.  Et doitronlàdueiltprendre  garde  que  les  confi- 
tures nè  demeurent  à  fec»  ains  y  vertèr  (battent  de  la  làuce.£sMcftft 

^^"^^''^ll^coafirçUdc^pree^U^aHole,  Ucbrnedeccfffblet^ 

,  dron  des  ronccsjcs  cy  mes  de  thy  m ,  de  ra^iGtte»fl''OrigaQ,dffaiforts: 
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DE  LA  MATSOK  RXSTXQYV.. 
Les  confitures  des  herbe':- k  font  ancc  kl^c  vinaigre  foncdc- 
ciiccs^)rincipâicaicucc^iai..idc>.Cciics4uiu  toiuauccluccfcou  mtcl, 
IcffHcnc  à  l'vlàgc  de  tncdecine,  telles  que  icint  celles  qui  ei>fiiy nem. 

tesii<vicens  conH{ures»àpatler-pop^tmetmpourct que^compoeaiids 
dic,lc  nom  de  confiture  l'cncendrcuicmcntdcschorcs  quidc  niçurcojC 
-cnciercscn  la  conhcure:  toutefois  qui  voudra  conÊre  des  ft  uilics  ou  ^  -  • 
fleursd'hcrbcs,pourravrcrdctc!lefuiiric.Prcnczlcs  feuilles  ou  fieurs  ,i'i,trh^^it 
de  celles  heibcsquc  v  ous  vouarcz,  iicuoycz  lc&diUgup{acnt«PUi£ 
ianslcs  piierâocaacuMB^eAeiidaiksio&ies  cmtetcs  dam  k  vaiuèi» 
;  où^os  ks  vottles  gavdecictcex  ftr  defliia  «lUt  competaiDfnent  du 
iôccr&lift  mis  en  poudre,  puis  expcfcz  levaiflèauMi  Soleil. 

'Aatremcnt ,  faites  les  cuire  à  peùc  fru  auec  fuccre ,  iufques^  une 
que  voyez  que  le  fuccre  acquière  vnc  confiftance  de  fyrcp,  puis  met- 
tez les  en  vn  vailleau.  Aucreruenc,  après  qu'aurez  ncttojc  diligc  m- 
menc  les  Quilles  ou  iieurs  d'herbes,  ineticzics  en  vaiiiëau  de  voirrç 
ou  déterre,  ptdsicttcxpiardciliss  du (ttccce  cuitàUcoo£ftaDcc  de  fy- 
'lop  clarifié»  Ainfi  repeinicnt  confite  les  lolcs»  les  feuilles  4e  menthe^ 
fcolopei>drc,  capilli  veneiis,  ozeiUe,cctera€h»  boglofc,&  antres  lèm- 
biablcs:  les  fleurs  de  foucy,  cichorec,  viole^geiif  fties,  faugeSrèt,jWK 
-très  û- m  h  Ub  les.  Er  telles  confiturrs  (ontplusgrsciculcs  que  lej  con-  Qanfturn  3e 
férues:  par  ce  que  les  ieuillcs  Se  fleurs  rtticnrienc  niietix  Icui  o^icur  ftitrspntfi* 
'naturel  qu'és  confcrues:  d'autant  qu  es  côfcrues,  elles  lont  pilees  auec  gf^titufo^ne 
•le fuccre,  cc4^i oilc  ou  diminue  beaucoup  l'odeur  naturel  des  fucllcs  '^^"2^»* 

'OO'flcOf**  ...  ■        l'aire  Ut  cut- 

»  Otqmtnà  teecon^nie  de  £niilles«<i  fleurs  deshierbes  ».fiuitter  jer/M*. 
^mmoYcn  :  prenez  les  parties  plus  tendres  des  fleurs  ou  fçaiUe<,co 

feiecuncles  plus  dur  c$,quellcs  font  le  blanc  desrofes,lc$  tiges  ou  cnu- 
liculcs  dçb  menthe,  fcolopcndrc, capilli  vencris,  &:  autres  kmbla- 
blcs  •.  nettoyez  les  diligcrnment ,  puis  piU  7.  les  en  vît  nionur  tlt  mar- 
bre ou  depicrrcd'va  pilon  aflcz.  dur  &loii(Jc,  luiuuci  a  unique  les  ■  -,  , 
voyez  teduices  en  forme  de  paftc  :  en  ajprfcs  adiouuek  deux;  ou'  trots  .  •  . .  %  c 
'foitancancdefaccteoudeimcl.  lE&f'iladuientqi  c  Idditesykuille^ 
-àin(î  pilces  de  ibyifôicmquek|ne  peu  plus  humides ,  quelle^  foatle^ 
fleurs  de  violes,de  nenupnar,de  buglofe.adu  vilte^  plus  grnndc  quaoj' 

■  -Ci'tJ^ii'j  fuccre qtnfoitpuhrcnftf.  Ce  fait  mciltz  les  eu  vn  vaiflcau  de  ,   

>cvoirre,&:  les  cxrciczau  Soleil  vn  n>ois ciuur,  afin  qucleur  liuniiditc  , 
-ÎÛperfl'ucfoii:  cunrummcc  p.u  la  ch-ikui  du  bolcil,  iciu^nilou^ 
•les  loors.  Ou,  li  aimez  mieux,  incitez  le  yaiHeau  fur  lesccndrescbau^ 
lies  pour  leor  donner  quelq  uc  petite  dfiCoÂion*  combien  que  le  ineilr 
tenrlêriMcdekslaiflttconèretvSokiU}»^^ 

les  fleurs  de  rofmarin,dc  foucy»debflOmc,dic  piuOine^lpariobinc,  ^^^^ 
de  roelifle,dcfcabiculc,„defuzcfUidciftçihc,.  dcfi.ine-teric.d'cupferp- 
fc^âc  c'f  icorcc,  de  pcfcher,  de  faugc,degencftts,  d*oranc,t  s,  mauliits,  (y  j,  itiome^ 
guimauluc»  :  &  auucs  iuxiblabks;i^ibffynkca  de  thym ,  d  i.iiupc.  ftm>int,c^ 

V  lUj 
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LIVRE       ï  1. 
d'.ibfince,  (autrement aluinc ) duquel auons dit  cy  dciFus la confêrue 

\îjiJro^ifit.  cflic  ton  lûuucraine  pour  les  liydfu piques,  comme audi  celles  des 
flears de pefebcrytacTiiie celle dci  flcsnilegeneftc,  povrlespbftru- 
âiotit  âei  rcint  Ôi  is  U varice»  Ex  pbitrce  que  les  can&mcf  ;(dc jCj|(ci 
'&  de 'Vioks-'^btiC'foif  ea- vû^;(  nous 'Ca  |HtflpKOOS  .focticiit^ 
^Ticht.  .    '  . 

c^fcTiH d<       Pour  f.iirc con'fcrtic  de  rofcs ,  faut  prendre  fcuiliesdc  rofcs  b! iq- 
ches  ou  rouges,  qui  ne  foyciit  encorcs  ouucrtes,  les  nett  oyer 
piler,  (ans  élite  prcmicrcuieni:  ieichees  ,  en  vu  morucr  de  pierre, 
•piiisjMliobfteméiffbis  aôcâc  de  diccreuipceineacelc  cq|^cii  yaivaiT 

^  ^     .  4nii  deTd!rr<f;<^iicrt  de  parchemin,  ifiectporé  in  S«kM^ 

K,:}»  fer  lté  de         .         .    .  t-.  '     r  c- 

v>fcs/ticha.  ^^^^^  moi»,  eii  remuant  quau  toui  ks  lourstt  conlerue.  Si  tu  veux 
faire  conferdes  de  rofesfeidies  fus  bouillir  en  var demie  ktire  dl'eau 
rofr,  vnc  liurcou  enuiron  de  faccrc  6 n, puis quaud tu  verras  quctoi*- 
ce  l'eau  Icraconrumcc,  leitc  dans  coiituccrcvnc  once  des  rôles  Ici» 
ches  puluerilbes,  fâis  le  com  cuire  compcccmment,  puis  aucc  vnc 
^aculcdc  bois,  tu  mettras  pat:  morceaux  caconlcruC.  Autrement^ 
nj  trois  inArfionf  derofèsen  eai  ro(ê,  fadflècaièoir  bcroificfiaci  de 
kqucHe  lailTeraslefond,  comme  le  plasieiceâre,  prendrisledeHiU^ 
ià^daf^n  feras bopillir  fiïccrc  Hn,  âc  apoct càa  tuioctCflM demie 
'  ence  ott'tfauki»ii<!e  cofcstt^ches»  puUigriicet»  puis  fcitocommc/tlr 

QttnftrmeJt  Pour  faire  confcruc  de  violïs,  f^ut  prendre  fleurs  de  violes  rcccit- 
nJola,  tes^lcuroilcr  lâqucac,Cx  le pccic gobelet  vcrdduu  elles pendenc,puif 
lesiêiçhcrquelquepcudetem|»f  àl'oiiibreduSoIeil,  poudeuroikft 
'  '  niiimidiré  luperflué  qu'èUes»oiit  réhdpfce  les  pilercn  .Vu OMftierde 
pierre  «bec  detxs  fbk«tiC<m  de  iîid  crc ,  &  les  mettre  ca^tv  vaitieau  de 
voirre,que Ion  expofcra  a^}  Solctllerpacc de  trois roois,duranr  ] cqucl 
temps  les  faudra  fouBenc  Ctmna^coaumc  auons  dit  dfikQQoTccufi  df 
rofe. 

daftrue  J«      ${  cuveux  faire  conicrucdc  violes  feiches,  fay  vne  oudcux  iofu* 
i^Mafiùitt,  ^5s^dctiole$,dans  lerquelles  feras  bouillir  fiaccrefiu,  &apxesietite(at 
(li^mieon'ce  dcvioles' broyées  pôlirlMrc  diîlnc«ce«  nistlaraf  kiiailK 
cuire  competenimenf,  &  après  «oiec  «aie  ipatdc^  tois,  wfiBtfat  pir 

tilorceaux  calconfcrue. 

P*r»a<lttmt*     P'^'ir  f  lire  ntoiifVardc/aut  bîcn  mondcricncttoyeclaigtaiiie  détp- 
JmW«..        ncae  ou  mou{lncde,&  lacribler,puislalaucr cncauftoidjc,&  apcèsk 
lailfcr  vnc  t):u6t cMuicrc dafl$rcau,puisroftcr:  &:  qaadcu îaur^ç  prcf- 
(jcâ  o u  clpram ce  aue c  la  raain,4a  mecuc  en  vn  mo ruer  neuf  o  u  btc  n ct^ 
BeUbroyer<fvti  pilon 'attec0àefâny^naigre,  ptm  la  couler  oupaflèr. 
Aucg(rtifeii  Ib^tie  fôrc  plUutiteeif  ccftemaoicne..  Afaeadé«L#nc4K 
i\  d^'^riincdcicneué,dc»meOHMdéouieUc.crituresles(iu 
■  '          aUcc  miel  ^vmiigrcfaitesviMtipaOïe^dcd'toelktpetits  pains,  que  iiK 
tcz  fcicTtcr  au  Soleil  ou  m  fôqr:  quand  en  voQdrez,,vi«B«.dlâbtadfl]^?JL 
gainaucc  vinaigre  ou  vcrias^pu  auuelÀqucttf:. 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  157 
Aucuns  po.ir  luy  olUr  fagiande acrimonie,  ticr.pcnt  ligraiiic de 
mouilardc  en  dj  moullduraiu  les  vendanges,  &L  laprcparciu  comme 
Auoas  die,  puisbmecccDcen  p«ic$conaeaux,  tels  que  ceux  où  on  mec 
Jain9ttftacded!An|oo«LcsOfjoniioi$la&çoiineiu  pu  pccics  pains«&  Mêi^UfJ» 
^lunuliU  eovculeat.v(èr«  la dilFoudentaipeç  vinaigre.  Lamoudarde 
^OifOtl^gaignélcprixpa(dli:iriwtbU{«lesautrcs,  ouàcnure4l^  ^* 
ntuà  qui  y  croill  meilleur  qu'en  aucun  pays,  Ottâ^iaiT^itÂB  lapfçpaç«r  '* 
•CioiifneilîeurcquclcsDijonnois  y  obkruenc. 

Pour  garder  concombres,  le  fauc  mettre  en  lie  de  vin  blanc.qui  ne  G.fr</c  dt  c^» 
ibitpoiiic  louraccdâs v.aÀilèau  poill^,^  bien  ciluuppcr lcvaiill\tu.  tomltre». 
i^ouemcnCytl  lesi«nt  mettre  çn  (àamBrc,ou  les  pca4^e  en  vn  vaiflèau 
où  il  y  aura  vn  peu  de  vinaign^okâisqoe  le  vailloiuloic  bien  eftouf^pé. 

Aucuns  lesconfiiènc  envn  vaifleau  de  terre  auec  Tel,  vinaigre  6z 
flMCtoléioe&lcs  autres  les  encerrencen  folTctccs  fablonncufcs,  «In:  les 
couurent de  grainp de  fencué  broyé auecvwtgie , puis UiCC^cpc  p^r 
^Fus  foin  Icc  5:  de  la  erre. 

Pour  garder  cou rgcs^prcncas  les  quand  elles  font  tpndres,  ôc  les  Gdfit  ^* 
€ouppez,pfiisiectez  par  dcfliis  eao  bien  chaude.&  les  lailTex refroidir 
jiilaaiB  vhenoiâenticce:én  après  accouArez  les  en  ûumeurc  forc^ 
:4cki  gardcrcslôngiicmenc;on  bien  faites  feichcrouSoleil,  puispen- 
iM^fMelquefamccEn  France  on  les  garde  l'hyucr  entier  c(taacpe<\- 
:dvitau  plâ»cher,ou  arrâgecs  fur  des  aix,principalcmct  les  citroiiillcs. 

Pour  garder  oignons  les  faut  fcichei  au  Soleil ,  pui'i  les  nieuie  en 
lieu  fcc&  bicnacré.  Aucuns  en  fontcôfiturcs  en  ctltcibi  te--  Les  font 
premiecfmcnt^chcr  au  Soleil,  &mettem  du  ihyni^dc  la  làrf  ictce 
dcdooranfoUdAi  poc,  ptti8meicancl'fMgnondeflu%&  y  ietcentde  la 
fiuwfl^qoi&îA  de  trois  parts  de  vinaigre,&  vue  de  Ctumure,&  par  dcf- 
.filSVlwbfflCe;  d«fanMltr ,  à  Hn  que  les  oignons  f'cnfonçent  dedans  la 
Ancc:tapres  qu'ils  fontabbrcuucz  tcUemét  qu'ils  auront  le  ius  &c  la 
fiucc.Tcmpliflent  le  pot  de  mefmc  faucc.  Aucune  les  trcmpeutrculc- 
ment  en  eau,paisk5i;oiiiexuent  toute  l'annce  dans  v maigre. 


BREF  DISCOVRS  DES  ARBRES  ET  ARBRI- 

i£AVX,   TANT  ESTRANUERS    QJV  B  DOMESTIQJES 

fUBttt.*»  ti MfifpUntéT^am  Vdrterre.  premicremun 
•    .CHAP.  IIIIU 

.  CYPRES, 


Our^l*  (colerecreatiMidtt  pctedefiiniHe  Jepatcer»: 
;'cofiiKiàèft«|kèdirêt4eaafil;  >eft  bafty  A?  «ccouftré,  la^ 
quelle  recication  ne  t>bilirroit eftre  du  tout  iî  grande  1 
fentir  les  fteàrs  &  hel^Béiodorices.  qu'à  vcoir  les  arbres 
^acafcbftfàiiiv,  tàitteftcangcrsq[Ucdomcftiques,qui  cx^ 
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t>ir 't  non  fculcincntvne  odeur  plus  plaiiantc,(âns  côparuion,f^ué  les 
•iicrbes^mais  cncof  c  U  plus  grand'  part  d'iceux  apportée  fuus  de  t^i  âde 
admiranon.c6megrenadicr9,ca{^pricrs^<icroniùcrs,orcngcfs,  Iiiiidi>> 
nicrs,pôcilc$,palinicrs,figuicri,olitiiers,ba^ucMautiict$,ÛL  ai  trts fui;» 
l>lablcs:parquoy  à  fin cpie  ne  d.Ujflîons  rté  en  noJtic  p  irtcnc,clt-qii*  y 
le  pcrc  de  ^.llulllc  CM  puidc  prendre  les  tlb  itSjpai ki  oiii  lonan:».!!  t  lucc 
de  U  culiurc  desaibrcs  aibiiUcvuxi|ticiuiucnc  clutpiahiez  tn  ice- 
lu>,  dcl'iuelslcs  vus  font  dcdksam  berceaux,  dont  en  circuit  le  par> 
tetrc.à  i9AttoirCyprés,geneur€,rattiiiiar,ccdre»roficc8,bttys;&  autres: 
les  autres  ibnt  lemca  ou  plantez  &  crati^lanttz  en  couches  pr oporci^ 
ou  vasfleaaa  iSt  caires,àrçauoirLauncr,nvcune,palmicr,pin,citrôBMl^ 
o  rengr  r ,  I  i  mo  t>nicr»  figuieryoliuter,^  autres  icnblablcs  «juilètoiit  qr 
aptes  déclarez. 

LcCyprcs,  tant  maflc  que  femelle,  comi^icn  qu'en  l'ifle de  Crète 
prouienncpar  gtandcs  toutes  &  forcfts  fans  cuicurc&de  lanbon 
gré  .*  toutesfois  en  ce  pays  ne  peut  eftre  âoagrand  toiog é»  lardûùér 
9c  bonté  du  terroir  :  car  il  ne  l'aime  de  (à,  nature  qu  enpays  chaud ,  où 
il  vieotà  (buhait  :  il  vient  de  plante  te  de  lemence  en  terre  fciche ,  cC' 
longncc  dcflcuucs,riuicrcs,marclcagcs»  lieux  fjngcux  &  humides, 
en  couftanx  &  pentes  où  le  Solcildotine  nucux qu'en  valets  1 1!  hait 
fur  tout  la  terre  fumcc  tant  ioic  peu  :  [vclinequc  Ii  Ion  t  iuiir<.>jnic  de 
heu  la  fulic  ou  il  cii  plaïué  ,  bieu  peu  de  tenips  apics  à  ic  meurt: 
Toutesfois  il  cft  bien  requis  quelque  temps  auant  le  planter  incticc 
de  bonterreauenlalbflbqu'aurez  préparée  pourleiémer.  C'eftqun- 
ii  chofc  admirable  en  naturelle  la  lemence  dis  ceftasbrc^laquellc,  ia- 
^oit  qu'elle  foie  tant  menue  qu^grand*  peine  on  la  puilTc  voir>touteP 
fois  clic  produit  de  foy  vn  arbre  tant  haut  eflcué.Qtrandtu  la  Icmcras, 
fème  !»  par  rayons  depuis  le  vingticlme  d'Odobrc  lufquc&en  hyucr, 
6c  auprès  d'elle  de  l'orge  :  car  il  y  a  h  grande  familiarité  entre  ces-deux 
ftmences ,  qu  elles  croiHènc  quati  pat  cnuie  ï vne  de  l'antre  :  donc  ad- 
uîendraquc  quand  il  (cm  grande  onoes  d'orge ,  aofli  (àE»tld<iC]h 
prés.  Si  tu  le  tranfplantesj  fais  le  pareil  s  mais  donne  toy  bien  g$ur* 
de  cependant  de  l'arroufer,  efbranchcr,  ou  tondre  Tes  fommi^cz:  car 
il  ne  peut  endurer  aucune  playc  tant  petite  fuit  ellc  Ct  flr.rbrc  a  mafle 
&  femelle:  le  malle  croift  plus  haut,  à  Tes  branches  &  rameaux  plus 
ferrez  &  ralliez,  &  porte  cocc^ucs  ou  noix,  ce  q^ucla  fcmclicncfaic 
pas. 

Le Cyp r es  p orte  8c  eft  en iâïài(bn  trois  fois  raniei\Ianuier,May  $e 
Septembre  :  èc  pource  en  cestrois  temps  faut  cueillir  lés  cocqucs  ou 
noiXylefquclles  ferez  feicher  an  Soleil  pour  les  rCdrcaifeesà  callcr,  & 

en  tircrci  lafriricr^cî*,  qu'il  faut  pareillement  faire  feicher  au  Soleil, 
la  voul.'it  femer(dont  le  tcps  cit propre  en  pays  fort  chaud  en  Âucil.cn 
Alay  auxpay«téperez,  &  en  ces  pays  cv  depuis  le  vmetit^lnic  d'Odo- 
brc  laïques  cnhyucf)choUucz  vu  lour  icc,iciam6.  calaic,ôc  ciutic- 
né  lu^  ciiblcrcft  wc  f noible  meaupetcépw  dcfliii^dc  lateci  e  bien 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  i;8 
cgalcmtft  vn  doigcoudcux^ou  plusd'cfpois  &  dcilorscâcqlcCyptes 
aitlciié  hiut  faire  le  guet  fur  les  foi  mis>&  aulli  le gucfpiUonncr  d'eau 
dctrois  en  crois  iuurs  auât  Soleil  leué,  ou  bien  après  le  Solcilcouché, 
ccquicl\  bien  iueiUcur:rDais  ajprcsqu'il  lerafur  terre,  iinclcfaucar> 
xouicr  que  bicriforcpetidefoi^cariefccqudtarsciifcrle&kmottrir». 
tm$  an  iieo  éc  «tlail  le  faut  (oigneufemét  fax clc^efinôder  &  ferfoucr 
6au  wwehcr  àlàfacin^^  IXs  marcher  par  de(Iiis,car  le  Fouler  du  pied 
lecue:&  parce  que  la  première  Se  dcuxicfme  année  il  eû  fort  tcdre,  & 
àl'ardcur  du  Soleil  &  à  la  rigueur  de  la  nuicl,  illcsfauc  cnchappcllcr 
pendancledic  tenips,auiliqucditactlé  desmclons:le  ferfoucr  delfuf- 
dil,f  entend  durât  faDeiitclfc  &vcnue  de  l'arbrcicar  dcpms  qu'il  a  ac- 
compli fon  icù. ,  il  n  a  befoin^  ny  de  çcla,ny  d*aucre(jbiiuOn  le  cran- 
i^Ittntc^muuKlil  eftdcctiiqàtixaiiS|&:  occn  Marsonen  Auril,  &  par 
ce qa ilcuiarpiUecnlarge  les  racincs,&  ne  les  iecte  aual,illkut  £mc  lâ. 
Cwe,  0ÙOflleTei]ttfaii%lantcr}  bien  large  à  l'auancage,  laquelle  en 
pj^inoice  ne  fera  gucr'Csprof6dc,&  en  pays  Tcc  fera  de  la  hauteur  de 
deux  pieds. Le  iardinier  fera  loigneux  de  le  garder  des  fourrais,  par  ce 
que  ce  beftail  aime  fur  tout  le  Cyprcs,&  iouucacesfois  le  fait  mourir. 

Lebois deCypresTurtoutlesaucres  ellpropreà.iàireiniagcs& 
iîmulacr  es,  coflrica.Gahiiiecs,  de  gaderobbes,  par  ce  au  outre  la  bonne 
odettrq9*ila#Û»iUteCYnckinmté  de  temps  fans  le  cotrooipre»  ny. 
seiênmtonUaucunemenc:  6euntcflrerillantà  toute  venninc»  que 
lèacocqaes  Se  feuilles meflees  parmy  les  habillemenslcs  garcntiflent. 
des  vers.Ses  feuilles  &femencc  font  fort  recommandables  pour  faire- 
mourir  les  vers  des  petits  cnfans  :  U  Jecodtion  de  fcs  noix  en  vinaigre 
appaife  la  douleur  des  dents  fi  Ion  en  lauc  fouuent  la bouche:Udcco- 
ïofl  de  Tes  feuilles  fait  le  pacckhla  cfidre  de  noii  de  cyprès  fit  de  Ton. 
gledesamlecs  iacorporceaoec  huile  de  meurtereiienclacbeutedea 
cheueui.La  deccûiou  des  noix  de  cyprès  fraifches  &  nouucllcmcnt. 
cueillies  faidle  en  vin  vieil  fcrtinfinimct  :  ce  ux  qui  ont  le  boyau  aual- 
U/ion  en  boit  tous  les  jours  la  quantuc  de  trois  onces ,  mais  ce  pen  - 
dint  faut  frotter  les  cefticulcsaucclcs  feuilles  de  cyprès  broyées  «Sc. 
pill:ccs:c'cft  vn  remède  fort  certain  Se  expérimenté  de  long  temps:  la 
œcfrae  vertu  ont  les  petits  tendrons  derat bie  de  cypres*(îon  les  maP 

de  çcUe  façon  que  leur  ius  foit  aaatlé. 
.  Rofitr, 

LeRofier.faccommodeàto«t  air  chaud  ou  froid:  mais  aux  con-  ^ 
trecs&pays  chauds,  6v;  a..cnncment  humides , il  vient  à  plus  grand  ^^-^^^ 
planrt?,  plus  beau     déplus  longue  faifon  en  l'année  ,  comme  il  fc 
voidcii  plufic  irs lieux  maritiraes'd'Efpaigne , oùlcsrofes durcntiuf' 
ques  à  la  ray-Uyucr.lJ  recherche  le  terroir  gras,  btenrubftancirux,&: 
mcdiocrcmentfaoïQide  ! .  Car  quant  au  gUireux  fie  au  &b1onneus,ils  :  - 
fi>o€datoiifiiûfeftesaa  Rofier.  On  le  doit  planter  en  Octobre,  No- 
■embce  &  Décembre és  payschaQds,fic  fecs^fie en  lanuicr  &  Fc uncr 
éipayiirpidsfichumidcs,voifeenMacfine(me»  ficceox  quifcrgut. 


» 
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plantez  en  plus  arrière  faifon  mctcrut  hors  des  rofcs  celle  nnnec  racA 
mr,  cccjucnc  feront  ceux  dont  le  plant  autacitc  iiailé.Si  u  icirca 
[il  ni  iancc  de  bonté  en  foy  ,1e  Koficr  n  aura  htÇoilk  et  aucttn  fien ,  &  U 
rofe  en  fera  plus  cnticce  en  lôn  odeunmais  fi  elle  eft  fioactce,ilU  fau* 
ira  fecottrir  defîen  bien  pourry. 

Quant  aux  rofes ,  il  y  en  a  <kpluneur«  fortes,  à  CcanQnàcsùn» 
naqcs ,  qucnou'î  difoiis  cTgî.intines  ,  &  deroiigtsaum croiflànsaUK 
haycs  :  de  rofcs  de  damas  Ôc  crcarlatmcs ,  que  nous  appelions  de  Pro- 
ucncc:(Sv'  cnrrc  les blanchcs,outrc ksrauuat;ts,  ily  enadcmulquccs 
de  communes.  Se  cellcsqui  n'ont  que  cinq  feuilles.  Le  ro(ier  donc 
,  vient  de  plante  &  de  feméAce.  11  eft  pUnc^    reiccte^ns,b«  de  vei'^c» 

tes  diuifees  en  pièces  longues  de  quatre  doigts,  &  mi  (ès  en  terre  bien 
fumée  vnpicd  en  profond;  Heftbon  deletranfplanter.car  ilvicnc 
plus  beau ,  mermc  touslesans,  on  pourlc  moins  quand  il  aura  pnflé 
cinq  ans,quieft  alors  qu  il  commence  à  vieillir ,  le  cailler,  ou  luy  bra- 
der fcs  bnnclics  Tupcrflues:  c'if  cela  Iwy  rcnouuellt  raicuncfle.  Situ 
le  trantplaiiLcs,  tranfplantc  Icj  ar  branches,  loingl'vne de lauuc  de 
quatre picd&jcn terre nonj^aflc,  ny  argilléu(è,ny oumtde ,  tnaiifèi^ 
Aojifr  /mi  chedc  pierreufè.  LeRoficrfeoiévïenccaFdttiementz'totttet&isfita 
le  fème5,fènie-le  quatrepieds  dam  terre,  &  ne  te  trompes  à  la  II  mcn- 
ce:  car  fa  fcmcnccn*eft  pasctftc  petitcflcurctte  iauncquicfVau  roi- 
lieu  de  la  rofe, maïs  ce  qui  cft  contenu  nourry  au  menu  frui€t  que 
produit  la  rofe  après  vcndangcs,quc  ion  congnoift  cfttcmear,quand 
ilnoircic  ôc  dcuient  mol. 
imentn  4t  PourauoirRofèsmaicadesfaQtenterlerofierrurfoy-rocfme  ,ou 
for  cll;lantier,dc auantque  Tenter,  mettredaÀstafente^oà nous  voa 
Ions  hcber  la  grcffcjVn  grain  de  mufCjOu  vne  ou  deuir feuilles iêicbes 
de  rofes  bien  odorîtes:  telles  rolcslontplaifcntesàveoir,  poiircftrç 
pctites,&:  l'arbre  chargé  de  feuillage, lafleui  fort  foucfue  d'odeur 
&z  qui  ne  faillcnt  iamais  de  paroilhe  en  leur  failbn  :  outre cequ'on 
*  peut  agencer  leur  pied  &  branches  à  faire  ombrage.  Telles  rofes  ne 
font  bonnes  ny  à  faire  (uccrcrofai,  ny  eau  diflilltc,ny  à  thoitsmcdi- 
cinales,  fenteriientpeuuent  feruir  à  faire  (èicber  pour  les  mettre  âoee 
le  linge  &  habits,à cauledeleur bon  odeur.  Vray  eftquclôditqu'el» 
les  la(chentle  ventre.  Voyez  au  troiiîeime  Uore  au  chapitre  desfingo- 
laritC7.  d'enter  iJ:  planter. 
Xtfttfin'tJn  Pour  auoir  rôles  fort  odorantes,  fautplantcrou  ftmcrleRoficf 
r^nifi.  licufcc,  ou  l'enuironncr  de  toutes  parts  d'ails.  Les  Rôles  feront 

"Raju  atMcett  auancccSjfî  tu  fais  vne  follette  large  de  deux  palmes  àl'entour  duRo- 
fier^ac  y  refpanseau  diaudefoir&  m^ttn ,  non  toutesfoisauanc  que 
le  bouton  de  la  rofe  coromenceli germer;  tu  feras  le  icmblable»  fi  tu 
plintes  le  R  ofîer  en  cophins  ou  pots  de  terre,-  8e  le  cultiùes  demcfinC 
façon  &  diligence  que  les  Courges  6c  concombres  auances  »  comme 
à  efté  cy  dcuantea(êigné. 
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-  Tu  garderas  Icstofcs  récentes  en  leur  vigueur ,  li  tu  les  mets  dan  i  Rofururfu. 
fie  <l*buile»en(btc<  quclaliqpeuf  Ibicpar  deflus  :  Us  autres  arrachenc 
de  l'orge  vene aaec u iacme,en  la<jacUe  ils  mcnent  des  rofcs  non  en- 
cores  outtectet  dans  vn  pot  non  poilH^,  Tu  auras  rofcs  de  couleur  ver- 
U,  (î  eu  entes  le  j^fîcc  fur  vu  tronc  de  vieil  chou,  ou  lur  le  tronc  d^vn 
cbcffic,  co  mbicnciuc  les  rjfcs  feront  de  nul  odcur^  Tu  rendras  blan- 
chc b rol> mcnrnacc,h tulapcrt'uracsaucclou&c,alofS ^u'cllccoœ- 
mencc  de  i  cipandrc. 

Tu  auras  rôles  de  couleursaunc,  lî  Apres  auoir  planté  le  roiîcr  aucc  »  ^ 
iâ  terre  nacuseUe  pceslc  erneft»  tu  perces  auec  vne  tarici  e  b  plante  du  *''^*** 
genefty  puis  dans  ceftepla^  tu  plantes  plufieurs  racines  ou  r«kttons 
deroficxrad(rezdecoutcsparts,quetuUcs&vnk:sàU  plante  du  ga« 
ncflaucc  mortier  :&  des  que  eu  verras  q  te  la  pîayc  fera  rcpiifcjtu 
couppcras  Ictrôcdu  gcncd  par  dcffus  le  lieu  ou  eu  auras  f.iid  Î  î  p!aye, 
&  laiiicr^is  fru(^ûcr  les  icii.cui:is  da  colîcr  :  par  ce  moyeu  lu  auras  ra- 
fes  idunaftrcs». 

Les  vertus  delà  Ro(è  (bntaiTez  congnuës  d'vncKacun  J  on  dii^illc  „^ 
eaaderoièsdeProuins^desbIanchcs,lai]uelle  II  tu  veux  qaeretîcn*  ^ 
neaon  fculemcntlaveriu&  qualité  de  la  rofcmaisauffirodenr  ù- 

u^rird'î celle  ,  eu  la  dois  diîltllcr  en  vailTciti  dcvoirrc,  noji  de  plomb, 
comme  i  on  fait  vulgaircmcnr.  Lon  fait  infuHon  ou  lyrc-p  derofcs  in- 
catnatcSjlcfqucls  ont  venu  de  lardicr  le  ventre,^'  purger  Icç  humviirs^ 
(cccufcs  ôc  bilicules ,  ains  vtile  aux  âeurcs  tierces^  à  la  lauiiiiic,  a  dcfo- 

EOerlefoyCjà  U  palpitation  de  cœur.  Leiaonequicroift  dedans  la  tp- 
^,qQi  cft^ne  fleur  accoBOpagnce  comme  de  petits  chcucux,arrefte4e^ 
flcitrsblâoehes  des  femmes;- le  bout  blaacbaftre  des  feuilles  de  rofc»- 
cft propre  en  dccodlion  pour  arrefter  tonte  forte  dcflux  :  legobclctàr- 
les  mcmics  vertus  ;  la  graine  &  laine  coiucnut  dedans  lebot.ton  à  ro- 
fc, mefmc  le  bouton  tout  entier  rcic'ac  iSc  reduitcn  poudre,  cA  ànçn- 
iier  pour  ilcurs  btanclics  des  Femmes,  pour  arrcftcr le  flux  ràcnftrual,, 
fMr  la  chaude  pilfe.  pour  leftfik  de  iêmeocepris  le  poids- dVnedia*' 
«hme  auecvin  vecneu  auftece. 

Bouys  cft  plante  de  rcictcons  &  de  rameaux  aprcslc  douzième  iour 
dcNoucn>bre.  Il  aime  les  môtagnes,&  vient  Fort  bien  es  lieux  froid?, 
arides,     expofezau vent.  IlncUfeucplauccrpresdulu'uou  leroiu  riJdm.:»^ 
ksmouiciiesimicl,  carfaileuc  les  fait  moucir  lubkemcnc.  Lon  du  iihnÀmuU 
aaffi  qti  iVcorrompc  l'air  par  Ton  odeur  fctidc:  &  pour  cette  caufc  k  A/r««rw»^ 
moins  que  lon  pourra  lon  fn4oit  plan  ter  au  parterre. 

Le  Bouys eft.plus  vtilc  àfâire images,  peignes  Se  autres  infl rumens 
dorabies>  que  pour  vfige  de  médecine  :  linon  que  les  Médecins  tien- 
nent qnc  la  rafurc  de  Bouy-s,&  les  feuilles  bouili'cs  en  iexiuc,  roLiflir. 
fcni icschciieux  :  Aucuns aullîpcnlent qu'il  a  (cnil  lab!e  vercu  que  le 
gayâc  poui  les  décodions  ^s  maladies  vénériennes,  ma*s  ic  m'en  lap^- 
gortc.»  rex^ccicnccpluftoft  qii'à  laraifon. 
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G  e  ne  fi* 

Htnefi,  LcGeneflt^tant  gtand  quepccit^fc  plante  de  reicttons  S>c  de  nmeaus 
nu  croif!:int  de  la  Lune,  enuiron  les  Calciules  de  Mars,  Uic peut auffi 
lcnier,&:  d^iim: Je  tcrce  fcicbc  &  fabloiincuff. 

flcuis.coaînicauin  1 1  icmencc, font  vrincr,  & forr^pct  le  calcul 
cat]t  des  rcins,quc  delà  velIîe.SesBcurs  fom  vomir  prinics  en  brcuua* 
ges:  ScsfeuiUcs  &  ronimitcz  cuiâcs en  vin  ou  eau,(ont  vtilcs  aux  hj* 
dropiques,aux  opilations  de  foye.catte  &  roignons:aucttns(c(èruent 
des  tiges  de  gcncil  à  lier  lesvignes:me(mesà  faire  cordàges,&  (àcs,tel« 
Icnient  qin!^  les  Ant  tremper  en  eau  dcmernic  f.  conque  le  chnnure. 
CfHfje  «TE/-     GcneÔ  d'Elpagnc  croift  aulîi  en  lieux  fccs.  Il  il  doit  rcplautei  di's 
féi^ut.       lapicmKreanneenprcsqu*ilacltcicmé,illc  cmcen  F«.buticr,«k  le 
replante  en  Mats  vn  an  après:  Ses  fleurs  en  dccodlion  font  vomir  à  la 
façon  d'ellcbore  blanc:  Sa  graine  Ceule  Urcheie  vehtrede  fait  ibrcic 
grande  quantité  d'eaux. 
Ccneji  rfp-     Le  Geuell  efpineux  vient  en  lieux  incukiuezflc  (àblonncttx:Ses 
«MX,       feuilles  bouillies  en  eau  ou  vin  arreflenc  toute  forte  de  flux. 
Cti  Cèdre, 

"  LcCcdrc  cil  fort  rare  en  ces  pays:  parce,  fi  tu  eu  vcu:k  auoirfn  ton 
iardin,  baille  luy  vn  tciioir  qui  (oit  bien  laboucc ,  6c  cip  oie  au  Soleil, 
cncoresquele  lien  où  ilcroift  le  plus .  foyentdàs  montagnes  froides 
&hamides,  &plcinesdcneiges:pourbienfàtre«tttledoi$  (èmeren 
pots  de  terre  &  caiTettes  «  de  là  fcmence,  qui  cft  mctacillctt^ment  pe- 
tite &  menue. 

Sa  liqueur  mifcaux  creux  des  dents  appaifc  leurs  douleurs  t  oin£lc 
fait  mourir  les  vers,  cont  regarda  les  corps  de  poan  irurc  :  Son  bois  cft 
.  .    furcplaiiantà  vcoïc aicu.tir,doutauiinunraiC  dcspaiiuns. 

Sauinier  Ce  plante  comme  le  bouy  s ,  &  vient  beaucoup  mieux  fi  on 

Tarrofe  delicdcvin^ou  de  tuile  mile  en  pouldre. 

Sesfeuilles  tant  endecodlioh  qu'en  parfuns,  cfraouacnclc  flux 

mcn(îrual,5:  ponffcuthorslesfecondiues  5c  l'cnfantraort:  elksfont 
tomber  les  vctiucs  qui  ccoiilc  ut  fur  le  membre  viiiU 

Quant  au  Geneurc  il  demande  le  haut  des  montagnes,  Se  terre 
pterreu&  pour  bien  venir,  &  tant  plus  il  cft  agité  des  vents  de  de 
froidure,  tant  plus  beau  ilcroi$:Son  frui&eft  bon  à  rcdomach^à 
gens  foulez  &  rompus,  contre  toute  (brte  de  venins  «  Toit  à  boire. 

ou  en  pnrfum ,  comme  auflî  contre  le  maiiuriis  air:  11  cil  mis  aucc 
licurcu(c  illitc  aux  deco<î>ions  que  Ion  ordonne  pour  les  verolcr: 
Picncz  kpt  grains  deGencure,  autant  de  grains  de  laurier,  demie 
drachme  de  calliali§neavulgaire,vncdiathme  de  canellc,  mettez  ce-  _ 
la  tout  entier-dedans  le  ventre  d'vne  tourterelle,  faites  roftirainfila 
to  urterelle ,  9c  en  roUiflànt  ar ronfèz  la  de  grailTc  de  chappon ,  bailles 
en  de  deux  iours  Tvn  vne  à  mai^eraalbupper  à  Ufcmmc  qui  cA  pro- 
chaine d'accoucher 9  6c  elle  accoucliera  t'aciilement  :  faites  bouillie 
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dmizeliuresdcbotséegencurc  hacl  é  menu  dedans  vn  grand  ch au- 
dcron  en  fiifliî^inEo  q'.unntéd'caii,àla confomption dciatroilîclmc 
partie  de  l'caurivCtcz  celle  eau  aucc  le  bois  dedans  vnc  cuuc,  &  que 
dinsc::b  :in  Icgoutteux podigtiqucfoit  aûîsiufqucsàia  ccintuicàl 
Icmiraailc^wmcacinciojablc 

Sazeaa  ei\  plus  propre  pour  baftir  hayes  des  iardins»  que  pour  fut*  s«^aim. 
re berceaux  csparcetres:coutcsFois  au  défaut  d'autre  abrilDrau  Ion  Ce 
pourra  bien  fcruir  dcAlzeau.ll  v  ci:  cftrc  plante  au  mois  de  Nouein- 
brcpar  fcions &*reicttonscnlicuIuunidc,  ombrageux,  &:  près  de 
quelque  ruilIcau.Pour le  bien  fauc  venir J'.nic  vfcrdc;  ccftc diligence, 
labourez  la  terre  en  Forme  de  rayoïiS  d'vii  bon  dcmy  pied  de  lar^rc,?»; 
d  vn  pied  de  profond  aucc  Iclioyau  «1!^  non  la  houe  :  car  il  ne  [auc 
point  ofterde  terre:  pub  incominenc  après  ia  fàinâ  Martin  d'hyocr 
plantez  vos  (uzeaux,duquel  le  gros  bout  que  vous  fichez  en  terre  (c> 
ra  couppé  en  biais  comme  à  pied  de  biche  le  fidiez  dans  ctd^  te  r« 
rcainli  labourccvn  pied,  ou  neuf  pouces  ananr ,  &  qu'il  forte  hors 
déterre  pour  le  moins  vn  pied  5c  demy  ou  de  ux  pieds  ^  de  forte  que 
vous  planitezdcux  bons  pieds  i^c  demvou  trois pieds-.nuâr  que  les  fi- 
cher faiccsouucrturc  dans  terre  aucc  vnturqucc,  ou  chcuiilc  de  bois 
ou  de  fer ,  à  fin  que  voftce  plant  ne  ^cfcorchc  poifit  en  le  mettant  en 
terrcSi  le  plantez  par  rayohs,faut  qu'il  y  ayt  pour  leinoins  trois  pieds 
entre  les  rayons,  de  que  le  plant  foitde  pied  en  pied.  AinfipUtcz  j^'efl: 
plus  befoing  le  bbourer  iamais ,  fi  ne  voulez ,  mais  le  coupper  à  deux 
yeux  pour  !c  moins,  aux  deux  ou  trois  premières  années ,  à  fin  que  le 
pied  l'cijgioiriirc:& les  deux  eu  troiç  premières  années  pafTecs  les 

fjourrcz  coupper  de  deux  en  deux  ans  pour  faireeichallaz  ;iur  tout 
es  faut  ciYadrcr  tous  lcsans,&  leur  coupper tousleurs plus m^fchi^ts 
gcds.  • 

Lon  diftile  eau  de(es  fleurs,  quieft  fingulicrc pour appaikr les  OMtlnrtde 
douleurs  deccAeproucnuesdc  chaicur,fioncn  frotte  le  front  5cdcr  g^tà 
ricredclatcflc.Lon  fait  ai  lîîfoitbô  vinaigre auec  Tes  fleur»;  «S:  rlu  itis 
dcfes  raifins.Lcius  expiimcdercfcorccdcla  racine, ex  cite  à  vomir,& 
ptouoquc  Its  eaux  des  hydropie]uts  :iuscxpnii<c  de  itsteuilUs  piins  Vindl^r  it 
auccquclqucporcc  ou  potage  lufchc  le  ventre: fa  giajncleichce  prof 
lite aux  hydropiqucs^nx pcrlonnes  grallcs  pour  les  Amaigrir ,  la  pre» 
nantauec  vin  olanclaqoautité  d^ne  drachme ,  &  continuant  quel- 
qneccmps,  &  ert  y  méfiant  quelque  pcadecancUe,d*autaotqu il eft 
voiaitiF&  pertorbatetir  d  cdomach . 

Rofmarin  &  lolmm  ioan  auiii  propres  pourbaftir  les  berceaux  i^^^^ 
des  partCLtes,de  la  culture  deiquels  ne  us  ne  parlerons  point  icy  ,pit 

ce^uecy  «lelTus  enauoiis  bienamplcment  trai^lé. 

lierre  tant  grand  que  petit  demande  d'eftrc  planté  en  îi<ux  moi-  Uetn» 
m  &  aqticttx»  depuis  le  mois  de  Nouembre  iufques  en  Mars  ,  &  ce 
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»pen  dam  ne  fleurit  point  qu'en  Automae,  ny  fon  raifin  vient  en  ffia- 
curîcc  qu'ctthyucr:  Se  ne  croift  hajt  C'ii  n'cftprcsdc  quelque  arbre 
haut  ou  vieiUe  maxurciaufqucis  ils  apuorce  roincà la  parEiLll  porte» 
ra  fort  beau  fr^iA fi  vous  larrottfèa  d'alun  puluerUé,  oadecendrcs 

Sierrt  U<m.  failles  Je  coquilles  d'huytrcs  bruHees  &:  pu!  ucrifccs.  Le  lierre  noir  de 
oicn  Jia  bUc,  (î  vous  arrou^ics  racines  huidiouii  durancauec  ter- 
re blanche  trempée  en  eau. 

Splencti^ne.  $1  \on  met  trois  raidns  de  lierre  ictachcz  en  vn  Vinr^c  ne*  auec  vn 
filei,  &qucccluy  qui  a  douleur  ou  tenlioa  d:rac:c,  le  porte  crois 
iours  entiers  pendu è (on  col,  il  guarîra  deibn  mal.  Ses  feuilles 
broyées  &  appliquées  guariflèncbruflures»  fcefchanduresfiiâes 
par  eau  chaude:cuittes  en  vinaigre,  &  appliquées  guarilTcnda  ratce 
endurcie:  (àgomme  eue  les  poux  &  les  tendes  ,  Ôc  induite  depile  le 
lieu  où  elle  touche.  Les  v  iiffcaux  fiits  de  foiibois  (ôt  (nif^ulicrs  pour 

EfcûHUrU  fçaiioirfil  y  a  dcl'eau  au  vm.car  l'eau  dcmcurcrn  au  vailîcau,  &  le  vin 
f'cfcoulcra.Scpt  bayes  de  lierrc,aucc  autant  de  noyaux  de  pcfches  de- 
pclez,cuids  en  huilc,puispi(lez&appliquez  fur  les  tempes  &  le  frôr, 
appaiiènt  les  douleurs  decefte  venants  du  cerneau  :1e  ius  des  feuilles 
deiierre  beu  auec  vin  vermeilguarift la catte enflée:  vn  bonnetfaift 
en  forme  de  cabaUet^des  feuilles  deiierre  couHies  enfemble, Rappli- 
qué fur  la  tcfte  des  petits  cnfansqui  ontlatignela  guarilîcntdu  tout: 
l'eau  oularmcquididilledu  tronc  couppédulicirc^  faicmourirlea 
leudes&pouU. 

Trocfne, 

troéHu  Troè'fiie  vientplus  que  Ion  ne  veut  entre  les  ronces  6c  bmflbns» 

rotf/M.    4e(qiieij  lieux  Ion  en  pourra  tranfplanter  au  parterre  pour  les  berce* 

aux. 

Lon  peucdiftillerde  l'eau  de  Tes  fleurs,qui  efl  fort (bnaeraine pont 
arrcfter  toute  forte  de  flux  tant  de  ventre,de  matrice  ,  que  de  crache- 
ment de  lang.qncdes  yeux, pour  toutelorte  de  chancrcrmcfrae  vertu 
aie  lus  exprimé  de  Tes  feuilles ,  principalement  pour  les  chancres  qui 
viennenten  la  bouche.  Lô  fait  vue  huile  de  fcs  fleurs  trépecs  en  huile 
au  Soleil,quieft  iîngulierepour  les  douleurs  de leftc  decau&diaade 
&  pour  les  inflammations  des  playcs.  • 


HERBES   DES   BERCEAVX  DV 

PAJtTBaHI*        CUAf,  LV« 

CMbimt.  ^è^^^^i  ^  défaut  des  arbf  tflèaux  cydefTus  dclbitsl6  iè  ponmai 

wl^Vv^  parterre,  d'aucunes  herbes 

^/^T^V^  quifôtflexilesy&par  leurs  feuillages  pcnuét^re  ombra 
^^^^i^^gejraoyennâtqu'cllesfoycntrouftcnues  auec  perches  de 
iâulc  ou  degeueucc«  accouilrccs  âcdiiporees  en  forme  de  berceaux. 

Telle 
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Tdieeft  ta  Coulcorec ,  te  HoqI»Ioii<  les  Courges  Coneoabresjec 
Pois  de  incrueilles,^  GoqncrcUei,  les  Pommes  de  merueilles^dc  au<p 
CKtièmblables. 

EtquantàlaCouleureCjCÎÎc  yicntplns  qtic  Icn  ne  vent  entre  la  C«tf«»w. 
ronces  <!k:  buinonstparquoy  de  ces  iicua  Ion  cnpourraiyanijil^tgr  gn 
parterre  pour  les  berceaux. 

S;iracine,prindpalementroniuc  'aTchc  puillaiumcntlcvciurc, 
lutTOner,  purge  Icccrnetii ,  defopilcla  racte:  fiitacincpilecaucc  H. 
giie»,& appliquée fucUratteofte ta dutecé:  appliquecenfenDC  de 

Silàirc  proiioqiiclcs  ixiois,rardere-raiB»  &  lenfant  mort:  pilcetocc 
[&  appliquée  guarit  les  v  1  c rrcsrclle  nettoyé  le  cuir ,  &  oitc  les rou- 
ç;çurj  du  vilagc^  àquoy  icic beaucoup  Teauquctu pourra?  nj-r.iflcr 
au  mois  de  Ivla^  ,  dedans  vn  cttux  que  tu  feras  dcdanç  la  tcitc  dUnt 
danstcrrc,ainlîque nousauonsdicaudiicouiâ de  k  violette cy  dcflus 
CDcataplafroeefti!bgulieràl8goiitielîdatique,  &  pour  oAerle  poil 
de  quelque  lien:me£cAcpiteeanccûiigdctaitKan,  cft  dcm^uelt* 
teox  eficâ;  étiaidws  &  cardnomca. 

CêmtmlkntfSr  C^êitm. 

Noiis  anons  parltf  cv  deiTanc  dcî  ConcôDCe*»&  CODKgeStpcrqaoy 
<a'cft  befoÏDg  en  faire  nouueile  rcp  c  uuoo. 

Lacukutc  du  Houblon  edremblabic  à  celle  delaCoukuiec^carri  iio»^/*». 
demande  melmc  terroir  &  mcftsefoing. 

Ses  fleuri,  iômmice2,dc  ios  exprimé,  deliureotles  obftniâiont  du  ^^^^""^ 
§9jt  Ôc  de  la  racile,&  Ivfage  d'iceluy  cil  fort  connemkblepout  Ici  hf* 
.  dcopiqnef:loa  enfutlabierc  ainA  que  dirons  cj  aptes» 

Voffimef  merurillff. 

Pommes  dcmerueillcslontfottpropi  es  pour  faire  berceaux,  tant 
à  raifon  de  leur  bcauté«quc  pour  ce  qu'ciics  lont  ticxiics ,  ôc  rampent 
facilement  à  l'encour  des  perdies.  EUesdemaDdenteilrefcmecs  au 
fkimemps,eii  terre  graflè  6c  bien  «meiidee,eUcs  ne  pettueoc«nduref 
lefireidiaoiHcodque  IcurfroiûeftTCtiu en  maturité,  quieften  Au- 
tomne,cllcs  de(cichentincontinét:  parquoy  les  faut  femcr  aaUeuoù 
le  SolethytpU-ine  pui(Iànce,lcs  arroufcr  fouuent  durant  les  grandes 
chaleurs     cuciUir  leur fruiâ  en  Scptcmbic. 

Ces  po  n  1  m  es  rcffcmblcnt  aux  petits  limons,  à  fçauoir ,  pointues  au  \ 
bout,Ycntrcuicsau  milieu,  rudes  comme  Iciruiâdc  Concombre 
làiiiisge,TeKdao  commencenent ,  puis  rongeaAre:Ie  premier  ^ui  les 
aintroduitcs  es  Fraiice,è  eftéRene  du  Bellay .Eucfqtte  du  Maxi$.Loti 
en  trouue  és  iardins  dest^ieux  de  S*  Germais  des  prés,&  du  Tem- 
ple^ Paris.  Pww» 

Elles  (ont  dites  des  Grecs  Pommes  dccfir^rnntcs,  à  raifon  de  leur  ptmmuJt 
beauté gradcufeides Latins p^fi»i»//if,ou  làcmerdtcâ^ovi  Bal/Hmica^cc  tiKrmiUei, 
nom  derniqr  à  taifon  des  Tertusde  baume  qu'elles  ont  :& des  Fran- 
çois pgmcs  de  metucilles,  pour  la  Ycrtu  admirable  qu  elles  ont  pour 
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mark  tes  pUyes.  Lon  ttCRoyelcttrfniiâ  de  coateU  j^aiiie,Ie^iid 
ftmù  lon  mec  dedans  vue  phiole  ptfiiie  dThiiiled^oliaeoiiipliadii» 

(ou  au  lieu  d'huile  omphacin,  que  ion  ne  rencontre  pis  toulioursl 
Parisjlonlauc  fort  l'Kuilc  cil  eau  rofcou  coramun,  ou  de  plantain  ou 
de  Mcurtc,)pinsoncxporccc!>c  phiole  long  temps  au  Soleil  ardant: 
ou  on  mec  dedans  vn  chaudccon  plein  d'eau  bouiliant,e:ou  on  i'encec- 
ce  foabs  cecce.ou  (bubs-fien  de  cntoal  bienchaod:  cette  huile  eft  fin. 
C^^dUtr  goliere  ponr  appaiièr  les  bflamimdonsdesphyes^c  mammellet,  '9c 
fUjfth       a*A  inolndce  verra  qoe  le  baume  pour  cotiiblidcrlef  pbyes  cancre- 
eentcsqucinueterees  :  cHoTe  expérimentée  de  plaHeun.  Le  frui<^ 
trempé  en  huile  d'amendes  douces  ,  ou  de  graine  de  lin ,  yadiouftant 
HtmoroUet.  y  ne  oncc  de  vernis  liquide  pour  chacuncTiure  d'huile,  rend  l'huile 
'^t^aeti,     ç^^^  fouueraioepour  ks  douleurs d'hcmotoidcs,  pour  les  bruilureSj 
Trdnchctt  F^^^    ponituret  de  nccfs ,  &  pour  ef&cer  les  dcautces  des  playes . 
oûtà»«l'.        feuilles  deièichees  9e  niiièf  ei>poodre,f>eafiii bqaanme  d^vne 
'  cueillcfee'eoccdecaâiondeplancain.guariireiitlestcaiichees,  dou- 
leocscoliqtieSyâC  playes  de  boyaux.  L'huile  où  aura  trempé  leur  Fruic^ 
ttconitte  Jti  contient  le  boyau  .tualîc- des  petits  cnfans,  fi  onl'en  frotte  fouuenf  5c 
fcmmet.       zcnti  les  fcmmcs  dcilcnles  fécondes  ,  îi  après  auoircllé  baignées  en 
bain  pcoprcàcc,&  bcu  dclapouldrc  des  feuilles  de  cède  herbe,  elles 
fc  fioccent les  parcic&honceulcs  de  celle  huile«puis habiccntauec  leurs 
mftrii» 

.  PêiidimtrmiUèi., 
•iSrtt  Pois  de  mcnieiUes  font  fort  raresencesMys^lèmblables  aucune- 

mentaux  coquercts,ay.ins  leur  fcraence  enfermée  d:in5  vn  follicule, 
(cmblabieà  vnpoisj:ichc  ,aumilieu  duc|ucl  y  a  vnc  Ltii^^ie  côrac  d'va 
cœur.Ilsdcmaudcncvn  terroir  bien  gras,moice  âcexpoiéauSoleiUâC 
nepeuuent.aucuneiiient  endurer  le  noid» 

Qp^uirtiiW. 

C^ÊfftUa,  Co<|aeretIcs,qaetes  Latins  appcllét  ffél$aieâlim,9i  les  Acabet 

wtff^A^i,  f'atmencaux  vignes  :  pac^uoyceiuy  qui  en  voudra  pUtet 
en  fo  n  par tetxe» faut  qu'il ieac  choiliflc  vn tet cok  lèanblible  à  celuf 

de  la  vigne. 

La  petite  ccrife  qui  cft  enfermée  en  leur  follicule, cf!  (IngLilicrc  pour 
prouo^uet  i*viuieici.ciiuc,ix  pour  addûucir  l'acrimunic  &<.  atdcurd!i 
«eUe:car(ônfilctaencparmy  la  cremcurouemuliioodela  graine  de 
pauot  blanc ,  ou  decoâion  de  iemence  deiaelensx»o  devourges  »  on 
de iii3ulues,ou  de ptifane d'orge,  &beu»appii(è  meruçillculement 
les  ardeurs  d'vrinc  :  leur  racine  approchée  près  des  afpics  6c  Icaards 
c*lcml.  les  endort  <Sc  fait  mourir  tl'vfage  de  fi  écrite  eft  founcrain  contre  !a 
Y^deco^iu-  gr  tuclL-  3c  calcul  :  aufTî  pour  ccl  cffccl  lon  en  prcpirc  vm,qui  cft  ap- 
pdié  V  la  de  coquercllcs  ,  quiclt  raie  âuec  mouli  de  bon  vni  bbnc, 
ouàtcempévnecerutiiequSctcéde  cescerifci»:  ou  auec  vncquamici 
de  ceiccrifcsie^ees  auec  cfgale  quâcitè  de  caiûns  blancs  tous  emieri^ 
Maps  va-tonneau  toncacuf;  lequel  coiinetu  doit  cftrc  par  a^ces  cfi- 
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pli^  iDOuil  de  vin  blanc,  puis  efcumé ,  &  préparé  ainfi  ^el€  tautret 

vins  :  ou  bien  Ion  fait  ce  vin  de  ceftc  fa^on ,  Ion  foule  ces  cerifcs  aucc 
Usraillns  meurs,  on  laiflc  le  tout  cuucr  quelques  iours  cnHutible, 
puison l'cntuniic &  prtparec6mclcsautrcsvins;ccvin  j  ui  la  quan» 
Uicdcquatic  oncc&du  maiinpai  croisou  quatre  foisauiiccim  de  lu* 
iie  ACttoyclcsrcim  &  poui&bâ^grandc  quaHtiié  de  graqcllc. 


DES  ARBRES  ETARBRISSEAVX  TANT 

iSTRAGERS    Q.Vfi   D  OM  B  S  T I  Q^V  E  S,   <^V  I  SOKT 

'  LAYRIER. 

E  LaoQcr  vknc  en  totiie;firre,malsiI  ne  &  BMindcmpuai-  i  hutrtih 
férociK  en  t^Mtetstrc  s  cec  il  f aime  nacutseUcmenc  en  fi$y% 
chaiMlçucei&pcfé^AeQ  pays  fo»ulil  ne  Tient  que  par  con«; 
craintc^ainsu  le  voulez  cilcucrcn  ccpaysfroidureuXyluy 
faucdonncr  Soleil èTabandon,  tout niufî qu'en  pn>s  chaud  luyfaut 
donner  ie  Soleil  en  c/pargne ,  à  r<^uoir ,  fi  peu  auan  c  qu  i  1 .  y  c  !e  pied  à 
l'ombre:  louccsfois il fe dcleûc  près  U  aiaiiuc  cii  tciic  nuigxc  6^.  de-  . 
Iwe4oàfaircft€li«adde£|conilitton,&  ceropeié.DoitcftrepUméen  i 
Aucenme  âe  Prime-vcre,  de  tais  de  plante  &  de  brandie  »  &  fc  prooi-  * 
gneen  Mars  bien  proprerol^quand  l'hiimeur  vient^  l'cfcorce.  On  1  e 
pciitaufHfcinerapreslequatorzierniedeMarsen  terre bié  fumée v  n 
picdlous  terre,  quatre  grains  cnfemblc:  &:  au  boutd'vnanleplam  er 
ailleurs.  Le  lauritT  fur  tout  craintics  froidure-,,  (Scpourccftccaufe  le  vuritreréim 
fautpiantcc  ou  icmcr  en  ce  pays  en  vn  terruu  qui  loit  ferme  6c  ioli  de, 
cenaicauons  dit,à fin  queduranc  lcsgelcei,nciges:&  verglats^fês  la- 
cines  foyent  défendues  do  ftoid  y  lefquellcs»  encore  que  les  rame  aux 
iotcatmorispar  lesfiroidutesdliyoer^tonM^fcis  nelaifTcror.t  à  'pro- 
duire &  ietter  rameaux  liou  ueaux  au  Printemps  :  csr  In  folidité  & .  fer- 
meté delà  terre  aura  tnopcrchéouç  l'aîr  n'.nt  pcntiré  iuf(;ucs     x  ra- 
cines. Etau  cas  que  la  tciu  lui  uj  pl.inus  le  Launcr  fuft  labloaiijtuie, 
aixde,  6w  v€ule,hiudraqtjeduiaiu  î  liyucr  tu  cfpâdcs  fur  Icsr^icinies du 
lanrierccndres&/oifrc,pourcontrcgardcr  lachalcur  dctcne^^cem- 

re(cbec  que  le  iroid  ne  pénètre  iufques  à  Cas  racines.Donc  peur  aooir 
eau  le  iauricr,de«x  chu  H.  s  f  o  n  t  neceiîaires,la  chaleucde  rair>&  Jà  fo-  'lll,^'^!^ 
iMjce de Ja terre, dclque lies  h  l'vne défaut  le  butier  ne  pMiiraveutr  wrltiM 
Sucujumencou  hlviciuil n^iflra  petit &'  chetif,cc.mrocnoiîspouiîôs 
facilunc:.c  cxpcruncntcr  en  ces  pa)  i.Lc  lauiier  peut  cftrt  tntcen  iby- 
miimc^tur  corinicr,lurfrtrnc,&  liirceniâcr,ajuàqucuous  4iiôs  plus 
amplement  au  uoilicimc  bure. 

MEVRTE.  Ummk 
UMetirce  eft  de  deux  forces,  f vneftvetdobfciir.raotreeft  verd 
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hLinc:fvn  porte  Li  fleur  bune>raucre la  porte  bUche^dontUdctniere 
cft  h  meilleure  :  ;iiais  tout  Mcurtc  clcmandc  le  pav«.  chiuci, terre  meu- 
ble, (.iblonneuic,  friable  &  maigre.-^:  ce  nc^T  ncmoms  vient  fort  beau 
es  riuagcs  de  la  mer,  des  cllangs,  tacs,^  paluds  :  11  ic  planu  ou  de  icu- 
nes  rameaux  dcleagez  de  la  touffcjois  qu'elle  ed  de  quatre  «k  cinq am^ 
ou  de  f eiectbnt  tetiex âapied  d'ieelldes feparint  dch  maifttcflc raci* 
jiefitoftqo'tbontleaéy^  deUen  vnaa  Icsieplaïuantioudermcii- 
<ir,  FroifTanttoÀterettencccntreles  mains,  &  la  fichant  en  vne  corde 
vieillcjôc  enterrant  ladite  corcîc  tout  de  fon  long  dans  vn  fiUon  crciifé 
d'vnpicd  ou cnuicon  ,  <Sc  bien  fLini.uitdc  licnpouni,&  arroulànilc 
lieu.  Le  Mcurtcfe  doit  plantci  au  plushautlîcu  du  parterre,  carpajT 
fon  odeur  rend  le  heu  focc  deledablc:  ic  peut  auHi  fcuicr  a  la  façon  du 
laurier,  mats  il  vient  urdioemenLlt  crolèii  fort  beaudc  baiic  edeué,û 
tu  le  nettoyés  8c  elcures  (buuent  à  lentoundt  produira  fruidb  amplét 
*  êefêîâlés»(î  tu  plan  ces  près  dcluy  des  roficrs,ou  bien  près  des  oUuierf 
aiï  pays  où  ils  crollFent:  caf  ie  Meurcc5c  l'Oliuier  Fentreaidcntg^âde* 
tttCùt.  Dcninndc  d'eftre  nrroufé  dVrînc  d'homme,  &  principalement 
de  brebis  :  ou  au  défaut  d'icelles ,  d'eau  chaude  de  laquelle  îedelc^c 
grandement ,  comme  quelqucsfois  futcongaupar  vuMeurcc  planté 
près  dVn  baing,quià  veued  ceil  croilToit  en  toute  beauté, encore  que 
ton  nen  tinft  vompcê.  La  graine  dé  Meurce  'mUè  daiiSTh  vàillèao  qui 
*neibitpoincpoi(ré^bttifi«oi]ttcti^lcgardelongîidtti£tenlk 
Aucuns difencqa'îlvaacrtiîeux  la mettrêaucc les  pretits rameaux.  Le 
Meurtc  fur  tout  craint  le  froi  J,&  fe  dclc<fte  près  les  cftanîij^^ruilTèaur^ 
Se  lieux  niaritunes.Sitai'atro*uresibuuét.d'eautiedc;,iiproduûafraiâ 
^  fans  noyau.  "  '  ' 

Muwï«/j/u     Sonfirui<aeft  .ippclic  vulgairement  myrtil,  cncorcs  qu'il  yayt?n 
myém,      «aibcîtleau  aiiifiappellé,  quià  laveritéeft  m  Meîtftié  &uuage ,  duquel 
Cttiiicue  d€  parlerons  tantolIXontioIt  cueillir  ce  fniiâ  par 4>eau  temps  ôc  ièrain» 
«vMMr.      voire  tongcemps  après  que  la  rofee  cft  che u  t c .  1 1  peut  eftre  enté Gnrn 
autre  de  lonc(pcce,&le-blaticini  le  noircie  le  noir  lurleponunieQ 
ncfllicr,  &grcna(^ier. 

Apres  les  vcndangcsau  paysdeProuencc,  oùil  y  à  granrl  nombre 
de  Mcurccs,  les  oifcaux  fc  nourrilTent  de  fruits  de  Mcurtc,dôt  ils  /ont 
tellement  engraiircz«&  leur  chair  rendue  H  plaifante  à  manger,  qu'on 
\         les  mange  tottsrentiers  (ans  leur  ▼uîderlesboyauz  scellement  que  Ion 
■  dit  en  ?n  commun  prouèrbe  V  que  la  inerdé  th  vaut  tniewt  ^nt  1^ 
chair. 

Les  feuilles,  bayes,  Scgramc  de  Mcurtc  par  leur  vertu  aftrîngcnie" 
ârrcftcnt  toute  rortedeflux,Iau  de  ventrCjfieç  mois  &  des  fleurs  blan- 
ches principaleiBCnc  :  leius  &eau  diftillcc  de  Mcurte  (ont  flnc^uliers 
à  bauc,pouralcraindre&:  rcmctcrc  le  boyau auallé.-la  dccoùtioude 
ta  graine  de  Meurte  noircit  les  cheueux ,  de  le^  garde  de  tombec:h 
graine  de  Mei|rtepeut(èfutrde  poyure;attffien  faicondc  laiâuice 
^uieftÛDguH^  poar'confb]tervncikmiae]iIafigQide:4eabtt]f<f  de 
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DE  LA  MAISON  RVSTICVv^E, 
Meurte  rnnngcc  confortent  le  cceur,  &  guarillcnt  la  palpitation 
ccluy:  les  ccuics  des  feuilles (cichcs  de  Mciirtc  bruflec  dedans  vn  pot 
de  terre  cruejiufquesà  tant  <^u'cilc&  blanchtirent,puiskuce5,ontmcP 
mcvectaquie  le  ipodium^oulc  pompholy  x«  ^yrtn, 

MYRTIU 

Cea&qnincpouurôt  faire  venir  la  plate  duMenrte  en  leur  parterre 
ieconcéteront  du  My rtil,qui  demande  merme  terroir  6c  culture  que 
le  mcartc,pour cflrcvn  mcurtc  fauuagc ,  &  duquel  Ion  le  peut  fcruic 
au  dcfauc  de  ineurcc^corome  ayant  les  mcfnics  ou  iébkblc&  vexcui. 

BRVSC. 

Le  Bi  ufc,vulgaircmcntdit  HouITon.duquel  Ion  tau  en  i  lancc  &i  hrufc, 
Italie  des houilbis^eft  auffivne  e(pecede  meurte fàuuage ,  qui  vient 
commttnemeotés  forefts  &  uillis.dcfquets  vaut  mieux  le  tranfp  lan- 
cer aux  iardios  que  prend  i  c  la  peine  le  le  mer  ou  planter. 

TAMARISC 

Qui  voudraplanter du  TamarifcaupartcrrCjfautchoifir Iclicu  TémêHfà, 
piushiimide  &  moite,  &  au  défaut  de  ce,  l'arroufer  fouucnt.  Aulli 
onvoidquclctamarifc  croift  haut  &  beauprés  les  ciU2)gs.paluds,&:  ' 
eaux  dormantes.  Iireplancederadne&  de  boutture  depuis  la  iàinâ; 
Reœy  iu(ques  à  Noël,  votre  iufqnes  en  Feurier  :  mais  de  racine  vient 
enco  res  mieux:il  ne  fe  meurt  gueres  par  froidure ,  principalement  & 
ra.cinc  quand  vnc  fois  c(l  rcpri(e,& reiettc  toufiours  par  le  plant. 

Sonboiscftcn  ce principalcmcntrecommandablc, qu'il  allège  &  ^***ft*^trtf 
diminue  laratte  à  ceux  qui  l'ont  par  troppleinc  d'humeur  mclâcho- 
li(juc:dont  vient  que  pUilicurs  affligez  de  tel  mal,bo\  ucnt^-  margét  j 
cnvaiiFcaux  faictsdebois  dctaraanfc.  Etplullcurs  confcillent  que  ^Jf^jJ^JJ]]^ 
pour  foulager  les  pourceaux  qui  iônt  inbteu  à  la  plénitude  de  ratte, 
no  t  en  leur  aogcts  leur  donner  à  boire  eau,en  laouellc  foicnt  eftaints 
charbons  du  boisdetamariTc.  Ladecoâiondcu  racine  aiieciaifins 
de  Dnmas,eft  (ouoerainepour  les  ladres,^  autres  qui  ont  laratte  of- 
liBa(èe:mcrmement  pour  les  verolez. 

'Sagutnattdier»  C-«^<M«£«r 

Le  Baguenaudicr.i'it  les  I  acms  Coluea, demande  terre  grallc  &  1:  ic 
amandccde  fîcn  lie  btebis.li  ne  vient  que  de  ic;inencc,non  deplâtcs: 
&:fâucqociâ  fcmcnccayt  premièrement  trempé  long  temps  eu  eau» 
au/ques  à  tancqu'elle commence^  pulluler  &  germer. 

.  Le  temps  de  la  fe  mcr  eft  enuiron  le  commencement  du  mois  de 
Iuin.Une  le  fautcsbrancber,eltnonder,  ny  toucher  auât la  quatrième 
année. 

Son  rj  b:<fl  fcrt  bcaticoun  pour  encraiifer  les  brebis, &  leur  faire  a-  „  ^ 
noir  bcuîco'ip     L-utt.pour  lespouuilics,  iïii'i;lcrc  ^  ï  miel,  chertés  j,/,/^  5,1,^ 
&i  vaches.  Aucuns  pcnient  qrc  ce  foit  du 5cnc^aisiis  fc  trempent. 

CAppRIER. 

Capprier  en  plufieurs  pay  s  vient  (ans  aucune  culture  és  tcrresla-  Gi/>f  rîîcr. 
bourableszmaisauUcu  ou  il  y  en  a  faute  ^  l'illefautfemer^cedoit  e- 
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LIVRE  IL 
"  fîrccnlîcu  feCjpicrrcux,  i.iol  jiuk-ux»  v-v  .>s  hau  Jsje  îucU  ipar- 
ajanc  faudra  cadorre  d'vnpcuc  fufltfqi'oii  rccApiiu  de  pierre  ôi 
chaux»oii  de  terre  gr  ilIè^Sc  que  ceU  liiic  aiiiii  qu' v  ne  forterelle  oi:  de* 
BenCc,  à  fin  que  les  r  icincs  reieccons  des  cappncrs  ne  puiflèntfor- 
ccr  rompre  ce  foiré.&r  palIwToutrcrc.irqMi  ne  les  irrcltcroic&em» 
pirfchcroît  pir  quelque d^fenfif  Je  fclKudrc  5:  courir,on  lc<;  vcrroit 
tantoft  occiippcrioutlciardin,  &  p:ji.ip!cr  cous  les  cndrous  d'ictkiy, 
ToiiCCifois  ledit  cappricr  n'eftcn ccUuiU  dommageable  (car  on  le 
pc.it  arraclicr^qu'ilelk,  par  ce  qu'il  galle  iStiiifccie  au  moyen  de  le  ne 
iça  Y  c]uel(ùc  ventmetut  qu  il  a  tout  le  terroir,^  le  rend  fterile.  lin  cft 
befoin*finon  bien  peu,le  cuhiuer  &  façnnner  *  car  fans  y  rien  faire,il' 
vient  allez  és  champs  Se  terres  defcttes*  On  le  peut  fcmcr  au  Ptintépt 
8e  Automne. 

MKcUtrldffe  Le  fniiifl  du  Câprier  tant  gros  que  mcnii,cft;  bon  en  faladcpour 
exciter l'appccic ,  ncccoyerreftoniachpituitcux  ,  (!s:  dcliurer  les  opi- 
IacionsduFoyCy<3j  prmcipalemenc  delaracce.-reicorcc  de  fa  racine 
les  feuilles  ont  b  menue  vertu,  mais  plus  câicace.  Les  capprcs  tant 
grolfcs  quemenocsencores  vcrtes,6caaScqueftre(àlees  font  de  plut 
grâde  nourritttre,tottCe$  deax  (ont  de  reqae(le,non  tât  ponde  ur  mitC 
que  pour  la  côfî  c  u  r  c  d'iceluy»qui  eft  faite  en  vinaigre  ou  laumure:  car 
les  capprcs  qui  ne  font  cncores  côfi  tes,  foyent  vertes  ou  meures, font 
d  vn  goult  fortarprc&!  mal-plaifant,  maislcs  vinaigre  où  elles  foiït 
côhtcs  les  rcndaggrcabk'sàrappctitrorles  grolTcs ,  d'Autnnt  q'/cUes 
om  piusdcfuc  6c  plus  de  chair, lôc  beaucoup  meilleures  que  les  me- 
nues |:  cotttesfois  tes  menues  font  plus  appetifantes  queles  groflèt 
pa  r  c  c  i|  u'elles  font  plus  pleines  de  vinaigre  que  les  groOôs. 

4(»wc^»i..  AGNVS  CAS.TVS. 

L'Agnus  Caftus,daucant  qu'il  approche  bien  près  dii  naturel  du 
/àulc&  de  la  couleur  des  fciinics,rauf  ,;n  l'odeur  demande  d'cftreplâ- 
tcen  liei!  aquaciquc«&  fortombïagcux»  oupour  k  moins cftrc^u- 
uentarroulcr. 

Ses  fcuiliesjfcmence ,  &  fleurs  font  finguUcrcs  pour  ceux  qui  vcu« 
lent  viurechaftCment«pri{è$pardedans,ou  appliquées  par  deKorsccar 
,      Ion  dit  que  les  feuilles ,  ou  femence ,  ou  ileurs,mifês  en  peds  ûcheta^ 

Qlfdjitu,      ^,  appliquées  fous  les  reins  dans  le  li^  ,  aident  à  garder  chafte- 

Q!f4niti>4t  q'i'<-'ftl'»  caufe  qu'en  plulicurs  p^s  on  le  voit  planté  prerqucctt 
tous  les  cloyftrcs  des  Moynes.  Lndc^oclion  fc-Mincsfert  à  la 

cha(idc-pijre,autant en brcuuagc qu'il!  Fomentation,  aux  opiluions 
de  foyc,dc  ratte,  &  dem.itricc.  Si  vous  portez  vnc  branche  d'agnus 
Ar»W«  C*ftu$fiir  vous,  vous  ne  vous  laircrcz  puiuL  en  oeaucoup  cheminant. 

ffnin,  hê».  Parfum  de  (à  (èmence  és  parties  honteoTes  des  fanme^efteint  llnâ* 

MiiT»- •       tiablecupidité  &  ardeur  aux  chofes  venerecs* 

CMTTÙMgi. 

L'arbre  nommé  Siliquc,autrcmentCarrougc ou Carobe,quipor- 
tcwvn  iVma  ioog.plat  Ôc  large,  femblable à  ccloy  de  Ja  Caifc,  aum af  • 
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DE  LA  MAISON  RvSTTOVF.  r6^ 
pelle  *s!liqi:cs,vcut  ilhcplantccdc  nouiicaux  iCRCtoiis,cn  Fcnricr  Sc 
NoucmDfc.cnttrtoiifcc  &  expo(<f  au  SoIliI.où  Ion  au  fait  f  olles  fort 
profondcs.Oii  lapeutauiC  cnui  fur  v  n  prumcr  ou  aman  dici:!  i.r  LOiX 
se  Ct  faut  muiet  ^  h  Ctmts^fàt  ce  ilnc  porceroic  aucun  ftuiù ,  Ôc 
ûbun  toilil  niourroitâlla^utrouuematrouicr. 

Les  Siliqots (ont plus  proprespourengraiflcr  lesenfansoupour»  Eiigré!(Jèrtm 
ceaux ,  que  pour  nourrir  les  hommes  :  il  cft  vray  quefonfcuiâlaicbe  ^mmvmmi, 
le  venue  douccmeiu,qualî  à  lançon  deUcailc. 

PALMIER, 

Le  Palmier  cft  de  £lur»cuis  ibrccs  ;  i'vn porte  fruidt ,  Tautrc  eft  brc-  Védmltr, 
haigne  :  &  des  fruAitoislVn  porte  Ton  fruid  rougcaÛrc  l'autre  le  por- 
te blanc,  l'autre  gruàllre:  otttrcplus,rvneftiDalk,  l'autre  cft  femelle: 
Tyn  eft  haut  monté,!  autre  eft  cappi  ba$,qu  on  appelle  Pala)ke»&  la  a* 
Me  moyen  encre  «leiu  .'mais  quov  que  (bit  >  tout  Palmier  demande  aie 
bien  chaud  ,& pins  que  tcmpcrc:  carcii  pays  fort  en  cîiakur  il  porte 
Tes  datées  beaux  bicnmcuis,  &  Ccntrcncnc  alkz  bien  rans.-.uLrc 
jlbing,  fors  quedel  arroulcr  ;  là  où  su  pa\  s  tcmpcrc  il  ne  porte  ks  dat- 
tes pour  païucnu àmatuntCyUu  du  couLii  ciipoucpoiiu.  U\  eut  terre 
(iblonneuiê,  fàlee  fienicreufc,  pourueu  qu'elle  Toit  aucunement  hu* 
mide  :  &  voila  oourquoy  il  vient  bien  à  Forree  de  la  mer  :  5;  lî  la  terre 
où  il  fera  plante  n'eft  telle ,  il  lefàntarrouièrauec  eau  falce  ou  (âuma* 
le.  Ucft  planté  de  petites  plantes  auec  la  racine  en  Auril  &  May,fà 
plante  eftant  bien  cnuironnce  de  terre  j;rn (Te.  Lon  f.mcaufliles 
noyaux  frais  de  datte,qui  faid  lapa!me,cn  Oclobi  c,dciix  coudées  en 
profondeur  dcteirc,  nuriecde  cendre,  &  bien  amendée  de  Hendc 
cheure«6i:  le  cofté  aigu  au  deirus,&  veut  cftre  arrouic  tous  les  iours,& 
que  chacun  anlonluy  rcfpandedu  Tel  à  lentour,  ou  pour  le  mieux» 
qu'on  1  arroufe  /buuécd'cau  quclquepcu  iâlee;mefmea  fin  qu'il  croif- 
U  haut  &  beau,fè  refiouift  queics  racines roycntarioufeesauec  lie  de 
vin  vieil  coulée. 

Note  aufTî  que  par  ce  qu'à  grande  peine  dVn  noynu  ftulpcutvcr.ir  P!.m!rr,mafL 
vn  palmicr,qu'ilcroiiIc  5c  fucevn  tronc  qui  foitclfez  foi  tpi  ui  !<.  i  rte-  l<  ftmdk, 
nir l'arbre^fera bon demcitre&  ccniuindic deux  ou  ticisno;,  ..ux  tn- 
/cmblc, confus  en  toile,  en  forte  que  les  cofttz  aigus  ftntrcrcgai  d*.  nt, 
&  les  planter  ainfi  :  car  par  ce  moyen  la  v  ectu  de  deux  ou  de  trois  con- 
ioincs,  pourra  faire  le  tionc  de  l'arbre  plu  s  p..i  faiâ:.  Note  ai  1£  que  fi 
-tu  veux  que  la  femelle  de  palmier  (bit  fertile  en  fruid,dois  plâtt  r  près 
clic  le  iTi-flepalmicr,non  feulement  vn,mni<;  pK  Heurs  ftUll  pofî  blc, 
parccc^ijc-  lavicinitc  fait  que  b  vertu  dn  n.afkef;  portée  j  \:.  Knicl'.c 
par  la  con  niidjondu  vcnc,d*ou  vent  i'nhondni'.ce  du  hiiiél.  Ou  bien 
iuu  u'as  le  ino\ en  de  planter  plulicuis  ui.iiles  puluiici  s  pies  la  femel- 
le, fera  aHc  z  que  tu  manies  &  touches  f  ooucnt  auec  les  mains  le  niafle 

£alniier*&  que  par  après  ta  les  mettes  furla  femelle  :  ou  tu  dois  cueil- 
r  de  la  flcu  r  d  e  la  cime  du  mafle  ou  de  la  moufle  du  mafle  «  &  en  e^é- 
dre  par  dclTus  la  femelle* 

^  .  X  iiij 


Digitized  by  Google 


LI  V  R  E  II. 

Ne  mange  que  le  moins  que  tu  pourras  de  dattes,  car  eîtcsopilcnt. 
iefoye&Uratce>£iiic<iedimcilIc  digciUon»&foiicdoulcurdc  ufte» 

PIN. 

Le  Pin  vient  principalement  de  ion  noyau,  qui  doiccflrc  plante  en 
Oûobrc  ou  No  iiviiibrc  en  lieux  chauds,  ou  en  \ill.x  Uoidscn  Fcurict 
ôc  Mars,ou  cuuuô  la  chcutc  de  la  pomine,ou  peu  ipres,  en  fo(Ics  bien 
bêchées,  âc  de  bon  guecet:  0C  ne  doit  on  rompre  la  pomme  à  force  oa 
aoecferremenc pour  auoir les  pignons,  Icrquch  faudra  faire  tremper 
trois  iours  auparauant,  &  en  planter  {cptcn(cmblc  a  profondeur  de 
cinq  doigts  feulement.  Quandils  feront  nais,  ne  les  faut  lî  tort  tmnf- 
plantcr«par  ce  o^mMs  ne  prennent  racine  qu'aucc  longue  cfpacc  dv-  icpj 
&  grande  ditiicukc;ains  ncpeuuenc  eadiirer,nins  leur  grand  domma- 
gc,qu  ils  foycnt  tranfplantcz:coutc!>foJS,ciuand  le  teps  Icra  venu  pour 
les  cran  fplantcr,g^rde  for  tout  que  tu  ne  btefies  h  racine  principale 
plusc(paiflè.  Le  pin  croift  principalement  6c  deuientbeau  és  hautes 
montagnes,  &Ueuxexpofcz  au  vent  moyennantquelaplaceoù  il  fe- 
ra planté  foit  non  moins  diligemment  cultiueequc  la  terre  au  fron* 
ment.  Il  durera  plus  longtemps;  l'iî  etl  fouuct  defpouillé  de  fou  efcor- 
Cc  :  par  ce  que  fous  fon  clcorcc  l'cngcadccut  pluÙcurspctttS  VCTS  qui 
ron£;ciic  &  tlellruileiu  le  bois. 

L'eau  diftillcc  dcsnoix  récentes  dcpin,ctîace  lestidcsdu  vilage  6c 
leftraint  lesmammetles  trop  grodes  Ôc  amples,  £  on  y  applique  par 
deflns  linges  trempez  en  ceftc  eau  le  plus  fbuuét  que  ton  pourra:  ccftê 
eau  nufmccd  finguliere  poarcftreuir  Llicu  honteux  de  la  femme 
trop  large  5c  pour  guarancir  de  toutes  dcâuxions:  leur iuscÂencorea 
deplusgr.i.ndc  vertu  que  l'eau  diftillce. 

Les  i  ignons  ibntvnc  viande  fort  &  facilement  nourriflancc,  ÔC 
pourceftecaufè  propre  pour  ceux  qui  font  tr.uuullcz  de  toux ,  pour 
les  cCiiqucs,pourlesphthifiques,raoycnnantqu*ilsaycnttrépé  quel- 
que temps  en  eaurofc  >  pour  leurofter  leur  acrimonie,  &  fubftance  $ 
huilcufe:vray  c(i  qu'ils  font  difficiles àdigerer:  &  parce  I  ceux  quifbnc  ' 
froids  de  nature  faut  les  donner  auec  miel,  &  auv  chauds  aucc /Ifccre' 
pour  corriger  leur  durté.  Ils  font  bons  aux  paralitiqucs,  aux  douîcurt 
de  nerfs  Se  de  dos ,  aux  ardeurs  d'vrine,  aux  eroiions  d'cftomach  auec 
lus  de  pourpier, 

F  T  G  V  I  E  R. 

Les  figucs,qui  font  vn  d.s  meilleurs  fruits  que  nous  ayons,  fclonla 
V^*r.  (erre  ôc  plant  ou  elles  font  roifcs  fe  montrent  ou  plus  ou  moins  dou- 
ces Se  fauoarettfcszce  qui  procède  pour  raifon  de  I  ait  froid«ou  chaud; 
ou  temper^:ou  pour fefgard  desterrois  fecs  ou  humides,grasau  mai*  ' 

grc^jifptcs  ou  mois, forts  ou  légers  &  faciles,  pieri  c  x  ou  fans  roc,ou 
allis  en  quelque  vieille  mafurc,  félon  Icfquels  la  d:uerf:tc  en  cil  fort 
grâde,en  y  .lyant  de  f^rortes  &  menurs,  rôdes  tS:  aig  urs,  b!a:uhc-^,noi- 
res,vcrtes  v.Scgiif:lhes.  Dont  cefl  arbre  aime  t  11  rv.^cs  Iilux  e\p..(e2  au 
Soieil,pietrcax,ccoycuxj  qucL|ucsfois  caïUo^cax,  «Se  culciucux,  près 
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lesmaraiUes  ou  mefures,  voire  dansles  mefincs  maraiUes  eftans  fcn» 
ducsouà  detny  ruinccs ,  principalement  celuy  cjui  porte  figues  p'etij» 
ccs^fort  douces    blanclullres.quelles  font  celles  de  Maiâilk:  cu 

tel  fi  guicr  s  aymc  en  lieu  fcc  &  graueJeux,  coranieaii  contnirc  ccIuy 
qui  les  proiiiiic  plus  gi  olîcs, moins  douces  &  rougcilli  cs,  demande  le 
terroir  gras  &  bicjàfuuié.Uprofficc  en  air  chaud  6c  tciupeic,  pour- 
ueu  que  leterroirlbitaucunemenc  hamide:car  c*ell  vn  arbre  fore  de* 
ltcat,& facile^eftreendonunagétielagelce/ompudesveiits,  &ac- 
tcnué^delafeichereirc ,  par  laquelle  les  figues  font  pluftod  abbacues 
quemeureSjfacileiÉeftrc  endommagé  par  les.neiges,  bcoatlI>its ,  ôc 
grande  froidurc:pirqiioy  il  les  faut  planter  auPrincemps  a^rcs  les^c- 
Kcs-.au  regard  de  Midy  ou  d'Oricnt,en  folles  gr.uides,  profondes ,  8c 
bien  bc(chces,de  rcicttops  rameaux  de  deux  ans,  beaux  ,  roiuls  (îc 
remplis  de  noeuds;  car  ce  ionc  les  plus  tciulcs.  Ecpoiu  les  faire  mieux 
prendre  pied, vous  ofterez  f  efcorce  par  le  basenuiron  vn  demy  pied 
au  fond  delatt^e^l'y  laiflàncneacmoins  attachée»  a£n  que  telle  ekor- 
Ceiècontier cilié  en  racines. 

poarcacftre(èmépareilîcmét  defigaestrempccsA'Heesà  Tcncour 
auccpcticcî  cordes, pnis  ainfî  plantées,  &  après  dilu^cmcnt  arrouf.cs. 
Plus  cômodL-mf  t  Icra  ente  au  prunier  ou  amcn  dici  :  car  il  en  dure  plus 
longucmét.  Sou  planté  ou  ciuc  ne  le  faut  beaucoup  arroufer,  car  \\\- 
bondâce  d'au  coirompî  la  beauté  naturelle  des  figuiers,  les  pourrie 
factleiDét:beauco'iip  meilleur  (êra  pour  le  rendre  oeau  &fertiIe,Hcher 
iàplantedansvn  ail  Quungc,  nômc  en  Latin  SciSéi  ou  la  trépe'r  en  (àu^ 
mcurCjOU  l'cn-aironeraueciicii  de  bar  :F.oi)  dcdu'axviue.Htpour  les 
afièurcrd--  lag-lec,illesf.iutdesla  lama  M  .l  'AU  couurir  trcsbien  de 
paille,  ou  dc"^  rclV-sdu  li  i ,  liant  ces  cho  !cs  à  la  tige  &c  aux  rameaux, lî  y^W^f  Kirfi/" 
bien  qu'on  ne  voye  rien  dcl  i  pl.uue.  Si  veux  que  le  figuier  appor- 
tefruicl:  tardif,  quieilclulc  conue  loa  ;iat jrel,  tudois  olUr  lespre- 
►micrcs petites fij^ucs  quicoînmcnccntà  groHirjStlc  iignicrictteravn  figuier ftriU» 
aotre  fruiâ»qai  le  gardera  iu(ques  en  hy  uer:  il  Ccu  auUÎ  fcrtille,&  pro 
duira  (îgue  pleine  Se  de  bon  (uc,  fi  dés  qu'il  Jettera  (es  feuilles  Ion  met 
à  Tes  racines  de  la  terre  ronge  battue  &  dcilrepee  auec  lie  do  Hue,  Se 
ficn  d1iomra'es:o:i  bien  quand  il  commencera  à  frondoyerjuv  c<>np-  éuk»* 
pcrlacyme&lebont  d;s  branches.  Les  figues  feront  aaancctsji  on 
applique  a  lc?:r  ricmc  fiéde  pigcôs,^^  po^ure,  mcflc/ i5c  bro\x7  lucc 
huile  :  oubica  lî  quand  leurs  pommes  grulLs  commencetoiiLa  imi- 
gir,  tu  les  oings  auecleiusd^vn  gros  oignon  medéaiiec  huile  poy- 
ure  î  on  fi  grand  leur  fruiâ  fera  gros  compctemment ,  tu  les  percesa- 
nccvnec  fguilU,p  uislcsfrottesauechuile,  &:  lescouuresauccfeuil- 
Ics  d'olinici  :c,\r  U  chai,  ur  n\ft  nt  point  cmpefchcc  parlatcopgran-  ^"'^^^ 
de  humidité  de  la  fi  j,.!i-,digtrerui!emenrlc  f  •  i(fV.  h^ranAiwfm 

Elles  (l-ronr  de  ch  deur  di  Tcrfe,  à  fcauoir  d'vn  coftc  blanche ,  ^  de  »mtrr. 
l'autre  ro  ..c;c  ,  <ît«'  li.-s  enGblc  dans  \  n'ine,el.?  smine  de  deux  figuie  rs  itptiutum 
«liuct  s,  iSw  ai  iilî  le  s  pl  a  i  i  te  s ,  p  uis  uau   lau  te  i .  \  u  u  :i  afTr  an  cbixez  va£* 
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çnicrfum.if^c.fi  vousnnoukz  les  raciiKS-uiC  vin  &  liuilc  mcilczcr* 
ïi  ii.bL.L  csli^u.s  ne  tumbcrôt  du  h^^uicr,!!  vouiarrofczktioncfoi- 
fo>  c  :i  i'cncinir,  aucc  laumcurc  &  cftu  eeaicmemmcflez,  oufi  Ion  en- 
wm.  icrieprcs  le  figuicf  quelques  cornes  de^clîerou  de  mouton  Lcsgar- 
dcrezcoafiuurs  vertes, ri  icsineuexenvn  pot  plein  de  miel  bten  cou. 
uerc«derortequ  ettcf  ne  fc  touchent,  ny  !c  pot  n  e  fmr:  ou  bitn  en  vnc 
courge  chjconeà  part,  &  pendez  la  courge  tn  \  n  licuombragci  x  ou 
le  feu  ny  b  fumecnepuillealler.Oubie  fi  li  s  enfermez  en  vn  vailieau 
de  terre  ayant  le  goukt  bi?  eftoup^,piiiv  mttttz  ce  vailFcau  dans  quel- 
que autre  vaiilcau  pltiaacvin:cartàdi$quclevin(êrafan$comipuô, 
undis  les  figues  demeurer  ont  faines  enttercs.Defendrezlesfeiches 
de  corruption,  fi  les  efpîdez  fur  vneclayc  au  fou r,a près  que  le  pain  en 
eft  hors,pui$icsporez  en  vn  vailTcau  de  terre  ncuf.qui  ne  foit  poilTé. 

ri-uittiUMU  Vousaurezfiçuesquilakhcroi.t  le  ventre, fi  meiceznuxrncincsdu 
fig  icrquc  pîantezdc  l'hellcbotc  noir  pillé  aucc  clpurgc  ouauWetcl 
nudicament  purgatif. 

Addoucirtau-     Au  fnrpîus  le  figuiera  celle  venu  occuke,qHeuauc2iiuclaiie  tau- 
reau  ciiiciic,  que  ne  puiffiei  aucunement  domtcr,fii«ti  attacher  à  vn 
httmJrir  figuicnincontinent  U  Mdoucira,&  oublira  Ton  naturel  fanuagcDa- 
'         tiantage  pour  attendrir  foudainemcnt  la  chair  dure  de  quelque  belle 

?[oecefou.fautla  pendreàvne branche  de  figuier:  mcfmcmét  pour  la 
aire  cuire  foiuiair  cmcntja  remuer  fouuét  dedans  le  pot  ou  elle  cuift, 
aucc  vncciKiilcr  de  bois  de  figuier:  car  le  figuier  expire  de  foy  vue  va- 
peur vchcnicHtc  qui  dcreiche&  digère  la  dureté  de  quelque  chair  que 
cefoit,cômedepaon,oircauxdcriuictC;&autre$icmblable$.Vraycft 
qu'il  y  a  autre  moyen  d'attendrir  la  chair  dare,qui eft  delà  mettre  dans 
vn  monceau  de  blé.Fautauflî  obferuer  ie  ne  icay  qv  elle  vertu  occulte 
Charge  de  f,  ^"   fig"^<I"«  ï«  chenaux  Se  afncs chargez  de  figucs,facilcn^.cnt  fuc- 
^Htsjldfl''.  combent  aux  faix  &  perdenttouteforce:le{c]iiclstoutesfoist(l  facile 
(o»;i:ru  's  il,c  de  recréer  &•  remettre-  tn  leur  force,  fi  on  leur  preltntc  quelque  nior- 
II4HX    aj,,e.  CCI;;  dc  pain.Fauc  aulîî  noter  quel?  m  s  ou  le  lait  de  figuier  dcuieftique 
(cOme  nous  aucns  admonnetlc  au  tiaiic  ac  la  façon  des  formages) Icrt 
à  faire  coaguler  le  formage  au  It^n  depreforc,  La  ligue  cniteauec  hy- 
fope,guarift  la  toux  inueteree,&  corrige  les  vices  des  poutmons.fSon 
fruit  aiYioUift  te  vétre,nouruft  beaucoup,  fait  fuer^cftâtfec  meiléauec 
Vrifure  de  farine  de  graine  de  lin  Se  fenugrcc,faitnuurirourcfoudrcapoftumcs 
J>rmaies.      ^  durttc.-îjen  decodiôift  bôùla  toux  &  difficulté  d'haleine, fes fleurs 
Ibnt  botniesà  manger, encore  que  les  pourceaux  les  fuyctau  poObIc, 
Vt/le,  1  cRoy  Mithrid^tes  rjiloitvncopiatecontretoutcfortedepoiion 

&i  danger  de  pclle,quicrtoitprcparc  de  figucs,noix,thue,cômcauons 
dit  cjr  dcuanc,  au  chapitre  de  fa  rhue» 
M«/ffMxi4.     Les  figues  bruflees  &  rédigées  en  poitdre,mellccs  ancc  vn  bien  peu 
hm,  de  cire,  font  vn  onguent  fouuerain  pour  lesmulesaux  uions, leur  lus 

guarift  afpreteZjmauuaircs  gratelles, petites  vcrollcs,rougeones,  Ictil- 
rcs,dartrcs,&  autres  taches  du  corps  &  de  la  face  induit  dciru?  niicc  fa- 
rine d'orge  roftie.  Il  guatill  auûl  douleur  de  dents  «  trempe  vn  peu 
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éc  cottpn  &  appU(juéfur  la  dent  :  Il  ouurc  lesveiacshemorhoides. 

L'OLIVIER. 

Ceft  arbre  cfttortaiic  araircvcnir,  &  Taime  és  pnys  chauds  5:  oè«/«r,^ 
tcmpcrcz  ,  4uelc  Unguedoc  &  la  prouencc,  où  on  envoie  comme 
depetices  foicft$,&de  It  le       vic&  durcc,quciicoresque  le  la- 
beur qui  laj  cftd«ufoîc  par  longtemps  incerrois,ilnc  UifFc  pourtant 
dcfru<aificr  nue  incmcnt,  &  retournant  en  foy-mcfrae,  de  vieil  ilfe 
r-mcctout  icunc&  fur  pieds,  de  fcc  moueliciix  &  fcucux  ,de  ftcnlc 
frudi  h  i  II  t.  En  ces  pays  fepcentrionaux  il  ne  vient  fins  -^ri  n  J  Coiiv^  5c 
labeur  aiaifon  dclafroideurdc  l  air.Parquoy  fi  tu  veux  planter  Oli- 
llictcntonpartmc,eflisvnUeu  tounieau  Midy  ou  Orient, allez  hanc 
efleaë  &«xpofôao  ventdeOaeft ,  qui  foie  de  bon  gucrct ,  au  dcllbus 
arg^UcttX,  ôc  par  delFus  mcflé  defablon  &  de  ctoyc ,  cfpois ,  moite,  Se 
non  maigre  ,i»uqucl.planteras  cnuiron  lamy-M  us ,  non  des  germes- 
dupicddc  roliuier,  niais  des  fcions,  rcicttons&  branches  uouuel- 
les,  belles  ôc  fertiles ,  arrachées  des  rame:\iix  de  l'aibrc .  grolfcs  com- 
me Icpoi'^nct,  longues  d'vji  pied  &  dcmy,  bien  rondes  .hllecs  &  po- 
lies d'cfcorce  Uui.raaieau,&  encor  couppeesduranc  la  Lune  nouuel- 
leleiiantre(corcegro(re cnuiron vne  bralfc,  &  lailTanc  la  verte  qui  cil 
plus  (abcilcs  Se  letpolcrascn  terre  de  mefme  façon  qu'elles  cfloyent 
cnf  arbcB  ,lebootd'cmbas  en  bas ,  Se  celuy  d'enhaut  tourné  Se  regar- 
dantau  ciel ,  comme  quand  elles  edoicnt  en  l'arbre  :  car  Ci  ta  les  mets 
rcnuerfcz  en terre,cllcs prendront^  grand'  peine:  5c  fi  clLs  prennent, 
demeureront  touliours  lUriles.  Les  Faudra  enduire  tant  aupiedqu'à 
la  tefte,  de  fîen  mcflé  aucc  cendre  ,  &  les  polir  en  terre  auec  telle  pro« 
ivondeur^quepardelTusily  aicquatrc  doigts  de  terre  mcnue:pui^prcl> 
icr  le  coùc  enièmble  auec  tes  pieds  à  fentour  du  ietton  planté,  ainfî 
qu'on  hiyiettera  la  terre  és  en  uirons  90a  fi  voûtes  la  fouler  auec  vne 
malfue  dcboiStNe  les  tranfpUnteras  auantcinq  ans, mais  cependant 
les  faudra  fouyr  tous  les  ino.s ,  fumer  de  fien  de  cheure  tous  les  ans  en 
Automne  :  arroiifer  d'eau  de  pluyc  pluftoll  que  de  fontaine,  puits  ou 
riuiere  :  quelqucsfois  efinonder  des  branches  fuperflues ,  principale- 
ment des  ietcons  fccs     arid-s,  Sc  dcsgetmesiurnaiirans,  li  ce  n'cll. 
quela plante  fuft vieille, foible, 6£  callee, quelle  eutt  befoindettre 
renouoellee,  carit  fandroitiors  y  en  laiflcr  vn  ou  deux  des  plus  beaux, . 
latltersion  plulloft que huiâ ans, durant  que  la  Lune  cd  endecoors, 
&que le  temps  eftfec  Sc  fcrain ,  de  après  de  huicl  en  huic^ans,  ar^ou-• 
fcr^^lJclquesfoislcpicd  des  puitîansoiiuicrs  dclalie  d'ohues,pourlcs 
garder  des  vers  ou  autres  vermines ,  qui  lontlouucut  molelfcs  à  cc- 
ftc  plaïKC  ,  les  d.  fendri.-  du  bellail ,  principalement  du  broutttajcnt 
de  la  cheure,  qiiiic  rend  du  tout  fterile,ne  planter  plantes  aucunes  Bronument* 
près  de  l'Oltoicr,  que  le  figuier  ou  la  vigne ,  la  vicinicé  de  fqu  els  le  rcC-  dt  àmt, 
iottit,  ^  liait  furtoutbcherne,  roefine(Hleft  planté  aulieud^où  lon 
ftarracbé  lechefne,  il  meurt  incontinent, Ion  peut  au(fi enter l'oli- 
nier  en  eiciiçon  des  grèves  plus  gcoiles  &  forces  que  Ion  pourra 
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choinr  en  rolioîcr,  ainh  que  iiousduons  cy  aprcs,maisfcroitchofc 
perdue  Icfcnicr  dcles  os&  noyaux. 
Mmttitteufi       L'olîuier  fai  cous  aotresarbres  n  cftauciitiemeiitfubteÛà  U  vcr- 
4h«fe  tmwT  mine,  àraîrondcibn  odeur qnicd fore,  mefinequilcn defend-toos 
itdi*icr.       Icsaucrcs  herbages  quifont  près  de  luy:  comme  auffi  par  fonamcr- 
lumcfaitmourii  leschoux,luducs,<?s:  autres  hcrbcshumidjs,qin  fôr 
fcmccs  en  fon  urroir.Lon  cicnc,qui  clt  choie  admirable,  que  l'oliuicr 
dcuici.t  plus  Fciule  Se  copieux  en fruicl,  filcll planic culiiuc de 
pcrloaiics  vitrgcSjCuqui  n'aurôt viole  le  Udd'autruy:  raefnics qu'en 
d'aucuns  pays  les  enfans  chattes  plantem,craitccac  ôc  gouuecnentkf 
oliuiers  dont  iU  viennent  beaux  &  fertiles. 
CMffffite  Jet        Lacueiltcttc  des  oliues fc  doitfaire  en  Nouembre ,  quand ellet 
Wr«cf.        commencent  à  changer  de  couleur,  &  font  bien  noires  :  Ôc  faut  (es 
cueillir  aux  mains  fans  blcccr  aucunement  les  branches,  car  de  cela 
l'oliuicr  en  dcuicncftenlc  Le  temps  pour  les  cueillir  doiccftrc  beau 
ô<  fcrain  ,  6c  r-on  |  luuieux  :  niciti.c  li  quclquctempsauantqucyous 
les  LuciUcz  il  a  pie  u ,  faut  attendre  que  toute  humidité  en  foie  defei- 
chce.  Aucuns  cueillent  autrement  les  oliues:iis  les  battent  auec  gau- 
les ou  perches  de  cannes,non  de  bois,&  Ce  donnent  garde  de  les  frap- 
per à  1  enuers,  de  crainte  d'abbatre  quelques  branches  aucc  icfruidfc 
mais  telle  façon  de  cueillir  les  oliues  n'eft  bonne,par  ce  que  les  oliues 
battues  on  tr.ippccsfeflctrilient  incontinent,  «S:  n'en  rendent  tant 
d'huile:  iouit.iufli  que  l'arbre  en  efl:  froiilc,  «5c  plulicurs  de  lesbran- 
chcs  rompues,  qui  ell  vu  grand  dommage  pour  les  années  fuy  uantes. 
oUnetftriuat  Au  furpUislonuic cueillette  d'oliues  pour  deuxoccafîons,  oupour 
Àfiif€  h»Ut,     tircf  Je  l'huile^ou  pour  la  referue  des  banquets,  efqu  els  Ion  en  làlc 
b4»  »[tf^    (eruicc  pour  exciter  fappctic  :  toutcsfoisfautettimer  que  toutes  fbr- 
'  ^    '     tes  d'oliues  ne  fetucnt  indifféremment  à  ces  deux  vfagcs  :  car  les  plus 
groiïes  Jeli  plus  p;r:tnde  pirt  font  mciilcnres  pour  les  banquets,  & 
OUufspQur   lespluspcticcs  pourcn  tuer  l'huilc.  Orccilcs  que  ion  veut  referucr 
Ut  biitfuti.  poi;rlcsb.mqnets,fautlesconhrc  foigncufeincntauec  faiîmcurc  ou 
vijuitjrclaIc,ou  huilc,oulie  d'huile,ou  vin  cuic,ou  marcderailins^ou 
miei,on  vcr!us,à  la  façon  qui  ^enfuit* 
C-ci//f«r  ^9    Faut  les  cueillir  aucc  la  main  eftant  roont^  fur  Tarbrc  auec  cfcbelle 
^'Zldcii  '  '     ^^T^  rerain,qiiand  elles  commenceront  à  noircir,  non  toutesfois 
^'tq^'ii,     cncorcsparfaicftement  meures  :  puis  les  cftcndcc  fur  vne  clajre  d'oiî- 
c£,S:  là  les  mon  Jcr  i^'  trier,  mettant  hors  celles  qui  feront  tachées, 
corrompticSjO  j  trop  petites, &:  referuant  Iculcment  celles  qui  feront 
gcollcs,dengurcou;ile,pkiiits,fe!mcs ,  nvfln^  noyr»n  Ion"  «S:  petit, la 
chair  den(c&c» allez  béucquanmc.Celafaiclcs  hiutÎLiiufe  tnqua- 
trclicux,ou  fa  11$ les fcdre,lcs mettre  entières  dasvnpotdeterre^&iet 
ter  p  ird  Jl  .is  iaumurc  ou  venus,  ou  miel  auec  vinatre  &  fcl.ou  huile 
aner fil piicmcnu^ou  dumoufttoutfrais,ouaurtc telle  hqueurqua- 
lî ht.  Aucuns  mcctenc au  fonddupotdc  terre  foiîs  lesoliuc$,ou 
.  paciiù  la  iàucc  des  oliues ,  failles  ou  coilcs  de  pouliot ,  mcntî.c, 

t'C  ^  aucc 
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.  âliet,tttUquc,oU«ier,achc,rhuc,  pcrfil,renûjl,&;  de  lauiicf  ,graijîts  de 
hooUfd'unS'Cc  dezhuc  £niînfiiutcenirlevaiflcaubteneftouppc»âe 
Icnettre  en  cclietpoar  le  gafdentnatsqui  veutconférocr  longucmét 

ces  oliaes,fauc  changer  ladice  (kumiire  de  trois  cii  croi$  mois. 

CHîrind  nux  olinri  defquelles  on  veut  tirer  Hiuile, les  faut  cueillir  ctmiUttt  <ro- 
qu'elles  ioyenc  vn  peu  plus  meures  qut  celles  que  Ion  veut  confire,&  Umtbùmftm 
qu'il  y  cil  ayc  dclia  qucl^jucs  vncs  noarcs,  mais  pins  de  bl  inchcs:  au  ic-  . 
fîcde  laFa^oHmeiinet^uauomdic  les  autres dcuou  cihc cueillies, à 
(çaaoirà  lainain,  &  lors  que  ktcmpt  fera  lèfoin,  finon  que  parles  o> 
figes  8e  yencs  les  olhies  faltètit  tomoccs  ca  ccrre»&  qu'il  fuft  nccelài<- 
re  letamalTeryde  peut  desbeftes  cane  fàonagcs  que  d omcniqucs.  N'en 
fjutnon  plus  cueillir  à  la  fois  qu'il  eu  coiiuiendra  pour  faire  huile  la 
nuiâ:  &:îc  iourcnfuyuancainscouc  le  fruit  <\n\  ft  ra  cueilli  en  vniour, 
foitiucontincnt  mi$(bus  les  meule?  5:  h-prclioir  :  in.iis  aiiancquc  les 
mettre  fur  Icprcflbir,  IcsfanteUcndtc  lur  vnccUyepoui  les  emoudcr 
&trier:  aufllèfin<|aclcttrlie&  humiditcfefcoule  quelque  peu,  qui 
cft  grandement  enneimedei1uiile#  (clkmencque  (î  elle  demeure  & 
croupit  aoec  l'oliueelle  corrompt  A:  gaftc  le  goui^  &  (au eu r  de  l'hut- 
le.Et  pour  ce  regard  quand  aucunefois  laquStitédcsoliucscft  figran- 
dequclcs  prcfToirs  ^2  ouuricrs  nv  ncmicnt  fournir,  fau  Jra  auoir  vn 
plancbîcr  haut  &  eflciTc  ou  il  y  ait  des  petits  cnticdcux  poui  mettre  à  l^^iJ^J^ 
parc  la  cueillette  desoliuesdc  chacune  iourncc,  &  le  fondou  lolde 
CCS  eiiucd^ux  doit  cilie  paué de  pierre^ou  de  tuilc,ou  carreaux^faiA 
en  pendant,  de  forte  que  l'homiditédcs  oltoes  ptiillè  couler  parles 
conduis  q oi  y  (èront.  Vo/la  commeil  faut  préparer  les  oUues  pour  fai- 
re rhoilc:  relie  maintenant  à  parler  de  la  façon  de rhttile,que  nous  re* 
ferueronsà  b  Hn  dactoiiieaic  liurc,où  traiterons  amplemeut  de  la  fa* 
çon  des  huiles. 

Auîurplns  cnl'oliuieryàvncvertn  forcaftriiigctcrcarladecodion  pi,^^.^ 

des  les  iuciUcs  en  clyftere ,  appaitc  le  flux  de  ventre  :  le  ius  exprime  de  tre 

fesfeuilicsauccvinbt&:  8r  eau  de  pluy  es,  reilraint  toute  forte  dcfiux  IRnxitfrni, 
delàng:taHqnenrqmdilMledQboisverddelotittieralluiDé,guatift  ^r4t<i/». 

lesgiateUcs,dames,& r6gncs.Les  oliucs  encorcs vertcs^t  nonmea-  ^^^^ 
rcsmangccsexdtcntrappctit,  &  font  bon  eftomach,cncores  quelles  ™ 
rendent  !cventrcdur,&  ibient  de  difficile  digcfHon.  Lcsoliuesmcu- 
rcspcrucrci(rentreftoraach&  fontfludî^n.TTions  en  iccluy.'eUcscngcn» 
drcacpaiciUcracntdoulcurdctcftc,&:  nuilcntauxicux. 

Quant  aux  vertus  de  rhQile,nous  en  parlerons-cniôâlicu:  Dcl'O" 
boierToycz  plus  amplen»enttB  troifieUneHoïc* 

PISTACHES. 

Piilacbcs  requièrent  non mondte  di%encc  queroliuier,  &dc. 
mandent  cftre  (cmcescnuiron  le  premier  iourd'Âuril,  tant  îe  maflc 
que  1,1  fcmcUc,touccs  deux  conjoints  cnfcroble>oupouî  ic  nio;ns  l  vu 
près  de  l'a  jtrCjlemafle ayant  k  dos  touinéà  rOccident:carainli  coii- 
ioiots  ouvoiIîns,pûicemmcillcuis&plus  grande  quantité  de  (ruit$ 
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principalement  fi  on  1rs  fcmc  en  terre  bien  greffe?  &'afrcc,& îi  les 
pouucz  ciucr  en  mclmc  temps  liir  eux  mclmcs,  culur  Ig  ctfcblnlhc, 
combiciî  qn'.iiicunslescntciurari'inundicr.lUiepcuutiplamci  pa- 
rcilicinciu ,  ôc  U  fa^on  de  les  planiec  cft  icUc  :  Faut  faiic  toL^s  alitz 
profondes  en  lien  ou  le  Soleil  donne  cntkre  chaleur»  &  choilirnoi* 
aeauxreienons  dcParbre,  qui  foient  bk-n  vigouieux,  &  iccux  lies 
cnfcmble  tet  meure  dans  les  fofièslciîecoDd  tour dckLiuied'Aiitils 
puis  les  cntrcîicr  depuis  icrre  itiftjucs  auiiameaux  ,  Se  couuïir  les 
racines  de  bon  hcn,l«:sarroulanialiiduclUmct  l'clp^cc  dehuiûiours, 
Ec  après  que  les  crqncs  auiont  trui^aus ,  iauc  dcicouunr  lafuilc  près 
]aradnc,&  lîchcrvn  peu  plus  bas  le  tronc.  &ainfi  le  couorudebon 
ficn^  àfinquel'tfbreellaor  deucnu grand  ncpuiflc  tomber quandil 
Icra  grand  venc 

.  ^     .      Ccft  arbre  cftoit  rare  en  ces  pays,  auancqtteroe(rcigneur$lcsrcuc^ 
HtntjmBel-  fendiflimes  Cardinaldu  Bc!l  iy,&:  René  du  Bclby  Eutrfquedu  Mans, 
UyEHcfqut    frcrcs,  pcrlonnages  dignes  de  mémoire  ctcnicUc,  pour  leurs  cfprits 
dm  tum,      incomparables, feulsfic  premiers  des  François  tulU  nc  apporrc  en  ces 
pa^s  lacognoilUncc,  non  Icuicmcnt  des  noms  qui  UQu^Utoiciicdu 
toucincognus,  maîsaai&  de  bcalcare&  figure  des  herbes  arbres 
eftra  ngersdcfqucls  nous  admirions  flcesuildons  les  frniâs,  mais  ne 
congoi(nonsleursparéts.En  quoy  toute  noftre  gent  ficnalionfedoit 
relcntir  d'v  ne  perpétuelle  obligation  ï  eux  rcdcuablc. 

Le  fruiôdcpiftachcs  (ainft  qu'Auicennc  dit  fort  bien  n'ayant  cf^ 
gard  à  la  doute  qu'en  tait  Galien,)côforrcrcflom3ch&  nourrit  beau» 
eoup:c'ell  auflîpourquoy  Ion  en  oi  donne  k  ceux  qui  font  maigrc$,at* 
tenaez  de  maladie,  &qui  de/irenteibre  ala^cs&  viûoricuxauicu 
des  dames  rabatues» 

CITRONNIERS»  LIMONNIERS,  ORAN-* 

CIRS,  PONCIttBS  OV  IlMOMtS* 

Citron  n  fers.  Orangers, Limoniers.poncilîfs, demandent  pnreilîc 
culture  pour  le  iemblablc  ii^cuicl  quicfl  encre  eux,  auxquels  pour 
leur  grande  delicateirc,&  mcroyableiendrctccll  belouig  de  prendre 
grand  ibing  &  garde,autrcnicnt  n'en  faut atttdrc  plailîrny  profStau- 
cnn,  Erparce  quepourleroicnx  on  les  fàirvenir  iagrandc1ecsd*ail* 
Jeurspourkdtmculté  &peine  raerucilleuicquclonaàlcsfairepar^ 
Cfoi/lreen  ces  pays»ie  fcray  vnbriefdifconrsdetoutce  quiiiàacob<* 
Tkm^m  Jcs  ^^''ucrpour  bien  les  prcflTner,p!nntcr,rcplanter,&  goiiucrncr  en  nos 
Qitrvnnitrt,    t^-froirs  :  Enprcmicr  heu  pourparlerdu  tranlportqu'on  cnpeutou 
Cf.  vcuc  f^irc,tau£  cron  eque  ces  arbres  n'amendent  auciinemcji  t  à  chan, 

gcr  de  lieu,ains  qu'ils  le  portent  mieux  en  leur  uuciicc ,  &  terre  où  ils 
auront  efté  premieremet  p]antex,remea»ottente£»qae  d  eilre  rerouex 
ailleurs.  Toutcsfoiss*il  plaift^ maiftrede  noftre  Mai(bnruftique les 
déplanter  pour  les  enuoyet  ailleurs»  faire  ledolt  au  Printemps  pluil 
toft  qu'en  Aiuoimu-r  Jjutant  que  tout  ainfi  qu'en  Automnclc  bois 
S'affermiii  ciUuc  wcur,  &  à  cauTcquei'hiiiiieurceÛc  de  le  fomenter 
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ïcvjfc  du  froid  voifiii  :  auflîaa  rcnouucau  ils  commencent  à  gcrmçr 
dés  que  (bnc  plantez, &  produifeut  feuilles,voire  des  flcurs,ù  les  pl.m 
tcsfQnCâflczgrandcs& puiffantcs.  Lcmoycnde  les  tranfportcr  cft 
de  celletnenCACC^ommodcc  leurs  racines  aucc  des drappcaux,ou  paille 
iieetoccla  cccre  ibcdcileb macricc ,  quelles  ne&knc oflèniecs ,  ny 
du.  vent ,  ny  da  Soldl  ancaoemcnt  »  puis  les  agcocex  dans  tonneaux 
•a  toile  cirecipour  les  mieux  conttegacder  de  coûtes  iniores  dcfair 
S:  mcfmement  dehpluyc,     faire  conduire  fur  chcuaux,  charcttes 
oucharjots.  Sitoil:&dc2  lefoir  qucfetoin  ariiuezauhcuoùvous  pritJu 
les  voudrez  planter,il  faut  bien  adoifer  fils  font  alccrez,  cequcl'im-  rtdt  mëjittr 
ma  cation  des  feuilles  &  de  l'efcorce  donneront  à  cognoiAre«pourf 
ponruoitinconcineat:  En  ce  cas  faudraremoouoir  Arramolitlater- 
le^arroulêr»  conpper.dc  ofter legafté,uot<lue les foflcs  ou  les  voulez  n^^m  O» 
replanter  «foyentaffiitibiinees  en  la  Â>rte&  manière  que  fera  ditecy  éMtJt  j^r- 
âprcs,  ^^'»«- 

La  terre  ou  feront  replantez  dcsleiour  fcrachoinc  bicnfubflan-  "^T^^^*'^ 
licufc,  noire, rare,  «îs:  cendre ,  doucc,legerc,bicngrairc  ^'  ncttcXans 
qu'iiyaycpierfcquclconque,presUnaarine,(îpolublce(l,&uu  i'im* 
meurabonde*  ouczcplus  querbictranfmiiable^jkce  qu'elle  englouf 
dllè  bienf  eaa:  Car  voulant  ces  arbres  eftre(buttentarrou(cz,u  l'eau 
tenoic  au  haut  &  ne  dcualoic  aux  racines,lls  ne  dcuicndroycnc  n:ala- 
des,dcrcoulorez,&  peu  \  peu  terniroyent.  Si  la  terre  n'ell  tr.infmua- 
blc,il  la  faut  couurir  de  ficn  bien  pourri,  qui  foit  de  chcual,  de  bœuf  |_.^ 
ou  de  brcbis;par  ce  ce  moyen  clic  le  percera. Le  lieu  ou  feront  replan- 
tez au  parccrre,doit  cllfc  cxpoic  au  Soleil, en  lieu  h.iuC,àcouucrtde 
tons  vents  dont  il  g^le  au  pays ,  principalement  de  la  Bizeouventde 
Mord*  lequel eft  toujours  trelcontiaireà  ces  plantes  :  melmement  ymtiûWfè 
tuûir  iâ  vi(ceanMidy,  (auvent  daquelilslçnourriÛcnt  contrelc  nmrttrtJ^ 
naturel  de  tous  arbres,  &rc9oyucnc  dommage  dcccluy  de  Septcn-  <r*«»* 
trion  ;  &  vn  peu  au  couchant  fans  plas,de  forte  qu'ils  fo)  e  ut  g.uentis 
par  dcrricrc.Â:  par  les  flancs,  &  mjfmsslw' Citronnier  qui  ciUcplus 
délicat,  &  tendre  de  tous,  pour  quelles  tarions  ne  fera  mal  fai<^  les 
mettre  près  quelque  muraille  àc  hauteur  conuenable,  à  fin  quils 
aycnC  vn  ramparc  contre  les  parties  Sepienuionnales  :  pour  le  plus 
iènr ,  leur  Faire  voe  eîpaulicre  0c  flancs  delauner ,  dont  la.  beanw  & 
le  proffitcnaugmcnteroit  beaucoup  :  car  on  tient  que  !a  coniprignic 
du  laurier  prcfcruel'or.nv^er  delà  gelte.  Ces  lauriers  feront  plantez- 
cj^  doubles  r -.ngs,  dont  le  vuiJedi:  l'vn  foit  oppofc  au  plein  de  l'au- 
tre: £n  défaut  de  launef  Icmcfnie  ù  peut  faire  aucc  des  Çyprcz.  Er 
fantco  ccdentfroit  entendre  qat  le»  orangers  ne  veulent  compagnie. 
djiocre«rbr«  que  des  defllifdits  de  de  M  eurce,  La  mdlleurc  de  toutes. 
&  plosaflèiiree  commodité  fercic  replanter- lefdits  orangers,  citron» 
niers autres  tels  arbres,  dans  dcmy- tonneaux  rcfencus,  ouvaif- 
lèaux  de  tf  rte  appropriez ,  qui  fontd-UccsdesPrinccs  5c  grands  fci- 
{ncttis»  OU  bien  des  cail'csiargcs  £ai  bas»  &  p<.u  cûroitcspat  U  haut. 
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baftics  d'ftis  de  fente  fort  bien  colés& agencez  cnfcmblc,  de  (brte  , 
que  rien  nt  fc  puifl'c  rcicttcr  ou  dcfmoiucr,  parcequcUcccicparle 
fouuencarroufer,  funnoiicecoufiotirs  leboisde  quclqttciôcteqail 
(oit  :  Toutesfeis  que  l'arrotticr  donne accroifRneiicàrarbre,iiiait 
il  faut  faire  par  bas  condoic  &  ifllie  à  l'eau  cxtcauagancc  ou  fupera- 
bondancc,  ainficommeaux  cuuicrs  deslexiues  :  &  tels  ou  fembla- 
hlcs  vaifTcanx  pourront  cftrc  conduits  en  tel  lieu  A?  parc  queloa 
voiuir.i.  Carpnrcc  que  IcspIantesTc  mcurcntquand  elles fôncrant 
foicpcu  couchccs  de  la  gtlcc ,  comme  cftaiiu délicates  <SctCDdrc$dc 
ieutuaturel,  faudra  ai  hyucr  aprct  lesftttoirlba  bien  comteniss  A: 
<^tourees  deWlle«ou  de  (àrmenc  de  courges  Tcar ik  ont vnc  natocd 
le  contrariété  pour  cmpefcheiqiicleftroidneies  ptliflècndômagcr) 
les  conduire  par  petites  boucttes  en  caueaux  voûtez ,  Ôc  quand  TEfté 
fen  vcnn  les  ramener  Si  raconduirc  en  plein  Soleil,  pour  cftrc  nour- 
ris &  recréés  dcfi  chaleur.  Ayant  donc  trouné  tellicu  au  parterre 
qu'auoiis  du. les  foUcs  y  feront  faites  par  moyens  ôc  iiucruallcs  :  Et 
par  ce  que  l'oranger  poutFe  ù  racine  bienauant , il  hut  donner aufdt- 
tes  fofles  ?nejgrSde  brafle  en  creux,&  braflèdr  demieen  eilendas  de 
negc,lcqucl(era  bien  reroué &raraoUt,  à cequeUracinefelogeft 
•  eftendeà  fonattèsleiqucUes  folles  iront  cftroiiHinintpeuàpeu  con«* 
cremont  8c  à  IVnconîciirc  du  pied  de  l'ai brc.  Ces  fofTes.poi'îrbic  faire 
dcuroieru  cftrc  tenues  oiiucrtcs  vn  an  ou  cnuiron ,  ii  poliibleciloit 
pour  eilrc  bicafîaiirounccsjccqucpluiieurs  foleils  &  plufienrspluycs 
fcroycnt:  utaison  les  peut  accélérer,  oucouuranc  le  ilcge  dcidues 
foSes  deficn  bien  pourri  de  de  cendre  nouuelle,  ^moncn'ajtefté 
mouillée,  &  l'arroufantdVnpeu  d'eau  file  tcnpsncft  pluuieux:oQ 
comblant  lefditcs  foHcs  de  paille  de  froBRient ,  &  de  menu  Carmen^ 
fai/ant  bruflcr  le  tout.Js:  arroufant  la  cendre  qui  enreftcra,fi  letcrops 
cft  fans  pluyc  ,  car  hmdloudixiours  après  ccft  appareil  lefdites  fodcs 
feront  bien  dirjiorccs.  Au  bout  dcfdits  temps  il  faut  de  rechef  u  nuier 
&rcmollu  le  iici^e  cv  coftci  dtlditcs folles,  &:c(galicr  iuricciuydu 
Ben  d'vn doii;c  d'cfpois,  &  fitrcefien  e^Uervn  uA  debonnetcrre^ 
&Ude(rasa1reoirrarbteenmcrniearpeâdeSoleil,  f^leftpo^bl^ 
quileftoit»  ^(çauoirque  les  parties  qui  regardoycnt  leMidyfoienc 
replantées  en  mefinc  confideration  ;  car  autremét  elles  fouftriroyent 
airez.filc  coftcqni  eftoit  vers  la  Bize,  rcgardoit  aprc<;  vers  l'Orient 
ourOccidcnr.  Etcclladuiseftdetrcf-grande  impoucjicc,  veuquc 
ceux  qui  faillcnten  cccy  voyentfouucntlcursaibrcs  morts.ouâ  tout 
Je  moins  qui  tardent  fi  longuement  à  porter  fruiâ ,  à  croiftre  &  ger- 
mer gatllardementyquilseufièntfâiâ:,  qulleseQft  plantez  desquels 
iettercnt  leur  prcroter  germe  fur  terre,  uaduient  ce  domnagcponr 
le  plus, à  ceux  qui  Inillcnt  dcucnir  fortgrands  ces  arbres  dans  des  caA 
fcfoupotsde  terre, à  c.aufcqncles  portnns  dedans  &  dehors  tous  les 
ans, ils  i:c  fc  prciincc  poinrgarde  de  les  agencer  cnreftatmcfmc  qu'ils 
elloycnt  rannccprcccdentc» 

Doac 
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I>onc  l'arbre  cAançaflîs  deflus terre  cmnelmcaipoftdcSolcilquH 
eftoitjfaut  Icchauflcr  egalcoicotdc  bonncterrc  iahAutcur  dedcroy 
mcd,/k  la  fouler  :  &  fur  ccftc  terre  faite  vn  lid  deparcillchautcurdc 
Son  tcraon,&:  ï  faute  de  tcrron.dc  bonne  terre  mellcc  aucc  bon  ficn, 
&  la  fouler ,  &  ainii  alcernattuemeoc  tant  aue  l^te  foi!  c  iou  corn- 
l>lcecniiiotte9&  raifoolèr,  Tooccslefilitestaçonsfcroiitiàiccsauajit 
la  pleine  Lune ,  A  pour  leakas  au^wilTant  do  iouc  c'cft  )i  dire  ï 
neuf  ou  dixiicures  du  matin.  Car  on  tient  A  elles  eftoycaiAiâesea 
pleine  Lune^qu'il  Tengcndreroit  des  vers     des  fourmis  entre  le  toc 
Se  Teicorcc  de  l'Orcnger:  edansainii  replantez  vous  les  culciucrez& 
les gouucrncrcz  tant  en  cfté  qu'en  Hyucr,  comme  Tenfuit:  En  cfté 
iêrontarioufez  de  crois-en  trois  iours^u  matin  &  aufoir,  ôc  plus  fou* 
ueatfiAon  ^ne Jachaleor  ùm  gcande:car  XOtt  n^er  fur  tontes  cho  fcs 
ffcqdcicreaii  ,^lîatà«liacun  pied  pooc  lemoint  deux  féaux  dTcain 
Se  par  ainlî  Ibnt  bien  heureux  làiardinien»  qui  ta  dedans  leurs  iar- 
dins*ouooa  gueresloingontrrauà  commandement,  entantquils 
rcctwillcnt  d*ordinaire,&  pins  de  fruiâs,&  de  plusbeaux,^'  quifont 
bien  faifonncx.  Les  arrou  tant  fijut  prendre  garde  que  Tenu  ne  tou- 
che à  l'eftoc  &  au  pied ,  &  qu'elle  foitelpanduc  vnpeu  ioingd'icc- 
lay^Sc  toutautour ,  à  fin  qu  elle  deoalle  elgalemem  aux  racines:&  à 
cmfinfcscxvopetitnymiçsaix  de  trois  doigts  tout  autour,  dans 
lequel  efpandrezreau ,  &  quand  elle  auraeaflelereeouunrez.  En 
Hyaer  le  fbing  en  eft  plusgrand,  à  fin  qu'ils  ne  foycnt  attciotidela 
gclee:  ÔC  pource,  fitoft  quele  froid  commenrera  ,  les  coiiuriezdc 
bonnclieure,commeenuironlafainûRcmy,  d'vnefcuillcc  eipri/Tc 
fuuflenu6  de  fourches,  ou  leur  faire  à  chaçunvne  loge  de  natte,  qui 
ay  c  Ta  porte  droite  au  Midy:  Aucuns  les  couurent  de  licgc ,  oui  leur 
cft vnefert  bonne cottucrtnre:  aunes»  conmcauonsditcy denant^ 
la  mettent Cficaaeanx  voultex,  conduits  par  petites  broo£ïtes,& 
agencez  dans  des  tonneaux  oucalles  :  Quelqttil  (bit  de  quatre  que 
leurfaciez,  âfapt  qu'ils  ayent  les  tcftcs  ^  conides  frarcfies  dedans    *  %\ 
Ieurcouucrture,laqucllenc  leur  (cra  oCtc  cantquc  Ihyucr  loitpaifé: 
vray  cft  qu'auantqucdcles  couurn  ou  mettre  en  des caucaux  voûtez 
lautpicndrcgardc  qu'ils  ne  ioycnt  point  mouillez  enfortequelcon- 
cnesm  il  k  mid  lesintprenoit en  cefte  Ibrte,  facilement  &  arb^ 
milâlcfOTent  gaftez  par  la  gelée.*  outre  que  cefte  mouillure  caniè- 
tokirac  pourriture  &  comiption  aux  fleurs  &  froiûseftansàcou- 
oert,  mais  les  bons  5c  expers  iardiniers  auant  que  couurir  ces  fruiûs 
oflcnt  des  citronniers  (eftans  ceux  cy  les  plus  lubic^hàla  froidure) 
toutes  les  flcurs,bourgeons  &  rameaux  plus  tcndrclets.  Fautprcn-  ^^j^ 
dre  garde  qu'il  tic  pltuuc  coint  dedans  leur  loge  «  âc  fur  tout  durant  tmttmtt*'^* 
kdegel  des  neiges,  j^cauie que  cTefteetu  eftiaplus  noifibledesan*  orn^nv. 
très  mefia^ment  fi  la  menue  neige  pailè  àtfauers  leur  couucrtnr^ 
ou  quelqu  e  l  y  s  de  v  e  n  t  la  porte  iulques  à  eux ,  il  la  faut  promptemcnt 
fecouerdes  bcanchcsde  oAer  du  pieds  caceUe  lesbruile .  Parqnoj 
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pour  c  jiccr  à  ces  iiiconucniciis ,  C'i\  y  a  quelque  fente  ou  trou  en  lald- 
^c,la  faut  bien  ciorrc  Se  boucher  auecduficn  ou  des  cllouppcs,  Icf* 
quels  Ion  pourra  ouurir  lois  que  le  temps  fera  clair,  doux  &  fcrain, 
ISt  que  ie  Soleil  monftreca  Tes  rayons  i  àmqaefêsrais  retai(èiit  Cas. 
les  plancèSt  Se  en  dechaflietittottt  le maanais  atrydcfcichans  aufH  l'iiu* 
midicccorrompanceGaaiceparrombse:  &  lors  que  k  Soleil  décline 
&fcrctire,fautlcs  rctoupper  ,àfin  que  Icfroid  iiefaiGlTc  ces  arbres. 
Ne  fera  nul  fak  aufli  durant  les  extrêmes  gelccs  y  alluiTûcrdufcu  de 
bois  fcc,  ou  dw*  ch.irbon,  àcaufc  que  fâ  chaleur  cft  grande  &durc 
aiicz  t  ùm  pv^iici  doiumage  aux  plantes  aucc  fa  âamiuc  ny  famcc:  8c 
lûite  cela  principalement  Js  Qtronniers ,  qui  (ôntfubieâs  le  plus  de 
tous  à  la  gelée,  voke  dWanc  plus  ceux  quiont  plusde/iic  6c  de  fub» 
(lance,  comme  ceux  là  moins  qui  en.  ont  moins.  Encurcsncfatitil 
eftrc  tanthatifà  lcsdercouiirir,quoy  que  le  temps  fcmblc  promettre 
quelque  douceur  &  fercnité,  cncmc  que  le  hoidfcign.Ant  dci'cncftrc 
nîlé,rcu!fnt  aucc plus  grande  vchcmcncc qu'au  pûrauaut,  ains apport 
ù.' danger  de  mort  à  ccsaibics  :puur  le  mieux  Icra  d'ouunr  quelque 
ats  ou  fcncftf  e  delaloge ,  à  fin  que  les  arbres  puidencioùir  quelques 
kearesdelacbatearduSoleiL  Ce  pendant  que  ces  arbres  noituelle^ 
mentreplantez  fecoaccouneRs  nefeut  oublier,  à  cha  ultérieur  pied 
d*vne  couldee  de  haut.dc  bonne  terre  ccucftucdc  bon  Ben-bicn  pour- 
r^qui  entoure  par  bas  vne  grande  brallc  ledit  pied.  Gclafcriiiraca 
outre  en  ce  quclî  par  extrémité  dcfroulurc  ie  tronc  vcnoità  geler, 
onle  pourroit  rcilklferdc  cIlàrterparDasoù  lagelcc.n^aurapcneué: 
ipucesfois  lî  en  tels{froids.cictritordinaires  vous  emmancdez  ladite 
seaeftore  d'autre  fien- bien  pourry  »  vous  tiendrez  3i(àttaetéleGU  et 
OrangcrsXes  entez,  donc ura parlé  cy  après ,  font  trop  plus  cendres 
fie  aiiczà  entameraufroid&  àlagelec  :  àccflc  caufe  il  les  faut  chauf  s 
rcr,reuellir ,  cmmantelcr,  comme  die  eft&  en  plus  delMuteuf,à' 
fin  que  rench.iircurc  Je  l'cntc  ne  TouHrc,  &  li  ladite  cnchaflcurccÉkft 
haute  que  Icdicapparcil  n'y  puillc  comuiodcment  atteindre,  il  faudra 
enuc^loppcr  ladite  enchaircure  aucc  du  gros  drap  neuf,  bien  lainuj&: 
dufeurre,  &  l'entortiller  de  quelque  chaîne  de  aatcepvdeOùs»  Se 
Ireftayerd'vn  efcbatat  fimeftier  eft.  Es  pays  chauds,  comme  £(pagne 
Se  Portugal,  lontienc  pour  opinion  approituec,que  tantplaff  onar- 
rouïcles  Orp.n^crs  en  Hyucr,  tantraoinsils  fcgclent ,  pourueuquc 
ce  (bit  d'eau  de  puics,ou  de  fontaine  frais  puifcc,  ou  d'eau  rompue  Se 
af  cicdic  au  Soleil  ou  au  feu ,  8c  qu'elle  f'cmboyue  toute  en  terre.  îe 
ùy  doute  qu'en  ce  pays  froid  Ion  n'en  doy  uc  faire  ainll  :  toucesiuis  ù 
en  voulez  ?(èr,  vous,  vous  tèruirezou  dtt<  rayon  deflhfdit,  ovéVn 
tuyau dtplomb  fichéaaantentetre^loingdu picddefarbce»& dans 
iceloyverlèrer ladite  eau  :  car  elle  denalera  &  i'eilendra  aux  ractnci: 
mais  auffîtoftedo  ippcz  bien  Se  couurcz  déterre  6c  ficn ledit  tuyau 
àfin  que  Tair  ne  coule  Iclong  d'icelLiy  iu(qucs  aux  racines ,  car  elles  (ç 
geiuoycnt.  ûcoxoiseaxnois^  ûlctcoaps.  le  permet,  il  les  faut  At< 
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foiicr,&:  houeraupicd,  remuer  &  ramollir  la  ccrrc,  y  mcflantdu  ficn, 
-ficarrofcr  comme  dit  cft.  Etpourconfcrucrlcî  b:  anches  de  ces  plan- 
tes Se  les  tenir  en  forcc,lcs  faut  tailler  tous  les  ans  plis  ou  moins, (don 
<juercramcradircuccc(Iàircvnbon&  expert  iAruinicr:d'autant  que 
ctiaibfcs cftajM ddicacs dcnrecicux, mehtciic  va ioin^  cuncux en  ce 
tetsaochciDent:  ne  faut  aufli  oublier  leur  oftertoufiours  toute  fupcf- 
-flnité  de  ordure  »  &  faecbe  croiflà  n  t  a  u  pied&  à  reniikon ,  erpines ,  cC" 

tuillons ,  auec  les  inainSy^oa  d'vA  fer  bien  trcnchant  :  6c  li  quelque 
rancbepargclcc  ou  autrement  rcreichc,pallill,ounoircin,iiraut 
cefcqucrrc  mort  fur  le  Piiiucmps  en  dccours  de  Lune ,  en  iour  (train, 
modéré  ôc  calme,  de  rcicuce,  &  ce  faite  auec  vne  fcie  iardmicre,  ou 
<ouftcati  bien cfmoulu,  &  bien  aunir:&  coiffer  b  trancl)e,à  fin  que  U 
branche  (è  remette:inei»cmemployer  leurs  rameaux  ta  paicque  fera 
iieceflàire,4es  abbailTcr  ou  baufler  félon  que  le  cas  requerra:  coupper 
les  boucs  Ôc  germes  quiviennentà  la  cime  de  farbre,  ofterceuxoui 
monttnr  tr('p  haut,  à  fin  qu'ils  foycnt  cr;3ux en  mtTurc  conncnablc: 
£ar  CCS  aï  brcs,  principalement  le  Citronnicr,croil]àns  en  trop  grande 
hauteur ,  Ôc  4iyans  trop  de  rameaux,  neproduilcnt  ny  tant  ny  li  bohs 
f  luids^qu'cftaos  autrement  agencez  5c  deliurez-dc  fes  rameaux  inuti- 
IcsrouctCyfi  befoin  eft^nettre  quantité^c  pcrcbcs  légères  pour  (buflc» 
nirles  rameaux*  Si nonobiUntu>ut leibing  &  entre cenc ment  dcHul^ 
diCiU  deoienuent  par  foisaUatigooris^  roalades»tlieur  Êiut  enicueltc 
nu  pied  des cocnes de  moutons cac on dencqneceta  les tcmec envi- 
gueur« 

Voila  de  la  culture  de  ces  arbr cs,qui  nous  font  trafportcz  d'ailleurs;    ffa„,f  ^ 
quanta  ceux  que  nous  faifons venu  «S:  cioilirc  en  ce  pay5,^autl<^auoir  citronnurt^ 
qu'iis^'ennaicou  dcrcicttons,rameaux  &  grtftts,oudcfemejice,ou  Ou^tn,  &t/ 
povreftree»cea:dequoy  pour  parler  particulièrement,  l'Orengerne 
«ienequ  À  grande  difficulté  de  reicttdsou  greffes,  lequclayant  le  bois 
Ibrtdur  malaifcmcnt  prend  il racinervray  cft  que  d'aucûs  en  font  telle 
plaDtc,ils  cfînondcnt  vnrameaud'Orengcr  de  Tes  piccons,     le  plan- 
tent lapointe  contre  bas, cnucloppeed'vn  linge, dcdas  du  liendc'vcau 
tout  frais:dc  telle  plante  ibntpfoduitiOi  cngcrsnains,basmontez,& 
ayis  groilè  tefte.  Par  ainit  vaucmieux  le  femer»&  en  bon  terroir,d*aQ- 
tantqa'encoreeftillongtcmps  auant  que  porter  fruiû,&  qui  veut 
l'aunncer  d*ca  porter>faut  l'enter*  La  manière  de  femer  tous  ces  arbres  sm»  k$ 
Icta premièrement  debienpreparcr&  fumer  la  terre  cnuiron  le  mois  rragm. 
de  May  de  ficndccheual.debœufA'  de  brebis,  &:  y  mciler  delà  ccdre 


f 

II 


faiéleou  debois,oupour  le  meilleur  de  côcombrcs.ptiis  en  folltslar- 

:ttfc  trois  grains  tnftmblc.cîclcbouL  aigu  au  deP  • 
us,  ôc  le  haut  du  grain  contre  terre  :  ce  faiÛ  les  faut  founentarrou/cr 
d'eao  vn  peu  dede,ou  de  laiâ  de  brebis:car  ils  en  viendront  mieuxtéc 
plttftoft.Noubliepas  toucesfois,auant  que  les  femer,de  mettre tren»- 
per  les  grains  en  laiâ  d  c  v  a  che^quifoit  ticdc  :  &  ii  tu  les  veux  doux ,  y 
adionftcr  ou  tremper  du  fuccrc candy* 

y  ^ 


LTV  RE  îî. 
Enterre  culuucc  &  bcichcc  de  mcimc  façon  planteras  leurs  rcicir 
tons,  rameaux ,  &  greffes,  cnuiron la my-Maf,ractUnt  les  plus  gros 
boucs  dc(rus,6c  rcmplîflànc  la  follede  ceotirci^âes  de  concombiei, 
Hs  produiront  finiiftqai  aaa  le  mlllftt  delà  pomme  dotation  per- 
ce le  ttoDcd^vnYireb  requin  aumoisdeEeiiiier»fc£dtonTii  crouo* 
bliquement,  qui  naUle  point  d'outre  en  oaCK» fcpar  là  oa  laide efi» 
goucteirhumcuriiirqucs  àlaforraacion  despomraes.Ôdilors  on  rem- 
plit le  trou  aucc  argiile  ou  mortier.  O  u  bié  fais  vnc  tranchée  en  la plu^ 
groHe  branche  de  l'arbre  ,&:lapart  où  riacilion  aura  càé  faite  «fâis 
vjie  cauité  profonde  d  vn  gradpiedyque  tu  empliras  de  miel»  &  cftou- 
peras  aaec  roorcicr^pour  ccainte  de  la  pluyc  8e  ardeur  da  Soleîkapicr 
oue  laplanceauca  attifé  toocle  miel,ia  enitiMlrmt  dVinffe,&  avou-- 
Kras  les  racines  d'vrinc  :  en  fin  ta  coQpperas  tOQi  lei  petits  rcicttont 
qui  forticoat  derarbre^UiilàiitGettZ  qui  vicadcom  en-  la  biaaebe  iiu. 
afee. 

huttrOrtm.  En  mcrmc  temps  aufK  fcpciîuét  enter  Hir  pommier  d'Adam  prin^ 
^j^Ofc.      cipaicmcnt^foi  lequel  lUproâiccnc:  mcruciUcuIèmcnty  principalment. 

rOrenger ,  en  bonté,  quantité,  beauté,  groflcnr  delfmûs  am  en  (br* 
tent,  lefquels  viennent  plaftoftqa'îlsnefootqoandiknej 
Kvnruc l'antre, à (çaootr..  OiengeriarGîtronnier^on  Citronnier  fur 
Orenger.>(è  peuuent  aufll  enter  lur  eux  roermes-commeCitronniecii»* 
Cîtronnicrrqiîclqucsfois  fur  Grenadier,  Poirier,  Pommier,  Meurier, 
peufouucnt  encre  le  bois  &  l'efcorcc,  mais  au  tronc  tranché  près  des 
racines.pour  icsenccr  faut  choifir  les  meilleures  greffes  que  Ion  pour* 
latrooner,  comme  pour  enter  vnbon  Gitroonier  (ùr  vn  meilleur  :  le. 
Limon emélnrk  Ottonproduk  de  plus  beaaftnidqnc  leQtroiren* 
téTur  le  Limon ,  parce  que  le  Citron  k  beaucoap  plus  dlmmeor.poiirT 
la  nourriture  que  n'a  pas  le  Limon  :  les  Citrons  &  Limons  entexior; 
rOrcngcr portent  plusdefrui^b  qu'en  leur  tronc  naturel,  &nc crai- 
gnent pas  tantlefroid,Si  caiifc  qu'ils  participent  de  In  propriété  deTO» 
n:nzer,qui  venâtrur  vn  bois  dur  6c  lanfmoèlle.renAe  beaucoup  plus 
au  nroid.U  principale  façon  de  les  enter  eft  en  fentc«6c  ce  en  Auul  ou 
en  Man  :  ou  en  couronneure,  &  ce  en  May  :  oaene(caiK>n,  &  ccea^ 
luillec  :  qaandilsibot  entezenefco0bn»£iuttaillertontcequieftde  • 
fuperflu  es  yeux  AEbont6s,qui  ne  (ont  point  entez,&  tnefine  en  oflec 
trf  roar^e  rf-  tou';  îes  fcicttons  qui  y  furcroifTent  par  fucceflîon  de  temps*  Quâdilf 
tmtdetctrh  fcrôt  entcz,tu  nc  pcrmctcras  aucunes  hcibcs  croiOreàTcntourJeux, 
6  ce  n'elt  la  courge ,  de  laquelle  ils  fe  rccrccnc  pour  voilinc ,  rcceuant 
dTelle  grande  aide  contre  le  froid,  mefœe  que  iès  cendres  cipandues  à 
Tentoitr  dearadnesdcs  Citrons,  les  r61ent  plot  beaux^c  plus  fet^cK . 
acparcequc  leQtronniereft  fertile  de  poncYn  fruîAadcz  p^^ 
dés  qu'il  aora prodoit  Con  irniâ  en  Ikodra  cueiUtr  quelque  quantité . 
&  en  lai  (Fer  peu  !  car  parce  oy^/enceluy  qui  dcmcnreia ,  deniendra . 
plus  beau  &  HKiIlcur. 

'  l^cng|cr  oc gclera  iamais^    fc  mouru  au  yciu  fcoid,  oc  à  iag(> 
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kcjfil  cft  cncéfuc  vnarbrc,nommé  en  Latin  jlgrifoliMin^cw  lifpagnol 
Az«nos(aucunspcnrcncqucc'c(liepaliuiuscla  Grccs)ciiuiccx|)cri 
iiîcntee:v  ray  cft  que  le  fhiiâ  n'en  fera  fi  franc  que  des  aucics. 

Le«  citr(M»»ocengcs«Umons,ponciUes  ,poQrjeibe<le  bonne  garde  Ciirmijlr 
lèrçnc  cueillis  de  noSdaoec  leui»  feoillescotre  kt  deux  Laocs:  &  n6 
pluifloft  qu'ils Iby cm oitcats,& que l'orcnge (bit  vnimenc  doice:aint 
pourlcs  cueillir  ne  faut  nttcndrcqu'ils  dcuienncntblafaftrcs.Lcs  gar- 
deras fcais  43i:  purstoutcrajiiîecfitulcscachcscnn^ôccaux  d'orgeou 
roillcc,ou  bien  fi  tulcs  frottes  aucc  du  plaftrc  bien  dtftrcmpé,  ou  fi  tu 
les  enfermes  à  parc  eu  des  v  aillcau  x .  N  c  faut  fui  tout  mettre  le  citron 
preslcpainfhaudjpar  ce  qu'iUuy  nppoctttoic  pourriture. 

Pnur  auoir  Ocengen  ncrîfs  hc  cdnme  hcmupbrodîcies  de  dccon  ^^'^S'^ 
&Orcngc,fautcnuironle  connienccment  de  Mars  couper  vn  rdon 
ou  branches  de  citronnier  êncor  ieunc,  de  lagrodcur  de  croit  doigts, 
&:  I3  planter  en  temps  conuenable,  luv  donnant  les  fncons  içr<uilcs: 
au  bout  de  deux  ans  ou  cnuiron  qu'elle  aura  bienpnns,  Ôc  encre 
M  jrs  &:  Auril,&  vous  lesfticrez  vn  doigt  dans  terre  ,  Jaunirez  bien 
iatianchc,  que  vous  enterez  enfcnte  d'vn greffe d'orengcrncuf»& 
kuocdedcox  ans,  proportionné  &  correTpondant  ilagroffisurdii 
Citronmer,puis  frotteicz  ladite  ctanclie  &  cnchaflcare  derente  auec 
ttdnedTf  ne  herbe  nommée  parles  Latins«^iM|»&  par  les  François 
Vit  dcpteftre,  ou  Pied  de  vcaurôc  cnchapperonnerez  bien  le  tout  :  à 
la  façon  des  nutrcscntc$,&iuy  mettrez  au  pied  fienpourry,  ou  delà 
cendre dccoiirpf  s:  puislc chauflcrcz  dcbonncterrc  enconuenable 
hau  teur;&  rck  halialTcicz  une  qu  li  ioit  cngrofli  &l  fortifié  :  mais  en- 
tendez qu'il  faut  que  ledit  greffe  Ibic  piinsdacofté  de  l'oranger,  qui 
eftcoucnéaoLeuant,&laLuiie&leioarcroiinuu:c«rilenctfè(^e^  • 
nbeaocoup  mieux.  c  r 

Xc  citron  (cra  rouge  &  doitx,(^il  eil  enté  (iir    mcutier:  &  reden-^  c/imi  An!£ 
dri  telle  forme  &:  fic^rjrecjueîonvoTîdra,iînuantqu'i!ayt  pris  fa  gran- 
deur &^r  o  lieu  relimi.s  dans  des  poi  tiaicls  caillez  j  &  eniccux  prend  r/rrm  ^cfrr. 
(icroiflancc.par  mefmc  uioycji  ij  auaiu qu'il  foitparfaiâ:cmentfor-  fMuUt^Mii 
iné,il  cft  niisdaxiâvnvaineau  de  terre  oudevoirie,cncroiiiantilpré- 
dra  laftMy^tfi^vaiflèau  >  de  iè  fera  aa(£  grand  que  le  yaiflèaurmais  ce 
pendanéStoatltty  donnerair,  iâudra  fake  quelques  petits  troutau  ^ 
îaifTeau.  J^^^^ 

Les  fruits  de  ces  arbres  font  dififerents  enfemble,  tant  eu  couleur,  citrM^J^ 
habitudc/aucur,qu'vfagc  •  cnrlcs  Orcngesontrcfcorceplu-^^  inimt-,  Uwm. 
&  doreejafaueur  aigre  ,  ou  doace, ou  aigre-douce,  Tondccommc 
vnepôrae,plus  propre  pour  la  cuilincqucpour  la  racdccinc.  Lelimô 
lia  ngurc  plus  1  ongue.l'cfcorcc  plus  palle  ,1e  gçufl  aigre  propre  à  la 
cuifine,  &  en  médecine  poarranaifciiir^ttdrer,&  pénétrer.  Le  Ci- 
tron cft  long  i  en  forme  ^«uf:re(corceeipefle,iaune  par  debors^ai^ 

£e>proprc  pour  les  médecines  cordiales  de  anttdocales.Lcspoitdiles 
at dcujt fois  aufli grandi  qoeks limons^  dyansibtmc de  concom- 

y  ») 
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btc,(3c  l'cfcorcccfpcilc  d'viipoulcc, 

Les  Feuilles  de  cKcouappoftcncbotmeodeurauxhabillcmcntfi}& 
Ftmttetdt  les  gardent  de  la fongeofe devers»  L'elcorce  Jeiusblonence  decî> 
Citroit.      tronfoncroui  fouuccami.contrecottiefercedepoiiôn&dangecd^ 


_        *j'  pdleuuuntcftoâldttlinioii»  EtpOQrccft  eilêâlon  peut  faite  cuira 
Cima,        ^"  citron  ôc  limon  tout  entier  en  eau  roic&lnccrc, iniques  à  tant  que 
il  foie  du  tjutconfumécitiuscpuisvrcr  touslcs  nviu  is  d  b-quincicé 
Bine  haUiM,  d'vnc  oudcux  cucillcfces  de  ccîcc  decodbion  en  temps  de  peftc.  L'cC- 
corce  ôc  iusdc  ciccon  rciidaïc  bonc  haiciiic:  l'cicoict  cotiic  cfchauilè 
rjeftomacfa^  aide  k  digeftion*  Leiiu  exprimé  de  1  c(corce  d*Oreti* 
gefenflarobe  facilement:  il  peBCttepareiUemeiKpargtamle  ténuité 
QmtBti,     par  dedans  le  V  oicre,  iofijucSi  au  iûn.quLxeft.con«en4].  Lcia»del^ 
mon  deftruitlc&xongnes,eracelli:s,lcciIles.dc  nettoyé  les  taches  d'en- 
cre f  u  r  f  c  d  r  .1  p  :  i  c  e1  u  y  di  (lillé  par  alambic  de  v  oirr e  fait  l a  fac e  b  c 1 1  c  & 
poUcaux  tcimncs  ;  elle  l'ordure  de  tous  les  lieux  du  corps:  donné  à 
boire  aux  enfaiis:ocdil;  les  vers  qu'ils  ont  dons  le  corps.bi  lo  ti  appro- 
che du  feu  dehmon,  leiii$rabdiqni«&ibcoira«  nettoyc.kfaccdes 
K^fgNiR  drpi  ieimcs  filles,&  eaofte  les  fougeiiii,fir  ancres  ftiDblablestaches;Seni 
blablememlc  ius  de  hmon  diluUé  par  alambic»  outre  ce  qu  ileftiîn* 
gulicT  pour  poUr  le  tcinâ des  femmes,  encoros  cd:  il excelientpout 
Vfmicf.       ofterdc  la  bec  i?^'  autres  parties  du  corps,  taches  blanches, verrues, 5f 
autres  fcmbbblcs.  Z>c  il;  >  de  limon  cil  de  telle  vctai,que  lieu  le  coules 
dtuxou  troisfois ,     que  y  laucs  des  perles  cncicrcs,puis  les  faces  trc- 
per,&  par  a|)rcs  les  mets  au  Soleil,  dedans  cinq  ou  lî  xi  ours  «lies  dc- 
Amtiur  ptr.  u^eodront  au(&  molles  que  miel:en«(brte  qu'en  pourras  former  ce 
tfi,  qu  iUe  pLiira.D  aaancagejeùis  de  limpaefttantcorrofif ,  qqe  II  tu  y 

Xiikmmmfn  îàU  tremper  quelques  heures  vncpieccd'or,tj  la  rrouucras  diminuée 
&:  légère  de  (on  poids:  autant  en  fera-  il  lî  tu  fiches  la picc$i.d'0ir.,dan» 
Içlira^nmefiue.  Voyez  de  cr  nutroifîcfmcliurc. 

Les  tueurs  d'Orcnç'cà  loutconhces  auec  miel  oa  fiiccre.  &  telles- 
E^dt^i^ft^  ipus  fou  coidiales:  Ion  en  fait  aiidi  vneeau  de  lenteur  ioitiarc&'prc- 
cicuCc,quLc(l  appcUce  eau  de  Nafe; . 

GRENApilIERSt. 
LesGtenafliers  demandent  l'aie  chaud  ou  temperé»csiren  pm 
^v*dm»    froidils  nepeuucnt  fruâ;ifîer : &ccNnbienqueleurfxuiÂ(bttdtii m 
de  troisgouftjàfçauoir,  doux,  ou aigre:ou ait;re  doux,  touiesfois 
tous  grenadiers  ne  deraJdont  que  mcfnic  air,mclrac  terroir  5c  mcfmc 
iabcur.lls  Ce  comporccncen  toute  uiaaierc  de  terre, foit  grallc,  forte, 
graueleufe,argilkufè,(âblonQeure,pourucu  que  le  iabluu  foicgros  (^x. 
ancanemeotmoiteolt..  Ils  nerefutentattciuieSpfituationadeccrrotr« 
C»ic  colline,TaUeeou  pleinciVoiremerme  ne  latHcnc^le  bien  ?enit  éé 
lipux  picrrcuxjfccs  âcafprcSjcaf  peu  denourricnre  leur  fi:fH.:&à  ctfte 
Câufcilnclcs  fautfi  roigncufcmcnt  traiter  que  les  frui6ks  défi  nfdits, 
par  ccaulT:  qî3*ils  vicnncac  de  piqnç  irc,  ^' bien  endurent  le  proui- 
AX^ot^q  iQisd?Ubkn¥^<ii.;ixu;imGsûxuYi:uxpzcudiclapeiae 
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én  les emôder  en koneflc  Ac  cniulbn,  le ftuiÛ cnlen beaucoup  plut 

Sros  &  de  meilleure  façon.  Mais  il (âuc  qu'ils  foyent  plantez  deuets  le 
olcil  de  Midy,  iamais  à  roncm,ny  auiÉ  ï  i'Ocddcnc,car  c'cft  ce  qui 

Icurnuitlcpl  is^aufli  bien  qu'à  la  vi^nr.  Note  roiîtcsfoi';  tjnc  lcspro« 
uins  quctu  en  feras,  doyucnc titre  pns  quandla  nicrcaurabouijoii'» 
tM:,non  pas  plulloft(qui  t  11  au  coiitiairc  des  prouins  des  autres  arbres) 
mcimc&i^uclc  icuonroicaucccrcorccdc  lagroUcuidu  nianchcu  vit 
coafteau«Et  atiaiic  que  kplaoter^iaut  bictt  Itty  aiinic  les  deux  bot)Cs,& 
les  ftotcc  de  ficn  de  pourceau,  lequel  leur  eft  plus  tâmibcr  que  nul  a»- 
tre,piiis  le  mettredans  tene  entrauers.Ils  dcmaodcnt  terre  non  maU 
greny  rooice,mais  médiocrement  graffc  :  &  viennent  plus  FacikmenC 
&plus beaux, fi  près  d'eux  Ion  pLinte  l'oignon  raarin,nommé  Squilt^ 
ou  principalicmcnt  quelque  micuf  te.  Le  temps  de  lesplanter  efl ,  de- 
puisMars  iufqucs  en  May  zenmcûnc  temps  on  les  peut  enter  en  cux- 
sneimes,n)ais  plus  bcuteuicmentfiirlenicurce,aucc  lequel  ils  fe  dcle- 
Aeotgtandement»  Le>Çitro»nici^le(àale«&  kmeunecneleur  (ont 
tant  propres,  encoces  que  fur  ioeuz  ils  pcauenteficc  quelqùesfoâ 
entez, 

Lafacon  de  îcs enter  «rf^  démettre d:în5  îetronc  de  rarbrclaprcffe  _  ^ 
tout  frailclicnicnr  cranchccdugren.idicr,  pais  elpandrepar  delius  lie  Jitn, 
d'hutlc  »rcrTi  plart  rcr  ^  couurirdc  te  itc;&  quant  à  la  grertc,f;iut  qu'el- 
le foit prifc  du  grenadier,  après  qu'il  aura  bour jonué,en  mefinc  fa^n 
qu'auons  dk  des  prouins.  Au  demeuranc  ils  demandent  d*cftre£Miu^ 
«rroufèz^dc  efiagues  quand  le  Soleil  eft  au  figne  de  Libra, 

Lesgcenadiers  par  fortes  pluycsjofccs  exceniiies,&brouillarstrop  Xirtn*ikH 
grands^  perdent  facilement  lei.i  s  Heurs  ^-  fruidl  auant  qu'il  lôic  meur:  f»'  perJtnt 
5f  pour  obuier  à  ce,lcsfaut  platcr  près  quelque n:uraillcj&  leur  cout- 
bcr  les  branches, à  ân  que  tant  faClicmCQt  iUuercçoyucnt  l'humvuc 
qui  leur  eft  molefte. 

Ils  endurent  (ans  danger  de  mourir  des fiflbres en  leur  tronc,  en 
quoy  ils  teflèmblentau  nguier,  Se  2tla  vigne.  ^ 

SileGrenadier  apporccirrutâai^coupeudoax,i^utarrou(êr(ès  <jre»4in 
racinesde  fiende  pourceau  &  d'homme  meflé  ai  ce  vicillcvrinc:  ou  ^""f** 
dertrcmpcrvnpcu  de  benjoin  auec  vin, en  baigiîtr  ôc  iaucrlelcmmct 
de  l'arbrcjou  elpmdre  par  delfus  lesraciaes&cnd'alùc^puislc-COttUiic 
&  arrourcraucc  vnnc  d  ;  ummc. 

Les  grains  de  la  grenade  Iciont  blancs,fi  par  l'clpace  de  trois  ans  ci;  Gm»«  Aji» 
cnuironae  lesradncsdn^grenadicrd'argtUc  ouctoyciacAec  auccla  M^^liMSfc 

quarte  partiedeplaftre,  ortmiitt 
Le  Grenadier  ftetile  ferarendttfertile,filonarroufe  fiittucntron  ' 

troncaiiecccndres&  lexiue.  crc»M</ri 
Trnrenndc?  dciiirndrcnt  rourcs,  (îles  racines  df  s  rrcradiersÂ>nt  ^ri.  , 

IbuuclU  arrouiecsdcicxiue,ou  couucrtcsde  ccndies  dt  glrnd. 
Les  grcnadesferôtgroircs  fi  vous  mettez  foi  ce  ticn  de  pourcciuau 

pied  de  i'arbrc  :  mclmcmcni  taiitplus  vous  y  œctttejtdc  ce  fieo , tant 

1  iiij 


Digitized  by  Google 


LIVRE      I  r. 
plus  îcs  grandies  aigres dcuicndront  douces  Scplaifantc? au  gouft, 
€Tt»iiet     Les  grenades  n'auroflc  point  de  grains,  ii  vous  oilczU  plus  grande 
jémfraiMk    paciic  de  la  moelle  da  rameau  du  gccaadier,  de  k  mettez  en  terre  tout 
fenda.&apresqn'ilatiBapriSyCooppexU  pardeie  la  plante  quipaâè 
outre,  taqaeUea<ie(îabourjonné. 

Ixs  grenadiers  (ctonc  fertiles ,  il  vous  pilez dtt pOQipks  &  de  l'^t^ 
purge  cnlcmblc.puis  en  frottez  le  tronc  de  l'arbre. 
OftntUi  oit-     Lc<:  c;re)ndcs  neferornprontny  ouiiru:ôt  en  i'arbrc,G  Ion  met  trots 
»trtti,  picuLs  a  U  ratine  quand  on  plante rarbrc:&  fi  l'arbre  cil  ddia  planté, 

auprès  de  la  racine  du  grenadier  faut  planter  la  Ti^uillc,  qui  cH  vn  oi> 
cpon  matii):vray  eft  que  tous  cesrcmcdcs  éesntict tdsncictiicot  pas 
beaucoup,pacce  que  pour  letmenxftiaplanteroa  enter  cet»  lèièul^ 
mec  qui  ne  wcteuét  ou  efclatent  point ,  eftanc  leur  &uiâ  en  maturité. 
HmrU*^»'     Le  grenadieme  perdra  (es  fleurs ,  fî  trois  fois  l'année  oaanooièâi 
**  "*        racines  auec  vielle  vrine,  meHce  auec  autant  d'eau. 
r>.,;-j^—     Les  grenades  feront  de  garde^fi  vous  les  plongez  en  eau  chaude  qui, 
jtadeu  necte,&  les  tirez  inconuncnt:ou  bien  U  les  mettez  rcparcmcnc  en 

(kblon  (ce,  ou  en  moncean  de  bled  à  l'ombre  iufques  à  tant  qu'elles 
(oyentridees.  Pour  lemîeui,qttâdleixutft  eft  meur,&  eft  encores  foc 
l'ar  bre,tordez  luy  ▼»  peu  le  pcdt  rameau  5c  queué,^  laquelle  la  gren^ 
de  tiécrou  mettez  la  grenade  dansde la  croyetrempeeaocc  l'eau,  puis 
faiccsla  feichcr  :\u  Soleil.  Sera  bon  auflî  de  les  mettre  en  poudre  &  ra- 
cleurc.ou  Icicure  de  penpHer.ou  de  yeufcjOu  de  chclnc  dans  vnpot  de 
terre  neuF,&:  là  dedans  les  arréccr  en  façon  de  lid,puis  couurir le  pot 
de  le  luter  trc(bicn.Qimy  qu'il  loitjfaut  que  les  grenades  que  Ion  veut 
tftre  de  gardto,  foy  ét  mifes  en  lien  ftoid  &  (êc,  &  qu  elles  toyent  cucil» 
lies  auecleurqueu£,meiimeRi6cftaec  leurs  bcinchettes,fi  faire  fe  peut;  ^ 
iansendomnia^er  l'arbre  :  car  cela  (êrt  de  beaucoup  à  les  garder  long 
tcmpç.Fautauf^  qu'elles  foyent  cueillies  durât  la  Lune  vieillc,moyen» 
nemcnt  meures  Se  bien  feichcs,  &  (ans  cftrc  mouillées  par  dclîus,  puis 
les  tenir  vn  ionr  ou  deux  au  Soleil,la  fleur  par  deflous:  après  les  en  ter- 
mer  dedans  vn  potbicnellouppédepoixou  de  circ,àhnquc  l'air  n'y 
entre.  Aucuns  les  couurent  de  enduiunt  bien  e^ais  de  terre  de  potier 
fort  peftrie ,  &  icelle  eftantfeicbe  les  pendent  eniieu  ftoid  »  puis  lots 
qn^ls  les  veulent  manger  lesdcftrcmpettteneau^  oftentkterre»Le» 
autres  les  enueioppent  chacune  à  part  daasduioia  on  du  chaume»  co- 
des caircttcs. 

Bf/ff<  xnim  r:!rneaux  de  grenades  chaHent  les  beftcs  vcmmeufestç'eftpour 

■mi^a,       quoy  ks  anciés  mcctoyentdeiTus  dcdciibuslcucsliûs  des  rameaux  de 
grenades. 

PLANE.  . 

^tâtnmt    Pl^tne,  c*eftl  arbre  qneles  {.atins  appellent  PtêMétmtt,  plut  recom» 
tiàBf..       m.indable  pour  la  beautddeïès  feuilles  &  Ton  ombrage  que  de  loti 
fruiâ:,vicnc  de  reietcons  ^'  fcionstircz  del'arbr^plitezentcfreiort 
iiumidf  9  &  qui  Toit  proche  de  quelque  fontaine  onroiHèau:  ventce: 
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aeantmoimcftieafioaféfiNiaétcieTiiicoutfur,  &  quciqucsfuis  d'v. 
rincd'hômcpourcroiftrc  haut,  &  icttcr  branches  fore  cfteiidues 
&amplcs,  &  feuilles  bien  larges,à  hndefcruirà  faire  ombrage,  nous 
en  voyons  bien  peu  de  beaux  en  ces  pays  :  rayfoiiucnance  en  auoir 
vea  vn  à  Bafle  en  la  place  ùdn£t  Pierrc,hauc  de  quinze  à  fcize  coudées». 
fims  lequel  le  peopte(èiecire4iiiantlcs  grandes  chakais  pour  dire  i 
f  ombre  &  fe  tefioayr. 

Imn  fait  ercacllesdalMÛ  de  Plane  pour  appaifei  les  tranchées,  ap- 
pliquées iîir  le  ventre:faut  euitcr  la  poudre  qui  (^acrcfte  fur  les  feuille» 
du  plane,laquelle  attirée  par  infpiration,  blclïe  la  trachée  artère,  ôc  U 
voix»  de  mcunc  £iiçon  la  veuc  &  ouy  c  iî  elle  cher  es  oreilles  t)u  ocib. 

ALISIER. 

Alifier^c'eftlVbrequcles  Latins  nÔinentIr«liiV4friir,âirez  cognu  A/i/Srr. 
en  Languedoc  éc  Pfoaence,pfmdpalement  en  yne  boureadc  près  de  i^t^  iuè*^ 
Montpefliec,appeUetBontonnct.  Il  vient  en  terre  grafTejbicn  Hentee  Gr«Mritff«r.' 
^labouieciexpolèe  su  Soleil  de  Midy  oo  de  LenancSon  bois  efl  £ott 
propre  à  faire  ncufte$,corncts  à  bouquin,  Se  autres  inftrumcts  de  mu- 
ïîque:  propre  aufïï  à  faire  manches  à  couftcaux,dagucs,&  efpees:  Son 
frniûappcllc  en  François  AUfcs,  efl:  fortdcfiréés  tables  des  grands 
Seigneurs , pour  lagrande  douçeur  &  odeur  fort  plaiiânt  ôc  gracieux 
qu'il  apporte^  Ubonclie  de  cenx  qui  le  mangcnamefinemenc  Ion  ex- 
prime du  vin  de  cefmiâ  pilé  6c  conca0'é,lequd  eft  fort  donx,&  (ènir 
blecftre.danioiift^niais  il  ne  fe  garde  que  dix  oudoozc  loors.  . 

LENTISQJE. 

Le  Lentifque  aime  les  lieux  moites ,  &  fe  plante  depuis  le  premier  ittui/fttk 
iour  de  Fcuricr  :  il  porte  fruid  trois  fois  l'an.  Ses  feuilles,  cfcorcc,  & 
bois  en  dccoâion  ont  vertu  d'aftraindrc,&  côforter:C'cftpourquoy 
Ion  en  fait  des  curedents. 

TEREMNTHE. 

LeTercbinthc  demantlt  vn  terroir  bas  ôc  humide,&  ce  ncatmoin»  T«wW»ili» 
lair  chaud  ÔC  fort  eip«>ÛUa  SokU:ScsfuciUct»crcorce,£c  boisiôotdc 
icmblâble  vertu  que  le  Lentifque. 

DuGuindolicr,Iuiuhicr,  6«:  au  très  arbres  j  tant  étrangers  que  do-  ï**"*"'* 
mcftiqucsy  voyez  au  tioificme  liuie. 


DES   DEVX  lARDINS  pARTICVLIERS,  ASSIS 
MM htMt du iérdw potagtr^  & dafMrttrre,       chap.  lvu. 

GARANGE»^ 

E  i.ir  Jio  tn  it  pot:igcrquc  parterre,  cftant  de  la  grandeur  cy 
cicflusdccl  ncc ,  pcutauoii  de  rcfcrue  deux  ou  trois  arpents 
l— «1  pof.rlcproftîtdu  pcre  de  famille  ou  métayer,  comme  pour* 
les  Garance»:, g?iad«,chardon  ^  bonnetier,  ligneraye  8c  channcwiere. 
Encorcs  y  ||  o utxons  nous adiouft eic le  raâxan,combien que  toutes  cer 


« 


Digitized  by  Google 


LIVRE  M. 
comblé  q«e  tontes  ces  choiès,ainfi^tieleslegumcs,ri  U  terre  eft  firtn» 
che&  naturelle, mcricf nt bien  .laoïrchaapàpacCa&cftrcciikiQect 

<ic  U façon  des  grains  <Sc  ieguracs. 
G4r  Donc  pour  la  Garance  doniedique,  qui  cft  de  pius  grnndc  rcqucfte 

KtMtmjicmr,  ç^^ç  i'a^ceilc  &  fAuuagc^quc  lou nomme  Rubie  inaieur,ou  Rubic  des 

teinconers ,  noos  refcruerons  lieu  à  pact  d'enuiron  anatrc  ou  cinq  tiv 

Î^tits  »  qui  ne  Ctn  trop  loing  de  Tcau,  mais  en  terre  franche ,  non  trop 
brce,  ne  trop  Icgicre^  qui  ayt  eu  troîsoii  quatre  façôs  aucc  la  charrue, 
ou  pour  le  mieux, houcc  ou  crib!cc:cncor  que  !c  ciiblcr  foit  plus  long 
temps  à  fiiirc.  Se  de  plus  grand  court,  cultmce  en  chcualiers  plus  diuf 
plu^  ptîits  que  ceux  que  nous  dirons  delà  vigne nouucllcCar  ccilc 
puiuc  aic^iailoiis  iic  cukutc  paiatulictc,ainii  qucla  vigncibicuya 
cefte  différen  cc,que  IVn  eft  herbe,  lavtrecft  arbdk*.  Fvn  meurt  tous 
les  ans^aofli  n'en  requiert  on  que  la  racine  pour  les  bonnes  teintures) 
l'autre  dure  pour  le  moins  douze  ans  en  bonne  ûifiiii,dont  les  itx  pr«- 
iniers  font  de  croidànce,  Ôc  quelque  peu  de  rapport:  les  autres  font  de 
proffîc  plein  &  endcr.hors  mis  le  dâgcr  des  grellcs,coulures,&  gelées, 
auquclles  ncantmoins  la  Garance  cfl  fubicttc,  &  tbuuent  plusque  la 
•ft^fiirtce  «•  vîgne,pourratcndicuf.Ccpoinû)  a,quc  iavigncgclccnclcpcutrc- 
*'*u         P c  c,  la  Garance  Ce  peut  replanter  Ôc  (emcr,  comme  aulli  la  Gaode  8c 
^  .. Gaenie,particttUerc  culture  des  Prou£ccaus,richeires  &  ptoffiides 

teinturieis  de  drap  ou  de  laine ,  en  quelque  couleur  quece  foit.  Elle 
peuteftrc  fcroee  èc  plantée  :  il  e(l  vray  qu'cllant  (êmce  ne  fait  iamais 
gncrc  ar.ind  frui^l,toutcsfois  fi  la  voulez  fcmer,cmploy  cz  y  autant  de 
gr.-lincqu'irenur  Icchaiiurc  par  arpent,  ôc  cccvau  mois  de  Mars  fur 
des  coudaux  bien  amendez  ôi.  fumez  :  ainfi  laicmencc  cilant  miicen 
tcrre,&  iccUc  bien  incorporée  aucc  la  herfc  &  radeaux,  il  ne  faut  que 
ta  tenir  nette  des  herbes  nuifibles^ulques  au  temps  qu'il  faudra  cueil- 
lir U  Garancecn  Septembre  pour  en  aaoir  la  graine. 

Le  choix  de  la  radne  que  tu  voudras  planter  &  cuîtiuerdoit  eftre 
de  l'endroit  delà  haute  Prouepcc  plus  oriente  4^  plus  frais:  ôc  quant  à 
l'œil  &  augcnifl,  iccUe  r.icinc doit  cliic  de  laplus iaune,groire'&'  chc- 
uelné, tirant  liir  le  viay  oicngtr  de  Proucncc,  fortpmercau  gduA  6».  à 
1.1  cuiiron(  pour  l'expérimenter J plus  rouge  &  plus  fuccukiuc,  c'cil  ï 
dire  moins  lèiche  0c  aride.  Le  temps  de  la  planter  eft  depuis  Mars  hiA 
qucs  à  la  roy-May ,  6c  n  eh  attens  parfaite  vttlité  que  deux  ans  après  la 
première  plante  faiâe  :  malsil  te  faut  bien  munir  ton  clos  de  garan- 
cccontrc  totitbcflail,cariln*yaricnqui  plus luy  face  nuiiànce.  En 
Italie  ion  n'arrache  les  racines  de  la  garance  que  dix  ans  ou  cnuiron 
après  qu'elle  aura  cÛé  (cmcc  ou  plantée  :  mais  tous  les  ans  ih  coupent 
Jes  rameaux  pour  en  anoirla  graine,  &  couurciu  lesracmesdc  pied 
.en  pied,  mctiansdeux  doigts  de  terre  fiirchacuncprife  fui  les  filions 
principaux,  à  fin  que  la  gclee  ne  lesotf<:nre,&  que  les  racines  cngroC- 
iillent:  puis  la  huid  ou  dixicfmc  année  arrachent  les  racines ,  qu'ils 
.fontfeachcr  au  Soleil,  puis  les  voulans  moudre  ou  prcffirr,  les  Font 

i 
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acheiâu  £bur  grand  &  faiâtoutà  propos  »  poia  IcsprcflciU 
fous  la  inculc,  &:  ccftc-  c y  cft  la  fine  garance.  Ainti  ont  expcrimeté  que 
tantplusloii^s  ccmpsiUtatdcntà  cueillir  les  racines, tan<  plus  gtandc 
c|uaji(!cc  ontib  de  garance  tous  les  ans»  &  quicllplu^hae  quci'iUlca 
arracboyemplus  iouucnc. 

Vous  lapouirezuntfemer  que  planter  au  lieu  mcfine  dQncraurcï 
arrachée ,  ou  |K>ur  lenieiix ,  lèmtx  y  deui  ou  trois,  ans  de  itiite  da 
ftoumcnt,à  crâiê qu'il  y  viendra  fore  beau  6c  abondamment:d  autant 
^elc  champ  auquel  la  garance  a  efté  femec  »  en  cft  rendu  plus  gras  6c 
wnclioré.dc  auquel  on  peut  dire  que  la  terre  fc  rcpofc  lors  que  la  ra- 
cincnc  fait  que  pruduuc  les  rameaux  de  ialcmcncc,  ^qu'cucoilcs 
lictiillesqui  combcncluy  (cruent>d*aucancdenourricurc.. 

Oc  l'Aucomne  venu  y  &  quand  tu  verras  que  l'herbe  iaunira,&> 
pcrdra(ànayfnccoalenr»^taU  tireras  ou  arracheras  auec  la  boue  ou 
pic&  en  defroqneras^lcs  racincs,le(quclles  tu  icttcfas  furies  coudoU  • 
ou  cbeualiers,  pour  feicher  l'clp^tce  d'enuiron  trois  ou  quatreioucs- 
de  temps  propre,  finonfixou  hî  îdlcn  faifon  pluuicufc  &  plus  moi- 
te &  humidcîpuis  tu  les  feras  ieuer,clpoudtcr,  &  r:icler,fî  qu'il  ny  de- 
meure aucune  cheuciurC)&  ainfi  ncuoyccs  lesgardcras  ciukics.ou 
muulucs&  rcdigces  en  poudre,  ougroilîcrcoulubtilcpouc  rvlàge 


OU  la  vente.: 

Lagaranceeften  ce  fort  à  admirer,  quelle  teint  l'y  tineà  ccluy  qui  ivWrt  r¥*  ■ 
la  tient^  manie  entre  (es miins:  S:  qui  pluseil  elle  rendla  chair  &  les  rht, 
OS  rouges  des  belles  qui  en  ont  clïc  »\ourrie?;  r;i:clqnct  ir.ps  :  l'on  dit 
que /à poudre  pcneriedc  telle  riçon,&:  prena  piu  le  nez  qu'elle  cnue-  ^nao^ntr  lt*  ■ 
nime     fa:tuiOiiiir  pluHcurs  en  n<  n  d'anuccs.Sa  dccoLtion  (.ne  vu*. 
ncr  &  piouoqric  les  aïoisaux  tcmuKs:d:  tcind  en  touge  les  ocuts  qui 
y  auront  cuiU.Ses  feuilles,d*aatant  que  (ont  aigres  &  ludaftres,  font . 
pr  o  prespoac  e(cttccx  les  v  aiilèauxd'eltain. . 

Gâmkt ,  s»  ÇmfiktifH?sJliU 

CBAP*  LVIII. 

V  A  N  T  à  la  Gaude  &  à  la  Gacfdc,q«i  font  différentes ,  c'cii 
I  f  ce  quelcs  anciens  ont  n.>mvaé  Clafium  ïpithtlSl^  iê.CilK 
tiucnt  en  plein  champ  de  labeur ,  tout  aînfi  commele  nauet 
onlarane,  combien  que  Ion  n'eu  demandequelc  delfusâc 
leplus  loingcnflwurs&entigeil'vnc  j^rlaDtrenc  craignent  ricnda 
dâ^cr  dcsgclees^pluyes^ou  froidures  '  xtra^rdinaircs.  Vray  cft  que  le 
trop  gras  guère  t  ne  leur  fcrtpas  beaucoup:  car  ilslcplaiîcutplusaa 
terroir  fort  V  chnnui  qu'en  médiocre  .\  f-gcr:  vieuntiicmieux  aulli 
cnicïics  quia)ent  tftc  truis  qiuuc  aiiscii  fiichcauparauaut,  on 
qui  aycnt  cdé  ideui  ans  auparauam  prces  qu'en  terresbien  Ijibourcca 
^oieftle  contraire  de  la  gaiançTi  qui  requiert  auant d'amendement- 
^e  Icikoomeoc  ^  lsvi|;iie»me(îiie  veut  le  reposdefos  gaecetpai  in^ 
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tcriuîlcs  d'années  à  autres  ;  autrement  les  racines  fi  fouucnt  plantées 
auortent  Se  dégénèrent  de  leur  vertu  &  bonté.  £c  comme  la  garance 
engrai(]elaccite,laguei<leramaigrit,  parcenela£ittt  ftncrcnterw 
maigrc,oà  toufioars  elle  croil^  peu,&:  qtuneytutgncie,plufloft  bien 
fiimce  auparauantque  la  rcmer,mcrnieraencrenouuelIecdc(icnlors 

Îiu'on  la  vcutfcnier.  Eftanticmce  de  fa  graine  lafauthcrrcr  foigncu- 
emcnt  à  fin  de  la  bien  couiirir  &  incorpoicr  aucclaccrrc ,  ôc  quand 
Icsplnntcs  auront  dcfîa  leurs  fcuillirs  hautes  de  deux  doigts,lcs  Faudra 
be(cher  enuironla  Auiii^uuplus  cart,(clon  que  le  temps  aura  edé 
beau  ou  pluiiieax:piiisbientoft  après  on  cadUenleifraîlles}  dbns 
•cueillies»  onbe(chcfales  mefinespie^  4esnctnesde(pouiUecs:  ce- 
^ue  Ion  continuera  tODslesmois,à  fçauoir  luin  ^  luillet,  Aouft  &  Se- 

f»tembre,ccltemcnt  que  tout  ainfi  que  cinq  fois  on  recueille  les  feuil- 
es  de  pied  en  piccî,2infilcs  fautbclcher  autant  de  fois  auflîtoft  que îi 
cueilictcccn  Icrafai^c.'&ccbcfchcr  fcfait  ordinairement  par  i  cpc 
fois^à  r^auoir  ces  cinq  ja  dites ,  6c  les  deux  premières ,  auanc  qu'on 
recueille  les  feuilles,  La  manière  de  les  cueillir  c(l  telle,  quand  les 
feuilles  commencent  l  prendre  conteor  aamar  9c  non  aniDuieu  ,  les 
faut  prendre  de  plante  en  planteattecUmain*5cles  rompre  cellenéc 
iu^quesà  la  raGine,qo*il  femble  qu'on  les  ayt coupées  auec  yneCiacîl- 
le,ptiis  le;  m  eccrepar  ordre  à  l'ombretà  fin  que  le  Soleil  ne  leur  porte 
dommage. 

FtirtU  La  m.interc  de  faire  le  Paflcî:Faut  mettre  Icfdiccs  feuilles  fous  la 

P^cL  meule  Liice  dVn  cheual,  laquelle  tourne  dedans  vu  vafc  vnneu  plus 
large  que  le  cour  qu  elle  peut  faire  en  rooantavtour:  6c  prefleeqa'eft 
toute  celle  partie  qui  p  eut  audit  vafe,  on  fiiitarrefter)echeoal,Âc  re- 
tourne Ion  les  feuilles  prelTees  tellement  d'vn  coftéiqaelefuc  qui  en 
cdforti  ,  tire  vers  la  part  qui  c A  la  plus  balTe  au  milieu  «leoueleftant 
mishorç,  ^îc  fonds  hicncffuyé,  on  remet  cncor  les  feuilles  fous  la 
meule  pourics  prcllcrrcc  qu'cflant  fai<fk,o[i  !cs  icdaiccn  peiotccspc- 
iàutes  chacune  vingt  ou  vingt  quatre  onces,  Iciqu elles  rdchccs  au  So 
Icil^ou  au  four*(î  le  temps  cft  pluuieux,  ou  les  met  au  grenier  iufqucs  à 
la  ùw€t  Marttn,qu  on  les  prcHè  pour  Û  dernière  fois  pour  les  mettre 
enpoudre.Iaquelle  onmetpartassfic  parce  qncftSt  par  cas  commcn7 
c^  i  f'cfchauller.lafaut  toarner,^  entoarnicrarrou(èt  d*cau  iufques 
àtant  que  fuffifnmmcnt  foicnbbrcuncc  :  car  comme  le  trop  d'eau  U 
noyc,  kpcu  aufll  la  ^ait  bruHcr  :  puis  la  f.iut  ennlfer  ,  non  en  haut, 
mais  en  long^d;  la  remuer  de  ioiir  à  autre  iuKjucs  j  luu  qu'elle  fcrc- 
froidid'e^puis  la  remettre  cncor  de  quatre  en  quatre  »  oudcilxcn^Ix 
tours,  iuJqucsà  ce  que  do  toucelleibit  refroidie:  Cequilfàntiàire 
en  grande  diligence ,  antreroent laeue(^e (e cotroit-,  éc ne  vandroic 
chotcquclcrni'jUe:  lequel  eftant  affinéainfi  qu'il  coiiuient,onle [ziC' 
en  lieu  froid  &.  bien  pauë ,  iufqucs  à  ce  qu'on  le  vend  :  ainli  tant 
Ihji.j^ns.  pluscfti!  nmmoncclé  longuement ,  tant  plus  f'^ffincffcdeuîcnt  meil- 
leur. Les  Tholoians  «  au  terroir  defqucls  croiil grande  quanucc de 
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gneiHe ,  ne  rédigent  en  poudre  les  pclocccs  de  padel ,  mais  âmaflencla 
gaudc  par  grands  failTcAux,  &  lamecccntfouslc  prclfoir  pour  en  ex- 
primée l'aquoiicc,  plus  rcdigende  marc  par  peuccs paftillcs  qu'Us  font 
lâcher  &  pourrir  par  aprcs  à  la  grande  chalfor  onSoldl  6c 
kttcacces  paftiUesdantlescuaesQÙ  .ibinencnc  les  laines  pouf  eftre 
cdotetencoaleur  perfe,  ounoire,ottd^tre  couleur,  ainiî  qu'il  plaift 
•tue  teinturiers.  Ses  fucilles  miles  en'emplaftre  font  rerolution  de»» 
apoftumes ,  &  confolidcnclcsplayesFaiûes  FrerchcrocnCj  eflanchcnt 
le  flux  de  (ang,gaci:iilèiitle  £eixÙMasi^,6c  les-vlccics  qui  C04ucn&^g«g( 
tout  k  corps. 

CkÊPldâM  À  tUÊÊÊÊtitfa. 

E  Chardon  k  bonnetier,  que  les  modernes  nommèrent: 
Verge  du  pafteur,&  les  plus  anciens  Cuuctre  de  Venus,, 
pourcc  qu'il  a  toudours  encre  deux  feuilles  qui  f  e/pan< 
dent  de  codé  Se  daucre,  comme  vne  pecice  cuuetcc  où 
Tean  (èiciêfiw  pour  donner  airooièmcnc  à  la  plante^, 
qui  de ibnnaaifd^coiiiinejUiiE tontes e^cces de chardons^eft  fort 
chaude  &  (ciche.  Or  cefte  plante  fert  grandement,  quant  ï  la  teftedtt 
chardon  qn  elle  produit ,  aux  drappiers  draDpanf»^  chardonncr  lears^ 
dri^s  neuf$,pour  en  (âirefbrcir  la  laine,  &  lesparcr  :  Se  autant  ou  d*a- 
aancagc  aux  bonnecicrs>apres  que  le  bonnet  a  cfté  filé ,  pilé,  degrailTé 
& gouucrnéaueclcfauon,lacro]re, &laccrre  àlauer.  Or cclujqui- 
v«utauoir  proffic  decefteiierbt»  doitchoilîr  vne  terre  bien  graile, 
bien  Ibmee^de  bien  labonreedc  deux  voire  trois  &  qoatre  façons» 
bienhc!lr6e:paisUianerde  lameilleure  femence  qui  ièpuillè  trou* 
net»  aflS»  dcné'j  Se  quand  elle  anra  foudti  hors  de  terre,  comme  au^ 
oommencement  de  May ,  la  nettoyer  ôc  (àrclcr  auec  les  mains ,6c en.' 
luinon  luillet  la  befcher  Fil  eft  befoinrla  (âinâ:  Michel  venue  faut 
cueillir  les  tcftcjquiauronc  fleuri  la  première  année ,  &  laifTer  les  au- 
tres venir  pour  le^cucillir  l'année  fuy  uant  lors  qu'ils  feront  en  âcur. 

Les  tcftesoftees^npouna  replanterencor  teofs  plantes  en  terre 
bien  cnltittec^fflettanttoate ia racine diedans des  trois  depieden  pied  : 
^laqaeUecft  lontainfi  que  celle  ^«rniaifbrt  )  foulant  pat  «clTus  deae» 
ment  la  terre  :  d'aoanuge  les  houCr/juand  ils  commencent  ^  poindre 
&  germer ,  en  Màrs,  Auril  &  May  :  &  couper  ceux  qui  (ont  carrez  & 
inutiles ,  à  fin  que  l'humeur  de  la  terre  promte  à  ceux  qui  font  bons  &  " 
de/êruice.  £c  d'autant  que  fur  Icuis  ncurs  Us  commencent  à  fleurir 
détfo  haut  de  la  telle ,  iulquesà  ce  que  tout  foit  fleuri ,  la  fleur  eflant  • 
diente  les  laot-coupoer  le  ibic  on  matin  »  ayans  dcmy  pied  de  lon^  • 
Outrcplus  ne  faut  oublier  qu'il  les  faut  ièmer  ou  planter  par  rayons^  , 
ceqoe  i'eau  leur  puiflc  ordinairement  couler  au  pied,  &  donner  pes« 
genidlelsaiichear^&Aelesièmecailkttis^'en  Uco  moyennement! 
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aquatiqae:câr  la  trop  grande  moiceorfaic  le  chardon^ou  la  ttfted'ice^ 
luy  (dont  on  aleplus  d'afrairc)plus  courte  &c  de  moindre  vtilité.lltie 
'  le  faut  cucillirne  bottcler  qu'en  temps  fcc,  vers  le  mois  d'O^bcbrc 
pour  le  plus  tard  ,&  pour  le  pluftoft  fur  la  fin  de  Septembre.  Aucuns 
les  font  &i  laiircncicichcr  à  la  grange  cnvn  lieu  à  paît,  à  caufe  qu'ils 
"iont  fubicci  aux  pulToas  6c  pemcTeniiine,qiti  fiûc  cfaeoic  le  pctitpicd 
qui  fouftient  cefte  cefte:  autres  les  mettent  dti  on  «looze  par  ^nflouix 
cnicmbley&lcs  pendent  fcparcz  les  vnsdes  autres  àl'oœlweoEaa 
vent.  Se  non  au  Soleil,nycnueuhuinide.  Aucuns  les  font rdcher  au 
Solci!  de  Midy ,  les tournans deux  outtoiifoisypuislcsarrengencfuc 
despcrchcs  deux  i  deux. 

Le  chardon  à  bonnetier  cd  en  ce  recommandable,  parce  qu'en  (à 
teftc  après  qu'elle  cA  bien  (ciche^lontronue  an  milieu  vn  petit  ver,  Ic- 

âuel  pendu  au  coljou  appliqué  fur  le  poignet,  guerift  Ufieure  quarte; 
appaKèauflî  les  grandes  douleurs  desapcdhuncsqiii  vicnneotirên* 
tour  des  ongles^apptiquélnc  le  mal» 

Le  Sdffrân,  c  u  a  p.   l  x* 

Es  meilleurs-meTnagers,  &  plus  experts  à  la  culture  des 
plantes ,  font  cas  du  SafTran ,  que  Ion  nomme  BaAard, 
c'eft  ce  one  les  Anciens  appclIoyentCartaroe,  &  le 
vulgaire  le  nomme  Graine  à  perroquet  :  aufli ne  ièrtit 
plante  que  pour  (agraine,  qui  purge  la  ptilegneou  là 
pituite  aux  pcrfonnes ,  éc  (crt  comme  de  cure  nutritiuc  aux  perro- 
quets qui  en  lont  ^ort  friands.  Cefte  plante  quand  elle  clt  parcrcuë& 
bien  cukiuce,  porte  certaines  teftclcttes  grolFcs  comme  gaulVcs  d'ail, 
&  fur  le  milieu  vne  fleur  que  Ion  diroit  eilre  faifran.  Ce  bien- fait  elle 
à  la  terre,qu  elle  l'amende  &  engrai(Iè:âuffi  ne  demande  grande  nonr* 
ritttre,&  nelailIèradneapresqu'elleeftcueiIlie,quipuiirepululeron 
recroiftre,ou  cndommagerlegucret.  lly abienautantdcproifità la 
culture  de  celle  herbe ,  comme  à  l'.inis  on  fenouil  .-quand  tout  cft  dit 
vnbon  mcln.Tgcrmcttoiu  à  proftit,  n'cft  pas  (  comme  nous  difons) 
qu'il  ne  face  valoir  l'ail  i^c  roi,;non  pour  vendre  <fs  foires  Hiincîi  Lau- 
rens,&  de  la  nolkc  Dame  en  Scptcmbre,&  qu'il  ne  l'en  aide  pour  fai- 
re argent. 

Le  SafTran  ordinaire  (èruahtpour  le«ondtmcnt*les  peintufes, 
&  teintures,  eftde  peine  &.de  profit:  i*en  demanderoyeaux  Toa- 
rangcois,  Prouençaux  &  Portugais,  quienfbntqucft  quaHincredi- 

ble.  Lon  le  plante  ainfi  que  la  camomille  en  temps  nouucau  paroi- 
gnons  qt:aire  doigts  lomg  Fvn  de  l'autre:  mais  il  faut  que  la  terre 
luit  irànchc ,  8<  bien  amendée ,  non  trop  grafic  ne  trop  maigre,  ex- 
po Lcc  au  Soleil:  &  le  foule  lon  bien  fort  à  pctonncr  quand  il  veut 
ictGcc  fa  fleur  :inais  quand  elle  bourgeonne»  il  en  faut  laiflcr  £ure 
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21  nature  Au  CttciUtrilfaiK  auoir  linges  pour  le  crnycr  Si  tirer  hors 
4e  fa  cloche  foir  &  madmpuis  le  bien  fcicher  à  l'ombre  da  Soleil  8c 
COOurir  de  linges  ncts,lc  nettoyer  ofter  Ton  blanc  &  purgcr,quc  tou- 
te ordure  en  foit  hors,  Ôclcrefcrucren  licufcc&couucrc,  ou  dans 
quelque  vaiilcaubieneftouppc  ;  ôc  bilFant  fous  terre  Icsoignonnets 
&  celles  de  Safian,  auec bonne quanticéde grappes  ou  marc  de  rair 
fin»  drees  Ibus  le  pcefToir^les  en  riiecez  au  mois  de  Mars  ap  rcs  quel- 
lesauronc  porté  leur  fruidt  parrcfpacc  de  crois  ans  Je(queHesfâodra> 
£ttrelèicherau5olcilj&  les  garder  eu  lieu  qui  ne  foie  humide  pour  les 
replanter  en  autre  lieu  &  terre  bien  culduee,ain(i  qu'acfk'  àitcy  dc[- 
ùiS^  bien  amplement  chapitre  _j  5. Aucuns  tiennent  qi.:clc  trop  vicrde  pdrticuiltr 
fâfTranfaic  tûrcàlapcrronne,&:quec'cftvnpariicuhcrvenin  pourle  f*»'  ^tcmwr» 
C(pur:cotnmequeceroit,lepiofficen«ftforcgraud,&  pourta;it  cora> 
mode  9c  requis  du  meûiager.qui  ne  r«ttt(à  (eite  eftce  inudlc. .  Voyezr 
cydeUtisduSafinui^ 

CHAP*       txi.'         .  , 

E  ncdiray  rienicy  du  nauct,ny  de  deux  fortcsdcraucs,  K*'""''*''»^ 
dontlagroâc&iarondcellpourle  Ltiùoiûia  Auuer*  ^^^j,'^ 
gnac,&  pronençat:&  la  longue ,  qu'ils nommencJlau 
rort,pour  la  France    ailleursicommc  neferayparcille- 
ment  mention  du  reneuc,miUec,panis,&  cumin:ny  auf- 
il  dcscisluj'inSjlcnti'lc  &  Icncgcctqui  fonttoutcsfois fèmcnces  &:(c- 
gumcs  d<.  profi:t&  commodité  de  nvc(nagc,qu'auons  rcicruc  pour  le 
iardin  des  légumes  pôle  au  bout  du  iardui  potager:ie  me  contcnteray 
eu  ced endi ojt  diaducrtit  le  bon  me(laycr,que  pour  défricher  les  ter- 
fespendancqu'eUesrontderepos,apresauoîrlemeilleur  grain,  cela- 
]ie£utpoincdemal,j(cmerlafaue&lenauetpourueaquclcs  grai« 
nos  après  les»  planKf  arracheesen  foyent  fibienlcuees,  qjiela  terre, 
en  foit  du  tout  defcnccc  ,  autrement  à  l'aduenir  parmy  ce  grain  ce  ne 
Icroycnt  que  fanyes,hicbles,&  autres  herbes  fafcheults:  vray  clique 
les  légumes  font  autant  de  mcfnngc,  qvieles  grains  propres  àfaircle 
pain: car  Icpocagepour  la  iamUlc  cil  couliours^c  requellc ,  en  quel- 
que maiibn  que  ce  (bit»  Aucuns  fonc  pamfice  du  millet ,  comme  loa  ' 
voit  e  n  aucuns  endroits  de  Gafco  ngne  :  mais  c'eft  en  trop  grande  ne* 
crfiBké.  Qupyque  cefoiCylafebac,lepois,lesciches,lavcire,nc{bnC: 
de  moindre  requede  ou  faucnr»  que  les  ers  lupins,  cuminjenegré,  6c 
la  lentille  :  de  cela i'cn  produiray  pour  tcfmoms  l'Auucrgnac .  leLy- 
inohn>leSauoiùcn,ficlc  Dauphinois.  Duqucllalnur,  pour  n'en  par- 
ler icy  d'auancage  &  comme  par  fuperfluité,  nous  te  renuoyonspooi<^ 
en  fçaaoirlc  Couc^  l  lacukuie  des  gtaïus  &  Légumes  en  terres koQil»- 
liblcs.. 
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t^iditdvm'  l^-g^^  Tis herbes  tantfirtîiccsqucplantecsauxiardinscydcnusdcf 
M  cnces,nc  rct^o  y  ucnt  (èuieméc  dommage  de  la  ^icÙc^cCclzitf 
M  tonnerre,  gelee^bronilhrcss  otelte  *  &  auctct  îniuies  da  cie^ 
mais  auffifootmoleftccf  diidegaftque  ieurfontplufiedn 
beftioles>côme  faucereaiix,  cbemUes»  beletccs,iacs  cantdomefttqnet 
que  des  ch2ps,chats,taupcs,FourmiSjmoufchcs,mou(chcrons,chauue 
K>uri$,punai(ès,puccs,cancharides>  fangfucs, grenouilles, limaçons, 
fcrpents,^  autres  fcmblables;aufqucîs  accidccsfautobuicr  foigncu- 
i,cmet)C,auctcmcnc  le  labour  du  lardin  fcroic inutile,  ÔC  denulplaiiif 
au  pcre  de  famille.£t  pourrefiftei  en  genenlà  tons  Ici  inconncnifti» 
•cftDon^ièlonlecon&iideCotDmeUe,  àtftàtc  tremper  les  (èmences 
quelque  temps  eniatde  lombarde,  oumcdccaaeclesiêiDencesdela 
iuye,  on  bien  les  arroufer  d'eau  ou  aycttcmpéJaiiiye:  mail  il  vaut 

iinicux  en  parler  en  p:îrticulier. 

En  ^encrai  concrc  routes  les  bcftcsqui  nuifcnt  aux  iar^lins ,  cntct- 
>   rezau  l;cu  du  iardin  oùpenfercz  ces  bcflcs  cilrc  en  plusgraodcquan' 
ctcé,le  ventre  d'vn  mouto  plein  de  les  ordures,  ôc  le  couurez  de  quel- 
qncpeu  detcfre  :  vous  verres  deuziours  après  toutes  ces  beftesPy  a* 
mafler:  aoantqnerayeztenouuelédeux  ou  trois  fois  vous  aurez  le 
moyen  de  tuer  ic  exterminer  tontes  ces  beftes.  Entensdoncen  bref 
les  remèdes  qui  font  neceflàires  pour  euiter  tels  accidents. 
C  o acre  la  grefle  les  anciens  enuironnoycnt  le  circuit  de  leur  iardin 
Oatr» dcvigncblanc!ic:ouatuchoyentcontrevnpoftcau,airczhautc(lcué, 
^'  vn  chat-  huant  ayant  les  ailes  eftendues. 

Confrr  /vA    L'eiclair Ôc  tonnerre  ne  ferontaucune nutlaoce  :  fibncnterreaa 
^Jf^     ^  laiUen  duiardio  vneibrteile ctapaut^qu  on appelleverdier>enfermé 
CMfétMtYiT^  dans  vn  pot  de  terre.Les  autres  au  milieu  du  iardin ,  ou  bien  aux  qua- 
îiin,        tre  coings  d'iceluy ,  pendent  des  ptumaceaux  d'aigle  ou  la  peau  de 
veau  marin.  Lesntitres  plantent  plufieurs  lauriers  à  l'entour  du  iar- 
din.Vray  cil  que  pour  rompre  ou  dilîbudrclctonnerre,accompagné 
dVnc  grolic  nue L  qui  menace  de  grcflc:  rien  n'eft  meilleur  que  de  fô- 
nercloches,commc  lu  n  fait  es  pays  chauds,  &  tirer  coups  de  canons, 
comme  on  r& ùu  mcRou  brufler  des  tas  d'herbes ,  ou  graines  puan- 
tes, 

II  n'y  a  rien  plus  dangereux  ny  dommageable  aux  plantes  que  la 
gclee qui  furuient  lors  quelcs  neiges  &  glaces  fcfondcnt.  Pour  de» 
fendre  les  plantes  de ceftinconncnicnl  defroidure,faut  clpandi  cpar 
delFus  )a  fiipcificicdcla  terre  force  Foa rrcs,cédresencorcspardcflus: 
carparcc  moyen  lachaleur  de  Uccrrc  icracûntregardee,&  le  froid 
cmpcTché  de  pénétrer. 
CtmreUt  Silesbrouillarts  menacent  de  quelque  dommage  »  faut  amaflerea 
h^mUartu    diuculieuxdtt  iardin  plufieuTsmonccanx  deûrmcnts  8c  depailîe.oti 

diJicfbea 


Digitized  by  Google 
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Serbes  8c  arbrifTcaux  arrachez  au  lieu  mcfme ,  puis  y  mettre  le  feu: 
car  la  fumée  corromp  6c  nettoyé  l'air  nubilcux. 

Concre  la  nielle,qui  e(l  vnc  corruption  qui  aduient  aux  herbes  ôc  Centre tJ 
arbtcs,parvnefnauuai(ccon(lellation,n'cftrien  meilleur  que  de  bru-  '"''^<^« 
lier  aucc  du  fid  la  corne  dcxtrc  d'vn  bœuf,dc  telle  façon  qu'il  en  forte 
de  toute  part  grande  fumccicar  ceftc  fumcc  chalFcra  &  rcfoudra  l'air 
pcrnicieux,quicft  porteur  de  ccftc  maligne  influécerou  bien  fera  bô 
de  planter  en  plulicurs Ueux  du  iardin pluHeurs rameaux  de  l'auricr, 
car  la  nielle  tombera  toute  fur  eux. 

Pour  garder  que  les  fcmenccs  ncfoycnt  mangées  des  oifcaux,  .  Ctniulei 
fau  t  fcmer  à  l'cntour  du  iardin  froument  ou  orge  cuid  en  vin  ,  medc  **^'*'**' 
aucc  hcllcbore:ou  bien  arroufcr  ôc  tremper  les  fcmcccs  en  decodlion 
d'efcreuiflc  d'eau  douce,  eftant  aflcurc  que  ce  qui  prouiédra  de  tel- 
les fcmenccs  fera  exempt  de  tous  dangers  des  bcftcs:ou  bien  arroufcr 
les  feincnccs  aucc  eau  &  lie  de  vin  :  ou  bien  efpandrcparmy  le  iardin 
des  aulx  cuits:  car  fi  tofl  qu'ils  en  auront  auallé,  on  les  prendrai  la 
main. Aucuns mctttt  dix  efcrcuilfcs  en  vn  vaiflcau  plein  d'eau  qu'ils 
couurcnt  ôc  cxpofcnt  au  Solcil,par  l'cfpacc  de  dix  iours,puis  ils  arrou- 
fent  les  graines  qu'ils  veulent  fcmer  de  cefte  eau  par  deux  fois,rvnc  a- 
uant  que  lcsfcmer,l'autrehuidliours  après  quelles  fontfcmecs:  Par 
ce  moyen  les  fcmences  ne  font  feulement  défendues  des  oifeaux,mai$ 
aufli  de  toute  autre  belle.  ^  ,    1  u 

Pour  cmpefcher  tout  dommage  qui  pourroit  luruenir  par  beltio-  jj^^^^ 
les, fera  bon  de  feichcr  furie  cuir  d'vnc  tortue  toutes  les  fcmenccs 
que  tu  voudras  (craer  en  tes  iardins:ou  placer  en  pludeurs  lieux  de  tô 
iardin  de  la  menthe,  principalement  entre  les  choux:ou  bien  fcmei- 
cntrclcs  herbes  à  potages  des  pois  ciches,ou  de  la  roquette  ,  ou  rem- 
plir le  terroir  du  iardin  potager  de  ficnd'oifon  dcftrcmpcauecfau- 
murc:ou  bien  feracr  les  graines  au  premier  quartier  de  la  Lune.  t;. 

Contre  les  limaçons  fifcrcargotsfert  beaucoup  la  lie  recéte  d'hui-  mée^m. 
lc,ou  lafuyc  de  cheminée  cfpandue parmi  les  iardins.  ContriUt 

Pour  cmpefcher  les  chenilles,  faut  arroufcr  les  plantes  aucc  eau  où  <*""^"' 
auront  trempé  cendres  de  (armct  de  vigne:  ou  parfumer  les  herbes  Se  • 
arbres  aucc  fouffirc  vif.  Aucuns  trampcnt  Icsfcmt  nces  cnlexiuedc 
cendres  de  figuicr,&  pour  faire  mourir  les  chenilles  icttcnt  par  dcllus 
elles  la  ccndrcmcfmeilcsautres  aiment  mieux  plâtcr  vngrosoignô, 
quieft  appelle  en  Latin5f  r//4,on  bien  bruflcr  champignons  c^vi  i'onC't 
des  noycrSjOU  grande  quantité  d'ails  lans  tefte,à  fin  que  par  la  nideur 
qui  en  lortirajcllespuillenc  toutes  mourir.  xt  •  j  r 

CoKimclIc  fait  mention  d'vn  remède  bien  aflcuré  Se  approuué  en 
ce  cas,c'cft  que  quand  par  autres  remèdes  Ion  ne  peut  chad'c  r  les  chc- 
nillcs,faut  qu'on  face  pourmenervnc  femme  à  pieds  nnds  en  fa  malc- 
fepmaine,  le  fcin  ouuert&:  toute  defchcuclce,  trois  fois  niitour  des 
quarrcaux  &  allées  delà  hjycj  ou  dcsmursdu  iardin.  Cclafaiûoit 
verra  tomber  les  chenilles  en  terre  des  herbes ,  &  de  cous  arbres  frui- 
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dcrs,uc  plus  ne  moins  que  il  cil  iccouanc  vous  abbaciez  laplu/e  otii 
l'eau  de  l'arbrcimits  ce  pendant  il  (è  (ku(  donner  de  garde  que  cela  ne 
Ce  face  à  Soleil  leoant^pat  ce  qne  toat  le  fiecriroic  dans  le  iardin. 
C  '4irf /m  Les  jkulTons  meurencinconûnenc ,  fils  Cont  arrou(cz  de  forcvin- 
fttjf'tu.  algre^mctlé  auec  ius  de  hcnncbaniieyOïi  de  l'eau  où  la  cigucautacuîc: 
ou  de  l  «au  oùauca  ttcmpé  la  nielle,  ou  delà  décoction  de  graine  de 
niouftardc, 

CniireUt  iwoulcheronsfc  mourront  iîvous  mettez  tremper  delà  rhuc,& 

iMt^cieroM.  l'gCp^jjç^j.^  patmy  les  iardins:ou  il  vous  faites  parfum  degalbane ,  oa 
de  ib  uphre^ou  de  c  umin^ou  d  ii  fien  de  b«nf.  Si  voua  voulez  chailèc 
les  moaCches,faiDBspar(um  de  colocincet  onarsotilèz  le  lien  dTeau  où 
elle  aura  trenwé. 

O^ctta.  pour  arnafTcr  toutes  Îc5  cloportes  8f  autres  fcmblAblcsbefles  en  vn 
lieu, à  fin  de  les  tiicr,hiut  ellendrefur  le  lieu  où  elles  abondent  pxinci- 
palcniciKjles  bcjyaux,&  entrailles  d'vnc  brebis  n'agucres  tucc,qni  nc 
foycntaucuncuicnc  nettoyez:  mais  cacores  ^Iciu^  dcleurs  ocduccs; 

deux  ionrs  après  eu  les  tronneras  toutes  amaflees  en  ceiHîts  boyaux. 
Pour  faire  mourir  les  bdeceeSifàtttmectre  tremper  Tel  ammoniac 
C^^rtkshf-  firoumenccoutenlèmbleydc  les  femer  près  dn  lien  où  les  belettes  han- 
hues,         ccnttca  r  cela  les  fera  mourir  ou  £buir,li  elles  en  man^ent.Lon  dit  que  ' 
Alon  prend  vnebclectc,  &  onluy  couppcUqucuc  &  les  tcilicnles, 
renuoyelon  couce  viuc,quc  depuis  lon  n'en  verra  plus  au  Ucu; 

Lon  cha(rctaics  fourmis.n  ion  bruiic  ceux  qui  font  prins^ouri  lon 
c^tbsfiur  frotte  r^ofce  des  pUtes  oû  ils  abondent  auec  fiel  de  tanreau>ou  aueo 
decoâiô  de  lopins:ou  bien  fi  lon  brufle  au  iardin  côcorobie  (àanagje* 
ou  (i  lon  croyeauec  croye  blancbeourougej'arbreoù  ily  enaura:on 
£i]on  met  à  L'eatreexle  leurerou  de  i*or^an  &;£>uphre  ensemble . 
Vous  ferez  mourir  les  vers  »  (Ivons  parfumez  leurs  caucrncç  aucc 
6ftf»/«iwrf  P^^^^^     ^'^'^  dcbœuf,  ourivousks  arroufez  auec  lie  toute  pure 
Vous  les  ferez  loi  tir  hors  déterre  H  vous  arroufez-  Iclicuauecdcco. 
âion  des  Feuilles  &  remencc  de  chcncuy;ou  d  Cernez  des  lupins  au  Cec 
roir  ou  vous  Terres  grande  quantité  de  vers:  vrayeftou'endelioreies 
facilement  vos  tcrres«iî  durant  les  grandes  chaleurs  labourezla  tercei 
CHimla  Ci^liocslestrouucrez  en  grand  nombre  enlaruperficiedcla  ceirc»ain» 
Ugnttm.      les  pourrez:  nmafTcrdans  des  paniers  pour  les  dôner.\  vos  poulei^^ui 

en  cicuicudrontgra(rcs,&  feront  œurs  en  grand  nombre. 
CMttt  Uiftm     Vous  ferez  mourir  limaçons,  ii  vous  ics.ariQufez  auec  lie  s^cnu 
d'builc,ou  auec  iuyc  de  cheminée, . 

Les  (àutereanx  neferontaucnn  mal  aux  herbes»fi  eUet  (bntarnw-: 
fees  d'abfime.au deponeaitij  (Nicentaure,broycs auec eau^Etpcur 
les  faire  moue  ir,Ciot  faire  bouillir  lupins  amers  OBiCon  combrc  lannn 
gcenfaumurc&lesarroufcrjOu  bien  bruflcrvnc  quantité  de  faote- 
icaux  ou  lieu  dont  les  voulez  cba^Ter, car  l'odeur  delà  fnmec  îeii  fera 
mourir:*:  Ci  tu  veux  les  cftrangcr  du  tour  de  ton  iardui^uc  ppndre^ 
au»  plu^  hautSta](b(e&.dç  tQn.iatdm  d«  cbauncs-foucis. . 
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Chaflèraslcsratscharopeftrcs,  n  tuiettcsdùranc  Icsîourscanicu-  CotreUs  r4u 
îaircs  c:i  îcnrs  cauerncs  de  la  graine  de  ciguë,  auec  hcllcborc  (k  fâfinc  ^bamftjirtu 
d'orge  :  on  bien  U  tu  fermes  1  entrée  de  leurs  caucrncsaucc  feuilles  de 
i.iUricr^à  fin  que  quand  ils  voudront  forcir, ils  viennent  à  prendre  muc 
les  dents Icfditcs  feuiUes;  car  par  le  Icui  atcouchcinciiLxU  eu  iuiu  eues. 
Oiiiî  vous  me  cz  pacroi  latiandc,  que  côgnoiftrezlcureflrcflaifiui- 
cc»  ar^^c  vif  eftdnt,  ou  plomb  bcofl^  ou  hclUboce  aoir^ou  efctime  de 
fct  :  oa  n  V  ous  faites  vn  parfum  du  corps  de  leurseipectft  :  ou  Ci  vous 
futcsboiiiiiir  febucs  en  queJque  eau  cmpoifonnee,  &  mettez  Icfdites 
fcbues  oiuLCCoQS  de  ces  bcilcs,ie^ttclk&  acouicm  ibudain  à  l'odcux 
diccUcs. 

Vous  ferez  auiîi  mourir  les  rats  6c  iouns  auec  \  ne  pailc  faidtc  de 
raici,coupperore&  vcrcc pilé meflezenfcmble^pouc mettre ^lietut 
ou  tlshantent  pluSToloncicrs. 

Les  taupes  iamais  ne  fouiront  la  terre  du  Jardin  où  viendra,  foit  de  côwtott»- 
ibabon  eré,ou  (bicrcmcCyriMxbcque  Ion  nômc  p«/«i4  Lhrtlît  :  mcC- 
mcvousTfs  ch^fTcrcz  ou  ferez  mourir ,  G  mettez  à  l'entrée  du  trou  ou 
cîlcshabitcnc, vue  noix  cnâarabcc,rcmphe  de  paille,  fouphre,&:  poiic 
tcùnc:car  par  la  fumée  qui  forcira  de  ccAenoix  les  taupes  k  niouriôc» 
ou  l'enf uironc:ou  Ci  vous  couchez  eu  plu(îcuf  s  raycsâ Vcntoi^r  du  iar- 
din  menue  balle  <le  chcneuy ,  cela  empefcbeca qu'il  n  en  vienne 
lettrs,Ae  cbaâcnceUes  qui  y  lônc.  lly  a  trois  moyens  de  les  prcndre.le 
ptooierlè^enir  en  garde  ôc  c6me  en  lèntinclie  furie  ieuer  du  Soleil, 
près  ïc  lieu  Ou  le  plus  frairchcmcnt  ont  fou  fflé  (îs.  ponHe  hors  b  terre: 
car  c'dl  fur  l'heure  mcimc  qu'elles  reiettentoidiiuitcmenc  la  terre  fé- 
lon leur  couftumc,  ains  les  tirerez  facilemct  hors  leur  tanière  auec  vn 
pic  ou  houc.Lc  iecôd,ii  faites  couiir  l'eau  au  lieu  ou  elles  auiCt  fouil- 
lé frailehemétscardcsqu'elles  fentironcrcau,nefiiillic6t^e  fottir  hors 
pour  fe garentir fur qaelquemottey&  laies  pourrez  tuer  ou  prcndie 
toutes  en  vie.  Le  croifielme,  prenez  en  vne  viuc  furie  mois  de  M.  rs 
qu'elles  font  en  amour«mettez  ladâs  vn  bail n  allez  crei  \  ,1c  loir  aprcs 
le  Soleil  couché:  enterrez  ledit  vafe  iufques  nu  t>ord,à  hn  que  Ustau- 

respuiflenc lautti  dcdâs,oyâ$ crict  lapnlonnKrc  l.i  nuiû:car  tlUsqui 
ciiteiidrôt(eibntce  bcftaild'vneauyctouiubule)y  venâs  à  leur paS9 
cmr<r6t  dâsle  vafc  Tv^e  aprcs  l'autrcjfic  uut  plus  y  en  encrera  &  plus 
elles  cn'eront,(àns  que  pas  vne  en  puÛIc  ibrtir,il  caufc  que  le  dedâs  du 
baHTm  eft  lilG£,poUac gUlFant.  Aucûs  mettét^Tentour  de  leur  trou  des 
aolx,oignôs  ou  pourreaux,deiquelsibrtvn  odeur  qui  IcschafTc  ou  fait 
mourir.  Trutcsft  rtt  s  de  fcrpcnts  font  chrfltï  ruccprrft  m  fai<5l  ou  cctre  l«$ftr^ 
dcgalbancjou  de  corne  de  C6rf,ou  de  racine  de  lys,ou  d'ciigle  de  che-  f  fWi. 
ure,ou  d'hyiropcjoudcfoulphre.oude  piretre,ou  de  vieille /auatte.U 
cftbonaufîîdc  pUcer  eu  quelque  part  du  iardinvn  fuseau  OU  vnfre^ 
ne;car  les  fleursdu  fuseauipat  leur  odeur  puant  cbaflènt  les ferpéts,& 
l'orabre  du  fre&e  les  fiUtmourir^auunt  en  cil  il  du  grenadier,  duc,  u  cl 
loabcc  (  commenousauons  ditcy  deoant)  chaiTelcs  ieipenu.  lUft 
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bon  auiïï  de  planter  quelque  rameau  de  fougc(epanDyleiirdiii»car  la 

iculc  nidcur  de  la  fougcrc  chaire 

Vous  cliaircrci  les  lcorpi6s,lî  vous  en  bruflcz  quelques  vns  au  lica 
donc  vous  les  voulez  cballcr  :  ou  fi  faites  parfum  de  vci)as  meilé  aucc 
galbanum,  ou  graifTcde  chctu:e:oulîvoiii  plMKCSCiiYfiftceitcdiii' 
quelque  noifiUer. 

CMi»f/M       Les  dMuuci'iôuriiac  volci^au>Midmi,fi  fQBtfeftyiiptrfiMP 

^^iIl^^"     Les  grenouilles  fc  tairont,  &  ncerierontplus ,  fi  vous  mettez  vne 
lanterne  allt  mce  iur  le  bord  de  l'eau  ou  ruilFcau  qui  cnuironne  le  iar- 
din.  Si  vous  enterrez  en  quelque  coing  de  vodrc  iardin  le  (iel  d'vnc  * 
chcure,touces  les  grenouilletfy  aa:uirc£ût,&  lois  faalcmët  les  £ouc* 
les  tuer.. 


LA    MOVCHE    A  MIEL 

I  la  meilleure  part  du  profbt  de  la  métairie  dépend  de 
nourriture  dn  btûui,  ie  puii  atfetmer  quel»  puis  fhiAu* 
ea(è  nourriture  de  la  Mailbn  ruftique^cft  desMoufche» 

à  miel.  Vrajreft  qu'il  y  hat  do  iôin  pour  les  choiiir,  aroai^ 
fer,  recenir,nourrir,garder,tenir  nettes  dis  leurs  rocbei, 
raaisaudî,  qu*cft-cedc  la  tant  fingnlicrecémodité  delà  cire  qui  nous 
eft  donnée  par  les  moufches  à  micl,qu'cftcc  du  micl,admirable  ouura- 
gc  d'icellcsjtanc  vtile  &  profitable  à  l'vlàgc  des  hommes.  Ne  Ce  trou- 
ttfra  donc  eftraoge,(î  nous  confeillons  au  pcre  de  famille  qu'il  enten* 
dc&  (oie  (ôigneoi  de  nourrir  en  la  métairie  des  mouiches  à  miel, 
enfcienons  en  peu  de  parolesqoeldoiteArelegoonèrnemft  d'icelles». 
9c  dcTeurs  ruches ,  &  niefinesenqneltcmps,dràqiidlcfacoreildoit 
ama (Ter  le  miel  &:  la  cire. 

Donc  le  pcre  de  famille,  pour  la  nourriture  de  fcs  moufchcs  à  miel 
choifira  premièrement  vn  lieu  dans  le  parterre  bien  propre  &  fccrct, 
au  fond  de  quelque  valee  fil  cli  podîblc ,  à  liu  que  plus  facilement  el- 
les volent  à  mont  cercher  leur  paftqretde  quandelles  feront  chargées» 
elles  retournencplos  ailèment  en  llasauec  leur  charge.  Surtout  que 
klicu  (oit  ezpofé  au  Soleil  de  Midf,  qui  ne  foie  toutesfbisnychao<^ 
nv  froid,mais  tempéré:  lequel  par  muFailic,coline,  ou  autre  rempart» 
(bit  garanti  des  vents  Se  tcmpcftcs,^'  queles  nioufches  àmiclpuitïcnt 
voler  la  part  qu'elles  ont  à  pourchaller  Icurdiuerfc  pafturc,  &  re- 
tourner à  leui  s  maifonnettcs  chargées  de  corapofition  de  miel.  EtaU' 
^oelUeu  ayc  grande  quantité  de  thym,  origan,  tymbre,  lierres,  far- 
nette»  (erpolet,  rofmartn,  (auge,  flambes^iroflee,  violettes  de  Huh 
^s  blancs»  rofi»»palIè-YdoutSylMiiU€^ià£inui^  fchti^paaot»melibt 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQyB»  17^ 
imne-fcoillc,&  autres  herbes  &  fleurs  odorantes  >ou  il  n'y  aucune 

amertume:  pareillement  aflcz  bon  nombre  tic  ti'.Trbnlîcau.\  dt  bon- 
ne lcntcur,comme  cypies,cedics ,  prJ»nicr,pain ,  tcrcbnuhe ,  hcrres 
ientiic]ue,quedaibrcsiiuitticrs:con.meamâdicrs»pclcheis,poiriers, 
|^oniniicrs,ceri(îcrs,  Vautres  Icmblables:  outre  tout  cela ,  d'hcrbet 
lofiniesylcrquelles  ne  font  tant  noubles  ne  cane  congnuës,&  naiflènc 
en  terres  labourées  6c  en  paftis,quifontaugméCerlacire,*coinme  rai» 
fort(àuuage»iafcuiUedcrefponces&  decfaicotec  fauuagc,  les  fleurs 
du pauotnoir:puis  Icspjftcnadcslauuages ,  ôc  celles  dtsurdins,  que 
lonnonnnc  Ccroucs.  Lcgcncft  l'aibolicr  ne/ontdu  coutbonsà 
faire  micl.L'oimcau  itui  excite  v  n  flux  de  vtmre,  comme  aulîi  Fait  le 
dthymal.Lc  bouysfaidemiclde  mauuaiic  odcur,qui  trouble  l'enté- 
demeiic  à  ceux  oui  en  mangent ,  pro$cs|bkii€antiiioinsàceuzqM 
fi>jR malades  du  haut  mal. 

'  Le  lieu  doit  eftre  clos  de  haye  forte,  ou  det>onsnmn,dtpeor  des 

larrons,  &:  des  beftcs:car  les  vaches  &  brebis  mangent  leurs  fleurs,^ 
abbatcnt  la  rolce  des  fleurs  ou  les  mouiches  à  nnti  fc  ch:\ rgent ,  &  la- 
quelle cft  tant  aimcc  des  abeilles,  &  mcfmc  celle  qui  tft  diltillce  fur 
l'aubedu  lour  par  l'air^ciainj  61:  putiHec  fur  les  feuilles, &.  ficursdes 
«lllfs,  h/ecl)ea  Bc  arbdfleaoxMnaisfaruiiit  les  «ninoMiidomefliquefl^ 
|i  n*;f  en  a  pas  v  n  qu  i  tât  endommage  <:es  bejleliictcs^quc  font  les  cher 
nte^  |8C  po«rceaux:carles  cheui  es  gaflétleur  paflurct&  fautent  fur  les 
ruche Syaios  les  abattent  bien  fouuicles pourceaux  outre  le  dega(l  du 

f>afturagc,(ê  frottans  côtrc  les  ruchcsjcs  rcnuti  lcnt,&:  les  lieux  ou  el- 
esfbntpofees:les  brchisaufli  lairtans  quelque  toupet  de  laine  lelog 
deshayes,fonccauic<^uclespai!U(cs  mouiches  l'y  cnueloppans ,  lors 
qu'elles  vôtpourchaflec leur  paflure  ,y  dcmeurenc  pour  les  gages:les 
poules  pareillcmient  en  Ibnt  gloncement  amporeuksrles  ferpets  aufli 
^qoelgnclbis  entrent  dans  les  ruchcs>  maispour  ce  dâger^udra  plan- 
ter és  encours  quantité  de  rhuë,d*aucant  que  les  belles  venimcuies ne 
peuoenc fou flrircefle  herbe.  Le  lieuaulli  doiteftrcloing  de  fumier,* 
rctraits,baings,marcts,marcfcagcs,cfgourt,  boucs ,  bngcs,  qui  puif^ 
fcnt  douner  mauuaile  odeur,  clbns  ces  bclUlcitcs  ennemis  capitaux 
de  toute  iâlcté:plufloil: ,  f'il  cUpolTibh: ,  proche  d'vnruifl*eau  d'eau 
^QiiantAflit^^cment,  o  u  pa  r  artifice,  dans  vn  conduit  ou  canal  qui 
^^.f»  reso  du  puits  ou  èc  fôcsinc:  lequel  fesabocd^depicitct 
debrains  d'arl>rcs  pour  atfeoir les  mottfches»  • 
Or  quelque  lieu  que  ce  foit,foitau  parterre  ou  ailleurs  (  combien 
qu'auons  à  ce  dcdié  le  parterrc)il  ne  le  fai  t  cloirt  de  hautes  murailles 
de  toutes  parts:  &  i\  de  peur  des  larrons  on  les  veut  ha  u  lier, il  faut  per- 
cer les  muraille;  à  trois  pieds  flellus  la  terre ,  &  faire  par  ordre  des  pe- 
tim^ouspourpa.ncr  les  pfioufcbes:  flt  U  vingt  ou  trente  pas loing  y 
hèûK  vue  iiiâs(onnMte,fi  Ion  veut,oa  demeur en ccluy  qui  en  aoialft 
icbsr^&pptttyfeiiceciBsiBftiiinieacs» 
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AsTiette  du  lieu  ourdn pourra  mettre  les  moufchcs  à  miel 
uuïii  ocdonnce,  il  faudra  félon  la  commodité  du  pays  faire 
[desruchesrlesnieiUeoresfont  ceUcs-quoftfwtde  careauz 
dais»  aflfez Uigcs dt non gocres lon^s :  d*aatf e^longs de  e» 
ftroits,àfinil*iuoir  deux  forrcs  de  ruches,  àlçauoir,  grandesficpc* 
tites  rlesî^ranclcs  pour  celles  qui  Font  défia  du  miel,  les  petites  pour 
Icsicttoiis  r+efdicsaisagcjiccz  cnfcmblr  aucc  doux,  defqucls  y  aie 
vu  ais  ou  deux  qui icpuiUeiu  icuci:  quand  ion  veui  vendanger  le 
miel ,  ou  nettoyée  les^raches:  après  cet  roches  les  pllis  eoimnote 
IbncceUesqaifbncfitttesde  rekorce<lcliege:.ipre$clles,  defemlcs 
&<l6(Âulz,  celles  que  voyons  en  ces  pays:  les  pires  de  rerrc  cintte^ 
careltes  bruflent  de  chaleur  en  Efté,  &c  gclcnc  de  Froid  cnhyuer.Ic 
trouuc  Fort  incorat-nodfs  celles  qui  (ont  faicics  d<: paille ageanccc^ 
ou  de  bn'qncs'.car  les  vncs  font  grandement  d.ingcreufcs  pour  lefeu, 
Icsaucccsuc  Icpeuuent  Uinipotccf  au  bcioing.  £Ucs  doyucnteftcc 
Urgcs par  bas»&'eftroïces ptr te htodarges  d'vne  coudée ,  Sr fntites 
de  deox>eftdaices  6s  plaftrees  par  dehors  de  chaux  &  defien  de  bœuf 
itecflczyà  fin  qu'elles  en  foyenc  deptos  k>ngueduree:feronta(nfcs  Cxit 
ais  appropriez  près  la  muraille,  non  pas  contre ,  car  ilfaatqu'i!  y  nié 
espace  par  derrière,  pour  les  pouuoir  nettoyer  :ou  bien  fur  des  per- 
rons dépicrre  jOudebrique,  hauts  de  trois  pieds,  8c  larges  d'autant 
û  bieacuduits  5c  polis  de  toutes parcs,quc  iczaid^  &  fcrpeocs,  ou 
autres  bcftes  n'y  p aident moitter  &gràoir  pour  isdtfew  Icsmchei 
iêvom teltement pbreet ,  qn^  ^aura  quelquedtftancedelVneè  1  au* 
cre  à  fin  que  quand  on  en  voudra  vificervne^  &;'Ianettoyer»onn'e& 
branle  la  prochaiile,  &  qu'on  n'eftonne  les  raoufches  d'auprcs  :  îcf- 
quclles  craignent  fur  cous  que  Ion  ne  touchcou  rcmuelcur  ouu  rage 
de  eue,  qui  cil  fort  imbécile  &  facile  àgafter.  Ledcuantpar  oùen- 
crcatlesmoufcheS;»  doiceftre  plus  enjpcndant  quclc  derrière,  à  fin 
qoer^au  imi  la  loiee  du  ciel  n*àii(re  dedaos»élefi  dTadoencare  dky  en- 
tre«  qn'eUen y  arrede  point ,  ainsXbrteparrenrree.:  &  pouiee hat 
àcouurir  les  ruches  depetitescoiiuertures'&partiqaei,nn6lesom- 
braî^er  de  feuillages  &  ramces  y  atrichees,  auec  mortier  déterre  pour 
lui(o:r.5c  cela  /cruira  cotre  le  froid,  la  ncige,la  pluyc ,  &  la  chaleur: 
toutesFois  que  la  chalcurncnuitpastâtaux  moufchcs  quclafroidu- 
ie.Pacquay  faut  que  derrière  le  Ueu  ou  feront  les  moufches,il  y  ait  ▼!& 
l»aftinientjOu  poorleinoins  Tne  nHinâle  qui  leuf  férue  <fabry  coii-* 
treleventdcBtze.&:  entretienne  les  ruches cndedcur.  Et d*auantiige 
les  ruchcs,combicnqu'ellcs  foyentà  couucrc  de  ce  baftiment,lout€S- 
fois  doyucnt  eilrc  cournccs  à  l'Orienc  d'hyuer  pluftoft  qu'au  Midf 
(car  (i  e!!v-^  clloicnt  tourncrç  ati  Midy,  elles  feroicnt  en  E(îc  artàilhef 
dsU  ciuiâui  cxcvili.4c  d^Soialyahu  i^uc  iematin^lors  (^ucles  mouC- 


oiyaizcci  by  Google 


DE  LA  MAlS0N*RYSTlQyB.  180 

àu$  ierdsoiit, elles  aycnt U chalcarida  Soldl, &  en lôieiitplus 

lîcillecs  :  car  le  froid  les  rend  pefantes ,  &  pareHeufes  :  &  pource  les 
trous,par  oii  elles (brtiront ou  entreront ,  doiucntcftrc  fort  petits,  à 
fin  que  par  là  il  n'y  entre  gucr  es  de  froidure,  ôc  fuffira  qu'vnc  inouf- 
chc  icuJe  y  puilTcpadcc  :  par  ce  nvoyen  ne  k  iielUon  venHneux ,  ne  le 
vibmit»iiulcflicrdc>ne  les  papillons  viciidrom  piller  les  ruches  ^ 
nyons  du  imeL£t«iikce,i«loii  iia'il  7  aura  quantité  de  moniches  dans 
ks  cnchcs ,  il  7  faudra  fiuce  en  vn  mcrme  couuerde  dcjnx  pacrois 
trous  pour  cntrer,quclquc  peu  diflansN  n  de  l'autre  ,&  ce  pour  de- 
ceuoir  les  Icznrds ,  qui  les  guettent  à  ]^  fortic  pour  les  pren«lic  &  les 
tuer, par  ainfi  liycn  aura  pcudc  punies,  quand  elles  pourront cf- 
<happecpirv|iaucrectouquepar  cehiy  oùccilcbcfte,ou  autres  be- 
ilOf  cnirtiaifes  les  guettent,  fantauffi  qnclcslof^sou  portiques 
iêr6t  les  ruchcSjfoienc  bienounettsdc  fencftrages«qDe  vous  feruYcrcs 
dcchaiîis  ou  toiles  en  Hyuct,quclon  puilfe  ouurir  facilement  lors 
que  le  Soleil  efclairc,&  les  clorrc  le  foir  .iprcsque  Icsmoufches  fc  k  nt 
retirées  en  Icui  s  ruches  ,  neantmtuns  faut  qu'il  y  ait  des  trous  nuldits 
chailii» pax  ou  cUcspuiircndorui:  pour  aller  là  ou  bon  leur  Iciubicia, 

Ene  parîeray  icy  comme  font  engendrées  les  moufcTies  à 
miei,  à  fçauoir  de  leurs  fcmbiablts  par  la  coir  mixtion  du 
n]ane&  icmcUe,  comme  nous  voyons  aux  autres  belles* 
ou  par  la  corinption  &  pourriture  du  irentre  8c  cnuailles  du 
COf|»sdSrnkaneboeof,ide<luoy  parle  Virgilcunais  les  dcicriray  ia  en- 
gendrées qu'elles  doiuenteftre  pour  £ùre  bon  miel.  Lcsn  oufchesà  Mcw/^fr 
ttuelfont  dcplufieurs  fortes:c;ir  les  vncs  font  dorccs,claires  luyfantcs  "■^'^f^'^' 
&efclatantcs:Ies  autres  noircillantesjiioiifliics  6c  vcluci'.les  vires lont 
grandcs,au  très  pcmes:ies  vncs  font  giolics&  rondes,  ksauircs  gre- 
ile&&  longucttcs,lesvnessôtfauuagesJesaiicresprit;Ccs.Otroicqnc 
tu  veuilles  acheter  ou  amafltr  les  lettons  q  1 1  ibnt  é$  foxcfts  pour  en  Sfgutit  bm-^ 
tirer  dn  mie^regarde  diligemment  qu'elles  ayent  les  marques  qui  l'en-  «*  «nit*. 
luyuent ,  à  Içanoir ,  quelles  fcient  petites  longuettes  non  velues 
nettes,dofces,reluifantes,& <:ft»"f «Nantes ccmme  l'or  .  rroufchttees 
par  dellus, douces     an  iables  ,  car  plus  l.rmoulche  efV  grande  lon- 
gue ,  &  plus  elle  eft  mauuaife,  &i  li  dit  eli  ciucllc  elle  ne  vaut  rien, 
combien  qu'on  corrige  facilement  leur  colère  &  malice ,  quand  elles 
Ibntautremenc  de  bonne  marque  &  fertiles ,  enles>ifu«nt(buucnt,        '  -f'^ 
car  far  cède  vi/îtationcUefappriuoirent,Oi  parce  qie  16  ne  fçauroit  ^l^MaZt' 
congnoiAre  ndlcsonc  toulti  ces  marques  luldiceslilon  reles^oit, 
fituTcs  achettcs,  auantquelcsmarchar*dcr  fr.iit  chuhî  k^riKhcs  ,Sc 
regarder  liellcsfcntbitii  ptL  p!ce«,&;  ftlon  ne  peut  bCi  imtni  regar- 
der dedans,  faudra  Vit  t  de  tui.uaurcs,  &  aduikr  i'il  y  cnauraquaa- 
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licé^rentree,(I  Ton  oie  gnndbtskU  dedans,&  plus»fi  elles  fooe  ton- 
tes retirées  &:  rcrcpofcnt:  en  mettant  11  bonchcautrou<iercntrcc,& 
fbufflant  fore  dedans  on  pourra  appcrccuoii  C'iï  yen  a  beaucoup  ou 
peu,  pat  le  bruit  qu'elles  rcrôtroud-iincmcnt en  fentanticvencllfaut 
principalement  aduifcr  ^  lesachetteipluspresdefoy  quelon  pourra, 
8c  nonh  pays  loingtitns  :  car  k  motacioD  de  la  paibiie ,  de  rair ,  Bc  da 
p  1  y  s  I  es  ellonne^ioinc  qye  de  tant  plusloîilgon  les  porte,&  plus  fouf- 
frcnt  elles  iufques  au  logis  :&  ficela  ne  (è peut  ^c,&cftneceiiàjrs 
Icsallcr  ce  rchci  bien  loing,  il  fe  faut  dÔner  garde  de  les  porterpar  au- 
tre lieu  que  par  beau  chemin,  en  printemps  pluftofl:  qu'en  hv  ucr,  tout 
douccmsnt,depeurde  lescimouuoir.li  Icra  bon  de  ic& prendre auao( 
jour,  &  les  porter  de  nuiâi  ion  col»  ou  pooKiAUiictil  <)iwdeaxhoill- 
mes  les  porcentr  cas  deiour  il  les  faut  laiBèr  t9fo{et,9c  leur  donner  en 
leurs  ruches  quelqueshqaeu  r  s  d  o  uccs,  àfinqtt'cUcs  (è  tumnilTcnt 
dedans.Eteflans  apportée  ne  faudra  ouurir  leurs  ruclies,ny  lésa  ffeoif 
iufquesau  vcfpredu  lendemain,àfin  qu*apres  qu'elles  feront  repofcci 
toute  la  nai(5l,cllcs  forcer  le  marin  plus  pailîblcs;combien  que  le  meil- 
leur ieroic  ne  icb  changer  de  trois louis,  auis  eiiouppcc  icut  irou  aucc 
toileclaire,tandisqueleSoleiUuift,pui$lesoiiurirliirle(oû,  Lonne 
regarde  pas  tant  (bigneoÂrnieiit  à  celles  qui  ont  cfté  donnces^jr  h  cel- 
les qu'on  a  prinics  &  amaflees  aux  champs  ôc  foteds  :  combien  qucie 
confcillc  qu'on  cnayt ,  fî  elles  ne  foin  treib  J.mes  :  c*ar  il  y  n  autant  de 
Cfr^îx  >^.'mru  defpcnie     de  peine  à  ciicictcnir  les  pires  que  les  bonnes.  Tourevfois 
/dttfquc  lan  quaud  oti  Ics  amailCjOn  ne  lespcut p<iS  chuilîr  comme  lun  veut,ainsiè 
MÊt0eH  Mue  btut  contenter  de  ce  qui  (e  prcfentc,  3c  ce  neantmoius  tenter  tous 
r^***^        Bwyens  d'en  aooir  les  tneilleures  que  Ion  ponrra ,  ôc  bien  aduifer  de 
n'cQCrcmener  lesbônes  aoecles  maunaîfi»:  carle$ms{uaat(èsdéshon« 
noreroy£tksbonnc%poatceqtt*lly  auroicbeaucoup  moins  de  miel«à 
caufe  des  paredeufes  qni  y  fcroycnt  cntremeflees.  Tu  lesamafleras 
donc  en  telle  forte.  Apres  que  eu  auras  crouttéleheu  où  les  moufchcs 
àmiçiauaienicn  grand  nombre  (  qui  elt  communémét  aux  bofcagcs 
ëefotdh  ou  abondent  herbes  Se  arbres  de  bonne  fcntcur,  presd  vn 
Millèau  ou  Fontaine)c*efForceras  foin^ieulèmencde  ooDgneiiftre  lent 
retraitteft  demeure,  que  tu  pourras  facileniéccongnoiftrepsr  Iclieu 
ou  ellcsretournent.apres  auoir  cftc  à  l'eau  foit  près  ou  loinç:puis,fau- 
dra  au  commencement  du  renouueau  prendre  de  la  mclilîe  &  thyn» 
broyées  aucc  d'autres  fcmbl.iblcs  herbes ,  que  les  moufches  à  mielai. 
œcntjdclquellcs  tu  frocccras  lesrufchcs  fi  fort  que  l'odeur  d'ict  Ucs  dc 
teiusy  demeurerpuis nctcoyeras icelles ruches,  après  y  afpergeras  vn 
fpa  de  mi  el,  &  ce  &iciu  les  ailèrras  êc  arrengeras  par  le  bois  9c  foreft^ 
p|>es des  fontaities  :&  quand  elles  feront  pleines  de  mou{cKcs,tules 
rapporteras  à  la  maiibn..  Voila  la  nuniere  d^anailier  les  leico&s  dti  - 
ukoufchcs  à  miel* . 
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IE  pere  de  famille  ou  meuycf  ayant  ordonné  pa(lurcs,ruchcs,  Mann  As 
&  licui  propres  pouf  lct»owfehci  è  miel,  mefmanftacfac^  m*»^\mk 

 |cé,ou  amafléalTcz  bonne  quSdté  de  icuonspoor  peupler  les 

niiches^icrafoinglieiildekùrdoaJIcrTllgpllucrncur  attentif  &  dili- 
gent, pltisque  nul  autre  paftcur  ou  gouuerncur  de  bcibil:  car  d'au  tat 
que  la  mouîcheà  miel  eft  plus  I.igc  cS:  pliisindulhiculc  qnc  niil  autre 
animal, mciroc  qu'elle  a  v ne  prudcce  qui  approche  près  de  l'iiut.  ihgcn- 
•  ccderhomxncy  dauuncplus  roiguculemeac  elle  veut  cftrc  traitce  ^ 
cddiiice  4c  îoiti  gotittcroeiir,rur  couc  que  le  gouoerneur  oc  (bit  ny  trô- 
pcur,nyorii,iiyjicgltgen^car  elles  n  aymcnt  point  eflreny  chichemét 
By  (àlcraentcraicMW,  Sera  doncl'cflat  de  celuyquiaura  la  charge,  de 
confidcrcr  leurs  moeurs  &  façon  de  viurc,  &I'y  accôraodcr  le  plusat- 
tcntiuemcnt  qu'il  pourra.  Elles  ont  vn  roy ,  auquel  elles  obt  illcnt  du 
(out,&  cxecuccccoucccquikurcilcnchargé,roitpouxiotU£horsdc« 
ruches ,  foie  pour  y  retourner,  (bit  pour  y  dcmeuter ,  &  Ivy  tieoiieBt  - 
coufieuncôpagnie  en  quelque  lieu  qu'il  foitale  ibulagent  quandtl  eft 
malade,le  portent  de  gtfdsnt  fil  ne  peut  voler.  Nulle  elles  eft  paref- 
fcofc, mais chacuriCTaqucà quelque bcfongnCjlesvncsrccucillencla  * 
rofcc,&:  apportent  fleurs  &  fucillcs  odorantes  à  ccllesquifont  le  miel  • 
dedans  les  loges  ;  les  autres  i'cmployeni  à  ballir  leurs  rayons  &  cham- 
brectes«lc5  autres  font  le  micl^lcs  vncs  i'addounct  à  quelque  autre  va- 
CNioii,IesaacDnettafdi€t^anioUirla  cire». &Ut£fereiit  fi  bien  quf 
fiilàoclcsbrelIès4'icelk»  cUcien  btftiJiènc  leuu cellules,  lcsaut(e9  • 
anec  gcandcimloftrie  (èpacent  le  nacc  Ac  lie  de  to<ite  (bcte  dcmiel^Ua  ^ 
vnes  aucc  extrême  diligence  tiennent  nettes  leurs  ruches,  Icrquellcs 
loutesfois  ne  font  iamais  falics  de  leur  fiéte,  car  toutes  les  fois  qu'elles  - 
(brtcnt,ellrs  le  purgent  en  volantll  y  en  a  qui  lont  ordinaircnicnc  à  la  ^ 
porte  faifans  le  guet  &  fentincUc ,  à  ân  que  de  tout  leur  pouu^it  elles  * 
refiftent  \  toutanimal  y  ▼oolaac  pottcf  dommaec.  ëUcs  poneot  boa  * 
ccllesqoi  meorét  dedans  les  mchei»^and  leur  Roy  eft  mort, elles  M  ' 
le  bougent  point  de  fa  placCjitns^amoiicelinc  l'vne  fur  l'auticautoiil' 
de  luv,  (èir.blc  que  le  plaignent  &  lamentent,  ainfi  qu* elles  expriment 
auccleur  munr.urc  &  bourdonnement ,  de  forte  que  fi  leur  gardicny  * 
prcnâtgarde,nc  leurolloitdedcirous.cUesrclairroycntpluftoft  mou-  *  . 
rirdefaim  que  l'abandonner.  Bref  chacune  d'elles  cft  tantfoigncufc^' 
iôoooorage,  q«  elles  ne  pcuiiét  endurer  en  leur  compagnie  quelques  ^ 
▼nes^ine  /àcenc  rien;  c  eft  pourqooy  eUes  chaflent  hors  les  frelons»  > 
qm  ne  traoaillcm  jamais* '&  ne  feruét  qu'à  gafler  le  miel  &  ledcuorcr,  . 
elles  hayent  fur  tout  mauuaifesfcnteurs,  6:  ne  volent  iamais  contre  la  • 
lumière, ny  h  la  chair,nvau  lancT,  ny  à  aucune  graille, mais  fecontétcnt  • 
Tculeméc defcuiUes ^.fleurs quionclci'  odotâc.liilcs fe dckaéc d'vn  • 
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chaut  beau  &  piaifant,  dont  aduiciic  qua  ti  elles  font  cfcartees*,  facile* 
ment  elles  font  raflcmblces  par  le  Ton  doux  dvin  billin  ,  ou  de  petites 
clocacs,jou  en  frappaut  doucement  des  mains rvuccôtrci'autrc^rcf, 
la»  manière  8c  façon  de  viure  cft  quafi  admirable  en  rtitdrc:nais  d«» 
lailGint  plus  longue,  dcfcripcion  d^tccUe,  m*a0cfteny  Ai4llyiie|^( à ca- 
.rdgntfieft8C&  office  de  leur  gonumoDeiift  '  ^'^  ' 
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Eluy  donc  qui «n  à  la  charge  fera  foigncux  premièrement  de 
cur  pailurc,qu'auons  cy  deuammcaoônecnrifitcn  diligent 
ment  leurs  ruches  deux  ou  trois  foislcmoi^  commcn^DCà 

la  priîTici'frc  ]  jfques  en  Nouëbre:  car  il  n'y  a  temps  en  l'année  auquel 
il  nclcur  faille  quelque  chofc:ôc  fi  elles  font  biégouuernecs,  elles  du» 
rccopt  dix  ans.  Enuiron  le  mois  de  Mnrs  les  ouurira,&:  netcoycra  aucc 
vne  plume  allc£  ^o(tc&  lohdc  les  la)  o^dcmicl,puisqucluii  n'ypuur* 
roicpcfictrer  aoec  la  main  :  è  fin  que  toutes  lesordurcs  qu'y  fi  &ncé^ 
mafiees  Tby  ocraient  miles  dchotSyft  les  araignées  qui  esftét  tooslct 
rayons,  oft ees  :  poii  les  parfumera  tous  de  ficn  de  boeuf  bruilé  :  car  ce 
■cî>.!ÏÏ<tt'.  fien  par  vne  certaine  cognation  cft  propre  aux  moufchcs.Mnis  ccpcn- 
Sabrnut,  dnnt, auaiu que dc manier  lesrucheSf  auifcraque  le  iour  prcccdentil 
IHttttU,  n'âyteuaftaircàfemmCjqu'ilnefoityurc,  ôc  qu*il  n'approche  d'elles 
iânse(lrclaué,nct,&  bien  veftu,parcillenict  qu'il  l'abAicnnc  de  toutes 
▼landes  lentSs  fort, comme  (ont  toutes  faleares  Se  ûtimeures,  9c  ton- 
tes choCeslcmansles  ails  ou  oignons,oaicmblabJcs.chores,qu'il  ait  en 
fa  bouche  quelque  chofc  de  bonne  odeur ,  car  par  ce  moyen  cllcsPai» 
meront  de  telle  forte  qu'il  pourra  manier  les  m  cbes  à  fon  aife  fans  qoC 
les  abeilles  Uty  nuifcntou  l'offenrcnr.  Fn  cemtinie  iemps,pnrtcq^u'cl- 
les  cômencenc  à  fe  niultipher^dc  rau c  nouucaux  letcos,  Iclqucls  li  toft 
qu'ils  peuucnc  voler,  ne  demandent  qu'à  f enfuir,  pour  ne  demeurer 
floecks vieilles,  &cnÊorcsmoiiisl?aàîibiectîrikelles,iLyfiiudra faire  ' 
bô  guct,&  ce  des  IcmacinittlqwsfiiTladeoîibeures  aprcsmidy,àfin 
KoysJet  t]U  ikne^en  volent  ;iillcurs.Parquoyfilonpeotdirccrncr  leurs  Roys, 
nMmjtbttà  fera  bon  de  leur  olk  r  les  ailes ,  f'ils  fontfouurntmonftre  feniblanc 
de  l'en  vouloir  hi)  r  aucc  leur  compagnie,  nuTincmcnt  Ktter  lut  elles 
delapounîere,  ou  bien  de  l'eau,  car  par  ce  moicnon  les  gardera  de 
f  en  aller,  te  alors  ne&i tiront  dcleur  clos  &  Lmitesjle  leur  royaumci 
tt  ne  laiileront  aller  leortronppeloing  de  (by^u  binUcra  bon,apr^  ' 
qu'elles  (êront  forties,  les  eHonnerauecibas  de  bafiios,  ou  de  tfts  de 
potscaHcz,  c-n  Tonnant  toutbellcment,entant  que  tant  plus  le  Ton  cft 
vchcmcnt ,  elles  fe  poud'ent  plus  haut  en  l'air ,  &  l'egarcnt  plus  loing» 
que  h!  cft  doux  &:  bas.ar.fîî  elles  f*arrcl\ent  plus  b.iîi.  Et  h  elles  le  vont 
ailtojv  à  la  prochaine  branche  d'aibrc  ,  comme  yïk'  grappe  de  laUin 

jj^endtieitir  vue  branche  l^faudcatmaCer  aucc  la  main,  oo  anec  vse 
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melle  dans  vapuiier  ftotcé  àe  ins    meliflè,'  ott?e|otittes  dt  miel» 
puis  le  mettre  au  rang  detaoKies  panicrs:ou  po  ur  auoir  pluftod  faiéb, 
on  couppcralcramrau  oabrmchc  de  l'arbre,  ^niettralon  ton  c  bel- 
lement à  couc  c:s  moulchcs  dcdms  le  panier  ou  ruche  apprcllccja 
bouchede  laquelle  on  aura  arrouic  devin,  puis  Ion  l.i  mettra  ilir  va 
aïs  en  terre  toute  debouc,ccaaiu  le  ddUistcUcméc  clos  que  lesiuuui- 
chespttidènc  entrer  par  roituertare  4}ai  eft  au  délions.  Et  fi  cefk  amas 
djdidlUes  i?eftoit  mis  en  quelque  creoz  oti  creuaflè  d^vn  tronc  d*flr- 
bte^portez  là  vne  ruche  bien  liée  de  tous  codez,  &  mefmcau  troaêB 
boucheaueclierbcsfort odonft-Tintcs.(?c lapaflcz Hir  Iccron  t!^'  ou- 
lierturcdcce  crc  ;i\    Hn  qucconuucsdii  pinilîr  de  celte  odeur ,  elles 
y  entrent  auec  leur  conccncemcnc.  Et  fi  elles  i'arrellenc  en  lieu  ou  la 
aiainncpui(reatcendce,&  qui  (bit  mal  à  propos,  prenez  vne  perche 
M  bout  dt  laquelle UeiesTnpaiiier ou  corbeille arro«(èe de  boa  vin^ 
&rapprochezdcceplotondeiiioQrcbes,lerc]uelle$ué  faiidronc  d'y 
entr«»paisteportez  près  des  ruches,  carclles  l'y  rccireronc  aufiîen 
peudetcmps.Ou  pour  le  mieux  ,  on  tiendra  toutes  prtJles  des  ruches 
noauelles  pour  les  rccenojr  ,  qu.^ad  loa  verr.i  que  les  Rois  non  u  eaux 
(croiuiorusauec  leur  icunc  compagnie, laquelle  Icca  bien  vniour  ou 
4ettaiafi»fltoc»  trouppeà  r'êntreedelanM;hev  ipooftrentaflès 
^ti^itNlxiiiridétaitoir  vnUeti  propre  &  patdcober  pouraisr&.fice* 
lay^  en  alacfaâfge  leucenbuile  vir^tis-fe  conienteronrdedeipeiH 
rer  en  ce  lieu. 

Loncogno!!lraf]aeccfl:enouaellc  compa!:;nievondra  fortir  ,  par 
le  bruits  bourdonnement  qu'elle  t-erad'.ms  les  ruches  troi?  ionis  a-» 
uamqu  clic  veuille  lortir,  comme  iî  vn  camp  de  gens  de  guerre  vou- 
lbkddlegccv&  pour  ce  congnoiftieloiiniettia  aufoiirfoMilteà-tiika*' 
etmesttibi^pour  eotendre  ce  bourdonnement; 

'     WmfAkiae  quelqyfois  ce  bruit  5g  bourdonntmetitdattttcili'*  Qj^rrr^ 
dicedeqnelque combat oufedicionermeoe entre houueaux  iectons^  Utmomjckttk* 
àquoy ilfîtitbienobuicrtcarpartcHe';  {^'lercç  intcflin^s  8cdoraefti-«  md, 
qucstoutcla  crouppc  dcfaudroic  i^"  (  ^nichileroïc  bien  toft.  Onap- 
paiiciracilçaienclcs  combats  en  leur  lectant  vn  peu  de  vin  cuiâ,ou  de 
^nemnridné^aaatreJiqaeac  jlèmbtable,qui  par  leardotttfeor»faiBH 
Itefè ■àniftiilhe», appaiCâont  feur foreur»  Ët'fitut*appcrcoisque  r»trks  RWs 
tels  combats  continuent,tu  dois  tafcher  à  tuer  les  Rois,  quiioâtcaa-  ^^^^^ 
fc  dételles  fedicions. La  minière  delcs  tuercft,quctu  obleruesqoand 
toute  la  trouppe  fera  fortie  des  ruches,  &amalTcc  fur  la  prochaine 
branche  d*vn  arbre,  &  regarde  û  toiitlc  iettondcs  moulchcs  pédala 
branche  comme  vue  grappe  dc^^aiim,  Os:  elles  loncainli ,  c'cl^  ligne 
>^a'il  y  alà'vnRoy  feunétuf il.yeita'd*auancage,&  ibntdracteofd;a&i9 
ieslaiffirras  ainfitant  qu'elles  retournent  en  Itforrtfcbt.  Miisfîtoâtt 
JitfXlupe  {*c(ï  partie  ew  ptéricun  plottbns ,  il  ncfimt  douter  lorsqu'il 
yapluhcurs  Rois,  &  qu'ils  ne  font  d'.iccrtrd.  Qr  l)i  ou  tn  verras  tes 
«QUlçhcspiusi:atxiaiccs,^cuptas^o4e  trouppes,  ià  (ud<^iscecchcff 
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IcRoy,  &ûindrcta  mnin  t^cins  d'herbe  de  mcliffr^  oudemicl,àfin 
Lc(  msr<j':fs  qu'elles  iic l'cnhiicnt (]uaiid  tu  les  to ucKcras: &  chercher  parmy  elles 
ii»r^y  dfs     aucc  Ics  doigtsjuiques  à  cc  qiic  tu  avcs  trouué  Ic  Roy,qui  cft  auihcuc 
mM^ebtU     de  lâgucrrc,lc<jucUu  dowtucx,  &  mcurehois.  Ortupouriaspar ce 
'        moyen  difcerncr  let Rois .ilcs  «utnet  paice  ^niU  (âne  va  peu  pins 
grandsiplus  lung»^  les  ïambes  plus  droites  6c  faanICS»  les  ailes fnoia- 
dresyde  belle  couleur,&  nec^polîs,(«iispoil9caiguillon:iîqaelqu'vii  . 
ne  voulait  dirc,qu*vn  poil  gros  qu'ils  o"  :au  ventre, foit  leur  aiguillon 
duquel  toutesfois  ils  ne  piquent  point  pour  mal  faire.  Loncrouue 
aucuns  Rois  quilotu  noirs  «Ik  velus,  hideux  à  veoir,  ^  tels  (oncles 

f»t(es:&  pour  ce  doiuenc  eûre  tuez ,  encores  qu'il  n'y  ait  combat  entre 
es  nouueaux  îettons.par  ainfi  ne  &  fiinc  eftonner  Ci  les  abcîHcs  en  f6t 
Cl  airuccces  ôc  amoorett(ès,que  pour  le  ilcfen<lre  elles  expofent  volon- 
tiers leur  vie  contre  cous  ennemis  qui  lesvieaaenu^&iUif  iânsl'obeir 
.    .Ûncc  incroyable  qu'elles  lu^  preflcnt. 

Les  niches  quiicroiu  prcparccs  pour  rcccuou  Usnouucaux  let- 
tons doiucnt£ftrefioucesd'hcrbc&  cy  dcuant  àcicriies,&  airuuices 
4e  gouttes  <ie  miel,pott£  let  y  contenir  plus  fadlemen  t.  En  ce  mefinc 
temps  de  Pr ime-vete  (ûniieot  anflîaocunefois  que  pou  riocommo- 
4it(î.(ic  l'hyucr  prccedeniyOlt  par  maladie,  le  trouppcaa  desmoufclies 
TappctUrc  Se  diminue  en  vnc  vieille  ruche ,  lequel  faudra  reparer  6c 
remplir  par  vn nouueauictton.tuer IcieuneRoy  d'iceluy,à hnque les 
icuncs  h.ihiccnc  en  paix  asicclcurs  mcres.Et  filon  n'a  nouucau  ieccon 
pour  y  remettre  ,  un  pcutamaiicr  la  croupe  de  deux  ou  trois  ruches 
cnfembleA  auparanandcffascouiêr  cle  quelque  douce  liqueur.-puis 
l«s«nolor re  en  vne  nlche^dt  leur  bailler  k  manger  U  dedbns «  iafqu  es 
à  ce  qu'elles fyaCGÔnftumét>&  les  tcnirtroisioursenfcrmecs.y  laif- 
fant  des  petits  trous  pourauoir  l'air.Etr'iladuiétqueleRov  des  vicil- 
.  les  moulchcs  que  nous  aurons  laiiré  vienne^  mourir,  faudra  choil'ic 
vnRoy  aux  autres  ruchesjouily  enaplufieurs,iequclonleur  baillera 
.\.  pour  gpuucrupr.Lcau casqu'on  n'culi: le  moicn»ou  qu*on  ncvouiuil 
amai0&  les  non  veaux  iettons  dVotres  roches ,  faut  rompre  toutes  ks 
chambcettes  Se  loge  destoisnonneauT,  ^  finquelcs  nottuesuif  ieciAs 
qai(éro»(  dans  la  ruche  ancienne  ne  Vaillent  pourmcner^Aths  demea 
i  rent  fous  l'obcUlance  des  vieux  Rois»  ce  qu'elles  font  fosGCesdelaitC 
* .      •  «'aiant  point  de  chef, &:  le  tenant auec  les  racres. 

  ..  En  iailonpluuiculc,  qniclldc  lonçruc  durt  c, par  ce  que  les  abeilles 

ne  p^'uucnc  lott.n  ho  n  de  icurs  ru  chcs  pour  aller  quérir  leur  p<)ilurei 
5cen  appotteratiz  nonneatisiMcons,  nefàut.faillif  ksislbitfmrdii 
mielûàiues à  tant  q u'elles  puiilèht  poorchaâc^  deqùoy  vii)re  êc  fàkc 
Uu^$raions:catatitrcmenten-auikftbknto&Ifafin-,«£iDifiq<iiefi»ttaeii>» 
Ifsfois  on  l'a  vçuaduenir.  '  , 

Durantrefté  Ion  doit^maffèr le miel^  dcquoy  pîtrlcronscy  après, 
^  ce  nielmc  temps  de  dix  en  dix  iours  ouurir  les  ruches,  &  Icsparlu- 
miCrauccquc^  hctidc  ba-ui;puisjlesxc£coidir  en  ariiijuiant  les parues 
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4eIa<Bche  qui  font  vuides ,  y  ietunccau  bien  rraidic,3f  pareilléincnt 
lesnectoyer  &  oftcf  tigncs,!*!!  y  en  a  :  puis  les  laiiler  voltiger  fur  les 
fleurs,  &  lors  ne  leur  fautriéofter,  àfin  qu  on  ne  Icscnnuyc  &  fafchc 
trop  fouuenc,  &  fcnfuyenc par  dclclpoir.  Sur  la  6n  de  l'aucomne  fau- 
lirancttoyer  leurs  ruches  au  plusbeauiour  chaud&  ferain:  &  l\  en  ce 
tnopt  loAtrouDe  quelque  rayon  nôencore  recueilli  de  veiMiaiigé,  & 
lequel fuft  maigre,  n'en  faut  faire  mourir  les  auettes ,  ainu  que  font 
pluiicari:pkiwoft  jpOQÇ  lcsiàuuer,arrourcrd'vne  petite  efcouuetie 
baignée  en  eau  micilcc  ou  en  laidl,lcs  nyât  alîlmblccs auec  le  parfum: 
puis  les  tenir  fcrmccs  dans  leur  r  uclic  ;  car  durant  l'hyucr  il  ne  les  faut 
ouurir  ne  coucher,  mais  tenir  dotes  par  dedans  iulqucs  aux  rayons,& 
biencDuueites,  en  bouchant  par  dehors  toutes  les  fentes  Se  trous  de 
Jbt€c  béoxe  de  b«uf  mêliez  en(cinblet&  ne  leur  laiflcr  que  leur  en- 
trée &  ifTueanelmes  combien  que  les  ruches  foient  à  couuert»  toutcf- 
•  fois  il  Icsfautencores  couurir  de  chaume  &  branches,  &  en  tant  qu'il  ■ 
fera  po(Iîble,cngarder  de  froid  &  Vents  qu'ils  craignent  &c  abhorrent 
iûr  toutes  chofcs,  pour  noir  aufli  quelcspluycs  &  neiges  ne  les  endô- 
aagent,  faire  nrouihon  de  iustîcmcliirc,  eau  auclicc,  eauiuccrec,  ou 
laiâ,ouauuc  liqueur  qui  leur  ft>itc6ueoable,daBsIerqttcUei  liqueurs  • 
iuiéniiCifflftper  de  la  laine  pure  èe  nette ,  fiir  laquelle  les  mouA:iies  a(^  - 
iîfcs  fuceedootlaliqueur  Et  aHn  qo'eniiiuer  elles  n'endurent  faim,oa 
quc|latnc  mangent  le  miel  quelles  fer6t&  qu'on  leur  aura  laiiré,fe-- 
ra  bon  leur  bailler  à  l'entrée  des  ruches ,  dans  des  petits  tuyaux  &  ca- 
naux faits  de  cannCjde  fureau,  de  fer,  ou  de  plomb,  tellement  accom- 
modez que  les  auettes  ne  le  noycnt  en  bcuuant ,  des  hgucs  fciches  pi» 
ketAïUpenfifies  en  eatt,ou  du  vin  cnit.Illêra  boftattHilenr  bailler  des 
alAnsàfccÉwittvn  peu  pilez^  arrouièzdfean,  oubien  dearaiiînsde 
Corindicpilez  auec  fort  bô  vin  &  bouillis  enfemble ,  oudes abricots 
iècipilezauec  miel  &  roeflez  parmy  eau  bouillie,ou  des  tortcaux  faits 
deraifinsdeCorinthe  bien  meurs,  figues  des  meilleures,  &  vin  cui<fk 
meflez  enfemble,  ou  bien  par  l'entrée  des  ruches,  leur  ietter  quelques 
lia ueurs douces  auccques  desfyringues,  comme  du  Uiù  &  fur  tout 
ttOQYsâéciièiire  pour  eftre  meilleur  que  tous  les  autres^pour  (buftenir 
kdiièite  &  poureté  du  temps  iuiquesau  ptintcrops. 

Dansles  rayons  fe  tiouucnt  bourdonsou  frelons  femblables  aux 
mou(ches ,  mais  plus  grands ,  Icfqucls ,  cncores  qu'ils  foyent  inutiles, 
d'autant  qu'ils  n'amilîcnt  point  de  pafture,  ôc  mangent  ccllcque  les 
autres  apportent ,  toutesfois  ils  fenicm  de  quelque  chofc,car  iîi  cou- 
nenckslcmcnces,  derquellcs  font  faiâeslcspccicesauectes.parquoy 
Jieka£iap(f«ectovs,  mais  en  gardervoccftain  nombre,  ^  fin  que  les  • 
•bciDiUntidf  «knnent  parcflwfct>  • 


LIVRE  M. 

LttnmtdetÀtsmâlédirt,  MnPjaeiUsJSift  fiMmIm  mMfchmkwM» 

«HAP.  Lzyiii. 

UsUdlti  Jet  î^^^'îl^  ^  raoufclie  i  miel  c(l  fubic'tc  à  pcftc.à  laquelle  n'y  a  plus 
m^hti  à    ^^^T^v^  fo  II  ucrAin  rcmcdc ,  qia:  de  uanlpoïKi  bica  ioinglcsitt* 

'  fJa^^lj    £iles  font  molellees  de  flux  de  vencre  au  commctice- 
9%!^^  mène  du  nouueaii  temps  quand  le  cith]fmalefleurit,&  les 
ormeaux  produiicnt  leur  graine,  donceUetfnangeDtftuideihcnt  Se  de 
grand  appétit  pour  avoir  endure  la  faim  tout  Phyucr ,  &  font  ainii  c6« 

uoiteuk'S  de  manger  de  ces  nouucllcs  fleurs,  cômc  les  autres  de  pom- 
mes nouudicsjdontaduicnc  qu  elles  cnmenrcnttoft  i'il  n'y  cftprora- 
ptcmcnt  pourucUidcforce  qu'en  aucunscndroits  d'IcaUcjOÙ  ksormcs 
viennent  à  planté ,  les  mouiches^  miel  n  ypeuuent  efttcdc  dnree.  A 
ceftecanfêit  fiiutrubicement  remci(iieri€efloz4icTétie,aiieccicorcc 
OU  graine  de  pômesile grenade  pilez  &  paâèsparlTcftaBifie.puis  me& 
lez  auec  dtt  miel  6c  arroufêz  de  bon  vtu  doux, ou  bien  auec  des  raient 
de  Damas, on  de  Laguedoc.fccs, pilez  &  meflcz  auec  bon  vin  doux,oa 
•  auec  hydromel, auquel  ait  bouilii  ro(marin,ou  bien  auec  des  figues  de 
'Marfcille  qui  aycdunguemct  bouilli  auec  de  l'eaUjlc  couc baille  dcdis 
des augecs  Sc  canaux  faits  debois,à  fin  qu  ellecen  picqueuttc  boyuéc 
.Les  moufches  font  aucunefois  malades  quand  cous  les  ans  coati- 
nuellemcncil  cft  beaucoup  de6eurs,&:  (esmoulches  s'cfludient  plus 
h  faire  du  miel  que  de  petites  moufches  >  dont  il  en  meurt  plufîcurs  de 
trop  grand  labeur  &  trauail,  8c  parce  que  celles  qui  demeurent  ne 
font  rafrelchics  &  repeuplées  des  icuncs  ,  elles  perillent  toutes.  Par- 
quoy  quand  au  nouucau  temps  les  prés  &  champs  (ontcouuercs  de 
4leun,il  (èra  bon  décrois ioarseniroisiours  boucher  ksentraesôe 
-iàiUics  des  ruches,  en  y  laiflanc  (êulemeocdes  petits  trous,pacieiqoeb 
toucesfois  les  moufches  ne  puilTent  forcir^  fin  qu  elles iôiâit  deflonr- 
nccs  de  faire  du  micl,&  quand  elles  verront  ne  pouuoirsemplir  tOU» 
tesles  cires  de  miel, elles  fnccrt  desieiincs  n  ouchcs. 
Cttnletpwx     §j     poux  ou  teigncs,qui  Ion  engtndi  es  de  leur  ordure,1es  affligé, 
^ChMcur  9»  f*ud  la  faire  parfum  de  ramcauxdcgrcnadicr&  de  figuier  fauuage. 
fi»ùic»r.         Eltcs  deuiennenc  cabides  &  toutes  diteîchees ,  après  auoir  endori 
trop  grande  chaleur  ou  froideur.  Ce  queloncongnoift  cuidcmment» 
carionveid  fouuenc  les  vues  qui  portée  hors  de  leurs  ruches  les  corps 
des  autres  qui  font  mortes ,  les  autres  font  là  dedans  triflcs  fans  faire 
bruit,  comme  en  ducil  public.  Qnnnd  cela  leur  furuicnt,  on  kuf  fera 
palhirc  de  miel  cuit  &  battu  auec  noix  de  galle,ou  rofes  fciches, 
OttMiti  itt.     Vous  appaiforez  le  combat  des  iettons  contre  iettons,en  leur icttit 
(Mw.         vn  peu  de  poudre  menue ,  on  du  vin  cuit  ou  du  vin  emmiellé  ou  antre 
liqueur  lèmblable ,  qu  i  pa  r  leu  r  douceur  commune  &  familière  aux 
•mourche^appAilècoDc  leur  fttceuc» 
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Les  moulches  cruelles  ôc  rigouicuiès-Tcroatapphuoilees  par  fie* 
^uaitcsviUuuons. 

Quclcjuesfois  y  a  tant  dcrayons  faits,  t^uc pat  defaui  de  moufchc*  _ 
}b^emearétvaidet,dontadaicncqoilsrepoornlIènc,&gauQtIemi- 
d  par  leur  p  ou^iture,^  cft  caufe  de  faire moiirir  IcsmourcfaesïPoiir  - 
femcdicr  à  QCylàtttiacttredeuxîeaonsenYncnicbc» ou  trancher  Ict  ^ 
ajODS  corrompus  auccvn  ferrement  bien  tranchant  &  bienaftrlc. 

Les  pr  pillons,  qui  aucuncfois  le  cachent  dedans  les  rufchcs,  &  Contre  lu  pt* 
tucntlci  [iK)ui(.hcs,ferontoccis,iiquuiidksmauucs  fontcn  fleur  &  ftiitmt, 
qu'on  en  a  grande  quantité  ,  Ion  mec  le  (oit  cntrclcs  ruches  vn  pot 
adbinhantSc  cftcoit,dc  ait  fond  vnc  lumière  ardantccai  inconcinéc 
tons  les  papillons  voileront  dcaccouroot à l!!d'neour de  la  lumière ,w8e 
envolantàTencouifebruncront  :  car  ilsnepoacront  facilcmcntdii 
base(lroitreuolerenbattC»neaul&reiloignerdu  feu»  ciUs  enclos  de* 
dans  ce  pot  d'cflain.  homrdvM^ 

Pour  tuer  les  bourlons  ou  frcdons  qui  mangent  le  miel,quand  vié 
dttliir  leiôir,aRaalezquclquescouuercles  de  vaiûèaux  que  mectrczr 
près  des  niche^lesbourdons  avolerom  tous  àces  couuerdes  pour  (è 
taftaiichic  &.eftancher  leur  foif  acquilè  poorauoir  trop  mangé  de 
mie!:parce  moyen  il  fera  facile  de  les  tuer  :  âc  ne  craignez  qa ils vouSk- 
j^iquentjDU  ailàilleac,çar  ils  a  ont  poioc  d'efgutUon» . 

Lé  mémure dt  nctutllir  It  mid,       c  h  a  p.    l  x  i  x. 


A  cueillette  du  miel»  pour  laquelle  on  preodtant  de  peine  Mje/4 
toute  rannee>(è  fait  en  trois  temps  diucrs,bica  toit  aprcs  le 
printemps,  durant  tout  rËfté,&  au  commencement  d'Au- 
tomnctll  nefaut  pas  toutesfoisauoir  certain  lo-.iroj  prcfix 
pour  ce  faire, rnnis  fclon  que  les  lAyons  feront  parfaits:  car  li^  oui  les 
tirez  auancqu'iLiuiciu  parfaitement  ulius^lcà  luoiiiches  le  talcaent, 
9l  ceflènt  de  be(ôngnc  r.pour  la  fôifqu  elles  eiidurent.Oncongnoift 
le  temps  de  recuciUir  le  miel-  quandies  mourches  ne  font  plus  grand 
bruitjMU'Ibnt  vnmurmurc  doux  &  délié  9  flics  trous  dc^vaiiïêaux 
fontcf^ouppcz  decire  par  deilus,  lllesmoufcbcschafTent  les  frelons  ^''''"*» 
dchorSjquiiontfcmbl.iblcs  aux  moulches,  miis  pLis  grand*  ,  bellail- 
inutile  éc  (âns  induftne:car  il  n'amall'e  point  de  paliurc ,  &  mange 
eclle  que  Icsautres  apportencL'hf  urc  dL-  prendre  ks  rayons  cil  com*. 
muncmentkinatinicariln'eft  bon  de  les  faicher  &  tourmenter  foc 
k chaud  du  ioui:> &  oeauCiC-  deux  lerrementsou couftcaux , ndefti 
-^ucls/cra  longÂr  ellroit  aucunement,  &  eruiraà  trancher,  les  ray- 
ons, l'autre  pour  rati(Tct&  tirer  dehors  les  ordures,  qui  y  feront 
tombées.  S  craton  de  mouiller  fouuent  ces  deux  ferrements  en  eau, 
àimquc  U  cire  n'y  tienne,  «S:  que  les  moulches  qui  font  dcmources 
ae  ibyent  blelTees Il  ne  faut  du  tout  veidcr  les  vai^Teaux  ny  prendre 
foutkfniiâjqaii cailaiflcr kdÎMcmc ,  ou  (comme les autrcadilèni);  ■ 
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U  ctnqnfefine  partis  tant  nu  printemps  qu'en  Efté,  &r  en  Automne 
les  cîcux^artics,  &  en  prendre  la  troilicmc  (culeracnt,  car  parce 
loovcii  ellcvie  It-'fa^c^ii^i^oi^c»  auront  dequoy  manger abondaro. 
mcnc.La cucillctccptus commune 6e taiïbnnablècft «  que dea rayons 
plui  meurs  Se  parnucslonen  prenne  non  plus  que  les  deux  ders  :  SI 
kmcheeft  demie  de  miel ,  ou  endre  la  moitié:  fil  y  en  «loit  moins 
que  la  moitié,lon  n'en  tire  point  qu'aucc  difcretion  telle  qui  fera  re^ 
quinr.D'.iuanta^Cjilfaut  les  faire  fortiraucc fumée  de  fié  dcbanif,oa 
aucc  le  pnrfun  de  vt-ffe  dr  loup, ou  de  galbanum  ,  ou  de  mauuefauua- 
ge,&  duiusdccciumetnichcrbclctioitkotcct  ôc  oindre  celu  y  qui 
cueillera  le  miel  pour  fe  garder  qu'il  ne  (bit  piqué ,  ou  ponrPflflêorec 
dTaaancagc  p  r e  ndra  vn  ma(aae  anec  deuv  lunettes  aui  trous  des  yeux 
êc  vn  linge  entortillé  au  col  &  autour  de  la  tcde ,  Se  anoir  des  gands 
aux  mainf  pour  les  chnflret  3c  manier^  fonaifeioupourle  mieux,a— 
uoir  vn  capuchon  de  toile  pour  enuironncr  toute  la  face,  f.iicîidVnc 
rets  trcsfubtilc,  comme  vn  rck-nl  t  car  par  ce  moyen  l'Iiomme  ver- 
rou a  ion  aife  ce  qu'il  ia  uic^d:  ii  ne  iccou  point  moiellc  des  autrcs^or 
encores  qu'on  ofteaox  auetteslenr  ouurage  de  miel  &cire,ne  fane 
Icstueriiy  chafTcr  au  loing ,  Ci  poffibleeft:maislesffacderpourea  ti« 
rerencorduproffîtparapres>&;  encor  qu'on  néelperailproffitpour 
leur  vicilleirc.nc  faut  pour  cela  vfcr  dVne  ingratitude  crucllcà  icuren 
droit  que  di-  les  mallacrcr.Aufîiau  pays  de  To/cane  enrecongnoif- 
fanccde  la  bcncficccc  decespQurc$beftelcte^,eft  défendu  foo^  gran- 
despeincsdc  tueries  abeilles,  tandis  &  il  loa^ucmcc  qu  oiilcspoufo 
ra  maintenir  en  vie.  Sera  bon  donc  pour  les  contregarder  lors  qu'on 
'  chaftre  lenrs  rayons ,  les  parfumer  tellement  qu'elles  fe  retirent  en 
quelquecoingverslcmilieuducouuercle  de  leur  ruchefansen  for- 
tir:  ou  les  faire  fortir  h  conncrcîc  dr  la  ruche  ofté  ,  en  liant  vnfac  à  la 
bouche  de  la  ruche ,  puis  parfumant  les  moulches  par  delfous,  ainfi 
elles  fe  retireront  toutes  danslcfacmefine,  lequel  faut  lier  &  le  po- 
ferà  terre  tandis  quclontirelcmiclàfonaifc,  puis  mettre  le  iac  à  la 
bottdie  diiTa(è,puis  remettrelecouuetdeftainliiesnioafdiesrentre* 
ront  6trctoarnerofmàrecomniencerlenrbeiôngne,ou  bien  mettez 
auprcsiaruche que- voulez  chaAreryneautterucbevuidCt  laqtKlle 
fera  parf  imcc  5c:  cnt^^-ircc  d'herbes  odoriférantes, <5<:  .lun  vn  trou  en 
fon  couucrclc  delà  ci  in  kur  de  li  miin  faict  en  rond  ,  à  fin  que  les 
moufchcs  y  entrent,  ayans  mis  fiaau  baftimenc  de  leurs  rayons  iuf- 
qucs  au  fommet  de  leur  ruche,&  au  dclTous  luiques  à  plus  de  ta  moi- 
dé  de  la  ruche,  par  ce  moven  ofteréx  Se  chafterextout  à  voftreai(ê 
le  miel  que  trouoerez  dans  la  ruche  (ans  en  rien  perdre  »  puis  qu'on  Ip 
peurdrer  commodément^  toute  heuteqtteronvcut,iftn$  emlom- 
nrigerlcs  rayons /fîn^  f^.fcher  ny  dc-ftonmer  aucunement  les  abeil- 
les en  hi  p.iit-umant,  pour  les  faire  alll-mbler  par  tas  enquclquc 
coin^.Oî;  Icç  contraindre  del'cnfuyr  aillcur<:.  Les  rayons  oftc/  fcronc 
tranfpoiicz  ùu  lieu  où  Ion  voudra  faire  le  xmcl«  ôc  de  ce  iicucHoup- 
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ttanlportez  au  lieu  ou  Ion  votuirftfairc  le  miel ,  ic  de  cclica  c(loup> 
pezicsfcncftrcs,  àfinquclcsmofifchrs  n'y  pui(Tcnt  entrer:  car  elles 
chercheront  diligemment  les  riclicllcs  qu'elles  auront  perdues  :6cù 
elles  les  trouucnc,les  confumcronc  ;  pour  à  quoy  obuicr  à  Tcntrcc  de 
ce  lieu  faudra  faire  de  lafomee,  qui  chairciaccUcs  qui  caTchcronc  d'y 


CSAf.  1X1.- 

AvDRA  faire  le  miel  le  iour  mefme  qu'on  aara  tiré  fAiuwtUl 
les  rayons,pendant  qu'ils  font  tiedcs  &  vn  peu  chaudst  àn, 
&  poorcenireon  mettrales  rayons  rvn  contre  Fautre 
dans  vn  panier  de  faulx  ou  d'oficr,  tilfiitaflcB clair  ^  re> 
icmblancà  vne  chauife  d'hippocras ,  après aooirpre- 
tnicrcment  nettoyé  les  rayons  des  /cmcnces  des  peti- 
tes moufchcs,  «5^  de  toute  aucrc  ordm  c:&  quar.d  le  miel  fera  coulé  par 
ce  panier  en  vn  baffin  qu'on  aura  mis  dcflous,on  le  mettra  en  vn  vail- 
iêao  de  cerrc,qu  on  laiHera  quelque  peu  de  temps  ouucrtjiufqucs^ce 
qoûd  flicboBilly  là  dedans  ét  efc0mé:piih  on  cirerales  pièces  &  looini 
deira70ns«qai(ècont  demeurez  dans  lepanier ,  &  les  "preffurcra Ion, 
donc  (bttira  encore  du  miel,qiii  ne  fera  u  bon  c|ue  l'autre ,  lequel  fera 
bon  detneccreà  part,à  fin  que  cclny  quicft  trcipur  &  trcsbon  ne  foit 
corrompu  par  ccfluv  cy.  Apjcs  qu'on  aura  bien  prclFuréle  demcu' 
tant  des  rayons,^  laué  fort  en  eau  douce^on  Icsicttcra  en  vn  vailleau 
d'airain  auec  de  reaa,p  uis  on  les  mettra  (br  le  feu  léc  pour  les  faire  fbn 
dre»Ccfte  dreainfi  Miidi|c»on  la  coulera  en  la  refpandant  (nr  de  l'eau» 
i^res  on  larefbttdfa,4caaec  de  fcau  onla  mettra  «n  teUdFbmeqoe  •  ■ 
lonVottdfa. 

\At  mdrqiut  4m  hn  miel,       c  h  a  P.    i  x  x  i. 

£  bon  TncHiager  faicprofKt  de  tout ,  &  en  toqt  ce  qu'il 
peut  cognoiftre  eftreneceflàire  ^  l'augmentation  de  (à 
maifon.Or  ic  puis  bien  affermer  qae  peu  de  chofcs  (e 
ttouuencenUMaifon  ruftiquequi  foyentdcplusgrid 

.■^•fiV^"^^  raportqnclcTniei.  Aufîî  voyons  nous  quelle  trafique 
en  font  les  tlpagnrls.qui  pour  l'incommc-ditc  de  leur  pays ,  n'.iyans 
autre  moyen  dcl'cnnchir,fontaraasdcmoufchcs  ù  miel,  pour  en  ti-  . 
tir  quantité  de  miehautanten  font  ceux  des  ennirons  de  Naibonne, 
ieiqnels  nom  enooy  ent  grande  quantité  de  miel  blanc .  que  nous  (ai- 
fons  feruicà  noftre  vfagc.prieoon(êi}le  à  ceux  qui  font  ce  traffiqde^ 
qu'ils  ne  facent  cueillette  que  de  bon  miel  :  car  la  peine  &  frais  ne 
ion  t  moindres  à  nourrir  die  entretenir  moufchcs  mcfchaotcs$qoeles 
bonnes. 

A 
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M«r,-<iir  Lcsmirqucs  donc  dcbonroiclfbnt, que Icmiclfoiidc couleur 
iwnttd     Êttac,dodcarplailàai.piir,n«,8cluiÛDtdo  toatcsparts  donx  &  fore 

nccoitfiftaiice  moyenne  entre  liquide  &  cipai lie  :  au  furplus  cnloy 
untbien  vnUquclkué  en  haut  aucc  le  doigt  il  garde  U  coiitiiîuitéc» 
fa-on  d'vnc  ligne  dircdc  laus  interruption  aucune:  car  telle  incerm»* 
ptioa  dcmonScc  trop  grande  erpaiircar.oo  liquidité,  ou  mixtion  ine- 
cale  au  miel  :  qu'il  nc.fok  long  à  cuire ,  Se  qu  en  cuifant  aicticfort 
peu  dcfcumc  :  fur  tout  qu!iliiVl»^«^'^«"^  tropcxccffiuc, 
encoccsquc  ic  fçachcque  d'aucuns  en  font  fort  grand  cas.  Celuy  qui 
cflrccacilUen  £fti  ou icnouucau,.ca beaucoup  mciUcuï  quccclu^ 

Le  raid  blanc  n'cll  de  nioindrc  bonté  Que  le  fimoejSnoyennant 
qu  li  av  c  les  autie$miifquc5  debottté^  qui eft  celuy  que  les  Ef^agnols 
éc  ccuxde  Narbanne  no  us  cnuoyeiie,qtti  eft  fore  blancjaluz  termes 
dnr»Ôf  nouf.cc  rcgfiid meilleur  fans  comparaifon  que  toute  autre  for^ 
MiHrtft»»,  demicl.Lc  mieltantplusilcftrccent,untmcillcureit,aucoiHraKC 
Vm¥kiL  j^y-j^^yj*^(^p|^,5rt.commindableparronantiquitc.qucnouuclleté. 
M>/r/f  fort  Fautauinrcm.rqucrcclaaumicl.  que  comme  ic  vin  eft  meilleur  au 
A.«  aulieudutôncau,&n«caudc(ras.au(rilcmie  yautmiwx»^^ 

çac  d  autantquc  le  miel  eft  plus  fecme  9c  pefam^d  autant  e|l  moUcnr^ 
parcequ*ilcftplu$doux.  ,  .    t     /  t 

LViagedemicleftforcncçcflaircàpIuucurschorcsrîlprolongrla 

V<«i«.rf»«»  yjjgjum  vieilles  qcns,^'  à  ceux  qui  font  de  froide  complcxion:qu'amfi 
foit,  nous  voyons  que  Lmiourchc,  qui ell  vn  petit  animal,foiblc,  & 
•  .  délicat  viciufques à  neut  ou  duaus,  parccqu  clie  fenaurtis demicl* 
«liT/I  La  nature  du  miel  elt  celle  qu  il  cmpcfchft  lapoucdtuK  «ccotniptionî 
mlfL         ceft  poiurquoy  Ion  en  fait  des  gargarifmcs,pottr  nettoyer  ficdctcrgcr 
tesvfceresde  labouche.Lon  fait  de  l'eau  diftillccdcmicl,qutfe^«t. 
Zf»  Je  mit/ |,j^(((elepoiltombé,euquclquepattieducorpsdeccibic». 

manière  rlfprrparerdiuerfsfirtet  (é'diuirpi  eomfo^iêM 
d^msej,,      C.UKP.  lxxii, 

« 

E  miela  telle  vertu  qu'il  contregarde  6c  défend  lès  cho^ 
fcsdc  cortuptioii  &  pnurriturc:  qui  eft  caufe  que  quand 
Ion  veut  garder  quelques  racincs.-fruiâ:s,he£bes,&  princi- 
palement Icius,  Ion  a  accoutumé  les  confire  cnroichdoà 
^îcnt  que  nous  appelions  miel  violât , .  rolat ,  anthofat ,  de  raifîns 4c 
Qaraas,d c  incurtc.d  anacarde ,  de  buglofc ,  &  autres  rcmblable$,qni 
(ont  f^ics  avec  Jeit|s8MnieI,dcrqucls  nous  parlcronsfeulcmontcncc 
. ,  paflàgc; 

r^yl»  îi,»/»'     L«  miels  violat,rorît,  buglofat^mcrcurial  &r  antliot^u ,  autrement 
dctotmaEin,ronttousprtpatczdcmcrmfifottc,Ptcacziusdcro* 
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(es  récentes  vne  liure,mie.  bbnc  puc^  &  prcmicrememcuit  êc  deipu- 
me.dix  liurcs, faites  Icioutbouillir enfcmblcd^nsvn  chaudron  furie 
feu  clair  :  quand  il  commencera  à  bouillir,  adiouAcz  qiincrc  liurcsdc 
rofcs  leccnccs  cncorcs  veiccs,decouppees  aucc  cizcaux^ou  forcetces, 
&ites  le  cooc  caiceinfqacsà  cancquele  Jus  cn&k  conlbioéicn  remiiic 
ilbaneiic  aaec  vu  bafton.  Ce  &îû  codes  le,  êc  metie^  en  vailfesia  de 
tcrr^potirycftregtcdéfCarauecletempsildeuicnciQdneur.  Autre- 
ment, âcpoar  le  mieux  &  plusficqucnt,  pilez,  dans  vn  mortier  rofes 
récentes,  adiouftez  pareille  quantité  de  miel, &:  mettez  Ictout  au  So- 
leil rcfpacciie  trois mois,puis les  coulez ,  &  faites  cuireà  confidance 
de  miel.  Auuement,  prenez  égale  paxtic  de  œicl,&  de  plu  Heurs  infu* 
lSiiiMit^ici|i«t<icccnta,ciii(c«  te  tout  àla  cdfiftance  dely  rop:cant  plus 
ifiliu  d'iafufîoniexofts.  tanc meilleur  fera  le  mièl  rofat,  9c  celuy  cjr 
c(l  pluscommode|»oor prendre  p.n  la  boticbc»cofntnele  premier  6c 
fécond  pour  mettre  es  clyftcrcs;  Ou  bien  prenez  mie!  récent  &  crud 
pluftoft  que  cuit,ou  légèrement  cuit,cn  y  adiouftantquelquc  quanti* 
te  d'eau  doucc^rofcs  rouges  rccentes,&  feichecsnouuellemécà  l  oin- 
bte,letir  ongle  o(lé,la  tierce  partie  du  miel:  mettez  les  cnfcmblc  en  vu 
vaififcao  dfrirerBe»oa  ée  terre  plombé,  qu'expofercB  à  m  Soleil  ardanc 
Imiftouppé .  &  reroouucrez  de  trois  en  trois ioon**ainfipreparcres 
commodemétiemiel  roiàt  &  antboiàttbcaoconp  mieux  qu  és  façons 
fufditcs. 

Lcmicldcmcurtccrt fnid  auccvneUurcdciusdemcurtc, &ileu« 
liuics  de  mici.lc  tout  cuit  à  petit  feu.  Miel  de 

.  ^Lemiel deraifuis  de  Damas  cftaiufi préparé: Prenez  raifins^Da- 
snas  nettoyez  dé  leurs  pcp  ins  :  faites  les  trépér  vin  gcquaire  benres  en 
caacbaudç ,  psèi^ire  à  perfeâion  :  quand  ils  n  u  ront  cuit ,  palTcz  les  ■ 
par  vne  e^la  miotattecforte  expreifion  «fuis  faites  lcsi:uireà4àcpn&-'. 
ftancc  de  Miicl, 

Le  miel  d'anacarde  fc  fait  ainfi  :  Pliez  cci  tain  nombre  d'anacardes,  M  ild'émt' 
lailfczles  tremper  l'elpacc  de  fcpt  iours  en  viuaigrc.au  luiidiefmc  fai- 
teslescoire)  la  confompiion  de  bm0i(ié,[!!Aiispalfcz  les  par  vn  linge: 
le  jos  foit  ctiitaaec  pareille  quantité  de  miel. 

La  manière denttc Hydromel  vincux-.Prencz  mielvnrpartie,  eaa  Hydrcm^ 
depluyeilx  parties:  mettez  le  tout  en  (cmblc  dedans  vn  petit  tonneau  • 
bien  poilfc  &  bieneftouppé  par  dellus ,  à  ce  qu'il  n'ayi  air  aucun,  puis 
cxpokz  le  à  vn  grand  Soleil ,  tel  qu'cft  ccluy  de  I  i.illet ,  hors  de  toute 
pluyc,  &  i'y  laillez  enuiron  quarante  iours,  à  la  cbargc  toutesfois  que 
.  retourniez  letonneaodehujftenhttiâionrs,  i  lin  que  lacbaleurda 
Soleil  pénètre  detoascoftes.  Poacle  rendre  de  plus  grande  vertu  fc- 
coitbon  au  temps'des<otngs y  melkriusdexoing,  b quarte  partie  du 
miel,  à  fçauoÏTjpour  vne  linrc  de  miel ,  vn  quarteron  de  jus  de  coing. 
Aucuns  auanrquc  de  mettre  l'eau  S<-  le  niiel  ded.THS  le  torncr.u  les 
font  bouillir  fur  vn  feu  clair,  ou  de  charbon  ,fan5  fiimee,efcumcnt 
le  miel.  &  le  lailTcnt bouillir  iafqucs  àuntqu*il  foit  cuit,  &  prea- 
-  A  ij 


MtJtt. 


}A*rftpâtu 
,it  mifk 


LIVRE  II-.. 
ncnc  1.1  cognoilTancc  de  fa  cuifTon  pat  vn  œuf  qu'ils  iettcnt  dedans,1e* 
quelfil nagcpir delIUs, ccft  Ligne qu'ilcftcuid,  i^ii vaaufond,acft 

'  Lcipolonnois»  Molcoaiccs,  de  Anglois»  font  vn  breuuatt,  jq^c 
£»rmc  d'hydromel, kqncleft  beaucoup  plus  plaifanc  &pUisuia,qiie 

plu  (leurs  vins  ^enercux,qu*ils  appellent  Mede:  Ils  prennent  vnc  par- 
tic  de  miel,  Ux  parties  d'eau  de  pluye,  ou  de  riuiere,  ou  de  fontaine* 
font  le  tout  bouillir  enfemble,  ôc  en  bouillant  rcfcumcntioigucufe- 
mcnt  quafi  à  la  confoinption  de  la  moitié  du  (ont  :  cftant  rcnoidi  le 
meteem  dedans  vnvalflettu  àTÎn,  puisadioaftentfixonoesdeleuaiii, 
du  de  biere,oa  dTale^pour  le  faire  eDouiUic&  depnrer,'  êc  pCdent  dans 
)e  vaifTcau  y  n  nouct  plein  de  cancUe,  poyure,  zii^embre ,  graine  de 
paradis  A'  doux  de  girofle,  mcrmcmentiettent  dedans  le  vaifleau  vne 
poignée  de  fleurs  de  luzcau  ;  expofcnt  le  vailFeau  au  Soleil  d'Efté  Te- 
(pace  de  quarante  iours,ou  en  My  ucr  ic  mettent  dans  la  caue.Ceftc  fa- 
çon d'hydromel  oft  fort  fouueraio  pooc  Ics&ons  quartes,  mattnaiict 
habinides  do  corpt^naladiesdu  ceraeaa,commecpdep(le,apoplexiè9 
paralyfie,e(qacUe8k  vin  eft  défendu. 

Les  proucnçaux  &  Italiens  foncdcs  mar(èpans  ancc  miel  Se  aman* 
dcs,en  ccfte  façon:Prenez  miel  blanc  trois  liurcs, blancs  d'oeufs  trais, 
battez  le  tout  cnlemblc  aucc  vn  pilon  de  bois  dedans  vu  bafîln,  iu^- 
ques  à  tant  qu'il  acquière  vnc  couleur  de  laid:  puis  mettez  .le  baûia 
uffvn'ivudecbafboii ,  rêratitntietOlitloignâiiiemiBOCflOcielc  pilon, 
iu/ques^  ce  qu'il  (bit  quelque  pcuefpelfidocs  adiouftez  amandes  don» 
ces  pdees  &  fricaflTees,  telle  quantité  que  fera  ncccdàire  pourdoniier 
quelque  confîdance  :  cflant  encore  chaud ,  eftendez  le  fur  vn  marbre 
ou  table  polic:formez  des  marfepoosxittiiccoiitiùigulicisponioouc* 
rir  les  tabides,6c  faire  cracher, . 


Har^sit    n^T'^^^^O  Onnc  ciredoit  eftrede  couleur  fort  iaunc,  bienodo- 
HW**ft     i  J  r^T^v)  Ffcl  rantc,  graffc,  légère,  pure,ferrae,  bien  vnic,ncttc  pu- 
rifiée de  toute  ocduce.  CcUccU  la  matière  des  autres  ci- 
res quilbntartificieUes&dc  dioorfisooolcars,  quclb 
tft  (tffdre  noire^rouge,Yefte  &  blanche» 
La  cire  noire efllaiâe  auecccnckes de  papier  bniflëtk verte auec 
mixtion  de  vrderis ,  autrement  dit  verdcgris  :  la  rouge  aucc  la  racine 
d'orchanette  ou  de  cinabre  pulucrifc.La  blanche  eft  faide  en  diuerics 
QtTf  bitncht  fortes,  toutcsfoisla  plus  fréquente  cft  telle  :  Faiéies  fondre  la  cire  en 
r  yaiiTeaux  à  ce  propres  «puis  coulez  la  par  vne  eftamine,  à  fin  de  la  net. 

toycr  de  toutes  fes  rupeifliiitez  ,«infi  paflèé ,  metteB  la  for  vn  feu  lent 
dftcbatbpn,  danivne  grande  podle  oa.vaiflèaiide  coyore^poor  la 
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■tcnirliquidc  &cn  chaleur  tlàauprcsvous  aurez  vn  ou  deux  grandi 
tonneaux  en  tormc de  cuuier  de  Icxiuc,  pleins  d'eau  Frairchernenc  ti- 
lee  du  puics,  dans  laquelle  fc  baigneront  deux  volets  ronds ,  plats  &c 
cfpais  de  dcmy  doigc,cn  faconde  cooDcrdcsfÔdsîaomilieo  defquds 
lêcafichë  vn  petit  bafton  on  chcmllcjcn  fonne  de  poignet,  pat  lequel 
on  pourra  manier  lefSl»  volent  vous  trooipetez  ces  volets  bien  ar- 
roulez  preroieremcnt  en  eau ,  dans  Icvailîcauou  fera  la  cire  fondue,* 

incontinent  les  rapporterez  pleins  de  cire  dis  l'eau  en  laquelle  dc- 
jncnrcra  la  cire  qui  aura  adhère  aui  volets:  vous  amaflcrez  certe  cire, 
&  eliendrcz  cliacuncspieccsàpartfuc  claycs  couucices  de  toile,  au 

rran  d  Soleil  do  niois  deluittet,itir  lefqaellet  vous  laUdUereziorques 
tant  qu'elle  feic  blanchic.Ce  pendant  qu'elle  (èra  au  Soleil,  Hl  adui* 
'  ent  que  l'ardeur  du  Soleil  foit  tant  véhémente,  qu'il  face  fondre  la  ci- 
te eftcndue  fur  ces  claycs,faudra  lafouuentarroufcr  d'eau  frai(chc,&: 
parmcTrac  moyen  la  défendre  des  moufchcs  à  miel,  qui  y  auolcnt  de 
toutes  parts  pour  en  tirer  le  micl^utremët,  faites  cuuc  la  cire  en  eau 
tàt  de  iois  iulques  à  tant  qut  la  voyez  blicbiitcdbienoQeccfteniani^ 
le  de  Uanchir  la^en'eft  untlcureny  de  tant  pedtt  trais  que  la  pre- 
intere,patce  que  une  (bnueat  fondre  u^e,le  diminue  de  beauccuf^ 
.  miisUièichcrau  Soleil,  ne  luy  apporte  grande  perte  nydimînutioi^ 
comme  vous  le  fçaurez  à  l'expérience. 

Pour  faire  bougierPrcnez  deux  liures  de  cire  ncufue,vncliure  de  bô 
ne  rcûne^va  quaitcrô  de  cercbcnthine,meilez4&faiilcs  de  la  bougie 

* 

TROISIESME  LIVRE  DE  LA 

MAISON  JLVSTiqjl. 

LE   VERGER  . 

Ly  a  trois  fortes  dé  vergers,  îvncappcllecautrcmet  le  P«*«. 
'i^j  prcaujcqiicl  côfiftecn  vnchâp  fcultté  d'herbe  verte, 
la  fontaine  au  milicu,aucc  quelques  Plancs&  biâches  , 
par  cftagcsjfouftcnues  de  charpenccrie,iôus laquelle 
^^^v  ^-^^  gtSd  nôbredc  peribnnes  fepeuuent  mettre^  couoecc  •  ' 
D^eeAe'nM^erei'ctiay  ven^Bafle,&  plu  nenisautrcs  lieux  d'Alkma 
pïc:&:  pour  r^uitelchcu  en  ccftc forme  de  vcrgcr,il  le  faut  bié  efpi- 
crrcr,&  ofter  toutes  mauuailcs  httbcs  iufquesaux  racines.  El  pour  o- 
ûcrlt  ieftcdcs  racinvsdcTdiics  hcibes  cmierctncnt,  fautvcrlerou 
bouillante  par  deirus,puis  batu  c  &  fouler  Taire  bicnfort;&ptrdeflui 
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yiettcr grande quancicc  de  rajtccaax  cîe  tcrre,pîcîne$  dTicrbcvcrtcJa 
terre cftant  au dclFuSjpuis  les  trcpignec  aux  pieds,  &  padcr  Icçcrcméc 
la  battre  par  dcffus, en  (oitc  que  peu  decéps  après  l'herbe  cômciicc à 
poindic  àc  icucc  corne  peuts  chcueux:  &  finaîemcm  foie  le  verger  de 
plaiiir  pooc  les  Datiies^poat  larccrcacton  ck  Isiif  e(pnc&  leur  dedoiu 
Uànaremaniece  Je  veigcrcft  celle  qocnosandens  Frâçois»  qui  ottt 
^prcmiercroencercric  nos  RoroaosAc  hiftoires^ontpris  &  viùrpépour 
ulour.       vnlîcu  de  plaiHr  aux  Princcf, qu'anciennement  on  appelloitSeiotîr,?^ 
^*t.T4;^rd  inaintenant  Beau  regard.  Lequel  outre  le  baftiment  leigncurial  bica 
coparci^pcrfé  6c  diapcCjencoucé  de  idéaux  ioiiczàcaudciourceviue 
comprenoit  hauce&ballè  coui,aiiecfesiacdiiisÀ  phifir&àftuiûi^ 
taillis  garcnnes,Tiuîecs»&cooK  ce  quiiè  voie  de  bcaaeavne  maiSoaùi 
gneuriale, 

La  tierce  manière  de  verger,  c(V  celle  que  nous  entendons  dretTer 
en  ceft  cndtoit,quepcutfajlierlclieuduiardinfruidicr,  pour  vnc 
nuifon  de  mefnagcrteUe  qu  auons  dclibcrc  de  baftir  &  drcircr ,  Se  cii 
laquelle  vouiuus  auoirplus  d'cigard  au pr o iiiCiSc mondcrce beauté, 
qa  aux  (ômptuoiites  non  oecelfidres. 

SujnSi  A6c  noftre  deflcin  Seproie^cf  JelTus  propo  ré.ceft  endtoic 
feqaiertqa'apreslesiacdini  àpotagcs  5z  ï  fieurs,aueeicarscircdftan- 
ccç,  non?  drcîïîons  vn  verc^crponr  Ic^  arbres  fruiâiers,contcnant! 
fe  ul  aur  .Kic  dclart^cur  ÔC  clpace  que  les  deux  autres'iardms  enlcr.ililc 
Ufdm  ffin.  iâsautces  allées  entre  deux  &:  aumilicujquedc  l'interLiallc  des  arbres 
^f*^  tel  qu'il  fera  die  cy  après  :& fans  autre  culture  d'herbe  ou  autres  cho* 
lèsattdeflbas>doncvoQ»puiflie»e(pererquelqueprofficottaniende* 
mentqMLdii  foin  qui  y  crotftra.:  car  l'arbre  fruidlier  ne  vcucauoir  (à 
nourriture  empefchec,  nyembleepar  la  culture  d'autres  plante  s  qui 
luy  feent  à  rcntour»&  ne  dcmâdc  cRre  defcbauffi  en  hv  îjer,ny  cultiué 
que^ar  fcs  faifbns;  autrement  ne  rcdroit  aucun  ptoftit  i  Ion  m  i lire-, 

L  afiîette  d^  verger  doit  élire  fur  quelque  couîlau  ou  coUine  ^  plus 
toft  qu'en  quelque  campagne.:  car  outre  que  telle  aiCetce  eft  mieux 
aiSree,plas  amener  gractcufepour  ragceaDleconccmpIatton,&  per» 
fpe(fliuc,  ic  diuerscontécemCs qu'on  y  peut  reccuoir.encore  les  cotK 
Aaux  font  plus  capables  pour  y  planter  arbres  fruitiers  que  la  plana- 
rc:car  ceux  qui  font  en  la  plaine,  fils  font  plantez  fort  voinnsjcnui- 
fentrvnlauuepar  leur  ombrage:Ies autres aucontrairc  (  fclonquelc.- 
plan  va  en  montant)  lui  palTaiis  d'arbre  en  arbre  l'vn  l'autre  ne  fem- 
pcfchent  aacuQeiQ](nt,&ne  peuué  entrenuircDoic  cftre  auflî  po(2 
plufloft  versle  Septentrion  que  fur  le  rcgarddu  Midy ,  \  finque  des 
fencArcson  puidc  iouyr de ià E;aillardifc &  beautéivray clique pofé 
versle  Midy,  feroit  plus  cxpoTé  au  Soleil ,  la  chaleur  duquel  cft  fort 
requife  aux  arbres  frujdiiers,mais  la  pcrfpcûiuen'en  fcroitfi  plaiOîte: 
out.cqu  il  icroitofttnréôc  cndômngé  de  la  poufT!ere&  ordures  d*V- 
JKtairCjlors  que  les  bleds  font  battus,ii  par  cas  il  en  efloir  voilîn. 

Ssn  t«ut  qu'il  ne foitcxpofii  au^yent  lie  Gjdcrne 
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foSR^qui.eft  encre  celny  de  ÏOcddmfdc  du  Non  :  parce  qu  il  eft  fort 
ennemy  de  tontes  foic»despUnts,prim:ipaleincnc  des  âeufs4cl«]ucl. 
Icsbfuflc  comme  file  feu  y  auoic  palfé^a  caufc  qu  ilfboffle  du  coflé  de 

la  mer,  participmt  aiifHdu  Noie  c^iiicfl  foTtafprc,  non  toiucsfois  fî 
dangereux  que  de  Galernc,lcquel  (onfflc  vnc  foisi*annce,pnncipalc- 
mécau  Pnnteraps4&  gal^eicsiilcurs  de  la  ccnfc^^  fur  tous  delà  vigne 
<|aaiidilfoufifle;Donc  a  eftéfaiâ  ce  Carme  lauii. 

.  P^s  HH  Géhrndj  per  a  nom  fit  cUtifii  iéétmu 

Sur  toutquelateiieou  vous  drefleres  voftre  verger^nefoitoMTO- 
fcageufe  ny  aquatique,  car  les  fruiâs  en  tel  terroir  ne  viennetltiàttOtH 
reuz,&ne  font  defonguc  dnrce:  doit .luflîcftrc amendée vn an auani 
au'cftre  bcfchcc,  pour  y  faire  pcpincrc  ôc  ballnrdicre,5c  après  qu'elle 
Kcapour  la  dcuxieime  fois  bcfchee  &  fumee^ou  marncc«ii  h  txui  hiL- 
ièriillèoir,  &  prendrelpnfien  &  làmame:  &parmc(me  moyen  Te- 
finerrer  fbiogneufmentj  Et  qoant ^  la  nature  &  oomë  d'icelle,  doit  e» 
ftrc  grade  aumanier ,  noice  en  couleur ,  &  qui  fefinie  aifcmcnt  en  U 
frayant  6c  remuantattxdoigcs«ficpointtropdarc^arg^Ucu(è,croyen(^ 
ny  fablonncufe. 

Laclofture  du  verger  fera  ou  delmvc  viue,qin  cfl  à  la  vérité  la  plu* 
plaiiàntc  ôc  aggceable^maispiuspcuiiuablccfl  celle  de  mucailc,pour 
dite  plus  forte  fi^aftie  en  moins  de  tempsjaquclle  pain  Ae&  accoo» 
ftrèegentimenCj  ne  donne guieres  moindre  plaiHr  oue  la haye ,  Ci  n'ai-  * 
mez  mieux  la  ^ire  defolTcz  rchauffez  de  haye  vioejetout  félon  la  cô~ 
modité  du  lieu  &  reuenu  de  la  maifon,  hors  ce  neantmoins  delà  voyc 
de  tout  bertail,&  où  nul  home  puiiîc  cntrcr,rinô  par  la  porte:  cncorcs 
que  la  mucatUc  foit  la  plus  alFcurce  clofture,Dlus  £orte,oailie  en  moins 
de  temps ,  &  plus  proffitablc.  Et  parce  que  le  verger  eft  du  toot dédié 
pour  ptanter^eoter,  &  tranfplantcr  lesarbr^  eniceluy  nous  difpofe- 
tons  certaines  places ,  où  commodémentlapepigaiere  &  baftardicre 
pourra  eftre  mi(è:laquclle  pépinière  (èra  comme  vn  magaûn  de  planSi 
pour  equipper  Sc  fournir  le  verger  à  tons  befoings. 

Nous  lemcrons  premièrement  la  pcpinicrc  du  cofté  de  l'cnitcc  d  i-  s»«ib«w  * 
ccluy  vexgcr,6»:  tout  ioignâc  drcûcrons  la  baftardictc,où  feront  plan-  J'^-J"*,/^* 
ceslesfiuittagcaux,prinseniccllc  pépinière,  poureftre  puis  après  en-  ^f^■,ff^„f  ^ 

tez  en  leoriemps.  En  Tautre cofte  nous  pbnterons  les  (xniâs  à  noy-  un. 
aux.  Se  de  là  nous  les  tranlportcrôs  &  enterons  en  diucrfes  manières,  hêa^rikn. 

Au  delà  de  ces  deux  grandes  aires  feparccs  d'vn  grand  chemin ,  nous 
alligncrons  &  ordonncrôs noz  grands  arbrcs:& au boutd'iceux  nous 
picqiicrons  nof}rcozerayc,quj  pourra  pour  fa  commodité  tcccuoir  la 
fraiiciicui  de  quelque  petit  ruiiîeau. 

Z.«  ptpiniere  qui  efi  U  pUnttiénhet  par  pépins  onfemmet* 
CHA.P*  IL 

LEs  arbres  viennent  &  Ibrtentde  terre,ou  fans  culture^ou  aucc  cul- 
turc    artifice  des  bommcstdc  ceux  qui  viennent  par  l'indurtnc  6c 
artiàccdei'honinie,Usvnsvienuétde  graines,  à  fçauoir  dcpcpins,oa 
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àt  noyaux  fcmcz  &*  fichez  :  les  autres  de  rdettolll&  petits  pioasfiiiw: 

faillans  delà  racine  au  pied  dcXarbre,  ay  ans  Iciirs  cheuelures  deract^ 
ncs  rormces&  àpart;Aucunsvicnncnc  dcbouture,commcdc  fcions,* 
ou  de  prouinsyOU  deramcaux-  aucun^  de  prou!gnagc,par  clpcciai  i"ar- 
.  bre  cù.it  encore ieune  &c  pioyabk  ;  les  auttcs  iont  cnuz  les  vnsfur  les 
autres.  Nous  parlerons  premiertmentcommeDcillesÊiiitfiire  venk 
en  la  pépinière  delcon  graines  9  de  nnû conftqacmiBeiit  nous  tcaîce- 
tonsdes  autres  façons  de  faire  venir  arbres. 

Donicpour  drelTcr  voftrc  pcpicrc  de  poiriers,  pômicrs,coingniera^ 
&  autres  arbrcsà  pépin ,  vous  ferez  beichcr  bic  c n  fond  vn  grand  car- 
reau en  bonne  terre  ,&  bon  folagc:  &  f'ileftpofijblc  dés  Viwucr  pré- 
cédée que  vous  voudrez  fcmetjà  hn  que  le  terroir  foit  dilpo^é^ôc  pre£> 
quedemy  rentsAnefletesdebon  gre(Iin,qai  fe  piiiHèmeuck  &  pouv* 
lir  auec  la  terre,  9c  &  garder  par  gros  feillons  iniques  au  lemps  des  cû 
dres,qui  eft  en  Septen\brc  &Oâobre.  Auquel  temps  prenez  du  marc, 
defdits  fruiûsà  rilfuc  du  prcfToir,  ou  peu  après  auât  que  les  pépins  en 
(byent  corrompus,  &  les  frottez  &  cdlvycz  crefbicn  entre  les  mains, 
puis cllendez  &  efquarriflcz  voliic gueret  bien  vm,  fie  drciicz  voltre 
cacreau  par  planches  larges  de  auatre  pieds  oucomron^les  raiics  entre 
4ettx,à  ce  que  Ion  les puiffêiàraei  d  vn  cofté  6c  d*aatfe,  fiios  ptetÔAer . 

f»ardeirus«  Cefalâ,(emezy  iceluymacc;defaçonqaelatcixeenibir 
egicrcmcnt  couuerte,  puis  lerccouurez  trefbien  de  la  terre  qu  aurez 
Icuce  en  fai(an  t  les  raifes  d'entre  les  plâchcs ,  &  bercez  auec  vn  rafteaa 
par  dcfTusrà  ce  qu'iccîiiy  marc  fépandc  ôc  ne  foit  cmmoncclé. 

Aucrcmcnt,faucs  iciciicr  les  pcpins  de0ufdits,&:  les  gardez  iufques 
àl'hy uer  en(uyttant:de  puis  enniron  la  S.  Andcé^on  au  commeaceméc 
du  Printemps femezlesycommc  dit  cftyfinsleuergueres  dé  terres dea 
ratrcs,quand  vous  taillerez  vos  planches  :  &  lesfaeicez  auec  le  rallcaa 
▼n  peu  par  dclTus,  &c  y  icttei  force  efpines  !i  rameaux  nfTcz  clair  après 
qu'aurez  icrac,  à  Hnquc  les  poulaillcs  ou  les  pourceaux  n'y  faccnt  au- 
cun dommage.  Qu^nd  les  pcpins  auront  Icuc  Referont  creus  d'vnan, 
oftez  5d  lardez  leur  tous  les  bourriers le  plus  fouuent  que  pourrez,  ôc 
ne  laides  croillre  vne  feule  herbe  en  hauteur  après  eux,de  crainte  que 
isvousarrachiezvne herbe  dure  &iagran de, par  tnelme  moyen  n'ar- . 
rachicz  le  petit  pe|Hn  Se  femence  deTarbrcArroufez  les  ciuandl'Elld 
fera  Ccc^&c  commencez  à  les  cflagucr  8^  efraonderjà  fin  de  letTr  accou- 
ftumcrla  larpc,&:qucleur  fuc  faddrcITeà  vntrôc  fciil,non  ^  plulicurs: 
puis  les  arrachez  vers  l'iiyucr  auant  qu'ils  ayent  recommencé  à  bour- 
geonner,pourcranfDlantcr&  remuer  en  la  baftardiere,  pour  les  faire  . 
pIuftoftbotttter&  uillir  hors  déterrent)  faut  mettre  tremper  les  pé- 
pins encan  ou  en  laiâ  Fefpacededeuxou  troisioursî&  fsut  icy  cn^^ 
tendre  que  la  graine  ou  pépin  du  mcurier>iievtentoucroiimtoi^  Se 
^    ne  produit  C\  bon  fraid  que  celle  du  fignier. 

Ponrfcmwr  rO:mc,  lonamalfcfon  pcpinaiiant  que  l'arbre  foie  vc- 
saotr  t'orm  ^  de  feuilles^  qui  cil  au  commcnccmciit  de  Mars,  alors  <^uc  rormcaa  . 
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CCtnunenceàttiiiur:  puis  on  Icl^iche deux ioucscnùers à  l'ombre,  ÔC 
après  on  le  (ème  en  terre  zffcz  ferme,  à  la  profoncleiif  <fvnp.oulcej  9c 
Tarroufe  Ion  fbuuenc  fî  les  pluycs  ne  viennent. 

Lon  feme  le  laurier  vn  pied  auanc  en  terre ,  &  quatre  grains  enfcm-  SemerUitritr^ 
ble,  &  va  an  aprcs  loa  le  replante  ailleurs:  ôc  autant  en  Mit  on  de  tou- 
tcsgfîttiicsIèiiUilablc^oommedcc/picitiiiainieiyAffaocm 

ZtêpUmiÀtufâM,      €«A».  III.* 

Oor  vos  plantes  à  noyaUjCÔmc  d'oliuiers.cerificrs,  pru-  d'' 
nicrs,amandicrs,pcrchicrs,chaftaignicrs,grcnadicrs,('fi  ""J***  ' 
tant  cftquc  legrenadicrdoyuccftre  pluftoft  ccnfc^en- 
,  tre  ks  miiât  à  noyau  qu'entre  ceux  ^  pcpin  )  auanc- 

  ^  ^pe(chiers>palmien,iîiicesrei€bcr  les  noyaux  frais  tirez 

iuhuiâs  que  voudrez  hcher  en  ceErc,qiiandle  Sùleil  ne  fera  trop  zC» 
pre,  &:  à  l'ombre  d'iccluy:  (?clcs  faites  au  parauant  tremper  troisoix' 
quatre  iours  en  du  laid;  ou  de  l'eau, puis  les  fichez  en  terre.  Ce  que  fe- 
rez non  pluftoft  qu'au  coronaenceracnt  de  l'hyuer pour  les  vcoit  iour- 
dre  au  icnouucau:car  fi  yous  les  fichez  auant  iliy  uer^ils  pourront  ger-  - 
mer  6c  leoer  anancUTcmie d'iceby,  9c  ainfi  tendres  nais  quIU  (crénc  ^' 
n'auront  force  poarrefifter  àU  ci^icor&  inclémence  des  froids  &• 
gelées.  EcfipoorToftreai(àncevous  l^vaulez  cntetenleur  ballar* 
diere  mcfine ,  c'eft  ï  dire  au  lieu  où  les  aurez  premièrement  fichez ,  Se 
où  ils  auront  Icué  fans  les  trârportcr  ailleurs ,  mettez  ou  fichez  en  cha  - 
cuntrou,trois,quatrc,ou  cinq  noyaux:&  û  tous  lcucnt,&  y  ontprins 
facÛM^  n*eoUÎilièsque  leplusbeaupourei|te<iiitlelieii,ie'ariadies* 
]es  aDtret,poarlcs  tran(pkuitetaiUeurs. 

Eaqociqne  tcropgque  ficherez  vos  noyaux ,  voyez  quece  (bitcn  ^j"^'*''  ff'  ^ 
vnbongueret,  &:  bien  profondement  befché,  &  mettez  force  menu  ■9••^•• 
fumicTparmy,feuloume^é  auecpoiiiïîcrcramairccjés  chemins:&  les 
fichez  trois  doigts  dâs  terre,  &  à  dcmy  pied  loing  l'vn  de  l'autre,  âi  les 
arroutèz  uois  fois  le  mois,puncipalement  en  eilé  quand  il  fera  fcc,  Se 
'  les  lâcclei  vnefois  le  mois.  Stir  tout  fiches  leten  beau  lieu  8c  bien  ex- 
po(2  âo  Soleil ,  fi  en  Tonlez  auoir  vn  fruiû  bien  noorry  &-plaifiint  aa'  - 
eouf(:autrement,(^ilsfi>ncfiches^]ieu  ombrageux,qui  neantmoint  > 
loit  de  bon gucrct  .lefiruiû en  pourra  eftre beau, mais a/Icz  mal grà-  . 
d'eux  au  mâgcr.  Quand  les  noyaux  plantez  auront  prins  pied  &  quel- 
que peu  de  nourriture,  arrachez  enutron  l'Aducnt  ceux  que  voudrez  ' 
(ranlplanter,&  leur  cfpointcz les  £acines,6c  les  cibranchez  auant  que 
les  po(èr  ai]ledrs.Et  notés  que  lé  repliter  deux  fois  réd  les  ûnuigeaox  *  . 
dé tbuiche  condition  9c  mdtteots»  9c  les  aduantage  grandement.      crofâ  m^v 

Et  quant  an  particulier  de  chacun  noyau»  ^comment  il  les  faut  ^'A'^"- 
ficher, cfldefçauoirquclesgroflcs noix, toutcsmanicrcs  depefches,  ^^^mJ^» 
perfigucs^fncndes,chafl:aignes,mcnus abricots, &:  (îngnliercmcnclcs  chaffahna; . 
bois,  vicnncat  fraacSj  fichés  de  noyau, pçucucu  qu'ils  trouucuc  aulH  A^nc^M.  - 
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bonne  terre  draafltbeaofolageqae  font  les  afbres,  dont  les  fitnds 

derdics  noyaux  ont  efté  tirez. 
9afyl^^     On  Echele  noyau  de  Perfigiiieren  lien  froid ,  vn  pied  profond  ca 
terre  la  poince  deffous^à  vn  pied  loîng  l'vn  de  raucrc^&  cecnNouem- 
brccs  lieux  hauts,&  en  Tan uicris  lieux  bas. 
•GuméoUirm   Le  noyau  de  Guindolier,aucremenc  dit  luiubier,  fc  âcbe  à  la  roanie-i 
JmM«r,  're&^j^aduperfignieROttifilefttaritifàleaer&croiftrc. 

PfjOT»     Onncheauàî  les  noyaux  de  Prune  en  terre gnilè  vn  pied  depro- 
rimes.  foi,^^  ^ç^^q  Noucmbre  Ôc  Feurier:  &  les  replante  Ion  en  nàtse 
mots  en  troas  6c  folFcs  ny  trop  larges  ny  trop  profondes. 

Les  noyau  de  Pin  fe  fichent  en  lieux  froids  en  Fcurier& Mars,  on 
cnuiron  la  chcute  de  la  pomme  de  pin ,  ou  peu  après,  en  folTcs  bien 
bcfchces  &  bon  gucrcc;  ôcacdoitoiiioraprclapommcàfofccou 
«uec au cun  ferrement  pour auoit les  noyau  x,ains  attendre qu'cUe iote 
ddoCeCc  entrebâillée  :  &fautfàire  tremper  les  pignons  trois  ionrt 
au  parauant  que  les  ficher,  Aren  ficher  iept  enlcmble.  Aucuns  les 
mctrcntcn  pctitspanicrs,*:  les  coupcntquand  ils  font  nais.  Ilsnedc- 
nundein  d'eftrc  traufplantcz  :  Pil  aduicnr  qu'ils  (bycnt cranfpian- 
tcz ,  fc  faut  donner  de  garder  en  les  arrachant doâcnfcr  Icuc  racine 
mairtrelFe. 

î^oif,iics,         noifitles  &  prunes  de  toutes  (brtes,  pefches,  auberges ,  &  gro  s 
pefdM,  abricots ,  en  quelque  bonne  terre  6c  iblage  qu'en  mettiezies  noyaux, 

Aabcr»fs.  ne  viennent  du  tout  fcmblabtes  anfiruiâ  des  arbres,  dont  ilsontefté 
OreiMrbri-  parquoy  veulent  eftre  entcz  en  Icurbaflardierc. 

NoyduxJe     Le  noyau  de  d,utc,qui  fait  bpalme,re  fiche  le  bouc  aigu  contrcraôt 
d4tic       deux  coudées  profond  en  tcrre,&  en  heu  amendé  de  fien  de  cheure,& 
le  coflé  aigu  au  dciTus,  6c  veutcftre  arroufé  tous  les  iours,  &  que  cha« 
cun  an  Ion  lay  reipande  du  (èl  à  rent«urj&  que  Ion  lemniplance* 
GràiatJklU    Les  grainesdc  umons,citrons,oranges,ponciles,&  ièmblabies,cÔ-v 
nom,  citrom,  me  a  efté  dit  an  iècond  liurc,fc  p  i  c  q  :  :  c  tu  c  n  c  o  u  ches  bien  préparées  6C 

^^'"^^"'^""'''®"^^"^^'^'^^^''^^^>  ^  bout  le  plus  aigu  contremont, 
à  demypicdioing  l'vnc  de  l'autre,  &  d'vn  doigté  demy  profond  en 
tcrrc,i!k  veulent  cftrc  fouucnt  arroufcz  ;  puis  quand  ils  font  creus  d'vn 
pied,  replantez  les  au  rez  d  vne  muraille,  en  alpe  A  dvi  Midy:&  en  hy- 
uer  éc  quand *lê  temps  eft  haireux ,  les  emm»ntcles-&  afFeublex  ainfi 
qu'auôs  dcfcritaulècondliure.  Autant  en  peut  on  diredes grenadiers 
éc  lauriers,comme  tu  aspeu  entendre  au  fécond  hure. 
^itladiti  Les pillaches  requièrent  plus  grande  diligence,&  demandent eftrc 
*  fcmcz  tant  maflcquc  fenieUc  en  terre  bien  acrce  &  bicngra^re,  ledos 
tourne  à  l'Orient,  &  ce  enuiron  le  premier  iour  d'Auril:  &  là  les  pou- 
uez  enter  fur  eux  mefmes ,  combien  qu'aucuns  les  entent  Itir  l'aman- 
dier. 

Msm  it        noyau  de  lapefcheveut  eftrefiché  incontinant  aprcsqu'on  la 

pr/î-/k      migce,lc  noyau  ayant  encore  quelque  peu  de  chair  \  l'entounCc  pOUr 
eftre  de  plus  longue  duccc«  veut  eftre  encec  iur  i'amcndiçr.- 
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LêBâ/Uriitr»      chap.  un. 

I  tu  veux  auoirvn  fruiâibcau  &plairanc  de  ces  arbres, 
ce  n'cll  alTcz  que  tu  ayes  femé  ou  fiché  les  pcpins  ou 
noyaux  en  bon  gucrct ,  mais  il  faut  qu'vn  an  apr  es  eu  les 
craiilporccscn  auucUcu:  car  ce  cranipoïc  les  amadoue 
(3c  ks  renonoeUccn  vne  vigueur  quirendlcucsfeoiUe»' 
pins  belles ,  &  lea|9  fr  uid^s  mieux  nourris  9c  plus  plai- 
fiuis.Ainficu  voislcs  iauuageaux  traniplancez  ailleurs. acquérir  parce 
moyen  vnc  nature  plus  douce, plus  grande  bcauté.parquoy  quand- 
les  arbres  qui  auront  leué  de  pcpins  ou  noyaux  fcmcz  ou  richez  ,  au- 
ront prias  quelque  peu  de  nourriture  &  accroilicmcnt  cnlapcpioie- 
re«arrache-ies  eu  Lune  nouuellejfur  le  foir  auec  le  plus  de  racines  que 
ièrapolfiblct&filf  ena  quelqu  vnegallee  ou  rompue,  couppc-la: 
aduifèauiSqBettt  lesarraches  lors  que  le  vent  de  Septentrion  ne  (buf 
fle  point  (car  ce  vent  eft  ennemy  aux  nouuelles  plantes)&  les  replan- 
tes à  rinftantmefmc,  à  ce  que  les  racines  nefeuentcnt,  en  temps  ny 
froid  ny  chaud,ny  de  vent  cxccflîF,  ny  de  pluyc,  ni.iis  doux  &  fort  fc- 
iain,choiri(ranc plgAoIl  vn  iour  nuageux,  que  le  Soleil  eilanc  chaleu- 
reux &  la  LunecToiGilite:  &  fi  nasuloifir  de  tel  replanter  fi  toft,  ou* 
que  co  les  vueiUes  ciiuoyer  ou  porter  loing,cncourne-les  de  leur  terre 
SBefleeaoecficnv  &r  Icscouuredc  drappeau  ou  de  feuilles.  Quai^dta- 
lesairacheras ^regarde  de  quel  codé  du  ciel  ils  font  fituez  en  leur  pe- 

f minière ,  \  fin  que  tu  les  tranlplantcs  en  mcfiiic  regard  du  ciehcar  /i  tu 
es  tranfplantcsen  alptct&  (olagcoppolitc  ùs:  ditll  rer-t,  ils  n'en  pro- 
fit eronc  pas  û  bien  :  qui  cft  cauicqiie  ceux  qui  achettcnt  nouuelles 
plantes  oaibies*  doyucnt  foigneulèment  fcnqueiir  en  quel  terroir 
eUesfontcreuëi,  &  quel  regazd  du  Soleil  ellesaooicnt,àfindelet 
tranfplanterenmcfmegueret&lcmblableafpet^.  Vraycdqur  ccflc 
cblcruation  meftmblepartrop  ceremonieufc  &  bien  fort  difficile 
d'eftrc  toufiours  exactement  exécutée,  vcu  que  bien  fouucnt  à  Paris 
nous  acheptons  des  arbres  à  planter,  detqueU  nous  ne  fçauons  la  pre- 
mière ntuacion,&  li  pour  ccla,c(lants ailleurs  traurplantczilsnclaif- 
/cntdeoroffiter.Et  puis,qu.'eftilbc(bingdecefte  cérémonie,  puifquc 
le  Soleu  qoieftle  pere  nounillierde  toutes  plantes  voit  en  vn  iour 
tOllS'Ies  codex  derarbre,  &  quela  terre  ou  l'autre  cA  planté  n'eft 
moins nourrifTance  d*vncoftéquc  derautrcPCcschofcsconfiderecs, 
cnuiron  l'Aducnt  dcNocl  fautcftcndrc  vn  uicrc  gueret,&  en  faire  vxi 
carreau  rayonné,  où  feront  logtz par  ordi c décent ks petits fàuua— 
geau  X  que  vous  aurez  arrachez  de  la  pcpinicrc,  en  leur  elpointant  te  '• 
«fliacbant  à  tous  les  radnes,&  eotour  les  (bochettes.Faitesles  ra^'onc  - 
creux  ^çnniron  dcmy  pjled  au  delTous  defiliteslônchettcs ,  &r  ce  en 
honguerec,  voire  meilleur  TileUpollible,  que  ceux  de  la  pépinière. 
Vray  cft  quclcs  rayons  fe  doyucnt  faire  félon  la  bonté  de  In  rcrrc ,  & 
naturel  de  l'arbre:  car  en  terre  argiUcufe  oX  dure  faut  fane  layonsà 
laprofondcux  de  uois  coudccs,  en  lictl aqueux  &inaiclcagcuxdc^ 


LIVRE  HT. 
trois  pieds  reulcmcnt.D'auLuncs  plantes  >  coaimefrcrnc  &  ToHui», 
viennent  mieux  nu  rcz  &:  au  lommcc  de  la  terre,  qu'en  trop  grande 
profondeur  d  icclk-   Arrangez  vospcdcs  fâuuagcauxcn  iccuxra]r> 

.onsàvn  dcmy  pied  /.vn  dcfmtit,8ciesy couutez  bien  vinenieii^ 
& biflèzi'efpacc  d'vn  picddc condos entre  vn rayon  &  l'autre,  àfin 
qoe  vous  y  poU&ez  fai  rc  des  caiiès ,  pour  aller  à  l'aife  farclcr  6c  eQCëc 
cntrrdeux  rayons. Qnand  vos  fauiingcimc  fcrôt  aflis,illeur  faut  coup 
perle  trônerez  une,  5^  emplir  les  railcs  de  himicr,  fans  autrement 
enterrer  ny  couurir  lcsplantes:&  àiQcnncc|u'iisvicndronc,illesfaiic 

.bien  (ârclef^  l'en  cour  »&  nettoyer  de  bourriers,&  lcsiârfoucr,ou  lé- 
gèrement befcher  aocunefbis en  Efté  coot  autour»  fans  approchée 
trop  près  des  racines  :  Scaudï  les  acronièrderoir  quandlciour il 
auta  hiû:  grand  chaud  :  &  quand  ils  auront  la  première  &  féconde 
année  iettc  fcions  nouueaux  ,  oclaifTezcn  chacun  fauuageau  que  le 
plus  beau  ictton,leplus  droit ,  plus  poly,  le  mieux  nourry  &  déplus 
belle  vcnucj& couppcxiesaucrcsbicnicïdu  tronc.Commcilscroi 
ilronc,emondes  les  Ûeni  mont  du  menu  bols  fiiperflu,  èc  iofqocs  au 
.  les  du  tronc:ce  (èta  au  mois  de  Macs  oo  d'Atttil»&  piquez  au  pied  de 
chacun  fauuageau  vn  menu  efchalas pour ledrcffer,  &  les  liez  tona 
deux  cnfemble  auectortiîs  d*hcrbc,  mettant  de  lair.ou/Tc  cunntrc 
chofe  inolle  entre  les  deux,à  ce  que  la  dureté  dcKTchallas  ne  le  h^iC. 
Ce  augroflir,  Etauflîlcs  cultiucrcziufquesà  ce  qu'il  Its  faudra  tianf- 
plantcr^fi  mivUX  vous  n'eu  voulez  enter  quelques  vnsiur  le  licu.Quid 
par  oubly  vous  aurés  Iai0%  vos  petits  lâuuageaux  en  leur  pcpinicrè 
deux  on  trois  ans  fans  les  arracher,  illes  faudra  rayonner  en  la  (àçon 
que  dit  eft,maisleursiayonsreront  plus  crcux^&neleur  faudra  cane 
roti!:;ni'r  !.s  r:<.cines:dc  Icscottiiiendracsbcancherpacbautyfclonque 

beloin2  en  Icra. 

Il  iccrouuc  des  pépins  de  poires,  ou  pommes  franches,ou  crcuct 
en  arbres  qui  auparauanc  ont  cll^luflcurs  fois  entez ,  qui  aroeincnc 
arbres  bienfbrt  droits,  dtd*aowbeauboisconmcfilseftoycncca- 
trmifl  ytmSi       &  n'o  nt  aucuns  plcquerons  OU  efpineiqai  les  arguent  de  fauua* 
id^tiÊujretiit  ges.  Tclsarbriircaux,  h  lesvontés  replanter  ainH^ou  mettre  hors  de 
tùuftomrt  mtd  fcur  baflardicrc  (ans  autrementf  jucr ,  ils  ne  lairront  à  vous  apporter 
lc»tcf»rmt,    bon  frui^^  à  maneer ,  ôcàfaire  cvdtes  :  mais  toujours  le  meilleur  cft 
dclcseiittiicar  Icfruidt  qui  vient  de  l'cntc  retient  toufioursmcilleu* 
\y^,rtài*  dm     formc  ,  &  l'en  appriuoiic  &  cngroffit  d'auantage  :  maisceluy  qui 
ffuia  yemuÊt  Vient  du  pépin ,  change  autant  de  fois  comme  on  change  Parbre  qni 
icftmtncto'  I  :  produit.  £t  outre  cela  faut  notcc  que  combien  que  touf  «bres, 
tmtûit»      dont  le  fr«idcftpuilTànt,vicnnent  mieux  dcfcmencequede  rrmcaur 
r^Trc^foi^  Ion  fait  mauuaîiè  plante  de  iènieAcetaidiue^  &miiichoi$ 
dclua  Ccrioir« 
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FléMtfdrfàôtttfjrrtittêm»       eu  a  p.  y, 

Espeticsfcioiis des cerifiers  peuplez  des  chcueleures,qui  Plmte  </r  re. 
HoRcnc  des  ndnes  des  grans  cerifien,  pUmes  aillcuis  tifinfMjoh 
^viennent  mieux  ôc  p^uftoftqucdc  noyaux,  maitiUesc6- 
^iiictuoAcr,&  planter  autre  part  candis  qu'ils  foncieunc^ 
'Comme  de  deux  ou  trois  ans;  car  quand  ils  font  i;ros,  ils 
n'en  proffîccnt  pas  fibicn:  îk  fi  vous  attendez  qu'ils  foycntgros.au  rc- 
pbnccril  les  faut  eilaguei  ôc  bien  cftronçonner  des  branches, &  met-  • 
aelairplii$g^sboQtdansceite,à  la  profondeur  d*vo  pied  :  puis  pie- 
eonnct  uicene  .ftpiquerau  pied  de  cnacune  plante  vnc  p  c  tu  c  ga  ule, 
pour  les  tenir  feimes»  &  empefcher  que  les  venu  on  autre  choie  les 
offenfènc  Sur  tout  ne  fàuccouppcr  les  fcions  en  autre  temps  qu'en 
hyucr  :  parce  que  l'humidité  ôc  fraifchcur  leur  cft  durant  l'hyuci  con- 
icruee,doncparaprcsiiscroi(îcnt  $i  frudihent  mieux. 

Le Mcuricr  vient  de  mefme  façon  de  petits  Iciôs.toutcifoislemeil-  UMmIn» 
lenreftde  le  planter  de  bouture  par  gcoflcs  branches  couppeesd^vi) 
Tiednîçacier,  longoes  àh/n  pied«  miles  dans  terre  bien  auant,  dc  (orte 

2uelaterrc  lesfurjfMlIède  trois  ou  quâtredoigts  s  lerquelUs  en  £fté 
tatarroarer&  ellaguer  diligemment. 
Les  Coudtcs  franches  au  cas  pareil  viennent  des  petits  icttons,qiii     Pianin  dt 
Ibrtent  des  racines  des  bonnes  coudres  bien  chcutlus  :  <?cltll]uclsau  "»dus  frattr  • 
cran(plantcr  ne  faut  efbrancher  fils  ne  font  bien  grands  i!k  peuplez  de 
brancheure  :  mais  trois  ans  après  qu'ils  feront  tranfplantez^fi  ces  (ci6s 
ne{bntdebeUeventt2?,tllesfaitttailleràrez Jeterrct&ilsrcictteront  . 
MtonHêdes  fcions  droits,polis,&netSiqtt'on pourra  ou  tous  eOcuer» . 
ou  en  dépeupler  ks  moins  bien  nais  pour  donnes  yigueur  à  ceux  d*e(^ 
lite. 

Les  fcions  de  l'oUuier  que  voudrez  tranfplâtcr  doyuent  cftrclongs,  VUmts  i'tU^ 
beaux  humereux  degrotlcur ,  Icfqucis  on  puiiTe  prendre  &  empoi- 
«ierèUniain,&  n'aaoirfefcorce  ancunementbleflèe.Il  leurfauten- 
ouircdeficn  medî  auecccndces  la  tefte  &  le  pied ,  puis  les  mettreen 
terre  comme  ils  eftojrent  en  l'arbre ,  le  b  ou  t  d'embas  en  bas ,  &  ccluy 
d'enhaut  tourne  en  haut  &  regardant  le  ciel ,  autrement  ils  ne  pren- 
drontaucunemeutxequclondoicauilîobrcrucrà  tianiplanter  toute 
forte  de  fcions.  •  • 

Les  fcions  de  la  racine  bien  cheueluc  des  bons  pruniers  non  entez,  fUwtu 
tendent  eftantcraniplantez  lefruiâ  de  melme  celny  des  roaiftres  prur  t""»^ 
mm  d'où  vous  les  ouez  eflo€heB&  efgraphez.  Mais  G  les  roaiftres 
piunien  font  entez ,  il  en  faut  prendre  des  grctf*es ,  &  les  entercn  au- 
tres pruniers  ou  guiniers  fauuages,'  ouencerûcrsaigre^  ôc  non  en  eC 
graphcrles  fcions  pour  tranfplanter. 

.   Les  heaumes  &  prunes  franches  ne  viennent  naturelles  «Se  franche, 
eûansplancecs  des  fcions»mais  veulcnt  e(lre  entées  de  greffés. . 
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LIVRÉ  III. 

Pkfiur  9M  éfjîer  pMr  branchntes  m  dré^nnu 
e  H  A  p.  vu 

W/V^  A  bootcnte  oo  plante  de  rameam  ou  de  dcageons  vient 
1*^^^^^  plos  legeremenc  Se  micuxàpcrfcôion  «qncJalcnicncc 

[pcJçSf  pcpins  ou  fichcurc  de  noyaux,  principalcnicnc  fi  clic 
cA  ir.ifc  hotsdclon  terroir,  &  deccftcMÇOOfootiesfi- 
guicrSjCoignicrs  &  grenadiers. 
f  iifuturt  de  Quand  Ion  veut  afiier  ou  picqucr  branchctccs  de  meuncrs,figuicrs« 
•ffMsrfm ,  /-  coignien,  conmers,  grenadiers ,  &  p  r  u niers  de  ploiieocs  (bien  •  il  les 
^Httr, ,  fui-  ç^^^  coupper  entre  la  Touflainûs  Se  Nocl ,  ou  peu  après:  fie  faucc|ue 
irér^O'/'*-  tcilcs  boutures  foyenc  belles,  de  faine  cfcorce,  pleines  d'oeiilcts,  fie 
•«icm,  cirolfcs  comme  baftonsoii  plus  :  Il  les  faut  choillr  droites  tk  plei- 

nes cThumeur,  d'vncvergc  Iculc,  &c  dcicuncbois  de  trois  ou  quatre 
ans  ou  cnuironA'  qu'elles  ayenc  du  vieil  bois  quant  fie  le  icunc  :  &  les 
faut aigaifer  comme  vn  pieu dédemjf  pieddeloog ,  lànsen ollerref- 
corce  d'vn  des  coftez ,  fie  les  edaguer  9c  tordre  le  bouc  di  icelles  que 
voudrez  ficher  danscerre:ou  bien  le  fendre  en  eTcartelaiitvo  peu,  fie 
elquarquiller,  fie  entrebâiller  la  fente  nuecvnefebue,  ouvn  pois,  ou 
vne  petite  pierre  fichée  au  milieu  d'icelle,  &  les  picquer  vn  pied  auanc 
dans  CCI  rc,ou  bien  mettre  ce  bout  dans  vne  petite  boite  de  bois  pleine 
d'eau  <:^:  enterrer  le  touccnfenible.  Il  faut  que  les  branchcttes  Ibycnc 

Iirifèf  en  vn  arbre  gros  à  plein  poing,  fie  qui  ay  c  porté  fruirranfli  qu'd* 
es  foyent  bien  (àines,fie  peuuent  e&earrouTeesaoec  vn  canal qniaiÛ 
leiafqucsà  la  racine. 

Marquez  bien  l'endroitjlc  folage,&:  afpcd  de  Tarbrc  dont  VOUS  an- 
rcz  tire  le  drageon  ,  pour  le  planter  &  picquer  du  coftc,folagc  fie  af^ 
pcdl  mcfmciSt  li'y  meitcz  du  fuzeau  delluSjii  vous  cicfirez  que  l'arbre 
ne  monte  h  haut  &  foit  toullours  ba  llct  :  tel  cûant,  les  branchctccs  en 
prendront  niieux,fie  ne  (è  rompront  point  pour  tirer* 
PUmit  itf»  Pour  planter  le  6gaier  à  la  modcGeneuoife,qui  portera  fndâ  troic 
guitriu  me  ansapres,&  (c  peut  planter  tout  le  long  derEfté^ondoitprcndrevne 
dtOitttiMft.  branche  de  figuier  portant  fruiddcdeux  ou  troisans,  foie  qu'elle ayc 
encore  fon  fruid  &  les  feuilles, ou  non:&:  la  fautaiguifcr  &:  tailler  en 
biais, &:  picoter  to«t  autour  le  bout  qu'on  voudi  a  mettre  en  terre  :  Se 
puis  le  ptanceren  vne  folTe  profonde  dcdcmy  pied,  de  force  que  la  ci- 
me demeure  deflîis  terre  aoec  trois  ou  quàtxe  œilléts  file  (bit  coudert 
de  paille  par  iixiours.  fie  arronfcc  chacun  dcfdits  iours,  puis  ToicdeA 
conoertc,  pource  qu'elle  aura  défia  iettc:  fie  au  bout  de  l'an  vers  le 
mois  deFcurier.faut  tailler  le  ictton  bien  bas  à  rcz  de  terre,  fie  iliettfi» 
ra  de  ii  grande  puiliàiice,qu'au  dcuxicfmeanilpoxccia  ftuiû. 
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O  V  R  faire  fcions  dcpluficurs  fortes  à  planter  quand  be- 
foing  fera,  couppez  en  hyucr  quelque  grand  aibrc,  /'il 
commence  à  iaunir  &  blcr(nir«âi:  duquel  voas  dcArez  sMioic 
de  rengeance»  (cieslay  le  tronc  des  plus  groflct  btaacbci» 
par  trônons  longs  comme  d'vn  pied  ou  enniron>&^ices  vn  f  eau  en 
terre  qui  (bic  bien  gralTe ,  fi  profond  que  vous  f  poiffies  loger Tos 
tronçons  fus  bout, demeurât  la  cerre  furhaulfee  trois  ou  (juacrc  doigts 
ftudelTus  d*iccux:rcgcz  les  en  ce  reau  à  dcmy  pied  l'vn  de  l'autre:  Cou 
urcz  les  bien ,  &  les  arroufez  l'Eftc,l'il  en  ell  beiaing ,  &  en  cliaguez 
bienlcs  bourrietsrpar  efpace  de  temps  ils  iccieronc  des  fcious ,  que 
pourrez  tranfplantcr  quand  ils  auront  chenehirededeux  ou  trois 
ans:&filsn  ont  point  cncores  de  racines,  enfoncez  les  bien  ibrten 
bonne  terre  pour  leuren  faire  venir.  Geslcions  en  ietteront  dfautres 
qui  pourront  aufïï  feruir. 

Notez  que  tousaibrcs  qui  ietteront  drageons,  fj  vous  les  couppez 
cnhyuer,iûcaiciieiontpius  abondamment,  &lccont  tousbonsà 
planter.. 

Lesgro(èliers,fnunboi(!ers,vinettiets,quelon  appelle  Erpine.b&»  '^untt  Jtgr* 
noi(lc,fc  plantctauili  en  hyuer  par  fcions  qnifbrtent  de  leurs  racine^  /Wim,  fram* 
ôc  faut  qu  elles foyent  cheuelues  :  ôçSiJis  n'oiy fadnes,  illes  fautpro*  to'fitrs^  >» 
aligner.  ««nm. 

Dtfrmgtttr  reiett§m,  oMéuainaû,    c  h  a  p.    v  i  i  i. 

^^^i^  Eprouigneccftnecedâiceanx  arbres  que  Ion  a  plitéde 
"'"""^^  fdons,&  à  ceux  qui  reptonnentyfie  font  des  petits  reiet 
tons  de  leur  racineîcar  cela  leur  fait  porter  frui£fcplut 

beau  &en  plusgrandc  abondance,  &  en  durentplus 
long  temps, d'autant  qu'ils  attirent  plus  grande  quantité  • 
dcfuc  de  la  tcrrrc.Pour  ce  regard  Ion  doit  prouigncr  ics  prunjcrs,ce- 
n(îcrs,grenadier$,  &  tous  autres  arbres  appriuoifez  que  ion  ente  fur 
iauuageanvcar  par  ce  que  le  Oionageau  nattire  tel(nc&en  telle  ab6«> 
dance  que  fatbre  enté  requier  t^cft  befbi  ng  le  pr  o  uigner.  Gômc  fi  loâ  • 
ente  vn  cerificr  doux  fur  vn  fauuagCjOa  qu'il  porte  ceri  (es  tropaigrcr» 
tel  ccri/icr  ne  fera  de  longue  durée,  &  ne  portera  cerifes  douces ,  fd 
n'cft  proui gné  vn  ou  deux  ^ ns  après  qu'il  Icra  rnté.d'autant  que  le  ce- 
rificr fauuagcau n'attire  alfcz  de  fiic  pour  dôncr  accroifl'cmentà  l'ai- 
htCyôc  le  Cac  qu'il  attire  n'cft  pas  famiUcx  ny  propre  pourproduicc  Se 
àonrrir  cetiics  douces. 

Or  Ion  prouigne  en  quatre  (brces:ou  encoochantles  feteteons  on  P*^*'^  <'* 
branchettes encore  tendres^n  folfc  fiidtc  au  pied,  comme  fera  dit  cy  ' 
après  ou  en  efchclcttc:  ou  en  vn  panier  plein  de  terre,  attaché  au  bas 
de  la  branche:ou  en  perçant  vn  faulx.Sc  y  paffant  la  branche  de  l'arbre 
p«tr  dcdAïUfCommciciaplusà  plein  dccLué  au  clupittc  d'enccr. 


LIVRE  II. 
L»n  proaigncaoïn  en  pluficars  teiMtmiais  le  todUcov  efU  la  Prî« 
Tem^iitff'  mcaere  &  en  Mars ,  quand  les  arbies(o»c  en  fieor»  6c  coaunencent 
«fl'*'*       entrer  en  amoar, 

H  faut  pro'ii'Tner  les  petites  entes oufcions  plantez  ci'vn  an ,  au 
commencent  de  1  ityucr  vn  picdbnscn  terre: &:  mcflerczdu  bon  graïf 
fin  parmy  U  terre  que  urcccz  dclatoiieou  les  voudrez  prouigncr 

JourUrccomblct.Ilfaacaufli  coupper  fca  detenelesidbnsfupcr- 
useftansauxemiîronsdes  bons  membres  qnevoudres  coacheren 
prooi|i:cat  ils  (e  ce nucrtiro y ent  en  pourriture. 

Auprouigncr  ilfautbefchcr  tout  à  l'en  tour  de  l'arbre,  en  manière 
que  !cs  racines  cnfcwcnt  commcà  dcmy  dechauflecs:puis allongez  la 
folle  du  cûftc  que  voudrez  prouigncr,ôc  fcJon  que  verrez  qne\es  ra- 
cines pourront  mieux  obéir  cnicclle  foife, traitez  les  bieiigcacicufc- 
'  inent«^  bouchez voftre (ciottdefaçon  quela torqoeurepar oùilan- 
taeftéenté,  ibitvnpeu  plus  bas  quelcsfcionsdttDoisnouueanfbr» 
tant  hors  de  terrc,de  telle bauteurque  fairelè  ponrra. 

Sil'arbrcqucvo'jlcz  pronigncr  crtoic  vnpeu  grolFet,  &  qu'il  fuft 
m  alaifé  à  courbcr,&  rebelle  à  couclicrcn  l  a  fofîe.vous  en  pourrez  in 
cifer  le  ti  ôc  pi  efquc  i  demy, entre  la  racnic  iScLi  torqueure,&:  douce- 
ment courber  eu  ladite  ioiî'e  le  boisquelcsgrcfiTes  aurouc  lettc,  le 
plus  rondement  que  pourrez,  &  gardez  de  le  romprc^puis  compUdèz 
rinci^èiire  de  cire  gommée oi|  de  glaire . 

S*il  y  a  plufieorsicions  &  membres  en  la  plante  que  voudrez  pro- 
tiigncr,  que  tous  rompent  de  fortune, en  les  prouignant  ,1e  rcmcdc 
fera  releuer  l'arhrc  tout  droi  c ,  &  eu  rcchaui^cr  les  racines  de  la  terre, 
qui  auparauant  y  cltoit  cn,&  qu'eu  aurczofté,  puis  en  tailler  tous  les 
fcions  rompus  vnjpeu  au  deiFous  la  ronipurc:& les  laiircrainri  iufqucs 
à  Tautre année qu lis àuronrreiettéfciAsnoaucanZtlefqucls  par  après  * 
pourrez  prouignerenbyuer:  mats  fi  d'iceuxicionsilen  demeure  vp 
qui  ne  toit  point  lompuipailcz  outre,&  le  prouignez,&  couppez  an* 
rez  de  !a  terre  delà  torqueurc,&  les cfcots  de  ceux  qui  ne  feront  rom 
pus.  En  prouignint  cllargiirez  bien  les  fcions  de  voftrc  branche  en  la 
fofTciles  y  couchez  bien  rondement  en  les  choyant  «Se  les  couurant  de 
b  terre  que  v  o us  aurez  tiree,fai(ànt  la  foHc  après  l'auoic  bien  meflee 
auec  bon  graiffin;&  feulez  peu  à  peu  deflus,&  ordezque  nul  de/<UC8 
fcious  ne  fe  releue  depuis  qu'au  rez  commécéàlesroulcciCefaiâre- 
dreillzbten  droit  à  mont  tous  Icsboutsqui  forciront  de  terte,  de  tel- 
le hauteur  que  faire  pourrez:  &  les  laiifez  ainfi  trois  ou  quatre  ans  flb 
les  rayonner,iufqnes  i  ce  que  leurs  racines  ayent  prinscerre,  &  fbyét 
dcila  bien  chcuclucs:&:picqucz  des  basons  à  l'cnuiron  pour  les  drcf- 
ièr^prenantgardc  qu'on  ne  les  rompc.Trois  ou  quacreans  apresil  les 
laut  detenet,&  ce  au  commencement  derhyuendc  enayant  couppé 
tous  les  membres  cheuelus  des  racines  d'auec  la  foucheau  deflbusde 
latorqueurc,pourrcz  planccrchacund'iccux  où  vous  voudrez  qu'il 
demeure  pour  iamaif  mon  pas  que  vourn  enpwÛîez  laiâcrqttclqu^^  n 
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en  la  mcfmc  fode/i  le  lieu  efi  pioprcpour  y  demeurer  ^  mais  â  cclluy 
ne  luy  arnchcz  pointici  lacinca  cncoçlaes,coiDinc  aux  autres.5i  cet  « 
proaio»  des  entes  (onc  iagros  &  bca&chos  quand  Ion  les  arfachCfil  ' 
ks^dra  cibranchcraoant  que  les  replanter,  &  lors  qu'ils  (ciont  se- 
plantez,  ils  feront  francs  par  tout  :  &  toufioursiucccilîuemcm  ceux 
qui  en  viendront  lerontnuflî francs,  tncorc  fi  voulez  raccuflrcria 
Ibuciic  dot  vous  iurczprouigiîc  les  fcionSjapres  qu'en  aurez  couppé 
tous  les  membrcsylaillczluy  deschiquots  &  dcsgreifes,eUe  reieucra 
dTantresicion^  d*icei»€btquocs  y^ontvons  powres  encore  iâkean- 
tfet  arbres  fiancs^en  les  pionignant&lesrclcuantan  bout  de  trois  ou 
quatre  ans.On  nepronignequeleslcions  qui  n'ont  racines^  et»  par-  sciws  i  f9^^ 
ticulieres:car  fils  en  auoicnc  à  part  eux, il  les  làudsoîtafsacher^e-  «èm». 
pJanccr  aucc  la  bcTchCy^  noopa^prouigoec. 

£ltttrJaMM4j^eMMXy(^4ittrgsMrkrtids  pUfaurs  firtis,màm€rfifât»m 

RanfpIantcT  Arprouîgner  apporte  grade  beauté  êeac« 
croifen]eniàrarbre&  àfonrruidfc,  mais  en  cote  s  plus 
renter:carparrcntcrlcsarbrcs  (àuuagesfont  nô  Iculc 
ment  amadouez  rédus  francs,&:  ceux  qui  font  fteri- 
rilcsfcrtiles:ceuxden»auuaisgouftirâ(n>uczen  grade 
'd$licate0è^rdi£s  en  ceux  qui  vienn^t  suant  failbn»  isê  les  (âiionnez 
tardi&malsaiiflîleursfraiâs  en  vieonétplus  beanx  de  mieux  nôurris 
ij9iDtqiiel'esterfaii  produire  &cT0iftrebiéronnlt  acbres&fruiâs. 
qui  apportent  gridc  admiration  aux  personnes:  cT  me  nous  voyfis  és' 
pommcs,poirc$,5(:  autres frui<îl s  infinis , qui  fontrcndusdiucrs  &  en 
.  couleur  &  en  gouft,par  l'artifice  d'enter. D'auâtage  fai<ft  nue  non  fcu- 
lemétvnc  c/pece  ei^châgce&  tranfmueeçnvne autres  £c  qucdiuers 
Iroiâa  /^accommodent  en  &fnfvnfneûncarbre:«ins  encore  les  ar- 
bres eftfangers  proniennent  iniques ènous»&noQsfiû(ônslargédè 
des  noftreaatnc  pays  6c  hommes  cftrangen.  . 

.Or  il  y  a  principalement  cinqroanieres  d'enter. La  première  cft  cin^firm 
enter  en  cfcorccc'clîà  dirc,entrclebois  &:rcfcorce:tcHc  fe  doit  faire  'i'tnttr, 
és  arbres  ia  grands  &C  aagcz,  qui  ont  l'efcorcc  dure  &:  bien  ferme.  La 
ièconde  efi  enter  en  fcntejC'ck  à  dirCjCn  tronc  fendu:  &  de  cci\c  cy  on 
doiCTfer  h  ieones  arbtesicar  lesvidlsn  endurentpas  fiicilcmétfiflb 
te  en^eur  croacLa  tiercreft  enter  en  fleuteau ,  qui  fe  fait  quand  Ion 
sfldlêrefcorced'vn  arbre  en  ^ormedefleotean,  pourlappliquer  à  vn 
rameau  d'vn  autrcarbre.Laquartcefl:  enter  en  efcuifon.  Lacinquief» 
mecft  enter  en  bouton  ,  dei  quelles  manieicsd  coter  nous  parlerons 
particulièrement  en  fon  lieu. 

Premier  que  d'enter  Ion  doit  confidcrcr  diligemment ,  fi  le  terroir 
oupays  cft  propre  au  pépin  ou  au  noyau,  &  quels  arbres  y  chargent 
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Ll'  meilleur  eft  enter  en  fcmolablcscfpcccs»  combien  que  les  grcf^' 
fws  ôc  bouconspcuucntau(II  bien  prendre cacfpcccs  d'âtbrcstiiacré» 
ccs,mais  telles  caces  ne  fiintUmaii  de  fi  bonne  60 ,  eftjiiu  tmpulfible 
que  les  deax  foies  diffèreiiccs  faccommodenc ,  agencent  6c  compor* 
Je  f •«/  tcat  d  biéentre  elles  que  Ci  c'cftûic  pareilles  force»  d'arbres:  loinc  que 
«c/iiv  iitta  U  lefiruiél  ticnccoufioocs  plus  du  nacutcl  de  l'arbre  fur  lequel  tUdcncé* 
que  de  1.1  grcffe:aa  oaoyen  dequoy  ildcmcurc  aucunement  abbaflar- ' 
,    dy  &  cftiani^c  do  fon  naturcLQuicftla  cauic  q^icic  ne  fais  cas  des  en- 
tes que  Ion  iraïc  lut  ocmcauxicarle  iiuict  qu'iUporicnc  ucntdugoull 


de  durec,poui  edrc  faices  lur  fubieâ  de  moins  force  &  robuAe  natu— 
rCjquen'eftlagrcflTj  qui  y  cft  appliquée,  d>nt  le  contraire  duiccouA 
jours  cftrc  obicruc  au  faidl  de;»  cnccurcs,  Us  f  ruii-is  qui  en  efcro4flenC 
iuncdcnulgou{l,&:  tadcs.oiiraal-pIoiUmâU bouche.  Toutcsfois» 
combien  quelespltts  durs  6e  fblides  (àaiiigeons'lbyent^refb»ren  ^ 
Cfl9  dTentcr  »  fi  eu  ce  que  vous  entes  en  (àuuaeeons  d!ai(ee  8c  moët- 
leufc  nacure»coniineenFeoplc,Fouteau»de(êinDlablcs,ia  greiFc  caCc-  ' 
rade  plus  prompte  venu<r:miis  il  n'y  a  aucun  profiit,&  tch entes  font- 
exquis  plullod  par  curiolitc  outrompciic  dcsurdinicrsreucndcurs, 
pjurauoir  plus fouucnidcs  entes, 'm'aucrcmcnt.  11  vautraicux  donc 
enter  en  fcmblablcs  cfpcco  :  ou  bien  »ù  Ion  ente  en  diucr les  cipcces, 
£mcckoi(îr  les^plus  approchaas  de  lauatiiredclagrclfi^uieftia  par- 
lie  dominante,  &  laquelle  le  fiuuageoa  doit  an  plus  près  féconder,  • 
combijaqu'it  en  foit  le  nourri(Ecr:&en  tout  cas  nucditet  les atlxtCi  • 
iuiftifs,fur  les  haftifs     les  tardifs  fur  les  tardifs. 

Et  combien  qucp.n  h  ft  je  ;r  d*cntct,ks  hommes  introduifcnt  in- 
finies nionilruolitcz  lhk  c!>  acoics  qu'es  fruidlsjracflangcans  diifcré- 
tesefpeces,ù  ncfaaulpenlcc  que  loiàpuillc  enter  tous  greffes  indiiFo 
retamemfoc  tootes  fortes  d'arbres  i  carnf  lecbefne  nece^oit  le^poi- 
ciec«ny  le  fignier  ToHuicr;  &  dTantrt  parc  lepin,le  (âpin,le  cyprès  ;  êc  » 
genecalement  nul  arbre  gommeoxsolejiz,  &:  qui  larmof  e  poixonce» 
iinc.nereçoitlcmariage  d'acuns  arbres,  niafi  quenfeigne  Pkttarquc» 
au  fécond  liurc  des  propos  de  Tabic.parcc  q-iM- font  gras,  cSricttrnt* 
vnc humeur  huikulc,laqacUe,conimc  toute  lo rte d'huilc,cfl ennemie 
déroutes  plantes:  {îbienqu'iln'yapluspiompi  moyen  à  faire  mour  * 
rktel  arbre  quçvons  voudres,  attflfbien  nue  les  abeilles,  que  de  les 
ftotter  d'hoiWoinc  que  les  arbres  qui  diftiUent  la  poizrefine,om  Vcf- 
coxce  Cl  dcliec  qu'elle  ne  baillcroicpasHcge  ferme,  ne  moyen depré- 
dre  feue  i?c  l'incorporer  aux.grcfTcs que  Ion  mcttroit  (kdsns,  comme 
tous  les  bois  qniontlcs  cfcotcc;  de  qualité  trop  humide  &  trop  raoU  . 
lercai;  ih  etnpcfchcnt  que  la  grcifc  ne  fe  puiiTc  v  nir  &  incorporer  auec 
Ici  parties  qui  font  )u  deilôuis  de  l'efcorce.  l'adioufteray  d'auantage, 
qi^e  commeiesbommes  &les  femmes  qui  iôncpar  trop  gral&sufi  * 
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lotit  fie  ne  poctét  point  <f  cn&ns ,  puce  qnecoorumanc  U  plus  part  âc 
korAOorrinirc  en  la  grofTcur  de  kor  co.ips,  ils  n^en  laifTcnc  poinc  de 
-ft^erHuicé  vdle  à  faire  de  la  femcnce  :  aufli  les  arbres  qui  diAiUent  la' 

potx  ÔC  refinejCmployans  coûte  leur  fubftjncc  ncniirkui  c  à  le  ^rof-  . 
iir  eux mcimcSjilscndcuicnncciocc grands  Ôi  furcgrusjou  ils  ncpor* 
tcnt  point  de  friiiâ  <latouc,ou  il  cft  bien  peut,  &  vic(  bien  uidàper- 
JÊeB^oosâtmÊtatké  :  parquoy  ne  fe  faut  il  pas  elbahir,  fi  l'eftranger  ne 
^pentnaiftre  ne  viure,  là  où  le  naturel  malaifémcnc  Ce  nourrit, 
ui;  Les  arbres  aui  ont  le  bois  par  trop  dur&(bUde,  quel  c(l  lebonys 
sl^amrcs  fcmbljblcs.ou  qui  ont  l'elcorcc  par  trop  tendre, ne  font  pro- 
"presà  faire  entcs:car  les  vns par  leur  trop  grande  tendreté  ne  pcuuenc 
contenir  la grcfic  aifez  fcrree^les  auucs par  trop  grande  duiccc  1  cùar- 
«bouillent  &  fnfibqoent. 

.  Lonencclesgreliêsanx AdocntSy&vnpeu plustard,à(çaQoiiàla«  Tcnfi^Mo 
'  Biy  lanuicr  «  fclon  que  la  Ctifon  eft  dirpofec  à  ftoidenr,  on  autrement,  **f  ^ 
priodpalemét  les  beau  miers,poiriers,&  hadiucaux.  Quant  aux  pom- 
jBÙers^  nîeflicrs,ileft  meilleur  attendre  des  enuiron  la  fin  delanuier 
iufquesen  Mars ,  tant  que  loii  \  oyc  qu'ils  conimcnctnt  à  bourgeon, 
nci:  car  ils  ne  fc  hallcnc pas  tant  c^uc  les  autres.  Et  tn  ce  incimc  tcinps 
£âtb«a  eaicr  les  gros  (àuuageauz  entre  Fe(corcefit  le  boîs,de  greffes 
iterdiues  ou  gardées  en  terre.  Tous  mois  font  bons  de  commodes  à 
.enter ,  foiten  greffe  on  efi:uflbn,refte  le  mois  d'Oâobre  &  Ncncm- 
brc".  mais  la  greffe  CeiKc  communément  en  Hyucr,  ainfiqucdit  cft, 
lors  que  les  arbres  bourgconiiCnt  &  entrent  bien  en  feue ,  car  alors  * 
les  greffes  reglucnt&  prennent  beaucoup  miciix  :  On  peut  ai.ffi  en- 
ter des  greffes  cii  Auril  i3c  en  May,  liles  greffes  ionc  a:illcttces,& 
%n*onlet  Aft  tenues  enterrez  b  cime  dehors ,  en  lieux  froids  &  om« 
J>ragcax«  Vray  eft  que  le  temps  d* enter  fe  doit  mefurer  &  difcerner 
ièloD  la  qualité  de  la  région  :  car  en  pays  froidlon  doit  enter  plr.s  tard, 
en  pays  chaud  pluQoft  :  toutesfois  pour  rvniuetfct  &  pour  fe  gênerai 
en  tout  pays,  le  vray  temps  d'enter  cft  depuis  le  prerr.ier  iour  de  I\u- 
ricriuCques  au  premier  lourde  May  ,  en  ayant  cigncd  au  nati  veldes 
plantes  :  carceUesqui  oncplusdefuc^doyuenteftrc  eutccspluftod.* 
cdlet  nui  (ont  plus  (cichcs  ,  plus  tard ,  excepté  le  grenadier  &  fi- 
guier: tctfqàels,  encoresqiLils  ibyent  fecs,  veulent  élire  entez  bien 
lof}. 

« 

Ceftchofc  certaine  qu*il  faut  cueillir  les  greffes  en  decoursponC  ' 
les  enter  au  racfme  dt  cours  ou  en  croiffant,ou  quand  on  v(  udra,potir 
ueu  que  les  greffes  fuyent  cueillies  en  decours ,  toutes  greffes  que 
put/Tent  effre  :  vray  c(l  que  U  greffe  &  rc(cunon  prennent  «mieux  en 
ccQÎl&nt  qu'en  dccoursde  Lune  :  car  laCuae  eft  maiftrcile  des  (ènes^ 
conuoedes  autres  rucs,moèIles  &  huroXrsilcfquellcs  feues  font  t'en* 
crecoursÀ  laliaifon  des  greffes  aux  fàtuageavz,  &  (ont  plus  vigou*- 
reufcs  &  de  plus  grande  efficace  au  croifTnnt  q^'-iu  dccoias  :  par  lem- 
bJabkiaiiouciiubleiué  vnpcccc;p  te  prohibitif  cujnatierc  d'enter,^ 
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^auoir,<fe ne Êiir e  aucu nés  entes iboffbnc  le ventdeMi  Jy,par  cc-qae 
tel  vent  e(l  acre  &  dchccacif.Auccmcraire il  faut  cailler  les  ieuoniàla 
fi:-  A- Il  Line,  il  on  les  veut  faire  bien  plu?  fru^ifici  :  carcftanscoup- 
pcz  en  ce  temps ,  ils  onc  leur  feue  comme  en  arrcft  irabibcc ,  &:  par  iz 
Uiilc  n'en  cxhaleiu  pas  tant  qu'ils  fcroyentcftauscotippcz,  leur  feue 
cflauc  en  plein  couis  &  en  Dlainfloi.ToaUtfiDÏsilOtttcxperimeatons 
ioarncllemcnc  que  k.coci Air  &  eotct  àa  gretfès  peut  £ttre  en-toôt 
temps  de  U  Lune  comme  >  i  o  u  s  dir  o  n$  cy  après» 

Aucuns  tteooent  que  tes  meilleurs  iours  pour  enter  (oni  les  trois  ou 
quatre  iours  dcuanc  &  après  le  notiucau  croiifant  :  mii?  la  raifon  prifc 
dcslcucs  &  de  ialiaiioji  dcaûcrablagcdcs  grefFcsaux  ldunagt«^ns,  ÔC 
de  la  duminacion  delà  Lunedir  icelics  rcucs,dcboucc  la  prcraicre  par- 
tie de  (elle  opi niû  :  eftant  tout  ceitain  que  tant  plus  la  Lune  cft  foiDie» 
tant  moins  (ont  vigooienlès  les  cho(bmfoieures,  fur  lefqocOesellc 
cllendfcscfieâs. 

Emnftr  U    L'ente  faiâc  fur  le  (auuageon  a  plus  de  tenue  de  de  durec,que  celte 
fëmtJgt*»*    qui  eft  faide  fur  l'arbre  franc  :  mais  le  fi  ui.û  de  l*encc  faiâ  fur  ;c  franc 
cft  Je  meilleur  goiîft, comme  auflifera  !c  friùCt  de  l'ente  faiâe  fur  l'ar- 
bi c  c|ui germe  Ôc  âeurill  en  mefmc  temps^    a  i'eihoice  viuc  ô<.  humi- 
de, &  la  tnCon  y  eft  toute  apparente, 
ipfcr  fr.rfm    Lon  cote  en  efcorce  depuis  la  my- Aouft  iniques  au  commcncem^ 
mn*i         dcThyucr,  Scalorsquele  ventFauoniuscommencci  fouffler,quieft 
dés  le  Icpcienne  iour  de  Fcuricr  iufques  à  la  S  .Barnabé,qui  cù.  1  onzie- 
*      me  iour  deluinrmais  il  fe  faut  donner  garde  d'enter  en  cfcorcc  durant 
lespluycs.par  ce  qu'elles  eûaucnc  l'airtrablage  &  rempefcbent. 
Lon  encc  eu  cicutiou  au  icmps  d'Efté.  depuis  etiuiran  la  fin  de  May 
frff»  tyc  lyj^g^^çQ  Aouft-f  mefme  lors  que  les  libres  (ont  ia  fort  en  (ctic  9e 
fenulus>comme  en  Iuin&Iuillct,adauojsen  pays  &  terroir  chaudde» 
puislamy-Iuiniufqucsàlamy-luillcc.&  en  pays  froid  iufquesà  la  mf 
Aouft  après  quelques  petites  pluycs.  Et  lî  l'Ertc  cft  fi  caccrfiuemf  t  fcc, 
qu'aiicûs  arbres  rctiencntlcur  lcnc,)l  faut  attendre  qu'elle  foie  retour- 
nt;c,6c  enter  i]  tollq  ic  Ion  aura  cuciliy  les  s;rcffes,ransauoir  cfeard  au 
ccoillànt  ny  au  dL'cuuis,iuu  ésgteii'csouà  i  cuteaielt  vcayqucion  dit 
queiamaîs  ne  faut  enter  en  croidàntpour  auoir  beaucoup  de  fhiîâ^ 
injîsendccours  ^commencer  au  premieribur  de  U  pleine  Lune. 
atjPiwri  peucenccrenfencefansauoîr  efgnrdauicpluyes  en  temps lirats^ 

mefme  clepiiisl.i  my-Aouft  iuk]iiesàla  ToulHiindls:  carie  cbappcron 
&  atïcubbge  qu'on  met  à  ces  entes dcftotnnécUdcgaft que kspiuycs 
&  bruines  y  fç.mroient  faire. 

Londoicaiiilî  conlidcrerû  iarbiccdhailif  ou  non,  &Iuy  bailler 
grc&  de  mcHne.  Au(fi  faut  regarder ,  â  fe  temps  fauanceou  retarde: 
caries  HiîGnsne  (ont  en  toutes  années  reiglees  à  compas  fie  mefiire 
iouariableS)  ains  deuanccncou  retardent, &  entreprennent bknfott* 
ucnc  fur  les  qualitezl'vnc  de  l'autre.  Ht  en  toutes  lefditcs  façons  d'en- 
ter cil  choie  iinguliccc^^  de  graiid  cucccuca  pour  i'  uitc»  de  g^ardcr  ka 
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fiiuaageonsauccduficn  de  vachcmcfléen  menue  paille,  Emerfirie 

Quant  au  temps  particulier  d'enter ,  vaut  mieux  enter  fui  le  foir'^""* 
qu'au  niatinj&  le  plus  près  des  racines  que  des  rameaux ,  d'autant  que 
tant  plus  bas  eft  Penture,plus  grand  vigueur  auÛî  reçoit  l'cnce  de  Thu- 
«Kordela  wrre. 

,  JLes appareils  &"  outils  dont  Tcntcur  doit  c/lre  garni  quandil  veut  [^'/«"''l'.  Jif 
cnter/ont  vn[panicr  à  loger  fcs  greffes,!  argillctte,glairc,ou  terre  for  "  ' 
t^pourlutcr  l'inciliondu  (àuu.igeon  &  allemblagc  de  la  greffe  :  la 
mouffe,  les  drappeaux ,  ouercorcc  defaulepour  torquer&  barder 
Vente  par  fus  le  lutiz  :  l'ozier  pour  lice  &  enceindre  ladite  torqueuce 
&  bardeiiced€l*eiitc;EtladregommeepouKciidiiice&  esdiappe- 
fOBOcr  leabputs  &  foromitez  des  grctfesYeccnccmfiDC  oanchces^  fia 
queles  pluyes  ou  le  froid  ne  leur  naiic^ooqocrhiiineticcfleué  d'em- 
bas  foit  contraint  Te  retirer  aux  reiettonsrLafcieà  main,ou  petit  fciot 
pour  fcicr  l'cftoc  tronc  du  fauuagcon:  le  coutelet  on  caniaet  à  en- 
ter,pour  coupper  &aguirer  les  greffes,  aûn  que  lapcau  ne  fc  pelle 
oueicorcbc,  ce  qu'aduient  fouuent,  (irenconeftenreue,  duqudl 
tifccez  k  couppefi  longue  quelle  puidê  rempHr  la  fente  &  qu'elle 
foitailèz  fournie  du  cofté  de  lapeau,qui  puiiTc  auffi  fcrLur  à  faire  les 
incifionsrequifes  lequel  doit eftretoufiours  6nemeiitcinioiibi,iie^ 
bruni,  &  (ans  roiUure  :  deux  coings,  l'vnplus  large  pour  le  t^ros  ar- 
bre, l'autre  plus  cftroit  pour  les  plus  menus  &  tendres  :  tous  deux  de 
bouys,ou  autre  bois  dur  &  poli ,  ou  d'acier  ou  de  fer  bien  dur ,  afin 
qu'on  ne  ibit  en  peine  de  les  aguiferplus  fbnnent  ,pour  cnctebaailler 
UIÎMté.4Îi|Ni^^g<^  làuaageoDtjSevn  petit 

HMiBf  hg  if <^  <>y  poi&te^oude  bouy  t>  vn  dTeau  de  bieSl ,  ou  antreoois 
i|at<ôic(iieiidux« 

Ne  vousa  mufcz  àceux  qui  entent  tout  aufîî  toft  qu'ils  plantent 
les  arbres ,  ou  bien  toft  après  qu'ils  les  ont  plantez  :  car  le  fauuageau 
qui  ne  peut  attirer  que  bien  à  point  de  fubftance  pourfoy-njcfmcSjà  ^ 
peine  en  pourra  il  donner  à  la  greffe,  laquelle  partant  tarira:  EcàU 
f!eijtjéleuouageon  fouf&eafles  d^eftreenleaé  de  fa  terre,  &  d'efke 
Inm^lanté  ailleurs,  Cinsloy  donner  ccfte  nouucUc  ou  double  cbar- 
germais  ce  doiteftrevn  an  après  que  l'arbre  ou  le  fauuageau  aura  cfté  j„„„y,j|y^ 
platé,&  l'autre  année  d'après  il  porte:  car  l'cnteurenc  proffitc  iamais  proffurUfre 
Dien,fîcIlcncproffitelapremiercannee:&:  làoùcllcauroitmalprof-  mitre  mmm 
filé^mieux  vautlacoupper,&  la  remettre  plus  bas. 

Auc  choifir  des  reiertons  d'vn  an  ou  de  deux  tout  au  plus 
(principalement  fionles  veatentcrfurvu  vieil  arbre;  qui 
ibycnt  bien  frais,  auflî  gros  que  le  petit  doigt,  &  plcini 
d'humeur,  quiaycntles  «Billets  gros  fie  efpais,  presnrnde 
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LIVRE  III. 
l^ucre,aaRemét  ils  ne ff  unifieront  en  grande abôdance:  fautaudl 
qu'ils  parcicipencdtt  vieil  bois,ceftè  dire,dei année  précédente 6cda 
nouucau,c'e(l  à  dire  de  l'année  tenant^cs  deuxt&fauc  l'ileft  poffibUj 
qu'ils /oyenc  duhnuc  &  dclaCbmnMcé,  oupouc  le  moins  dumilies 
non  du  plus  bas  des  plus  groflcs  branches  de  l'arbre  frudtucux,cftant 
cncorcscnla  feue  :  &  tju'ils  foyent  prins  du  cofté  de  l'arbre  qui  vilè 
vers  Midy ,  car  l'Ocienc  ne  nous  cil  ii  propre  en  ce  pays  froidureuzi 
&  faut  quelles  (b^ententeefrenoiefinealpedk  tcCoUgc  quelles  au- 
ront efté  cueillicsfcatii  voQslesencezencotttra»eaipeâ#c]leslb«f^ 
fxiront  le  mefme  que  louffrem  Jef^lantcsremneca  dvirpayi  cktttd 
en  vn  p:irs  froid. Toutc<;foi<;  nous  expérimentons  iourncHcmétque 
telle  ccrcmonie  fert  de  bien  peu  d'autant  que  le  foleil  qui  cl\  le  pcrc 
nourFidicr,  voir  en  vniour  tous  les  collez  de  voftrc  arbre  &  que  la 
terre  où  il  eftpUtttéii*e(l  nonmoinsnoucrillautc  dVu  coilé  q^uede 
J*aatre; 

Une  fiuc  cueilKr  Iesgre£Fés  pour  enter,lors  auelês  ttbtV$ciMli« 
mencenc  i  fleurir:  prindpAlemmt  (tksaibres  deujuds  ibm  tirées  lei 

grcfies/onthaftifstcommccerifiers,  pruniers ,  ncmicrs,  amendiers» 
pelchiers,  5c  autres  (cmblablcs  :  mais  le  temps  de  les  cueillir  cft  enni- 
ronlcNocl,  nonpluftoft,  caralorslesatbrcsfontplcins  ^féconds 
dVnbutneacbenii^.  Et  fi  eftes  contraints  de  les  cueillir  piuiloll ,  (bit 
oupourponerd^n  payscnaotre/>'ulbicpoarâi]ttcoccafion  ,  pont 
le  moins  attendez  le  mois  d'Odïobrt,  alors  que  les  feuiUet  Teiont 
cheutes  de  l'arbre.  Les  anciens  obfcruoyent  dc  faifoycnt  grande  céré- 
monie,comme  font  encor  de  prcfcnc  au  cuns,  cueillir  les  greffes  fur  la 
find-e  la  lunc,poor  les  enter  incontinent  aprcs  lanouuell*  'uac:maii 
nousexpcriraccons  tous  les  lours  qu'on  Icspuiflc  cueillir  ôccntcrcn 
tel  qnartiecdeUlnne  que  Ion  (ètcouneraitanc  pour  les  fruiâs  de  no- 
yaux quin>nt  beaucoup  plosdifficilesi^  ester,  que  pourcettz  de  pépin 
qui  (ont  moitis  difficiles.  - 

Si  les  voulez  garder  aprcs  qu'elles  fontcucillîcs ,  pnnctpalemcnt 
celles  que  voudrez  enter  en  efcorcefcar  telles  i^reffjs  le  pcuuét  cueiU 
lir  fins  oeillets,  euuironlc  mo^d'Ocloorc)  hchez  les  dans- terreau 
G<fii<«riM  P**^^»o  arbre,  mcttea  les  dans  vue  folie  profonde  de  demy  pied ,  & 
ji^.^  les  cottorex  fort  bien  de  tewc,  marquant  lelieu  pour  les  trouucr 
qtiandletempsd'enterAvavenu.  AucHn»Se«niettent  dansdespott 
dé  terre  bien  couucrtt  &  eftouppezVltiqueUpoiir  le  micuxilfaut 
puis  après  enterrer.  Silcs  voulezportcrlomg,  les  faut  ficher  pat  Ic 
bouc  dans  V ne  rauc  fraiichercar  cela  leur  entrcticmleur  fiic  &  humi- 
dité naturelle  :,qlu  bien  enueloppez  Icsauccvn  peu  de  terre,  Se  dans 
vn  drapeau-ou  antrcchofe.à  hn  qu'ils  foycnt  maniables  à  cltrc  entez,  ; 
4cnon/ecsparle>cat&forcedaSoldt,oabicnenfifnie2<leSdâsdes  . 
canne»ac  roTcaox  bien  clos  en^eu  de  miel  Aucuns  pour  les  gar- 
der ettcnt  entre  deux  tuilics,:  près  quelque  niilTeau  ,  bien  cou- 
uottcidctctrc.  ^bon  vous  lésa eaaoy«&dcloing»  gardezbien  deles. 
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DE  LA  MAISON  RV5TIQVE.  2^ 
ieQterqBepsenuereinent  ne  les  ayez  laide  tremper  qadqne  temps  en- 
oau»  poQt  leur  rc  n  o  u  uclcrjeiitiiic^  caingooier  leoiivertos  aucanA- 

Mientalloupies  &:  allangouries. 

poHF  Ijs  cueillir ,  Faites  voilreincifîon  enrrc  le  vieil  bois  &:  Icnmi-  Cueillir  In 
ueau»ii  duvieilboi&y  aiousr<vnde«  viciis  œuiilccs  do  la  greffe,  deia-  £^*'' 

Son  oue  Ffieittet  Ibit au  <ierricEfr4frU  fftik,qtunâ  elle  fera  aiEfc  hors 
elà  fcnceia  £uuugeaa  :  icû  reetUet  e&  trop  miçna  »il  le  ▼antmieax 
cotippet* 

Vouspourrez  bien  faire  d'vne  greffe  longue  deux  ou  trois  trôçons, 
dont  aum  bien  ferez  coulîoiirs  bonnes  enceurcs,&  oflcrez  iccllc  gref- 
fcaucc  fonvieilbois,  &:  (ircrcz  iurqucs  aux  grosgeiiktsdu mcilieur 
d'iccllc:&  y  ferez inciiîon  ious  I  vu  d  iccux. 
.  EataUiaiit  Toftregreffe^  fûtes  que  l'incifioii  dTvn  cofti^e  ^'autre  ^«'"^'«f" 

Cf  haut  fiût  bien  miee  0c  carcc,à  hn  qu'elle  puif&nteuxioindieint 
troQC  àa  (âuuageau  •  êc  aoflî  qu  elle  foie appUde»  4clbrteqae  par 
mefîirc  cnaual  elle  fe  trémie  cgrtie  en  la  fente  du  fainirîgeaij,<]!î3nd  elle 
fera  aHife  ,  toutesfojs  qu'il  n  eii  ia  requis  qucUc  ioigoe.par  cous  ics£n- 
de  oies. 

Qo^  Yous>taillez  les  greffes  des  beaumiers  ôc  prumers,ne  leur  pbt-  t*Hl<rgrtfu 
lîl&xpaf  tantriDcifion  c6meanx  aatres,car  eHesonc  plus  grolIèmoiV 
lc»de  laquelleil  Cb  hai  piétt  d'appcocher-ne  d'v  n  collé  neiTaiitBC^  ù.--  O'^rmum. 
mmqa'elles  doyoent  élire  par  les  bouts  af&zplacces. 

Encore  fi  ladite inciHonn'eftoic  couchée  ncviiidccquc  parvn^eo- 
ûéjcc  fci  a  le  mieux,  que  de  l'autre  codé  foie  fculcmcîitt^ilk-c  en  biais 
en  manière  d'vncoingà  fendre  du  bois;  &  puis  par  ici}oucaiuodci:cz 
les  deuar  eneianiere  cnrn  fer  de  lanoCi 

£n  tiaiitafit'TQilre  greffe ,  prenez  garde  que  l'eiaotce  ne  Ce  Iieae-4tt 
cofté  lie  dfhorsîlequel vopft  raiflicMZ|>ittf  e(pais  que  celuy  de  dedans* 

Cmn»fiif*i famfttférerîe  fimtâgeMHjmlâiiiidmvciilttiiitih 

MIn(îquevousaDe2cbotfi]agreffc,auflî[âot2qaeToiischo»>  , 
fiffiez  le  Êntnagean  :  lequel  lâot  qu'il  foie  beau»  droit,  verd^ 
rond,  non  corcu ,  de  belle  couleur,  &  d'eicorce faine,  nette, 

pofi,&:  fans  ncuf,vif  &  humide.  &  d'arbre  qui  :^yt  portr  Çimù  :  Se  (bit 
caparciliblage     afTîcitcquelelieu  oùvous  aucz  cuciili  voitrcgrtf- 
fe,i'il  cftpoiriblc.qu'il  germe  Ôc  fîcurilFe  tout  en  vn  mcrmctcmpi,àiia  ^ 
que  plus  aiferaent  lenout  iu  l  aon  y  prenne  pied  ôc  gentilcuourii' 
tnre. 

£t  an  casque  le  iànuagean  ftift  teica ,  adiouflez  y  bien  la  greffe 
fûtes  en  Utaillantquelcsdei|xiotgtt4tbien«nremble»A«aplusgi:o< 

(kuuageau  baillez  les  plusgroflès  greffes. 

D'autant  que  le  fauuageauefV  plus  menu  ■  d'autant  le  faut  ilcoup- 
pcrpius  bas ,  Ôc  près  de  terre,  &  ce  aucc  vn^ouftcau  plultoflqu'aucc 
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LIVRE  III. 
vne  rcie,cotnbien  que  l'on  aura  pluftoft  faici  auec  la  (cie.  Aucuns  ont 
voulu  dire  que  lafciebruloic  refcDrceceUcmcnt  quelle  ne  fepienoiC 
il  ailèmcntaaecrentofi,  mais  cela  ny  faicrien  parce  que  rcTcorceny 
leboisnefc  reprennent  iamaisauecrenton,indsla  peattOacfcorce 
quicroift&  enfle  du  pied  de  l'arbre  qui  (èvniflauecrencon  cooare 
le  tout,  &  fous iccllc prend  iccroiflcment  fc  faifant  corps  dudicpïcdl^ 
non  que  le  bois  fcic  fc  ioingnc  auec  Icdu  l  luon,  ains  de  meure  mort. 
S'il  cft  de  la  groiîcur  du  doigt  ou  cnuiron,ii  ie  faut  couppcr  à  vn  ou 
.  demypiedprcs  de  terre,  en  biais  à  pied  de  cheure,  pour  le  fendre  &  y 
mettre  fettlentene  vne  gre^. 

S'il  eft  gros  comme  vn  bafton,  couppesaaecUfckletfoncenf^d 

par  le  haiit,à  vn  pied  ou  cnuirôpres  deccrre,poury  mettredeoxbon^ 
nés  greffes  en  la  fente  :  defqueues  par  aprc;  cflorciccz  lamoindte  6c 
plus  foible,quand elles  comincnccront à  btmtrer. 

Sikfauuageaueil  gros  comme  le  bras,lcici-ieauiri  cnrond,^  deu* 
outrois  pienbeiuiifOnlMitt  déterre,  pour lefcndrc  Se  y  mcttccciois 
grefTes.deuz  eiilAfcnce^&  Tautie  encre  l'cfirorceft  le  boisulocoÀék 
.  plus  /pacieus. . 

S*ifc!>ç^ros  comme  laiambeouplas,  fciez-le  quatre  ou  cinq  pieds 
haut  de  terre,  l\:  le  k  iidcz  en  croix,  &  y  mettez  qu.^trc  c^ircfTes  :  ou  le 
fendez  à  vne  iunpic  taiiiadc,  &  y  en  mettez  deux  en  la  faite  j  &  deux 
•ntrercfeorce^  le  bois:  ou  pour  le  mieux  attendez  à  l'enter  totale- 
neiiceiitcere(corce&lebois»quaadilicfaeiiiètte:  carie  bois  de  tels 
gros  fanuageaux  eftraîattrop  fur  la  greft  tfinô  mettes  yi»petlt  coing 
de  bois  verd  en  la  fente. 

Apres  que  le  fauuageau  fera  coupp^  ou  auec  la  fcic  ou  aueclecoûi 
fteau, nettoyez  laphye  cV  coupeurc  auec  fciagc  ou  autres  chofcs,jmi$ 
l'applamifcz  auec  vn  couitcau  qui  ioïc  nct,&qui  n'ay  t  a u  eu  n  c  inauuai. 
le  odeur  «  de  cncorcsla  nettoyez ,  àfinqu  elle  ncpccuiic  quelque  vice 
du  fer,diM)aell1iiimeur  de  rarbrepuiileeftre  corrompu,  choififlèzaa 
trôc  le  meilleu  r  endroitpour  afficr  voftre  enton  Cuis  regarder  de  fa^ 
la  fente  êc  quel  coflr  que  ce  foit.Ie  dis  cela  parce  que  aucuns  ont  vou- 
lu due  qui!  iicfulloicfcndre  l'arbre  du  cofté  d'où  fonftloitlcvétvlors 
quonveutencer.  Vray  cftquen  le  ventcfloit  grand  principalement 
«eluy  de galerne qu'on aupciic  Norocil,a  faudroitluy  tourner  le  dos, 
Asie  mettre  aadeuft  de  b  fente  quand  vous  prcparcrca  voftrc  cntont 
parce  qu  il  eft  afpre  Si  bruldnt,foct  dangereux^  toutes  ibrtet  de  plan- 
tes, voircaux  fruiélsdequdqneqttaiicéqulls  iî>ienepiind6a{ement 
quand  ils  fontcn  fleur. 

Auat  qu'cflargiflkz  la  Fen  te  auec  le  coîng.îicz  &  entourez  de  deuK 
ou  ttois  tours  voftrc  pied  d'arbre  d*vn  vifmc  bien  ferré  au  delfous  de  ' 
rendroitque  voudrez  finir  voftrcfcnte,  afinquc  Icpicd  ne  te  fcndç 
par  trop  ce  que  le  pl  isfounenrcaulè  que  les  entes  ne  prcnncn  t^d'au^- 

ttnequcU/entccftfiooiierroqucllenefcpentfcrmernyconfoUdcr, 
cep^ndaiKXn:(àewie^qTO€ftca«ft  quçlcpieddcl'emc  fcpecdeni,*: 
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Ciek  ftdniait  le^u^ibaucoc  quand  Ion  ente  fur  pruniers  8c  bniicKcs 
des  àrbfteyparcc  qtt'iliibiitpjiii  iubicâsà^  icaàxt  que  letaucrcs  çC- 
peces. 

Les  gros  arbrcs,&  qui  ciccdcnc  les  mclurcs  uiftiiccs,  ne  11  pcuiiciit 
enter  en  fente  en  l'cûoc,  mais  bien  es  branches,  comme  nous  voions 
c&te  fait  é$  grands  pômiers &pQiiicrs  iîuiuagcs»car  ils  fcroyenc  pour- 
ris ftttic  que  les  g^eflès  iè  peuflent  icderre  &u  la  coappeiue  de  l'eftoc»  • 

Silei  Dxaadiettes  feotanilcs  fciâ»sliamciir»illeslttuc  coupper  Se 
cftronçonncr,  &  après  deux  ou  trois aw>qo  elles  auront  ietté  Icions 
noaaeaux,ilf;iut  enter  lesmcineurs.&ofterlespluschetifsrPuisquâd 
les  greffes  auront  bien  icttc,  il  faut  les  cftaycr  ôc  refchalancr,  ou  bien 
entrelalTcr  Ôc  lier  du  bois  parmy,&  de  peur  que  le  vent  ne  les  bri{e,ou 
bieoûr«rbceeftboo&fbuicjaiflèzencromceiaoiisnoiiiuan^  Ce 
qne  nous  voyons  eftre  diligemmeot  obiènié  eo  Mortnandie  ^  Bretai' 
ptCfSc  itttMSpays  ottlon  âlKciUtdepoauBÉaK  8s  poidecs  pons  jbifo 


AfaçondTenMrenfenteiifeAàdifoentfoiicIcodu^eft  oro- 
pre  non  lèakitaeiit^  âd>tesqui,jGnir  gros  comme  le  or» 
_____  oolaiu»be,mai$auiS  à  ceaxqiiieiccdent  telle  grollèur» 
Vray  cft  queparce  qnc  tels  arbres  ne  fèpeuuent fendre  facilement eil 

leur  tronc,il  fera  expédient  c!c  faire Tincifiô  &  fente  en  quelques  vne 
deieurs  branches,  nonaugros  tronc,  comme  nous  voyon?  cflrc  faitb 
és  grands  pommiers  &  poiriers  fauua^cs,  ainii  quauons  diç  cyiie^ 
«nt.^ 

Pour  enter  ai  fcatc ,  faut  choîfir  vue  grefiê  pleine  detuc ,  Vicene 
enter  for  ▼nafbreaufli  plein  de  (uCytc  ce  non  phiftoft  qne  depuis  Un-' 

uier  influes  en  Mirsr  5r  ne  f  tire  l'cnrc  fur  vn arbre  qui  anra  dcfiabou- 
tontié>  paitc  qu'vuc  grande  partie  du  lue  fera  deiîa  mojitcc  enhauC, 
dilîipcc  (Scciparcc  çâ  là,ce  que  lagrctFc  n'aime  pas.l  aut  aduifcr  auf- 
&que  bgreffcne  Toit  cueillie  du  iour  que  la  voudrez  enter,  mais  dix- 
oa  ^Qzeiotmanparaoant»  *iuremeii(fi  vous  l*ctitei  toute  récente, 
ctte  nefe  ponra  fàcHeoMnc vmc ikiis  le  tro  n c  o ù  elle  fera  eatee;  d'aa*- 
taorqull  adniendra  q  .ic  quelque  paRÎed'iosUc fedefèichcra ,  &  fer» 
parce  movcn  vn  obftacle dans  le  tronc  ,nn  montcrdc  l'humeur  qu^il 
doit  communu]t?cr  à  la  c;rcffc  pour  l'ellcuer  :  &  où  ccftc  partie  dcfci-^ 
chee  viendra  a  le  cimier  de  pourncurc,  fccaufcra  vne  cauitc  dans  icc-' 
^y  tronc ,  laquelle  fera  occaûon  de  pareille  incoqsmodité  à  la  gre^e: 
le  d'autre  pa  1 1  la  gretfeefiaatrcceMe  8r  èoqoM'iendre,f  ourroitalf^n 
ment  eftre  blefTee  des  lient  qu'il  «OflfiluiilCWmre  tout  autour  pour  te^ 
nir  ferme  l'ente.ll  faut  ontcepmrdregardèqtie  Karh^e  fiiv  laquelle  fe^ 
rc7.  voftrc cntCjfoit  <k- lonc^ temps rrnnfplnntr  en  voftre baftardierc, i 
que  Tes  radncs  loicncdcs  pic^a  bien  cniailincesj    en  pleine  ptiiè 
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de  une,  Se ayent pac  ce taaycti  du  fuc à fBi&iàiice. 

Quand  TOUS  voudrez  mettre  pluficurs  greffes  en  vnemcfmc  fente 
nduilczqucrincifion  Toit  aufllgroircdc  IS-nc  que  de  l'autre,  fi  ce  n'e- 
ûoit  pirauanturequc  b  fente  du  tronc  l'ouuiiit  plr.sd'vn  codé  que 
d'autre  :  fnù^sauilnjucics^rciicsfoyemd'voe  mclmc  longueur,  ou  à 

peu  prcs,  6c  fttfira  yi  cUcs  aycatduiciinc-iroii4>a  quatre  mAkn  hn 
delacorqoeace*  " 

Qjand  le  (àuuageau  fera  fcié ,  &^ien  cflagué  cast  à  l'entour  de  ies 

pctirsrcions5<:  rcictrôs,  mcfmcs  dcfnué  de  routes  fec-branchcs  C'i\  cit 
a  pluiiciiis,  luy  en  faut  iaitlcr  deux  poui  le  plus ,  nuanr  que  le  kndrc, 
puisuit'Ltez  pârdcdusdurciâgCjdcaucc  voArc  coufttaa,  ouautrc  fer- 
re mcnc  bien  ucchant,  fendez  le  tout  doucement  par  icmiUcu,  liant 
preiniercdieaccrefl>ieii  lecroncàfin  qu'il  ne  (è  fende  platquedeaû- 
lQn«&3rmeRezvos  coiagS4lanskfdice»iofi]uesàcequayezadiafté 
vos  gceâres:&  en  le  fendant  tenez  leroufteau  dVDefQaiti>&  l'arbce^e 
l'autre, à  fin  qu'il  ne  Te  fende  trop,  puis  de  la  mcfme  main  qu'aurez  te- 
nu l  arbre  mcttcr  voftrc  coui^  de  bois,  d'os,  ou  biciiljpax  la  pointe,  à 
lin  de  le  tircc  mieux  quaud  aurez  enté  vos  greffes. 
uuti  d<i*f.     Si  k  tronc  Ct  fend,  ou  fepare  trop  Tefcorcc  d'auec  le  bois,  fendez  le 
km  tMtX^  (t  pat  plus  bàs^  &  ynettez  T06.g;ielEes».&  jwgardecesiî  knr  Jndfion  eft 
d^ymtM  rc».  ^roprc&inéiofteièlonlafiente,  &  que  lesdeoxièocril'eatcehgre^ 
(Mtrtr,  ^    iàuuàgcau  fo  vent  bien  au  droit  Tvne  delautre^fic  fi  gentiment 

accommodez  qu'on  nevoye  rien  de  ce  qui  eft  taillé^  ny  de  ce  qui  eft 
mis  dans  1.1  ta/llcurctcar  fi  elle?  nct'cntrerencontrcnt,  irimais  ncpren- 
diDiKcnfemble ,  paicc  qu  elles  ne  pourrouc  foire  Tcnduitàc  comme 
carcilage,qui  c6glqniieUvnQtaieaeidein.prenez gardeanffineiài* 
xe  fcnce  au  craoers  delà  moélle^tnais  vn  peu  ^  cofté. 

'L'etciOrcejlulâuuageau  eftat  plus  grx>ire  que  celle  de  lagrefic,il  faut 
retirer  plus  auantb  greffe  en  la  fente ,  à  fin  d'au  oir  fa  feue  droit  de 
celle  du  (auuageau,& doit  aufTî  rcfcorceduiauuagcaulurmôccrixlie 
de  la  ^rc'rtc  par  dchors,du  coftc  de  la  fcnce. 

A  hn  que  ne  faiUc7.  à  faire  vos  empeauxjfaut  iur  tout  prendre  garde 
dene  fe«dre]»ar  trop  vos  pieds  d'arbres  :  ains  auant  q»  élargir  la  rente 
auec  le  coing  liez  6c  entourez  de  deux  ou  crotstourt  voftie  pied  d'ar- 
bre d'vnozier  bien  ferré  au  dcfibusdci'eodfoîtque  voudrez  finir  vo- 
ûrc  fente,  à  fin  que  le  pied  ne  fc  fende  par  trop ,  ce  que  le  plus  fouuenc 
çauk-quc  les  entes  ne  prennent,  d'autantque  la  fenrc  eft  U  ouuerte 
qu'elle  ne  le  peut  ferma  . ny  coarolidei,6c  ce  pendant  i'euente,qTà  eft 
caufe  que  le  pied  &  1^ ente  ijc  pccdent ,  &  cela  aduienc  le  plus  fonuent 
quandon  ente  &rpruiiiers&  branches  dcsarbfes»  parce  qu'ils  font 
plus/iibiccfcsè  fi:  fendre  queJsQ  autres  espèces  d'îirbrcs.  Vous  ferez 
auili  iôigneux  dçbien  iointbreiidspeaux  de  vos  greffes  à  celle  du  pied 
du  lauuagca'î, que  rien  ncderaeurcouuert,afin  qncîe  vent  ny  l'humir» 
dite  de  rargite>9u  p^reJded9uianJciu£  i 'cixtou  Jiy  puiiie  cnuct. 
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Quandiè  fauuageau  (cfendbien  droit  »  il  n*y  a  potniîk  danger  en 

taillant  l'incifa:  Il  delà  greffe  ,  de  ia  lailfer  vn  peu  raboteufe  par  en-* 
droits .  à  hn  ^uc  les  feaes  de  l'y  a  ôc  de  l'autre  icpuillcntmieux  coa-  ' 
gludnrr. 

Apres  queTOfgnfoièrontbienadiaftets  dansleiàuuagcau,  ti- 
ns voUre  coloptOQt  doucement  »  que  ne  les  déplaces;  vous  y  pour» 
tes  laiHcr  en  lafemevn  petit  bouc  de  coing  do  bois^vcrd,  &lccoup« 
percz  bien  ret  furie  tronc,  ou  bien  fi  toftquevoftro  coing  fera  retiré  " 
mettez  quelque  pctitcpclurc  de  pois  verd  >  fur  la  fente  du  làuuagcaii. 
Aucuns  icttciu  de  li  glus  dans  la  fcncc^quali  pour  vnir  6^:  con{»luiincr 
enrcmbleicâ  luciidcs  dcuxmacicrcs.Aucxcsy  cipandciuluccic  ouca- 
oettepulucrins^oii  telleagttelbcie  d*e/picenes«oo  quelques  liqueuf a  ^ 
odorances»Biefinetrcpentlcs  b  outs  des  greffes  en  micU  ou  enautrcs-' 
liqueurs  douces  6c  plaiiânccs ,  efperaQS  fàr  ce  inoyen  quelos  frui(£ls^  - 
des  arbreç  en  retiendront  le  f^ouft.  Quoy  qu'en  loitcouurc?  les  fen- 
tes de  i'cnteurc  tout  à  l'cnuiron  de  glaire  ammoncclce  en  talus  ou  de 
cire  gommcc,  laquelle  vaut  mieux  pour  couurir  qu'autre  choie  que 
on  f^auroic  trouuer  ,&  encore  pour  emplir  mieux  la  fcnte,dcdcux 
doigts  on  ènnironderpais,  quele  Fentny  la  pluye  n'y  puiflcnt  enter  ' 
êc  lenueloppez  dcmouHeon  depatlledeCèigle,  oadel-efcorce^oa. 
jpeaa  d*atibktt,accouftree  auec  vn  peu  de  tcrre,&  ki  torques  dcvieiU 
drappeaux,oud'cfcorccdefâulc,ôclcslrcz  bic  cAroit  de  petits  oziecs^ 
mais  gardez  en  la  liant  ciuc  la  torqucurc  r.c  vire  d'vn  collé  oti  d'autre 
ëc  il  vous  n  aués  de  l'argiilc,rcucitcz  comme  dic  ell,  icidiccs  fentes  de 
bonne  cire  gommée,  Iktn  delaut  de  ce,meflcz  du  foin  menu  aucç  de,  - 
bcerfcdttlien-oèrousenteiesenliiraicdebaugc.  Qaan4vo»entes.  ' 
lèrénftôfMccsilieft  quelques  ramcaux-à  l'entour  pour  iesgarder.  * 

Au^rpfin  fîflc  tronc  du  (âuuageau,  fur  lequel  vous  vouléscnrer 
eft  moindre  en  groflcu»  que  Ugrclfe,  vous  entercsà  pied  de  chcurc  ^^^^^  ^  ^ 
encefte  façon:  Faites  la  fente  dans  le  tronc  du  lainiageau  ,  non  toute  dtfbtMe, 
dtoiccmais  en  biais, bien vnie&nallcmentiabot<;uic;puismcctczy 
lagitcffe  mut^ede  ion  elcorce  ê&  se^ndameàcelle^ulàttuageatt»  - 

eouurczla  placeauec  terre  gsalfe  dcmoulTe  dc^ois,cmce^ 
lacecd*Tnbon  lien.  Etàfinqueracbcene  foit  ny  des  vents;  ny  d'au.  - 
tr€5  iniurcs  offcnfc.fichcz  auprès  vne  perche  de  boispour  lefouftcnir 
ceux  font  grande  faute ,  qui  ont  de  bcauxarbrcî  !aiiuagcs  Ouautrcs 
lefruicldcrquclsnclcurplaifl  pas,  quilcs  couppcnt  fort  bas  ayants 
belles  bran  chcs  &  le  corps^dcla  gtoilèur  de  U  iamBe ,  ou  ils  entent,  • 
aaquelendroic  le  tronc  demeure  à  fe  conutir  plus  de  cinq  à  (Tx  ans,ou'  ' 
ibpourroyentayiièmcnt  enterfui:Ic^bran«ho«voiEenefu(Iènt  elles 
plus  groilcs-quele doigt»  qniyicndront  mieux  dcpereeront  grand 
p r o  11  m  t^arcc  que  (î  v  o  u  ç  au cz  quatre  b rafi  ch  e s  v  o  n  s  en  f c rcz  autant  *  - 
d'cuusqHivousappqiccj:oiuirui^àlarccoi>d&annce.  ^ 


IfVRC  Iff. 

* 

OvReneerauboutdcs  b ranches qui ayen t bciu boit 
nouucau,gros  fcions  par  haut ,  quoy  que  Tarbrc  ay  t  c- 
fté  enté  au  précédant,  &  qu'il  ne  foit  encore parcrcu, 
prenez  des  grcftes  de  celle iorce  d'arbre  aue  voudrczfic 
couppczancnns  detfo'onsda  hant de  1  arbre oà tous 
les  vottks  enter:  te  Çl  les  gtctfèt  font  plus  gr ofles  que 
les  Icionsycmes  enpiedde  cheore»conune  die  a  efté  despetirsfinu»» 
gcaux. 

Et  files  fcions  que  couppcrcz  font  delà  groffeur  de  voftrc  greffe, 
couppcz-lcs  entre  le  vicilbois  &;lc  nouueau,oupcu  plus  haut  ouplus 
blSffc^  les  fendez  vn  peu ,  &  taiUc2  la  greffe  de  groifeur  pareille  à  ce 
.que  vous  aorex  couppc,&  faite  findfion  court?,qui  ayc  1  cfcorcedei 
cEeux  cofteit&M  que  IVn  cofté  (bicplurcfpais  que  l'autre,  de  mettez 
vottregrcfife  en  icclle  fente,  tellement  que  les  efcorcesdVncoftédC 
d'autre  de  la  greffe  loyct  bien  au  droit  d'icelle  fente. iLfuffira  que  cha- 
cune grcflFcayt  vn  bon  œiUccou  dcuxpardeifnsla  torqueurcrcardc 
les  laiifcrtroplongucs,ncfcroitpasbon:ôu  les  faut  torquer  &  enuc— 
loppcr  de  terre  &  de  tnoullè ,  &  les  recouurir  de  drappcaux ,  &  lier 
fort,  commedit  eft.  parcemoyen  pouxreziîjre  qn vaaielmearbtc 
portera  diucrs  fruiâs»niefine  deceui  que  lafituation  delacontreefie 
qualité  de  l'air  ne  rebute ,  c6mei'ay  veaquclquefois^  Padouc  au  iar- 
dlndcmcfTirc  Gabriel,  qu'vn  mcfinc  tige  d'arbre  portoitfrui«lils  de 
diucrfcs  forces.  Rien  ne  nous  empcfchc  en  cepaysquen'en  facions 
autant,  encor  qucpoilîble  en  aucuns  lieux  la  faueur& clémence  de 
l'air  n'y  foie  du  tout  correipondante.  Au  IÙ£plus,ii  vous  voulez  enter 
les  petits faunageaux  en  cefteià^n^.iàjâes  qnils  (byentde  iagro^ 
iciir  des  greffcSffc  les  entezb  ien  pses  de  tecct,coaune  de  trois  doig^ 
oucnuiron. 

Ceftc  façon  d'enter  au  bout  des  branches,fc  doit  faire  és arbres  dcf 
quels  les  branches  onteftécouppccs,àraiionou  du  trop grâd défaut, 
ou  de  trop  grande  abondance  d'humeur,  &  que  du  tronc  d'iccux  font 
ibrdsnouueaux  reiettons,lcfquels  trois  ou  quatre  ans  après  peuuent 
cftreentezà la  façon  quauonsdit.  Ainfi  Colnraclle  nousenfeigne 
dVater  foUuier  fiir  It  figuier. 

EmtrtmrtUbtÙMft/imt,      csav*  ziiii* 

O  N  ente  entre  le  bois  &  l'cfcoc^eau  temps  que  les  ar- 
.  ^       bres  commencent  d'entrer  en  feue,  comme  depuis  en* 
\>^^  utronlafîndeFèhrier,  iufqucsefiAuiil:caraIotsre^ 
\;  coTceCe  départ  mieux  d'auec  le  bols,  &  principale- 
ment Ion  y  le  de  cède  manière  d'enter  és  gros  Giuuage- 
aux,quine(è  peuuent  fendre  £idlcncnt  par  le  milieu»  en  croix  os 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  t^? 
aotcementydc  ta  cconcAc  branche  det  arbres  de  gmflè  éc  ffoOc  eicor* 
cc^cofn  rcfîgi)iers,praiiicn»poirkrsfcchailaignicrs« 

Les  greffes  que  Ion  y  veut  cnter,doy uent  cftrc  de  long  temps  cueil- 
lies&  gardccSjCommeauonsditcy  dcuantjfid'aucnturclon  neircune 
quelques  arbres  ucdifs  en  ce  cemps  U,qiii  n'aycnc  encorcs  boutonné, 
defquelson  puiflècucilUr  greffes lànsboucons, quel cft  lepomnucr 
•de€oorc-p€iMo,dr  autres  mblables. 

En  cède  manière  d'enter  il  faut  fcierleûuuageaapartcplasbaotiSe 
-irais  tailler  les  greffes,  côneilcftiadit  cy  dcflus:  mais  ne  faut  pas  que 
hncifion  en  foitgueres  longue  ny  crpail]'c,(5(:  que  rdcorcc  en  foit  par 
le  bout  vn  peu  oflec  &  modérée  en  manière  d  vu  Fer  de  lance,&  autac 
cfpaifledVn  colU  que  d'autre:  puis  Faut  bien  nettoyer  le  tronc  pour* 
en  ofter  le  fciage,auec  vn  ferrement  bien  tranchant,à  fin  quelcs  gref» 
ics  y  poi(Ièntioindire:&  fiches  vn  coufteao  bien  pointu»  ou  vn  cizeaa 
dTotondTyooirejaflèz  auant  entre  rcfcorcc  &:  le  bois  do  £tuinageav»- 
Cantqu'apresqu  il  fera  retiré,  IWifion  y  puiilè  bien  entrer^  &  quela- 
grcffc  puifTe  ioindrc  fur  le  tronc.quand  elle  y  ferBallifcCela  faid,il  la 
faut  bicncouurirôc  enueloppcrdc  glaire  ou  autre  terre  forte  &:  de  ' 
moulTezcnccflefaifon  pourrez  piquer  plufieursgrcâesàrcutour  de- 
voftrctfODC^ièlon  que  peut  fa  grofMvr* 

Lon  ente  en  eefte  manière  en  abrtcots,p6mlecs,albcrges,pe{cher9^  « 
an>andictt,figaiers,pcrfiguicrs,cha(laigniers,poirier$,&  pruniers  ieu- 
nes&  menus,  comme  depuis  la  grolicurdu  petit  c'oigt  iufqucs  à  la 
groiîeur  du  bras,  &  qui  ayentl'efcorce  aucunement  tt  ndi  c  Iimplc:  • 
car  és  gros  arbres,  qui  ont  refcorce  par  trop  dure  &  cipaillc ,  ne  Ce 
pourroic  bicr^  faire ,  U  ce  n'efloit  qu'il  y  eufl  aucunes brâches  qui  cuf- 
MSt  f  efi»rce  delicacc,&  diipofèe  à  ce  faise* 

CHA?. 

A  fil -on  d'enter  en  fîcutcau,  comme  audî  celle  d'enter  • 
en  elcuffon ,  c(l  fort  prompte  \  fruâifier,  mais  débile  Ac  • 
facilcè  eftre  oflènfec  :  parce  qu'elle  eft  fouftenoe  feule» 
m  ne  d'vnc  efcorce.pour  cefte  caufe  elle  ne  fe  doit  faire  • 
(Inoa  és  arbres  pleins  de  fuc ,  quels  font  le  figuier  &  l'o-  ~ 
liuier,les mirclicotons  ,  pauies ,  abricots , guindolcs ,  agriottes ,  ccri- 
fiers,  5f  chartaignicrs  :  &  non  en  autre  temps  que  depuis  le  commen- 
cement du  moysd'Apuril  iufques  à  b  fin  du  moys  de  luin,  voire  file 
temps  n'eft  pas  trop  chaud  eu  luillec.Aoufl  &  Septembre  :  mais  telle»  • 
entes  ne  (<mic  fi  profficables,ne  ft  toft  venues  que  celles  de  fente.  • 

Choififles  donc  en  vn  arbre  fertile  &  plein  d'humeurvriebranche 
bienbcllc&  remplie  d'crillctrons,  de  laquelle  incifez  auec  la  pointe 
d*vn  coufleau  bicîi  trancii..i!t  o:  ^i^u ,  vnc  pift:c  d'efcorce  en  fonne 
de  flcuteau  y  longue  pour  le  moias  de  ccoi^  doigts  &  dcmy  >  aput  vn  - 


LIVRE  III. 
«sillet  ùin  &:  cnti?r.Faicescii  aounc  en  quelque  btlcfaeileratbfeibff 

lequel  voulez  faire  voftrc  ente,  de  forte  que  refcorcc  qu'en  oReuz 
foie  de  mcfmc  grandeur,  longueur,  &  en  mefmca(pc<îi  du  Ciel  qu'c- 
ftoit  celle  qu'aucz  incifce  pour  appliquer  en  Ton  lieu;  meihies  qu'elle 
.ayt  vn  œillet  iàin  &  entier  comuic  Vautre.  Qtund  ferez  l'application» 
jDOttes  peine  que  fefcorce  qu'appliquei  neloiunomllee,  A  qu'eÛe 
f eiponde  à  kifcnellre  de  l'cfcorce  oftee^deibite  que  Taillcc  de  1  cfcor* 
.  ce  qu'appliquez  «  ccfpondeiuftemenc  au  bouton  qui  eft  demeuté£ûo 
ic  entier  dans  le  bois,&  que  ce  bouton  entre  dans  l'oeillet  du  fieutcau 
de  l'cfcorce  que  vous  entez.  Par  ce  moyen  le  tout  conuiendra  fort 
.bicncnrcinblc«&:  nulle  rime,  cntccbaaiileure,outîlIurcapparoiftxa 
.  cocfcles  comoiîfluret  &  aflèmUaj^  dt  deux  elcoKci.  Gela  tstiâ,  liez 
4e  entortillez  haut  8c  bas  ladite cicorce  appliquecaucc liaflè  de  chan* 
are  bien  (ce  fans  moi)ilIcure,à  finqueTcIcorce  adhete imeux,&  pren- 
ne pluftoft  la  leuc  de  l'arbr  c  :  faut  toulcsfois  fc  donner  garde  que  vo- 
ftrc linfl'c  ne  touche  k  l'œillt  t ,  Se  cftraigne  par  trop  l'cfcorce ,  car  cela 
l'enipcfcber  oit  de  prendre,  &  ne  faucque  l'clcoiccny  lalialTcibycnC 
,  mouillées. 

Lesduibignieisiè  peoueot  enter  de  celle  façon,  &  yprouficent 
.  plus  que  nuls  autres  arbres,  parce  que  leur  cicorce  eft  plus  apte  à 
faire  fleuteaux  que  les  autres.  Ccfte  façon  eft  fort  longue  &  iKal 
alTcurcc.  Parce  ie  iîiis  d*aduis  que  le  iardinicr  ae  C*y  amufe  pas 
.beaucoup. 

Enter  en  efcuIJon,       CHAp.  xvi. 

A  façon  d'enter  en  eicuftbn ,  n*eft  beaucoup  difeente 

de  la  manière  d*enter  en  fleuceau ,  flnon  en  ce  que  l'ef- 

culfon  abicnvnocillct.raais  le  bois  de  rarbrc,fur  lequel 
l'cfcuiron  eft  appliqué,  n'a  point  de  boiitô  ny  de  germe, 
côme  a  le  bois  fur  lequel  l'cfcorce  eft  cntce  en  fîcutcau. 
Parquoy  en  toutes  les  deux  façons  d'enter,  nouspourrons  tenir  telle 
forme  quePenHiit. 

En  Eftédonques»quandlesarbres (ont  ift bien  en  feue,  ^  que  leur 
bois nouueau  cfl  vn  peu  durer.  Vous  prendres vnietton  aulsout  des 
principales  branches  d'vn  arbre  franc  dont  voulez  auoir  fruidl,  fans 
rien  couppcr  du  vieil  bois,  à  lin  d'auoir  vn  boH  œillet  d'icchiy  ictton 
aucc  la  qucuc,pour  faire  voftrc  cnie.mais  choiilllc  i  leplu$glos:tron- 
eonQeslay  premiereinentla  qucuè  par  le  milieu ,  &  cnietcez  la/euiU 
£e^  fi  ce  n'eft  perfieuier ,  car  l'efcuHon  du  pei6guier  veut  auoirxleux 
.ou  trois  feuilles  ^^ns  arracher  le  refidu  de  ladite  qucué:pt]isauecU  ^ 
pointe  d'vn  coufîeau  bien  tranchant  &  aigu,incifcz  de  Tefcorce  dudit 
letton  vn  modtlle  d'cfciifTon  de  la  longueur  de  l'ongle,  auquel  y  ay.t 
feulement  vn  œillet  p^Us  haut  que  le  milici»  autc  le  rclidu  de  faq.ucuc 
que  luy  aurez  laiircc.:  &  pour  icuci;  ledit  cfçuflbn,  apics  qu  au&c^  in- 
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oiietout  autoarrefcorcc  daditietton,s5s  auoircouppéicbois  au  de- 
dans, il  le  faut  prendre  douceraétaucc  le  poukc  &  l'autre  doigc  pro- 
chain,&:ainiii  arracheriàoslecori:ompre,&  en  l'arrachant,  prciitz 
eoncce  le  bois^dom  voas  ratrachez^à  ce  que  le  germe  dudic  arillc  c  de- 
mcyre  en  l'efculToDrcaf  fil  denearoir  aaec  le  bois  do  ietcô,  voilre  cC- 
catfbnaevaudroitrien.  Vabscognoidrez  refculTon  nevjdoirrieiiii  ■  ^ 
regardant  au  dedans  d'iceliiy,quand  il  fera  arraché  d'auccques  le  bois 
duiecton^vojslc  crouuerezeftrepenuifé  au  dedans,  &  encorcs  plus 

fi  legermccnelldcfneutéaucclcboiscnkuon^quidcuoicdemeuicf  * 
enTciculion. 

Yoftreeicuflbn  eftantbten  leoé,  tenec  levn  peu  pac  la  queu6  en- 
cre vos  léures  (ans  le  mouiller  ^  tandis  quevousincilcrezrefcorcede- 
Tarbrecù  le  voulez  metcre:  0e  fincifcz  {ans trancher  le  bois  au  de- 
dans,en  manière  de  potence, vn  peu  plus  longue  que  n'eft  ieditercui^  * 

fonqu'y  vou!czmcctrc,lansctanchcr  le  boisau  dedans, 

Volh  c  iticilionfai6le,il  la  fam  o-iunr  ^k  cntrc'a.ullcr  de  deux  co-  * 
ttvz  bien  duucemcnc^aucc  vn  peut,  cizcau  d  us  ;  sX  icparcx  vu  pcuau-** 
dedans  Pefcorccd'aueclebois,  autant  comme  l'efcuflon  efttong  de  - 
large,&  gardez  bien  «Ten  corrompre  Ifercurce.'Cc  faiâ»  prenez  vo« 
fire  cfculTon  par  le  bouc ,  âcqucuè'quelayauezlaiflec,  &lemet-  ' 
tcz  d'ns  l'incilion  de  l'arbre,  en  Icnant  tout  bellement  les  deux 
coftcz  de  IMcorcc  de  l.idiéVc  iiicifion  ,  ai, ce  le  petit  cizeau  d'os  :  ôc  • 
faites  bien  pair.udeau-ac  loiadre  Icdià;  cicullon  au  bois  de  hir« 
bre,  atnii  que  dit^  cil  incilé ,  en  pelant  vn  peu  par  delFus  le  bouc  de  - 
bdiàe  elcorce  tncilèe ,  Ac  que  le  haut-  d!iceluy  eicallbn  touche  - 
bien  du  bout^u  haut  de  l'incil'on  &  efcorce  dudiâ  arbre  ;  Puis  ^ 
hez  voftre  cicullon  auec  vne  liallc  de  chanurc  enuiron  auQIgrof- 
fè<ju*vn  tuyau  d;:  plume,  félon  que  r.-ïrbrc  eft  gros  ou  menu,  pre- 
nant iccluy  chanurc  par  le  milieu,  ?  fin  qu'vn  bout  pmfle  autant 
fournir  que  l'autre,  pour  eticortiller  &  lier  lediâ:  cicuiion  dedans 
Fincifioa  de  faibce  :  6^  ne  le  faut  pas  lier  trop  cftroit  :  car  celak  - 
eardeeoit  de  prendre,  5c  nelèpoocroit  btenconioindre  la  (eue  de 
fvn  &  d  c  l'autre  enfemble ,  8t  ne  faut  aiuifi  que  l'elcu  ifo  n  ne  le  chan-  • 
lire,  dont  Ion  le  veut  lier,  (bycnt  mouillez.  Et  pour  deucmrncfai-  • 
rc  voftre  Iigaturc,commencez  le  derrière  de  l'arbre.iu ftcnu  iu  au  mi-  •  • 
lieu  de  vodrc  incjlion,  &venez  lonijrc  au deuant fvius l'oïillet  &  • 
queue  de  l'cfcullon,  làns  coutesluis  couurii  \cài£t  oeillet  :puis  rc- 
tonraez^com  Uantau  decdtcede  Tzibce.  Ôc reuen^ iotndre aude>  • 
iiaotpardeiriislebtiotderercuiIbn,eAcroii&nttoufiours  voflre  cbâ- 
urc:&r  retouRiÀencore  derrière ,  pon^  acheuerdeliersudellbusde 
Fccillct,  tant  que  toute  !a  fente  de  l'incifion  foitcouuertehaac&  bas 
dudidchanure ,  excepte  voftie  œillet  Se  fa  queue  qui!  ne  fauc  point 
Couuiir,lauucllc  queuccheriacoutapurt,  ^  bicntoilapres  i  tnture 
faiae,li  relcufllndoitpicndre.  Laiflcsvos  arbres  &  elculfonsainlî  • 
liez  enuiron  Tn  mois,  &  Us  pl^s  gros,  beaucoup  plus  longtemps;  - 
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•  pwsvificcz  les ,  &  files  trouuczconfolidcs ,  défiiez Ics^au moins Cit 
.  couppcz  le  châiirc  par  derrière, &  les  laiifcz  dcfcouuerts,couppcz  au 
dedus  deux  ou  trois  doigts  v  oftre  branche, à  fin  que  l'cnipcau  profite 
iiiieux,&  les  laiirezain/î  iu/qucs  aprcslhyubr^cnuirôlemoisdeMars 
.  ëc  A  uril.  Si  vous  voyez  que  le  germedc  TOftre  cicolloti  iMmigeon- 
ne^cooppesTarbre  (rois  doigts  ou  enniron  au  deflus  de  l'ercttllontcar 
.quileconppecoitcrop  presdiceluf  cicDiTon ,  lors  qu'il  poufTe ion. 
çrcroîir bourgcon,illcdci3fflcureroit  trop,  iSc  n'en  profhteroitpas 
il  bien:  &:  puis  vn  an  palîc  que  Icicttonfcra  bien  fortifie,  &  qu'il  com 
inenccra  à  pouircr  ion  Heu  xiclmt*  bourgcojl  faudra  acheuec  de  coup 
per  en  biais  cc<»  iruis  doi^is  de  haut  de  l'arbre  qu'y  aurez  laiHé  en  le 
.  couppant  l'année  précédente  coaame  die  eft.Qituid  vos  eicuflbns 
rontietcébeau  bois,ily  (kndrtficherau  ioingnancdecpcdccsgaulct 
:  les  liane  enfemble  bien  doocement ,  leiqueUes  lesappuycrom  Se  enn 
pcfchcront  que  !c  vcnr  ne  les  puilTc  rompre. 

En  crftr  tr.nnicrc  vous  pourrez  l^acilcnici.t  enter  lesroficrs  blancs 
.  en  r u ugcs  A  i u ugcs  en  buocs^pour auou roics  de  pluiieurs ioues en 
•vnmclmcroricr. 

Vottspoarrez  mettre  parUforme  qtteft  dke»  dcm  oacroise(cnA 
.Ions ,  pouroeu  que  ce  (bit  tout  dTvn  collé  mefine:car  ils  ne  (êrofenc 
pascompetemnacnt  eHeuez^^  en  deraeureroyentchetifsinervn  Cur 
l'autre, car  !c  plus  bas  arrcftcroit  le  monter  de  la  feue  Hcr^rbrc  ^^ks^ 
hau  cauu  en  icroyenC  en  fouâîectCj  &  icuraduiendcojtpareàiincoo- 
uenient. 

Il  faut  noter  qae  l'efcuflbn  ouieftcnleué  du  letton  de  laibre^dont 
le  fcutâ  eft  aigr  e.dok  cftce  uiltéen  figure  quartee ,  Se  non  en  droite 
forme  d'eicnlfbn. 

Lon  ente  les  mirecotons,pauie$,abricots,guindolcs,agriottes,ce- 
rificrs,&:  châtaigniers  de  ccRe  façon,  combien  queplusaiféfoenr.ék 
aucc  plus  grand  proffit  poLiiroycntcftre  entées  co  fente ,  quo/que 
pludeurspenicnt  ic  cûnuauc.Vuicy  la  forme. 

Prenez  des  greffes  de  mjrecotonSi  Se  pauics  du  plus  beau  boys  & . 
.mieux  nourry  que  trouuerez  (îirlcboisde  dçuians^parceqnelebo^rs 
n'ed  n  ferme  Se  folidc  que  les  autres»  Ôc  les  appliquerez  des  menus 
pieds  de  pruniers, de  la  grofTLnr  (^Vn  pou!cc,îclquels  vouscouppcrez 
en  pied  de  cheuic,^'  taichcrez  de  ne  faire  la  fente  que  d'vn'coftc,  du 
haut  du  picd,l  Diiurantaucc  voftrc  petit  coing, lequel  cflantainfi  aflfié 
il  vous  icmbicia  qu'il  nefoicouucrt  que  d  va  coite  puis  l'eueloppe- 
rez  auec  vn  peu  de  monfic  »  y  imetiantde  la  die  gommée  on  ard  ille, 
comme  a  efté  éHk  cy  deflut^fle  lierez  auec  rozier>pour  le  tenir  plus  af 
lèuré,daatitque  le  pied  n'eftaffcz  fort  pour  1  e  tenir  (erré,  &  le  garni, 
rez  comme  ont  fmcfllcsiutrcs.Tclîc  ente  cA  plus  proiStabk»  Àpltt' 
iloU  venue  ^ue  ce  lie  qui  (c£uc  par  efcuâbn. 
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^mitmmMiris  itnttr  fur  toutes  fin»  iléuhm» 

CHAP.  XVII. 

NpeucciitercogeraieoiieiiboacoD^qaiii^oiileue  le  E»icrr»  rrr. 
genné  detieccoiu  ou  drageons  iioooeaiix»&  qsc  Ion  le      «  îiw- 
raecaoecYn  bien  peu  d'cicorce,  juilieu  d  vnantreqne  ^ 
Ion  aura  arrache  de  l'arbre  fur  lequel  voulei  enterjey 
liane  dcITus  £c  delIous,ainn  qu'a  eftédicdefc(caflbny&: 
cccy  (c  fait  au  tncrmc  ccmps,&  en  mefnics  arbres. 

Lon  peut  enter  toutes  fortes  de  greffes  en  toutes  fortes  d'arbres, 
de  ceficinanierc:Faicet  deux  fbfTetayans  quatre  pieds  de  cous  coftes 

fTesIVne  de  fhotrea,  enl'vne  dcfquelles  plantex  vnoliuier»  &eo 
aucrevnfigaier,oaaatte.teUc  forte  d  arbre  qu'il  vous  plaira.  Quand 
l'oUuier  aura  prins  racine,  vous  plierez  celuy  de  fcs  drageôs,  qui  vous 
femblcra  le  plus  beau  &  le  lierez  au  pied  dudic  figuier  :  ce  faiâ  coup- 
pez  tous  les  autres  drageôs  dudit  oliuicr ,  hors  mis  ceux  que  voudrez 
auHI  enter  :apxcscoupDcz  le  figuier,  &elgalez  ^polilTez  la  taille: 
pnislcicwles  parle  miiieoanec  vn  coing:  &apcesractesdesdeux 
coftesles bouts desicions deroUnkr,tclsqirîIsfonten l'aibre^  &les 
mettez  en  la  fiente  du  figuier ,  en  forte  qu'ils  paflènt  ootre ,  puis  latex 
bien  ladite  fente  d'vn  code  &d*autre  aucc  de  l.i  glaire,  &:  liez  au  tronc 
dudit  figuier  Icfdtts  drageons,  tellement  qu'on  nclescn  puitTc  arra- 
cher. Ainfi  trois  ans  aptes  le  figuier  ôc  l'oliulercroiflront  cnfemble.* 
.&laqiutrie(me  année  quandilsièront bien  creux,  vous  couppercx 
deVteKonpleresleftUts  dcageonsde  foUoier  d^aveclearjnere,com« 
melon  fait  ésprouins,n  qu*ib  fcmblecôt  n'appartenir  plosàl'oliuier. 
Ceftclàçon  d  enter  eft  fott viîtce  au  pays  du  Mans,  ou  ay  fouuenance 
auoir  gouftcd'vn  raifînqui  auoit la faueur  d'vne  noix  :  parce  que  la 
vigne  de  laquelle  cdoic  venu  ce  raifîn,auoiteflccntcc  dans  le  noyer 
de  lafaçonqu'auons  du  maintenant. 

£ncerencanonoaenfleute,ottencornachet,(ê  faitainfi:Lonleue  <*' 
▼a  canon  long  de  deux  ou  trois  eriUets  d'vn  nouueau  drageon  Iranc 
Agroicomroele  doigt  ou  cnuiron,cn  le  fendant  doucementfelonla 
-longueur  :  puis  lon  enleue  de  l'efcorce  d'vne  brandie  de  fauuagcau 
de  pareille  grofrcur,vn  canon  de  parciHe  longueur  au  delfufdit ,  &:  au 
lieu  d'iceluy  y  fiche  lon  ledit  canon  de  l'efcorce  dudit  drageon  nou- 
ueau le  plus  auant  qu'ilpeut  entrer^  iScluv  laiite  lonl'efcorce  fupeiflue 
poordefoi(è:puis  on  le  lie  deflus  de(uius(àns  toucher  ans  ôeiUecs, 
de  çonppe  lon  le  bois  auancé  outre  la  radnr:  puis  onfenduit  de  die 
gommeelelongdelafente  &  au  bout. 

Enter  en  tronc  (ê  fait  ai  nfi:  Il  faut  percerTarbreaoecvne  tarière 
iufqocsà  la  moclle,puis  nettoyer  bien  le  trou  delaperccure,&  y  met 
trcpar  force  vnc  greftc  ,  qui  ait  deux  ou  uois  aillées  par  dedans.,  & 
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foit  pnr  aprcs  ce  pcrtuisbien  boufchc  &:  cltoiippé  de  cire, 
t}titrtttj  ui,!t         ou r  ciuerxn  (aille  &  en  chou,  f  iidiescn  la  perche  d'vn(aule,ou 
au  tronc  d'vn  chou.dcuxpcrtuis  iuîqucsà  UmocUc,àdcraypicdrvji 
de  l'autre:  fichei  y  leaDS,comiDe  par  forcc^daps  chacun  vue  greffe  de 
tet  ff  ui(f%  qu  e  voudrez  »  qui  ay  1 1  efcorce  raclée ,  en  (brce  que  les  per- 
tuis  en  foyenc cous  boufchez: puis  c(lou{^cz  aefbicn  iccux  percuJs- 
de  cire,  &  fichez  la  perche  près  de  l'eau  cnuiron  dcmy  pied,  en  forte 
que  les  greffes  foycnt  crois  doigts  fûusccrrc,(5c  au  bouc  de  Tan  qu'elle 
aura  prins  racinc,caiUc£U brandie paipieccs«&:pliuz^ chacune gref 
fclà  où  vous  voudrez* 
Entor  emttm.      Enuten  couconnc&^en  cefte  forte  :  On  couope  enhaut 
f«MK.  fjQj^ç  ^'vn  grand^arbie  plaftod  que  menu  ou  fubftu,  qui  n'cft. 

encor  vieiL  &  aMcorcedure,  pluftoilque.nioUeçce&  rubdle^pois 
onoiTUfcpar  en  haut  en  trois  ou  quatre  endroits  en  ladite  coupcu- 
re  l'cfcorce  dudiâ:  tronc:  puis  nue  c  le  mancuc  d'va  cnniuet  faid:  d'os 
bien  aiguifé, en  chacune  ouuercure  loninct  Ynegrctfe  tkccducoflé 
le^lus  orienté  de  Ton  arbre  premier,  &fiuitbieneftoupper  cuu- 
unrde  glaire  ou  argîUeU  couppeure  dedelTus,  la&  coiffer  cccf- 
bien ,  k  ce  que  ny  les  pluyes  ne  la  lanent  Se  poarrilDsnc  »  jty  U  haie  lâ 
feichc  5c  creuailctpuis  on  lie  l'arbre  auec  vne corde  ou  cemcurenrcf» 
le  lieu  où  l'arbrea cfté  fcic, à  fin  qu'U  ne  fcfendc,  lorsqu'on hchc 
\c  coina  entre  le  bois  6c  rdcorce  :  Ton  accouflrc  aarcde  ccsences 
aacouc  ducranc,loing.rvnc  de  l'autrc^nô  moins  que  de  quatre  doigts:- 
pubà  laparfin  enoftantla  corde  ou  ceintofe,  lieonrefcorceauec 
vnehard  d*olîer ,  fi  longue  qu'elle  puiflè  embraflêrletronccntroi» 
ou  quatre  cours  &  doubles,  àfinqoelesenccsroycntpaccensoye& 
défendues,  &  fc  tiennent  fermes  concrètes  vents  «S^'aucrc violence^- 
&:  contre  le  tronclon  met  vn  pieu  5c  fouftien  pour  les  fupportcr,  Or 
11:j!U  les  reiectonsd'alentour  de  l'arbre, d'autant  que  tant  pîn^  le  nom- 
bre eu  fera  (noiiidrc,l'humcur  caufera  la  vigueur  iïc  accroUienicnC  dcs 
r    rameaux.  * 

Lnn  encc  en  fcton  en  cefte  manière:'  On  entama  IVvbre  vaX- 
qucs  ^  la  moelle  auec  vne  creflteccc,  &  puis  lony  mec  vndfi^eott 
J  uis,5«:  l'ertmippc-lon  de  cire.  Aucrcment,  Se  pluftoft,lon  prend 
vnfcionàvnnœud,  5c  puis  on  le  tord,  &iuy  oite Ion  l'cfcorce  &  le 
nœud,&:lcme£oneava  iecconauili^ros-qaciuy»  ^ilpceoi  att(& 

toii.. 

Pour-entercQ morcel,  il fautpcendre an  oioirde Mars vnepie«i 
cedtf  gros  dn  poulce,^  Targe  &  longue  allez,  aocc  (on  aeillet  Se  iet- 

ton  ,  tout  aufutoft  le  faut  mettre  en  vne  branche  dvn  autre  arbre, 

en  KnJuitrefcorce  en  trois  ou  quatre,  ficTy  appltqtiant  hicniointî 
i^cicrrc,  ?c  a-j  tcl"^  dcl.i fo  jche,  (1  q^ae  le raorcel cmrc  dedansl'ef- 
corce  <k  l'autre,  dus  orf.iil'^r  fon  cicorce:  Ainlî  mis,  il  prendra 
^jLs.auuc  iuiloii  uj.  prci>àiatu;  tjuuitois      ajicaïc  li^u.dc.  mal  . 
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metCre  de  la  glaire  ou  terre  dcikem^ce  bien  cfpais  {br  Ujiûeioin- 
ékutCtÔc  lier  trelbiend'vndrappclecàlentour du morceI>fans  toucher 
à  l'oeillet.  £n  luin  ôc  luillct  Ion  peut  enter  en  ccAe  façon  au  haut  des 
branches  fan  s  licurc,  Sc  quand  U  morcelabicn  reprius^lon  cttncbe  la 
branche  au  dciius. 

On  eote  en  perche,  ouà  la  banedcj  en  cefte  manière:  Lon  pcrcea-  Enttr  «»  fer- 
«ec  vne  cariereiFcan^iiè,  vne  perche  de  ûuU  oo  autre  bois  blanc,  en  ff»*» 
plnficufscndroicsy  pourueo4|iielcs  perceures  foyét  à  demy  ptedrvne 
del'nntrc  •  Puis  on  met  en  ccstrous  à  force  icctoiis  de  tels  arbrcsquc 
voulez  cnter,&:  ksplanEelon.dânstetre,ri  que  Ion  ne  voie  que  le  bout 
du  ietcon:  puis  après filsroDcprins,.lonrongne  lapcrchc,&:  les  replâ- 
te  loxi  ailleurs. 

Il  y  en  a  qâifont  des  enpeaiix  de  poiciera&pôniiers  dans  vnehtce 
vcne  d*obîer ,  où  û»  mettent  leurs  entes  entre  la  .peau  de  le  bois ,  puis 
▼oint  choifîr  vn  lieu  humide ,  où  ils  enterrent  ladiâc  latteà  demy  pied 

de  profond,  laiflancs  les  encôs  d'vn  pied  delong,&  de  là  en  rirent  quel- 
ques cmpcnux,  Icfqucls  ils  couppcnt,ciuec  le  heu  de  laiattc,où  ilslont 
encez»éciestranrplanccntaiileut$oùbonlcurrcmblc,maisteUcfaçon 
n  efl:  pas  trop  aile  ur  c  c« 

£n  NocmahdiepUntétttfliiffidcs  furgeonstr  noauelles  branches 
Tenant  dapied  des  poiriers  Ôc  pommiers,  Iciquels  ils  feadSten  qoatre 
.quartiersv&  entreiceux  y  mettent  vn  bout  d'efpie  d'orge  «  ou  vne  fe- 
bne ,  ^  de  !^  difcnr  en  tirer  des  ai  brcs  bons  5c  naturels,  fans  les  autre- 
ment enter.  M.:is  ]c  pcnfcquc  les  ftbiTcs  ny  les  cfpics  n'y  font  rien, 
pour  leur  baiUer  racme,par  ce  que  cômunémcnt  les  billesqu'on  plan- 
te,ne  mettent  la  racine  au  bout  du  pied,  mais  plus  haut,  voire  ptelque 
à  fleur  de  terre,où  elle  eft  phnnotirrilTante. 

Aucuns  mettent  en  terre  des  leunesbraiich  es  &  furgeons^mefîncs 
des  pans  de  prunier,qui  par  après  prennent  racinc,&  furiccuxy  plan- 
tent des  abricots  :  mais  cclaadoient  communément  où  la  teiie  cft  hu- 
mide,bonne& fertile. 

Onplante  communément  des  billes  de  franc  coingnici,liii  Iciqucis 
on  ente  des  Doiriers,pommicrs,&  mefme  des  gros  percets,lc  gouft  des 
Iznidb,  de^uekrembleeftremirecoions.  Mais  les  faut  enter  demy 
piedçnterre,d*autantqu  ils  ne  font  iamais  beau  picd,&  les  entansain* 
u  bas  y  l'enton  mettra  racine  de  foymefme,  qui  le  fera  durer  plus  long 
temps. 

On  a  auiîï  trouué  Icmoyen  d'enter  la  vigne  ,  qui  til  vne  chofc  fort  Y.atir  U  >»- 
/îngulicre&proffitablc,  car  ayant  de  la  vigne  qui  n'cft  de  bon  plant,  ^«e. 
l'entant,  onauràpluftoft  fruiâ:  que  de  l'arracher,  &y  planter  d'au- 
tre. 

Les  vns  entent  fur  le  pied  qui  eft  vne  grande  faute ,  p^rce  que 
de  \à4>a  en  peut  tirer  que  deux  oy  trois  empeaux,  encor  à  l'aduen^ 

C  ii 
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CQtCjtant  pour  raifon  <îu'ils  ne  font  aflèurez  de  prcndre,qu'auflî  ï  eau- 
icqae  leâraienc  a'eftfbcKpourre défendre  du  vent.Touccsfois  d'au- 
tant que  la  vigneprédiadne  de  ibjmefinc^lûnre  pourra  e^^cràl'cn- 
ter  fur  le  (arment  de  cefte  façon.  • 

Faites  vnc  grande  folVe  telle  que  fi  vouliez  foabs^terrer  quelque 
arbre  :  Choififlcz  en  quelque  fcpoupied,quin*eftboiiàvoftrcgré, 
plulicurs  branches  ou  farment  que  trouucrcz  aptes  &  propres  à  tirer 
des  erclFcs ,  fuft  du  nouueau  bois  de  deux  ans ,  ou  de  trois  ans  :  Coup- 
pezles ,  &  lesièiidezdetroisà  quatre  doigsiufquesau  nœud  .  puisa- 
guifez  l'autre  faimeiitqneToalez  enter,  Icqadt  ficherez  &  metuez 
dans  la  fente,  alfetnblantles peaux  de  tons  ceftes,teUementqn11t  ne 
femblcnt  eftre  qu  vn ,  entourant toiK  autour  vn peu  de mouSc , puit 
6c  gros  fil ,  ou  bien  d*vn  ozier  biendclié  :  Ce  fai(5b, préparez lapface 
où  le  voulez  mettre,  &  couchez  voftic  ente,  la  couchant  à  la  mode  & 
façon  d'vn  Prouin:  Puis  mettez  vn  peu  dc£en  de  chcual,non  du  tout 
ppurry,  rorrendroiaoùauezioinû  vos  deux  farméts.Par  ce  moyen, 

dTvn  pied  de  vign^Tous  en  ferez  plufieuR^retournantlatcrre  fur  vos 
entes  de  pied  de  figue»  comme  lonfaiû  aui  vignes  qu  on  /ôubcerre; 

^     Puis  accommodez  vos  entes  ï  depctits  paux  ï  la  forme  de  Prouin>f. 

quels  empeaux  pr offiteac& viennent  auflt bien  que Prouîni^  A  iiib 

portent  fruid  auflî  tort. 

Vous  pourrez  auffi faire  icmblables  entes  dcgrcnadicis,ooizilUcr$» . 
Roufifrs,&autres(ènblablesarbriircaux. 

F«wïli«iM».  IS^^Hf^  entez  vnc  grcfFc,de  fruid  defaifon  cardiuc,fur  ar- 
•é^wtâri^  l^^'^^^S  ^^^^'^^^«^«•'«MUicicre,  lente  produira  fruiôhaftif  en 

I^AM  ^?"^^P^^^* ^^"^"^^ ^^o>i*^o>»lap«^cheenfrancmea- 

m^ggl  ncr,  elle  en  viendra  dcuxmoys  pluftoft:le  meime  ad«- 
uicndra  fî  vous  Tentez  fur  vn  cep  de  vigne,  ou  la  Ttene  * 

noire  ûir  le  cciifier ,  ou  le  ncfflicr  iùr  le  groicUér,  ou  ftanc  meu^ 

rier* . 

Lacau(èdecefté  prematunté,  cft  le  naturel  de  l'arbre,  fut  lequel 
ladite  ente  eftÉuôe.lequeleftàntlefenInourriflîer  de  la  greffe,  &c  de 
iMlondcuanciercicelIcdu  naturel  dcladitegreffeienhahc&preci. 

picelc fruid;  Au conirairc,ftleft defaifon  tardiueàccllédclagrcfFe.  . 
J  ente  portera  fruid  en  fon  efpece  tardif,  &  outrcpaflant  fa  droite  fiU^  . 

lon^ommc  entant  le  poHMiiicr  fur  le  coinoriicrjes  pommes  en  feront  •• 
«coràrarbrc  à  laToulLiinds,  &:tant  ticndrontdu  naturel  dudia 
c«ngnicr,qu  ellesTeront  de  garde  luf^uw  à  deux  ans.  Tant  plus  vous  ^ 


uiyiiizied  by  Google 


'DE  LA  MAI:SON,  RVST1Q\  E.  los 
ffptailartrbfede  flliefiiie  cipcce  êc  condidon,  qa  efi  la  grcffi}oorc£> 
CuiloOfComme  pommier  fur  pommicr^franc  im  {lAncéé  iâQuage.fur 
ûnmgttCc  plus  U  frniûgcoiuc,dc  c0 de  mciUeurc.iâiUcur ,  comme  à 

Cftédir. 

Entez  pommiers  l'vn  en  î'.intre,  &  aufîîcn  grofciicrs ,  &:  en  znttdc^m. 
franc  cncu<ict,vou&au£cztiu;a  (iu  IgiigdciEitciul'qucsàlaToui-  wicr, 

Ponr  fàke  Tenir  demjr  peHjieBc demy  noix ,  prenez  vn  oeillet  de 
tvn^  derautre,&  caillez  les  Icplus  prêt  de  l'œillet  que  poorcezytant  ^'J> 
lVnqacraacrc,&  raclez  vu  peulesgets  qui  y  feront,*  les  ioingnc»  c;* «"O"*'*^ 
^  liïT  fort  bien  cnfcmble ,  &  après  taillez  les  rQmmites,le£rui«tî  qiii 
ciiprouiendralcradcmypc(chc&  denny  noix. 

*  Vous  ferez  qu'vn  friuel  aurak  oouft  de  quatre  fruicis  de  Ton  ^ 

_  n    r  ^     ■  ^  ,  Truitt  ayant 

cipcce,  eo  celte fat^on.  prenez  quatre rcictcons  ou  grcôts  dcquacrc  ^^^^^^  /^^^ 
ibttes  difoentes  d'vnemefoeefpece  d'arbre cofDmejdeqttaueib>  jitmrsfrm:^*, 
leide  poirier  ou  de  pommier  :  par  exemple  dcpomnûer  decourt- 
pendu,dc£nuikeftu,de  malingre.de  paradis ,  (parce  qu'il  faut  que  les 
tcicttonsou  greffes  foycntd'vnc  mcfmc  c/pccc  d'arbre)  liez-les  fort 
bien  cnkmblCjdc  façon  que  leurs  cfcorccs  l'cncretuuchcnt;  puis  les 
couutez  de  glus,ou  de  glairCjOU  de  terre  graiic  il  elhoicU méc,  qu'el- 
les femblenc  cftic  vne  (cule  :  mettez  les  ainiî  dans  terre  bien  bekbee 
(Bc  pleine  de  fien ,  è  fin  qu'elles  puilfent  prendre  racine:  le  fruîA  qui 
en  viendraautalegouftdeqiiatre(()rtcs  depommes.  Demeiinecau- 
iè  procedc,(î  vous  prenez  deux  greifcs^rvne  de  pommier  aigrc^l'autre 
de  pommier  doux  ,  ^  les  accouplez  enfcmbîc  li  iointes  Se  ferrées 
qu'elles  ne  fcmblciu  dire  qu  vncfculc:  ôcamli  cfUnslcs  entes, les 
pommcsquiciiprouiendrontfcrontaigrcs-douces.  Aulembiableii 
vousaccouplez,iomnez&liezainfi  eftroiâement&  vntmentdenx 
rameanz  de  figuier/vn  de  Hguiernoir,raiitre  defig;oierblanc,6tainli 
.  les  plantez  •  Câpres  qu'ils  auront  pouilé  &  bourgeonné,  les  liez  de 
rccnef,àccqnilsfincorporentenrcmblc,<S«:  facencvnfcul  cRoc^  Its  . 
figues  qui  en  prouicndrcnt  auront  la  chair  vermeille  d'vn  roflé ,  &r  " 
bLinchc de r.TUtre. Aucuns  pour  ccl\  etfcdl  mettent  dins  vn  Initie  des 
graines  des  deux  ior  ces  de  hguicr&,&  lajantbKn  clrroidlcment  Uc, 
rcnTomèeiic  dans  terrcA  quand  elles  oncleué ,  replantent  lefigoier 
^ttiencfliparcreo. 

On  fâicauifi  des  entes  qui  portent  moitié  poires  &moitiéponi- 
mes,fend:.nrvne  greffe  de  poirier,  &vnc  de  pommier,  puis  mettant 
lamoitiéde  lagrcffc  dupoiricrcontrelamoitié  de  celle  du'ponimier 
bicnioinctcs,^:  lires enkmblc,  &  lutant  les iomuircs  6c  alîtmbla- 
gcsbicn  vninit:ncauec  circgommec.de  forte  que  I  cau  ucpuiUc  trou- 
ner  entrée  par  iceUesioinâ:urcs,&  après  ce  faiÂ,  enunt  ccfte  double 
gteffê  lUrtel  eftoc  d  arbre  qui  viendrai  propos  :  mais  il  faut  pcn  fer 
jqoeeefte  manière  de  planter  «ft  fort  difficile  àfatre  porter  fruiâ:. 
Farquoy  ceux  qui  s'y  deleâent^fcdo/aentcomcmer  de  deuxfottet 
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tl*grcftc$,&:  ne  îcs  planter ,  mais  pKiftofl  enter  fur  vn  autre  nrbf  e  de 
leur  cfpecclcfJitcs  greffes  cftcoidciwciit  hccs  cnleniblc,  Se  niguifcc» 
par  le  bout  d'embas  bleu  pco^tcmcnc, comme ii  elles  n  ciloyéc^u  v->- 
lie  iculcgrcrte. 

CrriyVi  /-«a  Sivoa$<«ietvn€b»»ckcdcccri(lcr,&:ciM»ftcxUiiio^Ic,pu» 
replantes,  elle  porteca  fruicfc  qui  têra  ùo$  noyait  :  ou  bien  pourlë 
Haisux»couppezvnieunecentîeràvn  pied  prêt  de  terre,  &  le  fende» 

iulqucs  h  h  ricine^  vni  Jcz  en  ta  triocllc  d'vnc  part  &:  d'antre, puis  re- 
joignez &  r'adiouUezles  dcu  *  parcs cnfcrobic  aucc  vu  lieu  eltroïc,  & 
vn  anaprcsqucceccriher  ferarcprins,  entez  y  vnegreflcdccciilicr 
c^i  onqucsne  poiu  fiuicl;  :>clc  ^cuict  qui  prouicudra  de  telle cnte  fe- 
ra fans  noyau. 

Aucremctu,coiippez  detelatbreà  noyau  que  voudrai, vnegrefiTe 
quifc  puiifc  facilement  plicc:aiguifcz-ia  des  deux  collez ,  &  l'entés 
auiîides  deux  coflés  fur  deux  pnnics  de  l'arbre,  cflouppcs  les  dc;ix 
places  ente  es,  aiiec  iv-ijune  de  u  rrc  ç,raJîe,      it'^  ké$  loi^^jiculemcr  t 
auecBlalIc.  L'aiHiee  luyuanc  h  vous  voyczquc  les  deux  cof^czdcla 
greftc  aycnt  boutonné, éc  pnnsquclv]uc  vigueur  du  ttonc,alors tran* 
cbezla  grefle  par  le  niilîeu,&  oftezd  u  tout  le  plus  gros  brio  d'icelltt 
Se  latilêz  l  autre  croidrc,  &  it  portera  en  fon  temps  fruid  fans  noyau. 
Le  inefme  aduiendca,  j(ivo-Jsproaigtfc£  les  boucs  des  plus  petits  râ* 
racaux  d'viiicunc  ccrifict. prunier,  ou  autrcnibreà  noyau, & après 
que  verrez  qu'ils  aurontpnsracinc.li  vous  couppcz  le  plusgtos  brin 
^ hiifcz  ctoirtrc  icplus  gjcflc.  Larii  on  &cauicdcce,efttcllc:l« 
noyau  nepeQcaacuncmirntvenir,  llfoDarbreell  deftkiiédcmoëlle: 
oc  es  tbmmieez  &  boucs  de$  petit« rameaux  n  y  apoim de moélk:  )•  . 
firtiiû  donc  qui  prouiendradetcls  pccirs  rameaax,  plantez oi»entés 
par  la  manière  que  dit  cfl,n'auia  point  de  noyau,  nonplas^MCeluf 
quivientcs  arbresdefquelslona  vuiJéla  moelle, 
Prt»M7i  Uxt.         Si  en  lavigne,figuîer.  ccTincr.on  pommier, vous  fcnd<fs  la  hran- 
la.)  Li^ru<Lliiic,*^  en  ottés  la  moelle,  6c  au  iicu  d  icclle  y  mettifs 
BrmOs  tdw.  cdUxatîf  qae  vous  vottdrés,  bien UéSrcftcaint,  Youftfciés  qucie 
r/ii!!  à  (    ïcuift  ta  fera  lazatif,fè)on  c^u'aurés  mis  ?  6c  (Lvous  y  mettés  qncl^ 
rr^'.  quesodeufs,on  plaitàntecou{ci]r,lefruiâ;fcnfcntiia:fc  fîvouslc£à> 

Yruulia-jAns  te^  cn  roficr ,  IcFiuidlfcntiralarofe  :  ôc  quimcttradu  mithridarou 
U'ytrtudt  U  thcri  iq  jc  en  la  vignc,le  viaguaiirademorfurc  de  fcrpét:  &:  nonfcu- 
f^n4f«<>.     IcaituL  le  vin,niaii  le  raifui ,  viiiaic^rc ,  ferment  &  cendre  de latmenu 

\  m  contre  .  -  ~ 

»/.'r/«r*  dt  .  Y*"dronccontrctoutcmorUirc  ueaesvcmmeuk*. 

firftau  pour  cttter  bieanibtcemenCprenez  vnc  gretfê  à  vn  nœu  d,  &  la  tôt 

«l€z,&  enoftezrefcorceaueclenaud»  &puisenvefié$&attotirnëè 
vn  ietcon  .qui(oic  dépareille  grollèurà  ceUc  de  ladite  greffe  Se  il 

prendr.T. 

Eairr  vi>j  ;c  l'ou  t  enier  vignc  fiT  v i c;  n c,on  la  do it  fcndrc  coniir  c  vn  rîtitrc  ar- 
jmr  ><jji«.  y  fj-nuoir ,  lufquei  a  la  niocllc ,  pujsin/cicr  1.'  r:i  '  itV  m  la  fe  ntes 

apfcâlabivn  cAouppcr  dccucA.la  lic]:cilroiti.:uLiiL  .  lua,.^  làuL  cb- 
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fttucr  que  h  vigne  ne  le  doit  enter  ^uau  mois  de  Fctrrrer  en  Ucux 
.chauds,&  en  Mars  en  lieux  froids,^ ce  quand  la  vigne ictrc  dt  s  larmes 
efpailks  ,  non  pis  pure  cau:on  peut  birc  le  ftmblable  en  May,  &  au 
commencement  dcluin  ,  qnsnd  Icslarnics  de  lavi^ne  Itront  toutes 
cUcutcs; mais  cependant  faudra  auoirgirùc  Ics^iciitsquc  ion  vcuc 
efiiereaiira  fcoid&oiii)Magcux,  à  Hn  qu'elle»  ncpuUulcDC. Voyez 

Pou r  auoir  des  prunes  de  plnficatstDamcrcs  covt au  lopg de  YLfii,  ptu»n  m 
6^  uif|iiesà  la  Touin.iods,cntezplaiieui&eQ»ecresdeptonesen  grofic  iM^fcnr/v. 

lier,  Franc  racuricCjOacn  ccrifier. 


comme  I 
çezl 

kiks  grcifcs  en  mici,&  y  mcîtei  vu  pea  de  poudre  de  menue  efpice» 
comme  cloa  dcg^ofle^uguutç^  candie,^  Ic.fiuiâ  en  lecicndEtt 

Pour  birc  qrc  lc5  ncftlc»;  perdent  leurs  picrrrs ,     quelles  deuien-  furui^^m^ 
nent  douces  comme  micijcntcz     en  eiglanuer,  6c  à  ks  enter  mouil>  "t, 
)és  la  greffis  eu  aiieU 

Pour  auoir  ne  jfles  groffes  deux  moispludoft  que  lc9auçrcs,&qaV-  ^""^ 
0e  jnùUe mieux  que  vinct  dcsaucres  »  entés  les  enfranCsUieufier  ou         ^'  ^ 
grDreUcr,&  à  Tenter  mouilles  la  greftc.  cir*. 

Pourauoir  poires  d'.uigoure  oude  parraain , ou  de  (àirt^lRiei  Iç, 
vn  mois  ou  dcniplufloiU]uc  les  autrcSjCntés  les  en  fr.uic  iv.eurKr,&  <• 
ii  voulésqutîLa  durent  &  loycnt bonnes  lulqucsaux  nouuclies, en- 
tés les  en  coingnier  pour  lesattoir  card:&  en  rrancmeurier^  poDi;  lett 
auoirtoi^.  ;  /  . .  <  j    j.  i        •  " 

Pour  auoir  fcancbes  meures  bien  toft,  entés lemeiîrier  en  pojirjec  "  FnfWJttf 
de  châtaignier,  ou  en  grofelier  :  (5:  pourlcs  nuoir  bien  tard  •  çonim^  m<%rn,t.'.ri% 
\ers  la  Toiiraincls,  entL^les  ennciîlicr  ou  en  coincnier.  ■  C/- 

Faut  toulious enter  en  croillànt  delà  Lune, «Sctncore  pour  le  iViiLuai  ■ptm'-s  W*c»> 
tcois  ou  quatre lours  de  nanc Le  çroiilant^cai  autant  cjc  io^tif        ïi^fi.  ttr,  ' 
xoit,aouncde  temps  l'arbre  metcera  à  porter  Con  rruiâ,aittll  qu'auoiic 
i^dacrLlcydeuant. 

Pourauoir  noix  fans  cocque,prencs  vn  noyau  de  noi^qulne/oJ^  KVjv/bfri^ 

aucnr::mciitintcrc{rc,i5t'  rcnutloppés  de  laine  ou  dctcuiUes  de  vigne,  v'f. 
ou  de  pl,  n  ,  à  ti;:  qu'il  ne  puilie  eiUe  mangé  dcstourmis ,     leplaiites    .i-  . 
tOMt  ainU  enutloppc,  ix  ic  noyer  qui  en  piouicndrapoitcia  de«  noix  * 
faus  cocquc:  Içfembl^bleic  fera  aqx  amandiers^  il  un  met  Ibuucnt' 
des  cendres  au  pied  ou  fot|s  terre  &  aux  racines  »  éc  generalcincncen 
totisautres  fruiâs  gni  ont  çocqae  par  dehors^s'ilsfync plantés  en  cc^, 
ftcmaoiere.  '       '        .  r 

PçuCAUoirgroiTcs noix, prunes  &:tîm.indcs.prcnés  quatre  noyaux 
frui^bs  de  (lufdic s  e\]cs  mettes  envn  pot  ou  aune  vaiflecr  plein  de  ^  ammin 
lerrcjioi^nausi'vn  i  auucicpiusprcs^ucvouspourics,»^  tomr.csle^r^jj^,,  - 
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poclerondde(rus,aaqticlfond  faices>rnpertiiis*8eleinoyaux(croaV 

contraints  ictccr  leur  germe  à  inont  par  iccîiiy  pcrtuts ,  &  par  telle 
contrainte  les  quatre  germes  fc  colleront  &  nicorporcront  cnkmble, 
tcUcmcnt  qu'ils  ne  feront  qu'vn  fculcitocdcnoycr,qui  en  Ton  temps 
poi  ccra  plus  groUes  noix  ijuc  les  autres  de  fanacucciOu  pour  faire  ce- 
la plus  Facilement,  il  fâadroic  après  le  frniAforaiéoftcr  du  noyer,  a« 
ncndier,  prumer,&  femblablesytouc  le  fruidlpliis  menu  &  chctif  qui 
fy  trouucra ,  &  le  fuc  de  l'arbre  faddrclTeta  tout  au  furplus  du  ftvàSt 
qui  vaurflcdc  laifT^f  :  lequel  pnrtmtcn  fera  plus  nourri  &  plus  gros, 
comme  eftant  en  luy  employée  toute  la  iiibitancequi  fe  fnftaddrLjîcc 
à  celuyquicuacftéoftCjhln'cufteftécuciUi.  Dont iaraiion  eit  appa- 
rente en  toute  nourriture ,  foit  de  chofc  ayantftiBconinammee,  pru- 
nes«  amandes,  plus  menues êc  chedfocs ,  par  cequc  le  fnc  de  1  arbre 
/èconuerttt  à  la  nourriture  des  autres  fruiâs  plus  gros:car]avecca 
dc^  lar  bre  diftribaee  à  plufienrs ,  cft  moindre  :  &  à  pcn  »  eft  plus  co^ 
picufc. 

On/ne  ou  dm     Po  u  r  fair  c  qu'v  n  chcfncou  autre  arbre  loit  vcrd  auflibicn  en  Hyucip 
trearbrevtrd  commccn  Elle,  cntczlefur vntroncdcchou. 
n  («Mfrmfi    EfcriuezcequcvoudrczàroBildu  figuier  que vondiexenter,&Ict 
^%"^n"n  ^^gïicsquienvtendroncferontcfcriies. 

pitJSît'f^'     Le figuicrnc perdra fon  frui(^, (île tronctft Frotté  de  meures :oti 
frmt/l.         fi  durant  que  les  plciadesremonflrct,vousfaiôcsfouytà  l'entouidet 
Ctrifierenu'  folFes,  5c  arroufc^lepieddeiaumurc^c  d'eau  efgalcmcntmcflcc. 
tmUmrier.        Le Ccrilîcr  portera  fruicfbplairant  &dc  bône  odeur, ("^nc  fera  aucu- 
nement fubieÂ  àla  rongeuie  des  chenilles  Se  Yeriniiicauz,  i  il  cil  enté 

Poires  ^ero    ^^"^""^f*       •       -  •  ' 

/v«f  "  I»  T  Le  poirier  quevottdrexenter,  portera  poires  de  ro(ètte  on  ma(ca* 
m^Ude,  fi  voas  fvndezla  grefFeque  voulez  enter,  6c  mettez  dans  la  filTurc 

d^icelle  vn  grain  de  mufi:,  ou  vnc  feuille  feicbc  derofes  bien  odorates» 

&  l'entez  nini'î.  Et  en  pourrez  autant  faire  autres  arbres  frui^Vicrs, 
pour  en  aiioir  des  fruidls  parfumez  t-^  odorants:par  ce  mcTme  artifice^ 
icsrules  font  faiclesmurcadcs,  ^  les  aiilctsont  l'odeur  de  doux  de 
girofle. 

11  faut  tenir  pour  reigie  generalle ,  que  ne  la  grefiè  ilenrie,  ne  celle 
MmWi  6fiw.'  qui  cft  chargée  defruîA  ne  le  doit«nter« 

*f'^>  Si  le  peuple  Uant    enté  fur  le  menrier  >  il  porteca  meures  blao* 

Cerifti  aman- 

Le  cerifier  portera  ccrilcshaflines  &  anantlc  r  rps,  Il  ion  met  chaux 
viucà  (es  racines .'  ou  H  Ion  les  ai  rouic  iouucuc  d  ciu  chaude  :  londic 
JRj'7î«i  4w         «juc  (î  Ion  ente  vigne  notre  for  vn  ceriHer,  la  vigne  apportera  rai-> 
^intemft,  l^rint?raps,dequoy anonsapportéls faiionaucommcncemenc 

de  ce  chapitre. 

£n  tcz  Cttronoters  fur  girenadters  okt  (drménrier ,  \t  fruid  en  fere 

rouge.  * 

Chmnmgeh.    Si  vousYoulcz  transfigurer  Ics  fruidUdc  leur  hgurc naturelle,  ca 
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tfQCreidinerres  6c  artificielles, inetccz  Icfdtâs  fruiâs quand  ik com- 
mencent àgroflir  entre  daix  moules  dcplaftrcou  decerrccuittc, où 
y  aycpoufcraics  Cilliez  en  diucrlcs  ionc^,&:  Iesliczdouccmét,lefrui<5l      T«rme  « 
siucroiftre  en  ptciidta  la  forme  :  mais  ce  pendant  faudra  donner  air  f''"'fl*  cctt» 
aux  moules  par  petits  crous  :  autrement  le  fruiClic  coiroUiproïc  de-  ^"•^••^•U 

éSMm 

,  L'cBCe^ièlaicruraulneou  chdne,  produit  vu  atbiç  fore  grandi 

dttisf'i]  porte  fruiâ»lefruiâeft  de  nullciaucur. 

Pourfiircpcrchcsouamandcscfcrites,  aprcscinc  vous  aurez nian-  _  ... 
,      ,  ,      ^  1  '      1  j  ftfihfi  lté* 

gc  Japclchcou  aiBânûC,mcttcz  en  rrcpcr  le  noyau  deux  ou  crois lours,  n^n^fir^ 

puisi'ouarcz  doucement, -&  en  tirez  l'amende,  &  aucc  vne  plume  de 

cuyorcouaatrement^crcriuezfur  l'cfcorccdc  l'amande  ce  que  vou> 

diez,  lâos  tropanantgrauer,  puis  remettez-raniiandc  dans  Con  noyau, 

eDoeîoppancicehiy  noyau  auec  du  papier  ou  parchcniin«&  k  plante* 

dnn,&  le  fruiâquien  vkndiaictaetont  &  g^ué. 

Pour  f^î're  pcfches  rotJgcs,  fcptiours  après  que  vous  nne/pîantc  le  rtfihtiftÊgm- 
noyau  de iapelclic,i  curez  le  de  tcrre,&  dans  rouucrturc  de  la  coquil- 
le mettez  y  du  vernnllon,  ou  cinabre  «puis  le  replantez  :  le  mefme  ad- 
uiendra  il  vous  entez  lagrolTc  pefchc  far  le  rofier  rouge,  ou  fur  l'amin 
dier,  on  (iir  kpruiiier  de  damas  rouge  ;  vous  ferez  anm  la  pefche  d  au-  ptfihtt  fw^ 
trc  telle  coulent  que  Youdrez/i  à  la  Façon  deflttfditeTous  mettes  telle  «•*  d'étun^m- 
coaleur.dont  voudrez  qu'elle  foit^dans  lacocque  du  noyau.  , 

our  cmpcl  cher  que  Icspelches  ne  viennent  ne  II  fies     pou  mes,  ^ 
rautoltcrl  clcorcc  du  troc  du  peichcr,  a  nnqu  >Ien  lortc  quelque  peu 
d'humeur,puis  après  enduire  iapiacc  auccmortier  de  paille.  Percez  le  ftfchu  Jtm. 
tronc  du  pefcher  par  bas,&oftezkmoéUe,&  leans  fichez  vn  tampon  my». 
de  (aux  ou  de  connwr,Tousaurez  penches  (ans  noyau.  crtn*ékH 

Les  grenadiers  apporteront  beaucoup  de  fruid ,  iîfr ottezk  tronç  Z*^' 
derarbrcauecpourpié&  efpurge  pilez  en fcmble.  awnWi»  «p.- 

D'vn  amandier  dur  &  amer  vous  en  ferez  vn  mol  &  doux ,  fî  def-  „trnfaim^ 
COunrez  le  tronciufqucsaux  racines  qui  font  à  !^  Ci  pcrficic  de  la  terre,  Jmu», 
Se  les  arroufez  fouucnt  quelques  lours  durant  d'eau  chaude  auant 

2niUette  fa  fleur,  &  les  amendes  aopaïauantameres  en  dcuiendront 
onces. 

Pour  faire  bÔmufcadctjprenezTn  fil  de  fer,&  le  mettez  en  In  pkn--ftMMM/^WM< 
te  d'vn  fèp  qui  foit  taillé  à  trois  yeux,5c  Toit  toute  la  moelle  t  iree  nors;  ' 
&  après  ce ,  cmpliUcz  ledit  fep  de  noix  mufcades  :  &  puis  l'eft  ouppcz 
tellement  que  l'eau  n'y  puilfe  entrer:  &  les  racines  que  ces  trois  yeux 
ietterontfferont  raufcadcts. 

Lanoixannkco€i]uefofttédre,êe  k noyau  fore elpais,  fi  lonmct  i  undrt' 
au  pied  Se  tronc  du  noyer  Se  aux  radnes,dcs  cendres.  *^K'',r  r 

'  Pour  fiiire  noyer  qui  ne  porte  fueillcs  pluftoflqu'à  la  CiinSt  Ican,  ^i^/*^;^ 
&quc  au  iour  de  la  veille  de  ladite  fcÛe  ilictie  feuilles  &  fiuiifl  en- ^«,7/ 
femble,&  enfoitlefruiâauffîtoflmcur  de  .innncéquclcsnutres:em-  Us.U*»*  ■ 
pliifcz  vn  pptde  noix  vciccs  ^  cueillies  ladite  vi^lc  faïuâ  Icau ,  &  f«i- 
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tes  VQ  trou  an  fond  du  pot ,  que  l'eau  fc  puifTc  vuider ,  &  le  mettes  en 

terre  m  mcfmc  ioitr  Je  h  veille  ùmù  î  c  in.  PUacezlesiectomquicil 

foi  eu  ont,  <.'^'  vnns  trouuercz  ccquc  dcllus. 
Ente  it  ^tf.     L'cntcqui  le  fait  de  la  grttfc  lut  vn  aibrcfymboliUat  aiu  nature 
.  Àiu         ficelle  greffe,  eft  de  plus  belle  venu^^portant  p(m  beauftoiâ  Uét 

plus  de  duree^quequaod  cefte  Tympathic  n'y  c(l  pasivolU  comme ceft 

que  la pefche  (viiteixiieuie  au  prunier     le  petfiguier  en  i  amandier, 

èc  y  durent  pKis  lonç^iicmcnr. 
Enttdtftrj^'     Si  l'cti^LcJo  pcriiL;i;icr  *S:  de  l'am-indicrront  entez  cnièmble»  le 
^»ur,  nov.ni  d'j  h  :id  4U1  cn  viendra, fera  amande. 

i/iir  *  '-^      Le ^iramcr  enté  enTamandicr, faitlc fiuid  comme ramandc:& Pil 
wl^  ^    cft  enté  cn  n  oyer,  If e(corce  refêmblera  à  la  noix,  êc  le  dedans  lèra  pm* 
ne.Etl*iI  ci\  enté  en  coingnier,il fêta aulHftuiâ de  diner(è façon leloa 

le  naturel  d'iccluy  coingnier. 
TrmSlfuu     F.tucz  la  grrftc  du  prunier  ou  autre  atbrc  fruiâierfur  lefignier^ 
fifunr,        VOUS  a.itcz  hiucl  ]ui  viendra Tansfieurir, 

li^^jH^        Entez  greffes  de  pommier  lut  poiner  d'angoitre,  âc  cn  pommier  de 
**     '     Ktchard.vous  aurez  pommes  de blondurelâ^  de cfaaftaignicn& pour 
cn  anoir  iu  (ques  2é  la  Touflàinâs,lcs  faut  enter  Gu  vn  coingnier  &  an* 
très  arbres  tardifs, &:  elles  feront  de  garde  iufques  à  deux  ans. 
Vmmet  4*     Prenez  deux  greffes  de  poramicrjl'vnc  aigre  &  l'autre  douce,  &  les 
{tMpmtitn .  ^^'^^^       ioindrc  quand  vous  enterez,! 4  pommepatàciperadervnc 

^  de  l'aiure  ("uicur.ainfi qn'aiions  die  cy  dclliis. 
frmcl  urdif.      S»  q.iclque  arbre  apj  uuc  caidmcmcnc  fon  frui<^,  ou  qu'il  fuit  du 
tout  fterilc  &  fans  fruiâ,an  refte  copieux  en  feuilles  Ât  en  bois,fichez 
dedans  (a  maiftreflè  racine  ou  bien  au  milieu  de  ion  tronc  enoiiôrby» 
•uer,vn  coing  de  bois  vcrd,l'annccfuyuante  il  portera  fruid.  La  raifoa 
décela  eflquepar  le  moyen  duditcoini;  lafcuc  iSv  Itjbrtâcc  qui  fcfga- 
foit  l'Vemplovoit  à  produire  feuilles,  CS»:  icttcr  bois ,  fc  retirera  &  ira 
plu<;  ffrne  !<>:  pins  co!ur3inte,&  fcconucniracu  fruift. 
Ctri^ft  tn     Vous  autcz  ccnfcs  cn  plulieu'sarbrcs,qui  feront  bonnes  a  manger 
iMt  umft,    iulquesà  laToulTainâs,  ft  vous  entes  le  ceriûerfur  vnfrancmeorier» 
&  iur  vn  faugier. 

que  les  fruits  de  vos  entes  augmentent  en  bonté  & 
*  excédent  cn  ti^nufl  cei  x  da  narnri;!  des  greffes  qn'tnccrez ,  premier 

y  t]a\;iUr  bues  tremper  vos  greticsdansdu  miel  deiirempéd  eau  rô- 

le ou  d  eau  dcN  ifc,  tantou'tllf s  en  foyent  abbreuuees, Cfi  lutezbitii 
par  après  aucc  cire  vierge,  Vautres  chofes  propres  à  lutcr:  par  c'cft 
arti  Hcc  (i  vr  os  entez  neffUets  en  grcfelicxs ,  &  en  franc  meurier,  dcà 
Tenter  mouillez  la  greffe  en  miel,  vous  aurez  pluftoil  âc  meilleur 
,  ^niiâ. 

Toirts  4itMC(t  Entez  poiriers  de  cli.ifljî[^nitrr  cnliot  f  r  "rofelicr  poutvenic 
M»tu         toit:&  cn  aubelpin  pour  venir  :ard, ou  fur  poirier  d  angoillc. 

Pour  faire  pommes  rouges ,  faut  arroulèt  i'«jbrc.d  vtiiic,  ou  bicji 
F««fj  reir^ff.  planter  des  rolicrsprejs  des  .pcmmicrs. 
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Les  poires  n'auront  point  de  picccc.ii  au prenict  vous  e(piecrcz    V»if«fm$  ' 
«t^EOiex  deirous  &à  lencouc  diligemment  le  lieu  o,tJ  fcia  plante  lel*^"* 
pomer»âe  alTcm  b  Icepar  dciTus  de  la  terre  criblée  ,puis  l'arroufcz  fon- 

gncufcmcnt:&  lî  le  poirier  cft  dclîapircreu  8c  dcucnu  nibrcpatr.uc>, 
lUcfautdcfcouuririulcjuts a'iv  bifics  rac  ncs,  &  en  olUr toutes  les 
pifrceSj&^rauoisdcirous&ai'ciuuur^puis  remetuc  la  terre  que  vous 
en  aurez  cuee,  qui  (bit  crible  e ,  &  7  adioufter  du  fie  n ,  &  l'ay  an  c  ain  1  i  ^ 
couuett  Tarrourez. 

La  grenade  viendra  fort  rougc^  fiTOi]$arEoa(èilc  grenadier  d*éaa  C"*** 
&dclcxiucmeflccscnfcajblc.  fSrfWifr'ifai  " 

La  grenade  aigre  dcuiendra  douce,nenuii;onnezl.iracinedugre^  ' 
nadicr  de  ficn  de  pourccaa,^  l'arrouTés  d'vrme  d'homme. 

Entes  la grctic  du  pcichci  fur  vn  coingnier ,  vous  auic's  pcfches        Pèches  o* 
coings  cnlcmblcK  pareillement  (i  vous  entes  fat  le  coingner  la  greffe       ««Air.  • 
d^vnpefcher. 

LagrclTedVn  amandier  entcc  furvnpefchcrjOu  celle  dùpefchcr  ^J,'*fiSwI  - 
encce lu i  l'amnodicr  fait  auoir  perchcsjScamendcSydonc  l'clcorec  &  le 
noyau  feront  bonsà  manger..  ttaufruiSm  - 

Pôuraiioirbeaufruictà  pépin  ,  &:  pl  îftoft  qn-j  nul  autre  ente  fur  i"/"*»  ' 
vniBclaic  cltoc,pii;nc2  branches  de  poiucr  ou  pomnucis,  Ôc  au  bout 
d'enbas  faites  y  des  pecitstrous ,  qui  ne  p?  Jeu  t  point  toii&outte  i  U 
(oient  diftansdepLeine  pwine,&  à  l'oppoiice  l'vn  de  rautre,puis  met- 
tez en  trou  vn  ou  deux  grains  de  fehpuis  couchez  ia branche  en  terre 
auec  vn peud'.rioinCjSc  cacouppczdnlw  tninli  que  lonfaic  d'vne 
greffe  quand  elle  ell  ciiucSi  la  br.Tnchcprcd&rcuei:dift,cUc  portc- 
lâlcfruitt  plus  beau  ^  plulloft  que  nul  autre. 

Pour  auoir  pommes  rouges:  plantez  tout  auprès  dupommierro" 
£ers  roages,ôaflieuriers.Ou  bien  Hchez  qu  c  1  qu  e  p  ieu  dans  terre  près 
)»pommier>&  là  auprès  mette»  vnvaillèau  plem  d'eau/ur  U  quelpuiT 
ièntfrapper  direûement  les  ravons  du  Soleil  de  Midy,en  force  qticki 
vapeur  qui  forrira  du  l*eaii  puiilcreuerberer  furie  fr- î61:ou  Ki'cn  dc- 
chauliezau  Ptintcmpslc  pommiG»',5.'î'arro"urL'z  nr  plu  !.<*j!i  s  lois  d'v- 
riue:&au  bouc  de  dix  ou  douze louislc  £cchauiicz.oc  i  ai,iuuic2.par 
Interoallesa'vrioe.  v.mm<ii>^ 

Pour  renckeles pommes douces/aotarroufer les  racines  dupGmîerYM. 
auec  vrine  d'homae*  enlaquelle £>icnt  diUbuts  fies  decbeorc  &  lie 
devin  vieil. 

Pourauoirgroflcscerifcsjfautfouncntrongncrieccrincr.  Qnffnxtrim  " 

Pourauoirgiandcquantitcdcp<'raines,r:ii  t( 'uoiiicr  Ictronc  du 
pommier  delà  hauteur  d  vji pied  par  dtilus  tciic ,  ^ucc  vn*.  Laïc  de 
plomb  prinfc  d'vn tuyau  d'v  a  cigout:  5r  ^uand  le  pommier  commei»- 
eeraàlKtttir,faiidraoftet:ceftebandcdeploiBb.  Lonpounarenoo- 
acier  cous  les  ans  ce  bandage  pour  redce  le  pdinmieE  fcrtiic:!on  peut  - 
.  Aoifi  faisc  lo ièmblableau  poisitr*  < 
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■i^portMa    Pootfàiceqavn  arbre  poRcdesraiiiiisanccIefraiâ  defonelpe- 

rji/tHi.o- fon  cCjmcttczluyvnfcpc  de  vigneau  picd,&perccz l'arbre  auccrnc  tarie 

jr»ii}  lutmul  jçjQm  oucrCjA:  par  ceftc  perccurcpalfcrez  ledit  fcpjtcllcmct  qu'il  y 
aytdeux  neuds cncrcle  cronc,&:  ccqu'ily  auradudic  fcpdansvoftrc 
arbre  :  pcllerez  Se  oftercz  l'cfcorce  dudit  fep  filoiig  qu  iUeta  enclos 
dans  Tacbrc^à  fin  que  U fabftance  de  Tirbre  &  du  fcpc  le  ptnflèot  plot 
•i(émentioindceenrcmblc:fiecftoappez  trefbicn  les  pertuis  de  ladite 
pecceurc  dTvn  code  &  d'autrcpont  ledanger  de  l'eau:  &  au  bout  de 
trois  ans  couppcz  le  fep  par  dcrricrc,ain(I  voftre  arbre portcracaifillf 

^  auecfon  fruid, le  tout  proccdcrad'vncmefmc  tige. 

AupMni's  Entez  la  crcft'ed'vn  pommier  fur  vnpefcher,  ^pareillement  la 
greffe  d'vn  pcFcher  ou  prcûSerfucvnpoineri&aacontrairc^vousau-* 
rezvnitaiaeftrangc,  que  nommerez  Prcflês-poiHmet,  ou  pefches- 
pomme$s&  aii0î  def  poires*Le  pareil  cas  (êra  fi  yons  enccs ,  ainfi  que 
dit  eft«la  greffe  <rvn  poirier. 

Dm  t€mfi  de  plant  er^çfr  frcon  de  tréti/pUn/er  les  éirkrcstM0^rQS 
(^mêindres.       cuap.    x  i  z. 

Ternit  d*^iS-  — Vcttiis  difcnt  qu'il  eft  meillear planter  en  requinoze 

uf/      MiKxm  ^^^^ 

prime.vere,  qui  eftenitiron  Tonsiefine  lourde 
Mars,  poarce  que  Tarbre  en  prend  terreplosprom- 

ptcmcnt  &  germe,  &  en  ietcc  pluftoft^principalerv nt 
en  lieux  froids.La  plus  parc  de  noftrc  Franceplante  & 
tranfplancc  les  arbres  dcuanc  Câpres  Noël,  auquel 
temps  nous  voyons  encefte  ville  de  Paris  tous  lesMeraedy  ôc  Sa. 
medy  (è  faire  vente  de  plufieurs  fortes  d'arbres  toutesfbis  ceftefaiA 
iiemeièmblecftrelamcilleure  pour  les  plan  ter  tfctran(planter,d*atf> 
tant  que  les  arbres  neveullcnt  point  cftre  baignez  ny  mouillez,  au 
pied  lors  qu'ils  font  plantcz:or  le  temps  de  dcuant  Noël  &  apres,quc 
on  appelle  au  mois  mort,  le  plus  fouuenc  eft  pluuicux  ainfi  que  nous 
auoQs  obferué  depuis  dix  ans  :  Et  encor  que  ce  temps  la  full  froid, 
ifomme  Ion  dît  communément ,  que  trois  Ippmaines  deuant&  troit 
fcpmaincs  après  le  Noèl  regnentles  grandes  Koidures  »  fi  lefiroideft 
fi  grand  les  racines  des  arbres  tran  fplantez  fit  autres  plants  fe  gellent 
principallement  quand  latcrreàcftc  remuée  defraiz.cequ'on  con- 
gnoiil  (ur  tous  aux  vignes.  Pour  le  mieux  eft  detranfplantcren  Au- 
tomne,d'autant  qu'en  Automue  il  y  a  côme  vne  forme  d'Eftc ,  qu'on 
appelle  i'Efté  iamd  Martin,  &  en  ce  temps  il  femblcqueles  arbres 
veuUent  produire  denoaueta,  comme  Ion  voit  finraeot  des  arbres 
fleuris  audittéps,fic  parce  les  arbres  f enracinât pluftoft  qu^n  Hyuet, 
auquel  tempsrien  ne  profHte.Or  Cil  eft  ainfi  que  pourplanter  des  ar- 
bres allez  j-^  o  ;  fait  la  folle  Cix  mois  auparauant,qui  le  fait  à  fin  que 
la  terre  iè  corroyé  U  reaottuellcpar  l'air  ôc  chaleur^côme  C^aét  tsof 
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■ffiif     îiîs  laboureur?  >  qui  Ifuent  leur?  terres  nunnt  l'hyticr ,  &:  tout  le 
ionc;  d'iccluy  ics  laiilcnc  cngaret,aplusforcc  L-iiTcn  vous  croiiucrez  . 
qu'il  vaucmicuxpi^ter les aibm en  Automuequ  en  H)uer.  i^upy 
qu'en  ruiCyCnAatomne  on  doit  planter  qainseiour  s  auant  lequinoxe» 
qpi  eft  CDuiroo  Fonzicfine  de  Noacmbrc:  8c  en  lieux  hauts  6c  (cet  bu 
plaace  de  Vf  ne  6c  en  l'autre  faifom  Uiâit  bon  pUneec  &  femcr  le  pce* 
Bierjpnrdll Ctoiflànc,mais  les  8. 57. 10* IX»ll«Jf.  17.&:  18.  non.  Si  vous 
pînnter  en  c^cco'.î  rs  Je  T. une,  l'arbre  en  fera  de  plus  de  proHît,  &  le 
ïtmd  eu  vic  di  apliillol;     t:^n?:pius  vous  approcherez  l'iiruc     fin  de 
laLuac  poui  planici ,  uiu  plas  l'arbre  eu  fera  de  plus  belle  vcnuë»  £6  - 
plus  fcrm  ôc  fruâifianc  :  &:  il  vous  plantez  en  croiiFaot  &  Lune  non- 
tldifl^ajrfoces Yeritableiseot en  prendrôc  mieux>&  cti  feront  dt  plu«  < 
de  durée,  foironncroncenradnes,  bois  Ôc  Feuâlcs,  mais  ils  meccront 
.  piosàportcrfi:mâ,Siparncccffîté  vous  platcz  en  croillantjil  faudra 
int \:.  hv.  <\c  la  I  tirtc  rorjnerlcsicttons  cjueles  arbres  mettront,  &  ils 
poi  ccrom  frijict  C(^;nme  les  autres.  Toutcsfois  cefte  limitation  Hcs  • 
ttujps  dcLunca'til  iï  afl'curecquc  la  plate  ne  fcit  proftîtauitpui  tous  • 
les  temps  de  la  Lune»  audi  bien  qa'au  croiilànt  Se  Lune  nouttellc. 

Oo  plapte  en  fanuier  de  plante  qui  ay  trais  deieâ  taillé  ea  biais»  le 
de  noyau^nlieuatcreinpé:&  en  lieu  ehaudlooy  plante  en  Oâobie^ 
Nonembre^ie  Décembre. 

Lonphntedcs  ubrcs  qui  ontla  racine  groire,cn  Odobrc,Nouem-  c„„k||hj.-. 
bre,^'  I)cccn;bic:  niais  Ic&iettons  ou  bràchctccsie  plantent  en  .Mais^ 
quauJ  clksloiu  en  Icue. 

Les  arbres  de  grande  moelIe,comme  figttiecs,fbncs  meuriei s,coul*  * 
die^  nëiflAiyaâes»  fc  plantentlàns  racine»  depnisla  my-Septembrc  - 
in^ociàlnTefteffidttâs. 

Leti^tres  arbres  qu*on  veut  planter aDeccaciiie,doyu£tcftie  plaa^  ' 
tezcs  Adaciîts  <lc  NuSl^oii  r.intoflt^prc;. 

Les  t;ios  .irbics  le  craiilplr^incnL  de  iicu  en  aurrc  au  moisdeNoué- 
bre:ûc  ks  dou  on  cicargoter  de  dlaguer  cnks  eu  It  mt  auant  les  trauP' 
plantccear  tls«ti  prennent  mieux  &  rciettent  p  ai  ^  1  es  à  gt  and e  p  coP  ~ 
iàoeès  ftrfien  lesarracfaànton  ttas^orcant  on  leur  cfcorché  kk  sad^  ' 
nc^il  Êiiiccndaice l'elcorcheure  de  bon fUn ou de^laiceauaiit^lcs  zc*  - 
mettre  en  tcrre,&  emmeublcr  bien  la  terre  tout  autour  du  trou  t  ù  K  5  • 
vot!drcz  replanter ,  à  ce  que  leurs  racines repoiiTent  cfte^drc  <2c  loges  ' 
à  gic  Tans  eftre  prcirces. 

Lon  repiamê  depuis  la  Touflainûs  iufqucs  en  Mars ,  qu  c  les  arbres  ' 
encrent  en  léuetcir  la  feue  commençant  h  venir  à  roonc,il  ne  faut  deC 
placer  farbrAd:  le  phiftol^  eft  le  meilleur^c  cft  \  rçauoir,attin  toft  que 
les  fcuiUo'cnronttOinbees»  qui  eft  l'entrée  de  Thyuer  :  mais  en  lieux  * 
froids&aqaatiquc$,lonn:tcn  !  u;I  wHiier^c  Fcuner,^;  n'en  faut  rien  ■ 
faire  quand  il  pleut,  ou  qucla  terre  eltfortmomllce  ;  cir  elle  fe  dnrct-- 
roir  en  mosciec^  donc  les  raciaes  dcmcur^oycntoppicUcis  i2c  ludu- 
qt^ces*'  ^ 
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t€Hiu$  entes,  Lei  ieiincs  entes  qu'aucz  faiâcs  fur  la  baûardiere  outùlleurs/e  doy 
ttcnt  replanter  fi  tort  que  les  greffes  nurontrcprins  fur  h  tranche  da 
fauuigeau , comme  aucuns  tiennent;  loiiEcsfois  cela  cfl  hazardeux, 
«'ayant  encore  s  la  greffe  prins  guercs  d'habitude  à  la  feue  du  fauua- 
gcaujlcc^uel  rcplancc  deuienc  comme  coateft6nél^c(jnrédeiàjiour* 
fiture,&  flaifhtic  ont  qu  il  fe  fiMCciUaifiné  de  U  nouneUe  tecce  :  lans  û 
vous  attendez  que  ]agfefiê(iê  (bitefleuee  en  beau  diageon  ,  piemier 

Î[ue  replanter  Fente,  vous  eoitetez  le  peni  qui  auttement  en  poonoit 
Licccdcr. 

fJL»fi4«friir-  Il  faut  rcplater  les  arbres  auiîi  toff  qu'ils  font  arrachez, h  autre  cho- 
Ce  ne  vousc!)  rctardc:mais  fi  vous  eftcs  diffcrc  de  ce  faire,où  par  ce  t^ue 
vous  les  bitcs  V enir  de  loing»oupour  autre occafid,il  £mt fi  tofi  qn  ils 
feront  arrachez  letir  emmiteler  leurs  racines  de  leur  terre  mere,  feuil* 
les fi:ai(ches,  ^V:  dcfoirrc,à  cequelapluyenelescrtauc&:  lesgcrceau 
feicher,  &  à  Bn  auÛi  que  le  hafle ,  Toit  du  vent,  foit  du  Soleil ,  loit  de  la 
Lune ,  nclcs  delfciche  ,  &:  ne  leur  cmblc  l'humidicé  qui  rient  en  eftac 
Icurfcliccs racines,  Icurcftant  rvncchofcéc  l'autre foudommagca- 
ble^mais  bien  plus  la  plujrceucoces. 

Les  certHcrs  aigres  n  endotét  le  tnnlplanter,  cac  ^  bien  «ande  peî- 
neles  tranipbncez  penoent  prendre  fdons,  éc  prindpalementnon 
leur  bleflè  la  maiftreiTc  racine. 

AuancquedetranrplantetleBgrandsarbreSjIcs  Faut  foingneufemêt 
£ilaguer,comrac  dit  c(l:mais  quant  aox  petits,il  ne  les  faut  aucuncmét 
cteftcr.ny  ofter  ranu-au  aucun,  f'ils  n'ont  la  tcftc  trop  touffue.  Si  vou- 
lez içauoic  la  railun  de  cc:clk  cli  celle.  Si  laiffcz  la  tcilc  &  la  cime  aux 
arbres  quand  ils  Cont  quelque  peu  gros  :  ils  poulièront  en  haut ,  &  ne 
Cs  nourriront  en  leurs  racines,  d  autit  que  l'air  attire  la  notirritere  des 
plantes»  comme  il  el>  fadledccongnoi/lre  par  exemple,  que  {^il  vient 
quelque arbrilVcau  fous  vn  grand  arbre,  ledit  arbrifleau  necroiflra  fi 
toftqucfileftoit  à  l'air  &  hors  d'ombrage,  nvantla  teftccoppeeil 
^enracinera  plufloft  queraucrcqni  fera  entier. Mais  lirarhre,C!uc  trâf^ 
plaiitczn  cit  4ucde  la  groilcurd'vn  gros  poulcc,  vous  le  lauieiczen 
mcmier,paf  ce  que  les  ieutics  plants  F cntacinent  plusatfi^ment,  qiie 
cenx  qntibnt  vieux  &  laraifbn  y  cil  eoideinmcnt  congueu^. 

Si  les  racines  d*es  arbres  que  voudrez  replanter  font  troppluslon- 
gues  qu'il  n'cfl  rcquis,illcs  faudra  efpointer  en  biaifant,ltlon  le  conte- 
tenu  du  trou  où  les  voudrez  !o::;cr:c  ir  par  ce  nioycn  elles  ne  (cront  re- 
bouchées des  bords  dudit  tron,ck'  attircronr  plus  abondamment  l  hu- 
meur de  la  terre  pour  la  nomiiLure  de  i  arbre. 

Qtumd  tu  replanteras  larbrc;  ii  te  faut  entourer  A:s  radnes  de  terre 
bieegraire,&  te  donner  garde  qucbterreherbcu(èquc  tu  auras  ofté 
delà  ioflc  OH  tu  le  replanteras ,  nerencheefarlcrHitesracines:  carily 
auroit  danger  qu'elles  n'en  fulîcnt  par  trop  échauffées ,  ou  querepul- 
lulantlelditcs  herbes ,  la  nourriture  de  l'arbre  en  fuft  amoindrie.  S'il 
aduiciu  que  la  terre  que  tu  auras  odé de  la  foiilc  ioic  pleine  de  vcrs^ 
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^(li pourroyent oficnièc  tes ladnes,  mcHc  parmy  cendres  de  lexiue. 

Apres  que  les  r.icincs  aurontprins  pied ,  picconnc  la  terre  le  plus  fort 
qu'il  fera  pofllble,ouauec  vncbactcfoul«-la,  pjuisi'ascouiclielkeft 
i^chc    aridc^auucmcnc  non. 

E  principal  point  delà  produ^on  &  cfleucm&t  <ies  arbre» 

L  [1  de  leur  dôner  terre  3c  air  conucnabIc,d*autant  que  ce  Icv 
aiurae  ôc  aUjifonnCjfic  elHc  vray  fubicd  de  leur  nourriture. 
r:tquantclldelatcrre,cellccftrar  toutes  rccomniandable  quic(t 
fiuble,teropercc  en  froidure  ôc  chaleur,  l^uraidc  ôc  grailcpar  mcdio- 
cricé:car  celle  qpj  excède  en  rvneon  l'autre  choreneftc«nueoebl« 
àaocun  aibte  fruiâier.  Celle  reigle  cft  pour  rvniociièUc  l«bre 
ftaâifict:raais  au  particulier  des  cfpeccs  d'iceluy  eft  tout  congnu^que- 
cfiacvm  irhre  demande  Ton  terroir  particulier,  dii-qucUl  puilîe  tirer 
vn  aiim. lit  propre  ôc  familier  pour  loy  commcditThcophrallcanci-' 
mes  les  vus  demandent  pofuion&:  fituation  dift'erentcs  aux  autres.  ' 
Païquoy  ks  arbres  qui  requièrent  la  frailchcur d'arraché  picd,prof- 
fitent  communément  plus  és  vallées  qu'en  lieux  bauts,tant  par  ce  que 
leurfieEett*eft  il  elpiufô d'humidité,  que  ficcdoitenhci  rtiquepar 
ce  que  rhumidité  d amont ^cCcoule e%outeaual»(bit de  piuye«loie 
dcfource  qu'elle  vienne. 

Auxiicui  aquatiquwsil  ne  fautpns  trop  profondcnicntcrcuferlc 
trou  &.'  forte  oùvouditï.planceri'arbrc:uiajscslicux  kcs  faut  plar ter 
mpcu plus  profondement- &  ncfautiatrop  y  recomblcricsfofTcSjà- 
fin  que  la  pluy  cl  c  s  p  uilFe  anou(cr. 

Ce  qu'on  tient  communément  c]u'és  bonnes  terres  viennent  Ics^ 
bons  fnnds,f entend  pour  la  bonté  naifuc,do»t  le  fruidt  efl;  naturel- 
Jemcnt  douc,&:  non  pour  les  façons  de  la  main  de  l'homme  qui  y  ap- 
particnncnt.Car  queK]i]C  pcrfeâiion  ddionté  iiaiiirellr  que  le  frui(ft 
ay  £  en  foy/i  Se  la  main  &  le  lugemciit  de  i'ho  uime  a  laboui et  ôc  tenir 
net,&  à  dcliurcr Taibre^  c(Ibfer&  aflàKboner  le  fruîû  pottrleren*- 
dre  en  ià  deueciieiUette,y  defàiUf t,le  fru iârtombem en  grand  decher 
de  (a  bonté  6c  de  Co  n  go  ufl^âe  nelèia  de  bonne  ga  rdt :ains  £iuflera  la^ 
reigle  commune  dellurdite. 

Auifcz  de  replanter  vos  arbres  en  aufTî  bonne  terre  ,  on  nîeillcurc  " 
qi7C  celle  dont  vousicsaucz  irrnchc?, prenant gardcnnx  anrrcs parti 
cuiancez  aufurplus^fcion  que  lanaiurc  d'vn  chacun  d  iccux  requiert. 

Etit  poffîble  efl,rephmex  les  enparei!  afped  &folage ,  auquel  ils 
eftoyent  de  leur  première  nailTancc  :  &  pourn*y'foil!îr,  auam  que  les' 
arracher,  marquez  en  l'efcorccd'iccux  l'endroit  qui  efloit  tourné  au; 
Soleil, &  ai;  rrpl.-nttr  rtnuifagezde  mefme.  Vray  clique  cr/îcccre-* 
nranic  n'cil  touiiours  obfcruce  pour  les  rai(Î9ns  qa'auoi^s  ditk  cy-V 
dcfîu?.  - 
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I  c  c m ,  p  l  Ain  cz  les  de  lieu  pninei:o|;e  ^  en  Ucu  tardif:  &  de  lieu  tardif 

.  ,  en  lieu  cliaud. 

La  ^)lufp  ai  e  des  arbres  aiment  le  Soleilde  Midy.&eftteaifis  SkTa* 
brydaventd'aual,  qui  leur  cftfoceconttiice,  principalemeotaw 
amandiers,  abricotiers f  meiitiers,  figuiers  fiegrenadicrs  fur  toucan 
vciu  de  Galeroe qu'on  app^eNorocft^parce  qu'il eftafprc  &  bru^- 
hnc  fo  rc  dangereux  à  toute  forte  de  plantcs,voirc  aux  fruits  de  quel 
que  qualité  qu'ils  foycnc  principàllcracut  quand  ils  fontcn  fleur ,à 
caufc  qu'il  vicne  du  codé  delà  mer  participant  audi  du  NortquicH 
fort  afprc^non  coutesfois  ù  dangereux  qoeGakme,  &  die  on  que  ce 
vent  fooffle  vne  £oh  l'annecyprincipalenieiit  an  Printemps ,  qui  galle 

.  '  les  fleors principalement  delà  vignc.f^ffifvrr/Mf.K^rfffi  GâUrmf» 
fmmfiteU»fitéierfié,  Au  contraire  les  chailainicrs,ccrifier$ aigres^ 
coingniers  Sc  pmniers  ne  fegncrmenuntdu  froid,  de  tropgrvn* 
de  chaleur. 

Aux  lieux  aquatiques  communément  les  arbres  viennent  &  croif- 
fenc  grands,&  ont  beaucoup  de  ifeuiUes  Se  de  frniâs:  mais  ils  ne  font  * 
pointdegrand*fiuieur,conleiir,n*attffidegarde*Vray  eft  qu'ils  portée 
^çommuneroentfruiâ  la  meGne  année  qu  ils  ièrontplaiitex,  fu$ûmit 
acconftumcz  de  porter. 

Les  arbres  fc  do jrucnt  planter  pluscfpais  en  lieux  vertueux. 

Si  vous  voulez  planter  en  lieu  Froid,(5c  que  neantraoins  l'arbre  ne 
fou  endommage  ùu  hoid,  vousledeucz  planter  en  l'abry  duventde  ^ 
Bizc,&  ducoftié/deMidy. 

• 

PV  LIEV  ET  TEMPS  AVQVEL  CHAC VN 
srhê/rmSitrêfm  fimé^fUnti/è'  infêrtictf- 

CRAPrTHI  ZZL 

^t  AMDiiR  ayme  les  lieux  chauds  regardans  vcrsic 
Midyoule  Lcuant,  ou  l'air  qui  au  momsfoic  modéré: 
comme  fur  quelques  couftaux ,  ou  lieux  prochain^des 
monts  zfecs  6c  aucunement  grouetenz  6c  graueleor, 
pierreux  ou  marneux  :  cfquels  lieux  eftant  planté  non  - 
ieulemeucil  fleuri  A  fore,  &  afoifon  de  fleurs,  mais  aufli  porte  gran- 
de quantité  d'anicn^ics  fciclics,  dures  &c  de  bon  gouft.  Au  contraire 
fil  eft  planté  en  tcric  humide  «Se  aquatique  ,  Ôc  en  lieu  froid, il  n'cil  ny 
de  belle  venue  ,ny  bien  fructifiant ,  ny  de  durée.  Le  temps  propre  à 
le  planter  eft  depuis  le  folilice  d'hyucr  «  qui  cil  l'onziefme  de  Dcccm* 
bre>»  iurqoesàlafin  dudit  mois,  ou  peu  après;  car  eftant  cette  pièce 
d'arbre  primcraîne  6c  haftiucà  bourgeonner,  fil  eftoit  planté  ao 
Printemps  il  ponrrcit  marcher  fur  le  temps  de  l'année ,  qui  ne  fe- 
loic  propreà  tuy  maintenir iâ fleur.  Si  ?ous  le  voulez  £dre  venir  de  ^ 

CocquCf 
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eocqoe  ,& s'il  le  faut  ain  fi  dire,  de  fcm  en  ce,  il  faut  que  ce  Toit  en  lan- 
tiicr,&par  roui  Fcuricr  es  lieux  ôc  endroits  tempérez:  ou  en  Odobrc 
iuiqucs  par  loutlemoisdcNoucmbrccslicuxchauds  Ht  (>our  le  faire 
AÏnû  venir  dcronfruicl:,  il  faut  prendre  des  amandes  nouuc  Jlcsjgroi-> 
In,  4e  cocque  b]iiichc>icn  poreoft  êe  rare,  êc  kt  mettre  tremper  pu 
YeCpacc  de doiue bcoccs en  eao  miellée ,  ou  boucher  :  après cct  les  en- 
ibuïr  dans  terre  quatre  doigu  profendt  le  boat  aigu  en  bas  »  8e  par  a* 
près  les  arronfcr  deux  on  trois  foi^  le  mois,  ainfi  que  Icrcmps  fe  por-  |* 
terafccou  huinidcjcs  r-rfouinr  deux  fois  le  mois.  Il  vient  auUi  derc-  ; 
iectons  Ôc  de  bouture ,  pourucu  que  la  bouture  ibit  prifc  du  fomtnet  j 
de  J*atbre,  de  bien  mooëlleniè,  &  Cùne  d  efcorce,  taillée  fouz  netid.  Ec  ;i; 
qaaiid  eft  d*ea  faire  ente»  il  ùm  attendie  poar  ce  fiUre  le  temps  d*Au- 
tomne.' car»  comme  diteft;ceftarbreeft  deuancter  ficauantcourenn 
&  û  vous  attendez  le  Printemps,  vous  l'entamerez  en  la  pleine  boutée 
defafleur.Erpourchoifîr  le;  greffes  de  bpnnc  prinfcfaiir  les  prendre 
au  haut    cou ppeau  de  l  arbre,  nô  pas  au  milieu  d  iccluy,  ny  plus  bas:  ,  , 

Iciquellcs  greffes  vous  pouucz  enter  en  cfculion  &cn  fente,  ^furTa 
meuneefpece  ,  fur  pefcher  6c  prunier:  vray  eft  que  l'amandier  cni^ 
ft'elldetelle  venue, ufraâîfiaotqoeceloy  qui  eft  planté.  AménJUr 

Leboii  mefnager  doit  planter  êt  feire  venir  quantité  de  c'cft  arbre,  ^rrjyfjllk, 
veuqnMn'y  aigrand  fraisa  l'entretenir,  ny  garder  le  frui6^,pluftoft 
de  grand  profm  ,  «^cdemoirude  dommage  que  tour  autre  ,  vcu  que 
fouziceluy  le  blcJ  y  croiil  lu  rc  beau  &  gaillard  yajMmci'amaodier  peu 
de  feuilles,  &  icciics  turc  menues. 

L'amandtet  fterile  fera reodn  fertile  8c  frnâifiant ,  H  l'on  delcou^  AmdÊiJiÊm 
ure(ès  racines  en  Hyner  »  ou  bié  fi  Ion  perce  vne  partie de(bn  tronc  j^^^^ 
rez  de  terre  &  palFe  l'on  dans  le  tron  vn-coingdecheifa^en  l'arrouiàni 
par  deftus  d'vnne  humaine. 

Vous  ferez  dcucnir  douces  les  amandes  ameres ,  fi  vous  mettez  à 
l'cnrour  des  racines  de  l'amandier  fien&vrine  de  pourceau  ,  puisiet- 
icitotcetei  rc  par  dcirus,»Sc  y  faites  cela  tous  les  ans.ou  fi  vous  percez 
le  tronc  de  rarbre,&  y  mettez  vn  coing  de  bois  trempé  en  mte)  :  on  ii>  ^ 
commedilènr  Pline&Theophrafte,voas  petcezd'outie  enoutreibn 
ttonc  par  bas,de  laiftczcicouier  l'huroeuRDe  doaces  vottslcsrèndtcs 
ameres, fi  laidez  broutter  au  beftail  les  premiers  rendrons. 

L'amandier  feracxcmpr  du  degaft  deiousbrouillarts.fi  auant  qu'il  Amandin 
flcurifteon  luy  mer  perus  grauois  aux  racines»  &  quand  il  commence-  ^ 
13  à  ticurir  il  ou  les  oilc. 

VottS  aures  amendeseferites ,  fi  vons  cafièz  la  cocqoe  de  Tamènde 
bien  fubtilemenr ,  lans  fiiire  tort  au  noyau ,  fur  lequel  ayant  efcrit  ce  ^m*nJts 
qu'il  vous  femblera  bon, enueloppez  la  cocque  êe  noyau  anec  papier»  ffi»***' 
êc  ainfi  la  plantez  bien  coauerrc  de  bouc  de  pourceau. 

Lticuciîlerrcdes  amendes  (c  fait  quand  leurelcorcc      efl^.inillec  f«„7,Vfie 
pat  la  force  du  Soleil  ;&  les  ayant  gaulées  fi  vouslcscicorcczdu  lout,  d^mandei. 
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les  laucz  en  fauiTiurc,  elles  dcuicndront  blancl)C5 ,  5c  fc  gardcrorrt 
longtemps,  moycnnaucqu'auant^ucvous les  mccticz  co  kur  gaide 
elles  foycut  dcllcichcesau  Soleil. 
Ç49ùk       ttut  efcorce  s'oftcra  fiidicmcnc ,  fi  vous  les  efteodesfiir  lapdllc^ 
Le  lieu  pour  les  bien  garder  doit  cftrtfec  ,  (bkcotfre  ou  aratoire^ 
oaprcnier.drii  c'ellcn  grindaroasquclcs  vouliez  garder,  il  faurque 
ce  (oit  en  lieu  acre  &  ddcouueitau  veac  de  Non  ,  non  expoic  à  cciuy 
de  Bize. 

L'amande  anaere  a  vertu  de  rcfirtcrà  cbiie(c,commc  termo^ne 
Plutarque  dVn  Medccin,lequd  beuuoit  à  tous  vcmiislaiis  s*en3'urcr» 
ayant  premieremeot  mangé  cinq  on  fisc  amandes  amôres  .*  vray  eft 
qa*elle  fait  mourir  les  poules  Se  poulets  C\  ils  en  mangent.  L*amande 

amcre  piflcc  5:  frorrec  ou  appliquée  fur  le  front  &  temples,  nppaife  la 
douleur  de  icUe,  &  iaicdonuir ,  piincipalomcnc  ^jOAy  tnclkeau  do 

vctbcnaca. 

Tmlmmifie,  L'vfa^e  d'amandes  douces  eft  bon  pour  ceux  qui  iontempcfche* 
devifcoUcezen  la  gorgc,palnioniqucs,graueleux,&  qui  omdiffipileé 
d'vriner,  roefmement  pour  reftaurer  les  forces  Se  rendre  capables  les 

{>erroiines  au  ieu  d  amour,  La  gomme  de  Paoïaiidiecarrcftc  fubitemëc 
  es  crachements  de  (ang. 

dt/dog,  L'vfage  iournel  dcmonftrc combien  cd  proflîtablecc  ftixiù  ,  du- 

quel on  le  fcrt  tout  le  long  de  l'année  aux  laids  d  amandes,  potages» 
tarcesj  marrcpaiQs»&  autce«  fcmblablcsdclicateflcs. 


F,  Ptieher  cil  piainc  de  fon  noyan,le  fichât  deuxdoigts  de- 
J.ins  (crie  ,1a  pointcd'iccluy  coik  rem  on  t:il  s'aime  en  lieu 
fablonneux,  atencux,  fec,  &  où  le  Soleil  ayt  pleine  puifiàn- 
cennaisenlieuxlroids,  moites  &  venteux  il  meurruicon* 
tinencfi  on  nele  défend  de  telles  iniures.  Faut  planter  le  noyau  ayant 
le  bouc  aigu  renuerfé  dans  terrc,&  après  qu'il  fera  en  terre  le  houér,  a- 
*  mendcr&  luy  remuer  faicrre,au  pied  pour  le  moins  trois  fois  l'an.luy 
donner  dii  fien  &c  ccrroir  nr.is,&:  fort  menu  vnpcu  auant  rjuc  l'Myucr 
vienne,  &c  iur  tout  du  iumict  des  porclienes,  qui  le  fait  dcucuit  gros 
dIus  que  toute  autre Ibcte  d'atQcndemcm:par  ce  moyen  a«rejBtpefc]ites<; 
Donne$,gro0ès^&  remplies  de  chainfaui  autli  le  farder  (buucnt  :  puis 
quand  il  aura  deuxaasje  traiifplanter  &:  le  mettre  dans  (à  folfiïen  long 
toutainfi  qu'on  en  vfeà  l'endroit  de  la  vigne,  lailîànt  foriir  ô:  s'atiâccr 
fur tcric  va  Icul  rameau,  icqucHcrue  de  tronc  &  de  rigc:ainli  il  Ici  a 
de  Ion, MIC  durée  ,  à  cau(c  du  bonnoir.bic  dt';  racines  qu'il  aura,  luy. 
icruaiu  de  iondcuKnc  <bc  nourruuie.  nui^iaui coupper  la  plus  lon- 
gue branche  qui  foitdroicte  fur  toutes  les  autres:  Ce  qu'encore  on  de^. 
uroitobicrucrireadroicdccotts  arbres  firuiâiccs  »  locsqii'Oii.lesie.** 
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plante, car  c  cA  celle  qui  les  cmpcfcî'iC  êr  porrcr  du  frni^l  en  abondan- 
ce, line fc  doit  ciircrqu'cn  roy-inf  l;;;c  pour  clli  c  cxcelicnr  •  combien 
^ue  pour  le  Faire  durer  plus  long  temps ,  d  tintant  qu'il  cnuiciinit  bien 
coll;,eftbon  J'enter  for  vn  amandier  amer^ou  prunier  de  damas^ou  co* 
iji£nier»noti  aotrcment  qu'en  e(cu({bn  ou  en  fleoteaa* 
.Doir  eftre  arroufé  au  foir  en  temps  de  chalei]r»d*eattfre(ch<^&  quel* 
qiicroiç  d'eiH  mcflcc  anec  lie  de  vin, principalement  quand  on  s'apper- 
çoir  qu'il  Hctrift  &  commence  à  dcchcoir.mcfmcment  pour  le  g  uc^r- 
cir  lors  qu'il  eft  en  danger  de  fàllif  de  le  Feichcr, faut  l'efTarter,  6c  en  o- 
ftec  tous  les  ratncaux.toucainâ  qu'on  faicaux  faules^quand  on  lesetc* 
fie  9c  couppe.-cat  ils  en  denienner  gaillards>ft  auilc  ramez  que  aupar»^ 
iiant:faut  aullî  l'appnyer  de  quelque  perche  ou  (àttle,d'antâcqueiês  ca« 
cines  font  (on  tenaes,rendres,&  ne  rampanrs  pas  beaucoup  dans  ter> 
re,auflî  nous  voyoi^*;  que  le  pcfchrr  en'ji{-i!!i!l     c^ccî^er  incontinent. 

Lefruid>  efl  i-iicitrs^L-nr  en  covtlcLi  r,  fa-Ljcur ,  qucTobrUncc  ,  quelle 
diuerlîté  prouicni  la  plus  pai  c  du  terroir ,  oc  principalement  delà  cul- 
tiice:Qu^aiofi(bic,les  pdchectptancez  ou  cotez  es  vignes,  prodais» 
intpcichet  dcmeilleur  goufi^  de  defubftanceplos  iblide:  Le  pc(cher 
eatéfur  vn  menace,  produit  pefches  qui  ont  la  chair  rougeaUre:  Le 
pclchcr  ente  fur  vn  noycr,pro  Juitpefches  quiontrefcorcc  f'-rablablc 
à  la  noixdcfqucllcs  larbrccft  petit,  ayant  la  feuille  d'amandier,  &:la 
fleuc  rongç.-iilrc;  .  ray  cft  que  tel  arbre  peut  croiflrc  tel  dcfoy-mefrae 
ainii  que  nous  en  voyons  vncinhaitccn  France:  LcpcCcher  ente  Cat 
vn  aaiandier,prodoitpe(chesqoi  oncle  nojattfembRibkà  TamandCf 
&  l'elcorce  aoec  k  chair  à  la  p  cfc  hc,  ^imUMù^ 

Aurancen  peut  on  dire  des  Abrîcotier$,appel!c2  desLiCint,rrrr0- 
(iâ.oii  y€rmfnucu,VrTPi\cv; ,  Mericotons,Paoics,  &  Aibergcs, quifont 
cfpcces  d'arbre*;  lymboh(ansauec  la perche.lcfquclsrouslont  fort  ten- 
dres à  la  geiee,pnncipalcincnti  Abricotier  enic,&  ne  durent  que  la  de 
mie  vie  du  pcfcher-ils  font  tous  fubieds  d'e(lre  caftez  du  froid,neiges, 
gclces&  bcouillarcs  qui  furutennent après  qu'ils  onc fleuri:  ains  pour 
JesprefttDcrde  tels  allauts,  fera  bon  les  enter  rurlccoingnier,ouruff 
amandier:  tous  produiront  des  gros  fruiéls ,  ft  alors  qu'ils  flcurinenc 
onlcsarroufcdclaiddc  chcurc.Des  fingularitezdupcrchcr^voyczc/ 
deuant  au  chapitre  dixneufîefmc  de  ce  liure. 

Lesâcursde  pcfclicr  foiu  rouucraines  contre  la  nidancholic, &  M^émUlisi 
contre  les  vers,  (i  on  fait  fyrops  de  fept  ou  huiÛ  infiifions  d'icellcs»  Vm. 
pourcnprendreâ  icnn;Lagommede  pefcher  eft  donnée  anec  hcu- 
fcufe  y  (Tue  aux  crachements  de  fang,  auec  eau  de  plantain  «ou  de 
pourpié  ■  aux  tous  &  dilHculiez  d'haleine  nucc hydromel ,  ou dcco- 
éliondepasd'afne.-snx^raucleux  &calcuicuxaueciull de laiforts ,  ou 
dccrirron,ou  vm  blanc  le  poids  de  deux  drachmes:  î»cs  Icuillcipitlces 
âc  appiiquccsfurlcventre,Foni  mourir  les  vcrsrleiuft  d'iccUcs.inftilIc 
dans  1  oreille  hiSt  le  pareil: Ses  noyaux  mangez  .appaifcnt  les  iran- 
duKcmangez  au  nombre  de  ûx  ou  fept  à  l'entrée  du  paStempcfwhcnt 
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LIVRE  III. 
rynrôgncrtr-piftcz  cnits  en  vinaigre  en  forme  de  bouillie,  puis  fret» 
tcz  ,  cmptfclicnt  la  chcutc  Jii  poil  :  pifter  &:  rc  duirs  en  tonne  d'euul- 
(îoaaueceAudc  vccbcnaca,  frottez  au  froni  &  temples, appaifent  U 
douleur  de  tefteleoc  botle  fiMâc  par  exprcdion  appaife  la^douJoir  dV»- 
feiUes,en  dyfteres  b  doukar  coliqoe,&  iliaque. 

Qui  (èra  (ôigneoz  de  fa  fan  te ,  ne  doit  vfcr  de  ces  froids  qoe  le 
moins  qu'il  pourra  cncorcs  plu  ftoftlicun  qu'autrement:  parce  qu'ils 
fc  corrompent  facilcmelit  dans  l'cftomacK .  (ur  tout  ne  les  faut  man- 
ger trempez  en  vm  d'autant  que  le  vin  ne  les  cot rige  :  commeaucuns 
penfent^pludod  fait  que  leur  mauuais  (uc  pénètre  plus  roudaiQ,âc 
plus  fiicUement  dans  les  veines:  Les  meillenres  pefenesiboteftimees 
celles  de  Corbeil,  qni  ont  la  chair  feiche  &  folide»  roogeaAres  int  ce* 
nans  aaconemencau  nofau: Les  Romains  faifoyêr  grand  cas  des  preC- 
fes  qu'ils  appelloyeni  Perficd  dnrdcind^commc  aulîî  font  les  Bretons:Lcs 
moms  dangereux  ,  moins  hciles  à  le  corrampre,&  plus  plaifants/ont 
les  Abricots,lerquclsau(n  aucuns  n'ont  mis  au  nombredcscfpccesdes 
pefchers^maisdepruniers,  tancà  raifonde  leur  odeur  gracieos&  in* 
nocènce«queaofli  intcriearement&enenenremencreicmblcmpiiis 

pruneqa'àlaperche:L'hiiileexpiinicede  leur  noyao  profite  mec» 
ueillcufementaux  heinorroides>aax  tumeurs  des  vlcctes>4caox  cm- 
peichemenu  delalanga^AraaxdoBlcurs  d'oreilles. 

UùifiUer  O* Coiêdn,        CuAf.  xxiii. 

Es  Coudres  appette»  NoifîllecSrOU  Not(èciefs,  d» 
fruiél plosmenu  qa*ik  porrét,ou  Anellanier dn  frniâ 

/  plus  gro«,vienncntcncoutair,5f  en  toute  terre, mais 
^'^^  lur  toutilsayment lieu  maigre, fabl6neux&  humide, 
près  des  eaux ,  ou  es  lieux  qu'on  arroufe  ,  à  caufc  que 
cela  leur  aide»  tant  pour  la  produi^ion  abondante  de 
leur  fmiâ ,  que  pour  leur  dorée  :ioinc  qu'us  en  germent  &  pouflcnt 
tellement  en  racines  qo  on  en  pcoc  reptSter  aîMeors  tant  qoe  ion  veot» 
Qv^nd  on  les  feme.on  les  do:c  mettre  deux  doigts  dans  ter  re.mais  ib 
Tiennent  mieux  déplante  ayant  racine ,  Se  de  ietton  taille  en  biais  ,  qui 
aytdubois  vieil  ik  du  nouueau  ,  comme  nous  auons  dit  au  fixiemc 
chapitre.On  les  plante  en  Odobre  &  Nouembre,en  lieu  chaud  &  at- 
trcm'pétou  en  Feurier  6c  Mars,&  cft  le  meilleur  y  laiilèc  aucuns  rame- 
aux quand  on  les  plante ,  que  de  les  planter  dVne  verge  fimplei  car  ib 
en  portent  plus^deiiroiâ.  Faut  tous  les  ans  au  renouueau  icsbelclicr 
prcslepied&àrentoar^&leuroilcr  lesreiettonsfans  y  en  lailîèrqae 
trois  ou  quaJtes  verges  pour  planté  touffe,  ficelles  bien  nettes  en 
hauteur,  n'y  lailFant  branche  ny  rameaux  à  trois  ou  quatre  brades  du 
rommct.Parquoy  il  ocv les  enK>nde  Se  esbranche  Ibuueni ,  ils  en  vicn» 
droatploidroitsipltts  vnisâe  hautains.&prodoirom  meiUeor  Se  plu* 
beanfruiâ^auccemcnt  (Laaiei  ae^lig^e ,  ibttam&dtt  tout  kncaouft- 
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lîcurc  en  bois  &  en  feuilles iàns  fruiû.Lcut  h  mU  cil  appcUcNoifcttc,  ' 
oa  noix  audl«iie.LaaeUainedespajschaQdst  oà  tels  arbres  Ibiitap- 
pelles  auellainiersieft  plus  ronde  de  plus  charnue  que  It  aoifote  Fran-  ji^iu^Hm 
90t(^£ic eft  kmû  mcrucilcufcmentaifé  àTeichcr  de  launir:  tnaisfi la  ' 
Vou!c2  garder  fraifcht     bUachc  prcfque  route  Tannée , enfermez  la 
dms  vn  pordc  terre  6c  i  cnrcrrez.  Ainli  gardée  clic  n'apporte  tant  de 
nuilancc  comme  autremeru  :  car  elle  apporte  de  fon  naturel  ^dou- 
leurs (ombres  de  teftc&  indammatioas  d'eflomach.  le  ne  fç^ay  par 
qiieUepbfoiiacioD  denosanceftrescedire  a  efté  fait  comiDQn  6c  po« 
polaire,  querannw qaifbifbnneen  noifeties ,  foitbnne  pareillemenc 
en  mariage.  Tantle  noifeiier  que  fonfraià  ont  vne  cerraine  ancipa- 
thiçauxbeflcsvcnimcurrs  ;  car  fi  en  pend  vne  trochée  de  noifrrrcs  en 
<]aclque  part  de  lamailon  ,  nul  fcorpion  ,  ny  autre  beftc  venimculey 
pourra  entrer, &  s'enfuira  mcontincc.Les  gens  rufliques  ont  aulU  ob- 
iécuédecouc  temps,  que  le  ferpent.lcfard,  ou  autre  bedc  renimeufe 
sneiirt  încoatiiient  des  qti*eHe  auraefté  frappée  d  vn  rameau,oii  gaole 
oa  verge  découdre.  Cequi  n  cftermerueiliable,d  autat  que  fon  noyaa 
auec  figues  &  rue  mangé,  rcliile  au  venin  &  morfure des  beftesvenite 
Bïeufes.  La  meilleure  noifcttc  ou  aucUainc  eft  celle  qui  à  U  cocquc 
roiîgeaflre  ,  t5i:  qui  fccalîca  peine .  Sa  cocquc  crue  puliic  iilce  fubnle- 
racut  beuë  auec  eau  de  chardon  benedic  guanit.  la  piurc/ie  en  ion 
commencement  :  beuë  à  la  quantité  de  deux  drachmes  auec  Yià  ver- 
meil arrefte  le  fini  de  ventre  ôe  fleurs  blaches:  vray  efl  que  pou  r  le  flux 
deventieft  fleurs  blanches»  la  partie  rougeaflre  du  noyau  qui  adhère 
à  la  cocqne  intérieure  eft  beaucoup  plus  tinguliere:  La  nourriture  eft 
beaucoup  meiJieuse  de  raucUaine  que  de  la  noix^pour  cftrc  plus  denCc 
&  moins  graiTc. 

ChAP.  XXflll. 

E  R I  s  I E  R  s,  cômcaufli  Guiniers ,  Heaumes,  &  Mcrifiers  C*nfi*n. 
font  efpeccs  d'arbres  fymbolizans  en  pluflcsirs  choies  .  car  ^TZl' 
ilsaimér  venir  en  aflietcc  froide  &  huundc,  a  tout  le  moins 
qui  ioiL  moyenne  encre  le  chaud  &  froid  :  car  d*air  chaud 
ils  nple  penoent  HàaSsit  que  m  al  à  peine.  Ils  ne  venlenc point  de  fien 
pour  la  raefme  cauièiCar  leflen  les elcliaofle,ce  qui  eft  leur  contraire:à 
ceftecanTenelesânt loger  en  terrefumee.Tootesfois  moyennantque 
îrfîrn  ncfoit  par  trop  chaud,  ne  leur  pourroit  nnirc  d'eftre  Hentcz, 
non  plus  que,  comme diron*;  r.iiuoit ,  d'auoir  delà  chaux  à  leur  pied 
pourauanccr  leur  fruid  :  vray  dX  que  li  tu  les  fientes  tous  les  ans,  tu 
n'auras  longue  durcc  diceux»  Pluâoft  demandent  que  Icuts racines 
£ûy éc  enaitonneesde  petites  brancbettes  &brtfeures.de leursfcions 
detrachcesparpeNtsloupinsde4eorsbrancheitcs  ,defquel$  ils  fcrcC* 
twiflcnr  &  ptofficeficgraademem  au  lieudeficn.  On  peut  enfouir  le 
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ao  yau  .ouïes  plaater  ét  boarore  prés  des  coftaaz  Se  inofitiiigQes ,  folc 
en  baiicoH  basUeii»eii  Oûobre ,  Nouembre ,  Décembre  «  lanuier  :  on 
lesenceen  NonembrCfOOifeloB  PalUdius,  depuis  le  douzième ioac 
de  Décembre,  infqncsnii  prcmfer  tîc  Fcurifr  Le  meilleur  cft  les  enter 
en  Fcuricr  5c  en  Mars ,  combien  que  ce  loit  la  meilleure  incifion  Se 
tranche  de  tons  arbres  qui  font  gomme,  quand  la  gomme  n'cft  pas 
encore  venue  »  ou  qu  elle  celTc  de  bouter.  Au  demeurant, les  ceriiîers 
ne  proffirenciamais  tant  n  eftans  qus  plantez  «Gomroet'ibfont  entes, 
ils  aiment  d'eftre  efcnondcz  fouucnt  de  leurs  branches  feiches ,  6c  det 
icÙMISI|uilcurcroiircntàt'cnroi]rdu  pied:&  fedeleâent  aul£eftre 
logez  en  trous  &  tofTcs  crcurcs,&:  cflrcfounrnt  bcfchczt&rit  l'on  vcnr 
auanccr  h  iflcr  le  fruidl ,  hut  leur  meure  de  h  cHi-ix  pied  ,  ou 
arroufcc  fouueni  d'eau  chaude  leurs  racines:ma.is  tcliiuicl  cît  abailar^ 
4i  tenant  bien  peu  de  fa  bonté  nacoreUe,ain(i  que  noits  expérimentons 
parJetccrifesnaftiuesqaelesPoiâeorasnons  ennoyenc  par  dcsche« 
saaxcourfîera. 

TIspenttenteftre  enter  en  pranicrs ,  cormiers ,  cVpîus  profîîrable- 
ment  (ur  Lnirefpece;  de  bçon  cjuc  Icscentîcis  doux  entez  en  ceriûers 
aigres,  porccnt  ccrifcs  plus  molles  quecellcs  qui  viennent  decerificrs 
doux  entezen  cet  liici  s  doux.  Les  ccttlcs  viennent  plus  belles  Tur  ics  pe- 
tiisarbres,&en  plus  grande  abondance  qoeitn  lesgranda  6c  hauts  ef- 
lenes.  Parquoy  qui  enceroii  des  grèves  dea baaceriliers  fur  les  grands 
il  caureroit,&  plus  grande qnitttédefcui A,  ^plttagrolTes  les  cerifes» 
telles  qtjc  font  les  Agriottes  ou  Piugarre.iux,  pour  a-Toir  pKi^  de  grnis 
rameaux  que  n'ont  ceux  qui  font  comme  trainnns  parterre  ;  mclmc- 
ment  fi  les  entant  on  met  le  bontô  &  œil  du  greffe  en  bas,  les  rameaux 
en  (brtanc  fc  comporterûi  de  la  mefme  forte:  Les  Cœurs  &  Agriotccs 

J)eattëteftre  entées  fur  les  euinîerscomcoons,&  pour  le  mieux  fur  les 
âuuages  que  fur  les  domeftiques. 

Faut  donc  recongnoidre  huiâ  fortes  de ceriics.  qui  naitlèmcsce-* 
rifiers  :i  fçauoir  celles  qi:i  !bnr  vrjycmcnt  ccrifcs,  ayant  la  queue  fort 
courte.h  pomme  ronde,  rougca  il  te ,  c  lut  neuf  c,  fucculentc  ,  aigre ,  le 
noyau  doux:cerifesfauuages,quiiontfort  peu  charncutcs  rougcaftrcs 
dn  codé  que  regardent  le  Soleil,  blanchaftres  de  l'autre  coftc, le  noyau 
tenant  i  lâchair  ;  cerifes  noiraftres,qoi  ont  le  Gic  fi  noir  que  les  mains 
JÔC  leures  en  font tcinâès.:  Metâfes  •  qui  font  d Vn  gouft  acunement 
tner^donraudiondenom:  Guycncs,ainfididesàrai(bnque  leurpre* 
mierefourcc  eft  venue  de  Guyenne: longues ,  plufieurs  tenansà  vne 
queue, fort  douces:  Pmgarreau, qui  font  gi  oiïcs,  blanc '  ..iftres,  ayant  la 
chair  dure,  douce  &  adhérente  au  noyau .  cœurs ,  qui  luur  icmblabJcs 
à  vncfleor.humainitantezterieQreniét  qu'en  Icor  noyau ,  ascûs  les  ap* 
pellent  cerifès  heaumes,^  leur  arbre  vn  lieaumier,priocipalcmentlu 
païs  d'Anjou:  Agriotte^qui  meiiriflS?rtoute$lesdernieres»fomaigrest 
&  endurent  eflre  portées  lomg ,  font  celles  qui  (ont  propres  3i  confire. 
Des  finguiaricezduceriûec  ôcÀc  lacexitetToyesau  diznenlîeiÀie 
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chapitre  de  ce  liure,  à  fçâuoir  comme  la  ccr ifc  n'aura  point  Je  noyau. 

SilcccriûcrcftoffcnfédcsfouraiiSjlu)  fauifioitcr  le  tionçauecius 
i&pwicpîeCtS'ilaparKoptfhumeur,  luyfautfîùrevn  uoucnramai- 
ftreflè  racine. 

Les  cerifci  tant  Coyent  elles  belles,  font  de  peu  (]enoorriiure,engen- 
dféthumcursmauuaifcscnrcftoniachA'  des  v     nn  corps^telleslbnc  ^"'f**^^**^ 
orincipalcmrnr  les  Cœurs.  Les  ccrifes  aigres- douces  ,  font  délicates, 
boooesàcontirc  auecluccfc,unt  pour  lesTains  que  pour  les  malades.  ;cm/e/</«- 
Les  metifis  (bot  bônes  crues ,  mais  meilleures  fciches  &  en  Tauccsipa-  *^ 
fiez  &  tarcelages.  Les  cerifec  douces  eo  cela  prinapalemem  fonc  recd-  ^  .  . 
laandablcs,  qu'elles  lafchent  le  ventre  comme  les  aigres  endarcidènrt 
nFraichinren(,&  tcmpcrct  la  chaleur  de  cholere.La gomme  du  ceridcc 
bcucauccvm  blanc,  rôplccalcultanr  des  reins  que  delà  vcfTîc.  L'eau  Umt  mâL 
diftillee  à  pctu  feu  dcccrifes  frairchctijciii  cutilhcs,pr;rc  parla  bouche 
enuif  on  demie  once,deliurc de  i  accc-6  du  haut  mal ,  ciiolc  cxpciimca-  ^ 
tee  de  plufieats  aucc  iHuc  heuteufe,ainn  que  Maoard  alTcurc. 

ECoingnier  tant  domcftiquequcfauuagc,.&:dudome(li- 
quc  rnnr  le  malle  que  femelle  coingnier,  délire  lieu  froid  Se 
pruKi}i.ilcmcnt  qui  loit  luimiJc,  encoc'  qu'en  ayons  vcu  ve- 
nir eu  hc'u  allez  CApplc  au  Soleil ,  commcà  Condans  heu  de 
noBfieurdeA/^ilIe-soy  près  Paris,  noncoutcsfoisgneres  eflotngnéde 
lariuiercEt  tant  cefteefpece  d'arbre  defire  d'eftxeaccotnpannced'hu- 
midiré  ,  que  (île  temps  fc  porte  fec,  il  luy  faut  fupplecr  ce  défaut  par 
founentrarrouferA  h  par  défaut  de  terroir  humiJc  r.quariquc  ,  il 
cftplantcen  terrcrcichc,  picrrcufc,  ou  argilleufe,  faudra  louncnt  Icfc- 
coucir  d'eau  mefme,  le  (iarfouer  &  labourer  au  pied,à  ce  que  l'clgail  de 
lanaidl  penettrciufqaes  aux  racines,  pour  en  auoir  bon  ityx'xù  Se  co- 
pieux. Quand  on  le  planccauec  la  racîne,i]  vient  iî  bien  que  le  fécond 
anjlpoiicfruid.éc  n'en  porrepasfi  toftquandon  le  plante  debran^ 
ches.  lidcmandccrtreplaniédurant  lecroiilànr  delaLunecsmoisde 
Feburier  on  Nouembre.  C'ef^ arbre cft  u  commode  pour  enter  lesau- 
trcs  arbres,  qu'iceux  entez  en  (ont  de  plusionguedwrcc,  &  en  portent 
frui^  plus  délicats,  que  s  lU  ciloicnt  entez  fur  arbres  de  meiiuc  cfpe- 
cc.  Sonfrmâd«^ceftittCt»ilIiaa  mois  d^Oâobrc-;  quand  labrnine 
vient ,  Se  qoe  le  fcuiâ:  tir^fucla^oulenr  d*or ,  car  c'eft  ligne  qu'il  eft 
.jncur,&  ce  fiut  faire  en  temps  clair  &  (êrain  ,  ftendecours  de  Lun^ 
puis  le  faut  dcmouficr  dcfon  cocôiiî^l'arranger  au  Soleil  fur  des  clayes. 

Si  lccoj»gnier  monllrcqucl(]ucnppnrenccd 'cllre  malade,  le  faut  Cain^sit  ii. 
arroufer  dclied'huiletucilecauec  eau  cigalcmcnr,  ou  bié  de  chaux  vi- 
uc  ik.  croyc  trcmpeeaucc  eau.  Vous  ferez  prcndi  c  aux  coings  telle  fîgu- 
«equ<  voudrez  9  ^  vous  4es  faities  croiftre  dahs  des  pour  craies  de  bois 
^  d^tersecpine.  Qtianceft  de  leur  garde,nous  en  parlerons  cy  après. 
La^of  |}g;iiicrdoiBdUqtte  &  coltiué^s  iardins  porte  dcuxibrtcs  de 
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I  T  V  R  E  ht: 
fruiél,  l'vn  mailc,  qui  eft  appelle  pomme  de  Coing,  !  r!iirrcrcniclic,qui 
cftnomçicCoingnaife,  en  cela  Jiffcrent,  parcet^uc  le  mailc cft  plus 
tnenn,  plus  ridé ,  plus  odorant»  plus  fect  ptus  dore,  que  la  OMiignaflb? 
Le  coing  fautuge  eft  fort  odorant ,  maisd  vne  chair  fort  dore.  Si  vou» 
entez  vn  coîngnier  maflelctr  vnecoingnaflè ,  ou  vne  coignaflè  Catvn 
made  coingnier,  vous  aurez  des  coings  tendres,  &  qui  pourront  eftre 
mangez  tour  criid';,là  où  les  autres  ne  fepcmicnt  manger  que cuidts. 

L'odeur  du  coing  cfl  contraire  aux  venins  d'  poilons  ,  mcfaïc  Ic 
coing  mange confoi ici  c/lomach, atrciie le  Hux  de  vcturc,<S«:  apporte 
bonne  halaiae  «ux  perfonnes.  A  ration  dcquoy  le  fagc  Selon  (  comme 
récite  PIucftrque)eommandoicnon  feulement  à  rerpouièc,  maisanffi 
aux  femmes  mariées  qu'elles  n'alltflèntiamais  coucher  auec  leurs  ma- 
ris  qu'clîcs  n'cuircnt  mangé  premièrement  delachair  de  coings.  Et 
toiKcsfois  la  femme  groflc  quand  elle  approche  près  delà  dcliurancc 
ne  doit  vfcr  de  coings,  combien  ^uclî  pendant  Ugrollcflcclic  en  vfcj 
eileporteravn  bel  enfant. 
.    .  L'on  fait  vne  conleâlon  de  coings  appellee  Cotignac »  ibiiuetaiaç 

TnT  pourleflux  deventre ,  qui  eftainu  préparée,  commedirontao  cfaapt* 
tre  qaaramecînquiermc,  à  l'exemple  de  laquelle  nous  ctf  ponttds  prt* 
parer  vne  qui  n '.ira  vertu  laxatiuc  en  cef^r  ferre. 

Prenez  des  coings,  nettoyez  les  de  leurs  pcpins:  roettexlesen 
quartiers  fans  les  peler.  Faites- les  cuire  exaâemenr  en  cau,pa(rez-les 
par  vn  linge  nct,dc  exprimez  diligemmcnt,puisfaitet-lesencorcscui- 
reaucc  (ùccre,  5c  ce  pendant  adiouftez  vne  fuffitante  quStité  de  rhea«> 
^titpâttâ'  barbemife  en  poudre.  O  cotignac  purge  fortpromptement  en  eon- 
fortant  l'eftomach  Se  le  foye.  Au  lieu  delà  rheubarbe  Ton  pourra  met- 
tre antre  ]axitif',commcrené,noaric,&  autre  tel;JLecoti^acdeLyoii 
cÂ  compolc  aueclalcammoncc. 

rS^'^  'V  ^    ^   *  ^'  Concilie  ,  Limon  ,  de/îrent  cftrc  cxpofez  au 
V  vent  du  Sud  ou  Sudoueft  ;  car  touchez  de  tels  vents,qui  sot 
chauds  &'humides,ilsdeuicnnenr  pins  abondans  en  fuc, 
plus  colorez  &:  plus  gros ,  qui  cilla  caiMc  que  Icscoftrs  de 
mer  enuilagecs  dciuus  vcnri>,abondent  en  plancc,durce,  ôc  fenihtc  de 
tels  arbres:Car  les  autres  tournées  au  Nort  ou  Nordeft  n'y  font  fi  pn>- 
pres.  Aucuns dreflèni des  pepinieresdefiliteseipeces d'ârbtcs»  lesfis 
mansen  Mars:  Ils  veulent  au  llî  dire  qu'ils  viennent  de  bouture  fichée 
dans  petits  rayons  ,  ou  enculec  dans  des  paniers;& qu'on  en  greffe  Se 
cntefurtigeaflczprczdela  racine,  &rccen  Anril  &  en  May:  qu'on 
les  peur  auiîl  enter  en  efcuiron  ouhypoiichinier  es  mov^  d'Eftc,  inct- 
tans  leurs  pépins  d^ns  vn  pot  ou  panier  près  de  1  arbre  où  les  vouiez 
hypolichinicrtmaîsla  pins  certaine inftruAioh  &  reigkment  toucKSc 
ces  arbres,  cft  celle  qu'auons  defcf  itau  fécond  [iurcjauquel  noasvoui 
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DE  LA  MAISON  RVSTÎQVE.  if| 
fcnuoyons.'  Le  pommier  d'Ad.im  doit  cftrc  prifé  bcaiiconp  des  plu» 
excellents  iardmicrs,  non  pour  Ton  fruiâ-,  qui  à  la  vcriic  cft  plus  beau  j»^^^ 
qucdcproffit  ,  d  autant  tjuc  lïcÙ.  guctc  bon  a  nuingcr  crud-ny  pour 
confire  »  ièulcaienr piopre pour lauer les miins,  ou  porter  en  nwin: 
tntispoatrcceiioir,tiimqii«iieiis^ctiiièco9diiQre>  renturedcsci* 
cronniers,orangers, limonniers,  &: poncillcs ,  qui  profHcent  merueil- 
leufcmenr  fur  c'eft  arbre  ,  produit  bien  roft  k  tmiù.  gros  &' bea« 
principalement  l'oranger  ■  nous  auonsparlc  au  Iccondliurc  de  la  dif- 
ficfcnccdcs  oranges ,  curons  melons,  poncilles,  à  quoy  nous  adiouAc* 
rôs  que  le  poncile  eft  de  fort  bon  odeur,  m ais  d'v n  gou il  doucca (Vre  âÇ 
hâe  :  Ceu  pourquoy  ron  maoge  ùl  chair  êe  Con  efcorce  tuec  du  felott 
ditfiiccre ,  oo  me  Cc\  Se  vinoiffre  ;  que  le  limon  eft  en  ce  différent  dtl 
citron,  d'tacint  que  k  limon  cft  moindre  de  couleur,  liiâtfor  le  vcr^ 
ayant  de?  eminences  haut     bas,  frmbtables  1  dcç  mammelles. 

Quanc  aux  pôraes  d'Adà  elles  font  rondes,  tlciix  outrois  fois  aufli  Tpumtt 
grollcs  <^ueles  orcngcs,  ont  i  clcorce pas  beaucoup  cfpoi(re,crcfpc, 
inégale,  auecplufieursfidureiallêzapparentescn  forme  demorfure 
de  dents,  tucont  penfen  t  que  le  nom  leur  eft  tcnporé  pour  auc»ir  efté  Ik 
pomme  qu'Adam  morditau  iardin  terreftre  :  elles  ont  legooft  quall 
(èmblableauxlimonsinon  toutesfois  (î  plaifanc  ;  Si  lacouppez  pat  U 
moitié,  h  faulpoudrez  defoulphrefubtilcment  pnluerifr  ,  puis  u  fai- 
tes cuire  fous  lesccndrcs,  ^  frottez  Tocorps*  OU  par  Uc  du  corps^gra* 
telcure^vousguanrczia  gratelle. 

FÎ^nÙT,         €11 A  p.  ZXrtI, 

E  s  Figuiers  il  y  en  a  des  blancs ,  des  incarnats,  des  rou(Tà-  F^dbv. . 
ftrcs,  des  pafles,  des  verts:  il  y  en  a  de  noirs  :  ilyenaqui 
portcntauantcjueîcfroid  foitvenu  ,  aunes  qui  porter  plus 
tard  .'  Ôc  de  tous-ccux-cy  les  vus  poricnt  le  liuict  petit, 
par  exprès  lesblancf:  les  ancres  le  ftoîA  gros  Uen  ventru,  par  ex- 
près les  noirSy  defquels  il  y  a  vne  efpece  qui  porte  les  figues  longuet 
prefquenon  ventrues  »  Icfquellcs  n'approchent  en  bcmtc  aux  figues 
ventrues  &  plus  courtes.  Tout  figuicraime  l'air  6r  pavç  cîi and, !c  ter- 
roir fec  &  grouetetix ,  fî  bien  qu'il  nelaifïcdevenir  &poncr  excel- 
lent frui(fT^  parmy  le  tas  de  menues  pierres  ,  pourucu  qu  il  ayc  grand 
fond  de  terre  pour  aualcr  Se  ci^indt^ùi,  racmcsà  failc  :  Tel  arl^re^ 
comme ptttiîeurs antres,  efl  propre  és  pays  <ihauds,  mais  és  régions 
froides,  qui  en  voudra  efleaer,  il  faut  qu'il  prenne  de  ceux  dont  le 
fruâifîer  deutnce  la  faifbnfiroide  de  Tannée  . qu'il  rcmmctcIleenHy'-  - 
uer,  qu'il  le  chauffe  de  tcrron  ou  deficn  de  bœuK  ou  d'  ifnc  bien  pour- 
ry.autremcnt  n'en  pourroit  tuer  du  plaifir.  C'clKiibrc  cil  h  moelleux 
éc  Ton  fruiOiG  humide,  que  fi  vous  1  arrouftz,  les  hgucs  n  en  icionr  de 
catdc.raais  le pouucz  (arfoucr  Se  fouïr  au  pied  pour  donner  entrée  à 
re%aildelanuiâ:  ftluyoikerle  bois  mon  &  pourry ,  (ânslcJailIèr' 
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LIVRE      III.  . 
accroupir  en  l'arbrccirautrcmcntl  et riiiift  Icroir  de  nulle  faueur.. 

Laplaïuctlc:  ht^nicrs,quieftdcbraiiclicoiidaicttonsnouucaux eft 
hïGtç  ctvOtiobxc  &:  Noucbre,c;ïaïr chaud  ôc  trempe.- &  en  Fcbmier, 
Macs,  AuciJ,  ettUcuffoid:  toatcsfois  IcsGeneooisjbBtem  brancbe 
éa  figuier ,  par  tout  le  mois  d*Aou(V,char^ee  de  (tmét  &:delèaillcs. 
E*ttrfU       Quant  à  en  Faire encciil peut  cftreentc  en  Aurii>ant  en  troc  qu'ea 
X**"**       cfcorcc.  On  dir  quclcfiqî'.icr  plante  emmv  la  vignenelviv  fiicfèpoint 
d'ennuy  :  ccquicft aucunement  vtav:  paiccqu  ily  alympaihic  du  rai- 
iln  à  la  figue,  &  mcfinc  le  bois  dc&  deux  cil  plein  degrolle  moelle,  & 
les  raifins  fccs  (  (ju  on  appelle  en  Languedoc  Paflèrillc  du  mot  Latin 
/if/Zli)  dIbnsenueloppezdaQsdesreuîlles  defiguier,nonrealeai€c 
s'y  confenient  natoceUemëcbië^iiitsautli  en  amendant  en  gottft  &  en 
odcnr  :  Se  aucunement  £iux  :  pat  ce  que  le  figuier  brancheoyc  tant  6c 
home  feuilles  fi  larges,  quefonombrage'cndommage  la  vigne;  Ily  a 
bien  des  figuiers  nains  en  mode  de  pcrchcrs ,  dcfqucTs  pefchcrsauflî  le 
fruiCielU'ymbolizant  au  raiilo ,  Il  bien  que  la  pcltàc  dcluauchec  dans 
Tin  vermeil  eneft  phwlbiiëfiieaugoud lerauclsncpcuiieiitiàtreque 
lûeii  pea  d'tonoyà  ia  vigneelbiis  cmmy  icelle;mais  celuy  qui  n'cntre- 
mcflerslestèpsd'aiicimarbie,  qaetquilfoit»  ai&catxopmieurlavi- 
.  gne^que  celuy  qui  fera  autrement. 

Si  dcfircz  auoir  des  figuiers  nainSj^-  qui  puifscr  eftre  nourris  en  pors 
de  tcrrcà  vos  fcnt-llrcs,  pourcftrc veuz  pour  pLufiriCouppr?  au  ptiri- 
temps  vn  icicuoix  du  n^uicrauant  qu  ilbouLounc,  loidczluy  Iciom- 
mec  auecla  main ,  plantez-le  idaniterre  le  (bnunet  dedans,  de  la  partie 
cooppeedehors>il.iet(craplufienrspedrsrameaur  tout  autour  du  pot 
qui  porteront  figues  plaifantes^l'arbre  demeurât  toufiours  baiI<^ous 
•  ai!rc7.  fî.nieshaftiues  ti  vous  arrcufcz  le  fignirr  d'h'ii!c,L*\:  de  ficndcpi- 

geon,  <5w  au  contraire  taidiucs^It  vous oilc&lcsprcmicis  gç(mc$.«ftaAS 
la  autiî  grosquc  fcbucs* 

Le  figuier  tât  plus  vieil  il  clï,  tant  plus  cft  il  fertile,  il  eil  fortfubiedb 
àdlcé  roagé  de  vermine,  &c  pour  le  deliurer  de  ceft  incontteBtenc,&ttt 
,  planter  près luy  quelque  oignon.  Ou  bien  pour  feire  mourir  ccHe 
vermine, faut  y  efpandrcchaux  viue,OttTtciUeyriBe,ou  lied*huile.4t 
ne  perdra  (on  frui<5llî  l'on  frotte  fon  tronc  aucc  ius  de  meures, on  fi  on 
l'emplaAre  auec  croyetougceftanc  pleine  Lune ,  ou  fi  1  on  pend  à  ies 
branches  figues  folles.  Au  lu rpius  les  figues  vieudioniinlcriptc$&' 
omèesde  telle  fieure  que  l'on  i^udra»fi quand onente  le  £guier ,  l'on 
ercritàr«jl  du  ogoier  telle  figure  qucJ'on  veut  que  les  figues  rappo»* 
tent:  combien  que  fans  vfer  de  ceftecuriofi  té,  la  nature  ic  ioueen^e 
Ttmt0rfM.    fruiiSt,  de  fiartc  qu'elle  y  en  taille  vne  infinité  de  figures  &chiquefures 
plaifantcs  à  voir,  qui  eft  !c  figne  de  U  bonté  de  la  figue  :  car  comme  el- 
le cît  bien  gralie,  l'abondance  du  lue  contraint  la  peau  à  fe  crcnniTcr  5c 
dcfchwcren  raille  ligures.  C'cftclipfceûncfuciiiabic  tjuç  cntuies  que 
k/raiâdu  figuier  (bit  fort  doux»  (ès^illesce,ne^moiflsroi)r.riquâ« 
ter  41c  fort  «meics,mefiQeiiKDi:ron  boisbruAé  rcn4Yiicfui£cefor  li^- 
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DE  LA  MAISON  îlVSTiaVE.  21+ 
crCf5f  duquel  la cciiilrc  faitt  vnc  Icxiuc  qui  eft  fort  dcrcrfiuc  Se  fonc k 
mecueiUcàeattrede  (bu  acrimonie:  comme  fi  le  lîguicr  ayani  cnuoyc 
cootcequ  ilauoic  de  douceur  à  Ton  Fruiâ»  il  en  demcoroif  cent  def> 
poaracu.C'eft  aufli  çhoCc  cfroeraciUablc,qiielcfigaieMiVftrubieâ  au 
CQUpderonnrrrf. 

Nous  aiions  cvj  crii^cnrc  pluficurs  fois,  que  fi  you?  fnide»;  rrem- 
pcr  toute  nujd:  deux  ou  trois  figues  en  eau  de  vie ,  telles  figues  raan- 
gcesao marin  guaridcnclâ  courte  iialaitje  :  le  laid  de  iiguier  inftillc 
dansl'oTCilIey  fait rnoorirleivcra: les ftaillesde  figuier  nroctees  irri- 
tenr  les  hémorroïdes.  Voyez ptas  amplement  dti  figuier  9c4ci  fî^uc« 
«uiccoodiiitre; 

Tommer,  Chap.  xxvim* 

Ommier,  qnieftl'atbre  le  plus  requis  &  précieux  de  cou«r' 
pour  cela  appellé  d'Homete  l'arbre  an  bean  fruiâ  »  vienr  eii  ' 
cout  air,  &  par  ce  qu'ils  aymeanoir  l'incerieorde  Ton  bois 
inoittux  &  Tuant^il  le  faut  loger  en  terregraflc.noire  âr  hu. 

r^i  Je-,  parquoy  s'il  cft  planté  en  terre  fabionncufe  &  argui!leiirr,on  !i;y 
doi:  il  Jet  par  arrou  1er  5c  bon  amcndemcnr,  auec  ficn  Ôc  terroir  menu 
fur  l  Aummnc.U s'entretient àlouhait  Ci  moncaigncsoù  ilaMiuracur 
IraiTcheqo'îl  recherche  »  mais  il  fiiuc  qu'il  y  foiiamc  au  regard  de  Mi- 
dy:L'on  en  fait  pépinière  Ar  femence^maiss'il  n'etlpar  après  tranfplan* 
te  fteni^itln'ed  pas  de  celle  excellence.  Il  promceqndquc  peu  d'a-> 
uanrage,  quand  il  cA  planté  de  branche  00  de  reiectons ,  mais  le  Fruit 
en  eft  rardif,&  dépende  valeur:  !c  meilleur  cft  de  l'enter  fur  pommiers 
iauu3gcs,pruniers. poiriers, pckiîicrs.pcifiguicrs.coingniers,  ^  prin- 
cipalement fur  poiiiecs,  dont  prouienncut  pommes  dues  pommes 
poirea.quieftvne  meOangededenxefpeces  de  fruiâs:  comme  qnadil 
cft  enté  (urcDingniers»<il  produit  pommei dites  de  paradis^  quaâ  en* 
ttoyees  du  Ciel  podr  ladelicatcHc  de  leur  cotte,  &  pour  leur  grande 
donc? ar,  ^  fom  vnrefpcccdc  pommiers  n.iins  ,  ninfi  clcuenus  àcau« 
le  du  maillre  clloc  quieftdu  coingnicr,  qui  cft  depccirc^aturc.  Lc 
pommier  demande  cftrc  beichc  deux  fois  le  premier  an  principale- 
ment >  &  ne  luy  chaut  de  fiens,  toutcsfois  que  le  ficn     la  cendre  le 
font  oiieaxproiter ,  principalementleées^debrabis  .ou  poikcmoina 
defrais ,  lapouffiei e  qu  on  recueille  en  edé  par  les  chemins,  tmj  fiuK 
Ibotteatesfoiseflagnerlesbràchesquis'entrelafrenc  Se  emrecroilTcnc 
fnr  les  autres  ,car  il  eft  trop foifonnanr  en  bois, Icqueleftam  ainfi  peu- 
ple &  enircuefclic  le  rend monflènx, moins  fern)     fruftifianr.  Il  eft 
fort fubicâ: à eftre rongé  &  galtc  de  loucmisôc  de  pciis  vers, mais 
on  l'en  detiarera.fi'l'ott  plante  près  de  luy     oignon  marin ,  que  les 
Latin  s  appellent  sdHéjm  li  l'on  meti  (es  racines<nen  de  pourceau  mé- 
fie auecvrine  humaine,  parce  que  le  pommier  fe  refiouift  bien  fort 
d'cftcearfoa(êf  d:'niiic«Ëcà6aqa'ilibitcopieax  en fon  ^iâ> aoaBK 


LIVRE  iir. 
'qo*i!  commenccà  (Icarir  •  entoarez  lay  le  tronc  9c  lies  lojr  d*vtie  pw^ 
ce  de  plomb  prifc  de  quelque e(gouc,  Se  l'oftcz  des  qu'il  cotniiiencan>» 
lâcurir.  S'iucmble  cftre  malade,  ar roarex- Je  foingneufemcntsuiee 

vrinc,  (?f  mcrrcz  à  fcs  racines  ficn  d'afnc  trempé  en  caii.  MeftTifs  (i 
voulez ."îuoir  pommes  douces ,  mcrtcz  à  fcs  racines  hcn  dcchcnrc  dif- 
fout  en  vriac  d'hommc.^i  voulczauoir  pommes  rouges,enccz  le  pom- 
mier fur  vn meurier  noir.Si lepommier ne  poccc  foo  ftuiâ  iufquesà 
niaturtfé,encooretlecconc  dupommiec  depuis  la  racine 4'vn  grand 
ptedpuhaur«  auec  vn  ceicle  de  plomb  ananr  qu'il  commence  à  iettec 
its  fleurs,  de  quand  Tes  pommes  commencerone  à  groflîr  »  oflcz  Iny  ce 
cercle. 

*imUlmk  L.i  cueillette  des  pommes  fc  doit  faire  alors  que  la  Lune  eft  plcmc, 

en  rcmpsleram  enuiron  lanodrcDamedc  Septembre , auec  la  main 
fans  perche -.tant  parce  que  le  £ruiâ  en  fcroic  roeurdii»qa'auflîlef 
branches  neoincs  en  feroTenc  froiflces»^  fe  derpouilletoiti  ce  moyea 
Je  pommierdcfônboisnouucau.quicauferoic  la  perdition  de  Tarbre. 
Voyez  la  manière  de  les  cueillir  au  chapitre  pcochain  duPoiricnquânC' 
|.  àlagardejcUefcm  tt  I!c  que  dirons  cy  après. 
'     •  Vous  dcgclercz  les  pommes  geiccs,  cVlcur  rendrez  leur  bonlcna?- 

Curclle^d  vous  les  faites  tremper  en  cauti  oide. 

H  fa  des  gommes  fauuagcsque  Ion  appelle  £(baoguilJons>  à  rai- 
fon  qo*eUes  lottcfbrtteuefcnesau  manger/eruasdepanureaux  pour* 
ceaux-  De  tdles  pommes  l'on  fera  diiverius  Ci  on  les  pcefurcenpteffiMr 
t  de  cidre, ou  fi  on  les  efcachc  fous  la  meule  du  veriuSi. 

L'on  en  fait  auiTî  vinaigre  en  ceftc  forte  -  Faut  rrierrrepar  monceaux 
■  CCS  pommes, les  lAilFcr  dcfprccrs  par  i'clpacc-  Je  trois  1011:5 ,  puis  les 

ietter  dans  vn  tonneau  auccluiiiiantc  quantité  d  cau  de  piuyc^oude 
fiNUaine:apr^s  eftoupper  le  vaidcan ,  &  les  laiflèc  là  refpacede  trente 
iours,{ânsy  coucher.  Au  bouc  duquel  temps  en  tiroreik  vinaigft,&  y 
9emetcrezautancd*eau>qu'onauratirédevinaigre.  Lon&icauffiauec 
relies  pommes  vnefbrre  de  bollfon  que  lcs  PùacdaappeUent piquet'* 
te,dont ils fcicruent au  lieu  devin. 

Des  autres  fon  es  de  pommes  l'onca iàdtvia»  qui  cft  appelle  cidre», 
comme  nous  dirons  cy  après* 
La  pomme  ieccet  dans  vn  tonneau  plein  de  vin»fi  die  nagcdemon* 
miâé'^*  ^  ftrequelevin«Apuci  fieUevt  an  fond»  donne  teTmoignageqn'ily* 
^'  deTeauenvin. 

lî  y  n  jnhtiiei fortes  5f  autant  (^e  noms  dç  pommes prouennes  tant 
de  1.1  nature  (ans  ouurage  de  l'homme.qnc  de  l'artifice  d'iceluy.n  cllât 
^y  ^^^^^  les  races d'icelies,en  chacune  delquclles  le  trouue  quelque  qualité par- 
fmim.       ticoiiercdom  lesauircs  ne  pariicipent:jiiais  la  meilleure  de  coute&efl 
ivfiîmi,     h  pomme  de  court-pendu ,  laqneJio  eft  marquée  de  tauelciires  »dc  (à* 
ueuc  &odeur  excellente  Tor  tottte»aaifea.Et  tant  eft  tecommandable- 
rodetir>que|iour  faire  parfums odorans  en^tetnps  de  peftilence  »nou» 
at  trouaoas.  ricn.maileur  que  i'elcorcc  d'iccUé.  pommcmiifiiliv W 
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DE  LA  MAISON  RVSTîQVE. 
charbon  La  pomme  de  court-pendu  a  cncorccn  loy  vue  verni  &  pro- 
priété plus  liginakc:  car  clUnt  vuidce de  fc& pépins ,  &  au  iicu  d'iceux 
icmplie  de  fin enccns,puis  reiointe  &  bien  {enec,6c  caictefous  lescé- , 
dres  chaades  (ans cftrcbriiâee»  apporte ▼iidecniet  remedci  ceux  qui 
onila  plureHe^eur  eftanc  dônce  à  manger:  les  pommes  douces  proHî' 
teDtmeriieilleuremencauzafFedlionsrociancnoliques,&  fur  tout  à  la  yr^t- 
pleorefîe  :  car  G  vons  faites  cuire  vne  pomme  douce  fous  les  cendres, 
&  que  la  laupoudncz  auec  uisdc  regalilPr,  arr-vdon     fuccre ,  puisla 
baillez  à  mager  foitéc  malin  deux  heures  auam  le  pâli  au  picureiicjue 
TOUS  luy  apporccrex  VM  aide  fiogalieie. 

MmiR  Chap.  XXII».. 

E  Poirier,  le  plus  requis  Se  précieux  après  U  pommier ,  en-  ^  ^ 
trcrouslcs  arbres  fruidicrs,  fercigic  en  mi)nrc  forte Iclon  P**^*' 
le  pommier ,  encore  que  ic  bois  ôc  ic  iruict  de  î  va  Toit  plus 
^meqoccebiy  de  Paotre:  fie  que  le  poirier  ptoduife  Coa 
fmi€t  tardiueincnt,Ap  non  plaftoftqoe  fat  Ufin  de  rAaconine>eftan«. 
laies  grandes  chttears(oatc$ptfl*ees  ;ce  aeancinoint  voos  loy  donne- 
Itjfmefmc  terroir  qu'au  pommier:  &  es  quatre  ou  cinq  premières  an- 
necîdc  fa  venue  vous  le  defchaufTerezaupiedpeu  auant  Nocl,  Icdcf- 
couurat  iufques aux  racincs.lcfquellcs  vous  esbarberez  aucc  la  {crpcr- 
te:  &c  en  la  hn  de  lanuict  ic  rccouucirez  delà  cciicmeremcilce  de  boa 
cerron ,  luy  tenant  de  là  en  auant  Ton  fiege  bien  Ikrclé  «  le  pied  net, 6c  ' 
la  r^  bien  eflagueeiDfqoesaux  mains  »&  par  tout  foiogncuftmenc 
efmondee&erchenilleeyle  labourant  au  pieddedeux  endeuxansau 
commcncemfnr  de  l'hvncr  •  car  lefruiâquele poirier  ainfi  entretenu 
portera  ,  en  iera  ôc  plus  beau ,  plus  (auoureux,  &  de  meilleure  gar- 
de. Le  poirier  qui  cftpbnrc  en  terre  maigre.lcichejCroyt  ufc  ou  grouct 
teu  fc  cil  de  chcriue  venue,  portant  fr  uift  men  u  »  afpre ,  &  coudumie- 
lenienc  pierreox.Otten  fait  (èroence  en  pépinière ,  ainfi  que  dit  cft  dn 
pommier ,  mais  ractenie  en  eft  meraeiUeoremen t  l  ongue  i  ti  prei(|ne 
excédant  l'aage  de  l'homme  :  car  il  met  trop  plttsà  venir  que  le  poow 
mier.  I!  vient  nulTi  de  bouiure  bien  choir!e;&  qui  le  veurainfi  faire  ve^ 
mr,il  faut  quii  U  planre  en  Septembre,  &  Odobrc  ,  en  pais  chaud,  en 
pats  froid  en  Frcuricc  &  Mars  :  «Se  en  pays  tcropcrcil  peut  ce  faireen 
qaelqu'vn  deCémdcux  temps  qu'oi»  voudramiaisle  poirier  plus  cer- 
tain èc  plus  prompt  à  donner  contentement  de  Coj  »  eft  celuy  qui  eft 
cntd  furlâauageau  ainû  curicuftment  entretenu  que  dit  e(l ,  raefme  6, 
voua  le  remuez  de  placecrois  ans  après ,  luy  donnant  allîetre  profon- 
de &:  large  en  terre  bien  menblc.  Il  peut  auffi  cftre  entcen  pcfchier, 
coingnier  &c  amî(l!er,?Tîai  ;  cii  (ov  mcfmeilvaur  mieux,car  il  en  cft  plus 
franc: il edcoiigiui par  eilayquclc  puiiicr  ente  fur meurier  produit 
Doiresxougcs;âes*iladuientquele poirier  prodoifeitiiiâ  pierccuxt  il 
kâodtadddiaaâa'^rerpaBdceuic  fea^noiys  tous  les  iours»qiunztt 
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LIVRE  m.  , 

ioiirs  durant, lie  de  bon  vin  vieil. 

LacueiUccc^des  poires  ne  fc  doit  faire  c|ue  fur  la  fin  de  l'Automne» 
cftans  la  lesgrandcs  chaleurs  contes  paflèes,  pource  que  leur  humidité 
cftant  foible  9c  en  petite  qaanricé,le  Soleil  ne  permet  pas  qu'elle  pren* 
ne  con  (iftence»  que  l'air  ne  commence  de (c  tourner  châger  en  froi- 
dure, Erpourcant  dicTheophraftus.quec'cft  iefculdctous  les  arbres 
fruitlicrsqui  meurit  mieux  &  pluftcftlbn  U\y\Ck.  à  l  ombre: telle  cueil- 
lette auliî  ne  fc  doit  Faire  qucla  bruine  A:  rofce  Autônale  ne  fait  cheuic 
pour  le  moins  trois  ou  quatre  fois dctTus.-d'aucâc  qu'elle  Icrc  beaucoup 
a  les  fortifier  pour  la  garde,&  les  accroift  en  boiice.Sor  tout  ne leis faut 
cueillir  durant  la  pIuye,plu(loften  temps  feCjbieneflTuyez  dit  Soleil , 
que  les  cueillant  nefoyent  bleftèes  hy  heurteescn  forre  qodconque 
ains  les  choilîr  iVuc  après  l'iuri  e  auec  vn  courtcau  bic  coupar.cmma- 
ché  au  bout  d'vne  pcrche.ou  les  faire  choir  dans  vn  drapcltcndii,repa 
riit  les  pourrics,ga{lecs&otîcrccs  d'auecles  belles, martiues,&:  lansof- 
fenfe  &:  blelFure,  pour  les  mettre  en  garde  telle  q  dclcr  irôs  en  Ton  lieu. 

Encores  qu'en  gênerai  5e  (ans  fidre  particulière  comparaison,  la  pô- 
me  foie  plus  fucculente  &  de  la  pins  grad  part  plus  (aine  que  la  poire» 
toucesfois  n  l'on fe  veutarrefter  au|ouft,lapoireeAcoiiimonemeac 
plus  plaifanie^  fauourcufe  augouit,  plus  aggreableà  manger  en  la 
laifoii  cruc.cuue  Se  confite,  que  la  pomme  ;  Donim'csbahis  qu'on  ne 
plante  poiiK  plus  de  poiriers  que  de  pommiers,  veu,  outre  les  raifons 
luiditcs.quc  ie  poirier  entre  lesarbtesfiniâietseft  fi  beaui&  droit,  & 
n'a  garde  de  tant  occuper  auecfon  ombrage  que  fait  le  pommier 
qui  pre(queious  les  an  s  porte  frtiift ,  là  où  tepommiir  eft  iotimalicr» 
portant  vneannee&  l'autre  non. 

L'on  fait  breuuagcde  poires, qui  eft  appelle  Pcrc,  duquel  nous  par- 
lerons^mclmesvinaigres  de  poires  làuuagcs  >  ainû  que  dit  e^l  des  pom- 
mes. 

pdMjMf.   La  poire,for  autre  vertn,acefte  particulière  4epriQcipale,quele  fré- 
quent ▼(âge  de  (es  pépins  eft  fort  vtile aux  pnlmoniques;  mdmecesx 

qui  ont  beaucoup  mangé  de  champignons,  pour  ddiurer  leur  efto- 

mach  d'vn  fi  grand  faix,  rien  ne  Icurrft  meilleur  que  de  manger  des 
poires:car  la  poircpar  fa  peranrciir  «5c  inc  a(lringenty£Ù£  dcfccndceies 
champignons  mangez  au  fond  de  l'cdomach. 


irmOéi» 


Nefflier, 


F  Ncfflier  vient  en  gros  trones:il  cndureaiicmentlair 

froid  ,  &  totircsfois.iyme l'air  chaud  atfrcmpc,  &  ia 


Iv^  t  f  •  r  r  g  1 3  11  c  (5j  i  a  b  I  o  n  n  c  u  i  c.  O  n  J  e  p  1  an  i  e  d  c  r  ac  1  n  e  &  d  c 

?vV;,J^^  biauciic&cc  en  Noucmbre  :  &  on  le  l'cn.c  dcnoyau 
emièrre*mcAee  de>iîen  :  il  portera  fruidt  en  grande 
^uamicÀ^iif  oàlufdÉietau  pied  terre  entremcflee  de  cendre.  Il  peut  c- 
ftre  ente  en  loy  mefoie«ou  en  poirier  »  ou  en  pommier  >  ou  en  coi^iiet: 
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DE  LA  MAiSON  RVSTIQVE.  ii5 
êc  pourbi€ndlreeiiditéauxbonnesgreiib,iU'kutT'acldreflèrÀ  celles 
qui  fontyâinsduiniUcD  du  NefRicr,  &  hon  de  la  fommiré:  Ôc  httt 
qat  Tente  en  foie  £iii  en  Fente,  5c  eu  poupée,  non  en  efcuflbn,  {)oarce 
que  la  maigreur  de  l'cfcorcc  ne  les  pourroit  nourrie  fiiffifamment. 

Si  vous  l'entez  fur  vn  coingnicr ,  le  fruic^cn  fera  fort  beau,  don  r  ].\ 
raifon  cil  toute apparenrr ,  pxr  ce  que  U  tige,  qui  nccueille  h  ^jciïc  &c 
ia  iiouriic,  eftde  ion  nacuicipuriat  gros  fcuidicncoc'  l'cra  il  plus  beau 
iànscofDparaifi)n,fi  VOUS  reoiesfur  eCjimevtDettcaaec  laquelle*  vne 
;  &iiiiliantd  &  amitié  incroyable.  au0s.ie  kuiù  quien  eft  produit eft 

-  plus  beau  &  plus  copktlx:lire  pearaufiîcommodîéinf  n  c  enter  fur  ro^• 
:tcs  fortes  d*crpincs,luytfftant  cfpineux:  Si  vous  entez  le  ncfflicrfurvn 
•  atbre  qui  ne  fou  point  de  fon  clpccc,  l.i  ncfflcn'nura  aucun,  ou  pcu,ou 

bien  petits  noyaux.  Si  les  vers  ailaïUcnc  icNef}hcc,taut  arrouler  ibn 
:  Uûuc  de  vinaigre,  ouefpatidre par  dcflus  cendres.  ■  ^  ^ 

-  ^l.  '  L*on  rientpoar  atfeoré  que  la  chair,  9c  priodpalefpctit  Jes  perifs  ^tf^t!^  * 
ilitoTatutdt'iieflresàpatc.  oarafembledefcicnez  &misenpdadre',4c  tM» 

:  béttz  aveetin  blanc,  ou  auront  booilb  racines  Je  pei  hJ ,  rompent  & 
-/Coniraintienr  le  calcul,  tant  des  reins  que  delà  tellic.  Vovc^an  (crond 
pliure»  chapitre  des  Kaues,  touchant  ce  remède.  L'on  peut  taire  cata- 
pUrme  de  netfles  feiches,  doux  de  giroHes,  coral  blanc^^ouge,  noix 
mufcade  »  le  tout  incorporé  cnfemblpaueciuft  déiorps,pé8T,apph' 
qner  fur  le  ventre  aux  grands  flozde  ventre  t^focla  poiâcliiraîls 
crafihemenudeikng*  :  ' 

ÀUmeTé       iC'UA-v.  .  ixxi,  ^ 

EvR  iiR  eft  vnecrpcccd'atbrc.qu»  aie  bois  terme,  ôc  les  ^gf^fj^gg^ 
feuilles  &  frniélsfrefles ,  lequel  loni  le  dernier  des  arbres 
boutonne,  après quelefroideft  pa(fê»  à  railbndeqnoy  eft 
ap^H  ilé  fage,  &  ne  iette  Tes  (xraillec  qnetoos  les  autres  arbres 
ne  foient  chargez  de  feuilh^ejfidaduenrurevousncluy  auanciezfon 
boutonenepint  par  luy  donner  du  fîen  frais  durant  lanouuelle  Lune 
dcFeutier.  Or  ccft  aibre  tflde  deuxcfpcccs,  l'vn  blanc,  pour  ks 
meuf  es  blanches,  1  aune  uoic,pout  les  mcuicsnuucs  ou  rouges  qu'il 
porte:  le(qaeb  cnCQces  qa'ib  le  relTemblenteiicequc  tons  deux  pro^ 
aoifeot  lenn,/cmJlînp|us  tttd  que  pas  vn  desaotres  arbre»,  toucesfoia 
jG)n  t  d i  iTèqiblabJes  ôx  H  e  u  r ,  fe  u  i  11  e  s, de  autres  c6fid^  i  To  n  <: .  Car  le  noir 
non  (cuicmenr  porte  (bn  fruiiSt  beaucoup  pî"";b'":v.i  ,plus  fauoureux, 
plus  abondanrcn  ijqueur  que  le  blanc  mais  encore  il  a  le  tronc  plus 
grof,  la  feuille  plus  grande  ik.  durc:cilaiit  plante  prend  auec  plus  gian* 
de  dilficuhc,&  demeure  plus  longtemps  à  croiftrc  &:  à  dcucuir  giand: 
têmnt  ftlMiccftoliMrfi  lenombcecneft  û  petit,pour'n'eftreaptec'eft 
arbreàeAre  planté  par  plantes  &(cions ,  5c  à  et^rc  prouignc  fous  terre 
auec  fil  mère  lb«che,4in(î  qu'on  vlè  aux  blancs,  Iclqueis  croilfrnt  en 
aôbre  iofini  par  toutftaac  plantez  de  jetcons  ftpronigne^qae  iemez. 
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■    L I  V R  c  Tir. 

Tant  l'vn  que  TAUtre  aiment  !'aic  chaud,  pour  ie  moins  tcmpcrcja  ter* 
'  tcgraire&bien  amendée  de  ficn«&dciabeuraii  pied,  d'cdrccfmouf- 
fez  »  &  fur  tout  bien  cfchenillez ,  &  tcDUs  nets  de  bois  mon.   On  les 
plante,  principalement  les  blancs,  eo  de  ncioe  &reictcon  »  ouâc  ^ 
bouture,  &  ce  en  Oâobre&NouerabcctOQtainfiquele  figuier.  En  • 
les  plantamilleur  faut  donner  folTes  hautes  Acbicn  lavgeSfft  lescon* 
.    urirdcrcrrrcntîcmcflccdcccndrcs:  peuuenteftre  entez  (urcha(Ui« 
gnicr  ou  pomni  icT,oti  poirier  fauuage, ou  cormier ,  ou  orme*  ou  pea« 
XnM^tM*-  pijcc  blanc  (.  lors  porteront  meures  blanches)    ceen  fente ,  ^fur  fi- 
guier en  efcuflbn  :  peuuentau0i  eftreentezfur  eux  mefmes.âc  Fvn  fur 
IWre ,  comme  blanc  roeoricrlur  le  blanc,  6e  le  noie  fiir  k  noir»&  ce 
principalement  à  tuyau:en  quelqueforrc  que  foyêcemcz«Atttchoifir  1 
lies  grèves  d'atfez  boanegioflcur^prinfes  des  arbres  meuriers  qui  poo 
tcnt  le  friii^'t  plein  df  graines  &  de  bonne  fcmcnce.  Scroit  îaheur  8c 
peine  perdue  en  CCS  paystfoidscn  faire  pépinière  &  les  fcmcr:  car  ou- 
..    ,   lie  qu'il  y  a  peu  de  meures  quionc  tcmcncc,  cncores  ne  portent  elles 
arbre  ny  fruid  quigueres  vaille.  Quoy  qu'en  {oit,eo  quel^oelicu  que 
en  Ietplantes,entes>OB(emes»que(bitloing  desroai(bnS}à  fin  qoel'in- 
finie  multitude  des  moulcfaes.quî  s'y  affemblent  le  fruiû  eflant  meufa 
neia(cKent  les  babitans  ,  mais  en  tel  lieu  que  les  poules  les  puidènt 
manger  lors  qu'dks  combeur,  à  caaiê  que  cefte  viande  les  engniJiè 
fort  &  foufticnr. 

Il  germe  ic  dernier  de  tous  les  arbres ,  comme  auons  dir>  mais  en  re- 
compenfe  il  vient  incontinent  à  matnrité. 

Lemeufieracftëde  tout  temps  arbre  fort  requis  &  de  grand  prof- 
/itéscontreesoA  les  draps  de  (byeibnt  Faits,  commet  Lucques,  Gen- 
nes,  Almerie,  Grenade,Auignon,  ôc  puis  n'agueres  à  Tours, &  au- 
tres lieux.  parccqueles  petits  vers  produiflins  la  foye,  font  cflcuez  des 
feuilles  de  c'cft  arbre:  lc(c]iiclles  à  ccflc  fin  foin  fbingncurcmcnr  re- 
cherchées par  ceux  qui  tonr  mcdier  de  tirer  de  la  Ibyeen  toifon  :  donc 
.cftadnenu  <|o*on  voit  en  miinr  lieu  auk  «nuirons  defdites  villes  de 
.g^ndesmeuriereaen  ferme  de  petites  aiflss de  forefts:  Icfilites  meUi- 
rieres  plantées  en  ordre  proportionné  &  à  la  ligne»curicu(cmét  entre- 
tenues 6c  folicirccs  par  ceux  qui  en  font  les  fcigneurs  dont  ils  retirent 
grandsdenicr5,vcndanrla  [cuiilcpar  chacun  an  ,  pour l'effedb que  dit 
cfl:  car  quand  au  ita\Ût  ils  n'v  fonr  pasgtadacqueu,parce  quelcmeu- 
rier  ne  veut  qu'on  le  dciuue  dcics  tculUes^autieroccilncpoitciahuicl 
qui  vaille. 

Le  bois  de  mentier  eft  propre  pour  faire  archet,  fourches  »  cerelei^ 
autres  tels  ouurag^  qui  &  plient:  anflions*enièR  ésNauices  âc 

Bafteaux. 

Les  meures  fcdoiuent  manger  auinr  routes  antres  viandes ,  mcC- 
mcfanspain  ou  bien  pcUsdaurant  que  meflecsauecautrcs  viandes  les 
tout  corrompre  :  vray  cft  qu  ciicî  laiiaiichuicut ,  &  humcâent  beau- 
coup, laTchentauffi  le  vencce,  •  • 

Les 
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Les  mearetmîfes  dans  vn  vaiflèao  de  voiireltien  eftouppc,âecoit- 

nertes  dejeur  ius,  (ê  gardent  longuement. 

Le  ius  de  meures  à  dcmy  meures ,  meiléaucc  mid  rofat,  eft^te* 

medc  (îiigulicr  pour  les  inHammatioasde bouche &goûer  >  pour  ks 

dents  pourries,  &  genciues  vlcerccy. 

^>^ii4aifef(Aen  chat,  xxxii. 


t  « 


' A uant'pefcher eft vne efpece  de  pcfcberypprtât  frui A  ^t'^t-fiT' 

plusracnu,(Scquidcuancccnnailïàncc&raa<uruccc» 
luy  du  pcfclier, dont  ledit  nom  Iny  cil:  donnc,aiJtremcc 
appelle  pefche de  T(oycs,dc  Fort  bon  gouft  &  nulle- 
ment mai-faifanctcn  tout  le  iurplusil  ciUunbiablc  au 
peicher ,  bayant  tant  l'vn  que l'aiitrê  les  lieux  froids  de 
cipoCèz  an  Tent  :  ne  recherchant  autre  Simter  tfot  dé  leurs  fèailles 
mcfoics  ,  deieGontentans  d*eftrc  plantez  à  trois  ouquatre  doigts  de 
profond  dans  terre  :  &  fi  tant  eft  qu'ils  foyent  en  acccz  du  vent,  illenc  ^ 
faut  cflcucr  vnc  mnraillcou  planter  d'autres  arbres  en  front ,  qui  fàccc 
tcfteau  vent  &  le  lonipcnr.  L*auant  pefchcr  aime  telle  terre  que  le 
prunier,  (Se  vient  de  noyau  ou  de  plantr.l  on  le  plante  en  Octobre,  ou 
Nouembre^n  en  lanuter  &  Fennec* On  re»tetret?bien  en  luy  mef- 
me,  ou  en  prunier,  pcr  figu ier  dr  amandier  :  9c  en  temps  fec '  on'Ie  doit 
befcherdefouucntarrouferifemblable  culture  il  demande qoe le pef>. 
cher.  Voyez  cydelfus  au  chapitre  du  Pefcher. 

Si  vous  rcmpliffc^t  bien  foule  vne  fiole  de  voirrc  ouvnpordc  ter-  HtùUd* 
rc,dc  feuilles  récentes  d'auant'pefcher.ou  dcpelchcr.pms  i  eilouppcz,  ^m^^ 
ôc  luiez  bien,(i  que  humeuraucun  n  y  puifl'epenctrcr,&  le  mettez  vn  * 
pied  ou  deoxdans  terre  près  d'vn  ruiflèau  >  eu  bien  dans  vn  tasdc  fu- 
mier de  cheuaux  par  l'eipace  d'vn  moisipuis  efpraignez  lefdites  fleurs 
auec  vnc  prefle,  vous  en  tircrecvne  huile  ^nguliei  e  pour  tempérer  la 
furicdes  Heures,  en  frottant lespoulsdechalqucbras,  ]c%  tcmples»âc 
l'c^iaedudosduicbcicicant»auancqueiracce2lep£cnnc.     ■  ■  ' 

Nojer,  -C  H  A  P.    X  X  X 1 1 1. 

LE  Noyer  eft  vneeTpece  d'arbre  aflln  vulgaire  en  toutes  parts  »  fjt- 
congnuc,  portant  tel  nompourlanuifancequ  il  apporte  auxad* 
tresquiluy  font  voifins ,  aux  lieux  où  il  eft  plante,  <5j  aux  pcrfonnes, 
voire  mcfmcs  aux  bcftes.d'autant  qu'on  voit  par  cipcncncc que  fi  vu  ' 
homme  s'endort  delfous,  il  en  releueianuec  vncgrande  pcfantcur  de 
teftc ,  &  il  cHourdy  que  prefque  il  ne  fc  peut  remucr.voire  eft  ù  mali- 
gnefbn  ombreqoerieodebeau n  y  pem  préffirerdcflbuz «Sequ'auffi 
ce  (bot  les  mines  eftansde  merueillcufe  e(lenduë,qui  cmpefchér  tout 
Je  terroir  où  c'eft  arbre  eft  adis  planté.Parainfi  ncdoiuent  cftrc  plâ- 
tez^schampsJ4boarabJes»&ruitoutenceux  qui  foniics  plus  gras  & 


L  I  V  R  ITT. 
fcrtils.pluftoft  vfrs.  le  Scptcniriô  lui  le  hoid  des  chemins,  ou  ailleurs, 
oùiltiy.ipoincdaucrc$fruiâsquipuiirci>t  reccuoir  dômagc  de  ccft^- 
acbre.  Çcu arbre  dkeiifDainecs  chofes  compirablcan  laboureur  :  car 
il  a*!  bc(bing-de  grand  appareil  pour  s  enircienir,rou0re&  tolère  fin^ 
ittrcdeceiix  quiPopprimeni , leur  donc ncantmoins  defon  bicnauec. 
ûpcrre,!!  foifonnc  t5c  fous  rrrrc     dcfru';,St' ne  produit  feuille, firui^^, 
cocqucnc  entrc-dcux-d'ict l!c,r;oin  on  nepiuilc  îitcr  prortir.  il cft  vti- 
Ic  &  prutiitablctjntdciourqucdcnuid»  ainfi  i^uc  icra  dcclaié  cya- 
pces  en  chacune  de  Tes  partkularkcsv  llalmefur  tout  kcerfoir  gras, 
mable^meubleA  h  .vo  mot  dire^erroir  fromenccuxdeiabottreor  aufl» 
sTaime  en  tel  tercoir:  mais  le  Noyer  ne  refufe  aucu  n  aïr  ny'  terre  aucu- 
Bc.car  ilcft  mcrucillcufcmcnt  fouffranr.  Poui  le  planter  faut  clioifit 
de  celles  noix  ôc  noyers  qui  portent  abondance  de  fruid^qui  font  fub- 
rilcs  dccocqnc,b!anclics,  pleines  &r  gro(îes.  Ec  pour  le  faire  venir  on 

Ècuiuuciifouu  des  noula  pointe  aual,  ou  plâxer  des  reietions  de bci- 
!.veniie>  Acceen  Noaembreiufques  par  tout  Décembre^  conrrces 
chaudes  1 8c  en  Fenrier  8c  M  ats  ét  pays  ftoidurcox  >  8c  ta  qu'elle  det 
deux  (àtCons  vous  voudrez  es  pays  tempérez.  M  ai  s  il  faut  obleruer  que 
les  voulans faire  venir  dcnoix  aiulit  temp^     Noutnibre  iufques  par 
tout  Décembre,  il  fjur  c]uc  la  noix, que  voudrez  pour  ce ft  clfedi  enter  - 
rcr.foirdc  l'année, belle  de  tocquc,bicn  luinCj&bicn  leichc:  &  Ci  c'dlr, 
cfdits  mois  de  Fcbuncr  luiquerpar  tout  Macs,il$iut,  comme  cR  Vopi- 
jiioo  d*auaiiis»  que  la  noiaayt  crcoipè  quatre  ou  junq  iours  auparauit 
envrinedVnfiint  »  ou  bien  comme  i'eftime  eQ.laiâ  de  vache  :  car  le 
*  Noyerqui  en  Icuera,  portera  des  noia  fi  peu  |^eotntny  «nmauger  nj 
cnhuile,  que  (îc'cftoit  d'amsndcs  douces. 
TrénffUmttp      Si  vous  voiilezque  eeA  aibrc  vienne  beau  ,  &  plus  foifonnanr  en 
■>*^n        noixdebongouil,  il  le  faut  tranfpUnierams  qu'il  feioit  empare  du 
tout  de  la  terre  où  il  cil  venu»  Toit  d'en  te  ou  autrement  -  ôc  en  le  tranl- 
plantant  aucuns  ne  rroouent  bon  qu'on  e(barbe  les  racines ,  ainfi  que 
entelt  cason  vic  ésautresarbtes:  mais  d^autant  qu'il  prend  pied  9c 
vigueur  de  fcsmaidreHcs  racines ,  Icrquellesallcgces  de  tcb  furaoifts. 
fe  rendent  plus  pniffanteSjplus;  pénétrantes  dans  terre,  &  hument  1 
pln<;pr,inds  traité  l'humeur  d'iccjle  ,  le  feroisd'aduis qu'en  le  cranH- 
pi  mcaiu  (  ce  qui  (cdoit  faiielors  qu'il  ii'cft  que  de  deux  oh  trois  ans  j 
oaKiy  o(^e  pour  cecoopCcs<iubcMncesde racines,  <ju'on  peut  à  hott 
droit  appeller  bafiardes*  Carquanià.erpointec  les  mefinesmaiftrefo 
racines,  faire  le  faut  pour  leur  ouurii'ia  bouche  pour  mieux  fuccec 
,       l'humeur  &  le  laid. s'illcfautainH  dire, de  lanouucllc  nourrilfe  qt>e 
Ttffita  fUn--  Jcur  donnez,  pour  le  rerard  des  rrons  &  foflcsoà  les  remuerez,  il  les 
^bn  nt)tr.  ^ur  crctilcr  e  n  t'rxnde  pio(-ondcur  &  largeur      les  ameublcf  tout  a 
rcntoui  j     làiilci  Je  [icncc  à  quarante  pieds  dmtciuaiie  cniic  icldi^ 
tes  fbflès ,  à'fio  qu'ils  puillcnteftendie  leurs  branches.-  lefqueUesjcooF 
rent  &  occupent  grande  eipoce  àrentour ,  ^  s'ib  eftoienr plus  près, 
fvnde  rautre^jeussbranchc&a'cntDepottl&royciUi  là  où  ils  dcmaor 
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dent  aaoir  tes  colles  francs.  Voviapourquoy  il  eft  expédient  les  plan, 
ter  fur  les  lifieres  des  terres  fironroyinsiiiix  cheminsîcar  par  ce  moyen 
ce  grand  entour  de  leors  branches  ne  nuift  «ux  terres  enremcncces 
qu'à  dcmy ,  &  par  ce  moyrn  !r  rriTrnttcr  de  la  desblee  de  l'anncc  ne  fe- 
ra guère  enoingé  du  laboureur  ;  lc<juci  cient  pour  certain  prcfagc  de 
grand'  deipouille  defroumenr,  laà:rtilicc  Se  abondance  du  fruiâde 
ÎJoyer.  De  ranger  vn  arbre  d'autre  crpeccparm/eux,ilii'c(lnonplus  P»'îfSi|»dr 
vtile  que  de  hériter  A  perircompaignon  enttedcuxgrâds Seigneurs:  fi"*'***  t*^, 
caries  noyers^quitoni  n  aturellemenr  grands  mineurs  auec  Icursgran- 
desracinesj  luy  iront  oder  (a  nourriturr  turques  dans  la  Foflc ,  &  les  iftym  Jty^ 
couurans  par  en  haut  luy  oftcronr  (Scie  Soleil  &  la  liberté  de  Tnir  atif-  u<ntefirt  ' 
fi:mai$par  ce  quclcs  chofcs  de  ce  monde  fonr  iinfî  com pofccs ,  qu'il  - 
n'eft  aucune  qui  n'ayt  quelque  adueifairc  ,  il  ne  faut  loger  le  noyer  ^yr^^ 
(bit  au  pItQter  ou  tranfpianrer  auprès  du  Qie(he,ny  mefme  k  mettre  ^Z^^, 
«tth  fboèoà  vnCheûieanraefté  planté«utrcsfois;par«eqoeceedenx 
arbresoncyachaiiienatareUctVnàl'aatK,&ne  peottent  oompaiic 
«nTemble. 

On  ente  le  noyer  en  Feurieren  luy  mefme  . en  prunier  en  vn 
tronc  fendu, con^  bien  que  le  noyer  ne  prolKrc  pas  beaucoup  d  cftrcen- 
^  ailleurs  qu  en  iby  mcfmc.par  ce  qu'il  abliorce  la  compagnie  de  tous 
ttnrcsafbiesrOn  k  doitbefcnee  I  IVntourtà  fin  que  pour  Fherbe  ilne 
>viennecceQi:On  le  doir  iranfpiantcc  en  lienx  fect  9t  chauds  anmois 
d'Oâobre  quand  les  Feuilles  font  chcutestfic  encor  mieux  CD  Noilcm* 
bre.  &  en  lieux  Froids  euFeuriecfctnMafSyft  enlicux^tempccescii 
chacun  de  CCS  temps.  ,  _ 

C'crt:  vne  chofe  admirable  de  ceft  arbre,  que  tant  plusilcft  battu 
tous  les  ans,  de  tant  i'anneè  i'uyuanteilpot«e  du  km€t  en  plus  grande 
abondâcc.âe  que  (es  rameaux  font  preflex  9c  rompus:  à  taiien  dequoy 
les  bous  mefnageraibnt  diligents  à  chaftrcff  &  «flâner  les  rameaux  de 
teiarbre ,  5:  y  fent  encate^dcgrtndes  êc-diucrfesincifiontauecU  fer 
au  tronc  ^' ri^c  d'icckiy. 

Sià  (on  tronc  ou  a  les  lacincs  vous  efpandezfouuent  des  Cendres^ia  e»tqnetA 
noix  en  aura  la  cocquc  plus  tcndrc,&  le  noyau  plus  fragile,  licroiftra  atUcteadr*. 
plus  beau  5c  bien  totl  portée  a  Frui(^,  û  vous  Bchez  dans  fon  tronc  iuC^ 
quesàlamoëllevncloadecuyute.ouvncoîngdebois;  Ilnepefdin 

f>oint  fonfiruiébfi  vous  pendez  à  quelqaesVnesdefcsbranches.ou  luy 
iez  à  l'en  tour  racines  de  bouiUon  blanc  »  ou  drappcau  deâiftaine  de^» 
chirc     pris  d'vn  famier. 

Les  noix  viendront  lans  cocque,fi  vous  caCTcz  la  noix  fans  brîfcr  ou  *^ 
froiHer  le  noyau ,  puis  enucloppcz  ledit  noyaù  dans  iainc  ou  feuilles 
^efchcs  de  vigne,&  atn(i  rencerrez.Siie  noyer  vous  (tfehe  pour  la  nul* 
&ncc  qu'il  peut  apporter  à  (ês  arbres  voifins  >  vous  le  fere^  Teicher  & 
mourir  incontinent  •  fi  ▼oui  fiches  duns  (a  racine  vn  clou  bien  chaodt 
ou  vn  coing  de  meurte.ou  rocttesà  iès racines  febucs,ôavn linge  tcl-> 
pdés  âeurs  des  femmes. 

Eij 
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Is  cMWiUp    Licurillarcdc  noixfc  doitfairc  quand  elles  commcncentà  iciicf- 


pouiiicf  de  icurs  cicorccs:n6  poiu  les  icrrcr  li  toit  qu  cUcs  IccQnccucilr 
lieSf  car  il  les  conuicnc  faire  feichcr  ad  Soleilauparauanr. 
ffffi:ti»     Les  proffii  s  q  u  c  le  noyer  rend  ^  (on  maiftre  (ont  infinis  :  car  il  lujr 
•V»        donne  dcquoy  faire  confiture  excellente,  prenant  fes  noixcnuiron  la 
(AxnQt  lean  :  il  luy  donne  du  bois  pour  fa  cuifine ,  l'eimondant  du  bots 
mort,dont  il  cft  aîrozfouiicnr  chargé,  mais  àcoupper  ce  bois  mort  il 
faut  fc  prendre  garde  de  nric  coii^ipcr  en  rond  fj  arce  que  c'cRdon- 
'    *    ncrouucuurc  &  entrée  a  U  pluyc,&à  rcf^iaiic^uiy  prcndal£cttc,(^ 
AHri».  F^r  craiftdecefnpslc  pourrit  iufques  tu  ceniirains  le  faut  conppercn 
çttfii.  DÙUS}&  en  alus^ce.quelapluyc  &  l'cfgailnes'y  arreftent:  llluy  don* 
Jir«^  ne  l'efcorce  vtiie  aux  chefes  cy  après  déclarées  :  il  lily  donne  la  cocquc 
donrcdfaiclc  la  non!v_- cendre:  illuy  donnelc  iK)yau  *  A:  pour  fa  Câble 
ôc  pourlacuifme ,  &  pour  la  lampe:  Encor du tnarc d'iceluy noyau 
ontâic  ou  de  la  chandelle  au  païs  où  I  huilc  de  noix  a  grand  cours, 
cormoccn  Mirebalois  &:  ^ux  çnuiroas.  U  luy  duanclenire-dtux  àc 
^4r•^^{ff4l.^rti|;lge<|^<iit noyau,  laquelle  feicbeeà  l*ombre  des  quek  ceroctii 
"9^*       cftfaid,  te  puistni(èen  poudre  &beuë  auec  deux  doigtsdebon  rtn 
vermeiUppaife  incontinéc  lo  douleur  coliques  voire  niefines  le  frniâ 
qu'il  donne, cflant  deucnu  de  rc'out  comme  la  noix  vieille  &  toute 
moifie, nelaillcportaiit  dcbicn fcriiir .•  car  ii  vous  la  bruflez  legcrc- 
^*'***'*'^  m<;nt,ouauec  m  tcc  chaud  I  cfpraigncz  tout  doucement  l'huile  qui 
en  ibaira  cil  finguliere  ^our  oilec  les  mcurcnilcurcs  qui  (ont  faites 
dVocoup orbe donné,(oirattxyenxj foie  ailleurs, atlvi(àge» on anrre 
partie  du  corpsrla  noix  vieille ^rt  aulli  à  d*autrcs  choies  que  dirons 
ii9  mjier.  incontinent.  Lpiioia du  noyer  eft  bon  6c  gentil  à  eftre  rois  en  œuure» 
à  faire  de betuit  .ouHrage$4  caoie-qu'ii  eft  lilfé  & poly  de  fon ptopce 
naturel. 

Les  petitsgcrmesdcs  noyers,  que  les  Latins  appellent  &  qui 
apparo)illêiu  eo  Mars.defeiché^jpuispuluerifcz,  &  bcusauec  viu  buc 
le  poids  d*yn  efca ,  proffirent  innnimenrauxftràngulacions  de  macfw- 
éSe,  L'hoilc  di!  Qok  bebeià^quam  i  te  4e  jçinq  pii  fix  onces  guaii  t  la  co« 
liquc.'fi  vous  méfiez  qiielquc  peu  de  choux  pEarociy  huile  de  noix ,  fera 
vnlinimenrforr  Singulier  pour  les  rameurs  âcCOauraAionsdes nerfs: 
l'huile  vieille  de  noixguaiit  la  rcignc. 

.    S»  vous  pilez  les  eïcorces  verrçsdc  noix  ,  &:  Icsietrez  en  eau, puis 
eCpandez  celle  eau  fur  terre.  ,,il  cq  barrira  vue  grande  quantité  devers» 
proflitable  pour  les  peCcheurs  ;  Si  vous  iàite^ bouillir  daocvn  chaude-^ 
ron  fes  cfcorccsilors  qu  elles foilt  cheuteede  1  arbrepour s  cfliedclo* 
fes  d'elles  mcfnics ,  Se  de  ceftc  eau  frottez  quelque  bois  blanc  que  ce 
foit.il  dcuiendra  de  couleur  de  noyer ,  mefme  en  dcuiendia  plu?  beau. 
EfiortiiU     Aucuns  fotir  crcmprr  cfcoiccs  de  racines  de  noyer  en  viim^j^rcpuis 
:t»j«r,         lesapplivpiciK  lur  iespoigncisdcccuxquionrlaâeucc.CelaaLUic  lou* 
Mhbriàtê^  tclac)ialeurdefieafe:maisenleae]apea»dupoigncti 

L'onfiik  vnniitliridatfi>nQef4itt  conttc.l  afclte»cmunç  aottS  «b6«  - 
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'  dit  to  cbapitre  de  la  rhue^nee  deux  vieilles  noix  crois  figues ,  &  vingt 
fenilfet  de  rhuc^âr  watain  de  Ici. 

.  Lanoixcnfermeeîuisvnpoulcc  ou  chnppon  que  Ion  faiccuirc,  Cuire^f. 
cftcaufe  que  Icpouler  O't  chappon  en  cfl  pluflofl  ctur.  f>»«u 

L'cia  diftillcc  de  no!>:  non  cncorcs  uK  'irrs ,  'S^' cor)  !  lies  cnuiron  la 
iam^t  lw.in,cft iinguiicic  poui  ciuliciic:»  Uculcs  ucicc^t ,  U  gnetiboic 
eoiron  quaire oo  cinq  doigts .  -  - :  ; 

t .  ;  La  nota  cant  fraiCcîie  qoe  fèiche»  moins  toutesfôis  la  ièiche  ,cft  de 
difficiledigcAion.fiit  douleur  de  ccfte,&  nuic  à  ta  toux  ic  coorte  halci 

nc:parcecii  faut  vfcr  fobrcmcnt. 

Faites  tremper  dcsnoix  toutes  entières  auec  leur  coquilie  &  cfcor- 
ceeoeau  fultiUiiic  ^uifques  à  tant  que  leur  coquille  iou  bien  rcmollic  "  ' 

Ôi  humeclee  *  Se  que  Icuc  noyau  (*c  puiircdelpouillcc  facilement  de  la 
membrane  qui  les  couate»!  la  façon  des  aotx  venes  :  ce  fait  prcnex  les  ' 
•oyaox  aind  derpouillezdaiilezlés  tremper  dedans  vnpot  bien  cou- 
nertenlbnbon^ccaude  vie  .-baiUezdcux  tours  après i  deux  ou  trois 
deccs  noyaux  cnTicrs  à  li  femme  qui  ne  peut  auoirfes  mois ,  !'cfpa:c 
deiiuidlou  dix  iours  auant  ic  temps  accouftumédc  fesmoi'î.au  matin 
aptes  auoir  elle  purgée  au  parauant:  ce  remède  n  a  fou  iecond pour 
prouoquer  les  mois  arre(lcz:cho(êexpecinaicntec. 

-  ~  Qo^inreft  de  la  garde  5c  conficure»nous  en  parlerons  en  (on  lien,    tbunnra  u 
--  Si  le  iour  mermeqnaurezedc  morsdecbicn.duqucl  foyez  en  dou- 
te's'ildtenragc.vonsmettrezrorlamornirevoe  vieiUenoix  bienbro« 

yer  puis  l'oftez  la  ierre2  à  vnc  poulie  ou  coq  affame,  fi  elle  la  mange 
ôc  ne  meurt  point, c'cib  iicinr  que  le  chien  t]ui  a  mors.n'cft enrage,  ttiais 
iï  elle  meurt ,  c'cll  fignc  qu  li  citou  cnra^^c  :  ^  pour  ccfU  caule  il  fauc 
dans  crois  iours  poucuoir  à  Unakdl^  '  - 

.  fJimm  Chaf.  xxxiiit. 

L'Oliaicreft  vnc  cfpece  d'arbre  pour  la  plus  part  périr ,  touftu  & 
rond  :  caril  vcnaauiridegrandidc  branches  ,clpars  &  mal  or-  : 
uoiincz;&  les  vns  &:  icsautres  fc  concenieui  de  peut  tond  uc  terre, 
car  ilsTÎciuicnr  ttt  plnlîeurs  endroits  fur  la  motte  tenuéaflîTe  fur  ro* 
cher ,    inr U  terrccoftoyee  de  près  quelque  gros  grés  :  voiyta  cofn- 
mêroliuterfe  habitue  par  touc.quelque  malaiiéque  foit  le  lico.pouro  \ 
uni  qu'il  ayclair  chaud, & lèvent  de  Lcuant  &  de  Mi  U'à  comraan- 
dci^cnt.  Qui  luyvo'jdroitprccifcmciu  attribuer  tci  tctroii  que  la  vi- 
gne demande, il  pourroic  crier  en  mainc  endroit:  cai  l'ohuicrneft 
pasdedgrandreipei^A  eftre.logc  qu  cftb  vigne, &  fe  contente  de 
trop  moins  que  la  vigne  ne  lait.  M  vous  luy  donnez  bon  fond  dt  ter* 
iegralIcanecleSolcil  df  vents  que  demande  d'ailU  urs,  ne  fticesdou* 
Ce  quHl  ire  face  comme  l'Elpa^ol ,  lequel    paiTe  à  fi  peu  que  rien,  ^/^ip^i 
quand  il  n'»  dcquoy  micux:&  ne  laiffe  pourtanrde  Kme  (Irmcerfic 
addielTeoùilpiuilateÊute  (ba  Jiez>ou liic gorge aut^n:  bien  quek 

•  .        '  ^ 
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LIVRE  III. 
plus  gourmand  Lîmoiîn  qu'on  (çauroic  fincr.  Ainfi  l'oliuicr  cmpicié 
de  bon  fonddctcrre  fe  paift  Ôc  fcaâifieàraucnant.  Qii|int  à  luy  don- 
^  ntt  le  regard  du  Nord>td]r  eftant  ficoé  en  coftaa  oa  colline  és  comreet 
chaudes^de le  regard  versleMidy  contrées  froides,  ce  ncfoncquc 
'  peines  fans  grand  fondement  :  car  il  ne  faut  pas  faire  edat  des  oliuiers 
6s  pays  froids.  &  es  pays  naturellement  cbandisil  n'y  a  point  de  choit 
ne  de  rcbu:  de  regard  quant  àceftarbrc. 

L'oliincnc  perpétue  de  luy  mefme  par  les  lettons  qu'il  met  hors  de 
(on  pied, qu'en  aucuns  pays  appellent  Eftaque:carcftans  arrachez  (àni 
offenfè.  Se  planrezailteurs ,  il  parcroilTent  alfez  tod  :  ôc  pour  Icurprc» 
piâmtrêli»  p^rer belle  renuë,  illeor  hrn  creuCèr  les  folTes  ,où  loger  tes^voudrez, 
"""^         vn  an  auparauSt  en  profondeordc  quatre  picd^itiV  fi  ne  ponucz  aiioir 
des  trous  prcparcz  drs  ledit  temps,(3£  foycz  coiur.iuîi  Icsracttredans 
de  plus  rcccnrs,il  vous  faut  alFaifonnct  &  purger  icldits  trous  par  y  fai- 
re brufler  de  la  feuille  ôc  du  branchage  de  l'oliuicr» ou  i  touticmoios 
delà  paille  :  car  le  ka  carii  le  nauttais  Gte  de  la  lerre  dodît  cran ,  ce  que 
,      k  Soleil  d'vneanneeauroitfàit  peu i peu.  Aucnnivlnlencqoe  eftaoc 
picquédebranche.ilnefotrrais  en  terroir  ù  gras,  {/ar  ce  que  l*httile 
n'cnfortiroir  (1  cxcc!!cr-  que  sMedmiscn  terroir  peu  gras  &  peu  mai- 
grc,cc  qui  a  apparence  de  vcritc:loir  l'vn  ou]'auire,il  vcurcftrc  labou- 
ré tous  les  ans  par  grand  cerneau  pied:  &qui  labourcroic  tous  les  ans 
le  champ  de  l'oliucite.il  feroit  encor  mieux:  Suc  tout  il  ne  vtm  fi»fft« 
cines  eftre  prellèes ,  ains  qu'elles  foit  an  large.*&  fi  Toot  luy  donnez  d« 
fumier.qui  eftce qu'il aimebien,donnez luy  en  deceluy  de  cheure,oa 
de  cheual>bicn  pourry.'&ce  après  qu*il  fera  labouré  au  pied ,  à  fin  que 
Icfîcn  fepuilfc  bien  incorporer  auecla  terre  qui  cft  labourée.  Apres 
-  qu  i!  fera  pUnrc  ne  !c  ddlogczdclapluftoft  que  quatre  ou  cinqausa- 
ptes,  &  mefmcs  ne  vous  cnhardillczàcefairerilaugcn'cneftgrodc 
comme  le  bras  :  de  |l'enleuant  enlenec  aulO  toute  k  motte  de  h  terre 
merc^à  ]ac|iiclle  (es  racines  tiennent,  ^autran(p]antec4onnez  loy  Ict 
mcHu es  regards qo*iI  aaoit aupatananti 
EnttnKtier,      Vou  S  le  pourrez  enter  en  luy  meftiic ,  &  il  portera  plus  grolTcsoIi- 
EutwUmur  lies    plus  Franches , OU  cnoliuier  f,îuuage,ce  qui  n'cft  de  tel  proftic 
/IwvflM'.     que  fur  le  franc, Lcî  Italiens  l'cntcnt  fur  la  vigne,  perçans  le  frp  de  la 
vigne  rcz  de  :c(rc,3i:  mcctcut  dans  cei^e  pciceure  vn  rameau  d  uLiuicr, 
pour  déplus  près  attirer  &  la  nourritore»&!aqoatité  vineofed'icelax 
Kp«au  long  duquel  îlf  mettent  quelque  pau  ou  gros  pieu  poor  luy.  ai- 
der à  portée  la  pefimreur  de  l'ente  quand  il  cfl  grand ,  &  lesolines  de 
telle enrefont  parricipansdu  gonf^  de  !  vn  l'c     !':iiirre,LV  comme  aui- 
ncc5.  Tel  eday  n'cll  à  condamner,  pourccquc  laHuxiliilitc  de  nature 
en  ellmoadree  .laquelle  fe  iaiife  roenerà  faire  vn  fruiél  ballard  par 
r«ccou^lement  de  deux  droits  Se  kgiti mes: mais  l'cffcâ  de  tel  edày  ne 
tourne  a  prpffit,ne  pour  en  confire  FoIitte,ne  pour  en  tirer  l'huiUorn- 
phadn^ne  autrefaulquelles  fins  Toliuier  nous  a  c  fie'  donné  de  Dieu.  Et 
âti  vray  dire  k  medaiige  des  elpecet  &  races di&Moicf  des  acbies  »  fi 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQJVE.  iio 
elle  nc(k  fclon  leurs  vertus  naiurellcs,&  (ympathies  parfaitement  inc- 
foMccSc  ao  furplus  difbooriië  par  raifbn.c'cd  pluftoft  vne  mimftniofi- 
iétfelOTCciiienrdeiumrc»<)o  vncprodaâionproiEcaUenjFàlftraot^  • 
de  l'homme*  1^  à  Ton  crpargnertetinoitigs  eniônciiefçay  quames  for- 
ces de  pomiœs,  poires  &guincs,ainn  mifes  en  aoant  par  effort  faiâ  à 
la  nature  fansdifcours  ne  raifo»,  plus  admirables  àl  ccil  que  deproffit 
ascunau  corpsdc  l'homme, rao) es  toutcsfoisdcluy  clpinlcr  la  bour- 
feis'il  n'a  le  iugement  bien  aduifc  pour  eflirc,&  ce  qui  iuy  cil  de  pr  offic 
en(bi>iaffdâii,Acceqiiiluy  cftTtilcpourlèmaincenirefilîuiid.  Maie 
laiflMis  ces  fermons  pour  rentrer  au  traiâé  de  l'oliuienleqttel A  Arpltts 
de  beauté  en  foy&  plus  deproffit  pour  (on  maiftre  s'il  eft  contenu  en 
médiocre  ftaturc,&  scfpanden  ]argeur,<]ues'iIfeietteàmont.Car  de 
plus  grande  hauteur  que  de  dix  pieds  quelque  peu  plus,  j1  s'en  enfuie 
&  l'abbaiis  de  fa  fleur,  &  le  froiHîs  de  fes  branches  hautaines  ,  quand 
les  forts  vents  ont  cours  ,  dont  luy  procède  vn  auortemear  lors  qn*il 
«ftoiibkn^leiiu  A  ccfte  caufêenmainulieiiiOBleiircoaiiie  à  force 
contreual  les  ramettz  &  branches  qui  arpirénc  àmom  «  ne  fc  fondanè 
qu'ils  etnbolToyenr ,  pourueu  qu'ils  foyent  contenus  en  tapniois  :  par- 
ce qu*ainfi  réduits, ils  font  francs  des  orages  ,  &  foifonnent  mieux  en 
fruicbc^  fi  l'oliuier  fe  vcutneantmoinsfurhaulfcr,  il  luy  faudra  coup- 
per  lelsfurcroitsde  rameaux  ou  branches:  Ce  que£:rcz  après  que  la 
cne%nè lie»  pttues fera &iâe.  Ileftvray  qu'il  fimtqne  foliàtcr  Toit 
parcmucd^bttiâans  ananrqne  h  cluftrer  parJa  (àrpe  detcxcez  d'à-  citi/fm  «S- 
tnont:  cardeireietcofis,  &  barbeaux  quituy  viennenc  au  pied  &k  aîm. 
•longdelarige,on  n-cii  doit  refuïr  la  raille  quelque ieune que  l'oliuiec' 
puitlceflrt.  LeprofHt  qui  prouienc  de  l'vn  &del'autre  c'cft  qu'il  en 
fbifoune  mieux  en  fruid:c'c(l  pourquoy  fondit  communément,  que 
:.celuy  qui  le  laboure  le  fupplie  de  fcuâifier:&  celuy  qui  lefume)  (àre- 

Îiaefteentcniifie^maisceluy  quileiaiUele.conuaint  detooc  poinA  à 
ruâi6ert«ftaaile  naturel  de  roliuietceliCommeditQj»mil}en,.qùe 
,|uyeft^.tretranchc  &  dcfnucdcfcs  rameaux dr  cotipeaux  qui  feiet- 
tcntà  monr,il  s'efpandcn  rond  &  en  large,  Se  auecplusde  rameaux,  il 
porte  auiïi  plus  de  ftuid.d'autant  que  1  uliuicr  de  (on  naturel  cfl  luxu- 
rieux,foir  en  fcuiâ  ou  en  rameaux.  Uaduient  fouucnt  à  l'oliuier  qu'il 
prodniqifi|feul.ra9\c9ii,excedaotCMbmuié^lttttCemmatJmadtv^ 
Quand  cdacfebei»  itk  faut  cou pper  fans  deiây.car  c'êft  figne  quei'afi» 
lRepaHiM<Meflpt4(Mf#^r«(Out.fon  cf&<V  à celleparr,  5:  nefup- 

f>leeraau  demeurant  ;  ce  qui  |uy  caufcra  flcrilitcà  la  parfin.Si  bien  l  o- 
iuier  veut  cflre dépeuple  dcfcs  rameaux  pour  micuxfru^tUfier  ,  ficfl  / 
ce  que  s'il  les  perd  de  coups  de  gaule  en  rabattant  les  oliues,i)  en  ^tn{4- 
reg^c^i^tueot»  &  en  recule  &4efaMaocç  (kfertiUié.Voylapoiinqm 
.eiiliiiamilacjiicillettedesc^iufsvpof^  ûzuUf  neliil^â- 

^fl^filWffl1t^^*'*f^iffii^^"'  '•^'^^'•^^'•^  pnrfff^  Tiir  pjgJ  Af  r hfiirc  pOHr  VOiBji 

«flcoeraiiûi  Haut  qniJci^  cueillir  les  olinesà  la  main  .11  y  a  des  pays 
«iJm^iiia^MrtïioHttlcm  yO^udrlcOf  |IOIII|;>&i'an  d  après  lUpoi^. 

h  luj 
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tentdii  fruicV  (xm  fon  Jsnc  mcfiire.commccti  Portiigal:&' l'hiiilc  qui 
en  cft  faite ,  tft  bonne  par  excellence.  Faudra  liir  tour  prendre  garde 
d'obuiecaux  inconueniens  &  dommages  eiquclsloiiuicr  e(l!ubic(5b« 
Plufieun  fois  es  lieux  fecs  ou  humides ,  les  oliuien  font  gaflez  &  cous 
conuenade  inou(re,laqocllef«Dtcou])jicratiec  ]elcrrenciit,iatfeinéc 
L'olinier  n  abon  dcra  en  Fr  u  i  â  n'en  feuillage. 

AucunesFois  roliuier,conibien  qu'il  (bit  beau,ne  rapporte  froiâts 
&lorsconuientluy  percer  lariç^c  d'outre  en  outre  d'vnvircbrcquin, 
Omettre  bien  aiiant  vncgrcftcou  raïucau  verd  d'oliuier  fauuagc ,  ou 
ci'vii autre  oiiuier  fcctilc ,  de  cluquc  coftédu  trou.puis  fermer  tous  les 
,  deuztroiis.demortier  empaillé»  éfl*«rbfe  comme  renouitelé  feraftf« 
tilcparcegrcfiRfenté.*aotreteiitelbe(biiigle<lefchattllciir,  9t  hij  ffr* 
nouueilent  fon  aÛiette.  Encore  (ans  Icdefcnaunèr  on  lepeut  aydcr 
uec  de  la  lie  d  oliues  non  (àlee;Auec  l'vrined'bonme vieiUc  «  ou  vrine 
vieille  de  pourceaux. 

Iladuicnt (ouuent qnclc frui<ft  cftgaflc  éperdu  parla  malice  de 
la  terre  où  li  cdplantc.lors  on  y  doit  zxnCi  remcdier:ll  faut  delchaulTèr 
l'arbre  bien  bas  toot  aatoar,  puis  y  mettre  de  la  chaux ,  plut  ou  moins 
icion  la  grandeur  de-  farbre-'car  le  petit  arbte  n*en  demande  gneres. 
•  L'oAiiiaerpom  quelquefois  beaucoup  de  fruiifls  ou  dçneurf, 
tbutesfoiç  par  vnefccrctre  maladie  qui  cftcn  luy  il  ne  le«  peut  accon- 
duireà  bonne  hn  &  maturité,  quand  cela  s  oftre  il  luy  Kuit  delcouurir 
.  le  tronc  tout  à  l'cncour,  puis  y  mettre  lie  d'huilc  mcl]ce  auec  eau 
.douce. 

oUmtrpt'  Ancnnesfeisrobuîer  dénient  tout  flcftry  &  tabldr>qui  peutTcn^ 
àfailôn  dcS'Vers  ou  autte  vermine  qui  ga(Unt  ét  rongent  tes  radnes« 
alors  faut  arroufer  Ton  pied  de  lied'oliuc. 

Il  aduicnraullî  par  fois  que  Icfruid  de  loliuier  chet  fans  meurir: 
pour  à  quoy  donner  remcdc  ,  prenez  vne  fcbne  qui  ayt  vncollbtdc- 
danSfâc  fermez  le  trou  auec  de  Iacue:apresprenez  vne  motte  déterre 
•dtao^rctlaiMdBede  riiltttier,&  y  mertezla  rebue ,  &  lacouutez  aiofi 
1  tcUcapTy^rle  itmSt  de  rolinier  necherra  point. 

faut  fur  tout  garder  les  olitriers  des  tourterelles,  e(loumeaax»&  an- 
tres femblables  oyfeaux  qui  en  font  friands  cxcciruicment.  Del'oliuier 
&' oliues  voyez  plus  amplement  au  focondliure;  &  deThuile^  en  ce 
Uioiûeptae./  '  " 

DéUMp     tdmitr.         chap.     IX xv. 


9Mik9,     H^^^Ot^^^  EDacrieràgrand' peine po^efrniâenéespsiys.&s'il 

en  porte cVfi  bien  tard.-il  veut  auoir  pau  au  aïr  Chiud» 

ouattrçmpé.'&  le frui<3- qu'il  fàiï.fc meurir  auantqne 
l'oliuierfoirbon.  Ilàimc  rerrelci;erc  &:  l  iblonncuft, 
&icrrefans  culture, ou  champcft'fc:  &:lapl.înte  cft 
d'Âuril  ou  de  May,  de  petite  planté  auec  la  raciné.On 
*ft<Qele  noyau  tirais  en.C>Aolire  t  Bc  doit-on  mcflct  dekt  eendfc  auec 
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deUrerrelaoùonlcpianre  t  &poàr  le  faire  croiiflre*  8è  porter  beau 
frui^kJarroufcr  fomicnr  de  lie  de  vin.  Vovcz  au  fécond  luiic. 

Ccliiy  qui  fera  loigncuxdc  fa  fantc ,  ne  mangcr.i  dartcs  que  le  moins  Primetita* 
qu'il  pourra ,  parce  qu'elles  excitent  douleur  de  (cnc>  cbibuûions,  ut. 
cunoiccsdeveRtfe  &4'cftomich  :  Elles  «rreftenc  ce  neantmoins  IcT 
floxdcTenrre»   aiiièseii  gargarifinesguariflcncJcserofions  6c  chan- 
cres qui  viennent  en  la  boodie. 

ChéfidjffMT.  CHAF.  XXXVX. 

Haftaignicreftvneefpeced'arbre  fort  grand,  haut  Ôç 
gros,  non  gucreidifrerentao  noyer  »  lequel  oorte  vn 
fruidfc  fort  proffitablc ,  Se.  qui  n'a  Ton  pareil  (oit  qu'on 
ayeeigardàUfbrmeou  Ton  naturel,  ou  qu'on  rcfpe» 
delà notirrirurequ'ildonnc  à  1  homme.-  ainfi  qu'on 
peur  voir  en  Auucrgne,  Sauoyc,  Pcngueux  ô<  Limo- 
iîn, &fuirtout  pays  en  Lyonnois,&  Dauphinois ,  où  les  Marrons 
croiflènt;  ETquelspays  principalement  enPerigord  ,  laplulpari  des 
Ibrefts  Corn  de  châtaigniers.  Vne  infinité  dépeuple  ne  vit  d'autre 
choftqnede ce  fruiâ,  le  mange  ores  boailli>  ores  rolli ,  vne  autrefois 
en  pain,  tantoft  en  bouillie  auec  le  hi6t ,  tantoft  en  farine  cuitre  en  au- 
tre forte.  Aullî  nature  preuoyant  le  bien  qui  redondoir  aux  hommes 
dccefruidktantprofHrable  ,  la  fortifie  d'vn  toit  h.irnois  iSc  armeurc 
ii  puillànte  qu'elle  cft  faifkc  à  l'efpreuue,  &  de  la  dent  dci  beftcs,  Ôc  du 
bec  des  ojrfeaux ,  tandis  que  le  fruiâ  et!  riiclos  fouz  vn  pelon  6c  e(pi«  ^ 
neu(ècooaertofe;&encor'fooscepelon,«ibntofté,  d'vneefcoïc^  ' 
ftfièzdure.  Se  d'vne  autreplttsmolle&fiibiilc  pour  le  mieuxconfec- 
ucr.  Ccft  arbre  feplaift  en  terroir,  regardant  pUiftoft  le  Septentrion, 
vers  la  Bizc.ou  Tramontane,  &  cftant  humide,  que  iVc  ,  f<  ayant  re- 
gard au  Midy  ;  d'autanr  qu'il  aime  mieux  1  ombre  que  le  Sokil.lcs  val- 
lons que  les  montaigncs.  la  terre  molle,  que  celle  qui eft  dure&  maT* 
fine,  la  terre  légère  »  non  pas  toutesfois  (àblenneufe  ne  argilleu(è. 
*  Pourauoirchaftaignesà  foilbn,  vaut  mieux  le ièmer que  planter  en 
vn  terroir  bien  hoiié  8c  len^ué,  net  Se  amenc'c,  <^'ce  au  mois  de 
Mar»;,  fichant  dans  terre  à  vn  pied  de  profond  chaftaiçnes  grandes  Se 
bien  meures  la  pointeen  (us>  quatrcou  fiv  cnlèmblcclloignccs  Ivnc 
de  l'autre  d'vncbralTce;  &  deux  ou  trois  ansaprcsleplintcrailleutsà 
quarante  pieds  d'interualle  entte-deux,  pour  le  erand  efpace  qu'il 
prend  à  t'entour  de  luy.  auec  (es  branches.  Si  vousTe  voulez(àirc  ve- 
nitde  branche,  il  faut  qu'elle  ayt  raeine.car  d'en  faire  de  luy- mcfmc 
(î  le  piquez  de  bouture  il  n'en  fera  iamaistparquoy  le plus  certain  cft. 
le  f.tire  vénir  de  (on  fruicl  mefme,  l'enterrant  comme  dit  cft  :  Toutes-, 
fois  peutcdrcprouigné ,  plongeant  dans  terre  de  fes  iiouueaux  let- 
tons, line  refaicd'cftrc  ente  en  fente  ou  en  canon  en  Mars,  AurilÔC  v 
Mayrnriby'meTmc^ou  fur  iefou,  oufiirlerauicniaîsiiremeurcbicn 
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tofl>^  porte  fruicl  d'vn  gond  nf'prc  5r  mal  rîporciblr. 
^     L.1  cueillette  des  chaftaigncs  le  doir  faire  en  Autoinnc,cn  les  garda* 
'lors  qu'on  void  leur  efcorcc  bien  tou  brycr  &:  defgor^r  Icuc fruiâ» 
combien  411e  (\  on  les  veut  garder  long  (cmps.le  meilleur  cft  de  les  alx» 
bactre  aaec  perches  encores  ver  ecs,  fans  attetulre  qu  eUeicheentà  ccr« 
rcfcartelies  nefcgardcntpioshaiicdeqainaeioQsi^incootiiicnco» 
ne  les  friche  à  la  fumée. 
CétJtr  th4'    La  Ticon  de  nardcr  Icschâflaigncs  cftdcle^  couurir  des  noix  com- 
fim^mt,      nimics  car  la  noix  cônnnie  a  vrrrn  dcdcfeichcr  &  d'cnuahir  l'humcuc 
excf  eraenteux  de  coûtes  choies  où  ciic  eft  appiiaucc  :  ou  bien  les  cucil. 
lir  moyétienicnc  meares  en  decours  4e  Lonet  &  les  mettre  en  lieu  frais 
(biif  JoJableoti-enqaetqaevafecmaîs  quecelbitioufioarsà  lafrai(^ 
chcur>&  fi  bien  eftouppé  »qu*il  n-'j  poifleentrer aucun ak,  autrement 
en  peu  de  temps (croycm  g?flces  ^  corrompues. 

Lachiflaigne  plus  belle,  mieux  nourrie,  &c  plus  plaifante  de  routes, 
ctl  celK:  qui  croill  au  pays  Lyoïuiois,  que  i  on  appelle  Marrons  dcLyô 
ou  xc  n'ay  peu  l^auoir  encores  dont  a  pris  ce  nom.   Qupy  qu  en  foir» 
fMmâhdt  outre  le profGr  de  ooorriture quela  cnafla  igne  apporce/ai  bre  de  cha- 
^'fC^^*  ftaignicrefbde grande conCequence  pour. faite vaiilèaux,.  Se  merrain à 
mettre  vin  &  autres  boilFons^à  drellbr  ponts,cafiaux»colonuics^dr  au» 
tre^chofewnnnies  pour  les  badimcnts  >  eiigins^cicbalasdai  vignef» 
clôtures  de  pire,  iardf  n'î,&  .TUti  cs  lieux. 
P*"^*^  d»     La  feuille  dccl\aftaignicr,r>aprcs  qu'elle  eftclicute  cft  premier  en- 
ifc^4{fwrr.  içyçcquç)^ pluycncraytloBchee,fcri  pourjittiereau  bcfiail,  laqucl* 
kvenueenoensfêffauffipour  fumer:  pluficurs  s'en  ferucnt  àren* 
pUrlescoutisdeliâs  de  plume,  qu'ils  appellenr  par  (bbriquerliébde 
parleroenr,parce  que  lafeuille  g4%ottiUet(è  couchant»  (ëkttam,  oniê 
démenant  kir  tel  h â:. 
frnir'it        Laccndrcd^i  boisdccl».irtaif;nicr  nVfl  bonnel  fairr  Icxuie,  d'.iu- 
th*jUti»nr.  tant  qu'elle  tacl^  ù.  fort  les  Itnges  qu  unac  pcu(  uiuau  eu  ollct  la. 
tache. 

^  ,  Leschadaignesanec  vinaigre>&rîntd*orge,appliqueesettf»rmftdè 
'^mmii  caraplai'me  (ur  le  mamtneUei  dures»  les  amolliflenr fpilees  auec  fcl  & 
(htm*»*  "^'^^  ^o"^  .ipplioncc  s  f  n  U  monrrurc  des  chiens  enrngez.L'crcorce  d*i» 
ccllesenrrc  le  plus  louuentcslcx*ucs  ,  qucl'on  ordonne  pour  rendre 
les  chcueiix  blonds;l'crcorce  intérieure  rougeaiUcd  iccllcs,  de  laouci- 
le  ellcouucrce  la  pulpe  blanche«i>eucle  poiU&de  deux  drachmcs,arrc« 
fte  toute  forte  de  flux  de  ventre  9c  de  raag,mcfmement  les  fleurs  blaa« 
ches  des  fcnmiesauec  égale  quantité  d'yuoire:Leschaftaignes»  parce 
qu'elles  font  ilatneulèst  rendent  les  perfonneslibidineures  :  roasg<ecs 
excenHuement^engendrenc  douleur  de  tefte,et^nr,  duraïlcot  leven- 
tre,  &  font  de  difljv-  iîf  digcflion  :  celles  qui  font  cuiâcs  fouzîcscen» 
dres  iont  moins  duuu)uge.ibles»  que  les  ciues,  ou  bomiliO/^rinci-- 
palemeor  fionles  nungc  au  poy  ure  «  &  Tel  ou  fucccc. 
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t^j?^  î  w  ïîemandc  rcrrc  rabIonrieureJrî^<*rc    pif rrcufc.parrantvict 
volontiers  r's    rroirs  de  rcbur.rtb  que  lonc  piuficiirs  es  coftcs 
^P^Vt  delà  grande  nier.  On  Icplantcau  moisd  Odobic  &  Noucm- 
l»îtt8c  ne  le  trtnfpof  te]*on  que  trois  tns  après  fa pLinie,&  lors  lefiiQt 
loger  en  rne  cerre  bien  bcichee  âr  bien  fiimeede  ncn  de  chcamL  Ceft 
tiorca  vn  naturel  contraire  au  noyer,  par  ce  oa*il  proffice  à  tout  ce 
^uieft  plante  ou  remc  (nns  fonombrcmufTinXl  elle  p  is  fi  encombrât, 
que  le  Soleil  &:lcrcncn'ayt  libre  accez  a  ce  qui  cik  iOigaant,âc  fous 
luy.Lcs  Royaux  deFinpeure(lredegarde,doyuct  cûrcraisauec  leurs 
coquilles  en  potSHenls  cempks  de  terre. 

Ceox  qui  Cm  ptflmoiisqaM>ou  cstaioex  de  longue  roalidie»  dof* 
ient  chercher fair  des f<^efts,où  il  y  aprtas  àlbrcef|pafve  ^oe  tel  air 
kurettgrandement  proffitable.  Leur  noyaux  trempez  en  eau  tiede« 
pour  leur  oft'eririir  quilircoleeufe  &  acrimonie, raangcz  f<5unér»gua- 
tiircnticsdouicursdcncrFs,dc  dus, les  paralyuqurs.dupidc*, tremblas, 
puln)oniques,cfthmatiqucs,vlccrc5  dcspouimons, viccres des  reins 
dirdela vcffic^lef  ardears d'vfine.cngraiileiit les  maigres  driabides,e»- 
dteurles  languides aoieo  des  dames:  eoadflènt  les  erofionsdu  veo- 
tricule.puis  aueccan  de  pUotaÎB,oii  ioft  de  pourpier.  Les  noix  reeeni et 
deçpin-;  diftîllces  paralambic,rfnc^ent  vnccau  fingulierr,  poiircflFacer 
les  rides  du  vîfjgr,<?:  pour  cmpckhcc  lairop  grande  ampiihcaiion  des 
nammelies:  (t  on  y  applique  linge  qui  aie  ccempc  en  ccile  eau.  Yojrcs 
aulècondliure. 

LE  prunier  eftvn  arbre  commun  à  ronres  conditions <îc  contrées, 
combien  que  le  prunier  de  Damas  le  ferait  ôc  gog.iyc  mieux  en 
contrée  feiche  6c  d'air  chaud,  qu  li  ne  fait  ailleurs.  Le  prunier  clt  d  ai- 
fcc  venue,  &  enge  infiniment:  car  s'il  eftinctoduic  en  «n  endioii  d« 

Sarterre  »en  pea  de  temps  il  s'empare  de  tout  le  lieu ,  &js'îl,e(^planîé 
Vn  coftéd'voc  mniaille,  il  redore  peu  après  de  raone-cofté  d  icclle^ 
ScCi  la  mec  entre  tîeux:  il  ne  veut  «Ire  fume, par  ce  que  le  Hen  luy 
fstrHenenir  le  frui(3r  vermouleux  Si  aifc  à  chcoir  ;  mais  li demande 
cflrcfomicnr  bctchcau  pied  tout  a  l'cntour,  dciius  le  poutpi.is4le  Tes 
racines ,  6c  arroufé  en  temps  fcc.  il  vient  ou  de  noyau  i  euicrrant  en 
ceue  grafTe  vn  pied  en  profondeur  »&  ce  en  Nouembre'OoenPeb» 
urier^ayanc  6iâr  tremper  au  précèdent  le  noyau  par  trois  iours  en 
Ictiae»  OQ.flus  Joog  temps ,  en  eau  miftionnee  de  caoelle ,  fi  vous 
luy  vouiez  donner  odeur  aromariquezou  bien  de  pur  plant, ayant 
racioe^dans  rnc  £<>I&  peu  cieufce  »  parce  qu'Uu'cmpicttcgucrcs  en 
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foii  j  /oiucsTots  bien  meuble  ^'pcnctrablc  tout  auroiir  pour  luy  don» 
ncr  aijicdcaUcc  «5c  piaiiLureure.  IJ  viciUa«iUlconiniodéin<nccnté  tn 
efcunbn  Se  (tir  l\iy,ôc  fur  guini«t:oa  en  fearc ,  tant  fur  les  deux  que  fur 
le  pom inier,amandicr, pc(*(;iiier,  ou  cocmien  dcfquelles  enies  >  le  plu» 

J  ipropos  c(l  ccluyquieftaffisou  fur  luy ,  ou  fui  le  guigner  :  carlesaa- 

rres  font  forlignanrs  delà  narur^  tic  ia  prnne,  (5f  comme  baftarJ^,  tant 
cil  lagrollciir  qu  aii  vray  goull  d  ircllc.  Le  temps  pi  oprc '^oiir  l'cntcf 
ellcnrcuriccou  cnM4iSj«:$c  ciicorcs  pludoft  cnuoiic  «^u  cndcor- 
ce. 

Il  y  a  vne  forte  degalle,  qui  le  prend  ou  pour  hiy  Taiflèr  croupi^ 

£c  en:  j  I  j  !  I  r  In  gomrac  qu'il  ici  te, ou  pour  la  m  ou  de  quM  accueille  par» 
cci!  Ictautcfgoiiitnerà  l'entrcc  dcU  froide  faiibn  de  l'année »&  l'e- 
moulPcrauccgros  Imge  ou  cfniouiroiic  de  poil  Jechcuaica  touticps. 
*Pronier       H  luy  aduiciit  iuiW  vue  indjlpohtiof!  pruccdant  delà  faute  du  I.ibour 
dtf£»t.        au  pied, ou  de  litailk  du  bois  pouai  CSc  vermoulu, donc  li  U  rccorulic 
pat  pclotrons^ramoft  en  Tn^&  tanroft  en  inaimsendfoics:  qaieft  vne 
maladie,  laquelle  eftanr  nonchalué  »  le  faifiH  àla  parfin  dVn  bout  à  au- 
trc,&racconduiràperdiiiomdtpourcefitoftqiieIe  verl'aainn  retor* 
tille  (5c  cminôcclc  il  Kiy  faut  couppcràner  tout  ce  bois  malade  iulqucs 
^         au  fain  &  enricr  delà  branche  donc  il  fe  meurt  ,     îc  labourer  au  pied 
fort  &  ferme,  pour  lu v  ollcr  celle  mauuailc  humeur  qui  luv  racroche 
prMnirr  Lut-  aïnli  Ibiibots.ii  dwUiciu  aulii  aucuncstois  par  quelque  caulc  occulte  l\ 
^éWfM.     aItaôgouri,qu'il  enlaidc  de  porter  fruiâ:  pour  le  nuigorèt-  il£iut  dd^ 
couurir  iès  racines ,  êe  efpandre  par  defllis  lied'buile  roeflee  «ucc  eau; 
ou  bienpilHitdebœufjOu  veine  d  homme,  ou  bien eTpaDdrepacdçlIÛS 
icellcs  r.tcine'î, cendres  de  (arment  bien  cuictes, 

Fn  gcncr.il  toutes  prunes  four  froides  Se  hun>idesplusoumoil}$: 
les  douces, moins  hoidcs:lcs  aigres  &  aufteres  plus. 
TmwiMâm      Les  prunes  douces  ont  vciiu  de  hlchcr  le  vcnirc,  loutcsfois  cllci 
aarofiTvne  vertu  plus  purgatiue,ll  alors  que  le  prunier  eftieuBe»t'on 
ode  vne  partie  delà  mocfliede  (on  tronCtOttdervnde  (ès.^aoaeaux*  Se 
trônes  Jorm  l'cmpHconde  fcamnaonec.  tlles  auront  pareillemcnr  vertu  de  fai- 
"~   redorniir,(î  on  y  mer  d  t 'uc  de  mandragore  ou  de  opium.  Lcsprunci 
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aiL^rcs,  ont  venu  d  nftraindre  le  ventre.  L'on  fait  cr-ind  cas  en  Pioucn- 
ce  des  prunes  de  Rrignolcs.pour  leur  plaiiaut  gou{l:en  Lraace  ôc  par 
Cout,des  prunes  de  Damas^qui  font  de  trois  foiccs^,  noires,  rouges , 
violettes,  toutes  fort  excellentes  au  paysdeTouraine»  qui  enenueye 
par  coure  la  France  des(ètchttS,'donti  on  v  (c  en  tout  reœps.  L'on  pnfe 
rbrr  aa(G  les  prunes  de  p  trdigotne  pour  leur  grodènt  él(.plai(ai  gouft.* 
encores  d'auanrageles  dattes, fort  rares  en  cepavs,commc  approchan- 
tesau  dattes cttrangeres ,  ayans  vue  iaucur  ptailante  fur  toutes.  L'on 
tient  conte  aul&4cs  pruneaux  dcRlicin&fccSygouc  l'aigreur  plaidant 
^'îkom. 
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Renadiereltvn  arbre  de  ptadeculrorc,  peu  agrcableSl  voir  6rm4<l!wr. 
pour  Ton laidbraiKh  ige^He  ramage-  mais  candis  qu'il  porte' 
on  frui^vcnuàpaifaiâl;  maturiic,clcIos,ct'circelc,&  com 
.ne  cftalcdc  fi  cotre, c'efl  l'arbre  !c  plus  (pcClablcdc  tous  :  la 
ftrucluxe  de  la  ticur    frtijcl  duquel, a  bien  la  canfidcrcr ,  cft  vne  œu- 
ure de  r»cureadmirabic,il  ii'cft  piuyc,  ardani Soleil ,  ny  prciqac  vieil- 
IcHè,  qui  luy  ptûflè  toUii  l'on  luAre  de  rubis.  Et  toutcsfois  rel  qu*il  eft, 
vieiitÛDs  deiicât  catf  crien  >  uncoft au  pied  des  murailles  »  tantoft  par 
chtremyvniDonccattdepicrrcSttancoftemmy  ks  haycsdes  chemins, 
lied  bien  vrayqa'il  demande  vnc  région  chaude,&où  IcSoleilric  luy 
foir point efpargné,  &: s'il  rencontre  d'eftrc  affis  enterre  gralîc,;len 
fair  allez  bien  (nn  prorfir,cftant  en  cela  delà  nature  51'  condition  de  l'o- 
liuicr,donta  elle  parie  cy  deuant.  Et  s'il  cil  en  ici  pays  qui  iuy  cil  pro- 
pre,U  ne  lâur  parler  de  be(î;hage  ne  (èrfoiiagetcar  il  ne  faîr  cas,non  pas 
de  (fi  voir  atTiegc  d'vn  gros  cas  de  pierres,  non  pas  mefme  de  yfllr  par 
&  au  traucrs  vne  muraille roinenl'e,  &  neancrooins  porre  bon  &  bcaii^ 
fruicl  mais  es  pays  froidureux  où  il  vient  mal  à  pcmc  ;  il  le  faut  befchet  , 
&L  bbourcr  an  pied  deux  fois  l'an, à  rçauoircn  Autorone&au  Prin- 
temps, llvicnroudcla  r,icinc,oudc  grcftcmirecnfcntcfurlny  nnù 
mC}C^ ceen Mars âi:  en  Auril:  <5c  file voulez^lantcr  de  bianchc ayant 
f adne,iUe£iat  prendre  de  la  groflènr  de  plein  poing,&  luy  efgaycrfc 
cfmier  là  fodè..  Aucuns  le  veulent  bouter  dans  terre  auec  vn  pieu» 
.  Comme  vn  plantau  de  fanlc,  mais  ie  ne  trounequecefte^çô  de  labou- 
rer Toit  de  proflfît.Lc  grenadier  ne  pc:.h  i  !"irtetir,  fi  lors  qu'il  cft  Hcuri 
vouscnuiconaez  Ton  uoncd'vo  cercle  de  plomb,  ou  delà  deipouilie 
de  fer pen t. 

.  Le  m  dcgrenadcseiiUici  de  ccftc  façon,  l  ô  prend  les  grains  meurs  y^^ 
bien  ncttoyeziie  lenrs  medibranes,on  les  me»  fous  la  preuéion  l'expri-  nâitt, 
me:fottdain,(Nileconlépar  facsà  ce  commodes,  on  le  mec  repofêr  das 
de  tonneaux ,  iufqncsà  tant  qu'il fott  defeqoéten  fin  on  iettc  huile p«r 

dciTtH.à  fin  qu'il  ne  fccorrompr  on  nir^riffe. 

i-apomme  de  grenade  enfermée  dedans  vn  pot  déterre  neuf,  bien 
couuert  tfc  lutcd  argiile,raisattfour,&  en  fin  fi  bicnhauic,  qu  elle  fc 
puilTc  rédiger  en  poudre:  telle  poudre  prifc  Icpoidsde  dcmy  efcoa- 
nec  vin  vefmetl ,  pfoffite  memeilkufemenc  au  flux  dy(cnteric.  Let 
fleurs  inccrienrcsde  grenades  prepatfè^  en  conferueauec  fuccre^ont 
vne  vertu  incroyable  pour  arreder  toute  (brtede  flux  de  matrice ,  foit 
blanc  on  rouge,  prifes  le  poids  de  dcmyeonce  auec  ius  de  grenades  ai» 
gres  mi  vin  vcrnic)i,oueau  fcrrcc:|>our  artcftcr  aaflî  Icfliu  dvfenterit, 
Lgonorr hecjc Hux dcicmencc ,k  Hux licnteric, ccliac :  Lci  gtajus 
dcgrcnadcs  aigres  dcfcichcz,& rédigez  en  poudrc.puismeflez  le  poids 
d Vue  once  atiec  vne  drachme  'd*encens  lobtilement  puberifee  pris 
tous  les  matins  le  poids  dcdçttz  drâchiDCf  d«  cç(le  pottdie»  arreftent 
iesâenjtt  bJenchc». 
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Ormier.queles  Latins  appcllcntxar^.ratit  maHc  que 
fêmelfe^dme  lico  froidybamide&  nicnir^iieox:^  en 
lieu  chaud  plâin  il  ne  profHrc  aucunement.  Doit  cftre 
femc  de  noyau, &  le  plante  l'on  de  fcs  rcicttons  en  Fc- 

  urier  &  cnMars  On  1  tteà  In  fin  dcMars  ^^d*Aurilcn 

Q^''îa?v<:^^^  luy  mefme.lar  cPpincou  coingnier.&:  fur  pômc-poi- 
reà  l'efcorcei&en  tronc. Faut  icbcfchct  fQuuét,6c  l'acroulertquipeuc 
&  luy  mettre  ta  pied  fif  meflé  «iiecceiidret,cn  feflès  fort  profondeiL 
OncuciUes  le  caktmesoôencoresmeoreten  Automne,  lesamaflè 
l'on  par  poignées  lieet,  ou  on  les  arrange  (ht  de  la  paille  «  à  6n  de  les 
laiflerroeucir:3utremetonneIcs  pourroitmanger  pour  leur  afpreté. 

LcboisdcCormicr  cft Fort  rolide& dur,  &  parce  fort  dcfirableà 
faire  tables  &  autres  oiiurnges  de  menuiferie:  comme  aulij  à  faire  ver- 
ges &  fouets  pour  les  bouuiers. 

L'on  ftit  vin  de  cormes  comme  de  poires.  Les  cormes  ont  verra  de 
leftraîndreleflax  de  ventre  :  &  pour  ceft  etfeâron'peutfiûrefischet 
au  Soleil  letcormes  auant  qu'elles iôjfent  meures, puis  en  vfèr. 

Celuy  qui  aura  cftc  autrcsfoisattamt  de  œorfure de  chien  enragé, 
ou  autrement ,  ne  doit  dormir  ou  rcpofcr  fousi'ombre  d'vo  cormier, 
autrement  il  fera  en  danger  de  retourner  en  fa  première  rageru^c  vcr« 
tu  a  le  cormier  d*cxcitec  &  rcoouucllcr  vnc  rage  aifouppie» 

« 

E  Cornillter,  que  les  Lrtins  appcllcrO>rw«î,  CrxAÛ,  ou 
Cr^»;.tj  ,.-îi  n  fi  dit,  parce  que  Ion  tronc  cfl  fi  folide,5c 
noueux,  qu'ilfcmblceflre corne,  tant  maile  quefc* 
melle,veareftrc.cultiué  enterre  gtaifc ,  &  (àblonneu- 
re,an  demeurant  planté  %t  enté  demefme  façon  que 
^  ic  cormier':  (itrtoutne  le  faut  planter  près  la  demeure 

des  moufclies  à  micl.ou  permettre  que  de  foyroefme  il  y  naifie  &  pra- 
croilTe.d'autantquelcs  moufchcsi mielayans gouftc de fes  fleurs  ac- 
quièrent vn  fluxdcvcntrcdomcllcsmeurent  (oudain-l'onvoitlecô* 
traire  aduenir  aux  hommes ,  ^ui  pour  auoir  mangé  des  corneilles , ou 
de  la  confèrue  fiûâe  de  fleurs  y  ou  de  fruiâdecomeillieryont  le  ventre 
dnr.Son  IFruiâ  appeUé  des  François  corneillestdk  lo  ng  &  rond  à  la  for- 
mede  roliue.&nemeuric  qu'en  Automne, deuenant rouge »oudè 
couleur  de  cire:  il  contient  au  dedans  de  fa  pulpe  vn  os  pierreux.  L'on 
faitdsfa  chnr,  ou  pulpe  ,  vne  confedion  en  forme  de  cotignac.  auec 
ruccre.qui  cil  fort  finguUeie  pour  les  liux  dyfcatcn^ucsi&af  reftct  les 
les  mois  des  fcmtu  es. 
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CaindoUtr,  éLutrement  dtt  Jmul>ser,         c  u  A  P .  x  l  1 1 . 

Viado]irr»e(lwtrbrcrarcen  noibcFrMCcmaîsfîre-  G«tmb6cr. 

quent  és  païs  de  Proucnce^ptincipalcmcnc  lux  cnui* 
rons  du  pont  faint  Efprir  5v:  en  Lar  guf doc.  C'cft  vn 
arbre  de  grand  pourpr>s ,  &:  en  haut  &  en  large ,  qui 
naturellement  veut  cftre  loge  en  païs  chaud,  (cfou^ 
ciât  peu  du  terroir  ou  il  eA  mis ,  auûî  en  plufieun  vil- 
les dcldits  pays  on  en  voicés  cartcfburtt  5c  és  places  publîqnes.  Mais 
.  file  voulez  auoir  es  pays  froids,  il  ne  le  Âne  pisnoncnaloir  ainfîcar  il 
vous  liiy  Faut  donner  aâîetie  4e  terregradèy  le  fumer  de  ficn  de  pi-  . 
geons ,  Iccodoycr  de  quelque  mur  qui  reuerberc  le  Soleil  deMidy, 
duqucifur  tout  il  le  faut  fairei  plein  loLiyfTr.nt.  Il  vient  tantoft  de 
noyau,  enterrant  trois  ou  quatre  noyauxcnfcmble  les  pointes  en  bas, 
en  trous  d'vn  pied  de  profond ,  &  comblantlerdits  trous debon  fien 
.  de  vache,entcemcflé de  cèdre  de(âroienri&  ce  en  Auril  au  pays  chaud» 
de  en  Mj^r  en  celuy  qui  eft  froid.  Et  après  qu'il  aura leué»  ëc  qu'il  (èia 
forreletjCe  qui  aduicndra  dix-huidl  mois  ou  deuxans  après,  lors  vous, 
le  remuerez  ailleurs  par  l 'obferuation  que  dit  eft ,  félon  le  pays  chaud 
pu  froid.  On  le  plante  aulli  de  viue  racinejquandllmct  hors  dcsreict- 
cons qui  font  chcuelus  5c  baibu.s ,  les  arrachant  &  dégageant  doucc- 
nieiird^aueclesmajftrellèsracinesderarbre,depeurde  coupperleor 
diéaeluE^  &  les  plantant  en  trous  prépares  dés  quinze  icursau  pre* 
cedent^en  terre  bien  meuble»  9c  ce  en  Mars.  Qujinc  eft  de  la  bouture 
pour  les  en  faircvenir,cllen*cft  fi  certaine  qu'on  s'y  doiueamufer:mais 
dcl'entcr  en  fcnrcfur  luy  mcfmes.ou  fur  nefflierjOu  fur  coingnier, fai- 
re le  pouuez:mais  cftant  enté  fut  luy  les  Guindolcs  en  fciôt  ^lus  grof- 
fes  Se  de  meilteur  ^uil  :  comme  généralement  Teft  tout  froiâ  d'arbre 
enté  fur  fon  efpeccfneûne.Qu;lques  vns  veulent  dire  qu*il  Ce  refioii  jft 
durant  l'Hyuer  ,  d'elIrecDCouréd'vnamasde  pierres  »  AcTEfteveno 
qu'elles  foycnt  oftces,  Se  qu'il  demande  aufli  qu'on  loy  mette  fouuent 
à  fcs  racines  hen  de  bœuf  mais  efJits  pays  où  il  y  en  a  fi  grand  plante, 
on  ne  luy  fait  point  de  tel  fciuicc»  ijuiacaocmouisy  porte  intiment 

de  beau  &  bon  £iui(^.  • 

r: 

LE  Laurier  eft  vn  arbre  affezcomun,  parce  qu'il  viér  en  toorcrcrrc,  Imêimt»  . 
voireà  irtuerslcsclapiers&môceaux  de  pierres. Il  fort  maintefois  j 
de delfo' le  fondcmctd'vnc muraille.  11  fe  laiifeaulli  cmpaiïcr  en  tou»  ; 
tes  rttgiôs,mais  Ton  droit  naturel  cft  d'cftre  es  pays  chauds  ou  têpcrea: 
&eftâraccPiid«tt  ^paysfroidsUlnelefautainfinegliger.-carille  hnt 
loger  ènbd  fends  de  terre  graflc  &  folide.pres  d'vne  muraillcoù  le  So. 
Icil  de  Midybartc  à  pIaifir,&luyfoit  reuerberc,  le  fumer  à  l'auenemét 

de/byueriitioniâcclcr  &  cotturiidefbifrelôgàlafoxKcrairondci'Hy- 


uiyiiizud  by  Google 


LIVRE  lit 
ucr»ou  bienrcuc^ineccie  natrc$:lc(àrfoucclesq02creoacinqr>remie- 
res  années  de  fâ  venoe  &  produôion,&  ce  en  Mars  de  AnriL  Et  û.  nô« 

obftanc  toutcefbing  ,  il  vient  à  cftctf  outrage  de  lageleesfcqtae  (èf 
feuilles  (ènnent,&  le  bois  luy  noircidè,  ilUÊiudra  rcdàperà  rez  de 
chauffée  en  Mir? ,  û  le  froid  c(l  primrrain  cnicclle  anncc  .•  car  Icficn 
luy  aura  mainreiiu  les  racines ,  cinptrnîrc  en  vicuc  iir  tv  en  Ton  en- 
tier, ôc  ne  faudra  de  foifonncr  ptompicment  en  tenburccs  ôc  dra- 
geons, quifoncbôsàprouigner  l'an  d'apccsau  mcfine  mois  de  Mars, 
auquel  temps  la  feue  leur  vientàTefcocce,  fi  en  voulejs  auoir  grandi 
nombre  11  prend  auflï  debourceure,  pourueu  qu'elle  (bk  faiâe  en  • 
terre  noire  &  graffc ,  qui  foit  humide:  le  temps  de  le  planter  dcviuc 
racine,  (ic  phntc  i?f  de  branche,  eftou  en  Automne,  ou  Prime- verc. 
On  Icrcmcauxraîfonsdeirurjircs ,  vn  pîcd  fûuz  rcne  ,  5f  qii acre  grai- 
nes cnicmble:  ôc  quand  yh  an  a  elle  palic  ,  vous  Icdcucz  plaiitci  oik 
foosvouletqtt'ïldemeote.  Sur  tout  ne  le  faut  (cmer  ne  planter  prêt 
de  quelque  treilleou  plant  de  vigne,  parce  que  le  laurier  cft  du  tout 
ennemi  de  la  vigne,  tantacautedefon  ombrage»  quedefa  chaleur» 
«quioflcduroutraccroifTcmcntàlavigne,  Voyez  au  l'cconJ  liurc. 

Lr<;  fvuilles  du  laurier  conrcrucnr.embafment  ,  ^artertnillcnt  le 
poiiron  h  it ,  principalement  frit  à  l'iuiile,  les  merranr  parcoiictTes  l'vn 
lui;  l'autre  :  elles  font  aull'i  le  pareil  aux  Hgues  (cichcs ,  rairuit  de  Oa- 
mas,ou  de  cabas,eftans  efpar fes  parmy  lefdits  fruiâs  dans  les  cabas: 

Faut  obferuer  tant  en  la  feuille  de  laurier  qu'en  ceHe  de  geneure ,  8c 
de  l'oliuter»  qu'elles  ierreesaufèu,craquertent  en  Tindant,  c'eft  parce 
qu'elles  conçoynent  le  fcn  atiant  que  Hunni  ^!r^  foit:  dcfcichee. 

Les  feuilles  de  launcrlciclics  Frottccs  i'vnc  contre  1  autre,  ayant  cn- 
_  «         tre-dcux  quelquepcu  defoulphrcpulucnlc  ,icttcnt  deseftinccllcs  de  ,^ 
^        feu  comme  vn  fum.-aurant  en  c(l- il  des  Feuilles  de  lierre.  Les  rameaux 

du  laurier  fichez  és  terres  labou  rablcs,  défendent  les  bles  de  rouille  de  ; 
nielle.  L'on  ticntquclatempeftefif  lafoudre  »  fêdeftoutneronr  de  la  ^- 
maifon  êc  lieu  où  il  y  a  des  rameaux  de  laïuter  pendans  aux  planchers»  ^ 
portes, Oïl  fencftre^.  *  *. 

Les  foin:iii'cz  rcndrcsdu  Luiricr  ,  bouillies  nucc  Heurs  de  lauande  ^ 
en  vin.guaiuicnt  Icspeianccutsd'orciiles  ôc  bruus  ,à  Javapeur en eft 
receuë  dans  Toreille  par  vn  entonnoir  :  l'aluette  cheute  eft  rcmife  en 
fi>n  lieu,fi  l'«n  appl  iq  lie  fur  le  (bmmet  de  la  teAejoutcs  chaudes,bay  es 
delaurier,iuccegal  poids  de  cumin,  hytbpe,  origan,  &  euphorbein- 
corporc  auccmiel:Les bayes  de lauriertritureesauec  fon  defromenr, 
bayes  de  gcncure,&  aux  efchaufFezfuc  vnepoclic  chaude,  arroufecs 
devin,  nppliquces  es  avncs.prouoquentl'vrinc  rctcnue:Si  les  Fr;;  mes 

§ro*Tcs,qui  (ont  piociics  de  leurretmc,  mangent  touk  les  (birs  ailaots 
ormlrtfepc  bayes  de  laurier,  elles  auront  vn  tcauail  ftaccoucheroenC 
plutlâcile. 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE. 
I^t^éct  ftdféHt  entre  la  àrtresfrmfUm  fUt  refUiiii^ 
CHAP.  XLilix. 


O  V  n  ibeflèr  les  loges  9c  mteroallei  d'iceux  âox  ar-  ,  CmuImt 
breMB(r'citt»>ifiuicpreinieremencc6fi4fccrlahto-'  ^*«>'^''«r  i 
ceur,  couffcurc,  &efteiidii€dfnbcaiidbfs«àJa^tieUe'"^^^* 

ciucuncefpecc  d'arbre  peur  communcraenr  parue-, 
nir:(Sccn  outre  en  quclslieuxpar  exubcracedenour- 
ricurclarbrepcut  cxcedcrca  haut  &  en  largcfacô- 
niune&  viiiccdaturcnc dis  en  bauceur&  largeur  ,  parce  que  l'arbre 
•Irodierneveaceftre  encombré  par  ddnuiimÂfte,  iQ«tiveut  9nwi 
l'haleine  <!e certains  v ëts  à  luy  fpeciaux  &  fiuiorablffSf en  outre  tomr 
du  Soleil:à  toates  le(<}iielles  chofes  la  dcraefiicccliattteor  «l'yn  arbreà     '  ^ 
Kiyvoifin  luy  donne eniperchcnient:  Et  H  veut  encores auoir  (es cou- 
dcsfrancKcSj&ioiians  àlaifequancilcventletraueffe:  àquoyl'im- 
modcree  largeur  de  1  arbre  qui  luy  cftprcs,  luy  fait  dellourbier  aullî. 
Parquoy  il  vous  faut  auoir  c^ard&i  sii à ceJa>pour  bien  &  vtiUmeac 
ilreflèr  vos  eipaces  d'entredatz  :  car  aui  bonnes  terres  ic  grallès ,  où 
les  arbres  peuaentferr  croiftre  «  ily  itut plus  d'e(pace  qa'aiUeurs  : 
fur  ce  fàu  t  no  ter  q  u  Vn  arbre  planté  bien  au  larg^  en  quelque  lieu  que 
ce  foir^cn  fructifie  beaucoup  mieux.  , 

Si  vousvoulczplaiîicr  gros  arbres  tout  d'vn  ranp.  &:  fur  les  che- 
mins  >  &  contre  les  haycs  des  champstil  leur  faut  laificr  enuiron  trenr  itséthnt. 
te  cinqpieds  d'cfpacc  de  l'vn  à  l'autre  :  mais  fi  vpus  en  voulez  planter 
pluiieun  rangées  en ?n  niefiBelien,tly  fkutbien  Tefpace  de  quarante 
cinq  piedsou  enuiron  entre- deux.  Se  autant  d\nc  rangée  à  l'autre,  à 
ceqoelesbrichcs  (èpuiflèatplusailiméc  edédre  fur  les  cotiez  vuides. 
;     ■  Qu^ntauxpoiriers, pommiers,  &  autres  arbres  de  rcl!egrandcur,fî 
vous  en  plantez  feulement  vnc  rangée  contre  les  haycs  des  cliamns  Sc 
ailleurs  ,  ce  fera  adcz  de  leur  donner  d'interuaile  vingt  pieds  delvnà 
.  l'autre  .*  mais  fi  vous  en  mettez  deux  rangées  fiir  les  allces  des  iardins» 
illeur  ftaceansroo  vingt-dnq  pieds  en  tout  fois  de  quarrè  entrel'va 
élt  l'autre,  defimequctantrallee  quel'etpace  d'entre  chafquc  d'eux 
arbresde  chafquc  coftéd'iccllcfaccrvnparfiiidquarrc  de  vingt  cinq 
pieds  en  chafquc  ligne  :  &:  fi  l'inrcrualle  leur  cfl  donne  de  moindre 
quantité,  il  faut  fiTj-ipieer  aucunement  ce  défaut  par  ne  les  planter  à 
l'endroit  l'vn  de  l'auire,ains  comme  enttelaflcz,  le  plein  d'viic  rangée 
donnant  dans  le  vuide  de  l'autre.  Aucuns  veulent  que  pendant  que  ces 
arbres»  qui  dcynentrefider  for  les  allées ,  ctoiftront  «  on  plante  parmi 
keaxanrres  menus  arbres  :  ce  qui  n'cft  aucunement  ne  pour  les  y  per« 

}>etuer(  carc'eft  enfraindre  la  reigWqu'auons  cy  deuant  pofee)ne  pour 
es  enleucrpar  apres,par  ce  qu'ils  mangent  dz  confumcnc  partie  du  fuc 
de  la  tcrrc.qui  deuft  en r  i crcmcût  s'addrcllcr  à eficucr  ceux  qui  do/uct 
fairclesclofturcsdc  i'aiicc. 

Si  vous  vouiez  pkntec  tout  vn  champ  ou  quartier  de  jardin  de 
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L  î  V R  E      II I. 
grands arbfcs  fcui^licrstcls  c|iicdclTij$,illesfaur  drcffcrcn  cfchiquicr^ 
êc  leur  donner  clpacc  de  vingc  à  trente  pied» entre- deux,  en  tout  rcm« 
c!e(l  à  dire  d'v  n  arbre  à  1  aucre,&  d'vn  rang  à  l'annc* 

Lespruniers  9c  autres  arbres  à  ooyau 3e  teUdgcan(feiir,jie  veulent. 
cpiequacoraeouquiâzepicdt^iitreK^ii'JirrAUKteo  chacune  rangccr 
mais  fi  vous  voulez  en  puncer  feulemem  deux  rangées  fur  les  allées  du 
iardin.ilncieur  faut  que  (îx  pieds  d'crpaccen  quarré*-inaisiliâutadtli« 
fer  delcs  proportionner  félon  la  longueur  d  iceux. 

Lesguiniers  dcmerifiers  demandent  entre  diftance  de  dix  à  douze 
pieds,  &pouriniCtte«uxgcandet  aUeeienvoiiardûii»  elle  fcca  corn- 
pefanteaflès  de  neuf  àdit  pied». 

Lesmoindres  arbreSiCommececiders,  coingmers>fig;iliets^CQiidf  es. 
&su(retfemblables,en  ont  .ilTcz  dehuidàaeufpiedseD  Yeigec«&  de 
cinq  à  fix  en  allée  Se  rangée  de  lardins. 
Qfrifitru         Qu>nd  vous  voudrez  planter  deux  rangées  <:hacune  de  foncfpece 
datbfest  plantez  lesplus  petits  à  l'endroit  où  donne  leSoleii»  à  ce  que. 
iTombiemplu»  grandsiie  leur  paiflè  noire; 

=1"!^  I  vous  plantez  des  poiriers  Se  pruniers  ,  les  vns  auec  les- 
^t.  autres,  mieux  vaut  metirelespruniers  vers  leSoleihcar 
Ic^  poiriers  endurent  mieux  le  deâàucâe  dcftournemenc. 
i^^mm^  d'iceluy^ 

X^t<Mcr.   ^^^tkîWM^-'    Qu^nd-voMS  arracherezvn  arbre ponrfefcplanrer 
ailleurs  prenez  grand-cemeaut«ii»d*royipied.&enleaezqoant  &  lei 

racines  le  plus  Jc(n  tcFrcmefe  quevouspourrez  ;  Car  outre  ce  que  les 
racines  TIC perdans  leur  litl  s'entrouuent  infiniment  mieux,  la  terre 
s'aggrege&  domeiliquepiuflodà  la  terre,  que  les  racines  à  la  terre. 
élrrufftr,  Gat ^uantà arroufer  les  racines  d'iceux  en  l'arracbani ,  poar  plus  par 
ce  moyen  enlener  de-ià  terre  mère,  cela  ne  luy  proâite  guetca,&  fiJoy. 
nuift  beaucoup>parce  que  cefte  terre  mouillée  dlant4ans  Je  trou,s'en<^ 
caiUoui(l&  deuiérdiMeiCtqui  offence  grandement  les  racines  deTar- 
bre  replanté:  carceremuage  les  cftonne,lesafilouift.  Se  leur  rend  les 
pointes  comme  rebouchées,  fi  bien  que  fi  elles  ne.  trouuent  la  terre  du 
nouueau  trou  lî  meuble  Se  efmiee,  que  fans  etforr  elles  puilTaïc  pene» 
trer  çà  Se  liuoà  l'arbre  deraeoreJôg  temps  fans  prendre ,  ou  il  (èmcatc 
do-coat.Pousauquelinc6nenienreuiterilnefautne  mouiller  letroa 
nouueau,nel'arbrc  mefme  au  replanteri  neJ*y  menreen  téps  gacheos. 
&  fuffir  allez  que  le  trou  ayât  demeuré  ouocxtâu  précédant  par  letcp» 
dcqu)nz.c  ou  vingrsiours, fcfoitabbreuuc  de  larofcc  Si  cigail  de  la 
nuidl.D'vnc  choie  vous  faut  bien  prendre  garde, qui  eft  de  ne  luy  don- 
ner ^ureplâter  autre  regard  des  quatrepoincls  du  Cicl,Noiti  Sud.hd, 
Oueft  qu'il  n*auoir  auparauant.  Si  vous  Tenleoci  ilVn  lien  plain  pouc 
U  replantée  ca  autre  quifoic  pûiitauffia  jaaiifi  yodi  Ictran^orcezv 
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4Vq  mdtacDicb  vu  qui  foie  Dareillemcnc  moncoeiix  ou  rn  pbin,t^luy 
totédomieraffiece  qui  ayt  tes  tntfmes  deFenfes  cociire  jet  vents  d'en- 
haatoo'd'cmbas^qae  ià]^remieFtia(fîtccc  auoit. 

L'onne^oic  planter  les  arbres  qui  ont  la  ci  me  hrourf  e ,  rongC€,ou  Ai^mhnn^ 
rompiic:carilç  ne  croifTcnt  point  fi  bic,ri  vous  11  .21  me z  ir.icux  Icicfci- 
mer  ou  crcftcr.pourcfprouucr  h  par  ce  moyen  lii  pourront  teprciidrc  pi^„,„j-^ 
croiiTancc.L'on  peut  autîi  planter  Uns  racines  les  ai  brc$  qoiont  grade  r«»»r/. 
ffloëUe^comineloBc  Hguiers,  francs  meurien ,  cottidres  Ac  autres  ftm- 
bltbtes. 

Ef  pour  le  regard  <3cs  fofles  où  ▼oukz  pla  ruer  les  arbres ,  Hoyuent 
eftreprofbndesdcfix  picdsen  lieux  argillcux,&  non  tanrcn  iicux  hu- 
mides: fâurqu'cllcsfoyent  aflex  larges (5c  rpaacuics,  fuppolc  que  les 
arbres  qu'y  voudrcr  planter  n'euticnt  les  racines  fort  grandes:  car  il  ( 
^autûu  ily  aythongucrciàTcntoar:  &  ûlc  fonds  de  latetlC  oû  vou»  rm*mf 
ftre^foflêt  dl  par  trop  niol,amendes  le  de  terre  reiche,oa  tttêndez  «tUc, 

au'ildureillèaa  hak:  tpemitnttces  ilcft  trop  fectrop  dur  &  racorni. 
imcz-Ie  6c  r«nioîtiflèxaaeedercau»ren  laillànt  bien  abhrcnurr,  non 
qu'ilfajllele^iregafcheux,  nins  pçrfpucd  eaux  pour  le  rcdrctrais:aul  ^ 
fi  faut  que  vos  arbr»,  s'ils  (oiii  viciis  cueillis, ayc ne  i  ^  cmpc  en  pied  en- 
uirondcuxou  rrcis  jours.  Siaucane$cic5ricmes«ic  vos  arbres  fetion-  Eéemete/ttri 
uem  tcop  longues  ou  cTcorchecs,  il4cs hm  couppec«ni«MS , &<iac  le- 
coftéleplutdcfgarmrohdedbaf  ^nand  i'trbtviêraplancéccaclesfo- 
titesfaeinesproéuiroBttbutairewMirieliiBOuppeore.  ^ 

Ceft  vnc  reigle générale  qu'auant  que  replanter  quelq  ue  Torre  d  ir- 
brcqaecefoit.&principaleractficeftvnarbrcàpepin.s  jlstonrgros,  rrMtrbe. 

il  les  fiiut  premièrement  csbrancher.&  ne  leur  laïUcr  que  Icchiquois  ^^^^ 
longs  comme  le  doigt,aucuncsfoispUis  ou  inœn$,feloD4jue  lwbre:IC  .  .  ^ 
requicri.qui  cft  ce  que  l'on  dicenpffooerbe ,  que  qui  fooâroîrptantcC 
fon  percii  Uiy  faodroitcouppcf  la«fte;mai$qnattdat«  petits  arbies» 
qui  n'ôtencorcf  qo?»ne vcrgetc^  eft  iabefob  dcles couppcr  par  haut 
quadonlct  replftccKCop  bien  les  faouagcaux  que  voulez  enter  le  doy- 
nentesbran^toaaantqu:eftrercp&iésa)kbBibcdicfe,ainitqu:aa^ 

diâcvdeuant.  .     •  jaUrks^»** 

Et  quand  vomafTerrczvosarbresésibflcsÀlleoc  faut  bien  etlargir  ^ 

les  racines ,  6c  faire  qu  elles  tirent  toutes  contre  bas  •fims  que  nul  des  - 
bouts  rcboutfc  en  amçnr.  *  nelesfittit  planter  tant  profondenien  t  en 
terre,1lfolirt|uWlestaciBe.(Ô7em  entooïes  tant qucla terre foit de- 
my  pkdottCBliiconau  xia(nic4Mles,  aie  lieu  n  eflon  fort  nrdant  & 
Bicrrcui,«cnercmpliflè2pas  tant  vofttcfoirc,  que n  y  iailiier  oinirr- 
rnreàl'eniDttwkliarbrc^coHduit^Bnqoclcaudcpluyc  s  y  puuic 

arreftcr.  *  1  -         1    '    .     j»*  " 

Qiwod  vos  arbres  re»iitcftendtiscnlafoffe«eIestacmes4iC«« 

bien  cotith^es  *«•  large .  poiftatàhilc'paf  deflus  ànec  le^péed .  «cpelt 
iik<aeiMarem4iiiMiiîl«iieai»C4«c  partiedc  celle  qoevoM^  aurez 
iiieedeUiWre,fl^U<«w«fttefo»iacine»cnfaiiânt  couleur 
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menue  cntremy  iccllcsrmais  ne  menez  pas  le  code  herbu  dcucrs  elles, 
car  celajes  pourrou  trop  cichauâer.Mcdcicz  bien  vnc  cerie  anec  Tau- 
uc,8c  en  remplirez  coatelafofl&Ef  s'il  X«ooîc  des  YCfieii  kcerre  qu'/ 
Faiww».  neciez»inelWy  parmy  vn  peu  de  charreedebace,poorkt^tenou- 
I        fafwwifc      rir.caf ils  pourroyenc  faire domou^aiu racines .  puis  quand  voftie 
foflc  fera  comblée  à  demy  piedpres.ou  eouiron.faut  bien  fouler  la  ter* 
lepai  délias,  Se  es  en  droits  dctradnet  9  plus  beaucoup  ûcilcy  eftfei- 
che.qaeli  elie  y  c(l  mouillée. 
Mais  11  vous  picquczou  plantez  racbre,dcpeau,ou  de  pieu,  ou  por- 
TJmm  itr      (ân»(acioes,auce  lenarttftii  ou  «ailler d«bois»ne  I07  fid«s  poinr 
hwT"      ^      eo  Ton  pcr  t  uis ,  anéc  vn  autre  pieu  :  mais  Jaîdèa  lày  fiitreà  luy 
niefme,&  ne  luy  lailTczie  rerroir  fi.profend ,  qu'il  ne  puiHè  entrer  fan» 
ga(ler  Ton  efcorce-tSc  quand  vrouscoingnerezlepieil>iiesle parie boQt 
d'amoni^à  ce  qtt*cn  coingnant  il  ne  fc  fende. 

Efccard  5:  négligent  laboufeui:  dit ,  qu'il  ne  faut  iamais 
coucher  àJ'arbre  depuis  qu'il  ell  plante.-  maislcbonmef- 
nagerdit,  Faites  du  bien  à  la  terre  6c  ï  l'arbre,  ils  vous  en 
feront.  .  Vray  eftquclc  dire  qu'il  ne  faut  iamais  toucher  à 
^  rarbre,aurott  quelque  couleur  de  raifon,  s'il  cftoit  entendu  pour  ne  le 

de|jblacer4leftpreinierea(Qei;e,  fîeik dl  bonne  fc  lèlon  te  narorel 
de  iarbre  •  mais  de  n'y  toncberaucanementdcpuiaqu'il  a  efté  planté 
lêroirottcftre négligent  ,  ou  ne  vouloir  receuoir  hm€t  de  Tes  arbres: 
T  lr\mAut  card*autant  t>lus  vous foinpnercz après  luv .  &  plus  luy  ferez  dcbien 
r^vArt^  ^  plus  de  plaidr,  d'autant  plus  vous  donnera-ildereuenu:<Sc  n'aura 
iamais  bon  ne  beaucoup  de  fruiifl  ccIut  qui  ne  fera  diligent  à  nettoyer 
DAmt  s»'»/ Jcs  arbres  en  hyuer,ac(ur  la  fin  de  1  Automne  .-car  quant  à  les  csbran- 
chef  9c  efinônder ,  il  eft,  ceniain.qa'vn  «duc^qui:  t'trtliaftà  laite  bQÎI» 
d6it«ftTe  csbr^iiché  ans  adttentnde,Noê%  ponrlu)»oftéi  lebofisÂilct 
.  ,  drageons  fuperBus  :  Se  ceux  qui  fon  trop  grands  &  hanif  luy.em* 
pefchcnt  défaire  beaucoup  de  boutons  à  llcurs:  en  quoy  faifant  ne 
faut  toucher  aux  branches  principalesiauilî-ilfaurcsbrancher  &  cltrô- 
çonncf  l'arbre ,  quand  il  eil  derrière  les  auncsquilivyoflcni  (on  lour» 
àtiaqu'ilpuilleau  crotilie  monte tâcgaigncric.^olciiamô.i.  Par,iae£<: 
menilbn  ft  kSatcil  nedaahii  pacMc  diafatbM^  kt  bianobes  qui  m 
participée  dekforce  de  ktfmkreduSoleil  ne  pclrtiHKft«ciinfirttiâi>*par* 
quoyfaut  marqtifrà  mefureau^il  cfoi(V,lcsbracbeiqiliofià^i|i^kaail 
tres,  5v  les  Icucrqiud  ila  laifTc  fa  feuille,  faut  au/Il  coupper  les  ranieam 
qui rcg.irdcrvt  eu  bas,oi)qui  s'accrochent  au  mUitcu  dci  arbfe,qui cm- 
pcfchcc  J  accroiireiuétd'iccluy,|G'cltcsbranciic(e  dwufa»rcaudccroift 
de  laLunclorf  qu'il  ncfoic  ny  ftoui  jiy  vcntcKcelUf  ny  piuye,  ôf.  5Qu% 
tours  avec  kftr  bien ttili&f;nflnfgtif«fois  locs^ue  ha  îkiMùqa  tet^ii 
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flcariii*aatant  que  fadleroenc  ils  pourroyent  fe  ftîcfaer. 

Ne  faut  fi  coft  cfmondcr  lesieanes  entcs,dc  crainte  qu'elles  ne  de- 

«iennenitropgtillardcs  inonrcntcn  haut  aiicc  vn  corps  fort  foiblc: 
les  faut  biffer  k) r  nBer  fur  icpicd'auâc  Racles  cuxci  encore  qu'elles  a/- 
enttroys  &  quarrc  brandies. 

Ucftaulli  lout  cctuumuclcbois  mor[ivn  arbre,  fait  mourir  la  Mtrthùk. 
brancbe^a:  par  confeqaent  tout  l'arbre  enriercment»  ou  bien  le  garde  i-^^i,^ 
de  monter  Se  croillre  1  qui  cû  ce  qu'on  appelle  abbongrir.  Donc  luy  ^ibmgnr, 
faut  Icucr  le  bois  raorr/oir en Hyuerotten Efté;ce maidure  principa- 
Icmcn  t  .lUX  arbres  ancicns.ou  aux  if  unes  à  qui  h  grnnde  ardeur  du  So-  q^^j^^ 
leil  a  donné  trop  aipremenc ,  iVlon  1  allittcc  où  ils  loin  :  ou  par  quelque  jitmr  dm  Soleil 
inconucnicnt  d'cfclairjtonnerrc,  ou  tempe. ftc. ou  de  quelque  belle  en  nuifikui  l'ur 
pied  qui  luy  aura  mord  quelque  atgncau  de  la  r  jcinc  :  ou  qu  eu  le  dcC"  trt. 
chauflàntoule  proutgiiant»labe(chcoula  houë  auroif  aitaint  quel- 
ques branches  d'iceluy. 

Et  fi  l'on  remédie  à  ce  qui  eft  hors  de  rcrrc  encore  faut  il  plusgran- 
dcdiligccea  ce  a-ii  efl  dedans  iccIîc-.Lar  laclui'cm  uc  l.i  rcrrc  &  du  ficn» 
engendre  vermine  nu  pied  de  l.iibie,  qjiluy  m  ange  les  racincs:ou 
quclquesfois  ictccà  reiuouc  ficn  dcloy  par  ibon  J.uicc  de  nouriituic, 
cane  de  Ccions  Se  cbiquots,  qu  elle  le  fâii  auoucr,  fans  ce  qu'ils  nuifcnc 
âc  oftenc  la  nourricoreaux  autres  arbres:  par  ainfi  le  faut  befcher  ï  vif 
fonds  en  Hyuer»^  luy  odcr  ce  o  u'il  aura  de  danger  au  pied  1  &  1  elchi» 
qaoter>0e  replatcr  Tes  rcioosaillears,conimc  font  ceux  des  pommiers, 
*  poiriers, pruniers,  &  rel?  autres  arbres ,  pour  trois  ans  après  les  curer. 
£r  lî  Tau  r  noter  que  les  Tcions  des  couldccs  replantés,  tout  les  meiiicu- 
res  noihiics. 

Auflî  faut- il  donner  quelque  récréation  en  Hyucr ,  après  le  trauail  y^,!,, 
qu'il  aura  prins  à  la  prodoâion  de  Confraîâ  »  de  façon  que  par  le  èeC-  ir«9»lyMr, 
cbaoflèroà nettoyé  fcs  racines:&  faut  bien  que  la  pUiye  &  U  neige  l'c' 
graiffcnt, principalement  es  lieux  chauds  5c  iccs,&  fort  expolcsàl'ar- 
dcur  du  Soleil.encorc  fi  l'cfcorce  de  l'arbre  commence  à  feicher,&  mô  ^f.  '"^'rV 
ftrepco  dcnourriturededâiiSjOn  luy  mec  vn  chien  morr,ou  autre  ciu-  rci-^-te  -ryift 
rongneau  pied  pour  le  rcfiouir^âc  quelque  hotccc  de  bon  &c  menu  ne  nt^itdat 
pour  le  rcfchautfer.Â:  au  contraire«dech«rrce.«u  delac6dre«  fila  ter-  r^br*. 
fc  eft  trop  grade  ^  vecmiaenfè. 

L'aagc  de  l'arbre  le  fait  deueoir  moofiû:&s'il  e(l  ieune,  la  tropgran-    jr»»^  4» 
de  humidité  &  feichereire-cemal  le  mange  5c  arnaigrit,commc  la  roni  r4rirt. 
gncfai<îl:Ie  beAii)  Ft  nefaut croire  queccleur  puilFevenirà  raifon  de 
lamouirc  qur  1  on  met  autour  &  au  dcllousdc  la  torqucnrc  des  enrcs. 
A  cela  faut  remédier  par  Icsdcfçbauircr  »  ainfi  que  du  cù  cy  Uciuis,&: 
tulfi  les  nettoyer  en  hyucr  auec  vn  coufteau  de  bois  ou  d  os ,  de  peur  Tm^itU' 
que  la  moufle  ne  gaignc  pays»  ^àrratdl  de  temps  mange  toot  l'arbre. 

Qui  veut  ;iuoir  beaux  icuncs  arbies,  il  les  faut  beCchcr  rousJes 
inois,&  defchiquoter  à  Icntour  chacune  fois,  depuis  Mars  lufquesen 

Oâob£C#i&  iul^ucsà  ce  qu'ils  (byeni  grands;^  quand  ils  feront  giâds 

f  il) 
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ne  fe  deuront  befcher'qae  trois  fois  t*an.En  Hyuer ,  foyenr  grands  oa 
pettts,on  doit  oftcr  la  terre d'entour  du  picd,&:  la  mcfler  de  ficns,pui$ 
h  remettre  en  fafoiVc,  pourtounoursauoir  humidit^âcdouceur  dit 

cicl.aiiih  qu'aaons  ditcy  dcuanr.F.t  cii'Eflc  ou  à  rcxrrrniechi!eiir,l*on 
doit  guclcr  .l' aircmblct  vu  moiicca  j  de  terre  fraîche  au  pied  de  i'ar- 
brcpour  cuitcr  le  chaud     reichercllc  cludit  arbre. 
ttmfi  i^tfmt      L'on  esbranche  &:  cfmonde  les  arbres  quand  iiscntre  en  leuc ,  àc 
ierksmhn,  commencent  à  bourgeonner  r£fté,en  Mars,&  AurilSr  faoc  bien  cou- 
per rcz  du  tronc  leboisqui  eft(t]pcrHu,&  la  feue.recoller incontinent 
bcouppeuretcequi  ncfc  pourroiifi  bien  faire  qui  les  couppcroit  en 
hyuer,  hz  pour  e-^i  J^r  que  lagrolFcurdes  pefantes  8c  grolîès  branches 
cncheancjie  Icparc  fclcorcc  du  tronc,  conppcz-le  premiercnunrdc- 
my  picJdcrerre,5i:  puis  achcuczdcfcict  le  rcfldu  bien  près  de  1  arbre, 
&  mettez  la  fcieurc  fur  la  couppeure. 
tArMchtr     Sivouscsbranchez&ermondezen  temps  d'hyuer^laifTez  les  cbi- 
vLit  Êfbttt,  qttOtsaflèz  longs  pour  les  recoupper  après  au  temps  de  Mars  An^l: 
mais  fivous  voulez  bouter  ou  csbranchcr  les  grc:  ;5c  vic;Is  arbrespour 
les  rcnonuellcr,quand  vous  voyez  qu'ils  iaiinilîliu.  liiTclc  ^aad^a  bien 
.    tofl  aprcs  îiTcuirrîinct^-fquelosfc  nlîcs  en  lont  cliciirc>,^?cauaiu  qu'cl 
les  aycnc  rccuiiuncncc  àcmrei  cii  ieuc:i5ccouppant  ou  icuat  lei  bcan- 
chesi  laiilczleur  dechinuotsauec  le  tronc,  pour  y  enterfcion»  nou- 
tieauxtles  vnsbien  ]ongs,Iesautres  moinsyfeion  que  l'arbre  reqttiert»eo 
oftanc  les  plus  mcdhautes  branches,àfin  qoecellcs  qui <lemeurem,eR 

aycnt  plus  d'humeur  5j  dcfubfwincc. 

Si  1  arbrcpar  vicilicilc  ,  ou  autrciYicnt ,  laiffeà  charger  comme  de 
couftunicil  ne  le  faut  du  tour  eshrâ  ;hcr  ou  cnagucr,maisluy  oftci  feu 
f^Mf«4ff»/r  Icnicnt  les  brâchcs  mortcs.AuIîi  leur  faut  dcfchaulîcr  les  racines  après 
ëotàiuftmk  j4Touiraima$,affiendreles  plus  grodèsAmetneés  («aces des efclats 
depicrrcbicn  duzc,S:  Icslaiiferjà  fin  qucrhumeurdc)acerce]rpiii0è 
entrer.  Puis  i  la  fin  de  Thyuetyles  rechauâèrez  de  fort  bonne  terre. 
Qinnd  Icsenrctircs  derroî*^,  ouquarrc  ans  (ont  rompues ,  l^ourrcs 
EMtiro^f.      endommagées  des  bcftcs,ou  que  l'on  verra  que  le  bois  n'en  peut  né 
pro^Hter,iIlesfaut  coupper  Scies  enter  cncor  plus  bas  ou  plus  haut 
qu'elles  n'e(loyent.Vous  y  poutres  remettre  du  bois  frâcque  vous  en 
counpercsimais  qoecefoit  plus  bas  dans  le  (âottage«]»&âoifi  qu'il  aye 
efté  bien  reclos  fur  le  fâuuat^eau ,  des  la  première- fois  qu'il  auoic  efté 
enté  :  mais  n'arrachez  pasiesfcions  qui  foirent  du  boisdu  fauuageau, 
iulquesàccqnevovcz  que  les  greffes  aycnr  icrrc  boi"!  nouucan.car  pa- 
rnducnnire  vo'is  fcnés  mouric  le  i'auuageau,lc<|ucipourricsbicacn* 
corcs  i'cmci,ii les grctiesfcmouroyent. 
Ci**^  0fit      Apres  que  le  grcffesde  vos  cnteures  auront  ietté  du  bois  nouueau 
comme  de  deux  ou  trois  pieds  de  long;  Ci  elles  ieaent  des  petits  ftioitt 
(uperHuxés  enuirons  des  bons  membres  que  voulesnoarrir.couppes 
iceux  mefch:iîrcions  bien  rez,  mefmemcr  en  Tannée  que  les  aurez  en- 
tez: mais  que  ce  Ibtcca  temps  que  le  boiscft  cncoïc  en  icue  .*  mefmc 
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ment  fera  bon  couppcr  aucuns  des  principaux  me tiîbi  es  des  icrrons 
gccftci  ac  ia  prcraicrc  aiincc.  Ci  trop  y  en  a,  &  Jcs  enter  &  atricr  ailleui  s; 
&  puis  tfois  ou  quatre  ans  npres  qu'eltesauronreftc  entées,  6c  que  les 
grèves  en  auroDtefté  bien  ucL  (es  furie  fauuageau,  achcaez  cncores 
fcji  1  :  L  a  Lî  !7i  cfmc  raifon,  (i(ât  y  en  cft  denieuré:car  c'ciè  aflèz  pouc 
vn  arbre  de  layl.iiîrcrvn  bon  membre  pour  tronc,  8€  principalement 
à  ceux  qui  ont  cftc  eiucs  petits  d'vnc  greffe  ;  ôc  en  cft  l'ai  bre  plus  beau 
ôc  meilleur  ili  tia.  Mais  li  l'afbrc  auoit  cftc  ente  gros  de  pluùeurs 
greâcs,  il  luy  faudroit  lailler  plus  iargemcnt/elon  que  verrezeftrebe- 
£>ing  pane  bien  recouurtr  les  fentes  Se  coupocures  du  iàuuageau. 

Quand  vos  arbres  commenceront  àcroiftre  ,  il  les  faut  bien  con-  Arlmpéf^^ 
duire  iroisou  quatre  ans,  ou  plus, iufques  à  ce  qu'elles  foyent  blé  foi-  f'''*  ^îr»»-.' 
mecs,  en  leur  couppanr  à  monrlccotippcau,^'  les  menue  brancl-.etres 
de  boisfupcilÎLi.uilqiics  a  ce  qu'elles loycnc  comaiedc  la  luurcur  d'vn 
homme  Se  plus,  fi  ban  fe  peut  faire,  &:  leur  dtcflcz  bien  &  compofcz 
les  membres  piuiwipaux  Se  branches.-tellemét que rvne branche  n'np' 
prochetrop derautre:&âuâ!  neles attachczles  vncs  aux  autres,  qaad 
cltesgroilîiontt^^en  fut  aulfi  coopper aucunes  ù.  l'ubt^cH  trop  cf- 
pais  dedans, à  fin  que  le  Soleil  y  cnnc 

S'iîa.l.iicnc qnci'arbrccncot'  icuncnccroilTe  plus  en  L'roircur.faut  Arbrane 
luy  fendre  l'cUorce  du  rronc  en  quatre  tout  du  long,  ou  en  cmq  lieux  "••'^«^ 
feiô  qu  il  ù'ia  gtoi,  à:  lois  en  peu  de  temps  on  les  verra  croiftrc  à  raer- 
ueiUe. 

Faut  ofteraux  arbres  les  feuilles  feiclics ,  qui  ont  en  elles  enclos  les  o/hrtfsmit 
nielsiSCaeufsdes  chenilles ,  &  autres  bcftioles  femblablcs  ,  Icfqncllcs  de»  thmètUi, 

Conrument,roni:;rnc  ^'  tjAncnt  la  feuilles  tendrons, «.\'  Icfrui.T:  tnefmc 
de  Tir  br?.  fin  i  c^\i'encot  elles  font  icichcr  Se  mourir  bien  louueiu  roue 
l'arbre,  &:  fut  tout  les  poiriers  &:  pou.micrs>pour  cUrc  plus  lubitùi 
àccftc  maudite  vermine,  que  le  refte  des  fruiàiersîEr  eftbcfoin  en  ou» 
xrc  de  repurger  les  troncs  dctooié  playc  Se  entameure  que  les  vers  ou 
fourroisy  font,  à  caufc  que  cchcaufc  leur  mon,  &  ruine. 

L'on  peut  uiUer  lesatbres  depuis  le  premier  de  Nouembrc  iafqn  a.  ,^,7. 
lahn  Je  Nîar'r:^  donnez ordtcdcn'yfairetranchccsengrnndstondi:  UrUmthtu, 
.&l  li  vous  taillez  Icslctons  on  icttô';  de  f  irbrcqui  ne  fàu  truicl,  Sc  que 
ccfoitcndecours     dernier  quartier  ùl  U  Lune ,  cela  les  fcrafcttâi- 
fier.  Et  quand  l'arbre  que  tous  aurei  enté  fera  gros,  vous  luy  pourrez 
ofter  les  fcions,&  laiflfer  feulenacnt  voi  greffes. 

PcHirlciegarddarroufer  les  arbres, -ne  les  faut  arroufer  finon  en  /fmreufir 
temps  de  grande  feicUcrdfw,  cncores  non  en  Icurpied  3e  tronc.mnis  à 
l'entour  •  ce  qn'cncor  l'on  doit  faire  aucc  medioctucui'-autantque  T.ir- 
brc  demande  pluftoft  d  élire  hanicclc  par  amendement  de  giailie  c\: 
ficn  bien  cboili  que  par  ciu:aiilli  nous  voyons  que  les  fruits  qui  vien- 
nent ea  lieux  non  arrouièz,  font  ordinairement  plus  fauoureux ,  5f  Ce 
conièraênt  plus  longuement,  que  ceux  la  terre  defqucls  on  abbrcuue, 
quoyque  quelquc&ioîs  y  obftautia  reicbcretTe  ce  fruicl  ne  vient  en 
'  f  iiij 
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parfàtâ'accroiflfèment  de  accooftamce  grandeor. 
Trsp  Je/rmt  arbrcs  quelques  années  (bnt  chtrgçz  de  fruiâ  plusquede 

«aUrtn.  couftume,  ainfi  qu'aduicnt  fouucntqiriî  y  en  a  autant  ot!  plusquede 
feuilles  ,  fatir  lesen  defclurgcr  de  l.icroihcime  partie  oudc  la  moitié, 
d  autac  que  ceux  qui  redcrôc  non  rculcmcc  dcuicndrûc  plus  bcaux.ains 
cncor  J  année  apccs  il  y  viendra  plus  que  ù.  on  les  laiUbic  oinû  chargez. 

MedtemerltséoimfimfHm,*     chap.  xLVti. 

O  WM  ?  ro!Kî"<;  cil ofcsqui  prennent  croi (Tance  &  force  de 
la  terre, oiuc|ucU|uclciuiincnc  de  ce  qui  Icuteft  proihtaie, 
an  moyen  duaucl  elles  viuenc  ;  auûi  elles  ont  quelques  ma, 
ladies  pariiculieresprouenantes  de  ce  qui  leur  e(l  contrai- 
re ,  ou  iDeToies  de  leur  vietUc(le  ou  défaut»  ou  trop  grande  abondance 
de  ce  qui  les  nourrir.  Donc  nefeTaut  ermerueîUer,ii  les  arbres  en  par* 
ticttlier  quelques  fois  fouffrent  des  inconueniens,aurquelsquinedon* 
ncroir  fecours  &  prompt  reniede.ils  ne  faudroyentà  mourir. 
Arhrtttfckt  Tous  arbres  qui  parimpetuofité  de  vcnrs.ou  autremenr.auronr  cfté 
$tx.  coiugiicz  oueillatez^on  les  doit  mcdecmer  auec  la  fange,fien  de  xuou* 

tons  &  de  pourceaux. 

Les  herbes  qui  croiiTent  à  Penrour  des  arbres,  tirent  à  elles  lenoar- 
Uerhtii  Te-  n(fcin(>i](.<.V  pKfant Ics  faut&rcler diligemment» & leuechpelntede 
l'aib.eauec  lafcrpe.non  pasen  trauers. 

Quind  l'arbre  ne  grollh  poinr,<^'  demcurerropà  faire  branches  «5c 
L'41'hrtcUt-  monter  amnnt,  nprcs  q'.ii- l'aurez  dclchaullc  au  temps  cjuc  dita eftc  cy 
«jfç/lMW.  dcirus.il  luy  l^autieuJrepluiieursracmes>nonpasn)aiiticiiès,&ymcc- 
tredu  fumier  de  porc,  mefldauec  d'autres  terres  :  quelqnesfbtsaufll  y 
efpandre  de  la  hc  de  vin  bien  forr  autour  des  racines  :  mefinement  S'il 
c{îmou(ru  par  trop,  luy  abbaire  la  mouire  auecvngrandcoufttaa  de 
i,  bois,  fans  otfenrcrl'cfcorce.  Et  au  temps  d  Eftc' quand  larcrrecft  trop 
monillcc ,  fcroit  bon  He  bcfciicrau  pied  à  l'cntoiu'  des  racincsdeceiix 
qui  n'ont  point  eftc  Jcfch.iuircz  en  H)  ucr  meûcrquclqueamca* 
denacnt^ioit  deficn  ou  de  bonacuiic. 
Vous  rendrez  fertile  Parbre  fterile*  fi  vous  pendez  entre  (es  rameaux 
Mftfi^tiU     fachet  plein  de  femence  de rofcs,  graine  de  moalUrde,&  dVn  pied 
de  belette. 

F(fffW4f-  Lcfîlcd  vue  maladie  qui  mange  rcfcorcc  de$ arbres  •  il  leur  faut 
Iwi.  donccouppcrccflcinfc(flion  bien  ncrtcmcnrà  l'ylPucdeTHytier  aucc 
vnfciTcaKiK  bien  tranchant,  6c  mettre  fur  l.ipl.ive  vn  peu  de  ficntc  de 
bœuf  ou  de  porc  ,  &  1  enuelopper  de  vkux  diappcaux,  «ix  lier  bien  c- 
rftoitd'ofîer»  Se  lelailTer  ainfîlié  longuement  tant  quelesemplaftrciy 
pourront  tenir. 

Peu  daibresibntquinefoyentfubiersauxvers.-lesrntpluSsCom- 

brtf  "'^  le  pommier,  poirier,  &  tous  ceux  qui  onnnrcrieiTfnicTJt  vn  lue 

doux .  le  s  autre»  moins ,  comme  le  kuricr  »  &  ceux  qui  portent  fcui^ 
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au(lerc$&  acerbes. QupIqttesfbUcesversviennent  de  vieiUeirc,auco- 
nesfois  de  quelque  coup  receii.  Donc  contre  les  vers  qui  s'engeodrent 
dans  l'cfcorcc  de  l'arbre,  au  lieu  où  vous  verrez  rcfcorce  enflée,  il  !a 
faucincirer&  fendre  iulqncs  au  boi^ ,  afin  quel  infecSion  &  humeur 
en puiilc  didiller,  &aucc  «quelque  ciochcr  tuer  les  vers  6c  pourriture 
dededans  leplaftoftqaefiiiKte  pourra:  6c  mettez  dedans  Se  delTus 
hpliycvn  empUftrede  fieotede  Dcruf,ou  de  porc ,  meflceAe broyée 
anecques ÙMge,ie vnpctidechjuxviuc&en ucloppez  5e liez eftroi* 
rcment  lctouceii(êmbley&leJaiiIèzaiartcant&  u  longuement  qu'il 
pourra  tenir. 

Lalic  devin,  ou  l'effi  jn  JriHe  d'huile,  efpîdiie  fur  les  racines  d'arbres 
qui  ont  iaiauniilc,  ouiutu  auùuuciiicnt  malades  ,icu[  fait  grand  bien. 

Il  s'cng^dre  de  petites  belles  prerque  lèmblabIes  ico(rons,&  Ibne  ç,j^^,^ 
auconemeRt  perles  ou  noires>d£  les  tucunes  ont  le  bec  long  ôc  pointu, 
êc font  très  grand domniageattZentettres,tfcaatresieiincs  arb res  :  car 
elles  en  couppécles  fcionsnouueauxqui  font  cncores  tendres  ôc  lôgs 
comme  des  doigts.  il  y  faut  au  haut  du  iour  ,  quand  vous  les  y  verrez, 
mettre  la  main  dcffus  tour  doucement  fans  remuer  l'arbre;  car  clic*  fc 
laillenichcoir  quand  on  Ici  i-uidcprcndtc:  par  ceque  prorapterocnt 
nes'en  peuuenr voiler,  tfeiîeUes  nelê]ai0ièntchcoir  en  voftremaio^ 
allez'les  prendre  deflbs  leslcionsauec Vautre  main. 

Pourle$limacs&  fourmis,  mettez  de  la  cendre  &  du  fciage  de  bois  ^MttfUfKm 
oudeî^î  flirincdelupinsaupieddes  arbrrsi&quad  la pluyeanra donne'  "'-cs^fitf* 
deflus,rcch.ugcz-lcs  denouueau,  fans  remouuou  ce  qu'aurez  mis  au  ««. 
prcccdent.autrcmcnr.mcttcz  quelques  petits  vailfeaux  pleins  d'eau  au 
pied  d'iceux  arbres  ■-  ou  bien  efuandcz  de  la  lie  de  vin  ^  l'couiron. 

Quand  l'arbre  perd  fon  froi«  »  laut  entourer  te  tronc  de  l'arbre  a-  tâfW»  ^ 
necqoesytirayeen  ferme  de  cooronne,ou  bien  auecques  vne  l'ame  de  fnd  /i» . 

f>lomb»  oupourlemeiHeorsfautdefchauirerlet  racinesde l'arbre»  Sc/^^ 
et  percer, &:  nierrrc  nu  rrou  vu  coing  de  cormier. 

Pourempticherqueia  rouille  ne  face  tort  attxacbrcs ,  faites  fumce  centreU 
depaïUeau  Prmtcmpsà  lentour  desaibres.  roHiUe, 

Quand  l'arbic  perd  fa  fleur,  ou  que  les  feuilles  luy  tombent ,  loy  faut  i-'^fin  jti' 
defcbaulièr  les  racines,  &  les  entourer  auec  paille  de  ârboes  trempée  f^frfi^* 
en  eau. 

Le  meilleur  e(l  entendre  aux  chenillesen  temps  d*Hyuer,auant  que  ctmtn  tht- 

les  arbre;  Tovenr  Fctnllus ,  i.^:  h  vous  y  voyez  des  poupes,  berceaux  6c  mSiu 
bouchons  de  cli  r  n  i  i  les ,  oftez-  les  auecques  les  chcnillicrs  auant  qu'el- 
les foyent  ciclolcs.  Ne  couppcz  du  bots,  oùnepourrezattcmdrcdela 
main  ,  que  le  moins  que  vous  pourrez  ,  Se  nettoyez  le  bien  par  tout 
qu'il  n'y  demeure  des  œufs,  8e  puis  regardez  au  pied  du  tronc  qo*il  n'y 
aycdeschenillaux,  qui  puiflent  Hier,  &  qui  fe  (oyent  là  attraits  <!\  at- 
tachez entre  les  fcions&  les  racines,  S'il  y  demeure  quelques  bouchôs 
au  rcnouueau  ,ou  que  quelque  bruine  ou  t^nudc  en  ayc  engendré  de 
nouuclles  regardez  aubaut  du  iouiicurrepaire«i  endroit  où  vous  les 
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verrez enfemble  par  monccaaxtfoic  aux  fourc!ions»oo  fur  les brâcbef»- 

auecquc;  des  vieux  dr.ippcaux  ou  des  feuilles  larges  cnucloppcrs  entre 
Vu-;  ni:.ins ,  abbaLCi-lcs  ,  ôi  les  ruez  bien  diligemment ,  ca  pelant  bien 
proiuptcniciu  aucc  les  deux  mains,  i'»:  rccourcz-y  àpiuiicuisfois  ,  en 
gardant  qu'elles  nt  le  laillcnt  chcoir  à  terre  :  mais  gardez  qu'elles  Jic 
vous  ie[(etit  U  rofce  au  vi(àgc ,  &  afin  qti'çUcs  a'y  rcnaUIcnt  plus  vous 
Iierez'& attacherez 4cs  bf  anches  de  Sahiic  àl^encour  du  pied,ces  bun« 
cbcs  fcruiront  aiiHi-pouc  faite  roinbercc$aniraattX(OD$  morts. 

U  s 'cngcndrcauili  vn  vcrmifTcTii ,  que  les  bourdclois  appellent  le 
Qu^iyic  entre  le  bovs  ô:  l'cfco:  c  ■  qu;  le  ;  rtingc  rcllcment  t]u':l  les  fait 
n^urir.  Vous  les  rcccz  mourir  aucc  vac  branci^c  de  tcrlcsrcchercluc 
-   '  'de  cous  les  coftes  dei'acbre* . 
jirbH.âff     Qoandi'arbre  iette  crop«il  faut  .après  q^u'il eft  delchaulle  luy  fcn- 
ftrtii        drc  piuiîcurs  racioes,non pasdos maiftrelles»  &  £iire  (brtir  l'eau  qui 
cil  dedans ,  fl  aucune  y  en  a,  qui  vaut  autant  ou  mieux  que  lafeignee. 
à  l'h  0  nira  c:car  par  ccile  médecine  on  rcnouuellc  la  vie  à  l'ai  bt  e. 
MaUd'-  de      1-^  maladie  de  l'cfcorcc  de  l'aibrc  vicnrdc  rinimidirc  du  lieu  où  cft 
refc»rce  de    lâ  branclicplantcC|5c  aulli  au  coucraiit  ici  aibrcs  vicnncntaprcs  boi- 
Féirbr*.      teux,quandils  font  plantezen  lieu  trop  fec*  Pour  garder  lesieoues  ar* 
^4rbrei  M.  j^jç^  fxancscnlapcpinierc,  &  faircqu  iIs  profficcHt  mieox,  il  les  faut 
Hâfltrrétr-  coiiurir  la  hauteur  d'vn  hôme,  de  chaume  ou  d  e  paille  :  &iera  la  COU* 
brta  prodti.  ucrtiirc  fouftcnuc  fur  Ic^  perches  en  lonq;  6v;  en  traucrs, 
rffrmïl».  Pour  liailcr  i'ai  b:  c  qui  atrcn  J  :rop  long  temps  àportcr  fi  uicljiaites^ 

vau  ou  de  tancrccti  la  pliugruilc  branche  de  fa  racine  ,  fans  la  perccc 
tout  outrc:lc au  trou qu'auiezfai<5b  mettez  vnbaflon,&  Icilouppes 
de  cire  :  pui&.recouurez  voftrc  pied  >  &  l'arbre  portera  l'anncc  en* 
fuyuant* . 

Stiéhtrefe  Auxarbresquiontcdc planteanouucllement,  ^* qui  commencent 
Marbre..     àfcichcf,  vous  Icuraydcrcz  beaucoup, fi  vouslci  fairtçs  belchcr  5:  ar- 

roufcr:&  les  doit-on  défendre  contre  L-  chaud  en  leur  avdantde  cholç. 

qui  leur  face  on^bre ,  &:  contre  le  froid  on     don  couui ir  de  paille. 
Téinmmrif    Onfairmourir  les  versauecîiencede  pourceau ,  ou  auec  Yrined'hÔ!- 
u'^C^'*L  pertiiisoÀ  font  les  vers  :  ou  auec  chaux  viue  :  mais  l'cf' 

hn$.*       ^^^^ blcficcjen pluficu ts parts foit fendue, &au<&aopied de Tar- 

brcvn  pcujcn  forte  que  l'humeur  s'en  part^. 

Les  vers  fc  crccnr  en  temps  humide  dedans  les  fruicis  à  pépins  .-  Se 
MagtttJrfmet  çn  iccînv  temps  on  doit  iierccrTathrc  auec  vncTarierc  tout  outre  pour 

le  raciUcur,  ic  plus  pvci  de  la  racine  î^uc  l'on  peut,  i  finqucflmmcuc 

qui  crée  ks  vcris»  ditUlIc  par  là* 
ilmtf  its . .  Si  lespommes  ou  autres  tels  fruits  cbeent  de  Fatbreiftjidez  b  ra- 

ftmmtt  d*    cinc.'Sc  niettez  en  tcelle-fente  vne pierre viae, ou  vn  coing  de  bois. 
i'éirbrf.  k  sfruiiils  montent  contrcniont,làuez  le  pied  del'aibic  d'eau  de 

Tr»în$m»n.  pourpier  auec  vinaigre,  ou  y  mettez  de /a  lie  de  vin,  ou  prenez  deux 
«4/  tisrtmit.  pa>^ii  d  huik  d'olif ,  Cn:.  v  uc  par  t  de  poix  ugircmcilcz  cn(cmblci  puts 


Digitized  by  Google 


DF  LA  MAISON  RVSTIQVE. 
les  oignez,  ou  mettez  cendre  au  pied  de  l'arbre,  ou  qociqiic  va.  (Tcaii 
plein  d'eau  ât  rencoutd*i€eluy,ouvticerclccouppc&onu  d  hmlcdc 
pctrole,onviiecorddle  enduitedc  fang de  pourceau  mcacauccargct 

^**^*Pour  faire  mourirîcs  fourmis  dVJcncour  d'vn  arbre ,  il  tuu  rcLOi:-  ,  i^^-* 
orir  11  terre  cnuiron  loiir  arbre  ,     mcttteacaus  aiK\<\MC  quantité  dc 
fuyc  de  chcmuicc.Prcnczauu:  de  lafcicoredcchefne&cnincrrezrar- 
gcmciK  au  pied  dcrarbre:&  lapluyc  qai  cherra, fera  quclcs four- 
mi* s'eii  iroin,ou  nK>ntront.Qu?iiteft  dej  autrcjaccidcn^ 
nuire  aux  afbre$^oiiiinegrcfle,bouilIars.niourches.grenouillcs»&:  au- 
ttcsiels  incontteDicii$,voye2attfecondliurc,chapitic  xio, 

carder  Cr  confmtcrUsjWuhdeiArWe^,four^rtoJie\çr  wrfw^f"^ 
enf4iJon,crhorsdiceU€.         -Cha'p.  xlvui- 

E  n'cftpasletoutde  fçauoirtieti  cidiiucr  !  arl^rcfruijaier, 
&rtUoir  roingncufcmcnt  cmtrctenu.qtii  nV  (çait  garder  ^ 
conrcruerlefruia.oupour  le  vendre  en  temps  opportun» 
ou  pour  I  vfngc  du  mcin^ger  <?c  dc  Ta  famiUcprincipalerace 
éfi  endroits  où  les  fnucb  croillnu  plus  délicats  eommc  au  pays  de 
Touraiuc ,  &c  qui  cil  pour  ce  regard  nomme  le  iardin  de  France  :  par 
^uo;nl  craLôsiLbrefdeèmanieredeconcregardet  lesfr«as,  r......; 

efcorce.  SiUUu£Zcn(hiima.rc,lârrndrc7.bl.ui.l.c.'c  de  ongi.edu- 
,tc .  fc  encore  J',u.,nr.it;c  fi  la  faites  fc.chcr  :  (.  voyez,  eUc  «pmB* 
delpou.:icdon  elcoccc..ne.tezl.HUclque.empfutUt^U^&  "^^^ 
tinent  aptes  elle  U  dcrpoailler».PoBt  la  garder loDgtenips.poleiUei» 

5a«.v.in-eauxcouucrrsdefablon.ou  I,  les  '^^f'^^  ^t^'^X. 
"unes: car  parcefte meflange  elles  pcrd.om '"/''""X^^nt  ' 

fBrd«eI.««.oaloenienent  enCiUon  .de  lorcequ elles  "cs  eu  re- 
,SntpoimXcs,«trcslesarrangentJ.nsde,r»n."souç<..bc^ 
oleinerd- p  .iilc.  Tu  cxpcrime>.tet.s  Ci  elles  font  eni.ctes ,  esi«ant  cl,.^^ 

i"rii«.aë'ca;  fi  elles       a»  fond.ellesfont  f.in«&en..er«.f.cl.  «-m. 
ks  na-enr  par  deil'us  I  eati.ellcs  font  gaftees.OU  corrompues. 

LeICetVesferontde  garde.fi  le»c«eUlezcnr.Ar«uam  leSoka 
leBat.t ,  puis  le*  atrangel  dans  vn  vaiffeau  qu,  aura  au  fo"^;^'  " 

d.l«.te«etp»U«.«»  ksCer.res  P« ^ PaTe,  lem  ne cU« 
d'uKCe  latli«f«i&  te  lKO»fci«OCC  vinalgte  dou».  Pate.l.en.ent  cU« 
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feront  dcgaidcift  les  (iilpofez  de  aicrnic  façon  »  iSc  couurcz  de  feuilles 
de  roTeau  dans  vn  conneauxlles  font  auilî  defôchces  au  SoIeil>ou  cuit- 
rcs  en  leur  iai,df  confices  aucc  roccre,pour  cftrc  long  temps  gardées. 
eîmni  4      Si  vous  frorez  les  Citrons  cueillis  auec  leurs  rameaux  Feuillus ,  de 
^dtr.       pliflrchlcii  cicdrcmpc,  vous le^ gnrdcrez  rontc  1  ancc  fTn<;  cîlrc  na^^î^^- 
fj  les  cachez     couurcz  d'orge, ils  ne  pouriiront  point:  ou  li  les  enfer- 
mez en  quelque  vaiHcaii  qucceIoit,ou  fi  les  couurczdc  paille  menue. 
Cêrnttlir.         Pourgaidçc  Ic  fruiclqu  on  appelle  communément  cornoillcj  ou 
corneille,  (àot  le  metcrc  dans  vne  bouteitlede  verre  qui  ay  t  la  gueule 
allez  large»&  emplir  ladite  bouteille  de  miel  fofi  bon  &  forr  liquide, 
fMirifffjtw  oudefuccrcau  heu  de  miel  :  de  faiâqucleiusfuccrc  ou  fcraconâicla 
Awrwr*.    corncillc.cfl  fîngulier  au  flux  de  vcnrre,^'  poiu-  cxcirer  l'apperir. 

Pourgirdcr  les  coings, plongez  les  en  hcde  vjn.ou  pom  le  mieuy, 
cnfcruiez  les  dans  po:s  neufs  bien  eRouppcz  «leiqucis  mctcicz  dans 
tonneaux  pleins  de  vin:ou  les  plongerez  dans  le  vin  mefinerpar  ce  mo- 
yen Icscoinesdemeureto'ntfraisA  le  vin  fera  fort  plaifant.  Aucuns  Ict 
glirdentenduj[bife,ouderorge,  ou  fcicuresdc  bois  :  ou  feuilles  défi* 
guiers.  Le^autreslcscouurcntde  Feuilles  &  de  mortier argilleux,  ou 
terre  de  potier, puis  les  fcichcnt  .ni  Soleil,     quand  ils  en  veulent  vfcr, 
ilscalkni  lemoiticr  tSc  trouuent  les  coings  tels  qu'ils  les  y  onr  mis.  Au- 
liMurtits  cunslesmcttéttous  entiers  au  miei.Notetoutesfoisqu  il  ne  faut  point 
f«t^f,«Mli-  mrder  les  coings  en  vne  maifon  oïiily  ait  d'autre  fruiâ  :  car  par  Ieu£ 
<^         leur  aigreur  &odcur,iIs  gaftent  ôc  corrôpent  1«  autres  fruits  qui  Icuc 

ibnt  voinns,&:  mcfmemenc  les  raifînsqueron  vent  garder. 
fj^ff  i^MT-      I.cs  figues  feront  toufiours  récentes ,  Ci  vous  les  mettez  en  vn  pot 
étrwmtu    plein  de  miel  bic  couucrr,de  fortequ'cllcs  nes'étretouchcnr.nv  le  pot 
niefmerou  bic  fi  les  mettez  en  vne couicjc  chacune  i  part,  c\'  pcndczla 
courge  en  vn  lieu  orabtagcux,où  le  feu  ny  la  furacc  nepuilsci  aller;  ou 
fi  vous  les  enièrmés  en  y  n  pot  de  verre  bic  elloupnéde  cire.Les  fekhes 
ne  ferôtcofrôpues^fi  les  ar  ragez  ùss  vne  claye  au  tooc  après  que  le  pain 
,  ene(t.bors,puislesdifpo(czeopotneufdecerrequineibit  poiifd. 
V»»*g*r-  demeureront  long  temps  entiercs,fi  on  les  couure  de  pail- 

étrtmkr**.  le  ,  ou  de  leurs  feuilîcs  feichesjoucnirrmc  en  vn  coffre  fait  de  bois  de 
noycr;ou  fi  on  les  mellcpanny  les  oignons, aufoticlîcs  elles  rendent  CC 
*  plaiHrqu  elles  leur  olicnt  la  plus  grand  patt  de  leur  acrimonie. 

,  Vq  dit  aulH  qu  elles  (èrôcgardees  vertes  vn  an  cnticrafi  eftas  cueiltief 
-  vertes  on  leur  ofte  leur  cotte,&  lesplôgelôcn  miehcemicl  parcenoj 
en  eftiédu  romedeHneuIier  pour  les  gargarifmesdesykcrcs  dugpfie& 
G^J^<i"-*       La  grenade  fc  garde  ,  fi  lors  que lont  meures , ou  prcfquc  meures, 
^    '       vouslcur  tordez  L  pcnr  pédicule  dont  elles  pcndentenl  arbre:oulî 
foudainqu'cfl  cueiiiic, on  1  enduit  toutauiour  auec  argillcdeftrem• 

e;eeneau,puison  rexpofeauSoleiidaD$]'huilcduuce,dan& vn  mol 
r ,  enifeloppec  Se  pendueau  plancher enliea bien cftoupoc^où  lage* 
Icc  ne  Jot^ ne  point  j  OU  mifcen  la  cuue  :  mais  gaide  qu'elle n*y^han» 
€Uic.  Ce  pendant  gouc  Ics-cueillic  lesi&ttuoucnerdottcenicnt  aucda* 
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main  ,  4  fin  de  ne  les  offm^er.  Elles  Ce  gardent  fort  bien  en  (ciaqe  de 
chcfnetCneau  Taliee  ôc  faumeurcOu  bien  les  faut  plonger  entière:»  ca 
CMbooiU4iite,&  cficelte  les  retirer  incontinent,  puis  les  feicber  for 
blc^iottmena  grftoois>oaaD  Soleil  l'cfpace de  huîâionrs, Aucuns  les 
plongent  dans  vn  monceau  de  bled  à  l'ombre  yinCquesi  tant  queleur 
efcorcc  ibîr  cncîucic. 

Les  pommes  après eflrecnciiiics en  remp5  Icrjin,  non  pluuieuxny 
«lubilcux,  regardent  cflcnducslur  l'œil,  nonlur  ia  queue,  fur  vne ta- 
ble couuer(e  de  paille  de  bled  en  vn  lieu  froid ,  non  en  cauc  (  cai  en  ce  Tmmmtsi 
lieu  elles  7  perdentleor  bonne  (koeur)  ayant  les  feneftres  tournées  de*  z*"^* 
ucrs  le  Septentrion ,  qui  ibyentouuertes  en  temps  ferain.'oururdela 
paille,  ou  dansjdel  orge,  on  dans  vu  pot  cire  par  dedans ,  &  bien  cou- 
uert.on  dansvn  vailîèau  dcterrenon  potfTc.qui  foit  perce  nu  rond,& 
bien  connrrtpardcfTus.pnis  pendu  à  vnarbtctoutl'hyiicr,'?i  les  pom- 
mes dciiuu.cront  telles  coaimc  elles  y  auront  eftc  railcs.  Aucuns  les 
CBUcbppcnt  à  part  foy  de  feuilles  de  6gaicr,pois  les  couutcntde  mot» 
ticr  d'argille  blanche,  de  mortier  icci  die  les  «eireni  an  Soleil.  Autres 
après  auoir cueilli  dcchoifi  les  pommes  plus  entietes  roadiues,  Se  bel- 
lesi&  non  trop  meures, deâ>ncent  vn  rouid  ,  auquel  loutdebout  y  ar» 
rangent  ces  fTui<lils,puis  les  couiircnt  d  vn  \\€t  de  paille,  puis  eflendent 
vn  aiure  li^b  de  pommes, conrmiinnt  ainfî  iniques  à  tant  que  Icvaiireau 
fou  plein, lequel  iors renfoncent  c<c  ellouppcnt  (bingncufemcui ,  a  ce 
qu'il  n'ay  t  air  aacunXes  Noi  mas  les  mette  n  t  par  monceaoxp  our  fài- 
releur  ddrc:  Au  païs  d'Orléans  die  de  Touraine  >  ou  les  iàit  leicher  aa 
fonr,pour  lesbanquetsd*Hyuer  Se  du  Printemps. 

Les  nefHes  font  gardées  en  des  petits  vaiflèaux  poiHèz  f  ou  mis  en  ^,^1^ 
I  potse'ntre  deserappesde  raiHns.  /rjr/rr 


des  pots  entre  des  gf 

Les  oliues  lonr  confites  aucc  raumeure,ouauec  vnc  mixtion  de  miei,  olùtetà^àf' 
vinaigre  &  Ici:  Aucunsadiouftc»*tpouliot,rnenthe,  anet,  )eniifque:lc$ 
autres,des  feuilles  de  l'aurienles  autres  ,des  grains  de  latirier. 

Les  poires  fe  garderont longuemet  >  fi  1  on  poifle  la  queue  des  p o  i- 
res^lespend  on  ainilLesautres  mettent  les  poires  dans  vn  viftillèatt  4,9, 
ncufdeterre,&  y  verfentduvincuit>ou  du  raouî^.on  vin  nnrqnc 
le  vaiffeaued plein.  F  es  antres  <:;irdent  les  poires  couuertes  de  iuneu- 
rcs,  on  drrcienre^  Je  boiç.  AucliiisIcs  nicncnt  aucc  fcmlies  de  noyer 
(cichcs.oubicncn  vn  vaiiicau  de  cerre^qui  nefoiigucfcscuir,&y  vcr- 
(èm-dirvii& ftdu  madk,êc  eftouppct  bien  le  vaîHèati  Se  iegardcncAu- 
cuns  1er  mettent  en  des  Ibflb  t  en  .vn  lieu  près  duquel  y  a  vne  eau  cou- 
rante. Aucuns  mettent  parqdartlérs  les  poires  de  certeao ,  de  rofètte» 
6c  de  bon-chrc(licn,<Sc  lesnettoyent  de  leurs  grains,  &  les  defiachent 
auSolcii.àfin  qu'dlesfoyent  bonncsau  Printemps.  Aftarai 

Les  meures,  qui  fon:  bien  eftooppes  c^ans  vn  viilfeau  de  voirrc,(c  i**^» 
gardent  iongucmcnc-  3i  faut  les  rcmplu  par  deiluî  de  Icut  aïs. 
•   '  'Le^^itron  Ôt  i*Orage fc  gardés  en  lacauc  (épatés, ou  dis  la  iaumeute       &  êtS^ 
4evefius,ou  fasTel^os  pat  forme  de  côfiture  avec  le  feK  ainnql'oliue*  ^«^Wir. 
tes MBiies^atrementditesPfc0ès»roat gardées  en  lâumeate  ^ou 


Digitized  by  Google 


LIVRE  III. 

rfiff '*  vintigredout:ottbienlcQrao)r4aofté»r»n(4leféictieec  «kSc^etlilt 
5»if"*'^'  lorrc  des  figuet.Aucun$  letconfifcnt  aucc  du  miel. 

Les  Cormes  font  confîtes  en  vin  doujc.ou  bien  quad  cUes  (ont  ctldU 

Ctrme$  «  lic5onprcJ  le.  plu  5  dures,  &  les  met- on  adoucir  en  vaiircauxcirrerre 
^4Tder.        pleins  ou  prciijiic  pleins, enduits  en  pla(lrc,&  mis  et)  vnc  folle  d'vn  pi 
cden  prot6d,en»lRu  iec.«!x:  au  regard  du  iolcil,puiSi;ouueris  de  terre, 
on  les  peut «uûî  couper  par  lemilîeu.puis4esmcticcftidMr  «qSoleiL 
Les  Francs  de  Damais  feront  iiitres.dans  det  vai(IèaiiXi&  pardeilbt 
Vrunriéejj  OH  lecrcta  du  vin  nonaetcioudavindouXtfteikoapperftoales'VuC^ 


BtCEf  DISCOVRS  SVR  LA  FACONDES 

VINS  FRViCTlERS. 
C  H  A  P.   X  L  I  X. 

Vzpaïsoà  lavigne  ne  peut  (ra£tifier»innibtidel*mi^« 
ruufc  froide  &  inclémence  de  Tatr ,  &  oiï  les  kviOU  en  re- 

compenfc  viennent  fmgalicremcnt  bons  8c  en  grande  a- 
bondancc,  coinnic  eu  Brcraignc,  Normandie, au  paysda 
M2ns,Char(rain,6c  TourainCjCncorc  quel  on  ayt  le  moyeu  dciàirele 
vin  des  grains.que  Tô  nomme  Diere.-toutesfois  pour  moins  de  frais,  de 
plus  grande  cômodicé  l'on  fiûr  vins  des  ftuiâs.leTqoels  anfli  reticnnër 
en  particulier  le  nom  des  Fruiâs,de(qacltiisfi>nrexprim  e/..  A  fçauoir» 
Tommi.     yi„  po(naié,celuy  qui  cft  faiâ  depommet  «encoreiqtieles  Normaas» 
Çw^'        ^  iiHres  p.iVs  voidns  l'appellent  CidrcouCitre  ,  comme  ayant  vnc  o- 
dcur  ou  excellence  femblablc  au  citron.    Vin  ocre,  qui  cil  exprime  de 
poires:vin  de  cormes,  de  coings,  de  grenades ,  de  meures,d  clpine-  vi- 
necte.de  prunellcs,ceuz<|ai  font  tirez  de  teUfruiâs.  £n  quoy  faucoln 
,  (êroer quêtons fcniâsnefont  propresà iàirevin;niais feolementccux 
^inepourriflènt  (àcitement»&  ontgfandequanritcde  fuc  vineux: 
.  tels  que  (ont  ceux  que  nous  auons  maintenant  déclare.  Ams  l'on  n'ex- 
prime vin  de  ceriCcs,  d'autant  qu'e!!:r<;  font  faciles  à  fc  corromprc^lc 
pourrir  bien  toflrny  auHl  d'amandes,  de  noix  communes,  d'auclaines, 
de  pigeons,^  autres  tels  fruicls:par  ce  qu'ils  rendent  vn  humeur  àtM* 
leaxidrnon  viocox.Or  d'autant  qitc  nous  n'aurons  icydeliberé  depar- 
-   Jer  de  tontes  ces  fortes  devins  des  fruiébtinats  lêaleniéEde  ceoc  i]tte  15 
appelle  cidre,  pommé,  perc,carifi.quiaptes  le  fuc  delavigieiôntka 
pmsvtilcs&  neceffaires  liqueurs  à' la  vie  &fantc  de  hommes  :  nous 
merrronsen  auant  quelque Tommaire.  Et  comme  pafTagcr  truche- 
ment tant  de  la  façon  quedcs  vertus  &  qiialuez  d  iceux  cidre, pommé, 
perc,cariii  6(  ccnuoyrons  le  lecleurau  hure  iatin  la  de  longtemps  at- 
tendu de  monficur  Paulmié  doâeoi  Médecin  à  P^ris  pour  anoit  l'en» 
ciere  8c  parfatÛe  cc^noîflànce  de  ce  bceuiiage  lanr  plai&nr  6c  aggrea» 
hU>  Et  pour  entrer  en  propos,  iene  (èny  icyreccrchcderinnentcuc 
premier  de  ce  breuaage.diray  feulement  que  côme  Noc  tranfporté  do 
piaiiam  gouft  da  fuc  i^u'ii  exprima  da  caiÂn  de  Ja  vigne  iaunagc  plan* 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQJ/E.  iji 
tccpar  liiymefroe  ,  fuftlcpictnicf  inucntcurdctairc  &  boire  levin» 
ftaui<|iKlqiie  Nonnid  aifrùiidé  de  ta  (kiienr  dcycate  du  iuft  des  pom- 
mecft  dcspotrc»muenraUfiiç6dacîdrc&  perd,wdis  quelque  Nor* 
niind«carc*cftai  U  baflcNonnadic  appclld  payt  de  Ncos  oa  ce  brcu- 
nage  a  pris  Ton  comroencenienr. 

La  marucrcdÔGtle  fairrrcis  vins  en  qcnfral  cft  dc  curilîir  Icsfruidlj 
non  du  touc  meurs,  &  leslaillcrmcurjr  qncJcjac  temps  à  l*air,ou  dcfci^ 
chcrau  Soleil,  pour  faire  exhaler  leur  bumcurplus  ;i4acux  ,  puis  les 
caflêe^fflroiilîraaoinicttlctoii anrrcsteltinftrafiictspcrans,  &apref 
les  mettre foof  le pteflbir:  fàuc  roucesfbis  lemarqoer  cefteparticonri* 
té  en  d'aucunes  pommes,  lefquellcs  tant  plus  meures  de  iongtempt 
fimc gardées,  rancrneiileur  &  plus  de  vin  cHrs  rendent,  cncorcs  qu'il 
ne  (oit  de  loiigucdurcc.  Au  conrr:ii  rc,lc$  poitcs  Uuuagcs  rendent  plus 
devin  &  de  mcilicur  goufl ,  ^  de  pJus  longue  garde  que  ne  font  les 
prioecs^  Quandlc  fuoeft  exprimé  des  fruiâs,  doitodce  mis  en  ton- 
neaux ,  pou  c  y  beuilltr  quelque  temps  »  9t  eftre goauerné de  la  la^on 
^ii*on  a  accoutumé  de  gOQuerner  le  noufti&viAsiiouaeattlsainfi  que 
nous  deferiroiispliisparticulicretnenr. 

le  Pomme  (ommtnt  tjl  ^dift. 

LEsrin^dcs  truidlsqui  Ion:  en  »  (agc  plus  commun  ,  fonr,  le  Pom  - 
mé& PeréyleTquels  comme  iont  exprimez  de  diucrics  ioitcs  de 
pommes  &  de  poires  >aoffi  (bot  dilR:rentcs  ,  f  ani  en  goufl:  que  bonté, 
root  £ùfe  lepomméfiieiàut  qae  lés  pommes  (bycnt  fiioiiages,  mais 
fianchesArptiuees.creucs  Reproduites  en-pommiers  cultiuez  (oîn- 
gneufcmenc  touc  le  long  de  Tan  née,  félon  la  formel  diligéce  qu'auos 
dffcrir  cvdeiunt  au  pommier  ,  fans  toutesfoisauoir  grand  efgard  nu 
lieu  où  iont  plantez  ^  croilîcnt  le?  pommjcrs.àiçauoir,  iarduis ,  ver- 
gers, termes iabourâbies,ou  autres  tcllesplaces,pourucu  que  le  terroir 
en  foi»  bon  de  bkn  ai!ài(boaé.Sor  root  làuc  que  telles  pommes  ayét  la 
chair  ferroe,lblid^compagnee  de  beaucoup  de  fuc^d  odeur  çlaifant 
dVngouft  gracieux  &de  belle  couleur:  quelles  font  les  pômes  d  heiroët 
de  roQucau.dc  malingre,de  râbure,de  belle  fcmc,dc  gaueler,dc  claguet 
de  qrosœiKdevrrr,decurtin,degro(lcenie,dcruquc,dc  lûg.dccunoet 
fur,dc  cunocf  doux, de  barbaricdc  rougcIct,dc  icngelet.de  fandouillc. 
Lesj)ôme$decourt-pcdu,pâtîc  p6mc,tranc  eflu.encoresque  foyenc 
ftlches,d*odcorplaisar,dè  dcgouftgradctnrurroHtesroriesdepômes^ . 
ne  (ont  propres  cendumoinsà  fiiirelepdmé.tltà  rarfon  de  la  tendreté 
&  délicat e^Tè  de  leur  chair^q  du  peu-de  Uic»&  nôaflèz  fulfilànt  pour  en 
exprimer  5c  fàirepôm^en  quârité.ioint  c^ur  ce*;  p6nie<;  ne  fonr  îi^r  Fre- 
quc(cs,ny  croilTenten celle abôdâceq tic  icsautrcs, ains  vaut  mieux  les 
gatdcr  pour  le  mlger.â;  pour  cftrceniploy ces  en  iuft  pour  faire  fyrops 
du  Roy  SabQr,Saporis,&<ie  fuccis  pomot  um  qu'au  boire  commun. 

Lexemps  de  cueillir  eespommes,eft  le  plus  commun  ï  h  my- Sep* 
cembre,  après  qu'elles  ont  endure  les  chaleurs  d'Efté,  &  receu  quel* 
qac  petite  ploye,d(  doux  vent  de  Septembre:aucunese(lan  s  bien  meu- 
ta  X  dratces  non  cncores  du  tout  meures» .  principalement  ccUes  qui 
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ont  U  chair  plus  folide  Se  moins  dc!icatc:à  laplufpart  dcfqucMcscftM 
g.irdccs  quelque  temps  le  iufl:  accroiil  Xccuit,  &  fctJiG;crc  pac  leurcha> 
Icuctuturellç.Pour  les cuciliiri  os  aide  dcgaulcs  &  lie pcrckcs.aind  q 
de  la  main  à  cueillir  celles  que  Ion  veut  garder  doit  oa  cHoifîr  qoei» 
que  iournee  belle  claire  friche  de  beau  &  plein  SolciLc^r  ù  ék»  eftdéc 
humed^ccs  Je  quelque  pluye  ou  rofee  elles  fc  pourriroyeoc  au  grenier* 

Eftain  cueillies  ne  fe  doyucnc  Ci  foudain  employer  à  faire  pommé, 
mais  les  faut  faire  migeotrerf  comme  difcnt  IcsNornuns  )  5f  garder 
quelques  troisicpmaines  ou  vn  mois ,  voire  plus  o-i  moins  félon  leur 
conûilencc  Se  cfpecCjà  la  charge  qu  on  aie  ioiag  qu  elles  ne  fc  pourtil* 
fent.  Les  emonceier  par  grand  rasés  lardins^ou  fonz  quelque  toiâ  à 
faïr  quand  il  ne  gele  poinc,ou  quand  il  gele^es  conurir  defoër  re  (wC» 
chemenc  battu,  ou  de  quelque  couris  ou  Iiâ;s  de  plumes  pour  les  gar*  . 
dcr  delageicc.  Aucuns  durant  les  grades  gcllces  les  couurenr  de  draps 
de  coillc  trempez  en  eau  &  exprimez,  lefquelscngelcz  cmpefchét  que 
l'aïr  ft  oid  a  y  puiOl' pénétrer.  Le  meilleur  fcroir  que  le  grenier  fuil 
cliaud,  nonpauc  de  pla^lren'y  de  cuiic,maisdeiucrrc  ayaiu  les  fene- 
ftresbien  ctofes,  les  portes  bien  ftrniecs,&  les  fifTures  bieneftouppecs 
pour  empefcherl'encreeaa  froid.  Ne  faut  ce  neantmoins  attendre  à 
faire  le  pom  me  iuiques  à  ce  qu'elles  loyeni  exaâemér  mentes  &  quafi 
proches  à  fe  ponrrir.principalemcnt,  mais  faut  anticiper  quelque  peu 
auant  ccflccxaLlc  maturité  autrement  le  pomméneleradc  g^irdc ,  ôc 
auragrande  quantité  de  he  ,couucrrauiIi  de  plufieucsileurs  blancha- 
ftresnaecantes  pardcHiis.  Si  elles  font  gelées  ne  vous  amufezàikirc 
pomme»  car  ayans  perdu  leur  odeur  8c  couleur  naturelle  âc  accouftn^ 
mec,ont  audî  perdu  toute  leur  force&  verta,ains  d*icellesne  pourroic 
eftrelàitqu'vn  pom  mé  crud  débile,  mal  plaiGmt,  aqueux  ou  II  cm  ce  de 
garde,  raiis  qui  s'aigriroit  foudain.  Qr^and  donc  les  pommes  fc  feront 
fort  bien  mtgeottccs  5c  auront  acquis  vne  maturité  non  du  toutcxa- 
âe,  mais  qui  icia  au  premier  ou  moyen  degré  de  maturité,  £c  qu'elles 
expireront  vn  odeur  fort  plailànr,lors  le  temps  fera  commoded  en  fai- 
re pommé.  Qu'elle  opporconît^  fi delat(Iê»&  attendes  leur  entiete 
maturtté^elles  Hcflriront  Se  deuiendrontchetifuesiatns  lepomméqtii 
en  (èra exprimé  fera aqueux,deb île  de  aigre  incontinent. 

La  manière  d'en  exprimer  le  Pommé  cfl:  diuers  au  pays  deNcuz. 
Aucuns efcachent  lespommesauecvn  mailier,lcs  mettent  en  tôneaux, 

i)uis  1  cmpitticnc  de  grande  quantité  d'eau, les  iaillcut  fcrmctcr,  bouil- 
ir&efcumeriufqucsàcequereauaytacquisla  verra  des  pommés. 
Autres  les  pillent  dans  vn  mortier,puis  auec  grande  q  uantité  d'din  les 
verlèmen  q;ic!que  tonneau Hms attendre qn'elles  bouillent  âc  rendét 
cÇcume.  Ces  deux  façons  ne  font  degrande  teqnefte»  cellecy  cfl  la 
meilleure, faut  cfcaclu-r  les  pomes  prcmicrcmcnr,puislesprcflurcr;lc 
moycdelcs  elcachcr  eli  les  mettre  dcdûs  vn  prelloir,  lequel  foitfairen 
rotondité,  contenant  de  tout  fcpt  ou  huid  toifes,  ledit  tour  ôc  circaic 
ayant  forme  d'auges,  larges  Se  profondes  pour  le  moins  de  deux  pieds 
(  clquéllcs  a  ugc  s  tetôt  mifes  &  contenues  lerditces  pommes  pour  eftre 
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'|ti»(erMCS^iiiieikx aircftccs.) Pat  dedans  cet  «ueet-loU fefw  tourner 
vneoodcttx  grandt  mettlcs  4<i  piene  oi»  de  boit  dur  >  -pefitnc  ft^mad 
fif ,  ayans formedc rou^,  condiaicejparvabccuf ou  cneual  oiideux, 

alTcz  forrs  &C  piniïiints ,  ainfî  que  nous  nuons  dit  en  la  façon  des  hui. 
les:  Quand  les  pommes  Icror.t  1  uftii  animent  cfcacliccs.faut  amalfcrla 
pilee,  laietur  dedans  Us  cuucs propres,  &  lalailTercuucr  quelque 
temps  corome  le  vin,&  après  qu  cUcauracuuc,  cfj^uilct  Iciuft,  ou  U^^ 
qoeor  ou  vin(appeUê  le  conine.iLce  pl«ra)qiii(èra  efcool^^Gins  eftre 
ftcSé^tç  levcrTer  en  tonneaux*  £>yene  pipes  ou  muis  vieUs  ou  tous 
«leuftypounieu  qu'ils  ne  foycnc  imbu  s  de  mauuaife  liqueur:  les  meil- 
leurs tonneaux  de  tous,  fontccuxaufquclsy  n  ci:  du  vifî ,  principale- 
ment duvinblaoc:c4cia  iaueurduvinceiidlcpommc  plus  gracieux 
Àamourcux.Le cidre  qui  yientlibrcmcntfanscftrcprclie  cit  k  mal- 
leur  &  plus  doux,  nontonteslbis  plusfort  que  ccluy  quia  cnduréle 
prejfuragey  meilleur  auffitfc  plus  excellenieûceluy  quieftfaiâfanS 
meflange  aucune  d'eau:  vraycft  que  quand  les  pommes  ontlacbair 
fore  (ôtidc  6c  peu  humide ,  &  le  go  aucunement  afpre  »  ne  fera  mal 
iaiâ  pour  aider  à  les  efcacher^y  raeflcr  vnpcn  d'eau  mcfine  après  qwc 
fontiacGrachees  par  la  force  de  la  meule  tournante ,  lors  que  cuuenc 
encores:  &  aupaïauancquelcuc  cuuccioïc  miiciuclciuccsuuprci- 
ibkjô  y  ponrrameflcc  de  l'eau,  à  fin  d'eropcfcher  quek  ctdre  ne  s'jeo'* 

Eaifleft  nelôic  croprurfic  yérdelecLereftcdelaeuueercraporcé . 
rlemcts  ou  preflbir,  entrelaffôde  foerre  long  pour  le  contenir  9c 
arrefterquMnc  fefpandcça&:  là,  cf^-rint  prcift?  fur lemecs(nepoutt& 
la  pomme  pour  fa  roconditéjfarrcilcrious  1  iiui:>  Vautres  aiz  du  preA 
Coir  fnns  cure  retenue  és  coftez  par  quelque  chofc  )  ce  qui  l'ci coulera 
auprclVurage  fera  verfé  en  tonneaux,  &mefléparmilcprenuer:oa 
poarle  mieux  wft  k  part  ainfi  que  Ion  fait  du  vm»  ians  le  meflec  par> 
myceluy  quilèraTcno  librement  &(àns  eftcepreffô:  lequel  eft plus 
foc^non  pas  fi  doux  ny  H  plaifant  que  ccluy  cy. 

Le  marc  dclaifT^^  :iprcs  1-  prclfnrn^e.fera  de  rcchcfmis  &pilc  dcdas 
vnc  cuue.fur  lequel  on  vcricrafuftîiatcquâcicc  d'eau, &:  lehilfcra  on 
ainiî  crctnpec.rcpofcr  ôc  bouillir  vingtquacrc  heures  :  puis  oo  en  fera 
comme vne  dcipencedc cidre.Pour faire ceftedeipencc* Ion amaflè» 
sa  Icmarcdequatre  tonneaux  de  ddre,pouren  fairevntonneau* 

Quand  leddre  cft  entonné^ut  le  laifTer  bouillir  dans  le  tonneau 
■p^rlebiondon ouqertdu  tonneau,& ietccr toutes fes e(cumcs  &  im- 
iTiorciiccs,tour  ain/î  que  le  vin:  puis  quand  fera  bien  defpuré ,  le  bien 
bondôner,quclqucfois  on  cfiouppc  le  boudô  du  tôncau,  ÔC  Ion  laiilc 
ainfi  bouillir  le  cidre  dcdâs  fon  tûncau  bondonné ,  mais  ce  pendant  il 
ne  faut  que  le  tonneau  foit  du  tout  plein auitqatlbouillc,  de  ctaincc 
qoeboutUit^  nef4Spele  tÔneau.Et  tel  cidre  à  u  Terité  dk  beaucouj^' 
plus  fortqueceloy  qnîbouilliniparlabondô  ouuertdutÔneaii>M^ 
CLvelque^eufiimeux.&non  fi  plaifant qucfautre^^ mettre  au  ccUkt 
mmiit  ni/ucr^ft  colacaue  durantl'£fli  fotu  cftce  bien  gardé. 


L'î  R  E   II  I..  " 

Le  pommé  tègottaernequâjiiiftu  gouft  tout  iitifi  que  lëvtn*  cardài 
<X>mmeiicpmen(ilcft<leux,piiisiireparé,&loiseft  vn  peupicquinet 
Etqaaodeftdu  toiK  paré  ,il  a  lors  vn  goufl  plus  afpre ,  ains  chaiige'dc 
gou(l  aucc  le  ccmps,de  melmc  façô  quelcf  io,plttsplailanttoatesfi^ 
quand  il  Te  parc,quc  quand  cftparé. 

Le  ponimé  cft  de  iiKiU«urc  garde  qucle  pcré^&fc  trouucnt  dcspô— 
ffîczdulli  bonscnlciKcndcok  de  deux  6:  uoisans,  comme  Ion  fai<%' 
dj»  vinsivray  eft  que  Torc  (UbicAs  «tn  mefmes  accidents-  que-levin»- 
6c  let  £iotai»(fi  biécomrcgarder  en  perce  coinkneie  vîn^ne  leordon* 
xMnc  vent  en  les  cif  anc  fi  poflible  eft^ou  &  on  (car  en  donne,  leur  don- 
ner le  faucct  à  dcmy  ouucrt,  recoignant  le  vcnr  auparau3t  que  de  fcr-^ 
mer  la  fontAiac.Sicoft  que  le  tonneau  du  cidre  fera  vuidé,  nefauey 
laitrerlongcemps  croupir  la  lie,  autrcrocntficngcndrcra  vnc  infini- 
té d<;vers,quiappoicerontmauuaisodcur|&  puanteur  au  tonncau,<Sc- 
krcndront  inutile  par  aprcsàreceuoirddîw.VoiUtoucliantlafaçon». 
&  garde dactdce.  Maintenant  parlons  du  chois<qaelondoitiàtreds 
pommes. 

pour auoir cidre cxccUknt/.vit lefairc dcpommes douces,  d'v'nc/ 
ou  de  pluficurs  cTpeccs,  qui  toutcsfois  loy  cnt  chacuncs  en  Ton  cfpcce 
fort  boJincs.de  go uftplâi Tant    odeur  fuaue,  &  IcrqucUesfaudra  ef- 
cacher  à  parc,puis'  les  meflerenfcmblc  foubsle  prclToir .  Ccluy  qui  elb 
laî^dcpommes douces mefleesparmy  des  aierctces^  fi'eftpas-fiex^ 
cellenc,  qui  toutcsfois  durantes  grandes chsSeursd'Efté,  dokeiftre 
^  prcfcré  aux  cidres  plus  excellents  d'autant  qu*itcftplus  cleret,  net 
chatirii-poiiu  tant  &  appaile mieux  lafoif.Eth  li  veritc  jon  conqnoift- 
ijac  cxpcncnec  que  le  cidrequiert  faidl:  de  punîmes  doucesquionc 
uchair  molette  &:  tendre  ellfortfàcilcàs  ajgar ,  (î  onncmeflepar- 
mf  ces  pommes  quelques  autres  qui  Ibycnt  aijjrcttcs,  d'autant  que 
tcUes pommes  douces»  ontvne  chàleor  fore  debile&  ftctlciicdii^ 
flper.  Mais  les  pommes  douces,  qui  ont  vncpulpeferme,  &Tnnift-  ' 
cralîc,  ne  demande  aucunement  la meflangcdespommcsaigrettes, 
pour  hiirc  bon  cidre.  Vray  eft  que  les  pommes  douces  rendeiitmoins 
demitquelcs  aigres.  Mais  d'autant  quclcs  douces  font  moins- fuc- 
Cl»lcnteSj4e  ont  Tes  fuc  plus  cralTe&cipois,  d  autant  que  k  cidre  en  . 
eft  meillcur,f€  gard  e  pl  u  s  long  tcraps,&doDDéc  meilleure  nourri  tore 
a»  corp<,commoaoffi  eft  plus  long  temps  à  Te  parer  Jin  contraire,Ies  ■ 
pommes  douces  quirendét  beaoceop  deiuft,fontploi  deddre  :  mais 
cecidrc  n'cftfî  bon, ny  de  fi  bonne  nourriture,  quoy  qu'il  fcparcfbn- 
dain,cv  tou  bien  toll  en  fa  boytc. Les  pommes  aigrettes  rédcnt-bcau- . 
^<^i^^i^tt»aqucux  «ScdclK:at,&  quiiè  clariicroudain,maisquinour 

Le  cidre  qui  eft  tout  ptir*  ^  qui  eft  préparé  Emsancnnemeflange 

d* eau  Ce  clarifie  ôc  Ce  dépure  plus  tard  que  ccluy  queft  fàiâaueceaot  . 

auffirctict  il  plus  long  céps  la  faucur,rodeur&  toutes  les  autres  qua- 
licezfic  vertus  des  pommes  dont cfl  exprimé.  C  rî'eau tant foit  elle  . 
n«ilcc  en  petite  quauutc,  lix  oioispallcz  ou  au  plus  taidi'an  expir^  , 
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-làkayçnr  le  c^dre:voirc  beaucoup  pluftoûcn  une  plus  grande  quaii- 
-  cité  qu  elle  y  icn  me(lec>coiiu&e  en  la  de^cncedu  cydre.Parquoy  les 
'CTdccs  que  Ion  veut  cftse  deeafde»doyueatcftre  préparez  unscau, 
laftoft  û  on  les  rrouue  trop  £ct$ ,  y  mcflor  de  Tcao  qnandonljcs  boi- 
ra, commclon  fiiô:  an  vin,  principalement  lors  qocqudqaenaUdic 
•ièprclcncc,qui  dtni.inde  vn  bccuuage  Forcaqueux. 

Les  cidres  font  diîfcrencs  l'vn  d'aucc  l'aucre,  principalement  en 
couleur  &  faucur.Car  quant  à  la  coulcur,aucuns  {bnccfcarkcinsjqua- 
itièmblables^  vin  clercc^  qui  Ce  foncauecdesponmescougcs  pasd^ 
'dans  8c  debocs,  tels  (ont  de  longncdurce^  &  ne  fe  dcpurcm^e  buid 
derets,  ftontYn  gouft  approchants  moisapces,  puis  deviennent  à 
ITuppocras.  Autres  font  mufcatelh'ns qui  rcflcmblcntcn  coulct  r  ^  ' 
faucur  à  la  mukaccUc.La  pluspart  des  auucsibnc iauna^rcs^fic  aucûs, 
clcrs,  comme  eau  de  roche. 

Quant  à  la  (àueur.  Tous  cidres  pour  eftre  bons  doiacnceflrc  doux, 
-ou  quelque  peu,anier,ou  aigret/oic  qu'iU  foyent  noimelleinent  Aici^ 
oiûade  longtemps.  Vray  cft  qued^ancons^i'onc  point  de  gouft  non 
plus  que  de  l'eau.  Aucuns  font  de  manuais  gouft,  qu'ils  ont  de  (oy,  ou 
du  terroir,  ou  du  tonneau,  ou  dufocrre,  on  d'autre  oufccfirangerc. 
Ceux  qui  iont  doux ,  tant  ceux  qui  font  nouucUcmcnt  raidls,qucdc 
long  temps  dépurez,  Font  les  mciiicuis  de  tous,  qui  nouinilcnc  beau- 
coup. Vray  eft  que  les  nooneauxenflent 6c  oppiUentiles dépurez  Coàt 
propres  pour  les  pulmoniques,  &  ceux  qui  ibnc  calcoleox,  ou  ont  des 
^cccesaux ceins, à laveiEe.  Ceux  qui  tont  amers,dc  perreuerenten 
celle  amertume  font  mauuai'^.  Mais  ceux  quiau  commencemrt  amers 
dcuiennent  doux  ,  font  It^  meilleurs  <ic  tous,  &  fontdc  bonne  garde. 
Ceux  quiiônt  Verdelets,  i  iis  demeurent  touiiours  verdclets,neiomà  , 
prifcr  :  mais  n  auec  le  temps  ils  changent  ccftc  verdeur  en  quelque 
douceur,tels(bncbonsde  de  garde. 

Lon  peut  auflî  faire  pommé  de  pommesûouages:  mais  tel  pomm4 
encores  que  (bit  de  meilleure ^rde que  cehiy  qui  efl  faiâ  de  pomme 
franchcs,codtesfoiso*cftcancgKacieux,nyuntpKofficabiepouri'cAo- 
raach. 

Les  bons  mefnagers  ne  perdent  le  marc  du  prcllutagc  des  pommes, 
mais  comme  auons  dit,  le  iettent  dans  des  connfiUix,&  auecfuffi&nco 
quantité  d'eau  de  fontaine  en  font  defpeniê  de  ddretpiufîeuis  n  enti6> 

>nent  conte,  mais  le  ieitét  aucc  le  fîcn  &  autres  ordur  cSyCdansafTcurez 
qu'il  de^eiche  &  rédfterile  le  lieu  &  place  où  efticttc.  EslieuxoM'on 
n*a  commodité  demetîles.prcfToir,  &:  autres  lieux  &  inftruméts  pour 
faire  cidrc,lon  cfcachc  les  pômes.non  de  toutes  fortes, mais  (eulcmeut 
les  fauuagcSjlbus  v  u  pilon, puis  on  les  vciic  ainii  eicachccs  en  des  lon- 

'iieauz  auecfiifEfànte  quantité  d'eau,&  Ion  appelle  ce  ddre|»inette. 

Qiuntaux  Acuités  6c  vertus  du pomméfCUes  do yucnt  crtrc  mcfu-  p;^^^^ 
tecs,  de  fon  gouft ,  dw  fon  aagc ,  &  durée ,  &  dcûcompontion  :  Ion        ^  ♦ 

^oaftdeipeDdnonieuiemenc  deia  (àueui despommes  dont  e(l  faîâ;^. 
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kfiiaelles  font  douces ,  ou  aigres,  ou  aTpres,  ou  mcftiac£,ouinnpi<3cs: 
maisauflîdcra.igc  d'iccluy,cnforcc  que  le  potnmé/il  cft  gardé,  auec 
le  temps  change  de  gouft,5c  acquière  vncaucrc  fiiicur  aprcs  qu'cfl- pa- 
rc,quc  lois  cju'il  le  pare^u  qu  li  viem  d'cftr  c  pai  c ,  de  «icfoic  façô  <juc 
le  vin  nouueauj  deucnantTÎeil  acquiert  aiieck  wmMdiuiCrfirsqiiaU- 
IWiMM/JvM.  ccz:LeddrcdoncoU'ponuné<]titeftcloux>àrai(ôn  de  (à  Suceur  qui. 

pooienc  de  clulcar  cempcrecycrchauffc  medioccemeot  &  r  a  H  i  c  fchift 
le  moins  de  tous,  ains  entre  les  cidres  cil  le  plus  alimcnteux,&  le  plu» 
profficablepourvferenbreuuagcàccux  principalement  quiontl'c-* 
flomach  froid  &  fec  :  comme  aulll  fort  peu  profticablc  à  ceux  qui  ont 
rcitomacli  ciiaud,ioiLpcuou  beaucoup  :  plein  dhumiditcz,  molla- 
Ske,9L  fabieû  aux  vomillèmcntt  cholenqoct:aofli  en  tel  tcmperaméc- 
ic  c^SplextOA  chaude  &  cholérique  deftomacb,  cft  beibiiiyainfiqu'aa 
via, mcflecquanctt^(itffifance d'eau patnûle  cidre  doux  «pour  en  vfçr 
en  brcuuage,principalcmcntaux  fcbricitnns,&  durant  les  grades  cha- 
leurs d'Efté,moycnnantqucccluy  qui  en  boitnefoitfubicéèaux  crnn- 
checs&:  colique: d'autant  que  le  cidre  doux,expriroé  nonuellement  de 
pommes  douces,e(b  véteux  de  ion  naturel,  comme  aulli  font  les pon> 
mes  douces:  c'èftpourquoy  les  médecins  cpnlètUent  défaire  cuire  les  > 
^  pommes  douces  entre  les  cendres  à  ceux  qui  en  veulent  manger ,  ^ 
queTaquonté^  humidité  grande  d'icelles,  quiedla  fourcede  leurs 
vcntolitczjfc  ptiilfe  digcrer  par  le  moyen  de  la  chaleur  du  feu:  pour  U 
mcnncoccadonny  les  poramcs  ny  le  cidre  doux  à  raifon  de  leur  vcn'^ 
toiiu  lontproprcbreuuagcaux  goutteux,  d  au ratu  que,  àiniiqu  eiU- 
nea(  les  awdeciiis  Arabes  y  ils  engendrent  &  enuoyent  quantité  de 
vents  aux  moicles  6c  nerfs,  qui  ne  lèpeuaent  di0budre  qu  auec  peine 
^longueur  de  tcmps:Entre1es  cidres  doux,les  meilleurs  &:  plus  fain»  • 
font, ceux  quifbntfaids  des  pommes  d'HcroSt,  de  Cunoetdoux,  de 
Cnrtin,  Se  de  Rcngelcc ,  parce  que  ces  pommes  ibnifoxtdoiICCS,dc 
couleur  dorée, de  bonne  odeur,&  de  longue  garde. 
Ciirt.  0i^rei.      Le  cidre  acidc,&aigret>foitfaiâ  de  pommes  aigres,fo)tdcucnu  tel 
par  re(pacc  de  temps,d'autât  qu*tt  eft  fort  aqueux,  &  quelque  peu  ter- 
rcilre.ains  forcittbril,&  penctradf,&  cencantmoins  quelque  peu  c6- 
fortaiif  &  aftringét,  c(l  hnguiier  à  tempérer  la  chaleur  d'vn  eftomach* . 
Ik  foyç  chiuds,  d*vn  fangardant  5c  bilieux  :  pou rnrrcfter  les  vomiCTe- 
mcnts  &  dcfluxions  choleriques,&:  adultcsrpour  appaifer  la  foifrponc 
fubiilict  &  incifcr  les  humeurs  grolFcsÂ:  vii'qucurcs,cant  chaudes  que 
froides  mais  principalement  les  chaudes  :Tel  cidre  cil  brcuuage  fort 
commode  au  lieu  de  vin  pour  les  febridtants»  pofir  ceux  qui  ont;cha« 
leurdefoyc&dc  fang,pour  les  grateleux^pour  tes  goutteux  de  cau(ès  . 

humeurs  chauds,  &c  n'cdbefoiug  le  détremper  d'caUi- Entre  les  ci- 
dres aigrets  ,  les  plus  fîins  (ont  ceux  qui  font  faits  despommesdcM^ 
lingre,dc  Rouucaa,dc  Rambure,&  de  Cunoct  fur. 
cidf*  éf^rt.       Le  cidre  aiprc ,  d'auuiic  qu'ell  fort  froid     fcc,  n'eft  bon  que  à  U 
longue*  de  non  plaftpft  qu'il  ayc  perdu  ccfte  afprcté,  changeant 
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5 ride  fr  oiduic  oc  iuchcreflccn  vnc  moindre  froidure,  accompagncc 
equciqaehainûltc4  cktntûf  iadoaccur,  ou  addité,ainiî  <juc  uout 
▼oyons  aduenir  et  iYoiâ|,qui  n'eftant  encores  meucs  ont  vne  ùnwt 
lbRa^re,mais  venansè  naturicé, changent  de  peu  à  peu  leur  âCj^ttié 
envneacidué,  puis  en  vne  douceur  plaiiânce.  Parquoy  Ion  ne  doit 
boire  de  tels  cidres  que  Hicn  tard:  ou  fi  laneccflîté  commande  d'rn- 
boire,  ics  Fauttrcmpcr  aucc  luffi/ante  quantité  d'eau,  autrement eii- 
durcironcie  vcntrc:cau{cc6tilau£unc,diiiicullé d'haleine,  &  vuein- 
Iûiité4'obftroâions:exctceroacf%(îeon  crudiuz  en  l'eilomach ,  in- 
ttftint,5f  premières  ▼dneKfuInccontvncftoniadi  foible:  cneendtes 
wàmfojcvnùm^poêf  koid ,  & picuiceux:enuoyerontpTu(îeurg 
vapeurs  trrpnifTcs  au  cerucau,quicau feront  douleurs  detcftc  :  offcnfè- 
roatlcjnerfs ,  &iointures:  vrayeft  qu'ils  npportent  ceftecommodi- 
té,qu*il5  confortent  aucunement  vneftomnch  }anguidc,mollaftre,& 
dutoucdeipourucu  d'appccic,qucleilccluy  des  tcuimcs  nouuellemét 
groifès,  aux  efttanges  appedts  dciqoeUcclt  cidres  font  remèdes  fort 
propres,  prompts  &  ilngulicrs/qu ilsacreftcnt  les€Xcefl|&  Toniflè- 
mencs.toutc  force  de  flnx de  ventre,  &  toute  manicrede  defluxions^ 
mcfmcfur  les  ioinrurcs  :  qn'i!?  affoupifTcnt  les  battements  de  coeur, 
Se  faillan ces:  qu'ils  ay  dent  à  taire  la  digcftion ,  beus  fur  la  fin  du  part-, 
moyennant, orameauons  dic,qu'ils ioyent  dcftrcrapez  aiiccvnpea 
d'eaupout  leur  diininuerce{lepeiânteur&  tardiuecéà  pcnet£er,fuy- 
oànr  ieeoafejl  de  GaIicn,qQi  donnetrois  tnoy  ens  pour  vfer  des  pom* 
mes  &  poires  ponti^ues  &  ftipdques  (ans  aucnn  dommage  de  b  iàn- 
té:lepremier  moyen  eft ,  les  faire  bouillir  en  eau  à  fin  de  leur  acqué- 
rir vnc  hnmîdit«^  molIcfTcrlc  fécond  ,  les  cxpoferà  lavapcur  &  fu- 
mée de  i'eau  bouillante  pour  les  humecter  &  meurir:letroihclme  les 
coupper  parle  milieu,  o  fier  leurs  pépins  intérieurs,  au  lieu  d'iccux 
mettre  mici  ou  fuccre,puis  les  faire  cuire  entre  deux  cendres  chaudes 
tiels  àdces  font  hàSts  principalement  de  pommes  de  rougdet»  des 
pommes  (àuuages  non  entées  ny  cultiuces,  des  pommes  bcquct  ,det 
y«Mttmesrellet,&autrescellesquiontlacotte  de diuerfe couleur.  .^j^ 

Les  cidres  infîpides  pour  leur  grande  aquofitr,  font  fncilcs  à  Ce  cor-  jff^ 
fomprcjnonicuicmcntcn  leur  vailîcau,m.\is  ^ullibpusôc  viurpezCQ 
breuuagc:parce  n'en  faut  tenir  aucun  compte. 

Quaud  aux  cidres  mcftifs^c  cft  à  dire  qui  participent  de  diuerfes  (à-  Odro  mtftijt 
iieurs,commeaig;re-douz»oo  a^re-doux»  ou  de  cale  autre meflangc 
de ûoear»d6S aigre-doux  font beâncotip  meilleurs  &  plus  fains,  que 
kl  alpres-doaXtd'autantqac ceux  li  non  (êuiemét font  plus  plaifâns, 
rn:îi5'aun!plus  cou1nn';,pcnct:rans,&'incifîfç,queceifx-cy  ,rfqnc!sà  rai 
fon  de  Taiprt  té  10  m  te  à  la  douceur ,  y  3  vnc  craCïïtic  pcianteurqui 
les  arreftcâc  fait  long  temps  tarder  aux  hypochoudrc$,oùilspcuiicnt 
oogendrer  des  crudicez  &  plnûeurs  opilacions. 

Quand  à  i  aagf    dmcedes  cidres^  ceux  qui  ibttt  nouncllcnent 
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liids,cncoccscroubIes,nondcpuiezny  dcfcquez,  ne  font  Tains, 
Ae  peuaentclbebcos  UnsdomnagedercftQaiachjiâiu^otilqirdc 
fte,  iànsvneinftmcé  d'obftniâîons &;âOcrcs accidents  fafcheux à  Ift 
j(kt]cé:Ccux  quiXblltcrop rur-annrz,dequi  tirent  dcûarurraigre  ,  nd 
font  moins  dommageables  que  les  précédents, parquoy  n'en  faut  vfer 
que  lors  q u'ils  font  bien  parez  &6,  au  milieu  de  leur  aa^«^ia£ i^ue nous 
voyons clhc  obferu^auvin. 

(Quanta  leur  corapofiuon,  c<ux  làibnclésmeiUeuis,  plusûins  8t 
plus^  faciles  à  digerer>qoi  (bntfaiâf de  pommes  bien  mcufes»  cociUict 
en  leurs  temps,  &  non  trop  long  temps  gardées  :iqutfimt&iâcsaiii^ 
f\  d'vnc(èulee^eced*honimes,ou  bien  de  plu (ieurseipeccSy  maison 
fymbolizantcs  en  gouft,ou  bien  dcgouft  diucrs,mais  tels  qui  puilFcnt 
lccontcn\pererciiicmbIc:&:  rendre  vngoull plus  plaifaniquc  le  leur 
àparc  comme  Hlon  mclloit  paimy  des  pommes  fore  douces,  autres 

Îiui  furent  aigres,  telle  meflÀngefiroitTn  cidre  beaucoup  plus  plai» 
anc  Ce  pins  proffitable  que  Vne  ièulc  elpcce  de  pommes  :  Les  cidres 
pareillement  faiâs  de  feules  ponunes-Yalent  mieux  que  fùùt  de  p6*  ' 
mcsâc  picf res  conca(&cs  Se  prefHirces  enlèmble  :  meiUenrs^flî,  de 

flus-faius  font  ceux  qui  font  faiifls  fins cau,qu*aiiec eau,  d'autantquc 
eau  leur  f.iic  perdre  leur  gouft  naturel,  les  fait  aigrir  &  corrompre  fa»- 
cilemét;&:  cmpcrdicnc  qu'ils  ne  foycnc  de  gardc.parquoy  vaut  mieux 
»f  meflcr  aucunement  de  reauenIear£içan,pIu(loft  quadoolesboic 
lesdctsempcr  6e  y  verierderean  fi Unecefficé  le  requiers  A&iclonict 
OCcaHons  qu'auons  n'agncresdc(crit. 

Le  pire  de  tous  les  pommez,  c(l  ccluy  qui  eftfaiû  dés  pommes 
niuuagcs,cfcachees  &c  concallces aucc  vn  pilon,puisiettees  dedans  vn 
tonneau auec  eaude  Fontaine  en  luffifantc  quantité:Encorespîus  pire 
e(l  ccluy  qui  ell  faid  du  marc  des  pommes  picirur  ces:  audîictic  dcdâs 
vn  vaideau  anecrnfiSiàntequantitéd'eaucparquoy  puisqueJcs  ddres, 
tancplaifànts  &  excellentsfoyent-ils,nedonnftiiotiinKnre.ài»cofpi 
qni  luy  l'oit  beaucoup  proniuble,ainfi  que  cy  après diicoucoos  »  cc^ 
hiy  qui  H-Ta  foigncux  de  fa  fanté,nc  doit  vfer  que  des  cidres  meilleursi 

Noiis  parlero ns  c n corcs  des  facultés  4u.ci4rc>au lime iîxicim^auliea * 
ou  traiâjcrous  dcs  Uçaltsz  du  vin. , 

^"peti  Ce  faid  de  pluficurs  fortes  dc  poires»  AvcuaefMi  - 

p  !  > i r  f  s  ru d  c s ,  afprcs,  aigres  &  (3uuagcs,nulltmcnt  culti- 
u  CCS  par  plantcr,cnter,ou  autre  manière  de  culture:  tel 
pcrccftdc  bonne  garde  ,  voire  iufques  à  trois  &  quatre 
,ans,mulleui  à  lafîn  qu'au  commciKcment;  Quelques- 
fois  de  peih»  branches,  tendres ft.deltcjtesy  quelles 
foncpoites  de  bon  chrc(lien,dcnoftrcDam<udr  Colette  dc  liaAiueau» 
diftfcqoiilri.  d^mQUar(^5lçverd«;|ict>.d<bcaccc9  dipUjqucsdvfon^^. 
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dcconiUart,d'angoiirc,  decertcau,  k  deux  tcftes,  de  roufeau,  de  Dieu, 
dcboîs  Hicrofinc  ;  Se  tclperé<rft  plaifant  pourquclqiic  tcraps,  mais 
quand  il  a  ^aiic  cinq  mois,  il  deutcnc  uop  milpidc  6c  cfuencé  :  le  mcil' 
leurre  plus  excellent  de  tons ,  fe  fait  depoiresdf  aces  iauncs ,  &  bien 
CDldoees,  quelles  ibnt  les  poires  mufqueKes»)  «Icax  ceftes^robeit»de 
fin  or,  bcrgaroocce,.tahou ,  elcayer ,  Se  autres  tell^  poires  qui  ont  1t 
chair  roIidc,&  la  cotte  dure  :  La  poire  d'amiptlurioàtcs  cft  commen- 
dablc,  de  laquelle  auflilon  hi£t  le  pcrc,  nomé  ccrcllc,  pour  la  couleur 
de  cire  qu'il  rcprcfcutc.autrcracntdit.carify.forc  pbifanc  &:gracicuXy. 
coutetfois  de  médiocre  durée ,  ny  tant  facile  à  ic  curiupic  que  ce  der- . 
jiieR  Lonmefleaufli  quelquesfoiiplufieon  fortes  de  poires  en^mble 
pour  faire  ie  peré.  De  quelque  font  de  poires  queleperé  (ou  Âiâ,en 
ADt (ôtogneutèment  Ôc  dilig^maient cniduer  les Poiriets»relon  Ten-  ' 
Icigncmcnt  qu'auonsdiicourucydcuant,  en  quelque  terroir  que  les 
poiriers  croili  eut,  fbit  verger,  iaxdin,  terre  labourable,  ou  nutrc  lieu 
leœblable,  moyennant qu'iceluy  terroir  ioutcl,  &  il  bien  ailaiionné 
qu  eilrcquis  pour  prodoirepoires  en  abondance  &  bonnes  :  on  doic 
feueillirlesppites  ^fiirepeié,  aocunes  ptuftoft  que  les  pommes  »aa< 
cresplustttd}âueceaulcs  ou  perches:  Aucunes  meures,  comme  les 
poires  d*aiiiyot>decanou,derercuyer,&  telles  Ci  toftquefont  cueillies, 
lescfcacher,  piler  ^  concalTcr  auec  la  meule  tournante  ^ainfi  qu'a- 
vons dit  des  pomnrcs  :  d'autres  fc  doviient  cueillir  auant  que  foycni 
meores^commelcspouesdu^ioiincnii  <3c  autres  qui  ont  la  chair  du- 
leja  cotte  rude,&  font  pefantes,  lefquelles  pour  leur  dureté  &  peûn- 
teur  ne  peunem  bon  nement  meurir  ftir  l'ar  breueltes  ne  doy  uent  eftre 
employées  à  faire  pc  l  c  qu'on  ne  les  ayc  futmigeotter  Si  USSé  meurir, 
À  fin  delesanendtiF&  caioUir,pour  leur  exciter  fuffifiutte  quantité  de 

Soyent  toft  ou  ta^d  les  poires  cueillies ,  &  mifes  tous  la  lucuîc  & 
preflbic,  faucfc  feruitde  (cmblabics  inftrumencs  &  moy^isà  fairele 
peré  d*icellcs  qo'anons  dedaré  à  ta  façon  du  pommé,  mefinemét  tbu- 
cluiit  f  eau  qn  cft  belbiny  mefler  quelquesfbb  •  touchant  le  cnuer^le 
bottiUir,  l'cicumer  du  peré.to  uchant  Tenconnement  d 'iceluy,  fon  lieu 
dcgarde,fon  c;ounerncmcnt,  5c  autre  foing  ncceff^irc  poi-rle  défen- 
dre de  tous  accidents  qu'ils  pcuutnt  encourir,  non  moindres,  voirc 
plus  grands  que  le  pommé,  principalement  contre  le  froid  &:  gclcc, 
donticperccildutouc  impatient :ains durant  l'hyuer faudra euoup- 
peir  ieswneftres  du  cellieroucaue  où  il  reposera,  Aoecfoerre  ou  autre 
|dlé  cfao(è,ponr  rcpoufTer  le  froid  :  outre  que  le  pcrc  n'cO  de  fi  bonne 
^urdequelepomnié>lànf  lecarify,  &  celuyquied  faidlde  poires  de 
grofmcnil  6c  autres  poires  qui  ont  la  chair  Scxouc  dure,  Icfquels  pcu- 
ucnc  durer  deux  ans  entiers.  Se  cnpcrceiufquesà  llx  fcpmnincSjpour- 
ucu  qu'ils  foycnt  bkngouucrncz  :  Le  pcrc  rend  autant  voirc  plus  de 
lie  que  le  pommé,de  laquelle  faudra  incontinent  delinrerlevaillèauâ 
toft  qu'il  wcavuyde^  autrement  rcuL^cadraaaavaUTeatt  vne  infinité 
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tic  vers  qui  l'infc(ficronc.  Les  bons  mcTnigcrs  font  dcfpcnfc  de  pcré 
du  marc  des  paires  dclaiilc  apies  le  prcliufage  qu'ils  ietteniciaQS  va 
tonneau,  uaccfufiirancc  quantité  d'eau  de fioiitaine,lcs auucs kttent 
ce  marc  comme  choie  toaciniitile.  Qa/ua  aa  lefte^e  ftU  dcaïaii* 
demermefoin  qae  le  pommé. 

Les  quatitCB  êc  vertus  du  peré  doyucnteftre  rocfurecs  (  comme  a* 
Vwrtmth      uonsditdi)  pommf  )  de  {bngoud,  dcfon  aage  &  de  là  compofition, 
Lcgouftduperc  diIp^L-nd la  plus  parc  dclafaucur  dcspoircs^  dontcft 
-  exprimé, leiqucUcs  ionc douccs,ou aigrettes, ou alprcs, ou zxteftiues  , 
ou  infipides ,  (clon  leCquclles  (âueucs  hat  reckcfdier  kt  veruia  de 
qttalicczdu  peréjfuyaamlaformeqo'aamuamplemnic  dîTcoura  aa 
ponuné  :  vray  cft  que  pour  parler  parciculicrcmcnt  de  la  bomi  dci 
percz,les plus  fains,dc  meilleur  Aie ,  ôc  plus  proffitablcs  de  tous ,  (ont 
ccuï  qui  kint  faids  de  poires  qu'on  appelle  drettcs,&:  e:)(pnmcxiDc{^ 
rac  durant  l'Eltc,  moyennant  qu'îU  lovent  bcusfit*.)!^  qucfcront dé- 
putez, d'autant  qu'ils  ne  iont  dcgaidc  ,  ainscltans  îou  dciicaisîe^ 
corrompent  fiidl        de  bien  toft:les  fecoodent  en  bonté»  oont 
qui  font  faids  des  poires  soberi,  de  des  poires  murcadct^môyemiaBt 
qu'ils  foycnt  beusbicndefèquezdc  efclatidadcleor  lie  ,  voire  bteo 
tre -npcz  d'triu .  ^v-'  bcus  aucc  mcdiocritc,auiremcntpar  leur  odeur pe- 
nccraïuc,  &tcnuitc  grande  jCaufcnt  louucnc  douleur  de  tcfte.  Les 
Carilis^cncorcs  qu'ils  loyenc  des  plus  excellents,  &  des  dcnicri  ex- 
primez,dcman  dent  ce  ncantmoins  edrc  beus,bien  dépurez  aucc  me» 
diocricé,  détrempez  fiifS&mmcnt  d'eau  pour  leàr ranimer  hodeiif. 
iîibtil  qui  pénètre  facilement  ÎHiqnes  au  eefueau  :  Ne  nut  faire  grand- 
cas  pour  la  lamé,  des  perez  quifont  exprimex  des  poires  làmiag^r 
non  cultinez,  de  c;'nifl  nfprc ,  rcucfche,  &  des  poires  grafrcs&  roufa . 
ftres,dc  poucsdc  diuerics cîpeccs  non  rvmboliiantcs  c:ilcmblc  ny 
en  eouft,ny  autrement,  de  poires  &  pommes  medees  ôc  prellutees 
en(embte:ne  faut  auflî  tenir  conte  du  pcré  qui  eû:  fraifchcmenc  entô- 
né,quin'c(ldcputé,auquelenlefai(àntonamefléde  l'eau tqiiieftfiuf 
de  poires  de  bois,  concaflèesdc  verlèes  en  vaiflcaux  ,auccuiffifimte 
quantité  d'eau  ,brcf  tout  ce  qu'auons  dit  des  qualiiez  du  pommé*, 
pourrac  ftrc  la  plus  part  accomm  >de  .tu  peré:  pour  cela  tomrsfois  ne 
faut  confencrquc  le  pcrc  ce  dé  en  quelqucchofc  au  poinmc:  Car  en»  ■ 
^  corcs  qu'es pays,comme  lirctaignc  ôc  Norniandic,ou  ion  tait  cftatdcs 

mreiTp^m.         J'ojJP'i^c  d'aoanuge  quant  au  goud ,  à  la  garde ,  à  1  abondance^ , 
Me    fm   ^    prorat»les  pommez  quelesperez:toutefois  fi  beibing  eft  de  c6* 
fhnid,      fétet  labontédu  fuc  de  l'vn  aucc  l'autre  :  comparât  les  pommez-douii 
auccles pcrezdoux,lesaigretsaueclesaigretJ,arpres  aucc  les  a(pres> 
lesmelHFs  aucc  les  mcflifs,fcra  facile  à  iugcr  que  le  peré  cfl  plu*;  faindc 
pins  profht.iblcàl'cflomach  Seau  corpçquelc  pomnoc*  car  outre  la 
vertu aihingciuc  ôc  roborantedc  i'eltoraachquieften  luy,proucnan- 
te  de  bterreftre  qui  eft  naturelle  en  toute  (brte  de  poires ,  toit  douce, 
aigrette»aipce,oudratttie  làueur;ettcoresfautil  remacqueran  peré?iie. 
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Tertu  occ  .iUc&  inexplicable  qu'il  a  de  dompter  coûte  poiron,&'  prin- 
dpalemenc  levenincngeiMtre  dedans  l'cftomach,  des  champignons 
mangez ,  laquelle  à  la  vcdcé  ïajtSt  oatarelle  &  delaiflèe  des  poires 
dottcftcipainé.  AniSnooSToyoïia  par  expérience  que  l'vfage  de  la- 
poire  eft  par  cçucbeaucoup  plus  recommâdable  qu  c  ccluy  de  la  pom^ 
me^ôc  que  pour  ccfte  occaiion  Ion  fait  plus  grande  &  fongncufcre- 
fcruc  des  poires  que  des  pommes,  Iciqucllcs  on  confit  en  fuccrc  ou 
sniel  :  on  faicfeicheiau  Solui  ou  au  four,  on  réduit  en  coropoile  pour 
fcn  Icniir  en  tenipi  te  fies  :  bien  eft  vray  que  le  pommé  homeâe  d**- 
Oinugc  ouc  le  peré  :  oiais  eDrecoropenfe  le  peré  rafrefchifjt  plus,ft  ep' 
fafte(dHflà]|fi.€einfone,excepté  qu'il  donne  plus  fouuenc  des  crSchees 
&  coliques  que  le  pommé,  principalement  leperéaigrecoualpre,  à 
ceux  qui  font  fubieâs  à  la  colique,  par  ce  qu'il  ne  fcfcoule  pasH  toft 
parles  vrines&  par  le  ventre,  ainsf'arrcftc  plus  long  temps  en  l'cfto- 
mach  &  czhypochondresquelepômc,ainii  qu'auous  dociarcau  crai- 
Cti  delapoiie»  PoWiqpieUe  occafion  vant  mieux  le  boire  fntlafin  du 
lepas,  qg  ag  comnitnccmft,mofCMiaiitqii*il  n'y  aytTomiflèment  ny 
lliixdevenne»iiiyiMntle  confèildeDioicoridc^  qoiditqaelespoiKS- 
mangées  à  ieun  eftomach,  luy  apportent  dommage  &  nuiirnce. 

Voyiaà  mon  aduis  ce  que  nous  dcuons  cflimcr  des  facultez  du  pô- 
jnc  èc  perc,  tant  en  particuUcr,qu'cn  coraparaifon  de  l'vn  à  l'autre. 

Refte  à  examiner  quelle  efpece  de  bruuage  font  le  peré  âc  pommé, 
1^  fîl  y  a  quelque  excellence  en  eux  qui  lespuifleparangonner  au  vin»  > 
breuoage  tant  priiëAc  exakédt  iom:ainnqnVn  médecin  de  noftre- 
temps  les  veut  non  feulement  parangonner,  mais  prefetec  en  tout  Ac 
par  toutau  vin:  plus  poffibleafreûionncenu ers  fapatric.ou  tran(por- 
tc  d'vn  iugement  plein  de  paradoxes ,  qnc  bien  anime  cnucrs  h  vérité 
des  chofcsrNous  t'auons  referuc  ccfte  difpute  en  noftre  iiurc  Latin  Dt 
viSitftdièrii  àâo  que  nepadions  les  liantes  de  HoftiemasTon  Ru(ti< 
qtie« 

•  •  • 

Veillez  les  cormes  à  demy  meures,  fitoflf  que  congnoi- 
ftrcz  qu'elles  commenceront  \  tomber  de  l'arbre  :  ne 
I  leslaiâcz  mtgeottei&  meurirque  bien  peu,  car  quand 
,  font  meores,  elles  ne  valent  rien  pouren  exprimer  vin;  • 
flàites  les'eicacher  &  concsflèr  legeremencdans  l'auge 
cuucz4es«pnis  prellurestcntonnez  le  ioft  exprimé»  mec- 
,  JluTon  cnne,& en  faites  refcrue  long  temps:  carrant 
plus  le  corme  cft  gardé,  tant  meilleur  eft  il  :  vous  congnoilhcz  la  bon- 
té quand  il  aura  perdu  ion  affrété,  &  l'aura  changé  en  vngouft  vi- 
neux ,  blanc  de  couleur  :  Ou  li  ne  voulez  attendre  (a pleine  maturité, 
détrempez  le  auec  lùlfifànte  quamité  dfean  de  fontaine  quand  en 
Toodres  boiic.  Ce  vin  encom qve  (bit  le  piemier  qui  ayt  efté-  mis  ^ 
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en  vGigc.commc  cxéplatrc  de  tous  les  autres  vins  fruâicrs,  Se  duquel, 
Se  non  J'nutrcs,  Virgile  fait  mention  en  fcsGeorgiques.-Toutesfoisil 
cil  (i  peu  profitable  à  la  fantc,qu'on  n'en  doit  faire  cftat;  bien  cft  vrajr 

2 D'au  défaut  d'autres  remèdes,  &  en  cas  de  iieceffifié«  rhôine  roftiauc 
(pourra  (crnir  de  cèvin^quandiliè  (éncfragriefuememafligé  dcflo^ 
.  de  ventre  foit  d^fentecique^ott  de  telle  attttee%cce« 

FfH  di  frimtUts, 

^j?^ç^  £s  bons  mcrnagcrs  du  bas  pays  de  Normandie,  &  qui  no 

j#  (5"»  \»i(lmr  ti^mrArm  p|uS  tOttCesfoîS  (binSnCIll  dC 


s,r^.^*  veulentrienbiflèrperdt€,,p!ttStottCesfois(bingnciii 
l^^^  leur  bieo,qtte de  leur  lâoté,u  toft  que FAutomne eft  ve- 
nu» font  amaflèr  parleun  gens  quantité  de  prunelles^ 

meures  on  non  mcures,lcsvcr(cntcn  des  tonneaux  aucc 


fufiil.intc  L^tKintité  d'eau ,  cllouppcnt  les  tonneaux  fans  y  toucher  au- 
cunement. Auant  vn  mois  expire  celle  e»u  infufcc  reprcfentc  la  cou- 
leur ôc  goud  d'vn  vinalprc  &  reucfchc ,  propre  ce  neantmoins  aux  la-> 
boureurs  alter«2,0e  pour  eftancher  lent  loif  es  grandes  ardeurs  de  fie. 
tores;ce  vin  «ft  appeUé  piquette. , 


COKFITVRES  DES  FRVICTS. 


^CSAPITHl  9. 

<C««%»4c.  A-^î^r-3^q&^  OurfaircCodignac,  ayez  coings  bien  meurs  &:  iaunes, 

&  les  nettoyez:  les  grains  oilez,  faites  les  bouillir  eu 
eau  fraifchc  dans  vnc  poèllc,  tam  qu'ils  fc  viennent  à 
ouurir  &  crcuer  (  fî  n'aimez  mieux  tes  coup^  par 
  quartiers  )  puis  paUcs  les  par  vn  tamison  toile  oien  fer- 
rée &  bien  nette,  qu  iln*y  demeure  que  le  plus  gros  :  àhuiâ  Uures  de 
la  moelle  ainfijpartce,  mettez  trois  liurcs  de  fuccre  fin  en  poudre,mci^ 
lez  le  tout  cnlcmblc  que  ferez  cuire  à  petit  feu  de  charbon,  Icmou- 
uant  trcfbicn  d'vne  fpatule  de  bois  brge,  tant  qu'il  Toit  bien  cuit: 
que  cougnoidrez  cAre  ,  quand  venez  que  rien  ne  tieodra  plus  au 
vaidèau ,  qui  eft  le  vray  flgnc  de  parlàiûe  cuiflbn  :  fi  voulez  y  adiott- 
fter  des  cfpiccs  ,corame  canellc»  clou  de  girofle  noix  rouÀ:kde  &  gm- 

Î;embre,  les  faudra  ictccr fiiriafin.de la decoâion ,  &  les  rcroueraucc 
a  (patule.  De  mclme  façon  pourrez  confirepefi:hcs,  poirc^  &  autres 
/rui(fls. 

Si  voulez  faire  codignac  laxatif,tjelqu'ellccluy  de  Lyon,  voyez  au 

vingtlixiefaïc  chapitre  de  ce  liure. 
i^tUe  de  Pourfinrebonne&excellentegeleedeeoingSjQettoyezletcoings 
taii^u    bien  meurs  &  iaunesde  leurs  pepins,&  les  mettez  par  petits  quartiers 

iâns  les  pçlerj  daocaot  ^ue  1  elcorce  augmente /odeuc  Ce  pendant 
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que  Icsntccojcicz  5.:  trancherez  parquâtucfs.icttcilps  foutlain  dâs 
vn  baffinpicm  d tàu :  cat  à  todquefonc  hachez* f'iU  ne  trciiipoyciit 
damrcau  4euieii<lroyen(noirs:faius  les  cuire  enuaudc  qpâtuc  li  eau 
lufqiies  à  ce  que  foycnt  quafi  rcduscs  fin  coofiftcncs  dcbçuftlier 
quani feront  bien  cuics>  coukZ'Cdl^.cwf  par  \  n  Uo^DeHjTbienclk 
pai$,&  exprimez  le  plus  focc  que  pourrez  coûte  la  decodlign.  Accllf 
.  deco^ion exprimée  adiouflcz  le  quart  le  fuccre  fin  :  &  faites  bjuilliQ 
fur  feu  médiocre  de  charbon,  tant  que  l.i  verrez  fur  la  fin  beaucoup 
cuniummcc,ior^  faites  petit  peu  c|u'cliciic  ù  btulledescoilcz,  qui 
cau&rait  cmifcmt  fiiauu|tii^àUgcUe:youipongiioi(Ue« 
fàiâci|iqii(wucÂUttottiKagjiiiaptçià  UGDciUinlors.actiexla-<Unl  • 
detl>ett«s.  .     .  « 

Pour  confire  noixtamaffez  des  noix  petitcsutendres  &  vettesiaocc  tmtfm- 
l'eicorcc  >  &  y  faites  plufi  curs  petits  trous ,  puis  mettez  les  tremper  en 
eau  par  onze  ou  douze  iouis,  plus  ou  moins  :  nettoyez  les  biendcU 
membrane  quiicptcrcntera  kirlacocqu<^  i-ins le&pclcr» i!x  les  faites  -      *  * 
boiitlUr  en  (bccte  ckiiiélbic  louguemen  y  Adioulbm  foottcntfiio* . .         '  ^ 
«c  €Urifié ,  à  Cftufequ'il  lé  con&nune  à  Ulongue  cuilToii;  cil 
tez-les  en vaiifcaux  auec clou  de girofîe,  gingembre»  £ecaiitUc;It:  • 
moins  de  tousdeciouxdegiroflc,car  ilsles  rcndroyent  troparoercsb 
Aucrcmauierc  de  les  confire  :  Prenez  noix  vertes  cnuiron  le  mois  de 
Mayou  de  luiniauanc  qu'elles  aycnt  l'eicorcc  dure ,  pelez  les,  &  les 
mettez  tremper  neuf  iours  durant  (plus  ou  luoins  ,  iciuu  que  euar 
pnoifttes  ^ue  ^2ttciKltiront)eii«mpurc,  que  cbAogercs  toutki  • 
loitfs  croîs  ou  quatre  fois:  faites  les  cuire  aar  après  pour  les  aicendric  : 
4'auatitagcs  coictesslcichez  les  à  l'ombre  du  Soleil,  ouïes  ei:uyez  av* 
uccvn  linge  ,  pais  picqiiczles  de  f aneltc ,  &  tic  clon  d- prcflL- :  Ln 
fiomcttez  iescuuccn  fuccrc  clnnfiéj'ufquesâ  tant  que  congnoillrez 
le  fuccrc  clarifié,auoir  acquis  coniiltancc  de  fifop  ;  puis  les  mettez  eu 
vaiifeaux  d'eftain  ou  de  terre  faidls  au  propre»  auecleiirop:OU,4lki  > 
Aoronc  cuit*  Aucims  font  autrement  OU  cuciDmt.iioîit  encorca  : 
Tenes»lcapic^ii«nc  de  la  pointe  d'vn  fufeau ,  ou  autre  (èmblableiii»  * 
ftrumeac^boiSjnoïKlcfer  (  car  lef^i  les  noircixoit  dfauaotage  )  Icf  . 
font  tremper  en  eau  fouucnt  changée ,  les  cuifrr  t  iufqucs  à  les  atten- 
drifrattendries ,  Icsitttcnt  inconnnent  en  c-ui  Iroidc  ptirc:  rcfroi- 
dics,lcsncttoyçi3.td'vne  petite  peau  quiic  leprticntc  dtifuslcui  coc- 
quc,&  lesairi^ycnctf  vn  iing«: -.finalement  leapicquent^clQOK  d^ps' 
roflâ&«aneUe:lesmctunta2ttlien.yatCeaux,dEM  • 
pour  lescontiegaider  :  filaduient  que  quelque  pcu^ectmpsapres  le 
lyrop  (bit  tropliquidc,ie  foni  cuire  de  rechci,ptiislesrcmettdtau  vaif- 
feauîc'cft  le  nioven  pour  faire  que  les  noix  demeurent  toufiours  ver-   '^j„f^;tg»  - 
tc&lcion  leur  n:iunel.Ai!  Hcn  dcluccrc,ou  deiciclà  faire  liquidas €0-  litudtmitlim» 
filuxcs,lon ic pourra tcruii à  v u  beibin^dc  vin  CHit tel  que  dcfcriioitf  defiKfrt,- 

au  dnquie(flie  inircilequeLvim  cuttA*eft;4eUQiadte  bon  ii  &iàauicé  . 
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cMftmrt  fe^     Pom  cotifirtefcorcc  de  ctcroB  Se  4'oreDgei ,  choilifog^flcs  ei^ 

fiafetd'9rti9,  corces d'orengC€,ou  de ctcron^ou  de  ponciîlcs ,  taiîîces  en  quatre  ou 
fixpieccs^  nettoyez Icsdcleurmcmbranc  intcruiirc  &  pcpins,faitcs 
les  tremper  en  eau  cUirc  par  rcfpace  de  neuf  lours, les  cliangcancd'c» 
auaucinquiclrac  lour.lcsncut  iouis  paiTczmctccz  les cnc ores crcm^ 
.pecca  eau  €Uire,iaiî|ueià  caii«qQet*«ditolidl]c]it»tf^  •ycutbiOSleor 
junerttmie^fines  que  (cmblflnfe  tniiip«iremes,car  alon  elles  auront 
flflcsureropéîapres  »ûes  les  cuire  en  vaiflèau  oet  ^aicMin  ou  plombé 
aueceaudc  fontainc,tantdu'cllcspnitrcnt  attendrit  :  après  qu'auront 
ictté  toute  leur  aquolité,  ^cttcz  ks  tremper  vingt  quatre  heures  en 
iulcpfaiCl  d'vnc  partie  dcfuccreÔC  de  trois  parties  d'eau,  puis  faites 
les  ^  cuire  à  petit  feu  rufHnimment:tiicz  les  de  ce  iulep«  ôc  les  mctccx 
.  .  ^  en  'VU  vaiflèaa  de  voirre,ietttft  par  deflîit  iulcp  ro£ttiUlês  cfp  ais,pour 
leur  donner  quafivfie  cruft&lepoonexifiToâeziarenaazer  aoec  pen 
d'ambre  6c  demufc. 

C9»f*muiê  pour  confire  pefchcs  entières  faut  !cç  pcîer  5<f  nettovcr  le  plus  foin- 
OtnftmraJ'a  g"^ ^" ^ Ç ^  ^uc  pourrez, puis CUirc  ou  entières  ou  couppces  pav  quar- 
hric»u  J'aiktr  ticr5,cn  lulcp  altcz  aqucuXjHOii  pas  pour  cuuc  cxacl:cmcnt,mai5pour 
lt$,Jt  ftirts,  les  |»urifierreulemétdeleuraquoiIté,qu*eUesont  en  grande  quantité: 
^fmmts,  pmten  vu  autre  iolcpplas  caiiàletcuirepar6i€toent,iurquesàtaot 
jTdM  ftf'  qoefôyenc  amoUiest&natdnenc  les  mettre  en  vaiilèaa  de  cerr9»&  coii- 
urirdufïropou  auront  cuit:  pourlaret^rae»  on  leSpourraaroma- 
thierauecpcu  dccanelle  oudc  mnfc.  Ccftc  manière  Je  confireper* 
ches  entieres.cfl  générale  pour  côhrc  entiers  tous  autres  gros  fruiéh, 
comme coiiigs,poircs»pommcs  .abricots,  albergcs, & auant.pcf- 


c^tmrt  i€     '  Povr confifie  cedics ,  ^utehoifir lei plus  belles  agrietes  qaeloa 
xtrifti^nmn  poiiira»bieiiineafts(cacfi'nt(bQcblenineures,  lescui(ànt  fur  lafin 
effimcuinetu,  n'y  trouuerez  que  les  os  &  re<corce)de  leur  coupper  la  queuft  ï 
yaimf,        moitié:  puis  les  cuire  dans  leur  iusaucc  fuccrccn  telle  proporaon, 
que  pour  chacune  liurede  cenics  y  ayt  demie  Hure  de  iuccre  ,  oftcr 
toute  l'elcume  qui/cra  fus  quand  elles  bouiihront  :  après  que  fc« 
coAt  alTtx  cttkes,  les  £iot  mettre  en  vai^anz  de  votne*  9c  îettet 
'     dedoslefirop  ou  elles  auront  cutCïtoutesfois  file  fîrop  fimsbie  en* 
core  aqueux,  cnifca  le  ezaâement.  Autreâient  de  pour  le  tnieuz, 
ayez  à  part  des  agriotes  delquelles  exprimerez  ius  en  quantité  fuïfi- 
iàlitCjdcdans  ce  ius  fi  toft  que  fera  exprimé^,  fondez  voftre  fuccrc  f  SC 
•non  en  autre  liqueur):faitcs  le  bouillir  incontinent ,  Se  en  bouillant 
clcumez  le  :  quan  d  fera  bien  efcumé ,  bien  punhé  &  dcueuu  rouge, 
-Tansrofterdu  feu  nyluy  faire  perdreîbnebullition,  mettes  y  les  ce- 
'    niés  bouilltrfluis  le  remuet  aucunement  iufquesè  leur  perfirAioo, 
les  toonours  e(camant  aueé  vneipatule:  neles  remuezdufcuque 
ne  roventpirfnKf^emeiitcuidleSjCequccongnoiftrezfi  voyexiefirop 
inlbllc  1 L]  r  V  n  tranchoir  faire  gouttes  qui  ne  tombent  çà  ne  là,  car  lors 
il  icra  cuitparfai^cmcQt^  aios  fAudra  tout  chaudement  mettre  les  ce« 
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rifcsdansvailTeaux  de  voirre pour  cftre  gardées.  Amû  côfirezpranc*, 
cormes, cfpincvincttc,vcrius,&  autres  tels  petit?  frui^ls. 

Pour auûir palle depcuncs, faites picinicicniciu  bouiiliii<s prunes  ^'fi*  iffrtf^ 
Mwc  vn  pea  d!eau,  les  reiDiiantlottucnt,  à  fin  que  ne  bcuiTcnt»  puisles  ' 
pa$»  pat  le  tamis  8c  les  poi(cs ,  (I  que  po  u  r  chacune  liure  y  mectiei  '  '  '* 
quatre  onces  de  fuccrc  :  remettez  le  tout  entèmble  cuire  de  rechef,  & 
reronezibLiuent ,  les  lairtant  ainfî  tant  que  refcume  foie  du  tout  con- 
fommee  ;cc  faidl ,  drellèx  les  ainfî  ch.iadcs  où  voudrez,  puiscxporcz 
les  au  SoLiH'cTpacc  de  trois  ionrs,  &  les  ferrez:  &  au  cas  qu'elles  moi- 
iillcni  ou  qu'il  y  cuil  d<:  l'eau  dciius,lcs  faut  derechef  expofcr  auSuleiL 
Ccfte  formaledefaite  paftc  poutraéftrevmaerfclle  pourfiurepafte 
detous  autresfruiâf ,  comraepoircs,  pommes,  cerifcs ,  pefchcs,  fauf 
qu*illauiiraauoircfgaïdà  la  quantité  Ju  ruccrc,l3quelle(ecaplus  grâ. 
<le  ou  moindcejclon  fhBiniclké  dcsfcuiâs  que  Ion  voudra  confire  ca  •  . 

Pour  garder  pefchcs  ou  autres  fruius:  prcn  pcichcs  ou  autres  thuo-^tM» 
fruiÛs  que  eu  veux  carder,  quand  il  fait  beau  temps  &  fcc,  &  les  ou-  fimat, 
urc  parlemtlUeUjOftelenoyau,niet$lestoutva  iour  feichcrao  Soleil  ' 
on  dans  le  fouf  aptes  que  le  pain  en  fera  hors  ;  puispren  du  (bccrc 
bien  caic&  bien  purgé,  &  les  en  frotte.  Se  les  expofe  derechef  le  iour 
fnymnc  riu  Soleil:  &lcs  en  frotte  autantde  fois  quelles  feicheront, 
iuiques  à  tant  qu  elles  aycnc  faiâlcur  ciufte,  puisles  garde^  couplai^ 

Poucftccooftierolinttcirfniounprefnolitiesyertes,  &Iescouppc  G<rtf< 
▼npettd'vncofl^sPttislesmetseneauauecchaux&  bonnescendres  *^ 
criblées ,  bien  entendu  toutesfois  qu'il  faut  prendre  deux  foisautant 
de  cendres  que  de  chaux,  &lcs  laiifcrainlî  tremper  l'cTpace  de  vingt 
quatre  heures:  après  tu  lesofteras  &  Icsiaueras  quatre  ou  cinq  fois  en  • 
cautiedc:  puisles  mettras  en  vn  vainbaudc  pierre  ou  de  vcne,  aucc 
cauia]cc,laqucllcchaiigerasdi»troiscntroismois,  &  meflcraspârmy  - 
tlum.rerpolct,reméced'aniz,oo  colles  9i  boisdcfenouikainfiles  gar-  * 
deraslong  temps. 

Pour  confire  oUues  mettes  tremper  Icfpace  de  fix  iours  en  eau  de  confitum'- 
mer,  oliucs  blanche;  dans  vn  vaifîeau  .•  S:  par  dclHis  vcrfcz  du moirft 
tout  frais, &n*eir,pli  liez  pas  fort  le  vailîcrsu,  à  fin  quelcmouflcjuand  ' 
il  bouillira,ne  fc  rclpandc  par  dcirus:&:  après  qu  il  aura  bouilly,^audca  • 
clloupper  le  vaificau:  aucuns  y  mettent  auparauSt  vne  poignée  de  (H* 
êc pais  verfentle  mooll  9c  les  oliocs après,  8c  o uand  le'mouft abouil-  ' 
ly  useftouppcut  le  vaiflèàa.  Autrement  faites  tes  fcicherà  1  onibre,eo  < 
heu  cxpofé  auvent:  puismettczles  en  vaiflcanxdeterirequecmplites  ^ 
iel^&  y  ncilerezqi|elq^es.€ipice9»  ' 
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.LA   MANIERE   DE  FAIRE  LES  HVIL£S« 
i^'iljstnûfuêus  df  préparer  les  hMilei.(^  commutilfaMtfairetbMiiê 

d'ollMi,  CHAP.  LI« 

.0^.1001     »r^j>^.^^^  Vfè^ 

fi  Vp  diicodii  (tirla6M^n  des  huiIcs>cho(ê certainement  fort 

?f  i'^^X' ^  noftre  maifon  R  u  ft  iquc ,  d'autant  que  l'huile  n'eft 
r  \      moins  profficablc  àlavic  huraaine.ny  de  moindre  fi- ui<îb 
^>  «Se  rapport  au  bon  mcfnagerque  le  vin  ains  ne  fera  hors 

de  propos ,  li  aprcs  auoir  parlé  aile ^  amplement  des  iardinages  &  ver- 
gers »  Se  fpccialemeiitde  la  cukiite  des  oliuters,  &autrc»herbes  Mar- 
bres dont  les  builes  font  pr  eparees^noos  fpedfions  (ônamairement  les 
fiiçons des  huiles. 

Et  pour  parler  de  l'huile  en  général, l'huile  peut  cftrc  faiflccn  trois 
manières  :  La  première  par  exprcfrion,quicft  la  plus  ce  m  une  &  prin- 
cipale:La  féconde  par  imprcdion:  La  tierce  par  diiliUaiion  ou  rcfolu- 
tion,à  la  forme  des  eaux  diilillees:  nous  parlerons  feulement  des  deux 
premières  en  ce  lieu ,  &  refèraerons  la  tierce  ponrle  di(cours  qnc  fe- 
rons fur  la  diflillition  en  ce  liurc  encores  qu  au  vray  dire  n'ayons  do> 
libéré  de  parler  exaâemenc  de  la  façon  des  huiles.par  ce  que  cebn'ap- 
particnt  au  !abourcur,m3isfculcmentaubon  Apothicaire. 
.HiukfMr  tx     La  manicrcdc  faire  l'huile  par  cxprcfTion,  appartient  non  fculc- 
•fffi^       mentaux  oliucs.mais  auffi  à  pluiîeurs  autres  fruiûs  &  femcnce:  cora- 
me  notj  communes,  amandes,  noix  roufcade,  (èmence  de  lin,  de  che* 
•ncuy,&  aotics  tels,  desquels  nous  parlerons  cy  après.  ToutesiFbis  par 
ce  que  l'otiuerend  plus  dlinileqne nul  autre  fruidbouftmencc ,  elle  a 
mérité  de  renom  d'excellence  par  delTus  tous  les  autres,  que  les  li- 
queurs grancs&:  vn(f^ucufcs  des  autres  fruicfls  Se  It  mcnccsn'auroycnt 
autre  nom  que  celuy  qui  appartient  de  dioic  à  la  liqueur  quicft  expri- 
Hitilt  "««  mec  de  l'oUue  :  à  raifon  dcquoy  quand  nouspai  Ions  de  l'huile  d'cliuc, 
fr^r*  à  U  U.  noQS  difons  lèulementhuiIe:maisquaiidfàifons  mention  d'autres  hui* 
mr^'^*'  les  nous  adiouftonsle  nom  du  Fruiâou  femcnce  de  laquelle  l'huile 
eftexprimee:commchuilcde  mulcadc,  huilcd'amandcsdouces«& 
ainfi  des  autres,  p n rquoy  c6mcnceronsà dcicriic la  forme  &  manière 
.ije  faire  l'huile  d'oliuc. 

Apxcsdoncquctu  auras  recueilly  tes  oliucs,  &difpofc  à  la  façon 
qnauons  defcrit  au  fécond  liure,  crait^ans  de  l'oliuier,  aduifè  dili- 
Cfqmicjin,.  gemment  fi  le  lieu  où  Ion  doit  prcflitrer&  fiiirenittile,ea  garnyde 

tfffjire  .tuant  i     r  ir  ■         v>  ^ 

amtfAitti'imi  choks  ncccliaires  :  àlçauoir,dccuuesoutonneaux  pour  y 

U,  mettre  les  diucrfcs  (brtcs  d'huiles:  decuilliers  de  ferpour  puifer  & 

furuuitlcr  l'huilc:dcs  couucrclcs  pour  counrir  les  vaid'eauxrdcs  efpon- 
gcs  grandes  !k.  petites,  des  pots  à  porter  l'huile  hors:  des  cordes  de 
cliAurc  &dc^cncl>4  &  de  j>luru:ursauucschoics«quidoyuciu  cilic 
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preparces  8c  appreftecs  auant  que  faicc  l'huile,  ainll que dcu^nc la 
vendange  :  Que  les  meules,  tordmrs  ôcptcffoiis  foyenc bien  nets,  Mr«/». 
mefinestoos atttresiiiftramencs<|iiî  (cruentà  faire  l'huîle  :  que  tu  ay es  Torioin.  ■ 
&ârnffifiuicepcoai/îon  de  bois  pour  faire  bon  feu,  it  fin  d'cfchauflfcr  '-^'^'^ 
long  temps  auparauant  le  lieu  où  fera  le  prelfoir,  âd*auentureiln*eit 
a(Tcz  chaud  par  lafllette  du  Iicu:car  toutes  liqueurs  olccufesfedilFou* 
ilcnc  &c  fondent  par  chaleurs,*?^:  fcrcfcrrcnt  par  froidure  :     poiir  ce 
rcgardicroit  bonuucton  piciioircull  Iciour  &  clarccdu  raidy,  à  i^Ut^i 
fiuque  befoin  «eniftdefen,  nede  lampes  quand  on  prelTurcra  ton  ^ct/î*ire  di 
lttiile»Tootes  ces  choies  ainA  preparees^nds  quetesièniiteurs  &  ma-  ff^UfÀCM  < 
t»nuieise(pluchenc&  nettoient  les  oliues:  quand(èronc  bien  net" 
tes  qu'ils  les  portent  incontinent  auprcfloir,  fous  lequel  ils  les  roet< 
tronc  entières  dans  des  paniers  neufs  de  faulx  (car  le  (aulx  donne  LefuJK  iSat 
grande  beauté  à  l'huile)  à  fin  que  foyent  prelîurccs  tant  à  loihr  & 
duuccmentque  Ion  pourra.  Vray  clUiucicroicbun,  auauc  que  les  ' 
mettre  (bus  le  preflbir ,  les  fouler  aux  pieds,  autancque  l'huile  foii* 
Ieeaux.ptedsefbtounonnnierueilleure,plus  douce  claire,  deaggresH  - 
ble  au  mager  en  falade,quc  celle  qu'on  prelfertoutesfois  pr  ce  quele 
fonllcrcn:  plus  difficile  que  le  preffcr.li  façon  p1-î5  commune  de  faire  - 
l'huile  cft  au  preflbir.'parquoy  auant  que  nnetticiesoliues  fous  le  prcP-  - 
foir^ne  fera  mal  fait  leur  rompre  la  chair  6c  l'cicorce  auec  meules  tout-  ■ 
necs  tout  doucement:  à  fin  qucle  noyau  qui  p3.fte  Se  corrompt  le  - 
gouft  derhuile^neibtt  rompu  :  puitlesramoUir&mouldre plus  fort  < 
fo  u  s  le  pre(Ibir,en  y  mettant  quatre  liures  de  Tel  entier  en  cliacu  n  boif- 
feau  d'oliues,&  puis  prcflTcr  l'os  ou  noyau  del'oliueà  part.  Celuyqui  rrciifirtei 
vuidcral'hnilc ,  mettrai  partenvaiircaux  propres  h  ce  les  trois  fortes  th^^4iét:* 
d'huiles ,  qui  auront  cfté  cxpnmcei  :  car  fc  fcroic  giand  dommage  de 
mcflcr  lefccôdprcilaragej&encor  pluslciicis,auccleprcmitr,d'dutit  - 
que  celuy  qui  cft  ifiù  &  coulé  du  preflbir,  non  gueres  eftraînt  &  pief-* 
iiiré,eft  beaucoup  de  meilleur  gouft  que  le  lècond,5t  telle  huile  cft  ap- 
pelld  virginal  »  fort- beau  &  propre  pourvfer  au  ce  lesviandes:leiew  H**(r  'vllfb'^ 
cond  pour  les  oignements  &  autres  vfàgcs  fcmblaMcs:  le  tiers  ponr 
bruflertfs  lampes.  Encore  ferail  bon  quand  l'huile  fera  vn  peu  raffiie 
en  fcs  cuueticsjavcrfer  en  d'autres:  caE  plus  l'huile  eilefucntcc  &re  - 
muee,tantpluse(lcr4iredc  fans  lie.  \,  af  M 

îjc$  muids5eiraidèaiss  oâlon  mecllitiik  «ioyaenc  eftrebicnpoiili^y^* 
êcgomatez»bie&  nettoyez  <*ils  font  vietU,aoec  lexiue  ciede.  &  ciTuy  cz 

d^'trneclpoogepour  receuoir  l'huile  trente  iours  après  que  fera  faid^e,  > 

àfçauoirnpresquW.i  lie  fera  (i.fccndue:p.irc'ilîcmentlcs  vafçrç  &  fa  es 

de  chcures  doyuent  cilrc  bien ac confirez  pour  y  rcceuoir  i  huile  IcioB  • 

la  façon  qu'auons  d'efcriteau  premier  liure,chapi  tre  du  Cheuricr,  offitrifa**'* 

Le  cellier  où  repofcnt  les  vailfeaux  à  t'huile  fera  en  quelque  iiea  1 
'Irotâ:  car  comme  toutes  liqueurs  le  diâbndent  de  fondent  par  cb*-  - 
IçortauiS  fe  rcferrentpar  &oidiire,ainsrhmle  de  foy  fe  garde  fort  bien  • 
calieâfroiddcfecyi^autantqii^akiirdcmoitettclay  font  contcat^  ' 
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rcs'.Ccil  pourquoy  les  huiliers  commandent  fur  tout  que  Ion  ne  face 
feun)  tumecptes  les  preflbits  ôc  celliers  à  l'huile:  parce  que  ic  gouil 
de  l'huile  fç  corrompt  par  U  Aunee  êc  h  fiiyerftint  niit,£'il  eft  polCble, 
teftentr'fu  que  kg  celtiersà  rhoitcfoyenc  deuers  Sepcencrion ,  à  Toppcfîte  «Ici 

^»».         veau  chauds,  mcùac  querhoile  ioitnùicenvaiireaaxdevoirrcou 

,#«  AChmU.   p^^^    tcrre,tcl$  que  font  les  pots  de  Beauuais,principaîcmcn  t  l'huile 
„     .    quieft  faicle  d'oUues  vcrdcs  âcnoo  meorci ,  qu^ion  appelle  Huile 

{in.  oinph.icin, 
jimtt ffLu.    Si  ciutaiu  i'hy ucr  l'huile  Ce  gelc  auec  (à  lie,faudra  y  mettre  Tel  recuit: 
^carildifTottC&dègelenittlle     le  (mredetotttlematquipeucaé* 
uenir:&  ne  faut  craindc  qu'elle  foie  rafeercat  encore  qu'y  mccticz  be« 
aucoup  deièl^coucesfois  l'huile  n'en  prend  aucun  gouft. 

.CdrJtr  huile     Pour  garder  l'huilc  de  rancir, faites  fondre  cire  aucchniîc  en  égale 

itr^mùr-      qu.iiuitc,&:  y  mcflcz  Tel  fricalTé,  puis  icttezlc  tout  dans  le  tonncauà 
rhuilc:cc{lc  mcfine  tnixuon  rcitpoui  remedieryfilell  deûa  rancy:au- 
,     j.  tant  en  fait  raoisietcé  dans  le  vamèan. 

^  Sirhiiileefttrouble,punfiezlaauSoleilonaufêo,eniettczant6- 
aeaveaubbuillince^moyennant  que  le  vailTcau  ne  toit  fragile. 

|i»tff  imfr,  SiThuileeft  pleine  d'ordure, fncanc2dufel,&  leietteztouc  chaud 
dans lcconneati:la  noix  de  pui  bruilcc.oulalicd'huiktocrefieeydciet' 
lee  dans  le  vadfcau  à  I  huilcjtait  le  pareil. 

.WhU fuMtu.  Si  l'huiic  a  acquis  quelque  puanccur,ou  autre  inauuais  odeur  jpilc£ 
oliues  ▼crtrs,&  les  iectex  dans  rhnile  fkns  leurs  noyaux  >  ou  icttésuno 
de  pain  ^orge,meflee auec  grainsdelcl^ott  faitestrempcr  dans  fhuile 
fleurs  de mculot, 

:jatiil» fmnic  Si  l'huile  efl  corrompue  ou  pourrie,  peiidcs  dans  le  tonneau  vne 
poignée  de  l'herbe  de  coiian<ie,&  l'y  icttés  par  plulicurs  fo!s,lî  vo  y  é$ 
que  la  pourriture  ne  l'en  aille  :  ou  pour  le  mieux ,  changes  i'iiuik  de 
vaiiTeautcorrigerésaudice  vice,  Tipren^sraifinsy^  après auoiroAé 
leurs  pépins  tes  pilés,&  en  faites  papilles  pour  les  mettre  dans  le  vaiA 
iêau,&  diïio.Ks  ipres  changés  l'huile  de  vaillèau. 
BMSttdikt,  L'huile  fera  fort  claire^H  pilés  efcorce  &  feuilles  d'olimeraucciêl« 
mettés  Ictout  dans  vn  pcctc  nouét  qucpendrés  dins  le  toiitienn. 
Pourrcndrcl'hmle  bien  odorante,  prenés  hiuie  virgiiul,quieft  la 

WâhUMitt  prcuncrc  huile  qu i  clt  diftillee  fans mcuic au p reiToirtlà  dedans  ieités 
poudre  menue  hiiâcdefèttillesderaarîer«cacîuesd'auQee,2f  defou- 
<iiet»racines  de  flambes^ou  d'autres  chofês  odorantes,telle$  que  von- 
drez,le  tout  bien  de{êiché  &  puluetifif  rubtilemcnt,rcm  ouuez  bien  le 
▼ailfeauîpuis  mettez  y  rcirubtilemcntpulueriré,3#xpofés  par  l'elpa» 
'  ce  de  quinze  lours  le  vailTcau  au  Soleil,ou  bien  mettés  le  vaiflea-j  bien 
couuert(  de  crainte  qtîc  l'huile  ne  fefuante)  dans  vn  chaudron  plein 
d'eau  bouillante  :  laides  le  la  i'cipacc  de  trois  heuics  bouillir  à  petit 
feu,pttis  retirés le,&  le laiffésrepoièr  quelque  temps,  iulques^tant 
4|ue  voyésle  tout  edre  incorporcrpuis  coules  riuiile^fierciarBesUai 
^quelqncTaiflèau  bien  eftoiippé  po^j^Toftrevûge. 

^    .  ;  Au 
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Au  refte  faut  fcauoic  que  comme  le  fond  au  miel,  le  milieu  au  vin»  {^,,7,  y^^^ 
ftttlfi  le  defffas  en  ihaulc  eft  coafioiin  le  meiUcur ,  poux  les  laifoQs  <^ue  «»  «i^i  i» 
Mnm  tu  ttiûÙé  é»  vlo^liiire  fisiefine.  mm*. 
Quant  aaxpioprificcx  dcfhtitle  »  elle  a  (îngaliere  vertu  appliquée  v^nm  it 

fiar  le  dehors  ,  comme  Ion  cognotft  parla  n^onfe  de  Dcmocrirus, 
equelinterrogé  (ju  moyen  de  viure  longuement ,  &cntr«-rcnir  fon^""*^**-  . 
corps  long  temps  en  bon  eftat,  did.  Si  vous  munilTcz  le  dehors  du 
corps  d'huiie,&  le  dedans  de  miel.  C'eftpour<^uoy  Anntbal  comraâ-  Anmb*l. 
dakGstibldats  ,  au  paflTage  des  monts  *  de  munir  lents  corps  d'huile 
potttlef  défendre  ooncceÎBtfroidiiras ,  mefinesles  anciens  pourfen- 
dre leurs  corps  agiles  9c  plus  prompts  ï  toutes  aftions  &  mouue- 
ments ,  fe  failoient  frotter  tout  le  corps  d'huile  auant  que  d'encrer  au 
bain:an(n leurs combatans,  qu'ils  appelloient  Athlètes  ,  auanc  que 
d'entrer  en  combat  fefroitoicni  couc  le  corps  d'huile  ,  non  feulcmcc 
ifinquiisne  pcuiTcnt  cllre  H  facilement  appréhendez  en  luiâant, 
naisDOOtaBoirlecorpsplus  agile  &  adextre  «  &  les  membres  plus 
fobnftes. 

Quant  à  l'intérieur  &  dedans  du  corps,  l'hailc  n'y  a  moindre  vertu  ^^f^'"'  ^ 
qu'au  dchorSjpar  ce  queprife  par  le  dedans  elle  amollit  le  ventre,  he-  y^^^j^ 
brrc  !rs  malignité  des  venin$,&  les  faid  vomir  fubiicment  :  racfmes 
ùquclquc  venin  ou  caurcrc  applique  fi'  la  peau ,  commence  y  faire 
vIccTc  ou  crcharte,pouc  dompici  cette  malignité, rien o'cft  meilleur 
que  d'y  fairévn petit linimeocd'liaile récente.  rmtAml 

L'nnileetpandue  Hir  le  vin ,  ou  quelque  autre  Uquent,  empefchc 
qu'il  ne  s'cruentc:auffiles  tauernicrs bien  entendus ,  pour  cmpefcher 
de  roullii  les  vins  blancs ,  ontcouftiuaedcieâerpatdeâusvnecho» 
pine  ou  pinte  d'huile  d'oliue. 

L'huile  eft  dnrour  cnncmicdcsp'antcs  ,  principalement  des  cour- 
gcs  &  concombres ,  Iciqucls  meurent  incontinent ,  fi  Ion  approche  ^ 
près  d'eux  quelque  vaifTeaatfhaile,  ou  qaeceluy  qoiles  cnliiae  foit 
nuileux,commeauonsditan(ccondliure.  , 

La  lie  d'huile  eft  fort  bônc  pour  faire  cimentà  pau.-r  l'aire  des  grc-  gJJJ^J* 
niers  à  bl.  d,r^r  tri  cîmcr  chiffc!  les  roi]ris:pour  garder  de  rouille  tous  Q^^^^t. 
Vtils  &  i:jrtrumcn£sdcfcr:pour  donner  appctit  aux  bœufs  en  arrou  vf//fr«f  «•* 
fant  leur  fourragedelie  d'huile  :  pour  arroufcr  le  fond  du  coiirc  où  iam/i. 
Ion  retire  les  habits,cat  la  lie  d'h  iilc  chalTe  les  teignes  :  pourpolirfc  <**^*'  *•* 
efcUrdrlemefnagcdebôis'pour  garder  les  brebis  deftre  galleofes,  ^^"^^^ 
en  les  frottât  aucc  lie  d'huile,  m  ci  me  pour  rcdrc  (aines  celles  qui  font 
gaIleniês:pottf  faireardre  6c  flamboyer  les  bois iàns fumée.  T.u  f*nifk. 


Comment  on fait  fxr  exfrefion  h  hiuia  des  àutrei frmâs  O* 
Jimeiucs,  c  M  A  P.  lu. 


I 


4^9  Ont  plusieurs  fruits  &(èm€ces  qui  par  expreUÎon  reti 
^^queur  oleeofejde  mefme|aç6  «^uel  oliue^àlçauoir  les  n( 


flion  rendent  li-  . 
nouro»*  * 
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flufuun  auciaincs,  noix  mutcadc,  amandes,  tant  douces  qu'amer  es,  noix 

(rma$  <r    il'liMle,anacardes,noyaux  de  pefches,de pin,d  abricocs,de ceiifei^de 
ImmsÊU     pnines.de  piflachcs.gi:  aines  deliiiy  denaneis^de  feneuéjde  chencofi 
Skpauot^de  iafquUmey  de  pimpcractlc^deciKcoityd'otCDgc*  de  Donu 
mes,  de  poi réside  concombres,  de  ooilfgefi|de  melons,  citrouilles  & 
autres  fcmbl.iblcs ,  dcfqucls  parlerons  enpafdcolicr,îfiliqo'cnccn* 
dions  la  Forme  que  faut  tenir  à  les  préparer. 
féfvmihau    Huile  d'amandes  doaces  e(l  ainli  préparée  :  Pelez  les  amandes  a- 
Ué«mmin  près  qu'elles  auront  trempe  quelque  temps  en  eau  tiedcpilez-lcsctl 
vn  mocdcr  de  pierre  ou  de  marbre^auecpilon  de  bols,  9c  ccdi^  par 
malibs  oa petits  pains, que peftrirezAc manierez  aacc les  roainsaia 
vapeur  de  Peau  chaude  alTcz  long  téps,n  n'aimez  mieux  les  efchauf- 
fer  fur  cend  es  ou  arènes  chaudes  îVfpacc  d'vne  heure,  ou  au  Soleil 
l'cfpace  de  cinq  heures  :  ou  les  m  erre  dans  vn  vaiffeau  de  terre  qui 
fera  clchautfé  a  la  vapeur  d'eau  bouillante  en  vn  ciiaudron  :  puis  les 
roectez  dans  vne  eftamioe  ou  (âc  de  channre ,  pour  les  prclliirer  ibiit 
vn  prellbir  qui  a^t  lais  cane  dedeclîae,  ou  encre  des  prcilès,dei<|ael» 
les  rares  diaotfe  lésais:  faut  toocesfoii  noter  en  ccfte  part  que  les 
amandes  ne  font  touHours  pelées  auant  qu'en  tirer  l'huile,  par  ce  que 
fouucntesfois  Ton  n'a  pas  le-  loi  fir  de  les  peler:  combien  que  ce  foir  le 
meilleur  de  les  pdcr ,  à  fin  que  l'huile  en  vienne  p!us  pure  :  incrmcs 
les  peler  piuiloli  aucc  le  coufteau  que  les  tremper  en  eau  chaude 
oo  froide ,  de  crainte  quli  raifon  de  la  mtftion  de  reau ,  il  oTen  ibnc 
grade  quantité  d'huile  aqoeiiiè  9c  mal  plaifiinte.  Apres  que  les  aman- 
umèM»i'  ^  auront  efté  ainfî  exprimées ,  Ion  peut  faire  cnirele  Marc  fous  la 
i»  dùi*crt.   cendref,&  en  vfer  au  lieu  de  pain.'faut  obferuer  que  telle  prcpararion 
TfémlHtf.   d'huile  d'amandes  douces ,  efl  propre  feulement  à  l'huile  ,  que  ion 
prend  par  la  bouche  pour  appaifcr  les  tranchées  aux  femmes  nou- 
t"*"*?"'- uellemcnr  accouchées,  ou  pour  roitigucr  les  douieuri  Coliques,  3c 
Nepbritiques,  fi  on  h  boit  aaecdeoi  onct sdc  vinblan^on  d'eau  de 
vi  e  :  &  telle  huile  Te  tire  foooentesfoit  iâns  feu ,  &  fans  autre  chaleur 
qoeiconqne:quelquesfois  on  fricadè  les  amandes  pour  les  defeichcs 
^     legcremenr,puison  exprime  l'huile. 
HuiltÀ^ai'    l-'huiie  d'amandes  amercsfe  fait  d'nmandesfrica/Teef  en  lapoc!!e, 
rt  lin.mmti.  ^  rcmuces  rouuent,  à  fin  que  ne  fe  buiflcnr,  puis  fort  exprimées  lul- 
Httltd'nma  qucs  à  uni  que  ne  icndcnt  plus  licn  :  De  ctitc  façon  Ion  peut  cxpri- 
da  dwM    fner  deoT  autres  fortes  dliotle  d'amandes  doîicesiKne qui  eft  dediee 
/«Ij  liniments  aux  parties  extérieures  doIci.tcs:rautrc,  donc  iêfer- 

utKt  les  parfumeurs  ricfqucllcs  deux  fortes  font  faites  d'amandes 
douct^vieillcs  &  entières ,  fort  olccufcs.à  raifon  de  leur  vicilIcHc, 
Huilf  J\i'  '  *î''^J'^ff'<^3frc  premièrement  dans  la  pcclle,pnison  lesprclfurcauec 
m^nJts^mt-  mculesou  prcll'  cllâs  cloles^  enfcrmcesdansvnfacoacllamine. 
ntJ'pijlA-  Les  huilcsdcpiUuLhes, noix  communes,  noix  auelaincs,  noix  Indi- 
thÊ^Muié-  qùcs,des  noyaux  de  pomme  de  pin.deceTÎfeSydesiêmences^coiirge^ 
concombres,  melons^  palme  Chdft,  chcncttyflin«  piuor,  hannebane^ 
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f-fran  baftard ,  ditautremcnccarthame,  hcrb.'aux  poul-;,*?*:  autres 
fruiCks  &  Icracnccs  olceulês  fonr  exprimées  de  ia  lucimc  ùçun  que 
les  huiles  «Ttinaiidcf  douces:  en  obferuanc  touHours  que  l'cxprcnion 
en  Voit  faite chaiidemenr,  i  fçauoir  que  lésais  des  meui  oa  preflbiri 
foyent  chauds^ou  les  femcnccs  erchauffees, 

Httile  Jaurineflainn préparé;  Preaez  bajres  de  laurier  meures  &  umUlé»- 
IcccnreSjpilcz  lcs,redigC7  par  maffcs  ou  petits  paftillcs: faites  bouil-  n». 
liraifcz  lont*  rrmpscn  eau  dans  vn  chaudron ,  cotilcz  la  dcco^iion, 
latlTz  ia ichuidir  &  amaflcz  ia  erailfe  qui  nagcca  par  dctfus,  laquelle 
icC:taecez  pour  huilé:  ouhien  faites  ekouler  toute  l'eau  da  vaulèaa 


par  vn  tron  qui  iêta  au  feod  d'iccluy  Ja  gralife  qui  demeurera  eft  hui* 

k.  Aucuns  ne  font  bouillir  les  bayes  de  laurier  rcdicccs  en  mallè: 
loais  les  expriment  fous  le  preiToir,  &  lai  lient  diflillcr  ihuile  dans  vn 


raifTeau  plein  d'eau.  Autrcmcnr,  mcflcz  cgaî  .^  portion  de  grains  de 
laurier  Se  d*o!iue5;,piIcz  les  cnlcmblc,  &  m  exprimez  huile.  L'huile 
laurin  cil  rouuerame  pour  mettre  es  clyilcrcs  pour  les  doulcuis  coit-  C^U^un. 
qu  es,  &  pour  en  faire  liaim&s  i%  tumeurs  froides,  paraly  He,  horreurs  J«aM«n/N> 
de  fieures  quartes,dr  atfeâtons  froides  de  neris.De  inefne  %on  (on  ^^^^^ 
peut  faire  huile  iioiplc  de  grain  s  de  mcurtc,  geneure,  lenti^oe»  tcte-       . ^e- 
bintbe  ,de  lierre,  qui  eft  aufïî  fingniiercî  faire  liniments  pour  les  »tmrt,Unuf- 
gouttcs froide;,*:  tnomhrcî endormie.  Quclqucsfois Ion prcd égale  ^»*fff^*»- 
portion  dcg'^aiu  '  ac  g'~:HUte&:  de  laurier ,  que  Ion  fait  tremper  tht,i»Utm* 
vin,  puis  ion  cxp:  itnci  huile:  Ion  peut  auiii  faire  bouillir  en  haiic  les 
grainsdcUuricr,puislesexpriiner;ou  bien  fans  antre  miiHoanyprc-  . 
pa'^atîon ,  ton  met  dans  vn  ûc  de  grains  meurs  de  verds  delaurier^ 
delcj'jcis  fous  la  meule  ou  preilbif  on  tire  huile. 

Haiîc  mufcadccftainfi  faite,mettez  noix  mufcade  par  morceau t,  HuiU  ««• 
pilez  les. aaec  pilon  de  bois,  puiî  exprimez  entr.  mcufcs  chaudes: ou  A**'*» 
biendiuifez  lespar  petits  morceaux,  &  faites  tremper  trois iours  en 
fort  bon  vm,puisdcrcichc»le$à  l'ombre  du  Soleil  deux  iours  en- 
tiers, aprcsefcliaaCz  les  médiocrement  dans  Ynepocllefnr  le  feu, 
en  les  arronûnc  d'eau  roiê,  &  incontinent  les  exprimant  fous  le  pref* 
foir.  Faut  noter  qu'en  cède  manière  d'huile,  qui  fe  fait  par  cxpreflîo. 
loQ  cft  contraint  fouuéi  d'arroufer  les  matières  d'eau  ou  de  vin ,  pour 
en  c  traire  plus  facilemét  &  plus  grande  quantité  d  huile:  ainfi  nous 
▼oyons  à  l'cxprcCfion  des  amandes  douces,  cfquc  Iles  quand  quclqu  s 
foi»  font  tropfciches,lonadjouuc  quelque  peu  li  (.au;  aux  aimes  du 
vin^comme  es  huiles  laarin,mnfcade,geneure^5e  femblabies. 

CèmmuUM/SitUshmUs  fâr  imfriepo»»       G  h  a  P.     x  1 1 1.  ' 

^T^'Es  huiles  fai<flcs  par imprcITlon  font  communeir.ent  compo  Hmiit  f^t 
^i:^!  es  d'huile  d'oliuc  ,  pat  ce  qu'entre  autres  cft  plus  tcaiptitc^'*"*^  ** 
ains  acquiert  plus  facilement ,  &  relient  plus  cxaclcmcnt  laquan- 
ttcc  des  ingrédients  ,  fuyant  chauds  ou  rroids  :  viay  ed  que  bien 

H  ij 
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iôuuent  au  lieu  d'huile  d'oliue  Ion  fcfcrt  d'huiles  d'aman  Jes  douces, 
ou  d'auelaincs  j  ou  de  camomille,  ou  d'antres,  fclon  que  i'occafion 
des  chofcs  le  requiert ,  comme  pourra  congnoiftrc  par  lapacixculic- 
re  dcfcription  de  telles  huiles  ;  Qupy  <ju'cn  ioit,à  faire  les  huiles  pat 
împrd&onfaatconnderertTois^fcf  :  Uckaleiir,^icftcaiiic  cm- 
dence<lel«  façon  de  l'huile:  lâ  qualité  des  in  gredients^ae  qoadcé  d'i* 
Tnk  chtftt  ceux.  Quant  à  U  chaleur,  foit  du  fco»  ou 4o Soleil,  ou  d'autres  chofcs 
aconftitnr  quj  rendct  chaleuf,  clic  doit  cftrc  propottionnce  fclon  la  qualité  des 
iitUtttlr"  ^^'^^^"ccs  &  matières  tendres  ou  dures  :  caries  fleurs  ne  demandent 
imfrffittn.    ^  grande  chaleur  que  les  fru  i{fl 5  ou  racines  ,d*où  vient  que  pour  la 
ChéUemr.    côpoHrion  dc  cellcs  huiics,on  ic  contente  bit  nfouucnt  de  la  chaleur 
HmU  it  Jit  Soleil»  ou  d'vne  eau  houillice  ^'on  appelle  hain  de  Marie,aittre- 
F^rt  in  hm-  "^^"^^"^1^  vaiUeau.Et  quant  à  rooy  ie  luis  d*adms  que  ponrlapte* 
t*$  p4n  m-  P^r^tton  de  ces  huiles,  ne  le  faut  feruir  de  charbô»  ny  d'autre  (oncde 
prff:onait   Feu,  mais  pluftoft  du  bain  de  Marie.  Car  comme  par  la  chale  ur  dou* 
bAtndtUâ-  ce    amiable  du  bain  de  Marie,  routes  Ic^  parties  des  ingredicts  font 
gardees,&  l'huile  cft  bien  préparée  ^  digerce:  aufîi  par  la  grade  cha- 
Jeur  d'vn  feu  viohnt,  i'enluit.  pluiluil  vtie  exhalation  ou  coiubuiuua 
déchoies  oleeuiês  quvne  digeftion.  La  préparation  donc  de  relies 
huiles^qui  ont  belbing  de  plus  véhémente  chaleur  que  du  Soleii,fera 
beaucoup  meilleure ,  ù  tu  mets  les  matières  dont  tu  veux  tirer  l'huile 
cnvn  vjifTeau  de  voirrc  ou  d'cflain  ,  pour  cftrc  infufes  W  dedans  en 
l'huile ,  m  cil  ce  au  ec  vin  ou  eau ,  ou  autrelic|ucur  conucnablc  ou  1  jns 
hqueur,(cion  que  la  nature  des  ingrédients  &  la  choie  prclcntcle  de- 
mande. Puisque  ce  vaillcau  louilcnudc  quelque  brindclledeba» 
Uy  ou  de  patllecrempee  trotsionrs  entiers  au  bain  de  Marie,  c'eft  à 
'  dire  dis  vn  chaudron  plein  d'eau  vn  peu  bouill&ce  :  ou  pour  le  mieux 
que  le  vailTeau  ne  trempe  dans  l'eau, mais  pluftoft  reçoiue  feulement 
la  vapeur  de  l'eau  bcnijlhnrr     ch:.udron:!r5  troi';  iours  pafTcz  pour- 
ras evprimer  les  choies  quc  tu  auras  faidt  inruler,  les  cou!cr&cA 
pramdrepar  vn  colaioiredc  ^orre  &  groflc  toile  ;  aptes  y  remettre 
autres nouueaux  ingrédients f'il  cft  belbing, à  fçauoir  iufqucs  a  tant 
que  les  liqueurs  qu'on  aurameflé  auec  l1iuile,ou  rhumiditc  qui  pro- 
uiédra  des  ingrédients  icra  côfbmroee ,  &  que  l'huile  feniblera  auoîr 
acquis  entiereiuenc  les  vertus  des  ingrcdients,puis  les  couler  &e(^ 
praindre comme deuanr.  C'cftlamamcrcquerondoit  tenir  à  bien 
ptcparcr  les  huiles  par  impreniô:  vray  cil  qu  i  moins  de  frais  f.:  bien 
pluftoft  on  les  pourra  preparcr,cn  mettant  les  matières  dans  vnc  gra- 
de poëlle  d'erain  fur  vn  feu  de  charbon,  là  où  ils  bouilliront  a  peut 
feii,  indues  àrant  que  la  liqueur  qu'on  aura  tncflé  auecl^huile,ou 
l'humidité  des  ingrédients  eu  (bit  con(binniee,pnison  les  coulera 
ik  efpraindraàlaraçonqu'auonsditcy  deuanc. 
c.o»rnùlre    ^"  furplus  Ion  cognoift  que  l'huile  aura  attiré  cntieremcnr  les  ver- 
Jil'imiiftf}  tus  des  ingredients,&  que  les  liqueurs  qu'on  aura  meflé  auec  l'huile, 
/«i^       ou  tpc  1  liunuduc  des  ingrédients  fera  conluracc,  û  aucç  vnc  fpatuic 
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onbadoa  de  bois, Ion  iecce<}uciqucs  gouttes  d  hutledansleloitcar 
fidle  fenflaaibeincondnenc,  cfeft  ûgnc  qu'elle  cd  pure:  cUepeccc, 
encore  a  elle  quelque  re(le  «Thamidicé ,  d  auancage  en  bouillaoc  dans 
le  chaudr6,elle petce  auecriiomidiré,&  fait  des  bouceilles:  après  que 
rh'imiditc  en  eft  confommce  ,  cHc  cîl  paifibîc  5c  tranqnillc.  nicdncs 
vnegoutcc  d'huilc  clpanduc  luria  main,  H  elle  a  de  rimmiditc,  cUclc 
dcmonftrc  air.z^car  elle  nagera  par  dcffiis  1  humidiic. 

Quant  i  U qualité  des  ingrediencs ,  elle  confîftc  principalement  j^iiujM 
en  ce  que  let  ingrédients  font  fioidf  ou  chands»  cendres  ou  durs  :  Cils  ing^tiitm, 
font  froids^  befoin  faire  pluficttrspermutations  d'iccux  dansrhui- 
*le,àfin  d'tmpdmcr  à  rhudwlavttinnroide  des  ingrédients. Car  con»-  y^,^' 
bien  que  l'huile  d'oliuc  foir  tempérée,  ooutesfois  tend  plus  à  chaleur  ^^^^j 
&  nature dcfcuqu'auiremc)u:ainsfautnccc(Iâircmcn[  changerplu-  HmUt  fi»»' 
ficurs  fois  les  choies  infuiccs,  &:  rcracttrc  d'aucies  cnkur  licu,inef-  d*, 
jnepoiurce  regard  laucr  i'fanile  en  quelque  eau ,  comme  nous  dirons 
en  i1imlcnifar.'files  Ingrédients  Cbnt  chauds ,  foffit  vacièule  pcrma- 
tation  d'icenxponr  U  compofition  des  huiles  chaiides»&iailba  de 
raffiniic  3c  accord  de  Thuilc  au ccl es  chofcs  chaudes.  n  itftéstt 

Si  \  :s  ingrédients  font  durs  &  difficiles  à  le  digérer,  &:inipriiner^^ 
leurs  vertus  à  Thuile,  faur  les  infuTcr  premier  que  les  bouillir,aiclrae  i^rnUmu 
adiouâwraicurdccoLiionquclcjueiiqucur,  comnjc  vin,fuc,ottailtfe  i*«Nfi« 
.'liqaeor  conDcnable ,  tant  pooc  lesdigcrcr,  que  pour  cmpcfchet  d*e- 
Arebruflcs  ou  acqoeiirvnegraaeolence.  S'ils  font  tendres ,  deman- 
dent quelq^eslbis  vne  infofsonMspleiU chaleur  du  Soleil,  ou  fur 
▼n  feulent ,  fans  aucune  dcco(fl!on  ,  conrim  :  les  fleurs  :  quclcjuc^fois 
vne  legiece cbnlltcioa (ans  inf aiioo , comme  pluUeiics  chalet  aroma- 
tiques. 

El  quant  i  la  quaJ  ué  des  ingrcdicnts.fin» obtcraer  qoe nen  wule-  ^ 
mène  les  huiles  par  impreffion ,  (ont  faiâes  les  parties  des  plantes,  ^ 
mais  aulS  d^animaax, parties excréments  d'iceux,  el quels  ne  le 
doit  6ure  aucune  permdtadoii  :     n'y  a  autre  chofc  à  obleruer,  Ci-  imiitm^ 
non'qiic  fî  (es  "bjftcs  font  petites  ,  on  les  fait  mounc  dans  f huile, 
comiiîc  Ci  Imiles  des  fcorpions.fcrpen ci,'^''C'^o^'"^^»^^^''*'***  . 

elles 

font  grolîcs,on  les  fait  mourir  prcm)c  ce  ment ,  puis  o(l^>  Ion  leurs 
entrailles, après  bouillir  dans  l'huile, comme  Ion  fait  iThoile  de 
tenard.  , 

Toachant  la  quantité  desingrcdi en  ts ,  doni  les  huiles  parimpref-  ^^g^tiiiitt 
£bn (bat  dites  lîropics  OUCampofces,faut  regarder  que  quand  l'huile  t^^nlmu,^ 
cfï  compolcc  de  plufîeurs  ingrédients ,  Ion  fiiyuc  ccll  ordre ,  qu'cft 
de  prendre  les  inr^rcdu  nts  de  plus  grolî'c  ôc  dure  lubilancc,  les  met- 
tre infufer  par  trois  iours  :  puis  ceux  de  moyenne  fubftance  par  deux 
ioars.  Ics  plus  tendres ,  fubtils  &  aromatiques  par  vu  tour  &  vne 
tiui^:en  après  les  laite  bouillir  par  ordre, fans  les  couler  qu'vne 
foiSp  refenians  les  gommes  pour  méfier  &  diâbadre  auec  ladite 
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huile  coulcc  fclon qu'il  fera  fctjuis,  à <i*attcmuEC quelques  gommes 
durent  en  celles  huilct. 

Pefmftiotf  fârtioÊlimiUfhtiUafdfiiufiiâetfârimfr^t». 
Chap.  titii. 

\'ilc  rofar  clKii n fi  prcptrcc  :  Prenez  huiicd'oliuesic» 
ccnrcs  telle  quantité  que  congnoillr^zeftrcnccclïài- 
r  ,  à  {^auotr  (uffiramment  pour  infolcr  lesrofes.'Ia^ 
uez-la  diligemmeoCftanr  pour  la  rcndreplDs  froide 
ou  ccmperee.quc^^oiar  lad^uxcr^fi  d  ancntateciledl; 
aucunement  laice  ou  Féculente. 
LémmmK  Tel  laucmcnt  Ce  fait  aucc  cfgal  :  portion  d'eau  &  d'huilc,  les  re- 
ihutU.  muant  enicmbic  dans  vn  vaiileau  iufqucj  à  ce  qu'iU  foycm  meflcz  &c 
incorporez ,  ôc  leslaiiTanc  aind  quelque  temps ,  iufquet  àceoit'ilife 
'  fcparentrquoy  adacnu^dn  fera  vntfoa  «a  foiui^aYaifiTeait^oa  ils  fe- 
ront, à  fin  d'cicouler  reau  :  puis  on  remettra  aacreeau  qu'on  agicen 
comme  dcuanr»i  quoy  on  continuera  par  (rois  ou  quatre  fôis:  que 
fioncftprclTc  de  ladite  lotion,  on  tiendra  ledit  vaidlau  cnqudtjue 
lieu  chaud, à  fin  cjuc  l'huile  le  Icparcpluftoft.  Et  faut  noter  que  l'huile 
ne  doit  ci^re  lauee  de  cède  fa^on^finon  pour  les  hudes  tcfi  igerantes, 
comme  rolàr,  violât,  &  autres  fismblables  :  bien  eft  vray  qu'il  ne  ièia 
belbin  de  iauer  l'huile ,  (i  on  a  Thuile d*oliucs  vertes,  qu e  Ion  appelle 
omphadn.  Celauemenc  d'huile  fatdb,  ayez  quantité  fuffifante  de  ro- 
fe$  cfpampces.mcttcz  Icsinfufer  Se  confiée  en  ccftc  huile  lauce,dans 
vnvailTcau  ayant  la^uculc eftroitte, comme  eft  vnc cruche,  eu  bou- 
teille de  voirrc  ou  d  c(^ain,  lequel  foit  plein  à  la  quarte  partie  pics  du 
bord,  bien  clos  ôc  eflouppéccxpofcz  les  aind  au  Soicil,ou  en  lieu  te- 
pide,par  leipace  de  fcprioors,  puis  faites  bouillir  les  ro(cs  en  double 
vailTeau  auecean  bouillante ,  comme  anons  dit ,  ou  bien  faiâes-  les 
bouillir  dans  vne poëUe  d*airain  à  petit  feu  fans  flamme »pàr  1  eipace 
de  deux  ou  trois  heures:  après  que  l'huile  aura  bouilly  &  confommc 
vne  partie  de  Ton  humidité ,  la  conuicndra  couler  &  tipramdrc  par 
vn  coulatoirc  fort  Ôc  dcgrolfc  toile,  en  après  y  remettre  d'autres  ro- 
C:s  nouuellcs  »  en  faifanc  comme  deuant  iufoites  i  crois  fois  :  en  fin 
après  auoir  efté  coulée,  on  y  adiouftera  antac  d'eau  de  l'infufion  d*an- 
tres  rofes  infnfces  en  eau,qu*il  y  aura  d'hutlc,qu  on  expofcra  an  Soleil 
parl'cfpace  de  quarante iottIt,ltq[Uelle  infufion  pourra  puis  .iprcs 
cilrr  (cpnrtc  d'auec  l'huilc,commc  a  efté  dit  de  l'eau  pourlau^r:Tou- 
tc^f ois  Ion  f  pour!  a  contenrci  de  l'infullon  des  rofes  fait.s  en  huile, 
ians  adiouficr  autre  eau  en  l'infullon.  Lonmcllc  quelqucsfoispar- 
my  la  decoâion  de  rofcs ,  v  n  peu  de  vio,  ou  de  foc  de  rofes  rfecemes, 
à  ^m  d'em^eCcher  que  l'huile  ne  lé  broâc,  ou  qu'en  cnilâot  elle  nae- 
Dmv  yjrfriquiere  quelque  graueolcnce.  Faut  noter  que  Ion  prépare  deux 
i'.hmUr»fiu.  forces  d'huiic  rofar  :  vne  d'huile  d'oliues  itfeures     de  rofes  du 
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tout  onucrccs  Se  cfpuinies  ,  lerquclles  pout  le  mieux  doyuent  cftie 

rowgc^.  L'autre  Huiîcfcf.iiâ- de rofcscftans  encor  en  bouton  aucc 
huilc  d'oliucs  vertes,  6<:jTon  mcuccs:  ou  fîn'aucz  de  ccftc  huile  om- 
phacin  ,  vous  en  préparerez  aucc  huile  commune  ,  &  vci  ius  cuits 
cfifemble  iufques  k  la  confomption  du  ius.Celic  cy  c(l  plus  rcfiigeca- 
trôciaftrmgente  &  repereu/Iitte  :  l'ancre  plus  digereotc^  fedaiiue  de 
douleur. 

.  Loniaiâauctinesfoij  huile  rofaciàas huile  d'oliucs,  m cttwttoCcs  SobêuIU  fd- 
rougcSjOU  incarnircs,ou  mufcades  ponrHr  fous  le  ficn  dan^  v!i  vaif  fond'hmit 
(jau  bien  cou  tivM;  vn  mois  entier:  Qj.i  cl  le  Iiuile  eft  fort  odorante. 

Ccftcfîiçoncliiuiicspeuccftrcûbicruccalacompoùuondcs  hui- 
les froides o»  tempetec^  &  fimples, quelles  font  hiiiIes,violar,  de  ca-      "^f  *^ 
namillé,  demeUloe,  de  violectesiaunes  ou  rouges ,  desfueillesdc 
Eeursd'aneCydes fleurs  de  lis  en  odanc  le  iaune,des  âeurs  de  flambes.  De  «rtiemt 
des  fleurs  de  fuzcau.dcs  fleurs  de  bouillon  blanc,des  fleurs  de  iofmin,  "»»'»«. 
des  fleurs  de  pauoc,  ou  des  fueillcs  &  teflcs  de  pauot,  des  fuctllcsde  ^'^^j^ 
lai(fltic,dc$  Heurs  blanches, dev  !vs  d'cllang,à  la  compofition  dcfquel-  u'"^.,^^' 
Jcs  huiles  f.iut  notcijCj^u'aud.Uucd  iiuiic  d  oimcs  vcrtc$,on  pcutptc-  Urhom!^ 
.  dre  l'huile  d  amand;:s  doucesyooaoellemeiic  emaiâe,  00  d'auelaines  Mi»r. 
qpt  aara  efté  pf  emiercmenc  lanee.  ^' 

Huile  decoings;  Prenez  coings  entiers  aucc  l'efcorce  4c  fàosremé-  o^^^;'^!;^^ 
cfjbirn  mrur>;  |>i^cz  les, faidlesctcmpcrauS  jlciirefpaccde  quinze  Otluif* 
iours  en  huile  vet  te,ou  huilc  bien  lauce, comme  auons  du  cy  dcu^at:  Jlémg. 

{mis  bouillir  aucc  égale  portion  de  ius  decoings,  en  double  vailFcau,  ^-i'^ 
'cfpace  de  quatre  heures: dûgcz  par  deux  ou  trois  fois  la  chaii  &  ius  ""V* 
de  oring^expo(cz  au  Soleil  deiechef^&faiâcsbouiUinpttis  conlczle  , 
tOBt,&  refecuezen  vaiflcauxpoar  IVragc:  le  ius  devom  coing  (e  ti- 
rera facilement  Se  en  plus  grande  quanticé,  fi  yoQsrappetploftollles 
coings  que  de  les  co'Jpper  par  morceaux. 

Huile  de  martich:  faut  prendre  huilc  rofat,  ou  d'oHuç  verte  ,  on  de  HmleiemA" 
coing  trois  liuresihuid  onces  de  bon  vin:malîich|>ulueciic^6c  aaicu- 
ftéfarlafin  (d'autant  qu'il  ne  veut  pas  grande  cuitfbn)  trois  onces: 
£utçs  cuire  le  tout  i  la  confomption  du  vio  en  remuant  founent:i  lin 
que  le  madicb  fe paille  fondre  &  (âefler  auec  l'huile. 

Huilc  de  fleurs  de  fuzenu  :  EmplifTcz  vnc  bouteille  de  voirrc  pleine  jj^-j^j^g^ 
d'huile  1  auec  ou  omphacinc,  mettez  y  ruffifantc  quantité  de  fleurs  de  .^,^1^^  ' 
fuzcaUjCxpofczla  boutcil'c  au  Sol  il  ardant  l'cipace  de  f\\  lours.puis 
les  exprimez  ,  &renKCuz.cud  aut£c<i:coniinuezccIaiûu[lc  temps 
d'Êfte  que  les  fleurs  de  fuseau  feront  en  vertuîcefte  huile  eft  iîngulie-  Q,^r,^ 
re  pour  coforter  les nerfs,appai(cr  la  douleur  des  ioinâures,  &:pour 
nettoyer  le  cuir. 

Huilc  de  mille  pcrtu!S:Faites  tremper  rcfpacc  de  trois  iours  narti-  v^Volt  ^mU 
relsen  vin  hort  odorant  les  (ommitcz  de  mille  pcrrni';  ,  puis  bouillir  U  ftrii»n, 
tontdouccmctau  bain  de  Maric^ou  ciouL>lc  vfiiil  cau:  ëc  quelque  peu 
après  les  exprimez  lcgeremcnt:mectcz  ticmp.r  au  mefmc  vin  autant 
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de  iours  8c  de  nuids  fcmblablcquanmc  des  Commuez  de  roiUie^pect 

ruis,Faidèesbouiî!ir  &  exprimtz  cotTjme  dt'nanr,pinçadiouftezrroi$ 
onces  dercrcbcntinc  de  Vtnifc,  (ix  oiucs  d  liuilc  vieille ,  m  ici  iptulc 
de  fafran,  nui]c2,)&  au  nieimc  baing  de  Alanc  faites  bouillie  uitques 
^Uconfomptiondu  vin  :  gardccczceqaîrefteradansvn  vaiiTèau  de 
voirre^eu  plombc^poor  vous  en  Ceïïmt  le  plus  chaudement  que  poni> 
rezauz  vlceres  malignes  principalement  de  nerfs,  aux  membres  deS^ 
charnez  Se  refroidi$,aiix  pointures  de  nerfs ,  aux  douleurs  de  dents, 
awxconuulfîons.aux  tumeur?,  aux  »oiitteî.  Aucuns  fontctrfte  huile 
toute  limpICjA:  prcnncn  t  Icuiemcnt  les  ri  urs  de  mille  penuis, qu'ils 
met  tetit  tremper  tout  i'ciic  en  huile  lauec  dedans  vn  vailTeau  de  voir- 
re»&  rcxpofenc  an  Soleil  ardant^uis  la  gardent. 
Haile  de  rhae.*Preoez  fudlles  de  rhoë  quelque  pealèicbes^iraifim 

t^««  qu  eiies  ont  vne  humidité  ezcrenienteure  :  mettez  les  au  Soleil  d'eûé 
entier  tremper  en  huile  :  ou  pour  le  mienx ,  changez  les  de  huiâ;  en; 
huidiours.coulcz  les  &  exprimez  à  chacune  foistl'eftcpaflc,  fansle» 

HmUi»      i^ixc  cuire  coulez  les, exprimez     refcrucz  en  vallfeautainfî  font  prc» 

mtmrlr.dab.  i     l     î      j  '  r  j  1    •        j'  j 

ftmttjUma  P-ir^'csles  huiles  de  mcutcc,  aaDluuc,  de  mariolame,  a  auxonnc,  de 
ïMtmr^M-  thym,dechamomiU^deatttres(êmbIables:  efqneHesauconesfeison 
^^thjm  adtoufte  pareille  quantité  de  ius  ou  fleure  ou  fueillesde  l'iicdieaief» 

lé  auec  rhuile,&  les  expofc  Ion  au  Soleil. 

UmkJtd-  Huilc  d'afpic:  Prenez  n 'pic  vray  ,  ou  au  défaut  d'iccluy  ,  lauan^c, 
trois  onccs:fu(.iIIcs  de  mariolaine  &dc  iaurier^deux  onccsrracincs  de 
luuchet,dc  campanc,  &  bois  d  alocs,  de  chacun  once  &  demie  :  noix 
naufcades  trois  onces  :  infufczletout  à  part  en  égale  portion  de  vin 
9c  d  eautl'infufion  acheuee,  faites  le  tour  bouillir  enfemble ».en  fuiE* 

Do»w  i'e-  fàntequSrtcé  d'huile,  dans  doublevatfnsauj'ifpace  de  quatre  ou  cinq. 

fttmath^At  hcureSîccfai(îb,pafrez,couIez,  &c  rcferuez  Thuile pour  yo(lrevfage,a' 

*itÀtmu!'-  pour  dou]eursfroides>dc(lomach».deicins>deTencxe«de 

m  irri  :c  (Se  autres  parties, 
l^luiic  de  renard;  Prenez  vn  renard  tout  vif,  d'aage  médiocre,  de 
^wj»^  f»-  beau  Cot(àge,  bien  nourry  ,  &  bien  gras  ,  quels  fonr  ceux  d'après  les 
vendange$,tuez  le,&  lu  y  oUck  toutes  Ces  eotrailles  9t  fa  peau:  aucui- 
neluy  oftcntlèsentrntlL's ,  mais  feuLment  la  merde  qui  e(l  en  (es- 
boyauXjd'autant  qu'il  y  a  force  gratilèen  Tes  boyaux:  caflcsloylesos^. 
à  fin  que  la  moelle  en  forte: ce  fair  métrez  le  cuire  en  rsulmurc^ou  eau-, 
f.ticeou  eau  manne,dc  chacune  vn  Icxtier.huilc  deux  ft^  ticrs,lci  trois 
t>nccs,  fui  Ja  fin  de  Udccodiô  adiouilez  fueillcs  de  faugc ,  rorniarin, 
aner,o:  iga,mario]aine,6c  graines  de  gcneure:  après  que  fera  cuit  iuf- 
ques  à  pourriture,  c  eft  à  dire,  que  la  chair  puiHe  eftrc  fepareedes  of, 
A»"/"       "'^P'^"^*^^  ^  paflczletout  par  vneeftamine,  &rereruezeQ  vaidearx 
InrUe  Ttwi  pour faircliniments aux  douleurs articulaires,goute$rdatiqncs,ai{è- 
^dtdof.     crions  dencrfsjdouleurs  de  rein*:  &*  de  dos. 

UittUde  Huile  de  vers:  Prenez  vers  de  terre  licinic  liurc,  lanezles  diligem- 
wn.        meut«.n  viu  blanc^puistaK^cs  les  cuire  en  deux  liur es  d'huile  d'oliucy 
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&peu  devinrougc,iurqucsà  lacooromptiondu  vin.coulcz&expri-  ^^^^ 
tncz  le  tout, en  rcfoaez  rhtiile.Il  (êroit  bon  encore  dim cette  hoi  d,i,4emiemn 
le  racccre  d'autres  VCR       les  y  lailfcrtanc  que  l'hoilc dorera.  CeStc  ^  wmuutu 
hmlc  ^à  (îngiil ierepooi côforcec let iKc£i ccfiroidj^  6c  pour  les  don- 
Icurs  des  iomdurcs. 

Hiiilc  dcfcrpcnrs  :  Prenez  fcrpctirs  entiers,  mettez  les  dedans  vn  Hmltdiftr- 
vailTcau  de  terre  plombe,  eropliilcz  le  de  beurre  de  May ,  couurcz  le  f"***-  _^ 
pce  d'vncouuercle  bien  lare  en  Tes  ioioûurcs  ,  mais  qui  ayc  vo  petit 
noaatfdeflîis'.approchczlepocpresdofeo  5cle  faites  bonillirdetni 
iour  poar  fâice  le  tout  cuire  exaâement  :  coulez  le  par  leUnge , pois 
pilez  (bigneuiênienc  dedans  le  mortier ,  &  coulez  ce  qui  fera  au  tond 
d'iccluyTingetnicncz  cnfcmblc  ces  deux  colaturcs,  lailTcz  les  rcfroi- 
dir^ôc  rcleruez  en  vailFcau  de  voirrc,  pour  vous  en  icruu  aux  gouttes 
&  paralyse.  Aucunsprenoent  des  vipères  &  leur  couppcnt  laicfte  & 
la  qocaë^ainfi  que  loa£utà  laTlicriaque.lcs  font  cuire  ai  hoile9&  v 
ibiideceftehoileés  dartres  rcbeUestfe  botacoas  dt  iadcoie, 

A  troificme  manière  de  faire  les  huiles ,  cft  didepar 
rcfolution  ou  diftilJation^de  laquelle  nous  parlerons 
après  la  diftilladd  des eaox;  outre  elle  y  a  voemeiitc» 
r  e  de  tirer  huile  (encore  qu'elle  Ce  hee  par  expreflion 
un  d*aacunes)  qui  approche  fort  à  ceftc  troifiemc  fa» 
■çoQ  de  difli!Irr,&  telle  cfl  pratiquée  ésoeoft^fromcc» 
fcncuc,  foin,orgc,tartrc/onphic,5c  autres. 

Huile  d'œufs:  Prenez  iaunes  d'œufs  cuits  durs  en  eau ,  ou  pour  le  HmiUd'mifi, 
mieux  fous  les  cendres  chaudes,  enuiroo  trente,  fioi(rcz  les  long  téps 
entre  vos  mains,  puis  les  facettez  dans  vue  poâle  plombée,  on  ver* 
BilTee  de  terre ,  i  petit  len  :  mooncs  de  retournes  les  fônnent  auec 
ctteiller  de  bois.iufqiicsà^qu'ils  roogiflênt,  pois  |vefolesauec  le 
dos  de  ladite  cuillier  ;  ou  pour  le  mieux  mettez  les  entre  deux  prcflcs 
pour  les  cfpraindrc  cômelon  fait  l'huile  damandcs.il  en  fortira  huile 
en  abondancc-.qui  cft  fouucrainc  pour  oftcr  les  taches  du  cuir ,  pour  . 
gaarir  les  darcrcs,pour  faire  rcnaiftre  le  poil,poar  curer  les  vlccres  fi- 
uoleufès  de  malignesrpour  appaiiêr  les  denleors ,  addoodr les  a^re- 
icsdelapcaOïConfoIider  lesnflures  des  leures,  des  mains,  des  pieds, 
de  du  fondement:  ofter  les  cicatrices  laiflès  es lieuz  brairez,de pdnd» 
paiement  pour  les  vlccres  des  membranes  du  ceni eau, D'aucuns  en  la 
préparation  de  ccftc  huile  ne  cui(cnt  les  crufs  durî>m3is  IcsfricafTcnt 
tous  cruds ,  puis  par  compreiTion  en  vo  lacentre-prelTcz»  ou  fousvn 
pre(roir,en  expriment  l'huile. 

Huile  de  froment  t  Comprimes  dafromeutentre  deux  lames  de  fb<(r^|iiw 
1er  mediocremit  embrarees,ou  bien  chaudes,  on  entre  vne pierre  de 
marbre,  dCYnebicnetpailTeplatinedeltrcliaud  :  receoez  en  huile 
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qui  en  uil£iilcra:oii  bien  o(\.ci  l'eicorcc  du  froment,  puis  le  diftillczà 
Hartm      î-if^ÇO"  de  l  huile  de;  plnloluphes  :  telle  huile  chaude  appliquée  net- 
ftfinitt.     loyc  les  cachc:^  dwlapcau  ,  guani les  dartres,  fidulcsâc  figures  delà 
Ttjfwm,     peau ,  la  cigae  Aiiflt  des  petict  iBtilànt  :  sinfi  font  prcpateei  les  huiles 

d'orgc,de  reneaéy&  autres  graines i^eufes  (èmbublcs. 
HHiUd«       HttâedefbiiU'Emflambcz  vnequâtitédefom,  puisfcdciadrezia- 
'    '  continenr:  après  mcrtc  /  le  [lardes  charbon»;:  &  ce  pendant  qu'il  fcrc- 

Déirtrtt.     ioudcaeti  futticc,cltendcz  dclfus  vntramc  de  fer,  ils'y  amailcra  vnc 
ta*  /éiail   liqueur  oleeufc ,  qui  eû  appcUce  huile  de  foin  :  &  celle  cd  fingulicce 
Amtnmt.    p^^.     darcTCs  &  fcu  faind  Ancoine,rongnes  Se  apprêtez  du  coir. 
Huiu  i€  ur-  ^  tanre  :  Ptencz  tarcce ,  c  eft  à  dite  ta  lie  Idclie  qoi  adhère 

m.  aux  douues  des  fullailles»noii  aaiôiid  do  tooneau»  parcequ'il  eft  trop 
lêculenc  6c  fordidc ,  ny  de  celuy  qui  eft  au  dedus  du  tonneau  >  çar  ce 
qu'il  eft  trop  t  feu mcux,  mais  de  ccluy  qui  tient  aux  futailles  d  alen- 
tour du  tonneau  ,  où  il  y  a  en  fort  bon  vin  blanc ,  piulloft  que  rouge: 
pulueriiezlefub(iiemeat>À:  i  cofeimcz  dans  vn  linge,  faites  le  ttem- 
pcr  en  ▼ioaigre  blanc  fort  bon  :  ou  fans  le  fàUre  trempée  calcinez  U, 
mettez- le  danalachanilc  d'hippocras^oa  eh  vneveflie  de  bœuf  on  de 
pourceau:puislc  mettez  cuire  fous  les  cèdres  chaudes,  iufqucsà  tant 
qu'il  blanchira:  vous  congnoiflrcz  qu'il  fera  afll  z  bruflc ,  i'il  dcuicnt 
cUir,&bruile  aucunement  la  langue  au  tcuchcr.  Combien  que  vous 
le  pourrez  blanc  hir  fif  comme  tiennent  pour  vn  rr^d  (ecrct  quelques 
vns)vouslc  faucs  bouiUir  longccmp^  eu  eau,  1  cicuiuat  fouucnc:  pul* 
jietifez  le  encore  viic  fbis^oa  poor  le  mieux,  cakinez  le:  puis  le  met- 
tez au  lpndd*vnc  chaollê  d'hippocras,  c'eftà  dire^  dVn  (àcqui  aura  le 
fond  agu«&  qui  pendra  de  hautà  quelque  ballon, dans  la  cauc  ou  au- 
:  tcelieuiroidi'clpace  de  huit:  iours,r  înt  qu'il  foitrcfouc  en  hr.iif.&fî 

l'huile  ne  fc  fait,fcrre2  le  &  l'exprimez:  mettez  dcllous  vnc  phiolc  de 
voirrc,pour  rcccuoirla  liqueur  qui  en  dilbllcra,  laquelle  o'c(l point 
vraye  huile,  mais  vnc  eau  bien  acie,  ou  vne  humeur  roullàdre.  Cefte 
huile  eft  bonne  pour  toutes  (brtes  de  gratellcs,d*anres»tignons,m«il« 
HaiJ(etigac*&aiicrc5  telles  affections  du  cuir:clle  tend  blanche,  nette 
9t  ieuoelafiwe  :  eUeofteles  rides  &  taches  d'humeur  mclâcholiquc: 
elle  rend  lc«;  chcueuxblondSjCmpcfchc  la  chcurc  des  chcueiix  ,  &  les 
fait  rcnaitlreiclle  blancliill  le  cuyurc  3c  l'.ui^cnr,  ^  oftelcs  taches dcs 
linges  iî  on  les  frotte  auec  celle  huile  cilant  chaude. 
mile  ie  Huile  de  fouphrc  :  Pendez  en  quelque  lieu  haut  auec  fil  d'archal 
fougère.  '  tringle  de  1er,  vn  vailTcau  de  voirie  en  fa  ç«  n  de  cloche  ou  de  tim- 
bre, c  o  i  u  c  r  t  p  ar  dellus  d  e  terre  à  potier ,  large  d'vn  co  u  d  e  e  :  audef- 
A>us  duquel  >  vnc  coudée  près ,  mettez  vo  antre  vaiifeau  de  voirre 
plat»bien  capable  &:bcaucoup  largc.comme  cd  vn  grand  plat  ou  bàC- 
fînàlauer  .•  au  mili.u  duquel  y  aura  vn  petit  vaiiTcau  de  terre  en  for- 
me de  goder,  qui  contiendra  le  fouphic ,  qui  doit  ellcc  vif,  &  vierge, 
non  artificiel  :  quand  voudrez  faire  didillervoflce  huile  de  (buphre, 
prédrez  vue  lame  de  fer^cfpailfe  de  quatre  doigs,toott  cougc  dufqq: 
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ibctez  I  a  dans  ce  godec ,  pour  faire  ardre  &  çnflatnber  le  fouphr c  pu  r  • 
èi  vif:  k  fomec  qui  en  ioidhi  ibcmtert  aor^aiflèao  pend»,  aaqoel  en 
bref  temps  fcconueccira  en huilcquidiftiUeraao  vaiflcau  dérobas.  ^^T"^'' 
Anadèz  cède  hutie,&  la  refcraez  en  vn  vaiflcau  bien  eflouppé,poiit  y^^fH' 
en  vfcr  à  guarir  les  gâgrcncs,  fiftulcs,vlccrcs  de  la  boachc,&  dartres,  j^^ntm* 
lesrouchanc  feulcmenc  aucc  i'cxtrcmitc  d'vnc plume  ou  d'vnc  pin- 
cette  :  11  cil  (ingulici  aux  vlccrcs  rebelles  de  Tcroie  :  aucuns  en  bail-    '  - 
lent  &  boire  aaec  eitt  de  meliflèra  œatini  ceux  qui  Ibnt  mol  penfcz 
&  goaris  de]a5rex61e,pottraRiref  hois le-Tcnm,  Ancremenr peoc 
eftre  faiâe  l'huile  de  fouphre  :  faiâcs  booiUir  (bvphre  en  eau  de  vie 
infqucs  à  tant  qu'vne  liqueur  fanileufe  nage  par  deuiis,  amaflcz  cefte 
liqueur  aucc  laine  ou  lingc,ou  petite  cuîlïier  :  faut  quelquefois  cha- 
ger  l'eau  de  viCjiufques  à  tant  qu'ayez  amatréaflci  d'huile:  fi  incon- 
tinent après  le  bain  vous  frottez  de  ccfte  huile  le  corps  infeâc  de  vif 
«rgcnt,  vous  attirerez  hocs  ledit  vif  atgenc  ' 

Voyez  plus  ainplemcnrde  tontes  ces  huiles  esf  noftre  ligce  desM^ 
^fliedei  iécrets. 

D^aifùwitfidfmlummtsâmfiàtU,        G  h  A  F.   ivi.  * 

O  N  fç  jit  alH  z  que  comme  le  vray  baume  ne  fe  trou- 
uc  point  :  au  heu  duquel  l'mduduc  artifice  des  lié- 
mesainoentéhailes  qui  apptDchcmde  béeftprcsaax 
vertus  faathez  dn  vray  baume  :  celles  hniles  /ont 
5Uâes  par  diflillation^on  par  impreïllontnous parle- 
rons feulement  d'aucunes  qui  font  fai(^es  parimpref- 
/îon ,  &:  laiiTcrons  celles  qui  lont  diftiliccs ,  pour  ceux  qui  fc  mellent 
de  tirer  la  quinte  clTcacc  des  choies^  ainiî  (^uc  tu  appiendras^par  nos 
remèdes  fecrcts.  t 

Banme  de  pommes  de  memcilles  t  Prenez  pommes  de  menidlles  toMdr^ 
ouaoec  ou  fans  leorremcce,bienmeures^etcez- les  dans  vnvaiflèau 
piejnd'huile  commune, vieille  on  récente,  ou  huile  d'amandes  dou-  " 
ces,  ou  de  lin,  les  faites  tremper  long  icmps  au  Sole  il ,  ou  dans  le 
bain  de  Marie,  ou  dans  ficn  de  chcual  bien  chaud  :  ou  dans  terre  en 
vailfeau  bien  couuern  d'arène, &:  l'y  laiilcz  vn  an  cnticr,voire  iufques 
à  deux,  pour  edre  meilleur:  vous  pourrez  aulfi  faire  cc.ft  huile  des 
feullks  de  follicules  (ans  lefniiâ  :  Aicuns  anec  les  pommes  miiès 
anechuilesdaraandes  douces  ou  de  lin  ,  y  adiouflent  vernis  liquide 
vne once ponr  chacune  liure  d'huile  :  telle  huile  e(l  vn  baumeiuigu- 
licr  pour  toutes  playcSjinflammntions  de  mammcllcs,&  pour  .ippai- 
fer  les  douleurs  extrêmes^  pour  la  grcucurc  des  petits  entans, vlccrcs 
de  l'amarry ,  &  pour  taire  conCeuoir,  fi  après  que  iafcromc  cil  Jortte 
du  bain  faiâ  à  cefteinteniion,elle en  frotte (bnamarry,  &  boit  delà 
pondre  de  ces  feuilles  anec  vin  blanc:  die  eft  anifi  fiôn  fîngAliere 
pour  les  douleurs  d'hemorrhoidcs  meflee  aucc  huile  de  lin  ou  dV 
mandes  douces.  Nous  auons  parlé  d  ;s  pommes  de  metueilics  au  fe- 
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Bélfdmint.  coaà  Imscoà  auons  dit  <}ue  leur  herbe  eft  dite  des  Ltdns  iàlpimûu,  â 
Amndf'nr  '^'^  q^'cllc  •  vcctu dttbaMmc  Lethiiiles det  flciin de  rormann^  de 
MM "»  î«    bottiUoii  blanc,  de  TeroniqaCy  dcnicoriaiie,  de  l'herbe  cerreftre  linfi 
ftoMii/on^Âr  préparées  quauons  die  cy  deaanr>onr  Terras  femblables  aubaonie. 

N<«<»4-  Aurre  baiimcrprcncz  des  frui<îls  d'vn  orme,  flrursdc  mille  pcrtui^ 
ne,tUvtr»iu-  boutûs  de  rolci)  mcuez  le  toutcnfcmblc  dans  vnc  bour cille  dr  roir- 
tt  lim^'  ^"'^'^  d  oiiues:cftouppci  diUgcminciu  U  bouteille,  «ISc  la  iaiû 

fezau  Soleil iuTqaetàcaiitquc royez  queletooclbit  ceUemeoc  cooi- 
Ibmtné  qu'il  {einbEeeftrepoiicryipuis  paiTez  lepar  vu  Jtngc»  &  tefec- 
ttcz  l'huile  pour  voftreTlkge. 
Bmw.        Autre  baume:  Prenez  gomme  d'eleroroy  quatre  onces  :  huiles  de 
vcrs,rorac,&  de  mille- perruis,  de  chacune  deux  once; ,  térébenthine 
de  Venife  deux  onces,  raeflcï  Icrout  cnlembic,  <5t  t^.K^csincorpocar 
fuCTnifeadc  chaibon:puis  rcicruez  le  par  petites  bouteilles. 
AtMir.        Amie  baume  :  Pf  eues  flemn  Bc  femence  de  mille-  pemiis  quatre 
poigoeei^eÔcaflès  les  bien  fort,  8e  les  metttz  au  Soleil  l'elpacx  de  dix 
iours  dans  vne  bouteille  ,  auec  quatre lîures  d*huîle  d'oltues  vieilles 
puis  exprimez  les  dilig-mmmr ,  ^  rem  *ttez  encore  autant  de  fleurs 
&ièmencede  mille  peituis  en  bouteille  cxpofcc  au  Soleil  encore 
dix  îoûr;entiers;ce  temps pallë.expiiincz  cncoreletout,puis  adiuu- 
ftez  ce  ^ui  s'ciiruu,huiled'aneth,&  tcrcbcnchinedc  Vcnilc,dc  chacil 
Hure  die  demie,can  de  vie  demie  liur<,mumie,  bots  d* alocs  »  mafti  ch, 
aiitihe,go  m  tn  e  de  lietic^de  chacun  vue  once  &  demie:  rciine  de  pia 
trois  oaces^iaffran  demieonce,clou  de  giroHc,noix  mufcidccanellc, 
de  chacun  rrots  dnchmcs:mrncz  le  tout  cnf  -t-nh-r,     fiites  bouillir 
par  trois  heures  au  bain  de  M  jnc  ,  dans  vne  bouteille  d-  voirte  bien 
eftouppce ,  à  fin  que  rien  ne  «»  ciucncc. .  En  aptes  mctrez  la  bouteiîlc 
au  foleil  l'elpacc  dcdixiouis,pui:»  rcicruez  l'huile  pour  do::icuri  d  o- 
feiUcs,playes,61laIesichaocces^nolimecangere,  &  pour  frotter  Fei^ 
'   pine  du  dos  quelque  peu  auau  Tacccz  de  la  ficure  ,  qui  CQmmence 
■  par  froidure. 

Df*2wr»  Autre  baume  :  Prenez  les  fnnVl':  des  ormes  d.ins  lercjucis  VOUS 
tttntUtf  fouocrrz  vnc  liqueur  (cmbi.Uile  a  I  lunle,mctt;:z  les  rous  cntiersde- 
Ch*m€m.  dans  vnc  phiole  forte,  laquelle  phiole  citouppcrcz  fort  bien ,  &  l'en- 
Bêmm,  (oiclirez  l'efpace  de  quinze  lours  dans  fîen  de  cheual  bien  cfchaul^é 
£4»mr  </<!  grand  :  pourriture  :  puis  l'ezpofezi  vn  lôbil  erdant  quelque 

jUmn  «r-  f  çn^pj^  ^  aprcsrecueilicï  le  plusdair  qui  nagera  par  dclTus,  qui  votif 
fcrtiicad'vn  baume  (îngulier.AtttteméttamaÂîcz  toute  la  liqueur  que 
trouucff  z  \xns  les  frui(5Vs  des  ormes,mcttr2  la  dcJâs  vnc  phiole  for- 
te.adioultcz  -urs  de  mille-  pcrruis.tS:  huil  e  cômune,€ftouppez  fort 
bien  laphioL%&  I  cnlcuclillcz  dans  le  hcn  de  cheual  bien  poHrri,laif- 
/èz- la  allez  long  tcps,puis  retirez  la,vous  aurez  vn  baume  Angulier« 
D«tbanmcs,voycz  nos  remèdes  îècrets. 
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BREF.  D  ISCO  vas  D£  LA  DISTIL- 
LA tio  m  O  I  s  B  A  Y  !•  ' 

U fnfft  de  U  dfJblUtion.  C  h  a  P.     L  ?  1 1. 

Ncorc  que  diftillanon  fpit  oniare  pluftoft  H'vn  Phi- 
lofophc  ou  Alkcroiftc ,  autrement  dit  Abftr«aeur  de 
qiiintcflcncCjque  d'vn  fermier  &  maiftrc  d'vnc  mai- 
on  champcftre  :  toutesfois  le  proffit  y  cft  fi  grand,  & 
i  viagc  en  eft  tant  louable  Sc  necctfairc ,  que  ne  penfc 
pointle  Tcigneurdc  noftre  Maifon  Rnftiquepouaoir 
dlreaccomply  de  routes  lesperfeâions  que  Méfiions  cnloy,  {ans la 
cogooiflàoce  de  exercice  de  fa  diftillatiô;non  pas  que  ic  veuille  qu  il  ^  ^ 
ryamu(è  beaucoup,  &  y  face  tels  frais  que  pluficurs  gens  de  noftre  ^^^^^^ 
temps  mal  aujCcz  y  cmployent  :  mais  feulement  qu'il  y  vacquc  en  fir,\ui,fiHt 
temps  de  lolMr&  heures  dercUfche,fansgrâds  dcfpcns,  voire  fipof-  Utttm. 
fiblc  cft,qu'il  donne  ccftc  charge  à  fa  femme,ou  à(afctmicre:caiiel. 
le  occapacioa  leur  ell  beaucoup  plufièante  qui  Iny ,  <f autant  qu'à 
lamaiftred*c  0c  fermtete  dt  noftre  Maifon  Ruftiquc  appartient  la 
charge  ^es  menusaffidresdc  la  m:iiron.Ne  fera  dôc  trouuc  cftrâge  en 
cette  partjfi  après  auoir  parle  de  la  façon  des  huiles  fuccindement, 
nous  difcourôsbriefuemct&  félon  que  lachofe  ruftiquc  le  requiert, 
la  façon  de  diftillcr  les  eaux,  &  extraire  Us  quintes  ellcnccs  olccufcs 
des  matières  ruftiqucs-.dcfquelles nous voulôs  que laftrmiercdeiio- 
ftre  maifon  champ  eft  rc,  fc  terne  tant  pour  fecpofir  fes  gens,que  pour 
ayder  à  Tes  YOtfiosés  neceditez  âc  maladies  :  comme  nous  voyons 
cftre  la  cooftnme  charitable  de  pluficurs  grandes  dames ,  qui  diftil- 
lent  eaux  ,  &  préparent  oignemcnrs ,  8c  autres  fcmblables  remèdes» 
pour  en  faitcpart,&  donner  aide  aux  pauures. 

QMcefid<MftilUtion,crnmtimdefirtesUjddedt/ttlUr» 
ChAP.  ITtil. 


ayant  dehr  de  manger  p   ■      '        ,   r  i  r    j  j»  i 

le  feu:puis  ayant  defcouuert  le  plat  de  deffiis,aduifalc  fond  d  iceluy, 
remply  comme  d'vnc  fueur,  qui  auoit  l'odeur  ftlaueur  de  la  poire  ja 


tarie  oc  piaule»  « 
quec'cftquediitilh  , 

matières  pcuuent  cftre  diftillees. 

Diftillcr  proprement  eft  vnart  &  moyen  par  lequel  lon  cxwaicia  oj^, 
liqueur  ou  humidité  d'aucunes  chofcs  par  la  vertu  &  force  dnfea  oa 
de  chaleur  fcmblablc  (  comme  les  matières  le  rcquicreoiOnon  pomt 
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aotrement  que  nous  voyQtucncesitctti  infciieursA  par  la  vertu  êc 

force  du  Soleil  plufieurs  vapeurs  eflcitees  en  la  moyenne  région  de 
l'air, eftreconucrti es  en  cau,&  de  îà  rn  pluyc.  Vray  ell  que  le  mot  de 
mftilltr/Mf  diftillerrcftcnd  quelquefois  plus  Urgcincnc,&:  appartient  non  fcu- 
^hdtar,      lemcnc  aux  matières  qui  l'ont  diftiilccs  par  le  moyen  de  chaleur,inait 
suffi  Ikns  chaieitt  :  comme  noos  voyons eftce  fàiâeo  cettes  qui  font 
mjKtUr  fâf  diftillees  en  forme  «le  coiilatoire,  à  fçauoir  quand  la  plus  pure  &  fia* 
ffutTf.        ccrc  partie  de  quelques  eaux  ou  ius  liquides,  eft  extraire  &  fcparce 
FarjkUtm.   <jcla  partie  plus  Irmonncufc  Arterreflre  parle  moyen  dVn  feutre,  ou 
d'vnc  piccc  de  drap  en  foi  me  de  languette  &:  liHcre ,  ou  de  fablon  & 
Vdtfftâitx  it  nicnu  grauois ,  ou  de  pots  de  terre  non  encore  cuitie,  ou  de  vaificaux 
iiirrt.MnU  faits  de  bois  de  lierre,ou  «le  voirre  de  fcogerc.QucIquesfois  audi  Ion 
ftmgiert,     dîftille  ùots  chaleot ,  mais  pluftoil  par  froideur ,  à  (çauoir  quand  les 
frMétw-  ^^^^      Ion  veut  diftillcrfont  mifet  en  lieux  froids  &  humides» 
^oJ^fîté  *it  comme  fc  fait  l'huile  de  tarrre,  de  mirrhe,  de  (ang  de  dragon,  de  lou- 
émUar»      trcs,&  aurrcs.  Qnpy  qu'en  foitjil  n'eA  j  ^  bt  foing  que  la  maidrcirc  de 
noilrc  Miifon  Ruftioue  farnufc  à  rou{C'>  ces  diutilkfz  à:  diftiller, 
feulement  qu  elle  ic  contente  de  celle  qui  le  fait  par  chaleur,  Vrajr 
eft  qu'il  faut  qu'elle  f^ache  iur  le  do%t  les  diueiiïtez  de  chaleur,  à  fin 
d'accommoder  V  la  diftillarion  telle  chaleur  que  les  matières  lere- 
qujercnt:car  les  vnes  demandent  chaleur  de  feu  clair»  ou  de  chai  bon» 
ou  de  rolcfl,ou  de  cendres,ou  d'arenes  menucs,ou  de  îimcure  de  fer, 
ou  de  marcd'ohucs:  les  autres  veulent  chaleur  deficn  de  chenal ,  ou 
d'eau  bouillante ,  ou  de  la  vapeur  d'eau  bouillante ,  ou  d  .  vin  bouil- 
lant cnlacuuc^ou  de  chaux  vJue*ou  de  quelque  eicorce  ou  autre 
^^'7  putréfiée.  Et  pour  ce  regard  remarquera  foingncufement  qua- 

-  ^*  tf  e  degrez  de  chaleur:  Dont  te  premier  eft  dit  tiede»comme  peut  eftro 
vne  eau  à  demy  chaude,ou  la  vapeur  dVne  eau  bouillante,en  laquel* 
le  n'y  a  aucun  danger  de  mal.  Le  fécond  eft  vn  peu  plus  chaud ,  toa- 
tcsfois  qni  fc  peut  fouftiir  fans  ofFcnfe,  quelle  eft  la  chaleur  de  la  cen- 
dre. Le  tiers  ell  encore  plus  chaud,  tellcmft  qu'il  peut  offenlcrgricf- 
ucmcut.  Il  on  y  tient  aucun  membre  longueo^ent,  comme  cA  la  cha- 
leur d'arenes  menues.  Le  quart  eft  fi  véhément  qo*à  grande  peine  fe 
peut  il  endurer ,  quelle  eft  la  chaleur  d'efcaille  oulimature  de  fer.  Le 
premier  degré  edconuenable pour  difliller  les  matières  fubriles  de 
humides,  comme  les  fleurs  :  les  innplcs  froids,  quelle  eft  l'cndjuc,  la 
lai^ie,  &:  autres  tels.  Le  fécond  pour  la  diftillation  des  chofesfub- 
tiies  &  (ciclicç ,  quelles  font  les  odorantes ,  comme  poiure  ,  cancllci 
gingcmbie,clous  dcguoiic  :  plulicurs  nmpIes,c6mci'aluini.,lAiaui- 
ge.  Le  tiers ,  pour  diftiller  les  matières  de  mbftancc  e(paîflè  éc  pleine 
de  fuc ,  quelles  font  plufi;.-urs  racines.  Leqtiart  n  eft  propre  qu  :  pour 
la  diftillation  des metau>&  minéraux, comme  de l'aiun,ariênic&;  au- 
tres r,:îs.  Par  ce  moy  n  null  s  m aticrcsfcpourro :u  pr. (enter,  def- 
quclics  la  maiRrelIc  de  nollre  maisô  Ruftiquc  ncpuilic  CXCrairc  l'hu- 
ro.uraqucux»^  dilUlicr  eaux  claires  &  limpides. 


Digitized  by  Google 


DE    LA    MAISON   RVSTI  Qjv'  E.  i^S 

dei  4UX  dtJitlUtS.  C  H  A  P.  LIX. 


^Outestnaneresdoiae&ceftredîfttlleei  an  temps  ât  Icat  ineii-  J'^/  '^'^ 


(cure  àiipoGdon,  à  fj^auoir,  Icsradnes ,  herbes ,  fleurs  fcincncc  ct^cjfA 


a  ne» 


au  temps  de  Lur  niaruricc:Ies  animaux  ou  parcics  d'iccui,alort  qu'ils  dtUmdtmi' 
font  de  moyen  aaee  ,  cpmme  nous  dirons  eu  fonlieu.  Orquancàla «mm* 
congnoilTancc  delà  maturité  dci  latines,  herbes,  flcuis,  fcmcnces, 
f(uicts,nuu&ccrcuuoyûns  au  iecondliure^  où  nous  auons  alFcz  am-  ' 
plemcc  difisoncu  en  quel  tcps  il  fautciidlUrtoateicescbores.Touces 
lots  eft  k  noicf  »  que  (otroenccsfoii telle  neceflité  fe  prefence  qu'il  faut 
diftiUcr  plantes  Teiches  :  Se  alors  il  connient  les  macérer  &  madefier 
en  quelques  liqueurs  ou  décodions  propres  félon  la  venu  de  telles 
mactereSyà  fin  de  leur  rcnouucllcr  aucuncm cnt  leur  ieuneflc  ,  ôc  don- 
nerquelquc  humeur  fcmblablc  à^cluy  qu'elles  auoient  apporté  pre- 
mièrement dcicui  merc  nourrice  U cerce,  comme  cous  dirom  lacô- 
tiacnr. 

Or  quantàltferto  deieaai  diftillees,  ileft  tout  cettain  que  celles  ymmim 
«(atlpmdtftîlleespatlebain  de  Marie,  reu  qu'elles  retiennent  les  (à-  «^^rii/H. 
0  e  u  rs^o  dcu  rs,&aurresqua!itr7dcsmatiere$  defqueiles  elles  fon  t  di' 
ftillees^non feul e m e n t  c 1 1 c s o n e ieu rs  v crtus cigales auxplarcs&:raa- 
ticrcs  defqueiles  cllc^  loni  dillillecs,raais font  Dcaucouppl*  gracieu-. 
Tes  au^oufter,&  plus  plaifantes  â  l'ccU  ,  que  les  ms  ôc  dccoâions  de 
leurs  matieresL  Vray  cil  que  les  eaux  qui  (ontdilHUecs  par  alabictde 
plomb,d*eftai»»de  cnynre, d'airain, ou  d'autres  métaux,  comme  nous 
déclarerons  cantoft  »  perdent  U  meilleure  6c  plus  fubtilc  partie  de  la 
/Iibftance  deteurs  matières, qui s'euaporc  cnrair  ,  ainsncfontdcfî 
grande  ver  eu  que  leurs  plantes.  Q£py  qu'en  foit,  les  eaux  diftillees  r>„„,  j„ 
font  plus  planantes  aux  malades  ,  plus  pcomptesà  mettre  en  viagc.  Mi>x<i/jlf/. 
meilleure  pour  rcmcdcs  oculaires  ,  pour  faire  cpithemes  au  cœur  & 
f  oy  e ,  pour  préparer  les  fards»  pour  prcfcrire  pamims  9c  chofes  odo* 
iares,tan  t  pour  l'vfage  de  médecine  que  pcmr  la  ddkatedè  du  corps, 
que  les  decodlions&ius  des  plantes  ,  &  pour  ce  regard  on  les  doit 
d'aur.inr  plcî  foincineiifcmentdiftillcr.  Bien  eft  vray  que  les  eaux  fai- 
tes au  bam  de  Matic,  principalement  ccllesqui  font  diflilkcsala  va- 
peur d'eau  bouillante^nc  iont  de  longue  duree,&  a  grande  peine  fur- 
palTenr  tu  an:  aulH  il  les  faut  renouucUcr  conslesanspar  diitllations 
ou  drcolaires,  ou  îtcratittcs»  auec  les  nouuelles  madères  mifes  fur  le 
marc  des  premières  diftillation$;ou  bien  les  iiftillerpar  feutre»  com- 
me nous  dirons  cj  après. 

G  M  A  p.    L  X. 

"PXH  V  X  vaifTeaux  font  nccellàires  pour  diftiUcr  ,  qui  peuaeoc 
""^eUre  nommez  d'vn  mot  commun  U  gênerai  «  Alambic  :  IVn 
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L  I  V  R  E  1 1 1. 
«Tkcvz  eft  appelle  propfdiieiit  Viifoocomiaïaiir,  ptrœ  qn'il  reçoit 
8e  oonrienc  les  ntricres  que  Ion  tciic  4iftillcff  :  aocans  appelfeiit 
Corp$,oaTai(Ieau  corpulent,  les  aucret  Contce.  Lantreeft  nommé 
▼algairerocnc Chappiteaa ,  ouChappe,ouCnappelle,ou  Cloche, 
auquel  font  amafTécs  les  vapeurs,  &:  conaerties  en  eau.  Ce  ▼aiiTcaua 
quelquesfoisvn  canal  en  forme  de  bec  d'oifeau,  par  lequel  l'eau  di- 
ftille  eouce  k  goutte  en  ynephiolc  ou  autre  vailTcau  fcmblable:  qoel* 
qaeiralteftfiuls  bec;  ftceqnandlonveotvièrdeciraïUidoo.  Or  on 
tnftranients(ôntfortditfercncs>tanten  Ibrme  &  fîgure,qae  madère: 
▼ray  efl  que  les  premiers  inactitex  eftoieot  dVn  vaiiïeau  de  plomb, 
femblableivnecloche  ,  qui couuroicvn ancre vaideaud'erain plein 
de  matières  pour  diftillcr:tcl  cft  alTcz  cognu  d'vn  chacun,  &  vfitc  par 
couc,à  raifon  qu'il  attire  plus  grande  quanciré  d'eau  que  nul  autre. 
Depuis  Ion  atrouué  vne  autre  façon, par  laquelle  pluiîeurs  vaifTcaux, 
daconscoaaetttdetenrchapDiteau deplorob,  (ont dchiolfitt tous 
enfemble  dVn  feol  feo/nr  vn  roumeso  raift  en  fiiçon  4e  vonltc;  i  lin 
qui  moins  de  Frais  4e  peine  lonpBiflètcdtergâde  quantité  d'état 
telle  en  cftlafiginc. 


^  Or  parce  ^ue  les  eaox  difttllees  par  alambics  de  pIomb,ne  rerieo- 
nctnicunemetrodetirny  U£wieur,ny  toiitesautres  qualtedem*- 

tiereft 
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ticrcs,dcfqucllcs  elles  font  ciiftillccs,mais  plulloll  ("entent  la  fumcc  6c  ' 
vaenideord'aduâioa  :  aucc  cela  <}uc  les  eaux  qui  font  dilliUees  dct 
plantes  acresipoignantet  8c  «fflcccSyOe  fe  tefentenc  aucaneinét  de  l'a* 
mercamc  9c  acnmonie  deleucg  plantes ,  ains  pluftoft  d  vne  douceur 
aucunement  fadrmefines  que  (  comme  ceimoigne  Galicn  )  l'eaa  qui 
coule  par  des  conduits  de  pIomb,excite  fouuentesfois  vn  flux  dyfcn- 
tcriquc  à  ceux  qui  en  boyucnt,â  caufe  de  fa  nature  qui  eft  de  fubftan- 
cc  de  mcrcurc:toinc  que  nous  voyons  ordinairemenc  que  les  eaux  di^ 
ftillecs  par  le  plomb  (ont  le  plus  Tounent  auec  aac  &  véhémente  va- 
nenr,  qui  Cûhk^àtti&m  qifiiredsi&atTAâdelavoate  defalSbic; 
leqaelgafte  les  eaux,  les  rcndantblaaches&erpaiflcs  commelaiâ: 
Pour  ces  raifons  Ion  a  inuécévn autre inftramet  nômé  velTie,  duquel  y*fiit, 
le  vaifTcau  inFcrieur  &  Icchappiteau  qui  h  couure  font  d'crain ,  tous 
deux  mis  fur  vn  fourncau:lequelinftrunient  cfl  proprc,nô  feuleracnc 
pour  dilliller  eau  de  vie  faiâe  de  vin  ou  de  lie  de  vin  >  ou  de  ccruoife^ 
mais  anffi  de  tonte  antie  forte  de  plantes  inftifees  aueç  b6nc  qoantité 
d'ean  eommone.  An  (urplns  (ànt  que  le  chappirean  ay  t  vn  grand  bec  - 
qui  patte  par  dedans  vn  tonneau  plein  d'eao  ,  àfin  que  les  vapeurs  ne 
fcxbaient  mais  fe  oondcnient  êc  touinét  en  ean.  XeUe  en  eH  la  figure. 


Les  Medecinsplus  récents  &  mieux  aduilcz  ont  excogitc  vne  fa- 
çon beaucoup  meilleure  que  les  précédentes,  qui  ell  de  diftilleries 
eaux  tu  baiRg  de  Maiie»  c'eft  à  dire»au  bain  de  q  iclque  can  bonillate  "«'•^  ^ 
00  for  la  vapeur  d'icelle:  cariieft  tout  certain  4  telles  eaux  font  meil- 
lentes  ÙBS  CQmp8iaiibn,d'autattt  qu  elles  retiennent  ezaûcmétinoa 


LIVRE  III.  ' 

feulement  l'odeur  ,  mais  niifTî  la  fauciir  ,  &r  autres  qualitez  Je  leurs 
planrcs.  Ce  q  jiaduieac  amli,  par  ce  que  le  b^ing  de  l'eau  bouillante 
par  Ton  humidité  retient  ,  garde  &  conicrue  les  parties  plus  lubùlcs 
des  plantes,  &  par  ce  naoicn  empelchc  qu'elles  ne  reteloiidenc&cx^ 
hilent»  comme  tl  Ce  faid  en  celles  qot  foncdiftiUees  |>arle  feu  Tiolciit 
deboisottde  charbôtquieftcaufe  fculc,qu'ily  aaucanc  de  différence 
entre  les  eaux  diflillec5paratamtMC<ieplomb&  lebaing  de  Marie, 
qu'entre  le  plonnb  &  l'or  :  par  ce  que  non  feulement  clks  retiennent 
/  $  fr'ff  It^s  propres  qualirez  de  leurs  plantes,!  Cçauorr  l'odeur  &  raucur,roais 
lémitMM'  viennent  claires,  pures,&  iimpides»fans  ûntit  tant  Toit  peu 

.  de  fumée  ou  d*a<[uftion:aa  concraîrc,le5  autres  repieiêticeot  au  goa« 
fier  tonfioun  quelque  nideur  de  fomee,  qui  non  (enlemenc  excite  va 
appétit  de  Tomir,tânt  aux  faim  qu'aux  malades  ,  maisaulfi  appocte 
grand  dommage  aux  parties  pcûorales,cftomach,foye,&aurres  par- 
tics  intcri;.'urcs ,  à  railon  d'vne  mauuaife  q'jaltté qu'elles  s'acquicrcnt 
Ztitdtdlm'       vailTcaux  où  ^.  llcs  (ont  diiUllecs.  Ce  que  Ion  peut  facilement  con- 
gnoidre  par  l'eau  d'aluine  di Aillée  en  alambic  de  plombj  qui  eft  dou- 
ce, non  aînere  comme  fa  plante  :  mefmes  par  toute  foite  d'eaux  qui 
(btttdiftilIeesdesp]antes,quiont  tempérament  chaud,  &  la  (aueur  a- 
CreOttamere.Carl'alambicde  plomb  receuantfuperfideUement  Us 
vapeurs  des  herbes,  qui  font  cha-iHc  d'cfFcdl  &  de  vertu  ,  corrompt 
fadîcmcnt  fa  (ùpcrficic,&:  !a  conucrnt  en  cerulcfort  fubtile,  laquelle 
par  aptvS  lè  meilcparmy  les  eaux,  Ôc  leur  acquiert  vne  douceur  tade; 
I  ce  que  Ion  peut  cognoiftre  par  la  fobfîdence  blâchaftre  de  telles  eaux, 
-  principalement  quand  elles  fi»nt  diftillees  par  alambic  roue  lecenc» 
carie  vaifTeau  qui  a  long  temps  feruy^ayant  acquis  par  long  cfpace  die 
JHémAitii      ^"cnte  diftillation  de  toutes  pans ,  comme  vne  croufle  de  plaftre, 
flomb  vieil  n'ell  pas  tant  facilement  aUcrcpar  les  vapeur5,ny  conuerti  en  ccrufç. 
mmlltmrqiêe  Et  ncf.-  fanr  f  Imeru cillrr,  h  la  (upcrficic  du  plomb  cfl:  changée  en  cc- 
7*^*^  ri^i^^t^p-ir  1  acre  vapeur  des  plantes,  ycu  que  lacerulc  rocirac,  cotninc 
Ctmmnuifi  ^'•^'^^^è'^^^^^^àc ,  cdfaidedeUmes  deplomb-pcnduM  (ûr  les 
fMatUfJ-  vapeutsdu  vinaigre,  de  eftendtté's  fur  clayes  préparées  de  cannes.  Or 
fHfi,        ceiaccidenttkaduicc  pointaux  eaux  qui  lont  diftillees  au  bain  de  Ma- 
ricrcar  l'on  cognoift  appcrtemct  au  gouft  leur  amertume  ou  acrimi)- 
fweiHojln  nie,acidicc,afprcrc,aufteritc,accrbitc, douceur,  infipidité:fî  elles  font 
f***  r*     diftillees  de  planas  amercs  ou  ncrcs,  ou  d'nucres  f'.ucurs  oualitcz: 
dtJddnert'  ce  qui  aduict  parce  quc  ic  chappitcau  ûu  bain  de  Maiiccitûc  voiirc, 
$imma  Umn  duquel ellesnepourroientacaucrlraucunc qualité eftrag^rcAu  (ur- 
5a«ir««x;    plus,  les  eaux  qui  font  diftillees  au  <ai(Ièau  que  l'on  appelle  ve(^ 
Cl  c,quî  eft  faiâ(comme  auons  dît)d*erain ,  tant  cbappiteau  que  vaiA> 
hm€«u    '  ^'-'■^"^"T"^'^"^'^"*^"'^  ccncantmoinsparIeded5sd'eftain,fonr  beau- 
coupmeilLnircs  ôc  déplus  grande  verru  que  celles  qui  fcmt  diftillees 
par  alambic  de  plomb  :  par  ce  que  le  feu  du  fourneau  ne  peut  brufler 
nyinfcdVer  de  quelque  fumée  les  matières,  d'autant  qu'elles  trem- 
pent 0c  bouillent  en  eau  ;  toutes-  fois  elles  ne  retienoeot  entièrement 
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lesTetnisd*iceUes»iraifon^elaiiiittioo  d'eau,  qui  lesfiiffbque, 
hebetce  leocsYcrtas.  Parquoy  faac  donner  le  prix  (iir  toutes  les  au- 
tres ,aux  eaux  qui  font  dilUUees  en  double  vai0èaH,ott  fur  la  vapeur 
de  l'eau  bouillante,  qui  eft  appelle  bain  de  Marie,  principalement  à  ^tit  i'M- 
celles  qui  font  de  faculté  chaude.  Vray  eft  qu'entre  iccllcs ,  les  meil- 
Icurcs  fonr,qui  font  dillillccs  fur  la  vapeur  de  l 'eau  bouilIâtc,plullo(l  v«fcar 
que  de  mettre  le  vkiHêao,  ispi  contient  les  macicres^dans  Tcau  bouil-  d  utO*. 
laace^par  ce  que  la  Tertu  plus  Tubtile  en  eft  mieux  cxtraid^e: combien 
que  toutes  les  deux  (ont  fort  bone^ftnjrt  autre  dommage  en  elles, 
finô  qu'elles  ne  font  de  lôgue  durée,  aum  en  recompcnfe.quâd  le  bc- 
foin  en  fera,il  vaut  mieux  en  diftillcr  fouucc,à  fin  de  les  auoir  boucs.  d,,,, 

Or  pour  rc  ucnir  à  nodrc  troiiîcfme  façon  d  inikumeiit,  qu*auons  ummèifi*l- 
appellc  bain  de  Marie,  ou  double  vaillcau,il  eft  de  deux  picces:rvne  Imémhm 
tk  vo  grand  vaiflcau  <f  erain  faiâ  en  forme  de  marmite,  alfez  grande  ^ 
te  haute  eHeuee, garnie  en  Ton  couucrde,qui  e(l  mifc  fur  vn  four- 
■  neau,     contient  l'eau  bouillante.  L'autre  c(l  l'alambic,  duquel  le  ^ 
vai^Teau  corpulent  eft  audl  d'erain ,  tellement  incorporé  aucc  le  cou- 
ucrclc  de  la  marmite  ,  ou  de  la  chaudière ,  que  l'vn  tient  à  Taurrc  ,  & 
l'vn  ne  peut  cftrc  rais  ny  oftc  iaiis  l'autre,  ic  chappiteau  cft  de  voirrc 
ou  d'eftain,ou  de  terre  cuitte:en  ce  cauuerde  y  a  tu  trou  bien  clos  U 
cftouppé  d'vo  coing ,  par  lequel  Ion  Tuide  de  reau  bouillante  dans  la 
diaudiere.quand  l'eau  qui  eft  dedans (ciadiiiiinuec,aprcsaueir  long  , 
temps  bottillf.  Telle  eft  la  figure. . 
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LIVRE  III. 
BémitUâ'    Il  y  a  vne  aurrc  forte  de  bain  de  Marie  qui  contient  quatre  altra- 
rumnifflii.  bics,  dcAjuds  les  v:iiircaiix  corpulents» qut  (ont  mis  dans  le  bain  pcu- 
uent  cflre  de  voirrc  ou  d'cftain,& leurs  chappiceaux  de  voirrc:  outre 
ccsquacreily  enavnquiiurpairdcs  autres, qui eft  clchauiîc ieuie- 
ment  de  la  vapeur  de  mu  bouillSte.:  qui  méce  en  haut  par  le  moyen 
«fvn  g^and  canal ,  de  celny  cr  rend  la  meilleare  ean  de  tous  les  anitct 
quatre.  Tous  ces  v  ai /Te  aux  bien  vnis  &  incorporez  enfcmble  font 
appuyez  fur  vne  chaudière  ou  marmite  d'cratn  afTez  large&capa- 
ble ,  aucc  elle  bien  enduits  d'cftain ,  &  vnis  iclicment  que  nulle  va- 
peur en  peut  fortirou  expirer  horsimefmes  que  tous  ces  inflrumencs 
font  tant  bien  arrangez  Se  façonnez  enfemble ,  qu'ils  femblctn'cftre 
<   oa'TncorpSyOdcquelechappiteau  fepeutfeparer,  dcccnctOeqySd! 
u  eft  beibing  de  diftîller  les  eaux.  Telieen  eft  la  figure. 


Lon  voit  vne  autre  forte  de  bain  d  j  Mariefbrc  excellent:  daqoel' 

le  vaiffcau  corpulent  cft  d'eftain/cmblableàvn  grand  vrinal,Iong de 
trois  grâ  J$  picds,fort  large  par  bas,&  vn  peu  plus  eftroit  par  le  liaur. 
Le  fond  ou  ventre  d'iceluy  trempe  &  baigne  deux  grands  pieds  dans 
l'eau  bouiIIâte:ac  le  defTus  fort  hors  du  bam  de  la  haureii  r  d'vn  grand 
piedparvntroucond>quicamillieadiicoaucrcle  delà  marmite  ou 
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chaudière  où  eft  le  bain.  Sur  ce  vaiflcau  corpulent,  cft  mis&appuyé 
vn alambic  d'eftain,  couuert^ entoure  d'vn autre  vailfcau aLflid'c- 
liain  beaucoup  plus  large  ,^^11  reçoit  l'eau  fioidc,  laqi  clle  on  y  fait 
coolerjparbcaiieUe  ou  fôuiiie«<l  crain  d*vii  autre  vaiilc^u  aiiczlong 
qui  eft  mué  au  plus  hauc  delacolomne,&  cc^ournfhiicbicaiQîdocK 
le  ment  l'alaiiibicàfin  que  les  vapeurs  qui  7  lomelleucesfc  condcn- 
fentbeaucoup  r.^ieux  ,  8c  foycntpluftoft  conuercieseneau.£tparcc 
qu'ilcftforc  dilhcilcque  l'eau  qui  cft  contenue  au  vailTcau  quicnui- 
ronnc  Ta l.i  m  bic ,  ne  (oie cichaulFecpar  flicccn'on  de  rcn-ps  delà  châ- 
le ui  de  i alambic, ce vaifleau  avnc  cancllcpar  iaqutik  i  eaul'efcoulc 
inconQnent,cn  la/chant  le  j»etic  robinet  de  la  foi]caine:&  cft  rempli 
incontinc t  d'eau  froide,  qu  ony  faitconlerduvaiJieaad'enliaucinait 
à  fin  qa  on  n'ay  t  Ci  grande  peihe  à  vuider  tant  fouuent  l'eau  chande» 
&cn  remettre  de  froide  Ion  peut  difp  olcr  tellcmen  t  K  s  c  h  ofes,quc  du 
vailîeau  qui  cft  au  dcHus  de  la  co!ône,il  couleraallîducllcnicnr  tutant 
d'tau  froide  dans  ce  vailîeau  qui  cnuilonnc  l'alambic  ,  que  de 
chaude  fepounae(coùlerd'icelo7.  en  laichaitt  &  fermant  les  robi- 
nets des  fontaines  quand  ileftbeibing.  Etèfinqne  lanianDiteoa 
chaudière , où  eft  le  MÎn ,  Toit  pleine  tonfiours  d'vne  mefme  quantité 
d*eau,  laquelle  airtrcment  fe  diminue  par  la  vehcmeme&affdttelle 
cîitîîeur  du  feu  du  fourneau, il  y  a  au  lias  de  la  colônc  vn  autre  vaiflèaa 
plein  d  eau  fort  chaude  ^  quife  vient  rendre  dans  le  bain  par  vne  fon- 
taine ou  canellc,gouueiiiec  de  Ton  r  obmtt.  £t  ctftc  eau  t  A  elthauffec 
dans  fon^aiilèaudii  mermefeuque  le  bain  cft  erchauft<î  d'autant  que 
la  muraille  de  lacolbmne  eftcreufe  &  vuidciofques  au  fond  de  ce 
Teilireau.Ccfte  forte  de  bain  de  Marie  eft  propre po u r  diftillereaux  en 
grandcabondnnccà  raifon  del'enn  ftoidcquicoudenjlç&contttrtit 
incoDCincMU^  vapeurs  en  cau.TcUc  coJaâgure. 


LIVRE  II 


tet-Venittensdiftilleiit  leurs  eaaxentctiiiftninieiit:  Lefoumeaa 
•ftron4,  0e comient<le toutes  parts ^ lentoiic dcroyplufieursvaiC» 
lèaiixde  terre  vitrez  par  deiUnsfcrablablcs  à  vrioauz»  bien  lûtes »• 

uccmorticr  d'argillf,  couucrts  chacuns  d'alambics  ou  chappitcaux 
dcvcrrc  ou  dctcrrc  cuitce:au  bec  tlcfqucls  pend  vncphiolc  atcaciicc 
aucc  vn  filet  bien  eipaiSjpour  en  rcccuou  l'eau  qui  en  diftiilc:ce  four- 
neau eft  clchaufTc  comme  nous  voyons ,  de  nacrme  façon  auc  les  Al** 
lemans  e(cfaanfFent  leurs  poëlles ,  ôc  ii|pusnos  eftuues»  Et nladuieat 
quelefeuy&it  trop  véhément .  nefautiien  faire  dans  les  vaiHcauï^ 
iniques  à  tant  que  la  chaleur  en  foit  quclqnepeu  diminuée,  de  crain» 
te  que  les  plantes, fleurs,^'  ancres  celles  matières  ne  foicntbrufleesrla 
bouche  du  Fourneau  doit cftrctoutiours  bien  fermée  &  cftoiippec,  à 
fin  que  la  ciulcuric  concregarde  là  dedans  pour  facisfaixcà  tancde 
vaiâeanx*.  A  gouuerner  ce  fourneau  (ont  neceflàires  plufleuniènii- 
teurs  8c  miniures,  deiqueUlesvni  donnent  ordre  au  feu»  lesautrcs 
ictcentles  herbes  dans  les  vaidèauzcorpulens,  les  autres  appliquent 
les  chappiteaux  fur  les  vaiiTcaux  corpulents.  Auflî  par  ce  Ion  peut  ti- 
rer grande  quantité  d'eau  ,  voire  iufqucs  à  cent  liurcs  en  vne  imiù  ôc 
vn  iour  :  &  telles  eaux  font  beaucoup  meilleures  que  celles  qui  ibnt 
dillillecspar  aUaibicâ  dcplomb^çu  d'autres  mctaux^d^utant  qu'elles 
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iwibntancuncment  infcâces  «loviccft  înlcâioaqai  tccompaenc 
ktmecaiii.  Telle  en  cft  la  figure. 


Sont  autres  inftrumcns ,  dcfqucls  le  vaiflcau  corpulent cft  vn  vûiC* 
feau<i*crain,  ou  de  fer,  ou  d'autre  métal,  ayant  le  col  !ong,cfpais,&  zC- 
fez  cflroic ,  iur  lequel  cil  appuyé  vn  chappiceau  aulli  d'erain ,  faiâ  en 
fbnnc  de  pyrami(îe,qui  eft  enuironné  comme  d'vn  fcau  d'eau  fcaiche, 
àfinqueuvapettc  (bit  pluftoft'dc  en  plus  grande  quantité conoeitie 
en  eau,  &  que  l'eau  ne  retiennelaqualité  du  feu.  D'au  et  ns  au  tien  de 
ce  col  long  Se  chappiteau ,  onc  vn  canal  de  fer  blanc  ou  d'autre  mctal»  ^ 
fort  long  &  tortu,cn  forme  de  rcrpét(qui  cft  dit  pour  ccftc  raifon  fer- 
pcniinjou  fut  dcplulicurspiccesparaiiglcs  drc  us,quipairencpai de- 
dans vn  fcau  ou  autre  vaillcau  icmblal>ic,pUiu  d'eau. 

Sont  pluneura  autres  ^conid'inftrurocnts  à  difti]Ier»dciquel$  iene 
fulctzy  pour  le  pre(ènt,e(tant  content  de  ceux  defquels  i'ay  faiâ  mé- 
tion^quiibnten  fréquent  viagc,  &  propres  (cii  le  ment  à  diAîUer  les 
catts,de(qaellcs  feules  nolhe  intention  ell  de  parler  pour  ce  voyage. 

Au  furplus,  par  ce  que  l'eau  difl  ihce  préd  de  la  plus  grande  pr.rt  Ion  E/f<f7/o»  «/» 
eircnce,confillence,  &:  autres  kniblables  qualitcz,  du  chappjteau,  eft  d:affttt*tK 
bon  de  faire  ck^ion  de  b  meilleurs  chappitcaux  que  Ion  pourra  cboi. 

l  iiij 
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fîr:  les  meilleurs  font  de  voirrc,  puis  de  terre  vitrcc  par  dedans  Si  par 
dchorstcierccmciu  d'cftain-.qiiartemét  de  cuyurc  enduit  d'craintquin- 
O'fupiuait  cernent  d'crain  enduit  d'cftain  (  nmis  Icsvaiircaux  d'erain  &  dccuyure 

^erAimo'dc  outccsdcux mcûmmoviiccz^rvnc quilsrcndcatlcuiseaiixroofiftm 

biQmn,  ^  ^  braflees,&  l'autre  qu'il  y  a  en  Tet ain  8c  an  cuyme  vne qoaË» 
té  veneneufc  plusqii'eii  nul  autre  inctail:)(èxtement  de  fer,  quand 
principalemenc  lonTeacdiftillcr  quelque  matière  difHcilc  à  didiiler, 
qui  doit  eftre  appliquée  extérieurement,  nonprifc  intérieurement. 

Comt  il  ftut  Ceux  qui  ne  craignctlcs  frais  vient  de  vailfeaux  d'or  ou  d'argentrmiis 
.  ^vtmtnur  les         ^^^'^  chacuii  n*a  pareille  puillance ,  il  vaut  mieux  fc  contenter 

ri^Mftfri  Je      ^  aiii  j;mx  de  V  oirrc ,  ou  de  terre  plombée,  ou  de  vitrée  »  on  de  grait 
nommée  terre  de  Beaaaais ,  pluftoft  aue  de  plomb  o  u  dTaotre  metail: 
Toutcsfois  ceux  de  verre  Ibnc  les  meilteutsienfecôd  lieu  ceux  détecte 
plombee,ou  vitrec,ou  dcgrosgrais:apres,ceux  d'elloin.  Ceux  de  ver- 
re ne  doyuent  eftrc  de  fcugcre ,  mais  de  vcnc  crill  irun  bien  renforce, 
Icfquels  par  ce  que  ne  laillcnt  d'cilre  fragiles  tant  loycnt  ils  renforcez, 
les  faudra cfchauft'er  lentement,  &  depcuàpcu  ,ioit  qu'ils foicnt mis 
au  bain  de  Marie,oa  fat  cédreschaudes  au  feu  du  fourneau:puis  quid 
ladiftilbttonlèraparachéucc  les  refroidir  tout  doucement.  Et  parce 
que  iechappiteaueft  iêparé  duvalifcau  corpulent,  fera  bon  l«vnic 
tous  deux  cnfcrablc,  ancc  vn  linge  de  chaniire,qui  aura  trépé  en  mor- 
UwUerile  tierdefagelllsquiclt  fiicl  Icplascommuiicmcntde  blancs  d'œufs,fa- 
pgtffe.        rinc  de  febues,&:  bicpcu  de  mafticU.  Le  vailFcau  où  eft  rcceu  l'eau,  de 
Vri/fÀM»  nu  là  dit  Recipiét,fera  vnephiole  de  voirrc,  ayant  le  col  long  daas  lequel 

'^F^  cntrefaleoecdttchappitcau»  qui  pourra  pareillement  eftre  vniauec 
iceluy  bec  de  morder  de  fageHè^  de  crainte  que  l'eau  qui  diflillera  ne 
Ceuaporepar  trop  :  combien  que  nous  en  voyons  quelques  fois  d'au- 
cunsqui  (c)ntcn£ftçond'v£iQ2Ll,quine  font  liez  aucunement  au  bec 
du  chappiccau« 

CHAK  LXl, 

Uu^iu^  '    y forme  des  fourneaux  qui  feruent  à  diftillcrlcscaux 

s^lldiucrfc,  lelonUdiiierlité  tant  des  matières  que  Ion 
veut  diflillcr,  quedcs  vailfeaux  dclquels  on  fe  vent  (cr- 
uir  pour  di  Ailler.  Quand  i  la  inacicre  les  vns  (ont  fai(^s 
debrique  crues,  it»it  bi64freichees  an  Soleil, dantant 
qu'clldi  (ont  plus  maniables  que  les  cuites  entières,  flc^qu'onlespenc 
coupperauec  fer,pourleurbailIcr  telle  forme  que  Ion  vcut,&agéccr 
déterre  gralTe;  les  autres  fe  font  de  plaftc  feul:  d'aucuns  de  terre  gralTc 
fèule:les  meilleurs  font  faits  aiieccmicnt,  blanc  d  œufs .  terre  craflc  Sc 
bourre:  les  a  iircs  de  brique  broyce,cftouppcs,  fiente  de  chcual,  tierfis 
dcbœut,  «bv  terre  gralfe.  Quantà  leur  figure,  elle  reipôd  aux  vaiîîcaux 
que  lon^mcc  delTus^les  ynslont  rôds  par  tou^Se  tels  font  les  meilleurs 
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&  plus  cômodcs,  les  autres  quarrez  :  les  autres  eûeuez  haut  en  forme 
dcpyramides:  d'aucûs  en  façon  de  voultc:  les  antres  en  forte  d'cftuiies 
ou  de  poilles,  tels  que  tu  pourras  côgnoiftrc  à  l'œil  par  les  hgui  es  pré- 
cédentes» qui  te  fcruirontdcplus  grand&  feurcnfeigncmcc,quc  tou- 
ceslesdefcriptions  qu'en  pounoisfiire.  Tek  fourneaux,  comme  tu 
peuvoiràieeil  doyoentanoif  dcuxfoiidbrvn  plus  bas,  quircçoyue 
les  ceiulKS  du  charbon  ou  d'autres  telles  matières  de  feu:  l'autre  plus 
liaut,  qui  conticne  les  charbons  allumez,  &  foitf.iifl  en  façon  de  gril, 
ou  verges  de  ferpallantcs  d'outre  en  outre  au  trauers  du  fourneau, ou 
bien  reparéparpluileurs  petits  trous,  à  tin  que  les  cendres  du  feufef- 
coulent  au  h>nad'enibas  plus  facilement,  &  qu'elles  ne  fuâPoquent  le 
^€a  qui  eCchanfie  rdibic:  le  fond  d  embas  peut  auoir  vne  00  plufieurs 
gueuie$,pour  plus  commodément  ofter  les  cendres  qui  y  feront  araa(^ 
iees,  dcquancà  ccluy  d'cnjnau  t ,  il  en  doit  auoir  v  n  c  feule  de  grandeur 
médiocre  pour  mettre  le  charbon  ou  bois  dedans,  en  haut  deux  ou 
trois  petits  trous  pour  donnerait,  cùi  enter  le  feu ,  lorsque  tu  vou- 
dras raugraéterzl'v  ne  &raucre  gueule  feront  ganiiesde  leur  bouch.on 
ou  porte.  Endefaotdefonmeauoudc  matière  pour  ce  faire  tu  peux 
accomiBoder  ton  vatflèao,ou  bien  ton  chaudron^ouiatte  Cm  vn  trip- 
pi4  &  là  dclIbusaUiimer  tonfeo. 

Comment  d  fétu  f  repérer  U$  métkrtssMttt  fue  dê  JiSiiUtr  Us  tdëx» 

c  H  A  p.  L  X  II. 


^^3^1  Ë  n'eft aflèz  que  iesfbumeaax &  inAruments  à  diAilcr 
}  AYS^  fo  y  c  n  t  j  ppa  rciUcxà  la  Cotte  qa*aaons  dit^encores  faut  il 
^Ç^;;V^  que  les  matières  que  Ion  veut  didillcr  foyent  préparées  lufi^ù», 

i liant  queles  commettre  à  l'alambicOr  celle  preparatiÔ 
b^t/V-'ttlc  trois  fortes,  àlçauoir  Infufîon,putrefa£lion,  & 
Fermentation.  L'infuUon  n'cÙ.  autre  qu'vne  trempe  eu  maccratiô  de 
lachofc  que  Ion  veut  dilliUer  en  quelque  liqueur  n6  iculcmét  à  ân  de 
rendre  les  matières  plus  promptes  Se  faciles  k  eftre  diftillees:mait  anffi 
pour  leur  exciter  plus  de  fuc,  ou  pour  leur  garder  leur  odeur,on  pour 
lenr  acquérir  vne  qualité  nonoelle,ou  pooraugmSter  leurs  vcitus,oa 
p^Dur  autres  fins ,  comme  nous  dcd  .nrons  en  particulier.  Vray  eft  que 
ceftcprcparation  n'cft  ncccdàire  ï  toutes  matières  :  car  les  vncs  n'ont 
befoing.d'cftreinfufccsou  trempées ,  maisplufloft  delcichecs  ,auant 
qu'cdrc  diftillecs ,  à  raifon  de  leur  humidité  fort  grande  :  les  autres  fc 
contentent  d*eftrearrou(èesl^^ment  de  quelque  liqueur,  comme 
Ion  void  eftre  fiû  A  à  la  diftillauon  des  rolès  fie  camamilJes  feicheSjleC^  - 
quelles  onartoufe  i'eulement  d'an  cdmane:d'aucunsles  eAendent  fur 
vn  linge  toute  nm£k  en  Efté  au  temps  drain. pour  receuoir  la  rofee,& 
après  (Qu'elles  Com  alfez  moites  les  dillillent.  Celles  que  Ion  faici  trem- 
per &  infufer  demcurét  au  Soleil, ou  f  ir  le  feu  refpacc  de  demie  heu- 
re, ou  de  pluUcurs  heures,  nuid  entière,  lour  cntier,deux  iouiSj  trois 
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lours,  vn  où  pluficurs  tnoys,  (cl on  le  naturel  du  mcdicaméi  &  diucrfe 
incetion  du  mcdccin  i^:  iKCi^liitc  prctcntc.  Nous  exprimions  quciquc 
foisauant  U  diltillaciô  ks  choies  crtinpccs,  6c  diihUuas  l'ijunc  ur  a- 
prmic,^  i.|uclqucstoib nous  diiiiiluDs HnFuUou  cnucrc.c'clt a  dire, 
ce  qui  eftinfuTé,  &  la  liqueur ei»  laquelle  eftfaiâ  hn&fioa  :  P«|w 
-Dm»  ehofit  i  quofcn  ccftc  préparation  qui  fc  fait  par  infofion ,  iâut  obJcruer  dîk» 
cMt  lcTtr  tn  gt-rnmentdeux  chafes,lc  temps  de  l'infunon,&  la  liqueur  dans  iaqad 
^•ll^^t  'd'  f         m.iticre*:  font  infufccs.Le  temps  de  l'infuiiô  doit  elhc  mclure  fc- 
fô^f*  ^-^  diucrhcc  des  maticrcs:c.u  celles  qui  îôt  dures  &  ^oiideSjOu iei- 

chcs,oa  cndcrcs^nientët  plus  longue  infulion  que  lcstcndtes,ourc- 
'  cences,oupilces:donca<tuicncqucles  racines  &  femences  dcmideiu 
double  temps  finfufîonïlcs feuilles  &  fleurs  iîmplesy&aiiifi  coiifè* 
Xifitmrimfe  qnci^mcnt  dételles  autres  raaticres.Les  liqueurs  cfquelles  fc  faiâhll 
.futtiMfitfitn.  l'unon,doyueni  refpôdrc  non  feulementà  k  qualité  des  matières  que 
Ion  veut  dilh lier,  de  forte  que  les  matières  chaudes  foyent  infuses 
en  liqueurs  ch;uidcs ,  ^  les  Froides  en  liqueurs  froides:  mais  aulîl  aux 
fîns&  intenauus  que  i  onaicciid  en  cequc  l'on  di(liUcy  oui  cil  feule 
caulè  de  U  diacrfite  des  liqueurs ,  efqucucf  on  fmSt  Tinéiuoii  :  &  tel» 
les  ibntde  la  plus  grande  part  eaux  de  pluye,delbticaine>toie^&iccl 
les  cruesou  diiKlIceSiius  crudsoudiftillés,eauxdiftiliees,caude  vie, 
vin.iî^rc  crudou  diftillé,  vin,vrinccrueou  diftillce,  mcfguc  dclaid 
crudou  dilhUr,lang humain  oudc pourceau ,  ou  de  bouc  diftillé  ou 
nondiihllcf.  Pour  ce  regard  ks  matières  qui  ont  peu  de  fuc, comme 
<iité>Utm4'  lafaulgc,  bctoine,  raeliirc,ablîntc  :  ou  qui  font  fort  odorantcs,com- 
ti€rt>fitiÈ  i».  me  toute  (brted'elpiceric,  toute ibrted*httbes«efcorces&  bois  odo- 
fmfce,  im  vu»  jaflç^q,,g|jgçj|ij^çjj|,çiic^ygglçn(çftjej,ifi,(gç5gn  vin,  ï  fin  d'exciter 
quelque  lue  à  cellesquien  ont  peo*&prder  aux  odoriStes  leur  odeur» 
qui  fe peut f.icïlementeuaporcr  parle  feu  àr.iifon  de  leur  fubflancc 
-tenue  ^S:  ful-itilc.    Vray  eft  que  le  plusalleuré      meilleur  icrcit  ne 
/aire  tremper  lescipiccnes^  &  choicsaromaciqucs  en  vinny  eau  dc 
-vic.pludoàcncau  coiomuoe:  par  ce  qu'eu  les  diCUllant  ainiî  quelon 
peutexperimenter ,  les  vapeurs  monteroyenttrop  toft ,  6c  ne  pone* 
'  royentaneciôy  la  vertu  des  chofes aromatiques, mais  l'eau  nemonte 
point  fins  porter  aueciby  la  vertu  aromatique.    Les  matières  qui 
f<:)nt  dures     mctaliqucs, comme perlcs.coral,  coquilles  d'oeufs, cry- 
K^cHumttit  11  nl,clnicraudc,  hyacinthe,  &  n::  trt  s  telles, font  ïnfufccscôn' f  ni;' meut 
m  j^iu  i..f,i-  en\  inaii^rc  crud,ou  diiliUc,ou  bicacn  vrinc  dilhllec  ou  non  duullcc: 
/taeo  viuji'  Si  tellcscaux  11  cdoyuent entrer daoslàcùips, mais iêulem<ntt(â'eap 
^r^H  vr«  r.  pi,q^,(.(.^p3f  j^d^fj^  Scmblablement  quand  Ion  veut  qucouelque 
Mij^re.  loïc  fort  apentiuc&  pénétrante,  ion  veut  miolcr  ksnuiicrcs 

en  viivii  ;rc  CM:d  ou  diftiiic , quelles  font  les  eaux  que  Ion  diiulîc 
contre  ic  c.^lcv;lo'.i  c;rr.uei(c,  ou  pour  d(.!ir.rcr  les  grandes  oltruCci- 
ons  d:i  fo  .:,r.Htc,  Cn:  matrice.  Quand  Ion  dtfucqut  l'eau  rcticnifc 
tiifé-fli  t>*'0c,  muux  !a  vtrtu  delà  matière  dont  elle  cft  diltiUec ,  on  l.i  pii..t  pour  le 
ti)à£uxinfufcr,voiredillilereniôn(aç,ou  enHicqui  ayc  pareille  vertu 
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Loninfufcauflî  les  matières  quelquefois  en  l  ing  ou  humain ,  ou  de  Ufufonm 
bouc,ou  depourccau>à6n  d'augmenter  ou  aydcr  leur  vcrtu:coramc  f'*»£^maiii, 
rcaa  que  Ion  (Uftille  pour  rompre  le  calcol,fi>it  é$  Tcins,oo  en  U  veffic,.  f!L  ^ 
peac  auoir  receu  rinfbdon  prcmieremenc  faiâe  en  fang  de  boac. 
Autant  en  faut  il  penièrdaine^uedt  laiâdeckeure,auqucl  onfâiû  ikAAmJ^  ' 
infufion  des  matières  pour  les  eaux  ^  quidoyacnt  fcruir^Sc  nettoyer  mt^uéf 
les  vlccrcs  desreinsoudela  vcflîc  En  général  faut  aduifcr  que  toute  /«k/, 
infullô  Toit  faid^c  en  liqueur  qui  aide  ouauemétc  la  vertu  des  macicrcs 
que  Ion  veut  diMlcr^&auanc  que  faire  intuicr  les  matières,  lesinci-  Air 
Kr&pilecmena,  enadiouftanc  quelquefois  la  douziefroe  partie  de  ^J^J^f^"^ 
ièl  à  cclle$qtnibDtfbnhuniideSyCoiniiiechairs,(àDg humain  ou  d'au-  ^iT^n^n» 
ttes  beftes,  tant  pour  les  preferucr  de  corruptton,qucpour  furclaiè-  utui. 
parationdel'humcarquidoitdiftillcr.  A^imufltr  ftl. 

Lon  met  aucunefois  pourrir  les  matières  à  diftiller,&:  aprcs  qu'elles  P'**"/*'^'*»* 
font  pucreliccs  nous  les  didiUons,  meinicment  quelquefois  U  mcime 
pattefàâiOttdldiftillattoo«ainfi que  dirons  cy  après. 

Fecmencadondes  roatieresfle  des  infufionsfe  fàié^ou  au  Soleil  ca--  '**"«**«'««^' 
fticulaire^fînonau Soleilardant^ouTurlefoumeatt»  ou  dansfiende 
cheualilaqucUe  a  befoing  de  pluHcurs  iours,comme  de  quatre  ou  plu 
Ceurst  &  d'autant  que  meilleure  fera  fai^e  la  fermentation  &  prépara- 
ùon>d'aucanclon  tirera  plus  grande  quantité  d'eau.. 

friCtfteiimtnmxfHHfUÀijhSMkmiiitâiiM»   en  a  p.  lxiii. 

tPres  que  tes  matières  font  préparées  à  la  façon  qu'auôs  • 
,dit,  ncreftcplusquc  les  commettre  dansl'alaml.icce 
•  que  dois  faire  aucc  grande  caution  Se  prudcnce,cn  ob- 
Icruant  quelques  préceptes  généraux  pour  ranger  & 
jconduirc  ton  œuure  à  bonnenn« 
—  Regarde  premièrement  qaecesfoiirneauxroyentenlieuoa  ils  ne  f^^rn]*^^^^, 
puilTent  faire  tort  à  ta  maifon  pour  le  danger  du  fen,ny  anlfi  que  rien        a$  me 
ncpuilfe  tomber  fur  les  fourneaux*  futjjtnt  fuw 

Si  tu  diftillcs  commcvifargentou  autres  telles  chofcs  qui  ont  vnc 
malignité  vencneufc, durant  la  diftillatiô  n'en  approche  que  de  loing:  ^.^  riffti» 
car  id  fuiuee  tpi expire  de  ces  chofes  malignes  apporte  on  paralyiic,  rfwj^^JrïgJI». 
OU  exttlccracion  depoulmon ,  ou  abolition  de  mémoire,  on  (bnuen- 
tesfois  la  mort  fubite  :  comme  tu  voix  par  expérience  des  plombier»' 
&  fondeurs.  •  3. 

Situfiiisladiftillalionenvaifn.au  dcvoirre,  fautquclcs cflifcs  VfSiun  d'*» 
bié  cuits,(àns  buUes,(àm  neuds,e(gaux  de  toutes  parts  elpais  &  dc^îa  ^-"^^'f* 
approuués. 

Les  charbons  foyent  entièrement  allumes  &i  ï  dcmy  bruflcsauant  ft»d*  chat* 
4n*  tu mctcealcsmatiaces  dans  l'alambic,  à  fin  quelarumeeouautfè  h*», 
telle  maligne  qualité  de  charbon  fbit  expiree:ou  pour  le  moins  .entre 
Nhmbic.^c  k fourneau  mcci  quelque p«u  de  cendres  ou  darçne$  > 
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mciracs,-!  iin  'l'ic  le  charbo  tutifcclc  rcaudclâfumcc.Le  feu  auflî  ne 
loic allumé  de  boii  à  Jcaiy  pourri ,  puant, ou  de  charbons  futfoqucz 
dans  vnc  folll^ou  de  charbons  cuczde  cerre,royencil&  de  pierre  ou  de 
terre  de  cmintequeles  vatflèiuxàdiftillec  &lesHqaettresnefb]rent 
infeâes  de  leur  vapeur  fétide  &  pointe, 
r  Le  feu  ne  foie  violent  pour  le  commericementsttiu  pour  la  fauue- 

ChM<urdju-  carde  des  vaiffeaux  qtii  fc  pourroyétcairerreceinns  fa  chrtîcm  cropfa 
KUM^         bicc,qa*à  fin  que  les  mnucresconçoyuent  la  chaicur  touc  douccmct: 


la  chaleur  touccsfoisfc  pourra  augmenter pecic  à peuc«voire  iul^ucj 
4;       au  troilîcfme  degrc,h  befoin  cft, 
QiMiMiW  dt  Ne  faoc  mettre  dans  l'alatnbic  trop  grande  quantité  «iemidere  ^aa- 
tn.uifrc  dont  irem£c  pourroitfbrnrhors&:  regorger,ioinâ  quelcdcnbtis/èluiiii- 
i  aU,nb$t,     j^^^  1^  defliis  demeurera  entier  :  ainsfcra  le  meilleur  d'y  en  rcmectf* 
iî>unent,par  ccnioven  Tenu  en  diftilleracn  plus  grande  abondance. 
L'cai!  du  bain  de  mane  ncdoïc  cflreiion  plus  c  haude  cuclcdoi^t 
Veau  du  hdin  )  P"»^^^"  durcr:combicn  que  fouucntcstois  ieprcitntcnt  des  maures  à 
de  Hartr.     dilHUer  au  bain  de  Niarie,  pourladiftillation  delàudleifiil  aduiéc  que 
l'eau  du  bain  de  Marie  de  r  6de  adês  véhémente  cnaleuc ,  mclle  parmy 
arcnenu  iuK  pour  augmenter  la  chaleur  de  l'eau. 

Si  l'alambic  de  voire  fe  viét  à  cafler  mis  fur  le  feu,  vous cmpefchc- 
rcz  que  les  cTprits  ne  f^cuaporcnt,(i  trempcxplufieurs linges  dedâsvn 
•f        blanc  d'crutbicti  battu>&  les  appliquez  lur  lacalîeure  de  voirrc  chau- 
dement l'vn  après  l'autre,  de  lorte  que  h  toit  que  l'vn  icra  dclciché  cô- 
me  vne  croufte,rantre  y  foie  rois    ainfi  confèqucmment^ 
Dainitr  a  u     ^'  ^"  dlftiUes  tcs  caux  à  la  chaleur  des  cendresfcommc  Ion  faiûle 
€hdtmritU'  plusfouucnt)oud*arenes,oudeUroaturcon  efcaillede  fcrpuluerirec, 
*  Um,  faut  enuironner  le  vailleau corpulent  de  l'alambic  (foie qu'il foit de 

voirre,ou  d'crain,ou  d'autre  matière  )  de  cendres  fort  menues  &:  cri- 
blées ou  d'arcncs  ou  de  limacurc  de  fer  bié  pulutrifccji  n  forte  quclcf- 
didcs  cendres  Uirpjùw'C  a  vn  giâd  dcmy  pied  les  niaucrcs  que  ion  veut 
dtftilcr.Les  cèdres  (èront  contenues  dans  la  partie  /uperieuredu  four 
neau,ou  das  vne  terrine  mife  au  dcifus  do  fburneaOtÂrefchaufèe  d*vn 
feu  de  charbon  qui  fera  au  basdlceluy  fourneau. Les  eaux  ainfidiftil 
lees  fo:.  i  de  plus  longue  durée  que  celles  qui  font  diftiUcesau  bain  de 
Manc:qiiant  .iu  rcftc, toutes  le?  deux  d'égale  vertu. 

ii'^s  leloilirdc  faire  ta  dill'lation  par  l'alâbic^&r  que  tu  veuiles 
diLtaut/"*'  ^''^A'^^'ï^  quelque  lus  ou  quelque  hqueufjfais  bouillir  ton  fuc  en  quel- 
que vaiflcau,&  deâos  ce  vaiflèan  mets  vn  voirA:en  iccluy  la  fumée  Ce 
vjiM^fe  di^  tourneracnvapeurs,quiparapresfecondéferont encan.  Parcemoy 
fiitU  /tmUim  en  le  vinaigre  le  conrne  facilement  en  caa  ,laquellee(l  forrvtilepour 
ntmtat,        les  trches  (^  tayesdc  rail,principalcmct  fi  auant  la  diftillauonlonfâot 

bouillir  en  vinaigre  blanc  qtH  lquc^  brin<i  derl  uc. 
r,..        ,        Les  maticrcschauccs ,  pcirr  dire  d'efhcacc  rccicrf  Tir  hicn  d'eflrc 
ficHf.f.n  vne  ûiltillces  pat  troisou  quatre  tois,cn  les  reittt.r.c  iur  autres  iiiaiicrcs, 
.  mcfmctdm.    OU  bicn  ics  rcAificf^part:Riais  aux&oidesj  quelle  eftIaro(€»fùffit 
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Tnc(iiAiIlà(ioa  :parcemo/en  en  loncplus  ftoides,  atcendu  qucU 
force  dn  fco  acquière  chaleur  Oc  acuité  aux  chofes. 
Quand  tu  voudras  didiller  trois  ou  quatre  fois  vue  ean/ant  à  cha* 

cunc  diflillation  diminuer  la  chaLur  d'vndjray  degré,  en  après  d'vn  ^c//«  thé- 

degré ,  &  ainfî  confequemmcnt ,  îiifques  à  reucnir  en  fin  au  premier  ^»»'■  "» 
degré  deirurdic,  dénomme  rtpiJt  :  la  raifon  cft,  parce  que  la  matière/*  A'"'" '*'./**^* 
cftât  fubtilec  do  plu?  en  plu^  par  chacune  diftiUatiô,  ne  mente  fi  grâ-  ^  fl»fi^ 
de  chaleur  iU  fin  qu'au  cômcncemenc  qu'elle  eft  plus  gto(rc&  plus  ' 
erpaiflè.Lon&iraucreiccc  quadlonveucexcrairclaquiocceflèncede  XjMMmli 
quelquêchofe:  car  alors  on  doit  augméter  la  chaleur  de  ploscn  plus,  f""»* 

En  toutes  diftillations  d'eaux  faut diliecmmcnt  feparer^:  mettre  **• 
à  parc  le  phicgme,  cVft  â  dire,  l'humeur  plus  «ro^,pluscrpais,&  plus 
aqueux  :  &  pour  ce  faire  faut  aduillr  loigrcukmcnt  à  la  matière  que  fhU^  m 
loadiftiilc:pai  ce  que  Icphlegme  iocc  quelquefois  le  premicr^aucu-  UdifldUtti. 
nesfots  le  dernier  en  1  a  diftillatioa  :  comac  en  la  dillitlacion  de  Teau 
dévie,  il  demeure  le  dcrmer,encore  qu'elle  iotidilHleeplufieurs  fois.* 
cola  dîfttUation  delà  plus  grande  parcdetantreSyilfort  leprcDicr, 
comme  au  vinaigre,au  micT,&  choies  femViîabîcs  :  ce  que  ra  pourras 
congnoiftrc  au  gouftcr  des  eaux  premières  &:  dernières  diftillees.  Et 
au  cas  que  le  phlegme  ne  foit  amlifcparé,  comme  il  n'cft  en  pluficurs 
eaux ,  cfquelics  eft  incHé;  en  ce  cas  faut  c^ipoier  ks  eaux  au  Soleil 
quelques  iours,  eu  Yaiflcaux  cftouppez  delinge^ood'vne  membrane 
troîîee,à  fin  quj  tout  ce  qui  cft  ezcrcmenteos  enelles  («conibmme: 
ou  en  défaut  de  Soleil,coiDnic  en  temps  d'hyuer^fiut  mettre  levait 
frnn  qui  contient  les  eauY  diftillees  dedans  vn  vaiffeau  plein  d'eau, 
&  li  les  faire  bouillir  iufqucs  à  la  confomption  de  la  tierce  partie. 

Lon  doit  iuger  que  la  dilbllation  eft  en  bon  cftat,n  entre  les  gout- 
tes  qui  diftillent ,  lon  peut  compter  vnc  dizaine  de  nombre  ^  Se  deHi^^'^^/j 
nnw  00  prend  iogemeat  de  la  quantité  5e  force  du  viiv  ^ 

Si  lon  veut  que  les  eaux  ayenc  l'odeur ,  ou  Cmeus,  ou  autre  qualité  if. 
dequelque  chofc,  comme  de  miel,  de  canclle,  de  camphrc.de  mufc,  Btn  •itmm 
ou  aiirrcs  telles  mariercsoddr.tntfs,  fcit  pour  donner  quelque  o^ieur-/*"'*'!^^^ 
à  cclL  s  qui  n'en  ont  pomr,ou  bon  odeur  à  celles  qni  l'onr  mA  plai- 
fane  comme  dirons  lantoft  en  l'eau  dilliUec  de  fienic  d  homme ,  uxa 
bon  de  frotter  le  chappireau  auec  ces  matières,  ou  enfermer  quel- 
ques vncs  d^icellesdans  vn  peticoouët  de  toile  ,  ^lesroettreà  Tcx» 
tremité  du  bec  du  chappiteau ,  à  fin  que  par  ces  matières,  l'ean  diftiU 
lantc  en  retienne  l'odcur,on  autre  qualité. 

Et  par  ce  que  les  caiix  diftillees  par  force  de  feu,rcticnent  rouHours  ^ 
quelque  imprelHon  &  vcftigc  de  chaleur,  incontinent  après  la  «^i^''- f,^^**/;.»!/ 
lation  ("cra  le  meilleur  de  tenir  quelque  tcps  dckouuerccs  les  phiolcs  ^  ih*imr  is 
00  vaillcaux  où  onl;s  voudra  garder,  ayant  totKtsfoit  ert;...d  quet««»»<{«/h^ 
Todeuf  &  vne  partie  de  leur  force  ne  ('cuapore,  ou  i^ourleplusfeur,'**** 
incttreleurvailîc  au  bien  eftouppé  en  quelque  lieu  froid  dans  arenc 
liamidc,pour  diminuer  leur  grade  chaleur.Toutcfois  faut  noter  que 
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les  eaux  froides^que  Ion  aura  diftillces  au  bain  de  Marie  n  aor5c  gtad 
befoing  d'cftreainfidercoouencs,maisploftoftd«yacnc  cttrcmiTci 
«u  Soleil  dans  vn  raiffcau  dte  voirre  non  plein  dn  tont:  ou  que  leur 
▼aUIêauroic  plongé l'efpacc  de  quarante  iours  dans  arène  chaudc^à 
fin  que  leur  phlegmc  &  humeur  plus  cfpais  foit  confommé. 

Silcscaux  diltillccs  dcuicnncnt  troublcs.vous les  clarifierez  cny 
tn».  icttanc  vue  gouctc  ou  deux  de  vinaigre  pour  chacune  liurc  d'eau. 
Mi. 

mfMUaiUn',         Chap.  i,ziiii« 

iE  s  eaux  que  Ion  diftillc  font  d  j  ciiucrfcs  (brtcs  &  vertus: 
[aucunes mcdicamcntculci, comme  l'eau rofc, dclauge, 
jdcn)ariolainc&  rcmblablcs;  Autres  alimemeufeSyConi- 
!  mêles  reftaorans  :  Plnfieors  medicaméccoiès  &  alimen- 
ccufcs,  comme  les  reftaurans  alimcnceuz»  an{<|aelsloa 
adtottfte  chofcs  mcdicamcceufes:  Autres  font  purgaciues,  côroe  l'ean 
ou  liqueur  de  rlicubarbc,fi  ellccftoitrcccte&  verte.  Autres  font  fai- 
tes pour  embellir  la  face&:  mains;  Autres  font  odorifiqucs,côrac  cel- 
les que  Ion  tire  des  aroroates^A:  fimples  de  bonne  fenteur  pour  lauet 
les  mains, iâce  &  rotule  corps ,  ôc  encor  contes  cesibrtes  d*eaa  font 
iîmpics,  on  compofees:  Nous  parlerons  premiesement  des  (impies 
mcdicameotettics. 

M4»iétfiih-  L'abfintc,  autrement  dit  aluinc,doit  eftre  diftillé  au  bain  de  Marie 
l«M/«tei>pour  en  tiicrcau  qui  ayt  odeur  &  faucur  d'iccluy  :  &  pour  mieux 
Mb  faire,  ne  le  faut  diililicr  tout  récent,  mais  quelque  peu  fcc  le  macérer 

eo  vin  premiercmcc ,  pui:>  le  diftilJer  au  bain  de  Marie,ou  fur  les  cen» 
dres  chaudes  ;  ainfi  font  diftiUees  annotre^agrimoine^'oxeille,  6c  an- 
MéutdêtÊ'        femblables plantes,en  oblêmancles  chofes genciallescy  deuanc 
jwni.      fpeci fiées.  Ainfi  l'eau  decoquerete(ldiftillce,4|m(aCGoaire  le  calp 
cul  ôc  çrauclle,tant  de  reins  que  de  la  vcfTic. 

'    L'eicorcc  extérieure  des  noix  côinuncs,  foit  qu'elle  Ce  feparc  delà 
noix,ou  non  fcparc,(c  peut  difliller  au  mois  de  Septébre:  &  l'eau  qui 
en  eft  extraite  beoc  en  petite  quacité  auec  la  tierce  partie  de  vin  aiçre» 
cft  ?n  cenain  remède  côcre  la  pefte,  (î  anar  qu'en  boire  on  fe  fait  tues 
dtt (àng:e1{e  eft  foutteraine  auilî  pour  faire gargarifmc  aux  vlceres  de 
-la  bouche;bonnepourfoméccr  i  .s  lieux  podagres:  bône  à  noircir  les 
E*»itftM-  c'icueux.  L'eau  qui  cft  diftilec  des  feuilles  de  noyer  à  la  fin  du  mois  de 
Imiâw^»   May  ,  cil  iingulicrc  pour  dcfcicher  &:  cicatrizcr  ks  vlct-rcs,  fi  on  les 
lauc  loir  &  matin  auec  vn  linge  moite  qui  aura  trempe  dis  ceftc  eau. 
Xm  hfm-    Pour  diftiller  les  fraifes,  faut  lies  lailTer  pourrit  dans  vn  vaiflèan  de 
/  <  voirre  en  y  adionftant  quelque  peu  de  lel-oo  de  fucae ,  pu's  en  ex- 

tvÛ'iTm.  traire l'eau^qui eft  founctaine  cotre  le  venin:  comme aolO  poutofter 
/  Moit  itt  I**  tachcs,prouoqucr  les  mois,  &  dcfeichcr  les  yeux  larmoyans  :  elle 
aura  toutes  ces  vertus  quafi  admirables,!!  on  luy  melle  eau  de  vie. 
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L'cfcorccintccicurc  du  freine  diftiilcc  rend  vne  eau  ânculicré  con-  r>  r.r 
ueUpeite,uoiilftPOiten  cigale  ouaniuc  aucc  eau  de  vic^corae  tcoii  E*»dtfttfM 
onces  <lechacttne,priiicipalcRicc  uon  r«pete  cebrcoaage  croisheores  ftftt, 
apresibonne  audi  inftillee  dans  l'oreille  pour  Icbroltd  icellr. 

Les  noyaux  de  ccrf^fcs  noires  côcaficz, ou  la  chair  reule,diftillc2, for  ^"^^àtmi- 
vnc  eau  qui  d^liurc  cnti:rcmcr  l'acccz  du  haut  ma!  anx  petits  cnfans,^^"'^  ^ettr*- 
iocoDcincnc  qu'on  leur  en  met  dans  h  bonch<- t-nun  on  demie  once.  Hiutm^l 

£audillitIcedcnoi>^auellaincs  nouu  Jics  ,  bcuc  Je  poids  de  deux  JLauâtno,» 
drachmcs^eft  vn  prcfent  remede^contic  la  colique  &  cranchecs,  cho- 
fefcutc  ft:  expcriracntue. 

LVau^uieft didillec  de  rcfcorce  d'hiebesou  dcfiucaD,  beuëfiiu-  £4»«Mmw 

ncnr^sfois  enncur  îcs  eaux  des  h)'dropic]iics.  hltt. 

Eau  dcbctoinc;fautpilerlcsfuciilc*dcbctouK  c^-  les  infufcr quel- 
que  reps  en  vin  puis  diftillcr.  L'eau  de  xnehlTc  &  de  lauige  eft  ainfi  di-  ^r^^U'itm- 
Aillée.  LVaadcbetoinceftfingulierepoiirltsaffeâionsdetelle»  de  uff,, 
reins  &  de  la  velHe.  Vtiiù  de  meliUè  refiottift  les  pcrronncs,  ddioce 
des  accez  d*appopleaic,&  du  haut  roal^faiÛ  bonne  mémoire,  ode  la  Vmh^ 
douleur  des  dcncs^rompt  le  calcul, guaric  l'}iydropine,preferue  de  ve- 
nin ceux  qui  ont  auaic  quelque  araigne,  fi  on  en  boit  loudaîn  après. 

Eau  de  gentiane  :  Prenez  qnacrc  liunesde  racines  récentes ,  ou  plu-  ÏMÂt^ia^ 
ftoil  Icichcs,  dcgcntiânc;hachczlesn[icnu,  faidleslesinfuicr  ca  vm, 
oa  feulement ks  en  anoufez,puisies  diftillecCcfte  ean  eft  finguliere 
c6ire  la  pe(lc,toute(bne  de  venin,  calcul  tant  des  idnsqaedc  lavd^ 
£e,  pour  guarir  les  apoftttmes  &  viccrct  imeticures. 

Eau  de  pyrcthrc:  Prenez  racines  de  pyrctfr-c  recéres  ou  f  icfies,  ha- 
chrz  les  menu,  &  ks  faiiflcs  tro  mper  en  irort  bt  n  v;n  :  r  .îu  cil  bonne  Bo^lmfit 
pourappaifcr  la  douleur  des  dents,  pour  les  corroborer    tenir  net-  inM, 
teSyd  Ion  en  gargarife  la  bouche  au  matin^ou  quand  Ion  voudra* 

Pour  ^ire  eau  d'eufrafe:  Prenez  foeilles  &  Heurs  d*cnfralê  ,  diftil- 
lez:Ieao  qui  en  vient  nettoyé  la  veuë.  . 

Ainfi  eft  dîftillee  l'eau  de  nicotiane  ,  de  laquelle  auon»  oarlc  bien  2ï» 
amplement  au  fécond  liure,&amerncillcux  f  fffôs  contre  le  noli  me 
tangerc  ,  chancres,  datcrcs>  gracelles,  dificultc d'haleine  &  bj- 
dropifie. 

Ainfi  e(l  diftillee  la  véronique,  l'eau  de  laquelle  eft  iînguli  ère  pour  Btmi*V«- 
giierir  les  playes^gratelles^Sc  autres  atfeâtds  de  cuir.L'vSige  de  cefte  ^V^^ 
eau  eft  fouueraine  pour  les  ladres,  pour  les  Heures  pellilentes ,  opila-  q^J!^ 
lions  de  foyc  Se  de  ratej^f  exulceradons  de  poulmons. Ainfi  eft  diftti- 
Icc  la  veluotcd  :  laquelle  auon?  parle  en  Ton  iieu  au  liure  fécond.  >jua_ 

Eau  d'hyfoppe  fc  doit  diftillcr  furies  cendres  chaudes  :  clic  cil  ex-  ^ 
collcntc  pour  les  douleurs  de  dcnt5,prouoqucr  les  mois  des  femmes, 
pour  la  couz,&  autres  maladies  de  poulmons»  . 

Eau  de  raues: Prenez  rau'.s  entières  auec  leur  efcorce,  ou  bien  ref-  f^  *'*' 
corc:  feule,  vous  en  diftillerrz  eau  (  principalement  de  f  efcorce)  qui 
icrapco£icable  pour  faire  vrincr   prottoqaer  les  lueurs*  fWmt. 
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Eau  de  limons  ouius  d  iceux  |u  ntîitc  beaucoup  au  calcul  de^  reinî. 
Eau  de  fcnoil,Prenez  racines  &  tucillcs,&  le*  dithlicz,ou  bien  in- 
i.uié  d*f€'   tes  les  bouillir  en  eiu,puis  mettez  les  toutes  cfaaadetdans  vn  plàrH'e- 
wtf.        ftain  «tt  de  cuy  are,^oi  fera  coouctc  d  vn  ancre  pUr:U  liqu  cur  qui  (en 
auptacdcdedusTedoitrefemcrcn  vnephiole^pour  meccre  vue  gout- 
te OQ  deux  dans  le  coing  de  l'œil  pour  les  affc^ions  d'jreux. 
Sémitftf'      Eaiidcpcrfîl  de  iardin:  pilez  dans  vn  mortier  les  fueillcs  du pctfil, 
iW»  puis  d[ftillcz:cllc  ncttoyc  f't  ftomach  &  conforre  \c$  rcinç. 

Ainù  font  didiUces  les  eaux  d  achc,dc  bai]lic>dc  bahiic,dj  menthe, 
ils/iu'dt  <l«camamiUe,deroucy»de  chardon  bénir,  d*erclere,  chicorée,  capilU 
mtJht,  L  venerisycheure  feuil,d'eiidiae,d'aulnee,  de  fbmetecre,  de  genefte,  de 
h^^fi,  4rv.  Iierre,quettëde  cheual,de  Iauade,de  marioIatne,de  meliloc,  de  maa« 
ncSjde  guvmauue':,  de      d'cftant^,  de  nirllc,  d'origan,  de  piuoinr,dc 
■)auoc,de  paricMircdc  pimprcncllc/Jc  placain,dcpouiprier,  dcpou<> 
ior,  de  rhuc,  de  rolmann,  de  garencc,  de  laulge,  de  farriccte ,  de fca- 
bicufcydc  {colopcndrCjderoorcUe,  de  iorabarde,defueiUe$  de  (aule» 
defencçon,  de  thym,  de  bouillon  blanc,  de  cenaifie,  devalerianesde 
V  et  u  aine  ,  de  Aetirs  Âc  faeilles  d'ortie  tanr  grieche  que  motte  &  de 
plttficors  antres  plantes  »  en  obferaant  les  préceptes  genccani 
uons  cy  dctirinr  prefcrirs, 

Lacanclicclt  ainli  dilhllcc.  Prenez  vneliure  de  fine  canclle ,  con- 
calTcz  U  légèrement ,  &:  la  mettez  infuCer  quelque  temps  en  quatre 
'  Jinres  d  ean  rofe  diftillee ,  6c  demie  Itnre  devin  blanc  fort  bon  :  pats 
iettes  te  tout  dans  vn  alambic  de  voirre  pour  eftre  diftill^ ,  on  fui  les 
cendres  chaudes,ou  au  bain  de  Marie:  telle  eau  eftibuueraine  contre 
toutes  maladies  froides  principalement  de  Tcflomach^dc  la  ratto,  du 
m^imik  ^"y^'*^*^  ccrucaii,dcla  matrice ,  des  nerfs  mefmes  pour  les  failUcesflC 
l*(fnj^  (yncopi-  :  pour  prouocjucr  les  mois  &  l'vrinc  retenue,  pour  appaifer 
V«mm.       les  vomurcmê&,&  pour  reprimer  la  mabgnuc  de  Loutc  iorte  de  venin 

froîd^ponr  accoucnement  de  femmes  qui  font  en  travail  d'enfant. 
£.4m  nft.       L'caa  roiè  eft  diftillee^ou  de  rofes  recentes,ou  de  rofes  feiches,  qui 
(bmouincarnatesjou  blanches.  Lafaçôdeladillillereftdiaer(ê:cac 
aucuncfois  clic  cft  diftillee  par  dcfluxiô  tendant  en  bas,qnc!ô  .ippclle 
TroM/4f»iis  ffr  defcenfum^  i  la  manière  ^jjue  pourrons  déclarer  cy  après  a'?  cliap.  71. 
it  iifltùir   Aucunesfois  elle  cft  diftillee  par  infolation,  côme  auiTÎ  nous  dirôs  au 
U$t^,     lieu  mermc.'quclquesfois,& le  plus  rouucn{(cômc  auiii  pour  le  meiU 
leur)aa  bain  de  Marie^&anant  qne  la  dilliller  eft  bon,fi  tes  rolês  Coax. 
feiehcs ,  de  les  humeâer  à  la  vapeur  de  qnelq  eait  booîUace  ou  de  ro* 
ièe.L'eau  qui  eft  diftillee  de  rofes  rouges,eft  plus  cordiale  &pliis  cor- 
roborantc  cômc  celle  qui  eft  fai*c  de  ro'c  b!anchcs,plus  rcfrigerâtc. 
Donc  pour  diftillcr  vnc  bonne  eau  de  role,Uut  faire  in  Fufcr  ou  trcpcr 
Ic  ".  roics  en  eau  de  rofe  diftillee,ou  bien  en  fuc  tire  d  iccilcs ,  &  ce  par 
l'cipacc  de  deux  ou  trois  iours,t6  vaiiicau  eftant  bien  luté  ôc  boucné, 
puis  les  mettre  en  alabic  de  verre  oouaert  de  Con  chappiteau  bié  Inti 
^ac(6modé  deibnreeiptétAlemettie  au  vaiftèaudu  baindcMarie. 
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Ctu  de  âeurs  d'orage,  appellcecau  de  naffc,  difïiîlcepar  la  campa-  j^^^,^ 

gnCjCft  bonne  pour  faire  vom ir, comme  au !îi  pour  bonne  lenteur. 
Eau  de  pommes  (àuuagcs^  do  pranmcs  de  chefnc  non  meures,  de  iefom- 

<Siaftaignes,de  vcrjiuàdemy  meur,cft  viile  cobuc  les  rougeurs  &  fî- 

ronsdeUfiuse. 

A  la  façon  de  l'eaa  rolê  (bot  AftiU^cs  les  eaux  <^e  fleurs  »  comme  de  E4«  itpfxg- 
Tonnann,qui  eft  bonncrpourrcfîouyr-.dc  fleurs  dcfÔMii»  qui  garde  <"*^r«fmrm, 
le  tcina  contre  le  haflediiSolcii:de  fleucs<ieibulc]r,q[ilicoiifbc{c  Ics'^'^' 
yeux;  &  ausrcs  celles. 

UmiaUndeéU/hJUrtesUfimrs.     c  k  a  p.  lxy, 

O  vs  auonsdiccy  dcuant  que  l'efficace  &  vertu  fingulie- 
rc,&  quafl  diuine  des  chofes  qui  ibnc  diftillées,  a  ceUeméc 
rauy  les  efprirs  ôc  eftudcsdes  hommes  ,  que  bien  peu  de 
chofes  fc  trouucnc  ayans  quel(]tte$  cffcâs  &  fingulantez 
en  foy,  que  1  on  ne  foubmcttt  à  ia  diftillation.  Or  l'appcUc  en  ce paf-  e^tetfi^ue 
fagc  liqucur,cou€ce  quiâTiiecôliftencc  liquide.foit  uic^foic  humeur  Lfimr  mt$ 
foie cxcrenieiit,oaaniieteIlerembIabIechofe floxile^  oommevin,vi>  ^  . 
Iiaigre,miel,  vnne,ius  d'herbes  ou  de  fruiâs ,  &  faut  penfer^e  l'eaa 
qui  eft  diftiiiée  de  ius  d'herbes  ou  de  fruiéls ,  eft  beaucoup  meilleure 
que  celle  qui  e(l  di(liIlcedcsiieEbesoafraiâsiiie(iDes:iioascoaimc- 
ceronsdoncauvindiftillé. 

Eau  de  vie  eft  ainfi  diftilicc  :  Encore  que  tout  vin  (oit  propre  pour 
hke  CM  de  vie,  moiennant  qu'il  ne  iôit  aigre,  c(àcfité  oniotcâ,  tou- 
tesfim  le  pins  forr  6c  plus  amoureux  claitet  y  eft  le  meilleur,<bii  blae 
ou  rouge.  Pren  donc  de  tel  vin  certaine  quantité  (êlon  la  grandeur  ^ -.^ 
du  vaiflcau  auquel  tu  diftillcs,  qui  eft  appelle  VelTic,  comme  auôs  dit  j!jtaJtém 
cy  deuantjà  fçauoir  en  forme  de  courge  droite  :  erapHs  le  de  vin  iuf  dt  viê. 
qucsàla  tierce  partie  pr  s  du  (poulet  ou  orifice  :  à  fin  que  les  vapeurs 
ayenc  e^ace,pui£  couurc  le  de  la  chappe ,  ou  alambic  à  long  bec ,  le- 
quel Arir  bien  6c  propremem  Collé  de  morcier  de  ^gellê  (qui  eft  cet 
qtttraaOnsdefcriccy  deflûs  )  à  c« que nnlle Tapeur  en  puiffe  foidr 
horst&ainnfais-lediftiilcrà  chaleur  dTeau  chaude,  non  bouillante, 
ou  bien  à  chaleur  médiocre  de  cendres,  ou  de  fablen  menu ,  en  aug- 
mentant toufiours  de  peu  à  peu  la  chaleur ,  &  donnant  gard  :  tourcs- 
fois,quclevin  ne  vienne  à  bouilhr:  dcâfin  quctuayes  eau  de  vie  forr  EMinUvi» 
bonne  «  tu  la  pourras  faire  diftiller  par  quatre  ou  cinq  fois ,  car  tant  'kc^/»« 
plus ièradiftiutfe, tant mcilleote fera, ODmmcauontia dit.  Pour  hfi^f^* 
première  diftillation ,  fera  a0èz  de  tirer  la  dixiefine  partie ,  à  fçauoir 
de  dix  pinces  de  vin,Tnepinte<reaudeTie,pIus  ou  moins.  Pour  la  fc- 
condc,la  moitié  de  ce  qu'aurez  mis  ,  qui  feroit  chopinc.  Pour  la 
tierce,  autre  raoy  tic,  ou  peu  moins ,  qui  feroit  demy  fc^ticr:  telle- 
ment que  plus  elle  feradiftillce  de  fois  ,  moins enyaura  ,  &  mieux 
vaudiâ,^:  partant  faut  au  commencemeoc  prendre  grande  quandiq 
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cic  vin, ou  bien  auoirpluneurs  yailfeaux.  Vray  cftque  (lia  diftillation 
cfl  bi -nfaiétc,  la  quatrième  rendra  partîllcquanritc  d'eau  qn'cUcau- 
ti  rccciijdc  laquelle  aulH  on  doit  contenter, lans  U  diftillcr  d'auan- 
Ugc:car  tant  ^rc<|ucn[e  diiliilation  cft  de|>einc  d£  de  grands  iiais.Cc 

Î tendant  faoc  obferuer  qu'en  chacune  diAiUatîon  »Ion  doit  dimioncc 
a  chaleur  d'vn  demy*  degré»  en  après  d'vn  degré ,  pour  tcuenîrcnfiit 
iltfqilcsau  premier  degré qu'auons  nomtnc  icpide.  Vray  cft  que  ie 
icrois  d'aduis  que  la  première  diftillation  fufl  au  feu  de  cendres,&  les 
autres  au  bain  de  Marie.  Ccflc  fréquente  diftillation  fcrtàluy  oftcr 
le  pMcî^mc  ,  c'cft  à  d;rc  ,  l'humeur  plus  pro^  ^'  plus  aqueux  ,  qui  de- 
mcuic  du  ifind  ,  ^  a  coultumc  de  ioitiricticimcr  aptes  qu'il  cft  bien 
CôX"o>(\rtfi  jgpj.(f  par  fréquente diftiilacion.  Au  refte,  on  cognotftra  qucrean  de 
,y7J^r  [  ^'^  vie  fera  «ITcz  diffiltée  par  ct%  itgnes  :  fi  elle  reuienr  à  pareille  ^naonté 
>2'ir«r.  ^     deaa,na]itiinéeottcnfiambcc  elle  fe  confumc  du  couc  »  &  ne  latflè 
aucune  iparqued'humjdiccaufonddu  vailK-  au;  fi  le  linge  qu'on  au- 
r?.  trcn  pc  d-mslVau  de  vir,<  ftant  allume  ne  (c  brullc  aucunement ,  fi 
vne  eouttc  d'hmle  ieitcc  la  dedans,  va  au  fond:  ii  vnc  goutte  d'eau  de 
vie  clpanduc  fur  iapauroe  delà  main,  ie  consume  ^  s'cuapore  bien 
(oft ,  (i  l'ambre  chrin  enflantbé'bnifle  dedans  feaa  de  vie  :  £  le  cent* 
Jrvir  tfi  p}^  j.^  y      diiToar.  Faut  auGî  noter  que  l'eau  de  vie  eft 

i)iUttoi»<  e  jj,(|j|i^çau(.yncs.foîf  dcliedc  vinfori  bon . non aierc ny  euenié.ou 
•»<îr«viMf->  infcdr,&  telle  fouuentes  toisncft  de  moindre ,  voire  de  plus  grande 
fi.  bonté  que  celle  qui  eft  diflillée  de  vin  :  mcimes  Ci  clic  cft  fouuent  di- 

ftillce,  clleeftpluschaudc  ôc  Icichcque  ccHc  cjuc  londiftillc  devin: 
vray  eft  que  celL*  qui  eft  tircc  de  vin,eft  plus  plâiiancc  au  gouft ,  &  de 
plus  gracieufe  odeur  :  l'eau  de  vie  aafli  etk  quelques*  fàn.  diftiUée  de 
vùg*Miat  ceruoiiê«  mais  non  cane  bonne  que  de  vin.  Les  ratflcavx  pour  di* 
pour  iUji.ûtr  ftilicr  l'eau  de  vie  font  diucrs,  à  fçauoir ,  1  es  cendres  6c  arènes  polànt 
témdtvtt,   bon  alambic,  ouretortedcdans  lebaîn  de  Marie»  &la  vedle  ;  on  la 
peur  aufli  diftillcr  dans  vn  chaudron,  ou  pot  de  cuyurc  ou  d'erain  fait 
en  forme  de  mirmire.couucrt  d'vn  couucrclc ,  duquel  forte  vn  canal 
droict,  montant  en  iiaut,  &  couibc  en  angle  droit,  qui  pailc  jpar  de- 
dans vn  feau  plein  ^eau  (raifche.  Apres  que  f eau  dé  vie  ura  dsftillée^ 
la  fiudra  eipofer  an  Soleil  quelque  te  m  ^  ^  ,p  oor  la  fubdlîcr  d  e  plus  en 
Vfr^ui  itâu  plui.  Ainfipcuuentcftrcdiftillcztous  ius&  liqueurs  »  comme  fang 
itvtt.       humain,vrinc,vinaigrc,rofce,laiû,  blancs  &  iaunes  d'œu  fs,  fiente  de 
vache  ou  d'homme.  Les  rertus  Hc  l'eau  de  vie  font  infinies  ;  elle  de- 
liure  Iesapop!c<5liqucs  6c  cpiicpiiques  de  leurs  accez  :  tellement  que 
ceux  qui  iont  fubicds  a  tels  maux  en  temps  d'byuer,  doiuciu  tous  les 
matins  aualler  vne  cuciUerée  d'eau  de  vie  bien  uiccrée»  8c  manger  vn 
petit  morceau  de  pain  blanc;  chaflè  le  venin ,  garde  le  vin  de  a*cftieii« 
ter,  po  irrir  &  troubler  :  guarit bien  toft  toutes  les  paffioosfrtMdea 
des  ncrfsmufclcs  &  membres  refroidis  s'ils  en  font  fomentez  :  faift 
m  ouri  r  les  vcrs,adoucift  la  douleur  des  dencs>&c*  Voyez  en  nos  Kc- 
tnedcs  Secxcts. 
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Pourladidillicion  du  vinaîgrc,fauc  entendre  qu'il  y  a  cjuclq-iç  éif-  V/Ww^tf- 
fercnce  entre  la.  diilillacion  dci'cau  de  vie  Se  du  vioaierc  ;  car  par  te  juiiéi. 
^nelevis eftiefBbfttoce vaporeore  &  igncc ,  iamditettceTcrtttd'i-  V'/f^ence 
ceby  gift  enUpremierediftUlidoa^cVftàdtreàreaii  qnieft  diftiUec  'J^^^ 
premicremenr,  tellernenc  qaeceqnicefte&cleineDrcauvaiircau^nc 
lent  qnal'î  que  l'eau, &:  n'a  guercs  grande  vertu.  Au  contraire,  l'eau /<,j,yi,/i4i.ï. 
première  du  vinaigre  ne  fcnt  rien  ,  attendu  qu'il  eft  plus  tericfti  c  par  Vtmtgtt 
altération  de  qualité  (  car  le  vinaiqrc  n'eft  nuci  l- choie  qu'vnvincot-  l-  'fi 
rompu  faid  aigre  par  putrcfaiSlron  )  ains  la  vraye  acctoûtc  &  vertu  ' 
dficeluy  demeore  en  ce  qui  tefte audit  vaiflêaa,  après  en  auoir  extraie 
la  première  P^au.  Ëc  par  cela  appert  que  ce  qui  rcfteau  via  après  la 
dîMlacion d'tceluy  faidbe,  doit  cftre  appelle  phlegnie,comrac  ce  qui 
fort  ro'Jt  le  premier  à  !a  dilliîlacio  du  viQaigre,eft  le  phicgmc  du  vin- 
aigre. Parquoy  pour  auoir  bon  vinaigre  par  dt^ilbrion  ,  après  Ta- 
uoir  mis  en  pareille  quantité  qu  auons  ditdu  vinpour  faireeaude 
vie,dans  l'alambic,  faut  lailTcr  dilliller  le  phelegme,c  cft  à  dire  l'hu- 
neur  aqueux,  A;  le  mettre  à  part  en  quelque  vaidèaa  (èparé  :  puis 
qoadlevinaigae  (èfaconibmméiufquesàlacierce  ou  quatre  partie» 
it  que  Ion  iêntira  au  gouftcr  que  racetoiitc  viendra»fera  bon  la  met- 
tre à  pirt  pourfcn  rcruiraurinfufîon':'  piii'?  augmenter  quelque  peu  vaiffuux 
lefcu,d$camhcontinucrladiflillâtiôiulques  àcc  que  l'eau  corn iiicn-  ^^^^  l,Jl,'der 
cci  rouillr  4  &  àauoir  la  coniiHancc  de  miel,  ou  de  poix,&:  alors  on  vmmigrt. 
lapourra  mettre  à  part  pour  en  vfer.non  pas  en  médecine,  mais  bien  .  ^''^'**  j* 
éi  cho(ès  metalliqaes  Bc  corrofiaes  •  Car  cefte  eau  qui  dtftille  1*^]^'^' 
tcoificrme ,  fent  comme  vnc  adaftion» &  eft  appelleela matière Tan^ 
guincdu  vinaigre.  Le  vinaigre  eft  diftillé  commodément  camerme 
vaifleau  que  l'eau  rofc  ,  principalement  fur  Ic<;  cendres  ou  arènes 
cbaudes,  pluftoft qu'au  bain  de  Marie  :  ainfi  diluUcrcz  le  vinniîrrc 
rofai , iuzeaUfde  doux  de  giroHlcs»  6c  autres.  Le  vinaigre  datil* 
lécftpropreàdiilbudre  choies  dures  &metallique$,comme perles», 
coral,  coquille  d'ceof>criflal»  efmeraudepToutesfoîs  l'or  U  l'ar* 
gent,  n*y  peuuent  eftre  diiToucs.  Cela  eft  cauiê  que  quand  les  Alke- 
miftes  veulent  dilliller  quelque  métal  ou  pierres  pour  en  tirer  l'hui' 
le,  ont  couHomc  de  diàoadre  leurs  matières  en  vinaigre  ou  vrine 
diftillcz.  ^ 
L'eau  ialcc  ou  manne  clt  rendue  douce  par  ce  moyen  :  EraplilTcz  ^*^p^**^ 
vn  poc  d*€au  (àlee^fiiites  la  bouillir  par  le  feu  :  puis  diftiUez  par  alam- 
bic  comme  l'eau  rofe,&  le  Tel  demeurerà  au  fond,  Ccft  le  moy  ê  que 
loa  doit  tenir  pour  Içauoir  vjuel  métal  domine  aux  eaux  minérales. 

La  manière  de  diftiller  le  miel  c(l  telle:  Apres  que  le  miel  c(l  fort 
bien  purifié,  mets  le  en  petite  quantité  dans  l'alambic  (  car  en  plus 
grande  qur^ntirc  il  fcnfltToit  dés  que  fcntiroit  U  chalcrr  )  diibîlc  le  .^^ 
au  bain  de  M.mc  à  chaleur  tepidc  :  i  eau  qui  iottira la  première  >  cft '*^'*-„-'l'<rf» 
lephkgiîic,qui  fepourra  garder  à  part,pourcoulourer& allonger  la  ^j,^,^,  o- 
barbe  &  cheoenx,  £r  après  »  augmeocant  vn  peu  la  chaleur ,  torttra  ^/t. 
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eau  cicrine  &  comme  dorce, laquelle  pourris  garder  en  vaillcau, 
ayiot  vertu  de  roondifiec  IcsplayesMat  (îiperfidellcs  que  profbn- 
des:coiitioiMiicla  diftillau«ii,toRira  ancre  caa  fotc  oonlooree  8c  plas 
rouge  que  l'autre,  5c  lors  pour  mieux  ^re^  (m  bon  changer  de  char 
leur  d*cau ,  à  chaleur  de  ccndcet  ou  d*arene$ ,  c  eft  à  dire  qu'il  faudra 
cnrcuelir  l'alambic  parm y  cendres  ou  arènes  iurque*;  près  de  Ton  ori» 
ficc,  âc  qu'entre  le  feu  &  l'alambic  il  v  ayt  comme  rc/pclTcur  de  deux 
ou  crois  poulces  depiac,  en  augmentant  le  fct^plusfort  quedcuanr, 
par  ce  moyen  forrira  caa  plus  vilqucufe  que  les  aotrc^quc  ion  pour- 
ra appellcf  huile  de  miel.  Atnfi  pourras  difttUer  cerebcnthine,  6c  an* 
rres  celles  lîqneurf  craflcs  &  vifqueufes  :  vray  e(l  que  pour  diftiller 
Ttnhmthi-  Celles  lïqucur S  craiïes ,  feroit  le  meilleur  Icsdidillerdansla  retone, 
ntd'jMUt,  plufloft  qu'au  baia  de  Marie ^ainfi  que  dirons  à  la  diAtUatioa  det 
huiles. 

SM^dêhat     Pour  dilciller  fang  de  bouc  :  Prenez  fangde  bouc  encore  ieunc  Sc 
étjliiiÊ,      1^1^  nourry ,  non  le  fang  qui  âuera  le  premier  on  le  dernier  du  corps 
du  bonc  qu'aurez  décollé ,  mais  celoy  qui  iôrrira  le  milieu  :  laiflcsle 
reposer  quelque  céps,âc  iectez  hors  l'eau  qui  nagera  par  deflus  :  puis 
auecvne  dixième  À  douzième  partie  de  fel^igitez  le  long  temps  & 
bien  fort:  cela  faidl,cnfcrm"2        vnvaitrcau  bien  eftouppé&  bien 
lutte, c]uc  vou";  rnlcuf  lirez  dans  Fuinicr  de  chrnal  l'cTpacc  de  quaran- 
te iours:puis  duiiUcz  ic  pluli-.urs  fois  en  letram  touliours  lur  ic  marc 
l'eau  que  vous  aurez  diftillee.  Apreslaquacricroeou  cinquième  di« 
ititlarioii  vous  aurez  Tne  eau  admirable  y  laquelle  (êra  encore  mdi-  ' 
leure^n  après  la  diftillation  elle  demeure  derechef  quarante  iours 
dans  fien  de  cheual.  Telle  eau  ell  Hngulierc  pour  rompre  le  calcul, 
Cdkul.  Lcm  diftille  de  mefmc  façon  fang  numain  pris  d'vn  ieune homme 

S^  humdM  biendir[Xifl,bienrain,dcraagedcvingcans  nu  cnuiron, bien  habitue 
^fi^  &  bien  nourry ,  pour  faire  comme  rcliaurants  aux  corps  exténuez, 
labides  &  hcâiques  :  mefinement  pour  les  gouttes  Se  dcfluxions  fur 
lesiotnâureSjiî  les  liens  malades  en  font  fomentez.  Combien  qoeie 
D  approuue  pas  beaucoup ,  que  pour  ceft  affaire  Ion  diAille  fang  hu- 
main, reu  qucc'cft  chofc  indigne  ôc  contre  la  religion  Chrefttcnne, 
&qu'auflien  H  grand  nombre  d'autres  remèdes  ion  f'en  peut  facile* 
mcnrpaircr.  Voyez  poç  remcdcs  lecrcrs. 
Sdit^  dt  et-     Le  fang  de  canal  >i  t  il  ânWi  diiliiie  contre  le  vcnin;ain/i,  peut  cftre 

jîftiii^  le  fang  Je  rcfTon, veau,lieorc 
ZM  dtfidt.    1^^^  ^^^^  diftiller  le  Uiù  de  meCme  façon  que  l^ean  de  vie.  Los  die 
qu'au  pays  de  Tartario  le  laiâ  diftillé  enynre:il  fav  t  déc  que  tel  laift  - 
i  vr.iii       foitgra5,que!  cft  Iclaiélde  iumcnt.  Aucuns  Médecins  tiennent  que 
uni  dijitUe.     1^^^-^  ciiftiîlc  <  (>  bon  contre  la  iauniiïè, racfroes  ccmcre  la £euie 

quarte, (i  on  ic  diîblle  auec  parrillcquantilé devin. 
jUifldicbi'    Ondiftjllefouucntcsfois  le  Jaiâ:dc  cheure  pour  feruir  &  nettoyer  * 
•r»  difidU.  les  tlceres  des  reins  &  veflîe,  à  quoy  le  laidl  fera  de  plus  grande  ef» 
ficace^fila  cbenre  eft  nourrie  la  pluipart  dcpimperoclle. 
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Laiicme  d'homime  cft  diftillee  par  alambic  <ie  voirre,  ï  la  façon  de'  f  '**"*' 
i^udevir.reaaquien  eft<li(hilee(prinçipalcroenc  de  fiente  d'hom- 
me  rouge  ou  rouilean)  eft  (biiuerainc  pour  guarir  &:  cicacrizer  les  vl- 
ccrcs  profondes,  caucrneures,  vieilles  (5c  difficiles  à  curer  :  &  pour  T^*^^ 
ofter  les  rayes  des  yeux,  l'rife  en  bicuuâge,dc!iure  du  haut  mal,mcl- 
memcc  ù  icur  tcftc  en  cft  frocccc,  du  calcul  des  reins  &  de  la  vcliic,de  ^, 
l'hy  dropîfîe:&  piofStB  beaucoup  à  ceux  quifonc  mocds  de  chien  en-  th,,„  ^r^^i, 
ragé,  ou  d'aunes  bettes  ▼enimeaics.  Tovcesfbis  par  ce  qne  celle  eaa 
fimplemenc  &  fans  autre  mizdondiftillcc ,  retient  l'odeur  de  celez-  vtnntrU»- 
cremenc/era  bon  pour  luy  donner  <{aelquc  bonne  fentcur,mcttrc  au  •»*  '^'J*'*^ 
bec  du  chappiteauvn  petit  nouct  de  muique,  ou  frotter  le  dedans  du  ** 
chappiteau  auec  mufquc,ou  autres  femblables  bonnes  odeurs.  i4udeficn$t 

Ainii  tu  pourras  diftiller  la  fiente  de  vache,  &  celle  de  pigeon,  de 
laqncUerean  diftilleeeft  bonnepour  comminner  le  odcuL  dt /«x<m^. 

Ufm£l^lttâmÊâme,fm fârtkititmx,  Chaf.  ixti. 

Onr  diftillcrlc  corps  de  quelque  bcfte,  lafaur  premic-  jy-^^^  ^ 
rcment  furfoqucr,  à  fin  qu'il  n'en  forte  fang  aucun,  puis  ^^f^ng^ 
en  ofter  toute  la  eraiflr  (s'il  y  en  a)&  les  entrailles  :  puis 
hacher  menu  la  mair ,  &  ietier  par  delliis  Toe  dixième 
ou  douzième  nanie  de  Ici  ,ftrainfi  diitiUeraubain  de  ^^^gti^i. 
Marie,  ou  fur  les  cendres  cnandes,à  la  façon decofes  ;  ai n  Ci  cil  diftti-  gu, 
lee  lacigoignj  icunc,  tendre,  &  qui  n'a  encor  vole ,  laquelle  on  doit 
premièrement  cuifcerer  &  farcie  d'vne  once  de  camphre,  &  vnc 
drachme  d'ambre  :  l'eau  qui  en  vient  eil:  excellente  pour  faire  lini- 
naen  ts  &  fomentations  es  paraly  fies  &  conuulfions.  A.ml'i  eft  diftillce 
la  pieja  grenouiUeJes  limaçons,  les  fourmis,  le  foyc  6c  poalraon  de  £4»  JUpie, 
▼eau ,  de  renard,  de aucrcs femblables  bettes  :  combien  qu  fins  vfcr  ^emmih,  * 
de  cette  fi  longue  preparadonon  les  peut  dittiller  fur  le  champ  à  la  cyimtfm, 
mefme  façon  des  autres  eaux:  comme  noua  dirons  cancoft  cniadi- 
ftillation  des  reftaurants. 

Eau  d'arondclles  :  Prenez  arondellcs  le  poids  de  fix  oncc^,  cafto- 
reum  vue  once, qu'ils  trempée  toute  nuiâ  en  eau,  6c  mis  d^ns  l'alam-  tUltt. 
hic  Coyeat  dittillees;  cette  eau  eft  finguliere  pour  fe  prc(èruer  du  mal 
caduc,fi  on  en  vie  deux  cueillerees  vue  fois  le  mois  au  macinà  ieuu. 

Les  chairs  des  blettes  font  de  celle  façon  dittillees  :  Hichez  menu  ^ 
les  chairs,  incorporez  &  broyez  les  auec  la  dixième  partie  de  fel  com  j^4i„. 
mun  :  puis  mettez  les  dâs  vn  vailleau  en  façon  de  courge  bic  cftoup- 
^Cjqu'enfeuclircz  dans  ferre,enrouré  de  chaux  viuc,&:  fien  de  chcual 
a  demy  pourry .pour  eftrc  là  dcdâs  digerccs  l  elpacc  d  vn  mois  ou  cn- 
uiroiii  durant  lequel  tcps^arronferez  foutttem  U  chaux-vluc  &  le  6en 
d'eau  dede,pbur  y  exdcer  chaleur  ;  6c  rènouuelleres  la  chanx&le 
fien  ttois  ou  quatre  foislafepmaine;cir  faut  pcfer  que  pardefaocde 
chaleur  les  chairs  fe  pourroicnt  pourrir  au  lieu  de  digérer.  Etapr«s 

K  u\ 
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LIVRE  III. 
qu'elles  auront  t&é  ûSn  (iififi/âmineiit  digcrces(ce  qne  Ion  congnoi- 
ftra  pour  la  réparation  de  la  plu  s  grofle  madcrc  d*aaecla  fnbdlc^oii 
tirera  le  vaifl'eaudu  fumier, lequel ooconurira  d'vnecKappe ayant 
bec  bien  lutté,  &  fera  Ion  diftillerl»  matières  for  le  bain  de  Marie 
par  piufîcurs  fois,en  remettant  tou  fîours  l'eau  diftillce  fur  le  marc,  & 
après  la  cinquième  diftillatio, on  rclc  ruera  l'cait-fi  d'aucniurcon  ncia 
veut  encore  circuicr,pour  luy  acquérir  quaiî  vne  oainte  eiTcnce. 
iMmim/i  untblânctqoeianncslbiitainfi  diftuloti&iielctlaiit 

^*  laiflèr  digérer  fous  le  fîeo  que  cioqoa  Sx  ioun  pour  le  plos. 

Les  eaux  ainfî  diftiliees  font  plasqaereftaurants ,  ayans  vertu  de 
ibbilaDderie  corps  de  les  membres  comiB«m]re  chair  ou  viande. 

Comme  on  doit  difitUer  Us  Htjiàurânts.         c  H  A  P.      L  X  v  1 1. 

_  Eftaiirants  font  préparez  en  diucrfes façons , toutes* 
XrjiMiMMf.  ^  jj  [  ^  V  s  fois  la  plus  fréquente  Aemeilltitrecft  telle. 

Prenez  chairs  de  Tcan ,  ou  de  cheoreau ,  ou  de  mou- 

ton  ,  decouppces  &  hachées  le  plus  menu  qu'il  fera 
poflible  :  ou  bien ,  prenez  chairs  tnufculcufes,quc  Ion 
appelle  blancs  de  poulets, chappons,poulcs  graHls,&  bien  charnues, 
bien  vcnecs  &  ladccs,  auiîi  hachées  menu  &i  decouppces  :  adiouiUz 
Monter i«   picds  de  veau ,  pièces  d'or ,  ou  plulloft  lames  d'or  fort  tenues  &  de- 
/«S*/'.     liées ,  mettez  le  tout  dans  alambic  de  Toirre  bien  lutté  auec  mortier 
N  fâiâ  de  &rine,  blanc  d'œuf»&  bien  peu  de  maftich:dans  ceft  alambic 

ietterez  (  pour  donner  grâce  ï  la  didillation ,  &  mitigner  quelque 
peu  la  chaleur  que  luy  acquiert  le  feu  )  vne  demie  poingnec  d'orge 
morde,  vne  poignée  de  rofc;  rouges  feiche$,ou  récentes ,  qui  auront 
trempe  preinicrcmct  en  lus  de  grenades  ou  eau  rôle,  que  Iquc  peu  de 
c«ncllc:di(pofcz  le  tout  dans  l'alambic  cérae  par  petits  li<^s,  efpan- 
dez  par  deflus poudre  d'eleduairediamargaritohrroid,  ou  de  gémis» 
&  bien  peu  de  coriandre  préparée  de  fiibtuemétpnlucrifeepourdiA 
/îpcr  L  s  vcnts.Si  on  veut  faire  médicinal  de  re(laorant,onpoorra«d« 
iouftcrchofcs  qui  fcruironti  la  maladie  fie  affections  vrgcntcs,com- 
^  me  racines  de  habcs  capitales  pour  les  affeâius  de  refte,  t]uillei  lent 

bctoinc,pouliot,llcclws,origan,faugc,&  autres  femblablcs:pourles 
affeâions  des  reins,racincs  &c  plantes  propres  pour  rompre  le  calcul: 
pour  le  haut  mal  :  fvaeoce  de  piuoine,  gii  y  de  chcfne  :  pour  la  fieure 
quarte,  polypode,  (colopeodre ,  &  racines  dé  tamaris  :  pour  les  affe- 
dtons  vcncricae$,ractnes  de  gcntiane,dc  csmpanc,&  bois  de  gayac» 
&  ainfT  des  autres  :  toutcsfois  me  (cmblc  que  fcroit  bien  le  meilleur 
de  ne  mcHer  les  poudres  cordiales  parmy  les  autres  matières,  de 
crainte  que  leur  vertu  qui  cft  tenue ,  fubtile  &  fort  odorante ,  ne  fc 
Tint  \  euaporcr,  par  l'ardeur  du  feu  :  ainsvaudroit  beaucoup  mieux 
couler  la^ifttllaiion  par  vn  linge  foEt  net,  au  fond  duquel irspou- 
■  dres  cofdiales  fcroyent:lon  peut  auflî  adioufter  quantité  de  the- 
xiaque^  mefmes  quelques  conicmcs»  félon  1  occafion  qui  fe  pteicnto- 
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rt.l-es  matières ainfidifporécs, feront diftillres  par  nlatrbic  oc  voir- 
rc  bien  Juîé.comme  auons  dir.mais  au  bain  de  Marie, ou  lur  cendres, 
fablon,  ou  arènes  chaudes  :  car  par  ce  moyen  la  diflillation  retiendra 
moins  de  la  chaleur  dafea.Scra  bonattant<iuelcs  chairs  (oient  miles 
dans  l*alainbic  pour  cftre  diftiUees,  qu'elles  ajreat  booilly  JFvn  booU- 
lon  ou  dem^m  yn  poc  de  cette  acuf,pottr  lent  oftet  le  plus  gros  cx- 
crem  ent.  Faut  encore  Ce  fouucnir»  qu  e  (i  Ion  veut  mettre  or  dans  cède 
diftîlfarion,vain  mieux  y  mettre  petites  fueilles  ou  lames  tenues  d'or 

que  pi  ces cnùcrcs:par-cc  qucl'or entier ,  iraifon  df  rafoliduencic   ^ 

çoniumcqucforrpcu, diàjjrand'pcinc.  Ce  iciUuranccdappeilé di-  j^l^^**** 
uin,  Se  doit  cftre  psefirncéati  malade  qnelqu c  p  c u  tiède. 

Aoire  façon  de  leftMtant  àla  mode  des  Icaliais  i  Prenez  va  cbap- 
pduou  vnc poule boBue, qui n'ayt encore fai^&tttufs,  fbitplumé 
tout  vtf,à  Hnqucle  fang  foit  efmeu  &  efpandu  par  tout  le  corps:aprcs 
qu'il  fera  plumc,vuidcz  lc,&:  luy  oftcz  feulement  fcs  boy  aux,puis  pi- 
lez le  tout  entier  auec  (es  os  dans  vn  motticr  :  adioultcz  y  autant  dt 
moelle  de  patn  frais,qu'ii  y  a  de  chair  pilcc,  pilez  le  tout  enfcmble  a- 
ueeTtte  poignée  delcabieuié  vcite  ou  (êiche ,  &  le  poids  d'vo  dév  de 
fueilles  d'or,laiflcz  te  cour  repofer  vne  uniâ  enriereapuii  faites  diftil* 
1er  dans  alambic  en  adiouHanr  ttois  liurcs  de  fort  bon  vin  &  meut. 

Autre  façon  dcreflaurant:  faites  bouillir  vnchappon  ou  autre  tel-  A»mn- 
Y',  pièce  de  volaille  enriere,aaccbourrochc,bur!;lok-,rcafiolc,endtue,i'*»'*^ 
iaiduc  ,  ou  autres  fcroblablcs  herbes,  quillronr  nccclfairf^  pour  la 
maladic,&  après  qu'elle  aura  bouilly  luiqu'à  eitrc  comme  poucnc  de 
cuire,  prenez  le  brotiët  ou  chaudcau,  &  le  métrez  dans  Falambic^puis 
iettez  U  dedans  les  chakscroes  dep^rdrix  ,  poulets  ou  autres  tdles 
volailles  qo  aurez  haché  Se  dccouppé  mjnu ,  &  y  adiouftcz  les  autres 
matiCres  que  cognoidrcz eftreneccflàires à  !.i maîadi  •  prr fente ,  cô- 
mc  confcrucderofc ,  debuglofc ,  rai  fins  de  damas ,  poudres  dc^  clc- 
duairc^dc  ?.:mmi5,aromaticiim  roiatiiin>&;  choies icmbiablcs:  puis 
iaitles  voiire  diftiUation  ainfî  que  dcllus» 

Aocons  ne  font  reftaurants  oae  de  chairs  de  chappôs,les  plus  vieils  ^  , 
qu'ils  peMcot  croa'aer,le(qttels  ils  eftouffcnr,  nedeplnroentpoint^'*^^' 
en  eau  diande.maîs  leur atrachét  plumes  après  ploiiies,piusIeur  oftéc 
les  cntraill:s  5c  hachent  menu  :  adioufl.nr  fleurs  ou  conferu-s  dr  bu- 
glof«,bourache,raifin^de  damas,  orge  mondé  entier,  femcii  ce  de  co- 
riandre, perles, poudre  de  l'elci^uaire  diarhodon,  ou  d'vn  autre  fcm- 
biab  le,  fueilles  d'oi,  diIliUcnt  ietoutenfemble,  &  en  font  v  fer  aux 
sBatadcSyfcmmes  accottchees,&  vieillards. 

Pour  ^ce  voe  forte  de  reftaurant  plus  fabitement,&  qui  ne  fera  de  ^'J^^'^. 
fi  grand  frais,ny  de  lancde peine  :  hachez  menu  les  chairsà  la  façon  fj'^/««v*»- 
qu'auons  dicii  cy  dcffus  ,  mettez  les  d.ms  vnc  phiole  ou  bouteille  de  " 
voirreaifez  capable ,  d  - forte  que  rousies  morceaux  de  chairs  loicnt 
enfilez  de  hl  double  tk  ticancni  1  vn  à  l'autre,  &  (.]uc  le  hl  double  qui 
Ils  cunticut  foit  hors  la  bonceille  ,  oui  doit  cUrc  bien  eflouppec  par 
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dcffus ,  anccvn  linge  ou  cotton  trempe  en  mixtion  fùùc  de  blanc 
^aeaf  êc  fanne  d  orgcmcctez  celle  bouteille  lUns  vn  chauilcon  plets 
<f  eau  qui  bomliira'a  petit  ^ &  l'y  laiflèz  quatre  heures  »  plus  ov 
moins,  iniques  à  tant  qa'voe  bonne  partie  de  la  chair  foil  conucrcic 
en  hameut  :  faites  que  labontcillc  toit  dans  l'eau  lufques  au  col,  ic 
qu'cllcnc  touche  an  fond  du  chaudron  ,  bien  appuyée  de  toute  part, 
i^Çnqu'cllc  ne  vacille.  Les  quatre  heures  pallecs  ,  diminuez  le  feu 
tout  douccment,à  fin  que  la  bouteille  rcrafraifchifTc  lentement  ,  la- 

Saelle  G  vous  oftez  toute  chaude  de  Ifeau^elle  fe  rompra  incontinent 
nis  deftouppez  la  bouteille  auec  can  tirde^  fi  ne  pouocz  antremcnr» 
&  en  tirez  le  ni  &  les  chairs  tout  doucement,  cntofte  que  l'eau  de** 
nfcurc  reale:coulez  celle  eau  en  façon  d'hippocras,  puis  l'aromatiici 
auecfuccre  &  cancllc  ,  pour  donner  à  boire  aux  malades  exténuez. 
Vous  pourrez  lelon  celle  forme,  faire  rcftaurans  tcK  qu'il  vous  pfai- 
ra,plus  ou  moins  chcr:> ,  plus  ou  moins  délicats  6i  piaiiants  ,  plus  ou 
moins  medicamenceuxycomme  i'occafionlcpontca  requérir. 


MâmmdiMftiUreMXtêmftfm,  cha>.  Lxvtii. 

E4a*ew-  ff'MïÉM^iJô^  E^  eaux  foin  dirtil'ccs ,  non  feulement  d'vnc  feule  eu 
pffett.  j^**^^^  fîmplcpUncc, liqueur,  &c  autres  matières;  mais  aulU 

Y  p)if|^^^^  Jcpluucnrsmcll^ 

dZl.com-    1  l^h'^P«ll«M««i»compo(¥esîàrai^ 

jo  t^(fejBI''gûrs  matiercs.Or  ces  caÉiEfoBtiletPDisfbrtes;lesy- 

iSsjf^'n^'y^^Ancs  font  médicinales,  les aurresTonr  odorantes,  les 
autres  f'eruentés  fards  &c  ornements  du  corps  :  nous  parlerons  dcs 
médicinales  ptemicremeot,pui!.  des  autres. 
-  EéH  définit  iaugecompotce:  Prenez  égale  partie  defauge  &  depoulior» 

ttmfjet.  pilezles  en  vn  mortier  &lesdiftiIlez:cefteea»oftemaldeventre,& 
appaife  les  gouttes  froiîj  es,  fi  on  boit  auec  petite  quacité  de  caftoreti. 
EamitTémn  ^sderaucs compo(ée:  Prenez raucs,  ou  domi  ftiques ,  on  iàuua- 
ttmftft'e.  ges,ou  tons  les  deux  enfcmble ,  racines  d'ache  &  de  per/îl ,  femcnce 
Qrsmt&i.     d'anis/aidcs  le  tour  infuf  r  en  vin  blanc  ou  vioaigtc>&diibllczeau, 

qui  fera  bonne  contre  la  grauclle. 
Eém  tkn^t'    Eau  d'angclique:  Prenez  égale  partie  d'angeljque ,  tant  racines  que 
ulll^m^''  ^^*<(iD<l<P"n<^ipalement  racines)  &  fleurs  de  lauandes  :  inAffcz- 
'  les  en  vin ,  il  en  diftiUera  vne  eau  fingiflicce  contre  lêinut  mal ,  fi  on 
en  prend  deux  ou  trois aieiller^es. 
iMUtthtlt-     Eaudechclidoine:  Cucillrz  au  commencement  du  moisdeMaf 
^mfc$mj>o-  chclidoincjvcrucinc,  rhuc,  fem  il,  pilez- les  &r  m  rirez  de 

chacune  trois  onces  defuCjque  mcfL-rczcnfcmblr-adiourtcz  y  qucl- 
Tdyer^-rou  S™** ''^^^^  '  ttois onccs dc fi'cctè candï  ,  qu-itrc onccsde 
M^Z'disjZc      bonne  tnchie>âç  autant  de  (àng  dedragon,  diftihez  le  tout  par  a- 
iambiccçefte  eau  ofte  les  roagevs  fie  cay  e  des  yeux. 
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Eau  dcvj"ne,PrtnfzcaaquidilUlIcdcsfepsdevigncalOf$quo!i  £j^^v»- 
latailk,  qui  dUu  Pimtcmps ,  diftille*  Utucc pareille quamite de 
iuicl:ceftc  eau  euark les  dcmangcIoni.chaleursA  rongciitf  des  yeux 
aoianteDAidPeaudev^nefànseft^  declncune 

£ait  dcrofc$,Prencz  rofes  trois  parties ,  K  noil ,  rhuc ,  de  cliatunc  J 
VJjepartic,hachez     m.nn  A'  les  mcacz  fort  bien  cnk mblc,puii  les 
cîiftiïlcz    &  fai(5tci  que  1  eau  qui  en  diftillcra  tombe  en  vn  vaifleau,  Ccntrc^ar^ 
auquel  il)  avt  vnepomnccd.i  hcibesdcfruldiûcs:  ïtUccatt  contre-  d^rUv^. 

gardclavcuc,lloncnlauclcsyettxcnEfté.  Bi,ci.-/r4- 
L*caiid'eirfrarc,PreiieBcheUdoine,fcnoil,thuc,euftafc»vcrucinc,  ^^^^^^^ 

tofc$riMige$,de  chacune  demie  liure,cioux  de  girofle ,  poyurc  long, 
de  chacundenx  onccs:concaffcr  le  toutA  le  diftillcxpar  alambicde 
▼oiircrtcllccaucrthnguUctcpoar  lavcuc^dcbile  E^^J^r./- 

Eau  de  rolmarin  ,  Prenez  eau  de  vie  diftiilcc  de  vin  blanc,  eau  di- 
ftiUée  de  rofmann  &  de  fauec ,  de  chacune  cinqUorci  r 
lires  iadcdansfaiaefinfi&fhuiûioqtsdnrantiaiige^flemsdCR^/j^ 
rolmarimdechaàindeaxonces,paire«,coule«,&icfeiiie»reau,ponr«». 

qtteauecpareillcquâritc  d'eau  de  vie  &  de  vinaigre  .-telle  eau  cftiou  ^^^^^^^ 
ucraine  pour  tnachrr  les  viccres  de  crorionsdclabouche,prmdpal6.,4.,.fc,. 
r«#»nr  ij  on  V  diilout  bicnpcudebolartncnc.  •    .  . 

a-cnl «mp.na.dc  gcnriwMcfi»«het.dc  tormcnn»^dc  chacune 

toche.detoaT».».  de  chacune  vne  once  :  faiacs  k  ^mr  trcmpcc  en- 
ftmWe  en  tro.s  l.ures  de  v.n  blanc.liurc  &  demie  d  eau  de  ofteinc.  & 
denxlmrcsd-eauco(«:dilhllczparalambic.  .       .  ^  a  E..i.rf«. 

Eau  de  doux  de  guofl^  .  Ptcnci  égale  paruededoox  *  g"»".  H-T" 

L-cdehttiaioutt,dtftiII«klom,«eftecaucoiifiKreleftomaeh.ap 
râ^fel«dMleût» & eoriioo» de  ven.te.fa.a  mourir  le<  v.rs,&  ama.-  ^  ,^ 

""Elur^xifca,=.P«nc.iusdefa»fragcdeaxUaresà«*M.«b.^^^^^ 
1  ,  /.  nrrfd  d  ams  &  dc  bardancdï  duamedemMliBre!  viu  ^ 

""i::if.™'à«.Pr»e.«ondeUes.  &Ie,defe,ehcz  aufour.fai- 
WWP»"  ™  flex.|.auccb,.npeudecaftoreum&b.cnpeude 
î^!^e.dift.  n  -zh  loot,  cette  «a  guacu  d.  haut  mal .  C  on  en  boic 

'"Erri'i;:::;d:<,ucucdccheuai.Pcenexo„«8a.ci...hp^^ 

rariire,dechaelm»Vi««««.toW««m«cd*W»m«ne,iemeii«e4e 
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courge  &(lc  concombre,dc  chacune  crois  drachmesifcmcnces  depa* 
HOC  blanc  fix  drachmes^femeaces  de  coioga  demie  oficc:faices  le  tout 
ÎDrufcreamcfgttedelaiûdecheurcrefpacede  deux  iours  ,  puis  ea 

rUtm  ia  diUilIez  eau,qui  feruira  pont  les  vlcerea  des  reios«&  delà?  el&e,  fion 

r«tiK.        en  boit  quatre  onces  n'cdfç  au  matin. 

gdtitjUm-     Eau  de  flambes: Prenez  cgaic  partie  de  flambes,  d'h y  lîope  &r  d'au- 

^*  rQxinCypiicz  les  diligemment,  dclcsUitlezainfî  quelque  temps,  puis 
les  diftillez:cefteeanprouoqueIcs  mois  aux  fiMainies,  &  faiâ  mourir 
les  vers  des  petits  enfans, 

EsmÀefm'  pimpreuelle.  Prenez  femencc  de  pimprenelle,  periîf»  ache; 

f**^'  fueilles  &  ra(?ines  de  bardane  &  d  ache,  égale  partie  d*vn  chacun  :  pi- 
lez le  tourcnfcmblc,puisadiouftcz  fanpde  dragon  vneonce,&  bien 
peu  de  ho  vinaigre  :  laiiTiTzIe  tout  tremper  cnlcmble  quelque  temps, 

SitTTiO'    puisicdiihiicz  .  ccftc  eau  a  vne  vertu  mcnieilleufe  pour  la  pierre  âc 

gTMiSf.  grtttelle, 

BétupomU  Cftii^'igBlî^KpoQ'lAg'toeUetdoaeYfiiitaaccheQr^reifliiëfea 

p^Joh  Monfîeur  du  Tillcc ,  Prenez  racines  de  perfil,  5e  deCenoil»  bien  net« 
toyees  &  dcUurecs  de  leur  cœur,dc  chacune  quatre  poignées,  faiâes 
les  bouillir  en  douze  pinces  d'eau  de  nuierc  :  quand  fcrôt  à  demy  cui- 
tcs,adioufl:  z  tendrons  de  mauues ,  ^uymauncs ,  ^  violicrs  de  Âîar?, 
cri(le-rn^iine,dc  chacune  quatre  poignées,  faites  le  tout  bouillir  à  la 
coii(bmptioiidelamovtié,puu  palTez  pat  vue  fetnictce  blanche  :  fai* 
tes  cela  difttller  dans  alambic  de  venc  »  adtouftantdeax  Itures  de  té- 
rébenthine de  Venitè. 

Eau  fînguficre  pour  les  yrur,  Prenez  chi!idoinc,vcrnainc,  betoi- 
E*»t>»ur  ifi  nccufrafe.rhuc,  Fenoil,  toutes  récentes  »  de  chacune  deux  poignées: 
pilez  cnfemblc  en  les  arronfant  d'vnc  demie  hure  de  vin  b!anc,  expri- 
mez en  le  fuc,  dans  lequel  par  apte:»  lierez  tremper  poyutc ,  gingcm- 
bre,palueri{êz  de  ehacan  demie  once:iàfci  trois  drachmes  >  mjrtbe» 
aloësyfarcocôlle  de  chacun  vne  once:  miel  fort  bon  vue  Uute:  £utei  le 
tont  diftiller  dans  alambic  de  voicreà  petit  fen  »  dcen  refetaez  Icau 
pour  la  raye  des  yeuv. 
£4tt$mfe'       Prenez  quatre  onces  d'ctcorce  d'orengcs  defcithecà  l*ombre  du 
fit/*.         Soleil l'cfpacc  de  fix  iours:noix  mufcac^rs  Se  clouv  de  girofles  réduits 
en  poudre  chacun  à  part,dc  chacun  quatre  onces:fatà:cs  tremper  de- 
dans vne  phiole  de  verre  lefdlâes poudres  aromatiqiies  en  eau  refis 
^         l'eipace  de  dix(èpt  ionrs  au  Soleil:  puis  iettez  par  demis lefiiites  pon* 
dres,l'e(corce  d'orenges»  laquelle  y  lai/Ter  ex  tremper  l'eipace  de  quel- 
que icps.  En  après  prenez  vne  liurede  rofcs  rouges  récentes  cueillies 
deux  iours  aa  p  ran.^nt:  demie  liurc  de  racine  de  loucher,  fueilles  de 
rolmarin ,  d  nyiiope  ,  de  mcliflc ,  de  rofcs  de  builTon  de  chacun  deux 
poingnees:  Fueilles  de  laurier  vne  puingncc-  mettez  tout  cdafcchcr 
att  Soieit  1  efpace  de  deux  heures  :  pals  les  ftuâestremper  en  eau  lofé 
refpace  de  crois  heures:  ce  faift  dilpolês  cous  ees  mateciaax  dans  l'a- 
lambic  de  cefte  façon.  Au  fond  d 'iceluy  alambic»  fiûâet  va  liâ 
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Iiurj  dcrofcs  rouges  rcccnrcs:vn  fccondlid  de  poudres  aronuticjucs 
^cfcorce  d'orengc:  vn  croinefmjde  Heursdcviol:ctcsdc  Macs  :  le 
qaatrtedne  5e  dernier  liô  des  herbes  rurdîces»faireslecoutdifttUer 
au  bain  de  Marie  leocemcnc.  A  Teaii  qui  lèca  diftiUee  adiouftez  éau 
liures  d'eau  rofc  ou  cnuiron  i  proportion  en  tierce  ou  quarte  partie 
d'iccllc  eau  diftillce.  Ccftc  eau  pris  au  matin  le  poix  d'vne  drachme 
rient  le  corps  (ainjdifpos  &  le  fait  raicunir,cft  lingulicrepour  la  dou- 
leur de  (clle,dcs  dcDCs,de  vctre,crcnchces,  pour  la  paralyfic,  conuul- 
iton,apoplcxie,faiUances,&  autres  telles  maladies  froides.C'eil  l'eau 
qui  eft  tant  eftimèe  en  la  Coure  des  Roys,  Princes  &  cnuers  les  gran- 
dcs  Dames. 

Eau  alumineufc,  Prenez  rcrius^iusde  plantain,  ius  de  pourpier, 
de  chacune  vne  litirc  rfept  blancs  d'œufs: dix  onces  d'alun  déroche:  ofi^ 
me/îez  &diftillcz  par  alambic.  Autrement ,  Prenez  plantain,  pour- 

f»ier,  ozcillc,  courges,  morcilcs,veriuSj  de  chacune  vne  poingnce^pi- 
ez  le  tout  ftrolTemeac»  meflez  dix  ou  douze  blancs  d'cBufs:mettez  le 
tout  diftiller  dansalanibicdcvoirre,OB  detene,enmcflaiicpariBy 
vue  demie  liured'alu:!  li^sfur  Uâs:  celle  eau  eft  bomw  aux  chan- 
cres ,  k  la  roogeoc  de  vilâge  «  ai|xvlceres,eii  j  appliquant  lingea 
trempez. 

Lonpeutaudî  difliller  cauxpurgatiues,  en  faiiàntinfuferlcsroc-  Eâumfm^ 
dicaments  purgatifsytant  (îro^lesque  compoiczjesplus  récents  que^'*". 
Ion  pourra  en  eau  de  vic^on  vm,  ou  laiâ,ou  roergue  delaiâ,  on  cans 
dîftîllees ,  on  decbâions  connenances  :  ic  telles  eaux  auront  fcmbla* 
bles  vertus  que  les  medicamentspureatifî:ainfi  tu  pourras  diftiller 
le  catholicon,  le  diaphenicon,  la  confeâion  hamecn,  l'eleûuaire  de  Cjthelttêm 
fucco  rofarum  :  ainh  ru  diftillcras  la  rhubarbe  aTagatic, rellebore, la 
fcamraonee,&  autres  tels  purgatifs  récents, 

La  manière  de  diAillci  laihubarbe  jpeut  eftre  telle:  Prenez  vne  WU- 
qnandtéde  rhobarbe  récente  At  verte,  toit  vne  linre  ou  dcmie^pl  us  ^v^^t* 
on  moins  mettez  la  par  petits  morceaux,ou  la  puluetircz  aflez  grof* 
femcnt,  icttezpar  deHus  ius  de  bueîofc  6c  de  Dourtoche,  de  chacun 
deux  hures,  pour  vne  de  rhubarbe:laiircz  le  tout  tremper  refpacc  de 
vingt  quatre  heures  fur  les  cendres  chaudcs^pui^  la  diftillez  en  alam- 
bic de  voirre,au  bain  de  Mariv.-. 

Cède  diftillacion  des  médicaments  purgatifs,  eft  pour  gens  deli* 
£at5,&  qui  ne  peunent  fentir  lodeur  des  médecines. 

t>tmeMiixoJêr»itte$mftmtiilUr,      Cbap.  izix. 

Es  eaux  odorantes  ferucnt  pour  lauer  les  mains,  face, 
chcuetix  de  la  te  (le ,  &  poils  de  la  barbe ,  pour  faire  fcn^ 
t}r  bon  les  hnges,  veftements^  g^ts,  &  autres  telles 
choies. 
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/  Em  <(«  2<-      Eaa  dt lauande ,  Prenes  fleun  de latiande rrcciires  ou  {cicbes^tf- 
•âtig.      rottfez  les,  ou  infofez  les  auec  eiu  rofctou  viti,ou  eau  de  vic^puîs  les 
diftilLz.  L'eao  en  fera  plus  odorante ,  fi  vous  faites  leîchec  les  flvurs 
au  Soleil  dans  vncphiole de  voirre  bien  eftouppce,  puis  iett.z  par 
deffus  vin  bLirc  :  êc  au  défaut  deladiflillcr ,  (i  vous  en  vouLz  auoir 
fubitemcnc  '.|ui  ;  ci^rrfl'nre  l'odeur  d'eau  de  laaandcjettcz  vne gout- 
te ou  deux  d  nulle  d  alpic  cn^iùcz  bonne  (.quantité  d'caupure,&  agi- 
tez le  couc  enremble  dùit  Toe  boocetUe  on  phiolc  de  voirre ,  qui  a  y  t 
le  col  eftroît ,  cette  eao ,  encore  qu  elle  ne  ùnt  difttUce ,  dc  Uiue  cou- 
tesfbis  d'auoir  ù.  vertu  odoriférante. 
EM»J(c!omx    Eau  de  doux  de  girofle.  Prenez  demie  once  de  doux  de  gtroflc 
Àt^tufit.    [jjçf^  côca(Tez,mcrrez  les  tremper  en  iiurc  &  demie  d'eau  ro(c  l'clpa^ 

ce  «ic  vingr  quatre  hçurfs.pius  les diliiilcz au bam  d:  Marie. 
£4»  itfat  de  icntcurs^Pi  cncz  balilic,nienihc,n3arjol^ne,  racines  de  Ha-< 

9m$,  bcs,  hy  (Tope,  farrictte,  faulge^mclilTe,  Uaande,rolmarin»  de  cbacuac 
▼ne  poignée  s  9c  doux  de  giiofic  ^canette,  noix  nrafcade,  decbaam 
demie  oncr»  crois  on «{oatrc  dtrons  mis  par  rouelles  alfez  efpai^cs, 
faites  le  tout  tremper  en  fufHfante  quantité  d'eau  rofe  i'efpace  de 
trois  iours^pufsdiftillez  le  tout  au  bain  de  Marieàpemfiea:ladiitil- 
lation  faiiîVc  adiouflcz  vn  fcrupulc  de  muique. 
£4i*ray>im»-  £au  de  cofc  mufquec.  Prenez  boutons  de  cofes^oAcz  en  le  blanc, 
diiporex  les  dansrdaiiibîc»  an  mtUen  dnqaeiiùr  ?oa  rolèsmetcex  va 
pedc  nonëc  de  mufqne,  aînfi  les  diftiUez. 
l^Utâ^  Eau  d'afpic.  Prenez  a^icauant  que  la  fleur  foit  du  tour  e(panoiïie» 
&  en  o fiez  tout  le  boîs;  faites  vn  liâdans  vne  chappellcou  alambic: 
puis  par  dclfuSjVn  autre  lid  êc  rofes  prcfque  crpanouyes,&"  y  mettez 
vne  dou/ainc  de  doux  de  {girofle ,  d€  fin'auez  afpic  ,  mettez  de  la  la- 
uaadc ,  faucs  U  duiiiicr  a  leu  modéré  le  moins  que  luy  pourrez  don- 
ner d'air  «  quand  ladtftîtlatîon  Teraquali  paracheoee^arrofezlei 
mattecesd'vnpettde  vin  blanc  fort  bonj&acheuez  voftre  diftiUa- 
tion  :  gardez  Vfizu  en  phioles  bit* n  cftonppees. 

Eau  de  damas ,  Prenez  deux  poingnecs  &  demie  de  rofes  rougci» 
fleurs  de  rofmarin.dcliuandejd'afpicjdc  chacun  vne  petite  poigncc: 
brins  de  thym,  fleurs  de  camomille,  fleurs  de  mcr>uc  iauigc,  pouliot, 
marjoJ  iine,  de  chacun  vne  poingnec  :  faites  le  tout  tremper  en  vin 
blanc l'eipace  de  vingt  quatre  heures puis  mettez  le  dans  1  alambic, 
l'arroufant  de  Tort  bon  vin  blanc  :erpandez  par  defTus  lapoudceqoi 
renfîiic  »  Prenez  once  de  demie  de  doux  de  girofle  bien  choisis ,  vne 
onc  de  m'jguetfcs,bcnjoin,ftyrax,  calamité,  de  chacun  deux  drach* 
me>,  faites  pou  Ji . .  f  'eau  qui  fera  diftillce  doit  eftre  gardée  dansvn 
Vaiifeau  bien  ciKouppé. 
EMdtMQv-  Lon  fait  aiiili  tau  fort  odorante  de  myrrhe  clairc,rcccntc,  ^  gom- 
meufe»  diaifee  par  petits  morceaux  >^  mife  tremper  fin  ius  de  rofes 
ûx  fois  autant  que  de  nijrrrbe  :  la  diftillafion  doit  eftrefatâc  furies 
cendres  chaudes  à  petit  feu»  lequel  fi  augmentez  viendra  l'huile  auec 
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l'eau.  Telle  eau  mifc  d'vr  c  feule gottcte  cncétd'eaudeptiiMOufoai- 
raineja  rciiii  crcl-  odorante. 

Eau  fofe  muf*juee;  Prenez  vaUfeau  tic  voitrc en  façon  d  vrmal  ,  4  Ejunjimitf 
fçauoir  large  ao  dd]Àiis&cftrQic4eiIà»»»qabliDCtrce  douze  |,rains  i*^»' 
de  mafquc  ou  plus.tfe  1  cAeoppcz îpiccl>bn parshèniik^cxpoicf ■l<!«tt 
Soleil  par  quatre  ou  cinq  iours  :  puis  ayez  vn  autre  vaiflcau  de  U  fk^  t,^fi!n  ^ 
çen  du  premier ,  lequel  emplirez  de  rofes  bien  peu  feiches  Ôc  pileesi 
cftouppez  le  vaiffeau  d'vn  drap  de  lin  .iffcz  clair ,  ou  d'eftanaine ,  puis 
mettez  la  gueule  du  vaiflcau  où  font  les  to(ts,  dedans  lagueulede 
1  autre  où  cdic  amit^uc;  lutc;&icsbieoenfcmbIc,&  aindiesezpofez 
an  Soleil ,  de  h^on  que  celuy  de*  rofes  (bit  defint  celny  de  mufque, 
en  quelque  feoeftre  00  aocre  part  oà  aura  grande  dialaw  4c  SoictI. 
Par  ce  iBOyea  diftiHeca^necan  fitt ledit  nttfque,proptcr  poarcn  vfer 
feule ,  ou  medee  auec  d'autre.  Autremenr  »  Prenez  "vingt  grains  de 
mufque^noix  mufcade,  doux  de  girofle,  galange,ïpiquenardjgrainc 
de  paradi<î,maci5,caiicllc,de  chacun  vnc  oncc.pilez  le  ront^A:  mettez 
dans  alambic  aucclmre  «Se  demie  d'eau  rofejaiilcz  l'y  quatre  ou  cinq 
ioisrs^paij^diftfllez,.^  '    .1      ;      .       ...     I . 

Eau  d*otcngci  :  Prenes  efcorces d'oceaget^r'decitcpnvjf  erds,  de  ^  ^^f^ 
%hacilQ  demie  once  ,  doux  de  girofle  cinq  ou  fîx,  fleurs  d  aipkoa  de*^ 
^lauande  nouuellement  cueillies  Hx  onces, faites infufcr le taatcn- 
fembler  en  fut  liuresd'eaa  sofe^  i'efoaceda quatre  on  dnqioviiipfljf 
iediftillcz. 

Eau  ûcnartc Prenez  iicursd'orenges,  faites  les diftiller  en  alam-  £MigMfi 
hic  de  voirre ,  ou  de  terre  cuitte  vitrée  »  à  petit  fca:  vous  y  pourrez 
adionfter  fleurs  de  citrons  (i  vousTOoIex.  L'eau  doit  eftieieicrueo 
en  bouteilles  de  voirre  çonnertes  de  nattes  déliées  4k  Ue»  eAouf^ 
|>ec$. 

Eau  de  naffe  conrrefaiVle  :  Prenez  boutons  de  rofes  rougeî  le?  Iau  dm^Jf* 
plus  doubles  que  pourrez  trouuer,oftez  le  iaunc,  faiûcs  envnhâ«w»*W*'^** 
dans  voârc  chappclie^  &  par  deliusvn  autre  liâ  de  fleurs  de lys,puis  ■ 
vn  autre  de  rofes ,  puis  vn  liA  de  fleurs  de  lauande,en  après  vn  autre 
Jié^de  ro(ês,&  entre  chacun defiiiât  Bât  femes  y  dudoudeglvo- 
fle eoncafsé »  9c  au. milieu  de  tons  faiâcv  irne'foâctte,  en  laqueHe 
mettrez  quelques  grainsde  mafquc  ou  ciaettc ,  ou  d'ambre  gris,  ou 
d'autre  {'orrc  de  parfum ,  puis faiûeslc  diftillcr  à  petit  feu  :  rcferuez 
l'eau  en  petites  bouteilles  couucrtes  de  oaues  déliées bien  cf> 
toupees. 

Autre  eau  de  fcntcar:  Prenes  marlolainCj  thym,  lauande,  rofma-  ^ 
tin,  pedt  pooliot,  roiês  rouges,  fleuirs  de  violette,  ttlUetcs,  Âtrietce, 
efcorces  dorenges:  faites  le  tout  tremper  en  vin  blanc ,  tant  qu'il 
paflc  par  deflùs  lefdites  herbes ,  puis  les  dtftillcz  en  alambic  par  deux 
ou  trois  foi$  gardez  l'eau  en  bonteilks  bieiieftoBppces|êcie«ar€ 
pour  faire  parfums. 
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Ufn^fUdifitlieruufimriesférds,  CuÀP.  lxx. 


Mâmtfur  t^^*^^  Açoir  quj:  la  boonemeûiagerene  àoyut  eftre  beaucoup 
Lm3  Ibigncûfc'dles  fittdflv&^oraoïxnt  dii corps,  d^aotant  que 
^^I^i9«te:6iiiitflD4e^èdoir  datontappli^cr  à  l'cnnetoie- 
^^Li^^  ment  de  augmencarioii  ét  Ton  memage,  ploftoftqu'à(è 

po'.n  »  J  ■  r  ■  "  'jFois  ie  ne  veuy  qu'elle  foir  ignorante  de  îa  ma- 
nière de  diitiiier  ic5  eaux  pour  les  fards ,  non  pas  pour  les  conucrn:  à 
Ton  vl'agc,  mais  poUr  tirer  quelque  proffic  de  la  vente  qu'elle  en  pour- 
ra faire  aux  grands  Seigneurs  &  Dames ,  &  toutes  autres  pcrronnei 
Ttm  vU  ti  Cttcieiiresde  fe  farder.  Or  telles  eaitx  en  générât  fcraent  à 

ifiTTiwifSr  *****  »fapeKf  I/vn  eft,à  polir  &  tcnirnet  le  cuir,  tant  de  la  face  que 
Imfkri»,  des  afltf  es  {parties  du  corpsU'autreàceindreiescàeuc&xUrpoiladela 
barbe.lc  riers  pour  blanchir  le?  dcnr<;.Et  au  nombre  d'i  celles  les  vncj 
font  limpics,  comme  l'cnti  de  Heurs  de  fcbucs,  defraifcs,  d'çau  de  vi- 
gne, delarofec,  dciaict  de  tiieure,  de  laid  d'afncflc,  de  blanc  d'œuf, 
de  fleur  de  lys ,  de  ferpentaire,  de  pieds  de  veau.*  les  autres  foAc  com- 
pofces  de  piofieors  ingrédients ,  comme  en  cong^ioifttài) par  Jje  bccf 
,  recueil  que  nous  en  ferons.  •  '      ^.  ,* 

lâmisft^'^   Éjiudcfrtifes:  Prenez  fraifcsmeares,rocttcz  les  potonsi  quelque 
tcmpsdansvnvailïcau  de  voirrr  ,  en  y  adiouftant  quclquepeu  defel 
ou  de  iuccrc,  puis  les  diitiiicz  :  celte  eau  nettoyé  les  taches  du  vifage, 
les  macules  de  I'œU  caufccs  d'humeur  froid  ou  chaud:  elle  ferade 
-  .  pi u^graniie  vertu  (i  TOUS  faites  infuCer  les  fraifes  en  eau  de  vie,  auanc 

que  £slesdifti]Ier«  •  •  * 
J«  «i^f""  ^      defebaes:  Prtnez  fleurs  de  febues,  faites  les  infufcr 

vo  iour  ou  deux  en  vin  blanc,  darts  vnephioîc  de  verre  au  Soleil, 
p  u  e  d  I  itillez;  cefte  eau  ofte  les  tadies  du  vilâge,lî  on  l'en  laae  (où 
&  matin. 

£<•  dtfit-  La  racine  de  la  fcipciitaice  grarjdc  di(liilee,rend  vnc  eau  finguliere 
fauâif*.  pour  ofter  les  veftiges  &  marques  de  vérole  :  autant  en  fait  Icau  di- 
ftiUffeidesradnesdeGoaleurec,  de  flambes,  depatn  depourceao,de 
coq»  d'angel^ue,  de  campée,  de  canes,  de  concombres,  fiunugd^ 
dVignons  blancs,  de^cncîane,de€app£es,delys,degarence,  autre- 
ment dire  l^ulfid  des  Lannsd'orchanctte,  dcquinrc  fouille, de picdde 
sCorbin,dc  chardon  à bonneticr,&  de  pluficurs  autres  herbes. 

.  Eau  degaiac:Pienâzgaiac,&  le  mettez  par  petites  picces^faires  le 
tremper  quelque  temps  en  decoâion  de  gaiac,&  tierce  partie  de  vin 
blanci  puis  dîSilles  te  ep  d  j^mbic  d«  voirrë  rl'eau  qui  en  diftillcc^  efl; 
^  Singulière  pour  ofter  toutes  lackes  da  vifage ,  prinapalemeftc  fi  loft 

 ^  ^,y:  adiouHe  à  la  diftillation  quelques  radnes  de  lys. 

Atto'dt  Hsu  dillillee  d'eg:;!r  quantité  dcfeuUesdeperdiCs&de iâttles, 
fiitUt.       olle  les  rougeurs  &  rubis  delà  face. 

Eim^UJk$  diiHiiee  d'égale  quantité  de  blancs  d'Œufs,&  deilss  de  limons, 

""^      rend  la  face  bien  bell  e  &  bien  nette:  au  lieu  de  celle  eau ,  fi  tu  n'as  la 
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coffioieclitétlj  la  dittiller^ca  preodrât  fepc  ou  huidt  limotit  ou  dxtÔM^ 
QucrucoafpcrasenqiMcre,  pnlt)esfflicrniinfBrfc«nif«nU«ftcaa  . 

Soleil. 

•  Aucrc  eau:  Prenez fix  onces  de  la  mie  de  pain  blanc  jfaidcsics  in-  ^^"^tmt 
fufcr  en  deux  liurcs  de  laidk  de  chcucc  ou  d'alnctrç,  méfiez  les  diligc- 
menr  eofemblr^dc  Ênâes  diftiller. 

£00  de  Iknaccs:  PiencE  limaces blandies  enukontMnte,  de 
cbeure  deux liures,  grâidc  de  pourcclecoadedietireaa^taigioaces:  ■'"^* 
poudre  de  camphre '.Mie  drachme, diftiller  par  alarabic  de  voirrc. 

Eau  de  blancs  d'œuis.Prcncz  blancs  d'oeufs  frais  ,  cnuiron  douze,  EsmithU» 
candie  fine  vue  once,UidV  d'alnellc  douce  onces,  diftiilcz  ic  lout  par 
alambic  de  voirrc  :  ccHc  eau  rend  lapecibnoc  foix  fxaiTchc,  fi.<^u'elic 
iembleranaiioir que qainse ans.  '  < 

Eau  de  pieds  de  veau  s  Prenez'piodsdeveau  ,  oAez  leur  U  peau  de  ^^Z'*' 
tes  oncles,puis  mettez  tout  le  rcft  en  pièces^'  c'eft  à içattoir^lcs  os,lca  . 
nerfsja  moèlle,  c^:  >iinf1  diflillezt^d^eaureudktfiice  vermeille^  ds 
olle  les  rachcs  de  la  petite  vérole. 

Sin  Miit  er  dr.ilbnroire:  Prenez  fiente  de  petites  lézardes, oa de  fei-  ■^f»^**^*' 
ciie,cattrc  du  vin  blaiic,  raiure  de  tuiacdc  ceif,  coral  blanc»  farioe  de 
zîs^autaoc  lie  Ivn  que  de  i'atttrc,battez  1er  Idg  temps  dedans  va  ii]«r- 
ci ef  pouf  les  rédiger  en  poudre  îubtil  c  ,  puis  laiâez  les  tiàiiper.  vue 
nui»  en  eau  dillilléc  d'cgale  p-ir  r  i  c  d'amâdes  douces,  limaçons  de  vi<> 
gnc,& de  fleur  de  bouillon  blanc  :  adionfl:cx  y  le  poids  d'auiinBde  .  . 
miel  blanc,faiâ€S  le  tout  diflill:r  en  alambic. 

Eau  de  mie  de  pain  compofcc:  Prenez  moelle  de  pain  d'orge  moic  LAudtmtt 
entre  blanc  &  noir,deux  iiurcs;  iaict  de  chcurc  trois  liures ,  vm  blanc  ^'t***» 
demie  liurc  àts qoacse (èaieiicc»fraides  grandes ,  de'cliKiiae «lewc 
oaces  :  fleurs  de  feones^ou  febùcstèicbes ,  9c  pokdchcsde  chacun 
deux  liures^ris  demie liafe,fleurs  de  I  y  s  dc  Aarg,  èc  rofcs  blanches,  de 
chacune  deux  petites  poignéct,lesbiac5  &c  launcs  de  vingt  œufs,  fai- 
•  tes  le  tout  diflilicr  au  bain  de  Marie  :  &  l'eau  en  fera  beaucoup  plut 
excellente  fi  vous  adiouflez  à  la  diftillarion  tcrcbcnthînc  de  Vcnife. 

Eau  de  bouiUon  de  chappon  :  Prenez  bouiiion  de  ciiappon  ou  de  -E4»dil»»- 
pottle^ouiie poulet  trois  ]iures,ins  de  limon  vue  liure,  vinaircblanc  '"drih^ 
demiclÎQre,àeursdefebnes  &  de  lys  d  eftang.dedncnn  iroispedtes  ^ 
poignées, le  blanc  de  deux  ou  trois  Œufs.Iepoidsdedeuxefcuûiedi^ 
phrk;,f3i(5fccs  le  tout  diftiller.Ceftc  eau  eft  de  vertu  mcrucillcurc  pottt 
oftcr  les  taches  &  macules  du  v!rrîge,&  d'autres  parties  du  corps. 

Eau  de  Ton  Prenez  Ton  le  meilleur  que  pourrez  trouucr,cribIcz  le  ^*»*^f»t' 
diligemment,  puis  dciircmpez  aucc  turc  vinaigre,  mettez  le  dans  l'a- 
lambic, &  par  defltis  iettez  dix  ou  douxe  iaunes  d  «ufs,  faites  le  tout 
dîililler,cefte eau  rend  la  £ice  luifaute^necte  &  bien  beUe. 

Aotre  «au:  Prenez  fleurs  de  fcbucs  6c  lys  d'eftang ,  de  chaeun  vnc 
liurcjmoclle  de  pain  blanc,farine  de  ris,  fleurs  de  flambes,  de  chacun 
iîx  onces^miel  vnc  Uare^vin  blancâc  eau  de  foncaine^de  chacun  uois 


LIVRE  III, 
L-ntiSei  -  tout r<ràt bien mèflé  cnremble,piiis  difUUé  au  bain  de  Marie. 

(iTJi^^r-   Autre  eau:  Pcracsrtdiies  deâamhet  6t  de  concombres  dMMages». 

fêttiJfttite     chaain  crois Iiures:racines de guyraauucs  &  delys^dediacu  douE 
v^fîlr.      iittres'.raifinsmairs  demie  liure:Heurs  de  febues,  &  ftieUle^  de  ptrie^ 
taire  de  chacun  vne poignée-fleur?  dr  lys  d*.  ftag,  de  mauues,  de  cha- 
cun vnc  poignée  :  moclic  de  pain  d  orge  vnc  iiurc,  le  coutioir  infufc 
en  vin  blanc^ou  mcfguc  de  laid  de  chcurc ,  en  adiouftanr  à  l'infyrioii 
demie  once  de  la  racine  de  raues ,  aacr  c  demie  once  des  quatre  Tcmé- 
œs  Itoidcs  grandes ,  vdne  de  paceUe  dente  Itote  »  le  tout  Ibtc  diftillé 
enfemble  :  cefte  eaa  eft  (ingouere  pont  ofter  les  lentilles ,  dcatdcei^ 
marques  de  petite  veroIe,&  toutes  autres  taches  dtt  cnir. 
Eéufwr        Eau  de  laquelle  vfent  les  dames  de  la  Cour  ,  pour  tenir  le  vifage 
fudtr.       blanc  Se  frais:Prcnez  vn  pigeon  blanc,  vnc  choppmc  dciaiâdccho- 
'  '    urc,quatre  onces  de  beuric  frais,  quatre  poignées  de  plantain  :  Sau- 
tant de  racine  &  feuille  du  feau  de  Salomon  ,  vne  once  de  camphre, 
^e  demie  once defiiocre candy^deuz  drachmes dTalamfâiâcs le  (ont 
repofer  eafeffibte,pais  diftiller. 

Atktreeaii*:  nwnez  moelle  de  pain  blanc  deux  linres  ,  fleurs  de 
fcbties  vnc  hure,  rofcs  blanches,  flcursdelysd'eftang,  &  dc!ys,de 
chacun  deux  iiureSjlaiâ:  de  chcure  lix  onces, fleurs  de  nimbe  vnc  on- 
ce,diftillezlc  tout,  celte  eau  eft  propre  pour  blanchir  Hc  ccnir  nettes 
Icsnuins.  ..... 

E4»dt  u,a    EaiEdehiiAiewfae ,  PretteziaiddeTacheon  moîsde  May  (es 
Jivàdtt,    amres  moisilne  yàiidroicrica)  deaxliores ,  quatre  pommes d*ofeii-' 
gèSffc  doq  citrons ,  alun  de  glace  fciiiccrefin ,  de  chacun  vne  on  ce» 
mettez  les  orcnges  &:  citrons  par  menus  quarciers,&  les  fai<î^cs  infu- 
fcr  dans  le  laiâ,puis  diftiUez  le  cout^cefte  eaa  eft  fort  bonne  pour  te- 
nir  le  tcin£l  net  Se  frais. 
EM£0»fi»      £aud  ccuh  .  Prenez  va  certain  nombre  d'ceufs  les  plus  frais  que 
ponires  troaUvr ,  mettez  les  trëper  «ians  fon  vinaigre  trots  ioors  en* 
tiers  êr  trois  noiâ$,puis percez  les  anecvne  e^iaglc,  tant  que  fadez 
fortir  toute  l'eau  qnifëra dedans»  faites  diftiUer  cefte  eanparalamf* 
bic,elleeft  excellence  pour  embellir  la  face. 
^itftmlt      Lauer  auflî  la  face  aucciaiél  d'amandes,  ou  laid  de  brebis,  ou  de 
chcure,  ou  bien  app  1  iquer  fur  ia  face  quand  on  (c  va  cou  cher  vn  iwgc 
blanc  mouiUc  en  ces  liqueurs,eft  vciic  pour  embellir  la  face. 
tMMfla     Antreeau:  Prenez  deux  pieds  de  Teau,faiccs  les  cuire  encan  ded- 
fàm»       uj^i^  ^  la  confomption  de  la  moirté  de  l'eau  »  adiooftez  vne  linre  de 
ris»œie  de  pain  blanc  deftrempée  aueclaid  de  cheure,  deux  linresde 
beurre  frais ,  la  glaire  de  dix  œufs  frais ,  auec  leurs  efcailles &  peanx» 
dîftillcz  le  tout ,  Ôccn  l'eau  diftiHée  adioizftcz  vnpeode  Camphre 
d'alun  fuccarin,  cefte  eau  re  nd  li  face  trc'.bcilc. 
Eé»iii  Uni  Iard»Prenez  telle  quantité  de  lard  qu'il  vous  plaira,  ratifiez 

lele  mieux  qu'il  vo'  fera  poUîble.puis  pilez  le  en  vn  mortier  de  mar- 
brc^tanc  qjafÛ  deaienae  corne  paft e,laqoeUe  diftilleres  diAS  vn  alam- 
bic de 
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bic  de  voirrc:  l'eau  en  fera  bkaciic,  <^  cil  ilngulieccpout  cendre  les 
cfaeneiix  blonds  êc  Ud&ns, 

Eau  de  middifttilcç^coiiimeaiioni  die  cjr  deflas^faiaies  cheiicoi 
beaux  &  longs. 

Eau  cîecappres:  Prcncx  capprcsvcrdcs&lcsdiftillcz  :  ccftceau  r^ulitêf' 
tond  les  chcueuxcnvcid^iîapretquilsfccoDclaaczdeceftccau  onfr». 
les  ciiuyc  au  Soleil. 

Aucce  eau  :  Prenez  vncliurc  Je  fort  bon  raicj ,  fucilles  d  auronnc     ^eur  U% 
mafle^deox  poignccs^mefles  le  tour,  9c  diftillez  :  ceftc  eau eft  bonne/mfa. 
poor  tendre  beaux  les  cbeueux  &-pojls  de  la  barbe. 

£aa  pour  nettoyer  les  dcts:Prenez(âuIgc»origa,mafjolainerattua-  stmfmrmt 
gc^rofmann  i?^- poiifjot,dc  chacun  vncpoigtice:pyrethie,gingembrc  tiytrlt$jA$, 
doux  de  giroric,  &  noix  mufcide,  de  chacun  le  poids  de  deux  efcus: 
mettez  le  coutenrcmble,&:  l'arroulcz  de  vin  blanc,  puis  le  diftillcz. 

Aucrceaupour  ce  mtiiue  cffcâ  :  Prcnczpoyurciongicpoidi  de 
4ettx cicusjpyrcthrc^ftaphyragre^le  poids  dVn  efctt  :  anottfez  le  tout 
anec  demie  once  d  eau  de  vieipuis  adiouftes  niel  blanc  rne  once  Ôc 
4emie,de  ainfi  diftillez. 

Làmamcrtd^MfiilUrUstéUUcmku.  crap.  lxxi. 

Ç^îfÇOutediftillationtjui  le  faici  par  la  vertu  Geforce  du  feu  ou  de  DiftiUr  pet 
J^IX  chaleur  ièmblable^eft  de  deux  fortes  :  IVnefe  feiô par  vapeur 
efleueeenbant;  qnelct  AlKemiftes  .appellenc/>rr4/?r»/«ii»:  l'autre  par  . 
manière  de  refiidadon»  ondefluxion  d'humeur  tendance  en  bas,  qui 

eft  vulgairement  nommée  fer  dtfcenjîtm.  Les  eaux  font  diftilîrcs  delà 
p!u<î  c;r.^n  ic  ^zttper<tJcenjHm ,  comme  les  huiles  delà  plus  grande  parc 
ferdejcenjHm^\c  dis  de  la  plus  grade  part,  parce  que  quelques  eaux  Ibnt 
aucuncsfoisdi(lillecs^fri^<^fWMm,  comme  aulii  (Quelques  huiles  ftr 
djctn/wn  .  quellesibntlès  huiles  OUI  font  tirées  des  lîtetlles  ,  fleurs^ 
iratâs»femences,&  antres  (èmblal>Iesroatîef-es. 

Or  les  eaux  qui  font  diflillce»/«f  4/^r»/«m ,  foncprinripaicmenilcs  ^'f^'  '^w* 
odoranres,qiii  font  faidcs de  fleurs  &  fucilles  d'hctbcs  de  bonne  o-  ^^^^j-^^* 
dcurjlefqucUes ainfî difViilces  ne  s'euaporent  paslitoltala  diftilia- 
ÛonfSc  retienne  mieux  &  plusiong  temps Icutodciit  naturelle. 

Laia^on  cneft  teUe»Prcncz  roUs  rccences»ou  autres  telles  fleurs, 
mettes  les  en  vnlinge  eftendu  fur^n  baffin  d'erain  oû  de  terre plom  ^'^j^'^q^. 
bé^par  deiSis  ce  bamn  mettez  ?n  antre  vaiflèan  d'erain  ou  de  terre  en 
Ibrmedepaefleronde^  qui  aura  le  fond  couuerc  de  charbôs  alluoiea;, 
cependant  ne  laiflèz  pas  long  tcps  le  feu  fur  le  vailTcau.dc  craints  que 
ilncfoit  partrop  cfchaijffc,&  qùcrcauncfcnte aduftion ,  ce  mcAcn 
cft  propre  fur  tourcs  les  autre-;  pour  attirer  gratuit  quantirc  d  eau  en 
peu  de  cc:mps,£c  ians  grands  trais,dcs  iicur^  Ôc  toutc:^  matières  odo- 
rantes^refrigerantes  afttingentes. 

Ainiï  cft  diftillé  loignon  matin^  qui  eft  appcU^jSîfils j  Cooppez par 
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o;--?  rtîfn»  rocllcs  l'oignon  marin»  mettez  les  djn^  vn  vAUi.au  de  retrc ,  qui  aura 
d,fi>iic  per  pinceurs  petits  ctous  au  fôd:  faites  que  le  fôd  de  ce  vaifleau  entre  dSs 
ôefiâitBi.  la  gneulle  dVn  autre  vaiflêau  de  tenc^  tout  deux  fort  bic  lutez  enfem 

blc,&  que  ce  vaiffeau  foit  cnfonfc  dans  terre  iufqucs  ^ouleccnui- 
TMnpmrir  tônez  de  feu  de  charbons  allumez  1  j  vailfcau  de  deffus  l'clpacc  de  dix 
îrs  rtti  cr    ou  douze  hcurcs,îi  dilliltcra  de  i'cau  en  basjaqucllc  fi  meflcz  au  ce  fa 
/«WTM.        rinc  ou  p.iin  ,  t'  Tcz  âcs  paPjlî.  s  qui  fciôr  rf  prcî>  pour  faire  mourir  ks 
rats  &  iùuriSjVoirc  iul>Hcu>cr,u  vo'  y  racliez  quelque  peu  de  litarge. 
jiittrt  f^ftm    Autrement  Ion  ocut  faite  la  diftillation  desâeuts  ferdefcen/nm  fans 
ît  i  fitOir  chalenr  de  feu:  Prenez  deux  vaiflèauv  de  voirre  (Vmblables  l'vn i  Tau 
«•»r  pcr  de-  j ,  c  qjjj  aycnt  tOUS  deux  le  fond  alfez  large  8c  le  col  edroit  (à  la  fotme 
AwfMf"  *i  vn  vrin.il)  accommodez  les  l'vn  fur  l'autre  bien  lutez  enlemble,  en 
rarrtant  entre  deux  vn  linge  forttenuc  &  non  cfpais  :  ccluy  qui  ell 
dcllus  (ou  plein  de  roics ,  ou  d'.iutrcs  telles  Heurs  mcdiocrcment  pi- 
Les^raurcc vmdeicxpolcz  lesàvnSoleii  demidy  iuit  vciicmcnt^il 
en  diftiUera  vne  eau  fbttplai(ànte  5c  odorante. 
Ainfi  eft  diftilee  l'eau  rofe  roufque  j,de  laquelle  auôs  parlé  aux  eaux 
z*uxi*iiat  odorantes:  ain(i  font  dtftillces  les  iauncs  des  fleurs  de  violettes  de 
m€iànvi«U-  i^afs    Wi^w  d'iccux  cft  fort  (Tngulierc  pour  les  rougeurs  des  yeux. 
€n  t  idén.     ^j^ij  j-^^^^  dilUlIcz  les  petits  tendrons  &  boucs  de  fenoil.cueiliis  a- 
tianc  que  le  fcnoil  ictcc  les  Heurs  :  l'eau  d.  njucîlcs  cft  fort  fouucrainc 
pour  uettoyec  l'ordure  dci>ycux,  côfocccc  àc  icdic  meilleure  la  vcuë. 

LâfmémimieJiUHSirfàrUfemrt  chaf.  i.xxii. 

^       7^^^^^  O  V  s  auons  déclare cy  dedûs  les  caufcs  de  diftiller  par  le 
l  ftmt^*^  i  ffufc  ,  nui  font  à  fin  de  fcparcr  les  liqueurs  la  partie  plus 

'51^»'  ^1  li^^ioufKufe  &c  tcricftrc  de  la  fubtile  ,  qui  cÇi  m  propre 
Ih^S^^^  muicn pour  diftillcrlcs  ius  c]ui  acquicicnt  quelque  eipcr- 
fcur^Â:  confîftance  incontinent  après  q  1  ils  font  teffotdis,  comme  le 
lus  de  citron  ou  delimops,ond*oraoges:aufli  le  prudent  apothicaîre, 
(]ujr  d  il  faiâlcsryr<^deiusde  citrons  ou  de  limons»  il  coule  pat  le 
feutre  les  ius,prcmier  que  de  difpcnf  r  les  (yrops. 

Or  la  manière  de  diflillcr  par  le  feutre,  cft  d  auoir  trois  efcucllcs» 
iatrcs, ou  HafTî ns,r>ii  anrrfs  vailT  aux  de  tel!  '  mr^ricrr  c]uc  fera  requis 
klun  matière  ou  liqueur  que  voudrez  dillilkr  ,  tellement  poicz  (Sc 
fÎEUcz  que  l'vn  (bit  plus  battt,les  autres  plus  bas:  le  plus  haut  contiea* 
dta  les  itts  que  Ion  voudra  diftilletyle  bas  rcceura  la  di(Ullation.Dans 
levaifTeau  qui  (étale  plus  haut»  trempera  vne  on  plufieurs  pièces  de 
drap  ou  d-  fjutrcafTcz  longue  ,  qui  fera  large  par  vn  bout  &  pointue 
de  rautre:le  cofté  large  trempera  dans  le  ius ,  &:  le  pointu  pendra  en 
dehors, par  lequ  jl  laliqucur  plus  fubtile  môtera  &  découlera  goutte 
àgoutteau  vaidcaud'embas ,  eniurtcquelcplusliraonncux  ini- 
por  demeurera  en  l'autre  vatfleau:faudra  quelquefois  efpraindre  ce- 
fle  pièce  de  drap,quâd  Ion  verra  quelle  commencera  ï  deuenir  noire» 
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&  que  les  goures  diftillcront  tarduicmcur  à  raifon  des  cxcrcmcncs 
dcfqucls  clks  Iccont  picincii ,  ^  les  lauer^  puis  les  remettre  dans  le 
vaiflcau.  Si  Ion  vent  pladcaci  fois  diftillet  vnemcrmc  liqueur  Ion 

Ï»ottcra  ditpofer  pluficùn  vailTeaax  en  forme  dVfcluiUier  ou  d'efchel- 
ette>6e  eochacaDdeceuxqui  feront  les  plus  hauts  mettre  la  pièce 
de  fottcre  de  la  façon  qu'auôs  die ,  en  forte  que  le  dernier  vaiireau  foie 
•cduy  qui  rcccura  toutes  les  diftilkrions. 

AuH^'udc  feutre  les  Apoticaircs  vfcnt  fouucntesfois  de  manches 
de  draps,  autrement  appciicc  s  chaulFcs  en  pointc;pai  Icfouellesils 
dcpuccnc  &  clarifient  Iti  lîrops,  mleps^  &  apozemes.  Ces  tarons  de 
diftiUerpemiencrappteerUdîftiUanon  circulaire  fort  longue  &  par 
trop  pénible ,  laquelle  eft  plus  propre  pour  les  AIkeniiftcs,quepour 
gens  roefnagers  Médecins 6c  Apothicaires.  r^i/i 

Ainfi  cfV  raid  le  laid  virginal  par  le  feutre: Prenjz  litargc  d'or  mis  ^ 
en  poudre  trois  onces,  fjircs-  1rs  inTufer  en  (îx  onces  de  vinaigre  blanc 
crudou  diltiiic,  ou  vinaigre  iulutiijuc  i'cipacc  de  ttois  heures  dâs  vn 
vailTcau  i  pàit:  dans  vn  autre  vaiflèao  mettez  pareillement inifofêr  tel 
nitreott  commun  en  eau  commune,  ou  de  plaotain,  morelle.oa  au- 
tre à  ce  proprcifaitcs  les  diftdier  par  le  feutre  chacun  à  part  :  &  après  p^j^m. 
qtfils feront diftillcr,raeflcr  les  enfemblc.  Ce  laid  virginal  eftpro-  Cfuttr-rofi. 
prc pour guarir  les  dartrcs,goutre,rofe$,& taches  rouges  du  vifage.  TMcbtt 

Des  eaux  diUillccs  voyez  plus  ainplemcnc.ca  oolirc  liurcdcsKc- X'^* 
mcdcs  Secrets. 


BREF  DISCOVaS  SVK  LA 

DlSTllI-ATION  DrSHVt'LlS 

^  quintes  cllcnces. 

jjt frojjh des  hmlts diïiilUei  ç^^ttime  ejft'»£t$yO'  fteUti  ^mnteicjfmcei 
fnntûytTÊtHw,         c  m  a  r.      l  x  x  i  il. 

Près  anoir  diicouru  fiicdnâemcnt ,  &  félon  que  la  matie- 

reruftiquc  pouuoit  permettre  de  la  diflillatidn  des  eauT, 
^,  .s^ncferatrouuécftranee  ny  cfîoingné  duproicd  l]uc  nous 
auonscy  dciûr  propolc,dc  i.iirc  quelque  Icgerc  ik  brcfue 
dclcription  delà  diiliilatjoa  des  huiles,  pour  (ciuit  d'c\emplaire  & 
côdniteàlamaiftreflèouformieredenoftre  Maifon  ruftîque,laqncl- 
le  voulons  ic  defirons  eftrc  douée  de  toutes \t\  venus  6c  perfeâionl 
que  Xenophô autheur  Grec  prile  iouë  tant  en  la  bone  rocfnagere: 
&  nommément  de  l'adrcfl'e  &  promptitude  cliariraMc  de  fccourir 
fcs^cns  &  voirin*;  csneccffitez  de  maladie ,  par  remt des  que  fcs  iar- 
.  dins  &  vergers  Itiy  nourrôt  fui^c^crcr,  moycnnâ''  quch^ueprcparaîiô 
qu'elle  y  pouiia  tinpîoyci  pat  lu  dcxteiicc.Et  d  autant  que  les  huiles 
^ilîilce»  entre  les  remèdes  font  trouneespar  expérience  plusvali- 

L  ï) 
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dcspluscfficaccs^plusplairantes&dcplus  ToOilttiil  tfMt  que  oaU 
autres»pour  dompter  toote  force  de  mmdiesiebelles,  9c  prindpale- 

^meiicicsplayc£,vlccrcs, douleurs,  rumeurs,  êctntres  accidents  czte- 
riean,  il  fera  fore  louable  &  bien  feanc à U  fermière  ou  maidrelfc  de 
noflrc  maifon  champeftre  n'eftre  ignorant?  de  ceftc  forme  de  diftil- 
iation  :  non  pas  qucievcuillc    l'cîlcry  amuie  beaucoup,  &  l^y  em- 
ployé autrement  que  pour  Ton  piaifir  ôc  contenceroér:  &  Ci  n'entends 
qu'elle  didille autre  matière,  ou  bien  peu  que  fcs  iardinages  9c  ver> 
gers  luy  (nbminiftftronr.  Ce  quantà  la  diftilladoii  des  métaux,  mi» 
ncraux ,  pierres  Ôc  autres  telles  matières ,  qui  ne  font  cultiucespar  U 
main,labcur  ^dextérité  de  noftrc  ferroier,c' eft  pluftoft  l'œuure  d'vn 
Alkcmjftc  Se  abftraf^cur  de  tqm'nrc  edcnce,  ou  de  pcrfonne s  oifîucs 
&  opulentes, que  d  vn  bon  mc(n a^-er.  Orles  matieics dôccUepouT-  .. 
ra  tirer  l'huile  par  quinte  clfcncc  Ions  celles  cy. 
HMitmik     Hcrbe$,romiarin,ferpolcr,rhue,calamenihc,oiigan,  lauande,ca- 
"hJul*     momîlJe,  faulge,hyirope,ba(îlic>ache,  mcn(he,ilechas,ranietcc,  ab< 
(ynche,liue(che,chyi&,poulioc  demontnigne,iueantirinqiieifauin«^ 
'     *      &  généralement  toutes  herbes  qui  font  de  teraperamenc  chaud â( 
fcc,&:  rj'ii  onr  bonne  ou  forte  odeur. 
S(mt9ca.        S-mcnccs  :  fcrioil,  anis, cumin,  pcrfîl  de  montaignc,  anctjfantoni- 
quc  »  nigelle  noire  &  blanche,  iauine,poyureCte,  caroicciauuage>â( 
pluâeurs  autres  femences  qui  font  de  bonne  ou  forte  odeur.  * 

Flettrs,de  lanandCybottiUon  blanc,  mille  pertnis,«l'oiangcs^de  ro» 
Ces  de  damas,de  iû{min,de refm arin, &c. 
fimfh,       Fruiâs  :  de  geneure,  bayes  de  laurier  de  de  lierre  ^noyaux  ét  pin» 

cappreSjd'abricotSjdc  pcft  hes,&c. 
^nmâit$»      Aromateçtc.incllc,  poyurc  noir,c!cMi  de  girolie,  efcorce  de  muTca- 
dc,coftc  odorir,angclique  imperatoirc,  gaianguc,grâinc  de  paradis, 
noix  mufcade,  gingembre,  cubebes,cypres,cfcorces  dorangcs,& de 
citron,e(cotce  de  notx,dc  de  cappres,^  pludeuis  autres. 

Bois  ôc  efcocces  de  bois,  rofm  arin,  faui&ier,  geneure,  fre(ne,ga]rac 
fÙ2eau,fdages  Ôc  efclats  de  bois. 
Ctmma  ^    Commeç  ^:  larmes  :  maftich,  encens,  myiThe,bclzoin^ladanuBi^ 
Unntt.       tercbenthcnc,ftyrax,calam!rc,poix,rartrf  ,à:L. 

Bffles  9»    Belles,  ouparties,ou  cxcrcracnts  des  bcitcs,rcrpents,grcnouille$, 
fsntti  h-  Icorpiôs,  fourmis,  fang  humain, os  humain,cxcremét d'bôme,  grai^ 
««Qci.       iè  d  oy  e,muf,miel,drt .  Briefaemét  toutes  matières  qui  four  detcpe* 
rament  chaud  &  ièc,  my  eft  que  des  chofès  froides,  quelles  (bnt les 
herbes  &  femences  de  pauot,de  iufquiame,  &  autres icœblabi es, ou 
imfUtfm^  des  humidcs,ou  de  celles  qui  ont  le  fucgrasjo  pentaucuncsfois  rirtr 
Ja  quinte  cflTencc  huiîcufc,  maie  à  grade  peine  &  longueur  de  rcmps, 
&  laquelle  cncores  n  aura  la  vraye  vertu  de  l'herbe  dont  clie  tcra  ti- 
re^ mais  moins  froide  ou  moins  humide  que  fon  Hmple  ,à  raifon  de 
1  im  prelfioo  de  chaleur  de  feichcreflè  quelle  qu'elle  ibiMue  le  feu  en 

radiftiU 
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(à  diftiilation  luy  aura  dcJailIc:racrracmcni  que  l'huile  qui  eft  cxtrai- 
âe  des  (impies  fcoicis  on  humides,  cfl  pluftoftvne  liqueur  aqticufc, 
aiçrc&  /aipccreoTc ou  fake^qu  rnciubilacc  huileufc.  Païquoy  vaut 
nieoz  diftiUcrles  finples  froids  on  iuinides  par  pttCce6iÛion ,  que  ^  /^j*' ^ 
parrcroladon6iâe^raâîonatt£oa.Aiiitpour<lireeiiTttiiiot,Ies 
huiles  cirées  des  nancfcs  par  quinte  eflènce  »oo  refôlution  fiuûe  i 
force  du  feUjfontvncondnodtc  oti  humeur  radicale,  qui  cft  comme 
lame  &  forme  qui  doniiceftrc  au  limplc  auquel  die  cft,  non  autre- 
ment que  fait  ia  forme  naturelle  à  l'cflre  de  coûtas  chofcs  par[iailic- 
rcs:0ee&  laquelle  gift  la  vertu  principale  du  (impie,  &  laquelle  vne 
fois  feparee  par  4tmIlarion ,  il  ne  «icmeare  antre  cfaofe  de  1  eipece  du 
iimple  diltiUé  ^ue  la  lie^terce^dc  iJniiiciiidices. 

Qii^  itymmi  tfn  U^f^Hm  edwc four  dipller  Us  bmUi  chymifus, 

CUAP.  IZXIllI. 

^Esl«Minieamq|Bi(enientl^dx(UIleries  huiles  chymiques  (ont 
^de  dîoerre  ferme,  felô  la  diaerficd  tat  des  madères  que  Ion  veut 

.  diftillcr,quedcsvii(reauxderquelson(é  veut  Ternir  pour  diftillcr;  T.dmémeri 
coutesfois  U  forme  plus  cômunc  &  plus  commode  cft  telle:  Baftilfcz  ^j^J]JJ[jj 
vn  fourneau  de  briques  ou  dctoilcs  <^  terre  gralîe,ou  de  plaftre  f^u't  <fc||j||gr, 
de  figure  ronde  (  pour  le  moins  par  dedans)  afin  que  le  feu  porte  en 
haut  aille  par  tout  en  plus  cgaiexuciurc:  de  longueur  ÔC  cipoilicur 
médiocre;  de  haoceur  non  plus  qaedétroispied$;ârde  &  capacité 
intérieure  d'tn  pied  pour  le  moins.Sahaiiccarenriere  aura  trois  elp^P 
ces,le  premier dvn  picd,Ie  fccôddepied^  dcmyje  tiers  tout  lerefte 
du  fourneau:  au  premier  cftagc  y  aura  vn  grilc  de  fer  pour  mettre 
dellus  les  charbons  à  faire  le  feu:  au  fécond  cftage  deux  verges  de  fer 
disantes  l'vnc  de  l'autre  de  quatre  doigts ,  fur  Iclqueiles  fera  pofcvn 
vailicau  de  terre  en  fa^on  de  terrmc ,  à  ia  forme  que  dirons  tantoft. 
Aabatdapremierimcraalle,&  attfltvnpçu  plus  haut  qnela  grille, 
m  (êcond  eftage,  ondoie  fairedeax  «Mioerturcsquatrees  .mccleurs 
ooouercles ,  à  la  façon  d  vnegueulle  de  four ,  par  la  bouche  d'cmbas 
©n  vuidcra  les  cendres  parla luureon mettra  c!i:îrhons, Rallu- 
mera Ion  le  feu.  D'auatageàia  iiauteillue  du  fourneau  à  la  part  plus 
comode,  on  doit  lailfcr  quelques  autres  pcrtuis  pour  donner  lortie  à 
la  fumée:  Voyez  le  pourtraitd'vn  tel  fourneau^cy  deuant  enladiftil- 
lationdes^cauir.  QuelqaesfoisàYnbelbinloare  peut  pafTerdefour' 
neaB»delonfe(èttdecrepiéfiir  lequel  onpolêlevaiflèau  \  diflillcr, 
mis  dedans  vnpor  ou  iatte  ou  terrine  de  terreondelbr»  &  fait  on  le 
leud^us. 

QueUdojuent ejtrt  Ui  l'ai  ffâux fourâifiiUerUi hmUi. 

Chap.  LX)CV.  ^ 

^  ^î^y       ^  pluficurs  fc  fcruct  de  diuers  vaiiTeaux  pour  diftil- 
itèyierleshuaes^maûielaiircmyceftedioeriîtaexamin^^ 
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L  I  V  R  E    I  I  I. 
^ui  il-  prâpofeoc  de  trairec  cxadcment  ceftc  matière  chjrtcique:  ains 
moy  qui  v«iu-ai(èigncc  li  fccmicre  de  oo(lr<  Maison  raftiquc  pro- 
Dtux  firtes  po'cray  ftaUffiêc  deux  forcci  de  vaiflcanx  i  diftiUer  ccsiiiiiles:L*vne 
d*  vâijfeamx  propre  &  forrconuenablepourdiftilleclet  herbes,  flcurs/cmcnoei^ . 
À  Jtfiiikr,   fruidts ,  racines,  beftes,  ou  parties  &  excréments  des  belles  :  L'autre  * 
pour  les  bois,gomme<;,Iarmes,& antres liqiUattCRUTciAc.Oflâuea- 
ics.Et  pour  pat  1er  delà  première. 

I  Soit  fait  vn  vaitTcau  de  terre  bic  chQihe,biea  ncttoy  cc,f  on  bien 
peftrie ,  h^onné  auec  celle  induftric  que  let  potiers  façonnent  Jeun 
pottyqoiibit  de  refpaiflèiir  d'vn  doigt  on  eottiroo,de  figure  ooalc,]a- 

quelle  repfesctc,nô  l'crufentier^inais  l*0Nif 
couppé  vn  peu  plus  haut  que  la  moyric, 
grand  Se  ccpr.Mc  fclon  la  grandeur  &  ca- 
pacité du  vaidcau  de  cuiure:  &  ce  ncant- 
moins  q  toute  Ta  grandeur  T'accorde  (prin- 
cipalement en  hauteur  )  9c  connienne  auec 
!c  cr()i(lefine&  dernier  eftàgedu  fourneau: 
&  1.1  largeur  de  fonouuerture  conuienne 
ûuin  auec  les  bords  de  la  gueule  du  fourncau-.&  pareillement  eue  la 
largeur  de  fon  fond  ayt  vn  peu  plus  grande  efpaec  que  ne  (ont  dillan- 
.  tes  les  verges  de  icr  1  y  ne  de  l'autre ,  attachées  à  traucrs  vers  la  du 
(ccond  iQtentflUedu  fonmeau , fin  queledît  ▼afflèau  pulfiè  eftre  h 
de^s  mis  êc  coUoqoé  fèrmemenc.  Parquoy  pour  hien  faire  (éroit 
meilleur  de  baftir  premier  le  fourneau.q  ce  vaifTeau  de  terre.  Quand 
il  cfl  befoin  de  grand  Ftu  k  la  diftillationjon  fait  quelqncsfois  ce  pot 
icy,nô  de  terre.mais  de  fer:ainfi  cj  nous  voyons  chez  les  Apoiicaires. 
'  z  Le  fécond  vailleau  fera  de  cuiure  ou  de  laiton, de  figure  oualc  ou 
d'vnc  courge,  ayant  l'orifice  a/Tcz  amplc,auquel  fera  accommodé  vn 
^  col  eftendn ,  9c  long  pour  le  moiat  dVn  grand  pied  defccndant  du 

'  '  chappireau  »  par  lequel  col  les  vapeurs  des  matières  cofuenues  dans 
la  courge  monteront  au  chappireau.  Ce  vaiflèau  tiendra  douze  ou 
quinze  pintes,  ou  fera  ample  fclon  la  quantité  des  matières  que  Ion 
veut  diftillcr,qui  cft  en  gcneralfainfi  que  diros  incontinent)que  pour 
vneliure  des  matières,  à  fçauoir  dTierbcs,  ou  fcmenccs,  &:c.  foyent 
mifes  en  ce  vaiiTeau  neuf  ou  d  ix  liures  d'eau  :  outre  cela  faut  que  ce 
.vaiflèau  de  cuiure  dé  iàgrandenroonuiennc  tellement  .auec  lacapa* 
dté  du  vaiilèau  de  terre,qui  eft  dédis  le  fourneau  ,  qu'il  /ayt  diftan^ 
ce  entre  etix  deux,  enuiron  deux  ou  trois  doigts »poqr  eftre  temply 
d'arcne,ainnquedirons:&qaede  fa  hauteur  auec  fon  chappireau 
furpaffe  ccluy  de  terre  d'vn  pied  Se  dcmy  pour  le  moins. 
ûk^fiitâ».  ^  Le  troiiicfrae  vailFcau  fera  le  chappitcau,qui  fera  rond  par  de/Tus, 
nonpoinâUfifinquela  vapeur  ne  retombe  à  Das;enuirooné  comme 
d'vnc  tinette  ou  cnuette^en  laquelle  on  mettra  de  l'eau  frailche  fi  on 
t'eut ,  pour  plus  ftdkmeiicefpaiffir  fc  reftrrer  les  vapeurs  :  ï  l'vn  des 
«oftez  de  cefte  cttuecte  y  aura  ynbeç  ou  tuf  a»  quilbnita  du  chappi« 
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teitt  tfcfmc,  par  loqod  degoiitccfal'linile  dedans  le  vaiflèau  reccu^ 

à  l'autre  cofté  y  aura  vnecanetle garnie  de  Ton  robinet,  qui  forrira  die 
la  capacité  de  ccftc  cuuctfepoorvuidcr  l'eau  cfchaufFcc.  Ce  chappi- 
teau  fcraioinft  auec  roViticc &gorgcdu  vaifTcau  précédant  ,  par  le 
nioicn  d  va  canal  ample  ôc  lôg  qui  dcfcrndra  du  cnappitcau  ôc  s'cm- 
boiftera  dasTorificc  ôc  gorge  d'icciu/  vaillcau  de  cuiurc  allez  cllroi* 
tement  »  à  fin  que  nallcs  vapeur»  au  monte  r  pui(Iènc  iforrir  hors  :  de  à 
cette  embeiftnrt  y  aura  deuï  bords  pour  les  mieaxioindfe.CeCMiU 
pourra  eftrc  appelle  col  deUveffie^pacleqad  Ici  Tapeurs  monceront 
au  chapptrcau. 

4  Le  quairicmc  vaifll'au  Icra  le  Rccipicnc ,  qui  reccurariioilcdi-  JUo^m». 
ftiilcCjOuidoit  cftrc  de  verrc,i  cauic  de  la  clarté  6c  netteté. 

Telle  eft  la  figure  de  la  première  forte  des  vaifseaux  ^ui  l'ont  pour 
diftillerles  fauflei  des  hcrbes,fenences,flenrs»dec 

A.  LavefÉe  qui  contient  Umaricte  d6K 

!on  vciit  ciiflilicr  huile. 

B.  L'orifice  ou  lagorgedc  la  vcfîlcqui 
cfl  cmboidé  aucc  le  canal  qui  dciccad  ca 
bas  du  chappitcau. 

C.  Le  canal  lon^  d'vn  pied  pour  le 
m  oins.,'antreiBénr  «t  le  ool  de  l'aUmbic, 
qui  eft  einboiâdatteolorîfioe ic  gorge  de 
la  vcfTîc. 

D.  Lechappitcaurottdnonpoinâupac 
defsus.  . 

Ë.  La  cuuctte  ouanetce  qui  cnuironoé 
I  le  choppiteau ,  datis  laquelle'  on  Wr(êra 
l'can froide  pour  rafraichir  le  cliapûeau. 

F.  Le  vaiifeaurecenant longuet. 

G.  Le  bec  ou  tiTvaiî  par  où  la  liqueur 
tiuilculc  dcgoutcc  LUS  le  vanfcaurccipicr. 

HLacanciie,  par  le  robinet  de  laquelle 
ell  vaidce  1  tau  quand  cllefèraeijchaufee^à  6n  d'en  y  rcuerfer  d'antre. 

''IiiCSMiA^^eaaxidiftillcryàrçauoir  la  courge  6c  chappiteau,  C»iag'& 
"d^mtMItvprîls&nëde  cuiare  oadeLdten,  doiucnt  eftre  eftamez  par 
dedans, àfin que Fhfttle  n'acquière  quelque  qualité  cftrangere  de  ces 
mctantjVeu  mcrmes  que  le  cuyurc  cCchzuffé  jk  non  cftamr  peut  Faire 
sctir  l'erain  à  i  huile, ou  quelque  autre  mauuaife  qaalitc:vray  cft  que 
ourre  ccftc  cftameurel'aclion  du  feu  qui  bcfongne  &  opcre  (ubite- 
mciu  ôc  auec  irapetuoiltc  en  grande  quantité  «d'eau  ,  ctnpeCthe  que 
fhniict/aicirrquelque  maonaire  odeurs  ou  quclifue  autre  accident 
eftrâttgér.  Parquoy  Ion  ne  doit  emîndbcïe  Ternir  en  la  dtftillation  des  v^fftéwe  i« 
huile»,  des  vaillcaux  de  cuyurc  pour  CCS  occafions  :  encorcsquc  ^'^^ 
vaifTrnu^à  dîftîllcrluiilesfcroicnt  beaucoup  meilleurs  Se  plus  pro-  ^JyJ^y^JJJ,**' 
pccs déterre  ou^yercc,  &auqjiiei$  neicùdcricn  de  meiaiic ,  que 
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Vàfftâtuiê     cuy  urc  ou  de  fontc^ou d'autre  metal^frn'cftoick  dager  de  rupture 

ttrrtonverrt  OU caiFurc^à l^iqucllc  Ics  vaifTcaux  de  vciTC  OU  dc  tcrre  font  fort  fub- 
mtittturt^Hr  icéls  quand  ils  font  cfchauffcz,  bien  qu'ils  foicnt  enduits  de  mortier, 
d^tlUrlti  terre  grafrc,cimcr,oii  autre  telle  dcfcnfe:  laquelle  cafTure  ou  rupture 
il  cil  de  petit  dômage  &  cofcqucncc  cii  la  difîillacion  des  liuilcs^piiii- 
dpalcmct  de  «éUcs^iii  jkm  p»deniêi.Toutefns  il  eft  libre  àvn  chi- 
cim  d'vfef  de  vaiffeanx  de  terre  ou  d  e  v  err c,a  la  charge  qa  on  (bit  £oU 
gtteiix  de  les  cdcregardcc  Se  empeicher  qu'ils nefe calTent ou  ropenr» 
cncorcj  qu'en  l'extradion  d'aucunes  huiles  faut  ncceflaireinf r  ie  fcr- 
uir  pluftoll  de  vaifTcaux  de  verrc,ou  de  terre  yerniccz  ôc  piôbcz  ,  que 
non  pas  de  cuyuic  ou  laiton  :  Icfquels  à  peine  laillenc  veoiries  huiles 
des  matières  qui  licnncnt  de  1  aigrcur^roit  ou  bien  a  caufc  que  le  cuy- 
ure  a  vaé  qiubtc  icroblable ,  ou  dVne  occulte  Veito  èc  iacnlt^  qui  eft 
en  luy.  Ce  qui  Te  pratique  aux  grains  &  pépins  de  raifins  »  detquels 
l'huile  fe  conaeciit  pluftoft  dans  tel vaiCTeau  en  vueverde  rouilKorc^ 
qu'en  h.ilatiô  tenue  (3s:  acrce, parquelf]iic  nrr  Se  m:<nîjre  qu'6  y  adr 
iou(tc  le  f(.-UMTiais  en  la  dillillatiô  des  huiUs  des  miticrcs  odoratc$,& 
de  iaucur aromatique  îk  douce,  eu  bicqui  font  de  quaiitc  diirctnbla- 
ble  au  cuyure^il  femble  qu'vn  vaillcau  de  fonce  foit  plus  conucnahic. 

■ 

'  B»  ftd  temfs  Un  dmt  dtplier  Us  IjnjUs,  0*  comment fânt frefém  h 
métiimsâmutfÊeUiéUfilUr,    en  A  p.  xxzVi. 

t^Vf'     matières  doiuent  cihc  diflillccs  au  temps  de  leur  mcil- 
«  l.jre  difpontion;àf^auoir  les  icmcnccs&:  chofcs  aromati- 
qucr,  loEs  qu  elles  ronrlfai(che$&  recétescoeillies  :  car  tant 


-plus  feront  fraifches  9c  récentes»  tant  plus  rendront  d'huile  excetlen- 
te.    principaleméc  les  cho^ês odorantes  &  aromatiques. Quand  aux 

herbes,  les  faut  cueillir  lors  qu'elles  font  en  leur  grand*  vigueur ,  c'eft 
à  dirCjCjuand  elles  font  en  fleur-  que  (î  on  les  diftiîle  plus  tard ,  l'huile 
qui  en  ibrtira  fera  de  la  plus  part  plus  efcumeufc  &  rancc,6f  auccccla 
onn'enreceutapastanr.  Pliant  en  ccl  temps  cueillies  les  faut  dcfei* 
cher  1  i'ombrepar  l'e^ce  d*¥n  mots  on  deux,! lin  qu Vne  ponion  de 
lair  humeur  aqueux  &  alimentaire  foit  dimiiraé  »  de  ^ue  l'humeur  o- 
icux  &  radical  i'oit  extrait  plus  pur  &c  entier  ,  raeimementàfin  qn'i- 
ccltcs  piiiflcntcftrcrritufcesplus  facilement.  Et  au  contraire  fi  les 
herbes  (ont  fraifches  difVillees ,  ou  récentes  cucilhes ,  elles  rendront 
alTezd  iiuilcjpAr  ce  que  leur  humeur  naturelle  abondera,  maisThuilc 
n'aura  pat  tant  d  ciiicace,ny  ne  fera  cane  odorifcrantCyComme  fi  entre 
ces  deux  exrrcmitex  on  tient  vne  mediocriré. 
^nf 4ir4t»«i»     O  ^  quand  à  la  préparation  des  matières  Jeiqoielles  on  Tcot  extraire 
éitwttmu.  l'huile  n'cA  bcfoin  vfer  dinfufion^ny  putrefaiâbiô,  ainfi  que  Ion  fait  i 
la  fîîîlillation  des  eaux  (cômeauonscy  deuac  déclare:)  Car  l'infufion 
qu'on  leur  donneroir,  fuil  en  eau  ou  vin  ,  ou  eau  de  vie  côfondroît& 
mcilcroic  les  propres  faucurs  A;  odeurs  des  huiles  aucc  autre  chofc^a^ 
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uec  ce  les  rcndroic  plus  moites  &  hnmides,  qu'il  n'cftbcfiiiix  pour  en 

tirer  l'huile  pure  fi  fy  ncere.  Aufîî  vous  les  metCre2  pourrir  CD  fidide 
chcuaijou  en  terre,ou  en  cendres  chaudes,  ou  en  eau  bouillante  pour 
en  mieux  diftiller  huile  par  aprcs ,  fuyuani  les  moyens  que  dirons  in- 
continent ,  vous  donnerez  occaHon  de  quelque  vice  à  l'huile.  Car  It 
matière  eéant  pourrie  eftimpoflible  que  l'huile  n'en  lente  qnelqiie 
chofcyveu  qu  die  eAvue  partie  de  la  madère.  Qu)ainnroitrhiiilcqiii 
eft  dtftiUec  des  matières  ain(î  pntrefices  ,  encor  quelle  ne  fe  corrôpc 
inconrincnr  ,  fi  cft-  ce  que  dans  quelque  efpace  de  temps  cllefc  cor- 
rompu» voire  beaucoup  pluftoft  fans  comparai/on  quclcs  autres  hui- 
les qui  font  extraites  (ans  aucune  putréfaction  precedcntedcs  matie- 
res:par  ce  ne  fiiis  d'auis  que  les  matières  dont  on  veut  extraire  l'huile 
ibient  premièrement  oydeftrcmpeesnvpntreficet  ;  mais  feulement 
tiicnrees^broyees  8c  rédigées  en  petits  orins»  pais  palFccs  groflèmenc 
par  vn  criblc,cc  qui  feruira  auiâr,Toircplas  que  l'infiinon  ou  putre- 
fadiôjfans  plies,  broyer,ou  rriaircr:outrcpluslon  apluftoft  expédié 
l'atFairc  :  &cncorcs  que  vouIufTicz  faire deftrempcr  ou  putrencr  les 
matières,  vousn'cn  tirccczpas  trois  gouttes  d'huile  d'auantage^  que 
par  la  û  mple  trituradoo. 

GRAP.  LZXVXI. 

A^^^srr^^  Près  que  tu  auras  prépare  la  matière  dont  tu  veux  ex- 
I^^Ï^Wglj  t:rau  c  l'huile,  à  içauoir  cocaflc  &  rédige  enjetits  brins» 
f^E^^^  puis  p  afTé  groflèmâ  par  vn  crible^iette  la  das  levaifleaa 
kZ^^ V  de  emnreaaecjcertaines  mcfiires  d'eau  defôtaine,à  (ça- 
ULLs&IX  uoirpour  equi^oler  deux  liures  pesât  de  manere,y  met- 
canr  ennirô  dixhuid  liurcs  d  eau,à  raifon  dcquoy  faut  que  le  vaitTean 
tienne  de  doirec  à  quinze  pintes ,  àiin  que  la  tierce  partie  d'iceluy  de- 
meure vuidc  quâd  la  matii.rc  &  l'eau  y  ferôt.Ccftc  eau  ferti  la  roatie 
te  quclô  veut  didillcr,  coiproe  de  véhicule  &  chariot  à  porter  fes  va- 
peurs en  haut  &  à  (cparer    humeurs  *  par  le  moien  de  la  decoâioa 
qai  s'y  fait.  Tu  pourras  togmétcr  ou  diminuer  l'van  ièlon  la  quantité* 
^esmarieres  que  tu  voudras  di(liller,à  la  charge  toutefois  que  tu  met 
tèf  toufîours  neuf  ou  dix  fois  autant  d'eau  que  de  matières  &  que  ton 
vaiffeau  de  aiyurc,ou  de  voirrc,ou  de  terrc,ou  de  telle  autre  matière 
<ju'il  te  femblera,ay  t  vne  grandeur  proportionnée  &  conuenable  à  la 
quantité  des  matières  que  tu  voudras  diftiller:  car  qu'il  fiift  trop  grâd 
OU  trop  petit  (êroit  peine  &  frais  perdus.  Vray  eft  que  les  deux  liures 
de  matière  êt  les  dixnuiâ  liurcs  d  cauey  meotionnecs,eft  la  quantité 
pIosafTeuree  qu'il fiiutchoilir  »  pour  en  cirer  huile  sifémenc  6c  en 
quantité:  carficn  mets  d*auantagc,Ia  longueur  du  temps  t*cnnuira:fi 
en  mets  moins ,  à  grande  peine  en  tireras  tu  dix  gouttes  d'huile.  En 
quoy  (outcs-fois  le  faut  conduire  >  (clon  i'expcricnce  des  chofes: 
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d*aauncqa'ily  ades  mttiercf  lerqucllcs  ne  renient  hoile .aucune,  fi 
aelcs  mettez  e«  gniidtqnandti»quellee(llalcmenced*anis«  0c  an- 

tres,ainfî  que  déclarerons  cy  après  en  particulier.  Faut  encore  leroar- 
qaier  ccfteparcicularitc  ,  que  les  herbes  demandent  beaucoup  plus 
grand  vaiîicau  &pltis  grande  quanticé  d'eau  que  les  l'cmences  &i  aro- 
maces pour  en  extraire  HiaUe  :  d'autant  qu'en  poids  egil elles  nccii- 
pent  plus  de  lieu  que  ne  font  les  iènences  8e  aromates  :  car  leÛiâei 
herbes  ne  (ont  pas  û  amaflctes  en  (by^ains  plus  eifpanducs,  &  ponttaot 
elles  rcquicrcnraufll  en  proportion  d'auantagc  d'eau,  dectainteqiie 
elles  nf  ic  hiinlTcnc  8c  bruflcnt  dans  le  vailfcau  de  cuyurc. 

Apres  <;|u'aurtz  mis  la  matière  &:  l'eau  cnlcmble  dans  le  vaifTcaa 
de  cuyui  cJaifTcz  ic^ia  cicmper  cinq  ou  ilxheiires,plusou  moins,  fé- 
lon le  naturel  êc  (obftance  des  madères  .*  on  ûas  les  £tire  tremper  en 
cetemps  (d'autant  que  l'ebullition  qui  fe  fera  dedans  le  ventre  dn 
Taiilèau  feruira  d'infufioo  à  la  matiere)couurcz  le  vaillèaa  Ôc  l'adian- 
ccz  de  fonchappirrau  ,  lutr^;  fort  bien  cnfcmblc  ,  aucc blancs  de 
œafs&farinepcftricenlcrnblc  cftcnduslurvndrappeau  ,  laparcdc 
IcuremboiAure.  Cela  Faid:  mettez  le  vaiifeaade  terre  dans  le  four- 
neailfiir  les  deux  verges  de  fer ,  &  accouplez  auec  de  l'argile  oiLci> 
ment,pilée  &paftée,  le  bord  iaûiÛ  vattican  de  terre  avec  le  bord  da 
fourneao  faprcs  mettez  le  vai0èau  decoy ure  bien  cl^ouppé  dans  ce« 
luy  de  tcrrc,en  telle  manière  coutesfois  que  d'vn  fond  à  l'autre  il  y  ait 
vn  entredeux  enuiron  de  deux  ou  trois  doigtstlequel  entre- deux  faut 
remplir  de  fablon  pur  êc  nr rjiufqucs  au  haut  de  tout  l'cnrrc-deux  des 
deux  vailleaiix  ,  voitc  meimc  ii  on  vc u t  lulqucs  au  coi  dudic  vaiilcau 
decuyttretfaiûesqoelebec OU mya&par  lequel  llinUe  dégouttera, 
toorne  vef  s  k  dextre  ou  (èneftre  partie  do  ibnineaii.  Faut  rooteslb^ 
en  cefteodfoit  remarquer  celle  panicularité,  qu'en  la  di  filiation  des 
fcmcnccs  aromates  feulcmcnr  cft  requis  le  vailTeau  de  terre  &  le 
iablon  entre  deux  ,  non  en  la  diftillation  désherbes.*  caries  feroen- 
ccs  ôc  aromates  font  de  plus  délicate  ôc  menue  fubflancc  (  tcf- 
moing  leur  grande  chaleur  ik.  iciehcreilc  ;  &  la  matière  eu  ciics  ren- 
dent eft  plus  délicate  &  plus  fctme.  Pour  cefte  caiCbn  la  force  do  fio 

Î|onrcoît  aucunement  troubler  leur  pasfaiâe  diftillatton,c'eft\idirc^ 
croît  que  la  diftiUauonfortitoitvn  peu  trouble,  mefmc  au  comme- 
cernent  fi  on  nr  la  mofleroir^par  ce  qu'en  met  entre  deux,à  fçauoir^lc 
vailieau  de  terre  6c  dclablon.  Mais  en  ia  diftillation  des  herbes  faut 
adiancer  le  vailfeau  de  cuyurc  dâs  le  fourneau  (ans  le  vaifleau  de  ter- 
re,  &  le  fabloo  entre-deux: d'autant  que  les  herbes  pour  leur  folidité 
&(ttbftanceplosdnrcdemandcnrplus  grandefbrccdefeo.  Dcquoy 
^rxtr  ]t  'll  P°""^^  colliger  que  nulles  huiles  pcuuent  eftre  extraiélcs  par  diftil» 
îXXjtflL  l'^^o*^  ^  Marie,! (çanoir^ «n  metunt l'eau  bouillaoteà l'en* 

rif,  tourdu  vaiffeati  decuyureparvngrnnd  chaudcron  :  d'autantquela 

diftillation  en  fcroit  plus  longue  qu'il  oc  faudroic  ,  &  n'en  fctoit  en 
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rien  p!us  recômandable:  car  le  bain  de  Maric,c*cflà  direJïMi!  ho'ùi 
lantc  ne  rrnd  chatcuc  affez  competantc  &c  pioportionijcc ,  ains  pro- 
cède i  cntcndcmcru  ,  i3cl  huile accire  coudoursà  ioy quckpccorru- 
prion,  fi  oti^ft  Fiop  long  à  Toeuure,  priucipakroent  (i  ta  matière  n'eil 
point  de  (6y  haintdc:&  ancc  cela  à  grand'  peine  l'huile  par  ce  moyen 

f»earel!emoncerpoiirTenirdansIcvai(reau  reccuant, d'autant  que, 
a  force  luy  défaut  pour  ce  fiire,  à  caufc  que  l'eau  bouillante  ne  leur 
peut  taiic  inciter  q  le  fou  clair,vai(îcau  detcrtc,&  fablon  entre- deux. 

Le  vailfeau  de  culure  cilaiu  ainh  accommode  dedans  le  fourneau,  ordu^uil 

M  ,  .  fduttmiri* 


toi  armcQC  ,  ou  blanc  4'<Buf  farine  eflcndus  fur  vn  drappeau. 
Puis  allumez  les  charbons  qu'aurez  mis  fur  h  gi  ille,  &  faitf^es  vn  fea 
lent  doux  pour  iecomincnccmcntjà  fin  d'cIchaufFcr  tout  douce- 
ment les  macicres ,  Ôc  iufqucs  à  tAOt  que  la  matière  qui  e(l  dedans  le 
vaifTcau  de  cuiurc  auecl'eau  de fomaîoe bouillonne,  fans  toutcsfois 
ietter  bouillons  qui  Tefleucnt  paitrop  concre  le  chappiteau, ainfi 
que  nous  voyons  couflumierement  aduenirentacunes/èmenceSy 
comme l'anisjlefqu elles  à  raifon  de  leur  fubftancerare ,  mcfînement 
de  leur  vifcofiré ,  icttent  bouillons  à  forccren  qu^l  cas  faudroit  dimi- 
nuer le  feu:  ou  fî  I a  diminution  du  feu  ne  pouuoit  encore^  arrcftcr 
lafureutdes  bouillons,  oilciicchappiteau,&  remuer  la  maucrc  a- 
Ùce  vn  bafton,ainfi  Tcfcume  le  re/oudr»  en  vapeur,  laquelle  par 
9pres  (ê pourra  modérer» arreftcr ,  8c  de(êicher  par  feu  médiocre, 
puis retçetcre  le  chappitean  6c  leluter  comme  au  paraiiant.  Encrece- 
ncz  &  continuez  le  feu  en  pareil  degrc.iufquc^  à  tant  que  Tentiez  m 
toucher  le  chappiteau  eftre  cfchauflc  :  lors  ou  pluftoft  n  voulez ,  em- 

filiffez  la  cuuertc  qui  entoure  le  rond  du  chappiteau  d'eau  fraifchc, 
aquellc  rafrafchifsâc  le  chappiteaUjelpaifllra  &c  rcrerrcia  les  vapeurs 
Ôc  efprits  de  l^uile^qui  font  tredUbtiu  Se  tttC-  chands»  9c  les  conuer- 
tira  en  l'huile,  quandVeas  froide  contenue  en  lacunetrciêra  chande» 
on  la  doit  laTcher  incontinent  parla  can elle  du  refr^eratoire,&  en 
fon  lieu  vcrfcr  de  la  r!oin!c!!c.  Vray  cft  qu'aucuns n'approuucnt  que 
Ion  rafraichiffe  le  chappiteau  auec  eau  fraifche,  d'autant  que  les  va- 
peurs par  ce  rafraichiÂTement  du  chappiteau  i\rpaiiriiïcnt  &rc(Ièr- 
rent  trop  tofl,&  auant  aueibttirdttbecoutuyan  :  ains  recombat  dSs 
le  vaiflèao,  oa  derecheHe  refondent»  &  à  la  par&i  par  con  dnaels  ef* 
pailClTemenci  de  rencfieutes  fe  confororoent  &  viennent  à  néant  :  ou 
pour  le  moins  par  continuelle  cbulition  peu  de  vapeurs  paruicnncnt 
dari^lcv3ifrcaurcceuant,&  il  encore  telles  vapeurs  fi  toft  efpailTiea 
ne  loi Tcnr aifc'mcnt:  par  ainfi  Ion  en  tire moms  d  huile  des  matières, 
fnefmccc  qu  oncn  tircci^  aucunement  vicicpar  combuftion.  Par- 
quoy  au  lieu  de  ce  rairaicluilèmét  mis  Hir  le  chapiteau  pour  eipailHc 
^  referrer  les  vapeurs  eUeuees  aa  chappiteav,  mcttct  toflt  auprès  du 
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foliniefttt  vn  tonncM  n*ay  aa  t  quVii  fbnd^au  trauefs  duquel  fond  pa£ 
Ces  m  grand  cuyan  d  cftain^par  des  pcrcnics  faiâs  obliquement  audit 
tonneau  :  lequel  tuyau  c(l  emboifté  dans  le  bec  ou  canal  qui  fort  du 

chappitcau,&  bien  lutc  cnfcmblc,  ÔC  i'cn  va  rcdrc  dans  îc  vailTcau  rc- 
ceaanc:  ce  tonncaLi  cfl  rcmpîy  d'eau  fraifchc,  parle  rafrairdiiircinent 
de  laquelle  les  vapcirs  ciuioyccs  ou  porr<:-c9  du  chappircau  en  ce 
tuyau  d  ciliin ,  (ont  cfpaiilcs  &: icicttcci,  U  conucttics  en  huiic^aïus 
degoutcenc  aUëfflene  dedans  le  ▼aiflcattreceuaDt^anec  plus  grande 
€6cnodU:é,quantité,ft  bontc,quc  Ci  elles  eftoyent  conuerties  en  halle 
danslechappiceau  par  le  rafraifchiilèment  d'iccluy  aueceau  Froide: 
&a  fin  quel  eau  ne  fcfc-oti!c  du  tonnça'i  par  fc;  pcrtuis,  parlcfqucls 
le  tuyau  d'cllain  ci-aucrfe,  ion  citouppe  bien  ton  ieldits  pcrtuis.  Qui 
voudra  Wcr  d-:  ce  moyen  de  rafriiklùi"  les  vapeurs ,  faire  le  pourra, 
touccsFois  le  nolUe  n'eftmoinscommode^ vtile,ny  ptofHtablc  que 
I'autrc»&  n'apporte  ceftc  incommodité  que  Ion  dit,  ainfi  que  l'expé- 
rience enfeigne,  &  au  cas  qu'on  eud  crainte  qu'il  apportait ,  ne  nu* 
droit  emplir  la  cuuettc  d'eau  fraifchetmais  d'eanlquifuft  à  demy  tic* 
de,on  couurir  fculcmcc  !tr  rôd  du  chippirfr^u  aucc  drappcaQXmouil'* 
lez  en  eau  frailchc,(Sc  les  rciioaucllcr  fouu'.iirclois. 

Continuez  par  ces  moyens  voltrc  diftiliation  Tans  ccfTcr,  &  entre- 
tenez le  feu  en  mcrmc  degré^  ou  Ci  befoing  eft  l'augmcntez^iufques  à 
Si  dt  U  ^^"^  ^"^1^*  vapeurs  (byenc  e^iaiilîes  les  vues  après  les  autres,  &  que 
4SiSétirM  '^"^^  liqueur  qu'ellesportet  A;qui  eft  dedans  le  vainRau  de  cuiure> 
fig^ta»,  ^oit  cfcoulce  dans  le  vaiilcau  recru ant:  &  le  hgne  de  tel  e£Feâ  fcraco» 
gncu  quand  on  verra  tj  de  dixhui cl  liLir:  ;,  d'cau,ou  eiiui!  5  ,onenaura 
rcceudîï,5:  [uclesgoutesdiflillantcs  ncrapportcronr  prj  au  ^auil 
la  iaucur  des  matières  :  lors  faut  ccircr,de  crainte  que  la  matière  qui 
eft  dedans  le  vaiiTeau  de  cninre  ne  f  enflambe^ou  ne  s'attache  au  fond 
d'icelny^ains  ne  fe  hauflè.  Lon  iugera  que  la  diftillation  ira  de  bonne 
fuitte,debon  ordre,  &  fera  en  boneftat^H  entre  les  gouetes  qui  difttl- 
lentn'y  aquafi  aucun  efpace  du  tomber  d'vnc  goutte  a  autre,  &qu'à 
grande  peine  onpeut  compter  vn  ou  deux  en  nombre,  &  dclàaufFî 
on  prend  iugemcnt  de  la  quantité  Se  force  du  feu.  Par  ces  moyens  en 
peu  de  temps  tout  icvailtcau  dccuxure  ic  vuide,  &  peu  louuentne 
demeure  à  ce  (aire  plus  long  temps  que  de  dix  on  lept  heures ,  fila 
matière  conuient  en  (à  peia&teur  anecl'ean  duvaiiléao^commede 
deux  Hures  de  matiereà  dix  huiâ  Hures  d'eau. 


tion:  laquelle  parla  force  delà  decocuôqu  clic  acuaueciccliiy  lioi- 
plc  duiai  la  diftiUatiô»  Cdit  mtùet  par  la  force  du  feu  dans  U  matière 
pilec,  de  laquelle  en  a  rapporté  la  verta  entiere,ainfi  que  lon  peut  ifl* 

fer  par  l'odeur  &  (àueur  d'icelle»  qui  eft  autre  que  celle  du  Hmple. 
arqnoy  celle  ean>qui  diftillc  quat  6c  quant  rhuile,n'cA  de  moindre 
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cflîcaccvoirc  de  pîus  grade  force,vcrtu,  &  meilleur  effcâ-,  que  celle 
qui  cft  dîftillec  des  /impies  par  alambic,  d'autant  qu'elle  lent  encore 
plus  kott  le  iimplc  que  les  autres  que  l'on  a  tiré  par  alambic.  Entre 
lefquelles  A*y  aautrc  difiêrence  »  finon  que  Tcau  diftillee  par  alambic 
eft  celle»  qui(le  Soleil  eTchaufFaot  la  cerre)a  tfïé  tatrodoite^ut  l'ic- 
croillèmcnt,  ou  nourriture  &  nature  du  llmplc  :  Se  l'autre^qui  eft 
tneilee  auec  le  CimplCf  dont  e(l  tirce  l'huile ,  eft  tellement  incorporée  ' 
^mcflcc  (par  la  force  du  feu)dans  la  matière  pilee  ,  quVîIc  en  rap- 
porte, acquiert,  Se  retient  route  fa  vertu,  ainfi  que  monlirc  lafaucur 
&  odeur  qui  cit  en  clic  ;  laquelle  iaucut  &  odeur  approche  de  bien 
près k  celle  que  l'huile  a  en  fo 7,  encore  qa*il  lèxnblt  que  l'huile  de- 
urcnc  retenir  toute  la  fauear  hc  odeurju  firople  »  vea  que  l'iiiiile  eft 
comme  TameAc  la  formequi  donne  edrc  audit  iîmple:  mais  en  la  de- 
coéiion  véhémente  d'iceluy  fimple  &  de  l'eau  il  (e  fait  vne  H  grande 
diflolutiot»,*:  dcnimrnt  des  pairies  dillirailaircs  dudir  fimple,qaft 
l'odeur  ^fauciir  d  icc  luy  eft  communinuc  i  tous  les  deux  :  ains  tant 
l'eau  c^uci  huile  iciiejuicnt^  non  pas  cealcnienc  toucesfois,  lalàueur 
Codeur  du  iîmple.  Outre  plus  vous  lërex  plus  adéuré  comme  eefte 
eau»  tenu  la  vertu  du  lîmple»  auquel  elle  aura  eftémeOee  pour  la  di-  ^*M**C*^ 
ftillation  de  Ton  huile  ;  par  ce  quefi  la  voulez  diftiller  encore  vne  fois 
ou  plulîcurs,  vous  trouuerez  en  elle  amaiice  toute  l'odeur  &  faueur 
de  Ion  fimple,  comme  il  aduient  de  l'eau  de  vie  ,  qui  a  en  foy  la  force 
d'vne  grande  quantité' de  vin.  Pour  ce  faire,  nccroyezlcvaifleaude 
cuiurc ,  verrez  y  toute  l'eau  qui  aura  diiiuic  auccHiuile^  diipofez  & 
ordonnez  tontes  choies  necelEures  »  ainfi  qu'on  aiàit  à  û  diftiUation 
'  des  huiles  d'herbes,  quand  vous  verres  qnc  d*enutron  dix-fept  liures, 
vous  en  aurez  receu  vne  à  (çau  oir ,  la  première  coulée  ,  il  la  làndra 
garder:  car  cllcaura  en  foy  amafTé  toute  lavertndetOBtel'eaiij  Sint 
^ra  de  gueres  moindre  vertu  que  l'iuiile. 

Tér^mlle  indu^ne fàut Jêfdrtr  l'hmle  jm  ejî  cohUe  dtèee  ftéH 

L  eft  tout  certain  que  Thuile  qui  aura  eftc  diftillec,eft  vne 
liqueur,  qui  par  le  rooyc&  par  la  force  de  l'eau  bouillâtc 
où  fera  medee^aura  eftc  feparee  &:  defracmee  de  Ja  n rie- 
re&conferuceaucc  icelle,  &:  conduire  dan»  le  vailïeau 
receuâc.Et  pour  ce  i'huiic  fera  toufiours  aucx  1  eau^no  pas  toutesfois 
loufiours  en  la  fuperficied'icclte:car{onnentesfois  elle  eftaufonds» 
qnelqnesfbis  pefle  mefle  :  û  l'huile  eft  plu  s  pefante  en  esale  mcfure 
que  l'eau,ellelèraao  bas:  i'il  adulent  que  l'huile  foit  par  froideur  c6^ 
gcleecôme  en naees,&  comme  en  petits  brins  dclaine,lors  elle  fera 
iricfîre  auec  l'eau.  De  rechef  l'huile  ira  au  fcnd,fi  elle  eft  faire  d'vne 
cfpai ni  fubftacc  Se  bien  amafTeejCéme  eft  celledc canclle  Se  de  doux 
«ic  girolic,&  autres  fcmbiablcs.  Les  huiles, qui  confufeœcnr,  ce  pen- 
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dant  qu'elles  c fpainirenci»»  froid  «  vont  itraaersl'eao;  (ont  huiles 
d'anis  SsT  de  fcnoi  I,  &  ce  pour  vue  certaine  proportion  qu'elles  ont 
aucc  le  poids  d.  Tcau.  Donc  pour  fcparer  l'huile  cjuc  l'eau  a  apporté 
aucc  foy  k  roit  bon  en  premier  lieu  cjucle  vaill'eau  rcccuant  iud  vn 
peu  pointu  par  le  fond  ayant  en  fondit  fond  vn  petit  perruis,  qui  fuft 
cftouppé  datant  la  diftillationaaecdreooctinent,  lequel  apresla 
didillation,  dcquelVau  dcTboile  (croient  refroidis  à  l'air  fur  vntci- 
picd,  pourrott  eftreeftonppé,(î^res  qu'on  a  regardé  attentiucroent 
dedans  ledit  vailfcau  rcccnanr,on  void  i'huile  au  bas  d'iceluy  vaifTeau 
i  CvCuant  :  nins  le  cni»cm  ou  cire oft je, l'huile  fortira,^^'  l'eau  dumeu- 
rcca  dedans  le  vailleau  en  boachant  ledit  penuis  fi  vous  l'y  voulez 
cftre  gardée.  Si  l'huile  va  au  deflus  Se  nage  fur  l'eau  en  deAouppanc  le 
trou,  tonte  1  eau  feyuideraaayaiflcaa  d*enibas& l'huile  farrcfteift 
au  fond  du  receptoire ,  fi  par  cas foftuîc  elle  ne  lôbe pluftoft  aa?ail^ 
feau  d'cmbas  que  dedans  lafioleappreftee,  àquoy  il  faut  bien  pren- 
dre gardermais  fi  l'huile  eft  mcflcc  parmy  l'eau  en  façon  de  nuee, 
coulez  toute  l'eau  par  vn  linge  delm  à  l'air,  icdy  froid  :  &  après  que 
la  diilillation  fera  refroidie ,  i'builc  cAant  dans  le  linge ,  fera  ailé  l'a- 
maflcraaccTn  çoufteau  &  la  meccre  dedans  vue  fiole,dans  laquelle  à 
la  parfin,  fi  beiôioeft,on  la  ponrra réduire  en  (nbrile  liqueur  par 
moyenne  chalenryen  la  mettant  au  Soleil,ou  furies  cendres  chaudes: 
il  l'huile  nage  pardellns  lafnperfîcie  de  l'eau,  vous  la  feparerezan 
fourneau  de  digeftion  aucc  vne  cuillier  d'argent.  Vous  pourrez  aufll 
vler  d'autres  raoycsà  feparer  l'huile  d'auec  l'eau  qui  l'a  portce,com- 

mepar  exemple  aucc  vn  entonnoir  de  ver- 
re, mettant  le  doigt  vers  la  pointe  êc  au  def- 
fous:fiefâi(ânt  parplufienrsfoislefcmbhi'* 
ble,qui  a  efté  fait  par  le  vaidèau  receuanc,  i 
fçauoir.en  verfant  la  liqueur  dedans  ledit 
cntônoir.  Vou  s  ferez  auflî  le  fembUblepar 
le  (ucccmcnt  de  l'eau  du  vaifTeau  reccuant, 
ui  laiiïcra  l'huile  au  fond:  lequel  fucccmct  fe  fera  par  des  tuyaux  de 
ér  blanCjtcls  que  eu  vois  icy  depeinûs  :  lefquels  en  peu  de  temps  at- 
tireront tonte  i  eau  du  vaimiau  receoaht^ainfi  que  tu  en  vois  f  en  fer- 
uir  en  France  pour  faire  efcouler  l'eau  en  forme  de  fontaine^  de  quel- 
que feau  ou  autre  vaiilcau  où  feau  eft  contenue. 

ili^lUs font  Ui ftadte^y  U  dureCf     '^f*^^  da bmUs Mjbliees, 
C  H  A  p.         L  X  X  1  z. 

Vis  queleslioilesdiftilIees,ainn  qn'au^s  déclaré  cydeUfas 

fi«  ••at  t  II  _ 


(3  font  l'humeur  radical  de  toute 'maticre  :  lequel  humeur 
Vlj  Ryfï^^^  radical  eil  corne  l'ame  &c  forme  qui  done  élire  à  toute  ma 
(^^?^'^^tiere,&  dôcdcpendctles  vcrtus,puifsâccs,facuhcz,  &  1- 
â  ions  d'iccUe  maucrc^e  faut  douter  qu'aux  huiles  diikillccs  ne  coo- 
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fiftc  l'cnticrc  vertu  du  lîinplc  dont  elles  font  diftiUccs  :  voire  d'antant  ' 
plusparettrobtile^q  ic  par  larefolution  chimique  les  fubdaccsTub- 
tîles  y  (ont  fcparees  des  grofEcres ,  par  lameflangc  dc-rqucUes  eftoiéc 
cmperchces:  ainfî  efl  il  que  ronce  la  vcrto  qui  ettoit  en  vne  liure  du  .  n 
fîmple  ,  eftcnclofe  en  vne  drachme  plus  oa  m  oins  :  outre  cela  telles 
huiles  ont  ceftc  propriété  entre  autres ,  que  par  rcfmcrucillablc  fub- 
rilicc  de  lubllance  qu'elles  fc  font  acquifcs  du  feu  ,  pénètrent  iubitc- 
mcntiulques  es  parties  profondes  ,  &  nietcenc  hors  foudaincmcnc 
leurs  vertus. 

Quanc  i  leur  daree,^les  (ont  de  garde ,  principalement  fi  après  c-  i>av»»  iit 
ftrc  rvâifiecs,  c*e(k  à  dire»  en  cotes  vne  fois  didillecs  for  les  cendres  à  dj/M' 
petit  feu  dansla  cornue,  les  cnferraezdans  bouteilles  de  vCMrredoo^''^* 

ble  &  rcnforccjbicn  cftoupp.es  de  ciment  ou  de  maftich,ou  cire  ma- 
ftichc-jfansleur  donner  air  aucun, (înô  lors  qu'en  voulez  vfcr,  ce  que 
ne  pouucz  faire  fans  perce  d'icclles:  car  d'autant  que  iontdu  tout  aé- 
rées &  ignées  eliess'exhalent&euaporent  facilement  ,  ainsfe  con- 
(ôroment  à  veuë  d  œil^ainfi  qu'on  cegnoîft  en  Thnile  <le  camphre, 

Quandàrvfage^n'enfautvferquc  par  gouttes  fi  les  prenez  fiflii-^'^f' 
plesA:  fcules/oit  par  dedans, foit  hors  du  corps^ainii  qu'entendrez  cy 
après. Pour  en  vler  plus  commodément  dans  le  corps,  faut  diffoudre 
fuccre  en  eau  de  viole  ou  de  roleou  de  canelle,  ou  de  telles  autres,  & 
en  iceluy  ieccer  vnc  ou  deux  gouttes  de  1  huile  de  laquelle  on  fc  veut 
(èruir,fic  former  des  ttblettes. 

Tétùaâiinàefmfùon  JejtÊdfmhmUs,fiifiiuMJHSmfl9»U 

Es  huiles  des  fcracnces,  comme  d'anis,  de  fenoil  ,  de  fu- 
zeau,dc  cumin,&  d'autres ,  font  diftillees  de  ceftc  façon: 
Prenez  telle  quantité  de  (êmence  qu'il  vous  plaira ,  com- 
me cinq  ou  fix  liures  pour  le  moins  ëc  pour  le  mietu,  tri- 
turez les  groflèmem  »  en  regardant  foign  eu  fc ment  que 
pas  vnc  fcmence  ne  demeure  entière,  mettez  les  dans  le  vaiiTcau  cui- 
urctverfcz  par  delTuseau  de  fontaine  fort  claire  vingt  cinq  ou  trente 
liures,  mêliez  les  diligemment  en  f.mble  ,  couurez  le  vailPcau  de  Ton 
chappiccau,&  faiâcs  ainfi  qu'à  cftc  dit  cy  dcflus. L'huile  qui  diâille  It 
première  eft  de  plus  grande  efficace  que  pas  vne:pour  cefte  cau(è  Ion 
pourra  chan  ger  par  dieux  ou  trois  fois  le  vaidèau  receuanr. 

C'eft  cho (e  d igne  d  obferu ation ,  que  Thuile  d'anis  en  temps  d'E- 
fté  ne  peut  cftte  bonnement  diftillec,  parce  que  fcs  cfpritsfonttrop 
fubcils  ,  Se  beaucoup  plus  fubtils  que  ceux  de  la  femcncc  de  fenoil:  * 
dont  adulent  qu'ils  f'euapojcnt  facilcmct  pour  la  chaleur  du  fcu,tant 
foie  il  petit  &  doucement  gouucrné.  Mais  le  temps  trcs-coipmode 
pour U  diftiller,c*cftniyner;car  d'autant  plus  l'hy ucr  fera  froid»d*aa- 
cantpltts  eft  erpaifleen  forme  de  camphre,quand  cUc  découlera  dans 
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levaiflêtHreccaant.  Apres qael'aarezcouleeparvo  linge  net,  tooce 
l'aquonc^pall^  &  l'huile  demeure  au  linge,  laquelle  par  après  faae 
difloudre  dans  vn  grand  verre  à  la  chaleur  d'vn  pocflc  :  ainfi  lephleg- 
mc  cft  facilcmcnticpirc.Ccftc  huile  cft  finguhcrCjfoitprifc  feule  par 
gouttes  aucc  vin  ou  bouillon, ou  en  tablette  aucc  ruccre,pour  côh>r- 
ccr  l'c^lomach»  ayder  la  digcllion,  diilîpcr  les  vcncs:  aux  gouttes ,  aux 
maladies  despoulmons,  comme  auifi  de  l'amarry ,  donc  aduicnc  t^ue 
cUe  arrefte  les  fleurs  blancbct  det  fonmes. 

Lesfrttiâs,comme  de  geneare,bayes  de  geneure,&c.  irii/àn  qae 
ibmquclque  peu  plus  oléagineux  que  les  herbes  &  fcmence^aede* 
mandent  relie  quantité  d'eau  que  les  femcnccs  &  herbes:  h  que  pour 
liurc  de  fruidls  fera  tfTez  de  cinq  ou  fix  liurcs  d'eau. Il  les  Faut  piler  af- 
fez  menu^puis  ictcer  dedans  la  courge  ôc  faire  comme  aux  herbes  &c 
femences  J'huile  en  fort  U premiere,pais  l'etn.  '  , 

Les  etpiceries  Se  chofes  aromatiques  font  diftiUecs  à  la  mefine 
çon  qtielesremences,&  en  leur  diftillarton  ny  méfies oy  vin»  oy  eam 
de  y ie,  comme  font  aocus^mais  pore  eau  de  fon  taine:  par  ce  que  Feaa 
de  vie  8c  le  vin  montent  incontinent  en  haut,  &  ne  portent  aucnne- 
menc  aucc  foy  la  vertu  des  chofes  aromatiques ,  mais  l'eau  fimple  ne 
monte  pas  fans  chofe  aromatique.  L'huiic  de  noix  mulcade  nage  par 
delTus^aulfi  fait  celle  de  maçis. 

Pour  diftiller  hoile  de  canelle  fort  ezoellentc  :  Piles  Toe  liare  de 
canelle,de  telle  façon  quelle  poifle  pénétrer  par  vn  crible ,  &  ne  foit 
dntout  rédigée  en  poudre:mectez  la  dans  la  courge,  en  laquelle  on 
verferacaudcbuglofc,bourrochc,endiuc,  ScdcmclifTc,  de  chacune 
demie  liurCjlailfcz  les  trcper  quatre  ou  cinq  lours  en  vn  vailfcau  bien 
ellouppc:puis  de  ccfte  courgc,vcrfez  les  en  vnc  autre  coure e,mcttez 
cefte  courge  dans  vne  terrine  èc  du  fablô  entre  deux,  fur  le  fourneau: 
faiâes  feu  doux  premieremenc^puis  l'augmentes  de  peu  i  peu:  après 
^tt'il  fera  diftillc  vne  mefote  de  cède  façô.oftes-laplus  exôàiitc:  car 
celle  qui  fuit  etk  de  beaucoup  moindre  efficace  que  la  première^  anfC 
Ion  peutgarderceftefccôdcpoury  trcper  canelle  nouuellc. 

Vous  diftillcrez  de  mefmc  façon  doux  de  giroHcs,poyut^  angC- 
liquCylagangue^&c. Voyez  en  nos  Remèdes  Secrets. 

GRAP.  txzxr. 

'A  V  T  A  N  T  que  la  fubflancc  huileufe  des  bois  eft  plus 
tenante  &  adhérante, à  caufc  de  fa  vifcofitc:  aufli  lex- 
tradion  d'iccllceft  diucric  ï  celle  des  herbes  fc- 
mences,  t^r  fc  fait  auec  pluf  grands  frais,  fe  tire  &  re- 
cueille à  plus  grande  pcine.difficnicé indttftrie,  qa« 
non  pas  desfemences  &  plantes  gue  nous  an6s  cy  de- 
vant ccaîâees.  le  f^y  bié  qurancâs  ont  de  couftune  d'en  tirer  l'huile 
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defcenfùm  qu'on  appelle,  en  dcuxvaiiïcaux  de  terre  pofczîVr  fnr  1  au- 
ite, &vnclamcdc  fer  trouce entredeux  ;  mais  tcllehuîlc  n  cddc  va- 
leur, iSLlcnda  plus  parr  le  ne  fçiy  quelle  aduftion;  le  meilleur  cftlati- 
terftrdJcmfim,pou£  eUic  foic  excellence,  beUe  6i  pénétrante.  La  ma- 
nière en  <èra  celle. 

Faites  le  fbomeao  de  matière  &  forme  quedeifus/auf  qu*eti  quel- 
que parcdolbrcm  et  d  iccluy  y  ayc  vne  fente  ou  ouoectorey  pour  plna 
aitcmenr  fitucr     Jiîpofcr  Iccol  du  vaiflrau. 

Lcvaidcau  Icra  en  forme  d'vnc  vcilic  jcornemufcou  muferté  ^ 
bergcr,appcllc  parles Chymi fies  , Cornue , qui foK  de  voirrcou  bien 
de  terre»  au  dedans  ver  n  icc  ^  plombé:  duquel  la  capacité  intérieure 
paifiè  tenir  douze  Ihirts  d'eau ,  ayant  vn  col  de  pied  Kderay,  ou  d'vn 
pied  pour  le  moins,Iong  Se  courbé  en  bas  :  leqnelfoitdiuifc  en  deux 
paniet,  defquelleslVne  depuis  le  ventre  dudir  vaifllcaaf'eftendeiof^ 
quesi  C\x  doigtîdclonc^ncTir,  S>c  dcgrolTeur  telle ,  que  par  Ion  orifice 
on  puilFc  metcicla  main  dedans  IcHu  vnifTcau  pour  le  ncttoycr:L\'  l'au- 
tre s'amenuifant  touUours  lufques  au  bout,  qui  s'inferc  ék  lonii  à  la 

5remiercpartie,moycnnanc  quelque  glud,  ou  ciment  debolarmene, 
e  (brte  qu'ils  puiflent  eftte  annexez  6e  Cepatez  quand  befoing  fera. 
Tclleeneft  laogare.- 

A.  La  retorteou  cornue  de 
verre,  ou  de  rrrrc,verniceede 
plombée  au  de  dans. 
i^.L'uiilicc  de  iarctorte^pour 
ietter  les  matières  dedans  lôn 
ventre  >  &  mettre  là  main  aulfi 
dedans  pour  la  nettoyer:  qui  ' 
doir  roiircsfois  pourccftcfFcû 
elltCDlus  large  (Sf  plus  ample 
qucn  eû  icy  ligurc«  autrement 
la  main  n'y  pourra  entrer. 

CL'atttrepartie  delà  cornoë.dans  leqnel  doiteftre  embdifté  Pori- 
fice  dcraatrepartiedelaeornnë,quiaytvne  bordure  au  lieu  où  let 
deux  parties  feront  cimentées  &  lutees. 

D.Lc  canal, qui  doir  r(lrc  pointu  de  aigu,  à  fin  qu'ilpuillèelfareem* 
boiftc  en  toute  iortc  de  fioleou  bouteille  de  verre. 

Si  n'auczcommodirc  de  fourneau ,  vous  potcrcz  la  cornue  accom  - 
modeedansfa  terrine ,  ou  au  lieu  de  celle  terrine,  dans  vnvailfeau  ou 

Ctdeferallèrcceux  plein^e(àbleou  decendres,onderi€n,r'il  cft'be- 
foin  de  plusgrand  feu, fur  vn  tripi^ainfi  qoenous^oyonsionrad- 
lement  élue  Ait  chez  les  apoticaires. 

Donc  pour  tirer  hui!c  de  bois  oleagineur,  faut  premicrement  def-  Tr-pdrdtî&m 
peccr  fv' .TincnuifcrWbois  aueclctour  ,non  pas  auec  la  fcie  ou  aucun  dm  ion  fêmt 
autre  inltrumcnt  trawcliant.ncaulll  le  rédiger  en  poudre  car  en  bouii-  JJ^J^*** 
Jant  ellcs'cnâepactrop)  comme  auflî  les  morceaux  diuifcz^artran» 
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chanrsou  autres inftriimenrs, à  peine  Se  diïfcuhc  rchc^rnt  luiilctnct* 
tcz  dedans  la  cornue  deux  hures  de  ce  bois  dcrpc:c  nu  ce  le  rour,  Scao- 
rancdcaudc  vie  pour  l'infiifion  8c  macccduon  d  iceluy  :  laifîcz  les 
tremper  refpace  de  (Quelques  iours  .  ceile  eaudeVieparfa  rubdlitc& 
cenuici  pencrre  plas  atlcoeiic  que  nulle  autre  liqneaTtatnsiâns aucu* 
AedîÎGeaUé  fepare  Se  defracine  l'huile  île  fan  pw>pEe  fubieâ,  &ce 
pendant  elle  ne  change  ny  corromp»en  façon  queiconquela  nature 
de  hJirc  huile,  pour  autant  qu'elle  approchcbien  prcfdu  tempéra- 
ment des  huiles:  qui  cft  caufc  qucnous  y  mcflons  piuHodeau  de  vie 
qu'eau coinraunc,cncor que  jcjieiois  en  douicqucla  maniciccy do- 
uant defcrite.touchancJa  di^bllarion  des  huiles  ^des  herbes&  lêmen- 
CCS  y  par  laqueUe  Ion  vfe  du vaiAcau  de  cujureauecle  chappiteau,f 
ver^QC  de  l'eau  claire  de  fontaine,  ne  puilfc  edre  trefcertaine  &:  tre^ 
commode  pour  l'extrai^lion  des  huiles  des  bois  :  n'efloir  qu'il  fiu€ 
craindre  fur  tour  la  rrop  grande  8c  véhémente  cbulition  qui  pro- 
uient  du  difcord  delà  hccirédcs  mâticrcs,&de  l  huniiditc  de  1  eau, 
laquelle  pouiLoicnt  interrompre  le  cours  de  noilrcdiihllacion.  loint 
auffi  que  difficilement  peuuent  telles  espèces  d'huiles  monter  iuC* 
quesàlafbmmité  interne  du  chappiceait»  ûnous  vionsdexxfteÀtme 
de  vatfîêau  de  eu  y  u  rc. 
^oïïota-Un  Apres  que  le  bois  aura  trempé  fuffîramment,  mettrez  la  terrine  en 
^irtiffuHx  lapartie  fupcrieuredu  fourneau  fur  les  verges  de  fer  tdiTpofez  la  cor» 
nuif  dedans  ccrtc  [errinc  auec  fablon  ,  entre  deux  de  tourcsparrs  ,  & 
mermementcuuucttc  de  uùion  ,  t5ctaitcs  que  Iccold'icellc  pa lie  pat 
la  fente  du  fourneau,6c  décline  vers  Forificc  du  vaiflèau  receuit ,  aucc 
lequel  il  foit  eftroiâemcnt  conioint  Se  fort  Ibngneufement  edoup* 
pé  &c  bien  luté  de  ciment:Pnis  peu  i  pen  metrez  les  charbons  allumes 
lut  Ict^nl ,  qnelquesfois  auflî  ne  fera  malfn  fl  l'rn  mettre  fur  la  cor- 
nue où  ibnt  les  niaticrcs  cnclolcs ,  qui  n'ayincrou  nncnx  v  mettre  vnc 
terrmc  pour  couuerclc  en  fota)e  d'vn  chappcau,<S(:  ce  pour  reuerbera- 
tion  de  lachaleur.  Ces  choies  paracheuces  faudra  conduire  Se  conti- 
nuer le  feu  J'augm  entant  de  peu  à  peu  félon  qu'il  lèra  befoin,  &  atten* 
tiueroent  confiderer  reuencmcnt  &fuccez  dcr9Uttre,iufques 
que  l'eau  dévie  parauant  infufe  (bit  du  tout  diftîllee:car  c'eft  celle  qui 
iorr  la  première  en  la  didillation ,  &:  s'amafîe  dinslc  reccnnnt  :  puis 
i  huiîe  retire  (ciilc  pure  fediflille ,  voire  rn  :cl!c  qnanriic  que  ion 
n'en  doit  cipcrcr  d'auantagc  de  quelque  puuc^aaionquece  toiiXjar» 
dez  foingneufèmcnt  cefteean  de  vie ,  laquelle  vous  fernira  pour  tnef- 
me  vfage ,  à  caufe  qu'elle  retient  toufioun  quelque  iâculte  de  la  fub* 
ftaoceoù  elle  auoit  clic  mcflcc.melmcmcni  qu'elle  peutfcruirldeuxt 
voirr  rrois  fcnibl  ibics  iiifufions.  Apres  que  le  vaiiïeau  receuantfe-i 
radie  ,  cnKiuJra  rciiirttrc  vn  ai:tre  qui  foir  demv  plein  d'eau  claire, 
dans  lequel  1  iuulc  diiullc  :  noui  ditons  le  rcccuapc  dcuoir  eftre  dcmy 
plein  pour  l'cmpyieumc  ou  vice,  lequel  par  tro^ortct  buliuon  1  htn- 
icaufoitpeuconccuoir ,  par  lequel  empyrcunte  Tcaufe  pourra  aifc* 
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iiienrcorrigcr»&  I^huilereconfcrucra  (kns  aocanccxha'arion.*  cequc 
aulîî  Ion  Ter.!  plus  commodément  fi  vouç  mettez  le  vailfcau  rcccutni 
dans  Vil  baOîn  ou  autre  vafc  plein  d'eau  froide,  laquelle  chani^erez 
d'heure  à  autrc,iur<^ucs  à  tant  que  la  dtllillation  (oit  parachcuec.  Vous 
poarresaaffi»  file  trouoez bon ,  changer  vne  itMS  ou  deux  le  vaiiTcau 
receuanç  rfauûe  >  à  fin  qac  congnoiflîez'h  dtference  des  huiles.  La  di  - 
lUJlacîon  paracheuee,quecongnoiftre2  eftrettllepar  les  fignes  quV 
uonscy  dedlis  remarque  ,  vous  réparerez  l'huile  d'nuec  I^au  par  ks 
moyens  qu'auons  aufiî  déclare:  &  en  mclme  temps  ou  auant  toute 
chofc ,  oftcrez  la  cornue  de  dellus  le  feu  du  fourHcau ,  de  laquelle  dif- 
iouidrczlccoi,&  tirerez  du  ventre  de  ladite  cornue  les  fèces,  marc  &: 
cxccemencs  y  reAezrlefquels  p  ir  après  deftremperez  tant  de  fois  aoec 
eauiqae-les  ayant  paflcz  par  vneeftammeAf  recuites»elles(brtentcô* 
me  bouillie  >  laquelle  feruira  de  remède  pour  les  maladies ,  aufquelles 
les  huiles  fonr  dedtee^.  Pnr  cf!"^c  méthode  cft  diftillec  l'Iuiile  du  bois 


de gayac,  quicii  luigulicrc  l  \  Iceres     douleurs  de  verollc:  î  'huile  de  ^ 
fiailnc^ laquelle  aapliqoec  proHitc  à Ja goutte  froide,  à  reloudîC  la  '^wl/*4f 
ittorphee^  à  la  paralyiîe  :  &  prife  par  la  bouche  cft  vn  Hngulier  remède  /tm/h*, 
àceux  qui  root  affligez  delarat(e;huile  de  bois  degeneure  fpeciale 
pour  confortée  Jes  leins  0c  Ja  matrice; 

14  Mémtrr  /f  f/rrr  huit  fi  ies^mmeSj     ^mi'eremrnt  Je  (dUf 
^mjont  It^mtUu       CHAP.  J.XXX1I* 

POur  dillinet  la  huiles  desgommes»  Ce  km  lêrnir  dn  meCme  foar- 
neaa,  &de la  mefmecornQëoàibnt diftillez  les botsoleagtneuirr 
Lc(qoeUes«  pour  parler  ï  la  vérité»  nt  fe  cirent  fiins  grande  difhculté.à 
raifon  de  leur  vifcontc  gluante,  tenante  &  adhérante,  de  laquelle  fans 

grande  peine  &  indurtne  ne  peut  eftre  extrait  l'humeur  radical.  Qui 
plus  eft,  autant  y  a  de  façon  dVxrrairc  les  huiles  des  gommes, qu'il  va 
de  diifcccncc^  de  gommes.  Car  les  vues  font  liquides,  c  clla  l^auoic 
dVne  robftance  Tirquenfe ,  laquelle  à  peine  peut  efftc  contenue  en  Tes  - 
propres  conHns  &  limires,commeeftlatercbëthine,  le  ftyrax  liquide^ 
Si  autres lèmblables.lerquellcs  participer  plus  d'vne  quaÙtc  aëreeqttc? 
lerrcftre.ain';  fcrcfolucnt  hTCilrinfnf  l^:  à  pcnc  feu.  Les  autres  fciu  du- 
res,quelle  citlcncens,  iebcnjom,  le  maliich ,  leCquelles  demandent 
chaleur  médiocre  pour  cdrc  mollifiee:  Les  aucunes  icrcibiucuc  auec< 
humeur  aqueux,  qu'elieeflle  myrrhe  &  la  gomme  arabique. 

Pour  diftiller  donc  les  gommes  liquides  9t  en  extraire!  hnyle ,  Ton  ^^^^ 
peut  tenir  deux  moyens:  L\neft  vutcdelofig  tempsjlautrecftplus  ^^Hrtxitmf 
noutuenH:  félon  le  premier,  l'huile  detercbeuthinc  par  exemple  cft  /  «xa./'-i^»- 
ainfi  diftillee;  Prenez  térébenthine  claire . infant  qu'il  vous  flâirra,&  Uftiétu 
pour  chacune  liure  prenez  trois  onces  de  cendre  de  quelque  bois 
dur  ou  fort,  oufablpumenu  ,ouaicnc  laucc,  ou  ppudic  de  briques,  nailnittê- 
pour  cmpcfchci;  qi^e  la  cerebenihins  ne  monte  ; -mettez  tout  cela. 
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.  ^  ^^^^  cornue  qu'agencerez  en  fa  terrine  fur  le  fourneau,  de  mcrmc 
pm^rLik  f^açon  qu'auons  dit  aux  bois  oléagineux:  au  commencement  le  fect 
JUcm,  doux  pour  didiller  l'eau  qui  iortira  la  première:  puis  augmenté 

pour  la  dillilUtiou  de  l'huile.  Elle  Ce  didille  audi  félon  le  moyen  ia- 
aenrë  nouuelleaieat  ;  Preoes  deux  Hures  de  rerebenthtne»haiâ  liuref 
d'eau  de  fontainebten  claire,  mettez  le  cour  dans  la  cornue, dcladi* 
fiillez  à  chaleur  mciiocre»lafuanc  la  méthode  cydefrusdefciitcpouc 
riref  huile  des  bois  oléagineux.  L*huilcquc  tu  rccuciîlrrns  fera  très- 
pure  &  nette,  de  couleur  fort  claire  Se  lucide ,  d'odeur  fortfuaue,  & 
dceouflforr e;racicL)X:lcfqucnes  qualucz  nefctrouuenc  àl'huiledi- 
ftilTcc  rcloii  la  commune  &  vuleaircf.açon  :cc  qui  adulent,  parce  que. 
l'eau  par  ta  «jualiiez  tempère  k  chaleur  couceuë  éf  matières  parla 
vertu dti  ha  6c  chaleur  du7ai(!èau ,  lefquellei  autrement  eurent  peu 
conceuoirviiefBpyreuine»n'eBftefté  l'humidité  de  l'eau:  audi  que 
ladite  huileentrcdans  vnraiflcau  rcceuant  dcmy  plein  d'eau  friiTchc, 
qui  pour  ccft  etfeifl:  apporte  vn  grand  amendement  .-dcfquels  moyens 
cftdcftirucc  l'huile  que  ion  diftiUc  vulc;airemcnt  aucc  l'arenc  ou  fa- 
ble, laquelle  auili  cil  crouucc  degou^l  mai  gracieux,  ôc  de  couleur 
noircilUttt  8c  iaunaftre ,  aitit  ne  peut  eftre  appliquée extericbremeot» 
tants'enfaut  prifc  parla  bouche  làns  danger  du  malade  9c  d^uft 
d'iccluy  :  mais  celle  qui  cft  diflillee  aucc  l'eau  cft  finguliere  ï  toutes  ks  ' 
affeclions,  eTquellescft  tant  cclebreede  tous,à  fçauoir  l'huile  de  tere^ 
bcnthine,  à  la  difficulté  d'lia!eine,au  calcul, lux  douleurs  coliques.aux 
maladies  des  poulmons  prifc  par  la  bouche  le  poids  de  deux  drach- 
mes: à  oHec  ks  cicatrices  dclajifeesyà  nettoyer  les  lentilles,  taches,  & 
autres  macules  de  la  peau ,  appliquée. 
9i»4md  ud,-  'Or  fi  ru  veux  Içauoir  quand  lêca  paracheuee  la  diftillation  de  tua 
jâ^ttits/ïM  huile,  prens  garde  quand  il  ne  coulera  plus  rien  de  la  cocnuë  dans  le 
V lîtTciu  rcceuant : caralors la  diftillation  eft  accorapliede  iaraeîUeo- 
rc&  plus  f  xccHrntc  huile.  Etau  cas  que  tu  vouluffcs  extraire  cncorct 
huiles  des  matières  reliées  drd.in ,  Ucornue,  tufeiasccLi  forr  aifc- 
menC)  eniettanr  d.nns  ladircc  coi  nue  du  plomb  par  petits  morceaux 
iuCqucsà  vnc once,  &  cepac  1  uiihcc  de  lapremiete  patlie  de  ladittc 
corauë,lequeI  faudra  bien  accpmmoder  Se  bien  luterauccl'autrepar- 
lie  comme  auparauant.  Car  ledit  plomb  eftant  fondu  ^  il  icfoudia  lei 
leliques  des  gommes,  déforteque  tout  ce  qni  y  (èrahuileux  »  dégout- 
tera comme  rhuile,quc  tu  rcceuras  dedans  vn  autre  vai(!èau  receuant. 
Qnoy  paraciicué  ru  oflersç  dexrremenrî:^  cornue"  du  foumcaUfhiquel* 
le  ncctoyeias  pour  c'cnlccmt  parapccs  en paicU  vlàge» 

I4 /tp» d'txtratre les hmUs des^mmes dures.    Chap.  Lxzziit. 

LEsgommesdures,quelIcs  font  l'encens,  lebcnjoin ,  le  maftich,It 
cire,  d'autant  qu'elles  font  plus  terreftres,  ont  plusfcrmieconfi* 
Aence ,  de  Te  refoudent  plus  di£cilcmcnt  que  les  liquides^d'autit  font 
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tlus  de poneà en  tirer  Phitile,«i]is  ont  befoi n ^  de  que Iqueibrte d'hui- 
le &  médiocre  c  halcu  r  pour  cftrc  amollies,  ï  nn  que  par  après  plus  ai« 
(Smcnc  on  en  tire  de  l'huile:vray  eft  qu'entre  icelles  aucunes  font  plus 

conftipccs  ôcpliis  Faiclictifcs  à  ref'oudre,  comrac"rcnccns,!c benjoin: 
aucunes  moins  &:  plus  faciles  à  le  liquéfier ,  comme  la  cire .  d  aurrcs 
moyennes  cnctclcs  deux ,  comme  le  miftich.    Tellement  que  toutes 
ces  furditcs  gommes,  félon  que  plusou  moms  loiu  difficiles  à  fere- 
roudce.on  tes  doit  amoltic    liquéfier auec les  moyens  fuTditsenia 
diftillation  des  gommes  liquides  :  excepté  en  l'eau ,  laquelle  ne  Ce  doit 
iamals  mettre  dans  la  cornue  auecics  madères,  attendu  que  Ic^gotn* 
mes  dures  endurent  fort  difficilement  l'eau,  pendant  qu'encloies  d.ins 
la  cornnë  elles  fouftiennent  la  violencedu  feu  :  mais  au  lieu  d'eau  l'on 
y  peut  racrrrc  iufques  à  trois  onces  d  huile  de  terebentiîinc,rant  à  cau- 
fc  que  ccftc  huile  cil  ceci  pure  6c  diililicc  pai  lucdiocrc  chaleur  (a uiiî 
q^'auons  dit  cy  deiUis }  comme  ayant  vnc  propriété  plus  voifinedela 
naiure  de  ces  gommes,dont  il  iêmblcpUts  conuenabled*en  vfer  poiu 
ladiftillationdeces  matierefi,âr  pour  corriger  leur  dureté:auffi  par  ce 
moyen  on  tirera  plus  d'huile  qa  en  vfantd'arene  ou  de  fable  lauéiec- 
té  fur  les  matières:  ainfi  qne  non?  vovon s  communément eftre  fait  és 
extractions  des  huiles  de  toute  loi  rc  de  gommes.  Et  au  cas  que  n'cuf- 
liez  la  conimoduc  d'auoir  promptcmcnt  huile  de  tcrcbcchuic ,  pour- 
rez rfec  d'autre  forte  d'huile,  pourueu  qu'elle  foir  defpouillee  de  ton» 
tecoaleor  Codeur  le  plusque  fera  pomblertoutesfois  par  ce  moyen 
tuneproffirerasd^auantageque  par  le  precedenr.  Car  ily  aencores 
quelque  forte  de  gommes,  tant  i^fcbeuCèsà  fe  refondre  comme  eft 
l*encens,  qu'il  faut  de  mcfme  façon  en  tirer  l'huile  que  des  fèces  & 
excréments  de  térébenthine  :  à  (cnnoïc ,  en  ictiant  dans  la  cornue  des 
petits  morcc.iux  de  plomb,  mai  ;  en  Icuant  auflî  vn^cu  plus  haut  le 
coldcia  cornue  tju  c:i  U  diiuliation  de  la  terebcnthme  &boisolea<* 

tineux.  Parcemoy  cn,apres  que  la  maricre  (cra'efchtoÉfee  »indubita- 
lemenc  vous  verrez  quelques  onces  d'huile  nagcraudelTusdel'eaa 
du  receoant:lcfquelles pour  autant  qu'elles  fcmbicroyentdcmauuai- 
fe  odeur ,  Se  infuauesau  gouft  , à  caufe  de  hditc  qn.ilué  y  roncetT*e  par 
la  véhémence  de  la  chaleur  lors  cnclofc  dûus  la  coinuc,  illcs  faudra 
corriger  par  changement  d  caufroide  dans  ic  rcccuanr,en  les  gardant 
pour  l'vfagc  qui  fera  dit  cy  après. 

Ces  chofes  fufdites  bien  entendues  ,  quand  voudrez  anoir  plus 
grande  quantité  d'buile ,  plus  claire  Se  plus  excellente,  vous  prendrez 
deux  itures  des  mermesmatieres&gommes  qu'cftoitrhnilcaue  vous 
gardiez:vouslcïmetcresdans  la  cornue  biennerroyce ,  laquelle  pofe- 
rez  fur  le  feu  ayant  fon  col  panché  vn  peu  plus  bas, <N:  en  peu  de  temps 
(voire  ùm  grande  véhémence  de  feu  )  il  le  fera  vnc  matière  de  bcun  e, 
laquelle  flucra,  eifi  allez  grande  abondance,  quali  de  moyenne  conû- 
llancc  entre  la  gomme  i5c  l'huile  aupatauant  diftiUee.  Derechef  pren- 
drcs  cette  matière  beaTreure>&  la  mettrez  dansla  cornuc.l'ayant  prc- 
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tnicrcrncnt  trcsbicn  ncttoyccpuispourlaftcoftdcfoîs kmcwrezûf 
le  fourneau  auec  quelques oncei  d'hiiile  purgee,quc  vous  flurez  pre- 
miereiiicnr  rircc  de  Umefme  efpece  de  gomme.  Pat  ce  moyen  te 

'  Wiaedvn  feu  médiocre  que  vous  yadiouftcrcz,'vous  rcrirerc?  au- 
tant d'huile  (voire  trefcxquire)  que  l'irr  8€  h  nature  en  pourroycnc  en- 
fembre  donner.  Voyla  !a  voyc  plus  certaine  di  plus  aHeurce  pour  tirer 
l'huile  des  gommes  dures  ,  laquelle  bien  que  tou  dcgi  and  frais  ,  doit 
toutcsfois  pour  fon  excellence  eftrepluftoft  praitiqucc  que  lâcom* 
mune ,  qui  re&ictaecikble  »oa  cendres , ou  itene  Ituce  iettee  dedans 
U  cornue  auec  les  matières:  Par  tel  moyen  vous  ferez  l'huile  d'ambre, 
delà  pierre  de  gagares,deroiiIphre«& autres  femblablesefpeccs  rft  mî 
ptemierement  puluetifees .  y  adionf^ant  huile  commune  cfi  im  pi  c^ 
mirrement  bien  nettoyée  ficpur^ccdans  vn  vailTcaudeplomboucn 
eauiiedc. 

ttmkittirt  HuiledccireeftainriprepatceLclonlcvulgaîte:  Prenez vncliore 
dccire  neufiie.vous  klauerczainfi:  premièrement  fiiites  lafondrcatt 
iêo ,  &  incontinent  iettealadedansvn  vaiOcau  plein  de  vin  blanc ,  8c 
la  manies  fooaentanecles  mainscomme  vne  paflc,  maintenant  en  ti- 
rant,m^ntenantenrompant,maintenantla  redoubUnt-.faites la  fon- 
dre encor  \-ncfo{';,Sc  lereiettezau  mefme  vin,puis  maniez- la  comme 
auparnuant  ,  ce  ci  referez  trois  ou  quatte  fois,  voire  iufqucs  à  tant 
queverrczla  circauoir  confommc  quaH  vne  pinte  de  vin:  cela  faiû, 
mettez  lacire  ainii  préparée  dedansvnecomoe,&  iettexpardcfloi 
fabIe,ou  arène  lauee>ou  briqoes  pilees,encore  quefkns  (aUe,  atene ,  9c 
briques  pilleeselle  Tepuiflè  diftiller,ainli  que  l'on  voit  par  expérien- 
ce :  lutez  tout  autour  lacornue  iniques  à  la  moitié  du  col ,  &  la  pofez 
dcd'.s  vnrrrrrinc  pleine  cendres  menues  fur  le  feu,que  ferez  doux 
Jutrt  m4  ifi^rpour  le  commencement ,  puis  l'augmenterez  dcdcgré en  de- 
m€fdefi$re  grc;  i  huilcen  difl-illcra  fort  claire.  Autres  la  préparent  de  cefte  façon: 
hmilÊd*  tir*.  Ils  mettent  vn  vailTcau  de  terre  plein  de  vin  blanc  ou  tOUgeXurlefsiîi 
auquel  vin,c(bnt  chaud ,  tetteni  la  cire  dtuifêe  en  plofieurs  morceaux: 
.  puis  la  font  bouillir  le  vaillèau bien  couvert  »  &  après  que  le  vineft 
confominéen  verfent  d'autre ,  iufques  à  tant  quechafque  Uurc  de  cy- 
rcaytcontbmmcdix  liurcsdcviu:  &rqt)r(ncî  ils  voycntqu'ily  aenco« 
res  vnpeu  devinauec  la  cire,ils  orient  la ciredu  feu  ,à  fin  qu'cUenc  fc 
brufle,  &  incontinent  ierrcnt  lacireen  vnautrevaiticau.auquely  ayc 
vn  peu  de  vin  blanc-api es  qu'elieeft  rcfroidicA  fon  humidité  oftce,la 
font  diftiller  dans  la  cornue.  Sur  tout  hxx  fedonner  garde  qu'elle  ne 
bouille  endiftillant»commeenla  térébenthine,  &  miel,  car  celles li« 
queursefchautfees  s'enfléi  facilement.  Parquoy  iâut  ÊUre  vn  feu  doux 
&  lent  pour  le  premier,  puis  l'augmenter  de  peu  à  peu,  i?.'  rafraifchic 
l'alambicMnefmemér  pourempclcheri'ebuhtion,icttcr  dedans  quel- 
ques petits  morceaux'de  plorobcnfcrmc  dans  dupapicriou  feuilles  de 
liei  re»ou  fable  mcnu^&c. 
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Cefle  Huile cft  fîn^iih'cïc  pour  faire  fiippurcr  les  aportnmcs,  appr^i- 
Crr  les  douleurs,  conforrrr  !rs  nerfs  endurcis  &  tendus,  &c  pour  i.i 
paraiyûc.  L'eau  qui  diftiiic  auant  i  iuiilc  ,  guarit  merucillcufcmcnt 
toute  force  de  plâycSjH  cUcsroiitlaacesd'iceUc,  6c  que  Ton  incctc  dcf- 
fts  TU  linge  y  trempé. 

Vous  diftUlercxdeeefteiâçôlc  benjosn,lelicii»  le  l«damtm»&  autres 
lèmblables  gommes  :  fam  toutesfois  remarquer  que  telles  gommes  Ce 
peuuest  auiH  didillcr  nucce8a,aiaii  qtteks  huiles  des  hecbes  &  femé- 
ces  cy  deuajit  ipcciâccs. 

tâ  mâtmreAefAtrtlefhniUsdt  mjrrhtyjlyrxx  cdUmite^mme  ^rAlfi^ue, 
CTéÊÊtres/èmUUIeK  •      CaÀ'Fb  IXXXlltl. 

LA  liqueur  que  l'on  tire  demyrrhe,  gomme  Arabique,  (lyraxcda- 
mirc>nV(l  huiîe,  mais  vncmatierecrsffc,  vifqucnie  !;:lucufç.-  ce 
que  ion  peut  congnoiftre,  parccquiciicne  s'c;iHambc  pomr,  <!k  li  en 
trouuczquelc|u'vncf]iii  (bircombuft'iblc,  tcacapouf  certain  qu'on  y 
a  mcHc  d'autre  huile  aucc  eau  de  vie. 

Prenez  dottc  des  osuh  hâta,  fiaur  âttterles  fore  durcir  dans  f  eait 
chaude»  puis  laides  les  par  le  milieu,  de<ca  rires  les  moyeux  ou  iaimes.* 
-au  lieu  def^fueb  mectes  autant  de  gommes  »  &  ce  auani  qu'ils  foyent 
refroidis, puis  reioingncz les  deuzmoitiez  dechacun,& y  faifanrvn 
ircni  au  bout  plus  mena,  pendez  les  en  vnc  caue,  à  lin  que  par  Ihumi- 
dirr  ai!  lieu  la  ^omme  y  enclofc  [  loir  niyrrlif,ou  ftyrax  calamité]  plus 
facilcaieamc  ic  rcioiuc;  mettes  iouzchac  un  v  ne  holc,  dans  laquelle 
fluera  vue  matière refemblant au  miel,ouplus  liquide.  Ce  lâirpreaes 
ce  qui  fera  diftillé  dans  vneïiole^  &'iGel]eDieii.eftouppee,  couurez*là 
profboderaem  de  fien  de  cheual,à  fin  que  par  Ikchaleur  (  propre  pour 
altérer  &  corrompre  la  qualicc  de  cède  matière  vifqueu(è)  foit  cotri- 
gee&  rendue  plus  humide  ik  femblableà  l'huile. 

Fierancnti  Empiric  Italien  aiij?.  chap.du  i. \\v.rr,Si  du  4-  liurC' 
de fesCaçriccs,prcçarcf huile  de  myriiicde  cefteia^on.Frencz  n^y£- 
fhechoiUe&  non  lal(i£ee  fixonces.eau  de  vie  &nsphlcgfMdou2e 
•nées;  meflesenicmUcdans  vue  cornue  de  voûre*  laquelle  Idflèrez 
svpofer  fouz  fien  de  cheual  aflès  cbaud^'etpace  de  fix.  iours  :  puis  di» 
flillex  au  bain  de  Marie  îulqQa  à  ce  que  toute  l'eau  foit  mon  tce  &  paf- 
fccenrferenKm  :  lors  von^  verrez  au  fond  de  la  cornue  l'huilejaquel- 
k  coulerez  par  vnlinj;edc  hn,  la  garderez  pour  confciuer  long 
temps  laiacc  belle,  ^lacontiegardcrenfa  fplcitdcur  &  fraîcheur  de 
icuneHè.  Cefte  huile  eft  vn  vray  baulme  pour  confpliderfoudaine- 
ment  les  playes ,  Ôc  guarir  toutes  autres  maladies  intetieures^  en  pre- 
nant deux  dracbmea  pac  la.  bouche.*  eft  bonne  aujC  pour  la  fuidité 
d'oreille. 

Des  di/liiiati6nsd«shuiles-«  voyez  plus  amplement  en  nos  ceroe- 
dcs  ici;icts* 

M  uiji 
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LE   VER  FILANT  LA  SOYE. 

L*ytilited»ytrfi4MiUfigfié       CHA».  ixxxv. 

'^^^^^^'^^  A  bonne  mcrnagere ,  i  qui  appartient  Icgouuernemér 
^t^'^^^^,  dubcftail  ,nf  doir  faire  moins  de  cas  du  ver  filant  la 
foyc,q  de  la  moLi(chcà  miel. Car  oiurc  le  plailir  qu'elle 
peut  prendre  à  contempler  l'indutlrie  mcrueillcufc  de 
ce  petit  animal  à  faire  .&  filer  lafoye,  cncor  peut  elle' 
cirer ▼npcoffirincroyabiedcfon  ^auragc  tancexcel* 
lentjequel  honore  de  rend  les  homme&glorieux.reiieftus  de  Upompe 
de  ceftefaûure  artificetainH  que  noos  voyôs  lesRojrs,  Priaces,Gé- 
tils-hommcs,  Prélats,  ludiciers,  &  autres  perfonnages  notables  eftrc 
parez  du  trauail  de  ces  petits  animaux.  Qu-  plus  cft ,  la  foye  ne  (erc 
feulement  de  parure  aux  hommes,  mais  de  remède  fmgulier  pour  cô- 
fortcrlecGcur  malade  Je  reûouir ,  &  recréée  les  ctpcits  triftes&en- 
rvtftOiw  nuyezyaindque  nouspouuonsreconenoiftrepar  laconfedion  noble 
jlhJwit*  9c  Ro7ale,appdlee des-Medecins,Aucermes:Iaquclle  eftant çompofee 
de  fil  plus  grande  parc  de  la  decoâion  &  infuUon  de  (oyt  en  iusde 
kermès,  prife  par  la  bouche,  cftvn  remède  fouuerain  aux  faillances 
&c  fyncopcs.Parquoy  la  fermière  de  noftre  raaifon  Rufliquc  fera  cftat 
denourrir  desvers  à  foye,àhn  qu'elle  en  puilFc  retirer  proffit  delà 
vctcde  la  foye  qu'elle  fera  tous  les  ans.lequcl  exercice  le  femmes  Tott- 
rangeoilès  u^auent  fore  bien  pratiquer  en  noftceFranca 

CRAP.  I.XZXVI. 

LA  fermière  pour  entreprendre  le  gouuemement  des  vers  à  foye, 
&  pour  s'en  acquiter  à  fa  commodité  »  faut  qu'elle  chofifTe  en 
quelque  part  de  fa  ferme  vu  lieu  pour  les  nourrir,  quUoitplufloil 
'haut  que  bas»  en  bon  air»  fiuis  aucune  humidité» £r fi  bienaccon^ 
modé  defeneftrès ,  que  le  Soleil  y  poiflè  entrer  do  matin  &  du  foir, 
ainH  quefemblcra  bon  ï  ceux  qui  les  gouoernenc:  faut  quecefdircs 
feneftres  foycnt  bien  clofes  ou  de  verrictcs ,  ou  de  chaffis.ou  de  toiles 
fubtiles  ,à  fin  que plcuuaiit,  ventant ,  ou  faifant  temps  froid ,  ou  hu- 
midc> elles  puillcnteftrc  tenues  bien  clofes  «.V  ferrées:  car  quifau- 
droirles  goauerncr  *  pouruoirde  telle  forte,  c'cft  fans  doute  que 
ces  animaux  eftans  délicats  en  tout  temps/eroycn  t  pour  mourir  fou- 
dain , preHez  du  mauuaîs  temps.  Faotaalfi  qu'il  y  ayt  des  recs  &fU 
Ictsdeuant  les  feneftres»  à  fin  que  les  cha(rise(lansottnerts«lespaflè> 
reaux,arondcIlwS,  ^  autres oyfêauxnuilîbles  n'y  entrent  pour  lepai- 
ftrefurccs  vers:  ne  fiut  y  laifîcr  entrer  ny  coq,nv  poule:  car  ils  s'y 
fâoulcroycut  de  telle  ibrcc  qu'ils  Iccoieut  pour  en  creuci.Lepau^  doit 
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cftrcbicn  net,  les  murailles  fans  trous  &  crcuaccs,  par  Ic-rcjncllcs  les 
grillons, lczardî,rats  &  autre  vermine  puilfcntcntrer.qui  dc  nuKit  ou 
de  iour  pourroycnttucr  ces  animaux.  Qu'en  iccluy  yaytdcs  iraucr- 
Ccs  diftinguces par  piliers,  fur  lefquellcslëront  appuyez  pluûcursais 
ou  ckjres  &iûes  deioncs  de  de  roftao ,  poor  tocommoder  ce  petit  be. 
fiailslefqucllcs  iuantqu'y  mettre  ces  aniinauXtili«udraarroit(êr  zute 
vn  peu  de  viii«igre,dcJcs  frotter  d'herbes  odoiantes,àcadre  qu'ils  ai- 
ment les  bonnes  odeocs; 


Le^oMumumatt  des  >m  4 fije.         chAP.  txxxvii. 

A  rongneii(ènieÛMgere,n  toft  quele  printemps  s'ap- 
prochera.^ mtaqoe  lemeoiier  commencerai  boa- 
ronner,feraappreft  des«i6  des  vers  qu'elle  aura  gar- 
de toud'byuer  pour  les  mettre  conuer:&  aucasqu'el* 

le  veift  que  le  meuricr  fuft  tardif  à  boutonncr,Iuy  fe- 
ra bailler  du  fumier  frais  à  fcs  racines  durât  la  nouuel- 
le  Lune  de  Mars.à  Hn  de  le  hafter  :  car  autrement  en  défaut  de  feuilles 
de  mettfiér  s  s'il  âdnenoir  qoe  (es  vers  ïnflènc  eielos  •ièroit  contrainte 
pour  leur  noarritare  anoir  recours  an  corardese^incs,  feuilles  d*or- . 
fnfla]i»tafBdroa!id'bfftin>& autres.  Et  quant  aueooixqltiroh  doitfei-  . 
te  desvers  pour  feire  couoer»  on  doit  prendre  femcacequin'aye  plus 
d*vn  an, 5c  qui  baignée  dans  le  vin  va  au  fond  &  ne  nage  par  dcflus,3c  • 
quiayt  encorcs  les  marques  quedirôs  cy  après:  le  tcps  de  les  faire  cou- 
ueredlc  quinzième  ou  vingtième  d'Auni,  du  quatrième  lufqucsau  rmiemw 
dixième  iour  de  Lune,iaaiaisendecours:carfeiraosla  foyc  autour»ils 
la  produirom  an  quarantième»  lots  qu'ils  .feront  puiffimt»  tellement 
que  les  boots  &  efeoflès feront phisgrandes.plus  dures,  Sç-flus  fines 
deppilque  les  autres  produites  enautrefaifon.  mais  ceux  qui  naiflènt 
audecours  de  Lune  lont  tounours  foiblcs,  ôc  ne  font  proflRc  aucun. 
Le  moyen  de  les  faire  naifkrc ,  eft  après  les  auoir  arroulez  ou  baignez 
dans  vin  blanc, plulloft  qu'eau  ticdc,  les  pofer  près  le  feu  lufquesi 
tant  qu'ils  loyenc  vn  peu  elchauffez  ;  puis  les  mettre  entre  deux  oreil- 
lers de  plume  aucunement  chauds,  ou  entre  les  retins  des  femmes 
Cpourueu  qu'elles  n'aient  leurs  âeurs)&ainfi  que  les  vers  naiflènt,les 
ofteraoec  feuilles  demeurier ,  les  plus  tendres,  &  les  pofer  fur  désais 
on  des  cartes  qui  ayent  cfté  frottées  d'aluincoud'nuronnc,  ou  autre 
herbe  pareille.Eftans  naiz  ,  elle  leur  baillera  feuilles  de  mcuricr  (bit  Se 
matin, leur  crcllant  de  iour  à  aiirre.felon  que  ces  vers  s'aL;randi(rcnr, 
iufquesà  laquan  !cmc  muifxar  lors  leur  en  faudrasiuilî  amidy,entanc 
qd'ils  ma  iigen  t  p  1  u  s  qucde  cooftume  ;  mais  feut  elEire  aduerti  que  lors  . 
qu*ils mnét.leor en-feut  bùUeraHèzefeharcement .  à  caufequ'ils  font  > 
roiblescTur  tout  que  Icsfeuiliesnefbyëtfenecs.moites,  ny  mouillées:  * 
Scttu  cas  qu'oUesfuflènt  moites  ou  mouilices,  les  faut  fongneufemcnt 
cflbyct  anec  linges  bien  nets ,  &  les  feicher  près  le  feu.  Faut  auiH  les 
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cueillir  de  mciuiers  placez  fur  les  couftaaxexpofirzfta, Soleil ,  pltifloft 
vieilsqueieuncs,  qui  portenHeiK  frutâ^aocunemenrrouge-âe  noi* 
ttaUUitU  raftre.&caeilliclefiltttes  feuilles  non  an  matin  ,  tmiliscjtrciies  fonc 
mtarim  m  baignées  de^rofee  ou  aurrccbofctains  le  Soleil  y  ayant  palfc  par  def» 
«■•M**»       fus:^' auant  cjuc les  bailler  aiît  vrr«;  ,  fcprîrcr  le?  maannifcs  ..l'aucc  les 
bonnes.  Nef.Jut  rouclicrccs  bcltclcttcs  dciamam  que  le  moins  que 
l'on  peut,  entant  que  tanrplus  qu'elles  ionc  raaniccs  ,  cane  plus  on  les 
ciiiiu minage ,  à  rai(on  qu'ellcs^lbnc  tendreleucs  Se  extrêmement,  deii' 
caccs>prtacipalement  quand  elles  maent.  Ecceneantmoins  ks  fane 
tenir  netcemenc,  &ofter  leurs  petites'orditrer.dettoisenrcoisioaei» 
mefmement  parfumer  le  lieu  auec  encenStatls»oiognoos,potreaiix,ou 
hrdyou  raucilFons  cuits  Cm  la  braifc,  à  fin  qucccs  animaux  y  prennent 
plaifir,5L'<r'il5  font  malades, cell  odeur  les  remcr  en  force.  Faut  atillî 
bicnaduircr  s'ils  ne  dorment  p.ts  :  car  d'autin:  quih  donnent  quatre 
fofs , pcinvipuJement  quand  ils  muent  ^  s'il aduicnc  que  quelques  vns 
manccot  toafionrs  f«»dorinir ,  ks  ftudca  mettre  i  pattûns  man« 
geailk  pour  lQ»-&iredOtmir,  ancfenMiit  Hscreoerogrent  tous  ;  vtay  eft 
que Vib fonc  des  petits,  leur  fautdiftriboerleTÎiirefbbteiiieta;  A^cet 
ont  nuiéU  quatrième  fois  tttois  iours  après  ils  mangent  miens 
/iûrt  Uf9yt  q*ieiama!';,i'Lirf|ues  àccq'jclecorps  leur  reluit,  &  qu'ils  m 011  ftrenr 
Pêtêrca^noi.  fouucn:  Ic  Hl  dc  îoycqui  cl^  en  leur  ventre:  laquelle  s'ils  doruentrcn  • 
firtUc9idtmr^dtc  blanche ,  ils  ont  la  tefte  comme  fi  cUc  eftoù  d'argent  :  fi  doir  cftre 
^  ^  AV'o  tanne,  elle  a  couleur  d'or;  ilverte  ou  orengce,  la  tefte  auffi  en  porte  k 
iignifiance*.  Ainfi  fe fenrans  eftrcbkn  fâoiik,i]sclierclient  quelques 
cas  à  propos  poar  s'attacher     y  ourdir  par  ordre  leur  foye,  chacun 
a!enwcniantcn(oii«rcatlkoaerooflè,  laquelle  ils  font  &  badilTenten 
dcuï  ioiir5  ou  quelque  peu  d'auannge.  Lorsfint  cf^rc  foingnni?:  i 
leur apprçftcr  aiirour  des  rables  force gcncfl ,  [ougcics  ,  inrinents  de 
vigne, rameaux  dechcrne,de chai\ainnier,&aurres  cliolc    rntiis  qu'ils 
â>ienc  biens  fccs:  car  la  moueuc  leur  eil  ennemie,  &  lors  ne  Icsaban- 
donner  îdqnes  à  ce  qa*ils  (byent  ton*  pendus  8e  attadiez  &  ces  bran» 
ches,pour  y  ^re  leur  ouurage  :  duquel  ils  fontfiappctiâào»  qu'ils 
Yontdefocitàs'encafrer  en  leurs  pelotons,fiqo*iI(enibkqH'ikfedoi* 
lient  Tiffoquer:  lors  les  faut  recourir  &  donner  ordre  quMs  ne  tom- 
bent à  terre,  &  s'ils  chccnt  les  remrrrrr  en  quelque  lieu  à  propos.  Ils 
ont  paracheuf-  leur  ouurage  en  deux  ou  tioii  louis,  plosou  moins  fé- 
lon le  chaud  ou  froid  qui  leencpour  lors  :  ainfi  comme  on  entend 
quand  tons  trauaitlent,  attffi&  font  ils  ôiû'ffiMt  bien  alors  qu*iUccG 
lent  &  mertentfinUeurbelôngne.  Ikderaeurent  tout  an-  plus  en 
leur  cfcoffe  vingt  iours,  voire  plus  ou  m oins>ijelon la  tendreté, mol- 
eUiatJti  ^^'^'^1     dureté  du  peloton  de  la  foye.  Quantau  choildekut  elbollè 
•ffjftt  4t    êc  elcailles,  les  orcngces  font  meilleures  d^:  non  !e<;  innnes,  &r  moins» 
\       les blanclics  on  vertes  :  &  ouaut  à  prendre  les  (impies  ou  les  doubles, 
ksfimples vaiicjumicu.\,àcauicquclcmafle  &:  la  femelle  font  de- 
dans 1^  doubles  :  kquelle  femelle  comme  cUc  a  v  uiu  c  les  oc  ofs  uu^ 
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tin  s'accouple  roue  aiilli  Eoft  aucc  le  maflc.  Lcscfcailles  eftant  ainfj 
choiiicsjdqucllcs  font  bonnes  pourTcngeancc,  (bycnr  mifès  cnvn 
lieu  fans  poudîercbicn  couuertes^fcparanc  les  doubles  u  aucc  les  Hm. 
pies ,  k  fin  qu'elles  âcenc  plus  belle  %c .  <k  fur  tout  qu  on  ayt  des  cimxda 
gents qoîroyent  les  meilleors  onutiers  k  cogtieiftré  la Ibye  >  Ôc  qui  la      /mt  m 
tirent «ncc  telle di(cret}on  queleprofficen  loicapparenr.  Qupndies 
vers  feront  horsdclenrs  efcaillcs ,  aiifTî  faut  en  cnoinr  des  meilleurs  '** 
pour  en  auoir  de  l'engeance  :  ceux  qui  font  les  plus  gros  îcsplus 
noirs  ionc  les  plus  forrç,  Se  faifans  meilleure  femencc  que  tous  iiuxcs: 
fautautii  plus  prendre  de  fcracUcsqucdcmafles.Etquant  à  les  difccr-  S'g»«*J* 
ner,les  ycoxdc  çesaiiimâiixaidpniiciittefmoiguagc, entant  que  les  2112^*' 
jèmelles  les oBt  plus  fiibci]s&  moins  noirs  qtifc  les  mailles^'&udra  les 
mettre  à  part ,  &  eftendrelcs  linges  blancs ,  ou  pluftod  feuilles  de  pa- 
pier fur  des  tablettes  pour  reccuoir  leurs  œufs:  le  papier  y     plus  pro- 
pre  Se  commode  que  le  linge.à  caofe  qu'on  y  peut  raclei"  aifcmcnt  dcfl 
lus  auec  vncouikau,pour  en  tirer  les  obu£e  qui  refteatfiàas  qu'on  les 
gailc  aucunement. 

Qtt^c  aux  maladies  >  aulquelles  (bot  Tubiefts  ces  petits  animaux,  Mâhiu  dtt 
qoandoneftnial  Ibngneazàfcs  nettoyer,  on  que  le  vent  froid  de  iki»  ^^^fifh 
ze» ou  Uchâlear  du  Soleil  dcMidy  lesamoleftcz.ou  qu'ils  onttrop 
tnangë,ilsdemenncntmaUdes«pasqiioy]es  faut  tenir  nettement,»* 

ftouppcr  Icsfcncftrcs  &rrrouspar  oii  les  venrsfroidscntrcnr,  Se  por- 
ter enleur  loge  brailcs  de  fta  lans  fumcc,»?.:  mettre  fttr  ccsbraitesdc 
Jcncens  »  ouiauciÛons  couppcz  pat  rouelles  (car  ils  aiment  tancccft 
«odeur  c[uc  loudain  elle  les  guatit  )  mcfmcmeni  les  arroufer  vn  peua- 
juccmalaoifîcjoueatt  dévie.  S'ils  ont efté  moleftezdela  tropgraads 
chaleur  du  SoletldeMidy»onlesdoitarrourcr  aucc  eau  rofe;s.'|lsQnç 
trop  mag^,onlesguarirajuecladiett<blcs  fiuiantcAre  trois  ou  quatrn 
ioursfanspafturc:s'ily  en  1  quelques  vns,qui  foyenr  riolir?  dVnc 
conlcurrocurtiic&iaunadrc,  «Se qu'on  royc  iou--.  leur  vcntreccrtainc 
hunîcur  qui  les  baigne,lcs  taut  oftcr  foudam  de  la  compagnie  des  an- 
cres &les  porter  hors  :^  le  matin auantSoleillcuc] mettre  les  Guns  à 
iWr  ^ur  quclquc^^etit  efpacede  temps,  puis  les  remettre  eoletirs 
places.»  St  jesanouler  debon  &  fort  vinaigre ,  Ôc  frotter  d'aluine  Se  . 
d'auronne,&  encore  leur  donner  l'air  ^lùretèntir  la  vigueur  du  $o« 
ieil,pourucu  qucfcsrtys  ne  les  toncîicnr ,  nccommodant  fi  bienieury 
iciiefttes  quci^aicdamatiny  puiilcfaitc aikcion  lialeioc, 

Ftndutroifîefmeliurf. 
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LA  PRAIRIE. 

Qjétl  ji  a  deux  fortes  de  Pré. 

Chapitre!. 

Y^Jenant  anons  dilcoani  ce  quiaparrient  au  labonr 
&culcaredesiardms  &  vcrgiers, maintenant  cftbe- 
foing  qu'entendions  ila  prairie,  d'oij  vient  la  plas 
grande  part  de  la  nourriture  dubcftail.à  finquefuy» 
M  uions  l'ordre  cy  dcuant  propolc.  Donc  ce  que  Ion 
^  appelle  vulgairement  Pré  ,  rencontre  au  mot  des  an- 
ciens Prat,tou5  deux  ainfi  dits  Se  dénommez ,  comme  pour  terre  prc- 
fte  le  appareinee  à  lâire  (èniice  à  fon  maiftre  oa  métayer,  fans  toures- 
tois  qu  i!  y  ayc  peine  aucunement ,  pour  le  reprd  du  labour  «encoie 
en  terres  dites  prairie,  comme  font  celles  qu'aoreaucm  la  Marne  dV- 
ne  part,  &  lariuiercd'Aubcde raurrc,qnicft  d'enuironcentcinquâ- 
tc  licucs  de  pays  en  quatre, mefmc  la  riuiere  nomme  Vc;"clle,qui  eft  la 
plusafflucntc  &:  abondante  en  prairics:autant  en  eft:  il  es  terres  fran- 
^4r'lt  iMs.  cheSjdcDuisBar-lcduciufquesà  Vicrycn  Pariois,     depuis Louue- 
mont  iniques  ï  Va(fî  enTiei achejé  long  de  la  petite  BlondcHe,  encor 
Toree  du  grand  Se  petit  Morin  >en  yoftre  Beauuoifîs.  TeHes  praities 
ne  craignent  les  orages  &tenipeAcs,  comme  font  les iardtnages  Se  au- 
tres terres  labou  tables  .-mais  à  peu  de  frais  &  defpens  tons  les  ans  elles 
donnent  double  rcucnn  en  foin  &  en  paftures.  Orilyadeux  fortes  de 
prezrl'vn  fccl'nutre humide.  Lcfecnc  demande autreeaii  pourcftrc 
arrouic,  que  celle  de  la  pluye»  d'autant  qu'il  c(l  enlicueras     plein  de 
ruc,oùIeR>m%nentvolontairen}cnc,  &  beaucoup  meilleur  que  celuy 
qu  on  fait  venir  parartoulèmentd'eaux»L'humidii^aberoing  de  que^ 

Î[ue ruilTeau ,  poureftre nourri  &  engrailfô  ,à  raifon delà  legereté»& 
cichereiTe  &  maigreur  naturelle  de  U  terre. 


JUame. 
Vefelk. 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQVE,  17^ 
wmndtt^  CitA»b  II. 

LE  lieu  gras  &  plein  de  fuc,  encore  que  nullement  foit  arroufc  de 
ruiileau,eft  bon  pour  produire  foin ,  mojcnnanc  que  rcllieu  ne 
(bitbMllCoup  cHoignédc  quelque  ruillèau.oa  cftang,  ou  petites  rû 
-aieres ,  ou  pour  le  moins  qu^I  toit  humide  en  fond ,  Ar  tuqnel  fi  Ion 
&it  quelque  fodè  médiocrement  profonde»  on  trouue  l'eau  en  abon« 
d^ce:  Carrhuroidir(f  cft  I>oedesaoorricesdufbin.Au défaut  de  tel 
lieu  gras  &  plein  de  fuc,  l'on  penrriireprc  entoure  terre,  (oit  fortes 
(bit  legicre  ou  maigre,  moyennant  qu'il  y  ayt  commodirc  de  ruiflcau 
•pour  l'arroufcr,  ô:  que  le  champ  foit  vn  peu  en  pendant .  non  trop  a- 
uall^ny  trop  droit  .-mais  auquel  ne  s'arrcftc  &  demeure  trop  long 
temps  l'eMi  du  cieJ»  ne'ceUe  des  ruiflèaux  qui  y  paflè  ncj  ains  s'efiMmle 
&  palTe  tout  doacement.P^ooy  i'accoideray»dc  &utaa(fi  confèHèr, 
que  quelques  terra  ne  it  trouuent  fi  promptes  nyTtilesquçlesau» 
rres,areceuoir  lafemencedufoin,  comme  (ont  celles  qui  par  trop 
grande  voifinance  des  grands  fleuucs  &eftangs,ou  lacs,  &trop  lar- 
ges eaux,  fonr  fouuent  inondées     couuertes  de  l'afflucnce  d'eau  qui 
en  hyuecnoyciescerresydontaduientqucle  foin  n'en  cft  II  déliât  ny 
delicttpottriesbeftes»  eins  plus  gros,  &  charge  d'herbesradct»  hc« 
cet,  Se  moins  aggreaUesau^uftd'icelles.  Quov  qu'en  (bit,  le  foin  jiiijMs,' 
«escftangs  mal  ménages»  &  altérez  ,  ny  mefme  le  foin  qui  naturelle* 
mcntprouientàrentour,  &  aux  larges  bordures  des  lacs,n'e(l  tel  que 
la  beftc  délicate  requerroit  ,n(Mi  plus  que  celuy  qui  fe  recucillecn  fer- 
res maritimes ,  duquel  le  gouft  trop  nitrcux  &  falc,  dciApctiffcles  bc- 
ftes  à  ce  pa(l  moins  accoutumées,  loint  que  les  het  bcs^  outre  les  com- 
munes,en  font  plus  fortesiÂ:  defaueurtropdi^Mnbbble. 

Parquoy  ûtu  veuxfkireprainesnoaneUes.eflislemcillenrterroîc  ^^Ç^'"** 
que  eu  pourcas.*lequeI  ra  mettras  en  gueret  vn  Efté  cniier^puisen  Ao- 
comne  tourneras  &  laboureras  ibuuent  la  terre ,  &  y  fcmeras  pour  la 
première  année  des  raiies  ounaucaux  ,  ou  m  il,  ou  febncs  ,ou  aiioinc; 
jTanaeefuyuante,  du  frotuncnt  &:latroifiémcl.i  labouicr.is  dili^cm- 
menr,&  yfemerasdclavedc  mcnceauccgrainedcfoin.puislagou- 
ucrnciasàlafàçon  des  prairies  iafaidcs,  comme  dirons  tantoIL 

gigéU  ddm^demMdmt  les  preT^         C  h  A  p.  i  i  r. 

Huxqui  tropobftincmct  difcnr  qu'il  ncfaut  main  m  et-' 
rcàljprairie,mc(emb!enrcftre  dcfuoycz  de  bon  iu- 
.  cincnr,  (ous  corredlion  .-car  à  la  longue  cou  ce  terre  fc  Prt:i;à/rmtr 
I  ille.&la  (autrafrairchir  en  quelques  cndroits^mermcs 
rellêmer  6c reformer  fi  befoing e{l,principalemencaux 
pafUs*  Ôc  prez  dédiez  auzpafkurage  des  befles  i  corne; 
eau:  cellesà  lainene  demandent  lieux  aquatiques ,  &  fe  concentenc 


r 
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des  berges  le  lonc;  des  chemins  vers  les  terres  labou  rablcs.  l'accocdc- 
ray  quclcs  haras  dcsjeuncs-chcuaux  &■  afncs  pailTcnt  proprement  & 
commodcmcnc  auec  les  bcftcs.  Encore  a)  icvcu  en  Charopaigne, 
comme  feroic  à  Pont  fur  Setne,  paitde  prairie,  les  oycs  &  les  poulet» 
d'Inde  eftreenooYCCf  ionrneUement  fie  ordinairement  aux  prcz  des 
p^fturages  ,  pour  le  inoias  de  couft  qu'au  logis,  ce  qnîneièroit  bon 
aux  endroits  de  Montfon  l'Amaury  ,  où  l'on  entretient  partie  du  ha- 
ras des  Roys  de  Francc:car  lediiuct  (k  la  plume  de  la  volaille,  mefmes 
lafîented'icellc,  Fait  nialade  les  bcftcs  caualliucs,  comme  oucrcks 
cheuauxjesmulers,  &:Jesalhcs. 

Qupy  qu'en  Toit,  le  (bigneux  mccayer  ne  doit  négliger  fcsprezrTea 
q  ue  les  ciutiner  lay  eft  chofe  plus  de  (bing  que  de  peine.  Lepremiec 
foingfcrade  garder  qu  il  n'y  vienne  aucunes erpincs,aubuilIont« ou 
grandes  herbes,dont  Uen  faudra  arracher  quelques  vnes  en  Automne 
ouauantl'hyucr  .comme  buitrons,  ronces,  ioncs:  les  autres  au  teropf 
nouueau,  comme  chicorées ,  feguc  Vautres  herbes  inutiles  pour  la 
nourrirurc  du  haras.  N'y  faudra  aulU  laiHcr  aucune  pierre,  nyaurrc 
choie  qui  puiifc  nuire  à  les  bcfchcc  &  remuée  leur  terre.  Le  heu  bien. 
e(pierrc,feravni&egallé  fort  gentiment durantrHyuer,  puis  fubti^ 
kment  it  diligemment  laboure  anec  le  focpuis  herré,princip^cment. 
celujrqyiieftmAigrc,  en  pendant:  iScnullcmcurarroufcque  deau  do. 
ciehmefine  fumé  en  lanuicr  &:  Feurier  quand  la  Lune  croid,  à  fin  de. 
I*engrai(lcr  &  luy  donner  quelque  fuc  pour  produire  herbes.  Le  meil- 
leur amcndcnicnc  qu'on  luy  fcauroii  dôncr,cft  la  tcrrce(mice  &:  racC 
kcaucclcticn ,  qui  luy  l'craplus  pro/HtAble  que  le  fumier  le  plus  pue 
qui  foit en l'eftâbls.  Pour ceÀireon recueillica dafâti'EftélapooflMfr*. 
rc;.des  chemjns  plus  fréquents  «  laquelleon  roefltra  auec.  Jet  néns  des 
beftes,  les  ordures  de  neiieures  de  la  maifon,  boucs  des  rues,  balieurei 
dncourtil  &  court ,  fîcn  de  poules  &  pigeons ,  fiente  de  bœufs  de 
cheuaux  ,3<:  toutes  autres  telles  ordures  :  «S:  laillcrâ  l"on  le  tour  incor- 
porer &  mcllac^cr  cnfemble  i  Hyuer  entier,  iufqucs  à  ccque  ccflc  nia- 
lierc  arroulcc  des  eaux,  tranipcrcee  par  Icsgclecs.foit  iÀiffiûmmcnt 
meure  cceftemeflangeefpandue  pénètre  mieux  iufquesâu  fond  de  la. 
urie  quele  rumier^&Vincorporemieozanccla  terre. 


S4tK^f»in. 


CBAF.  IIIt«; 


O  V  R  donques  reformer  les  endroits  clicnus  &  alrc- 
^  rczdc  lô  prc,s'ils font  trop  defnuez, il  les  Tautcntcps 
r^i  de  tcnouncau,fcmcr  dcbôncfcraccc.quicft  IcSaint^- 
foin,  que  l'on  nomme  en  quelques  endroits  Souppe 
'^s^^  envin-,àcaurede(àâeur,quieAl  herbe,  dontlesan* 
c i c ru  fj  i foyent grand  compte.  ^  la  cultiuoyéc  à  parr» 
ainfi  que  la  vclfc  ,  (5c  la  (emovcnt  en  î.imiier,ainfi  que  veulent  Caion  • 
&  .Pailadius.  La  manière  4c le  ïcwcr  icra  defcritcau  cioquiciîxxe iin 
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urc,traittcde«;  in^umrç.  Auflî  eftbonncla  fcmcn :c  ric Flotable, que 
les  anciens  nommèrent  Galhon,  cVdu  Veircron,^:  Aueneray.qni  fu-  q^^^' 
rcnt  nommer  Vitiago  Se  ^£gilops.   Le  Poe  ce  Latin  l  appcllc  propre*  ***** 
ment»  Auoineftcrile.  Encore  ii  y  cft  mauuaiic  la  petite  mauuc  fauua- 

fe  »  njr  le  gobelet  oa  ranuacule ,  pourueo  ija'ii  B'ayt  point  la  racine 
nlbeQiè,c%ftà  'ditt  ronde  comme  vnpetiroieiMn.*  car  eilee^caQ* 
ftiquc&  vcnimeufe  pour  la  bcftcmaii  fiiot  qu'elle  foit  capillaire.  Le 
(àryriondcs  deux  fortes ,  eflbon  en  d'aucuns  endroits  où  naturelle- 
ment ilcroift  :  Aullî  eft  Thcrbc  nommée  Hyacinthe, donr  I  vne  cftdc 
flcurblcucj'aurrc  purpuree,en  ccdifferenre  du  farvriô,  qu  elle  eft  plus 
dilcofte     fcparcc  par  les  petits  boute iis,<Sc  aulli  plus  odorante.  N  cft  pl4mMim 
qo'il  ay  t  gtande  quanûré  de  plantain,  s'il  n'cfl  bien  petit.que  l'on  D^um, 
ftoinme  Axnogtoflè.Le  Dancus,qui  eft  comme  efpece  de  carrote 
uage,  principalement  celuy  qui  au  milieu  de  la  blanche  fleur  càivm* 
bellcj^orte  &  remonftre  vn  grain  odorant  au  frotter  fur  la  main,  ainfi  Pm4i^ 
que  1  efcarlate ,  S:  de  pareille  couleur.  Lepanax  finnipc/qucDiofco-  Hrrj.-!,on. 
ride  nomme  panais  a  Hercules ,  ou  Panax  Heraclion  ^  elt  fort  bon,  ^':'^n*»drts 
pourucuqu  il  ncgrandiiretrop.Aurticftbonnclacermandre,  que  les  "K'/hf** 
Grecs  nommèrent  Petit  chc{ncaa,icftu(è  delà  forme  de  iafueille. 
Bien-bonne  -aufli  cft  k  fUrpooee*  que  Jesandens  Aommetent  Peciie 
lauette^â  caufcde  fa  racine,  qui  honore  les  raladesdeCtreTmé.Atlfli 
bieoquelecreflbn.  Rien  ny  vaut  leColchiGon,-qtte  Ion  appelle  chien 
raige,oti  faffrand  baftarc^,3  cnitfc  de  fa  flcnr  ,  pircc  que  tant  la  fleur  que 
la  racincTont  mourir  lesbcftes ,  ainli  que  la  icguc,quc  Ion  nomme 
la  morr  lux  oifonsrnv  le  cyd rage,  que  Ion  nominc  Hydropiper.veni- 
mcuxauec  clulcur,  i5c  prouenant  autour  des  eaux  crouppics  &  puan-     ,  , 
tes,commerachederiree.quelon  homme  herbefârdoniquc*  Dour  ce 

Qu'elle  (m  mourir  les  beftes'âc  les  perfonnes^commè  en  riani:ia  gueP» 
e  (âttuâge ,  nommée  Ifatis ,  la  barbe  de  bouc»  appellee  Tragopo* 
fromaufll  la  langue  de  bouc,  la  toute  bonne  ûuuagc^'balTecroifranr, 
le  violicr  de  deuïforres ,  la  centaurée  mineur,  toutes  les  trois  cCpeces 
de  m,irL^ucntcs,queronuommcConroulde,(Sc  finguiicrcment  les  go- 
be <:r  s,  À;  le  ircfFuciloutrcffle,ditpratcniedeprainc,lont  bonnes  hcr» 
bci  &:  liagulieresaoxprez  debbo  rapport  :t'ail> que  Ion  nomme Ser» 
peactn ,  &  que  l'on  iugeroit  comme  vn  petit  ionc  aflèz  long,  n'y  ferc 
pas  mal ,  non  plus  que  le  vray  A;  petit  fcordton ,  qui  le  rroutte&uucnt  GrIJ  &  ff- 
és  prairies  deCbelesdr  ailleurs ,  mais  la  quantité  grande  rend  le  Fom  thfcrdion  A 
mal  odorant ,  comme  bien  odorant  le  rendent  le  pouhor,rorîgnn  de  '7'^'"'* 
'  deuxforteSjOU  les  trois  fortes  de  baume  ^dc  Iccoft:  mais  lamenthc,ny  ' 
le  marrubc,qui  cft  camoraillclauuagcn'y  valût  gucccs.  La  quantité  du  - 
velTcron  fait  le  foin  de  grande  noutritarepbur  ubefte^alanccleej'ar-^ 
eentine  dedeuxferresjaperlîijlire ,  àcaufeqo'elle  Dorteâeurdep«£.' 
eher,U  pimpeineUe.les  trois  (brtcs  d'aiguilics  de  paneur»q  les  anciens 
nommèrent  col  de  grue»  à  caufe  delà  nçonde  ce  qu  elles  poitcntau 
deffîis  de  la  tigfi«dôt  rberbcxobcn  ea eÛ  vne ,  foat  gi âd  bié  aux  bcAet 
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'    &  les  guarenciirenc  de  grauellc,  &  leur  prouoquent  l\ntie  en  abou- 
éMrMmitr  ^  miUe-fèttil>hcrbe  bonne  à  la  coupeur*  •  c'cil  ponrquoy  lo» 

lanômmc  herbe  à  charpentier ,  y  eft  bonne,  d'odeur  aOezrutocîma» 

lechiendcnc,que  l'on  nomme  ccamcn  >  cicftruit  lepré»d'aBCantqueU' 
mclifTe lamcndc, &  augmcntcTclaiclauxvachrs.ainfîqne  le  cytifus 
Mtujje.      fiit  aux  c  heures,  .5,:  au  ni  la  vcruainc    le  lcncçon>hcibcde  bône  nour- 
riture pour  les  connins.  Garde  que  les  chardons  ne  îî'rnecndrentcn 
ton  prc^n  ce  ncù.  le  chatdô  beuid  «  qui  porte  la  ilcui  uuuc  :  ôc  le  char- 
cW*»  bt*  donner  principdlementauxbordurcStSllalafeailJe  dcbtancbevriK 
Mî^.         ne  y  qae  Ion  nomme  Acanthus,  mais  plus  perke,  &  tachée  commede* 
gourtcs  de  laiâ  y-c'eft  pburquoy  on  le  nomme  chardon  de  la  vierge 
Marie  :  le  mouron  rouge  ôc  bleu ,  à  caufe  de  leurs  fleurs ,  me(mes  les 
blancs  y  fcrnent  a-ninr  que  lamercuiteoumercurialem^nc  femel- 
le, toutestois  que  ce  Ion  c  plus  herbes  de  vignes  &  de  chemins,  ainfi 
quelciizcc  &  la  mamelle  :  laiinaire,  qui  ditteredc  l'clulcou  rcueiilc- 
macin  »  en  ce  quelle  n'a  point  de  laiâ  :  &  croift  haute  ainUi  que  le  hn, 
ùn6  qu'elle  a  m  fleur  iaunc ,  eft  bonne.*niais  le  reraeiUe>i^tin  n'y  vauc 
rien  non  plus  qae  le  milleperrut$.Ces  deux  lonttropckaudes  &  mal- 
faifaniesile  melilot  petit  &  grand,  lemirrhis,  qui  porte  feuille  defev 
noil,  6c  pluficurs  fleurs  blanches  feparccs ,  rft  de  ei andc  vertu  &  .1  !  o- 
dcur  demyrrhi-rbrcF,  lacarrorc  (5^  le  cheruis  leruent  grandement  a  la 
nourriture  6>:  bonic  du  foin.Sommc,  leprcbien  entretenu  &:  conlrr- 
uc  rapporte  touilouis  le  double^  contre  le  mal  gouuerné  &  meluagc. 

e  R  A  K  V* 

Vt  RElafemencedes  f>onr>e$  herbes» qui  efl  fort  rcquifc 
aux  prez ,  encore  y  a  il  d'autres  façons  neccfTaircs  à  la  bonté 
du  ioin:car  il  les  taut  hercer  ,  rafteler  incontinent  après 
'  qu'ils  (èrontièmez,  pour  quaker  les  mottes  en  poudre^à  ân 
îi|ue  les  faucheurs  ne  tiouuenc  choTeqot  poiflènuifeà  leurs  faux.  Si 
k  rerre  du  pré  eft  aride  &  reiche,(èra  vn  grand  bien  conduire  tout  do* 
rant  rbyuer,pour  le  moins  quelque  ruiflèaudanslcprd  pour  l'arrou* 
fer,  &luy  apporter  quelque  humidité,  qui  eft  la  vrayenourriiuredu 
foin,  ce  qu'on  doit  fjirc  fur  tout,  lors  que  les  feuilles  rombcntdcs  ar- 
bres durant  les  mois|dc  Noucmbre,  Décembre  Januicr  .V  Fcurier: 
puis  quand  la  terre  Cera  abbicuucc.  Fermer lepallage à  i  caucouianie 
du  rui(&att.  Vray  eft  que  (î  le  -pré  eftcu  peotede  quelque  colline ,  ou 
terre  haute>iie  (èra  befoiog  deVarrouièr  ,  car  la  première  pluye  venir, 
defcendraen  ba$»&appor^enanpféibifi(antarronfement,auecquet 
bonrc'  ^Vfuc  du  fumier  que  tu  auras  misés  lieux  hauts.  Ne  fera  auflî 
bciouî  d  arroulcr  beaucoup  le  champ  où  il  y  aura  grande  quantité 
de  trertlc.  cat  Ictreftlcmourroit  tout  (oud^m  Encoresne  faurilfaire 
-<ourir  l'eau  fur  Icsprezt^mioncvicux^durant  les  grandes  &  cxcciluic^ 

froidures 
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ficàlchirçs,  û  ce  n'eft qu'elles cuiTcn r  à  contihoer  Jonguetncnt:d*aut4at 
^ue  l'eau  dciâilknc»  cefte  terre  ainH  recuitrc  iSc  abbreuee  ibutfnroîc 
grandcmcnr  par  la  Yehcmcncedcs  qriccs  Se  c;^açons.S'iI  y  a  vn  marais 
ou  eau  dormanic  en  quelque  partie  cic  ton  pic,>lla  faudia  cfcoulcr  Sc 
mettre  hors  parcouduics  £c  cranchces:  cac  ians  doure  l'abondance 
d'eau  y  auicaucant  que  la  faute  &  pénurie  ou  dilette.  Ne  faudra  lailfec 
cncrA  lea  pourceaux  aux prez,  par  ce  qu'iJs  fbuilleot  toufiours  da. 
erain»  JKenlenciu  groflai  tnones  de  terre;  tty  (êmblablemcnt  gnia 
Eeftiil»  finon  quand  la  terre  cft  forcfêicltc^pafceqttelacorne  des  pieds 
enrre  en  terre  ^rfroifTc  Icn  hcrbc^.oucaCOUppelesiaciocSydQIUcUes 
ac  pcuucoc  plus  icctcc  ac  ic  mukipiier. 

.  FémherjtcfdHchn Uifrt^ émé^erU f        remuHtHer  la grumes, 

>  Cil  A  P»  VI* 

X£  foin  doit  eftre  fauché  en  la  nouuelle  Lune.îamais  au  declin,Iors 
qu'il  eft  encores  m  peu  tendre,  Se  non  cncorestropmcur  :cac 
on  encacillcd'auanragc,  ôc-cd  plus  Fn*:înd  ôc  plaifanc  à  manger  au 
beflail ,  plui  (auourcux  pour  engrailler  les  belles  ,  &  pour  rendre 
les  vaches  plus  abondantes  en  laiâ,mefmement  que  le  prceft  plus 
pfcftifoilonnerduregaing:  carsll  eftou  Bmché  rrop  meur»  il  att«. 
fott pe^ducout  Ton  lue  Se  iàfiibftance ,  Se  ne  Icruiroii  plus  qu'à  fàtç 
lisière: &/iIefloitrer(é  tropverd  »  ilfepeurriroit  aufcnilou  gré* 
nier.  Efl.mt  r^ncltc  fcrifeichc  en  temps  benu  &c  reratn,deux  ou  troii 
iours  auantquc  le  lerrcf.ôc  cependant  h  quelqucspluycs  fiiruicnncc 
ne  fera  fcric  auant  qu'eftre  encore  vnc  fois  kichc.  Et  quand  j1  iera 
fcc  de  tuutcsparts,  le  mettras  en  nieulonsrpuis  Je  botcllcras  poui  l'v- 
fage  de  coq  beftail.  Vray  eft  que  celuy  queron  vent  gardée  pour  la 
nourriture  descheoaux  Cchœuh  doiteftre  fort  feichercaramfi  ap- 
prefté  leur  donnera  plus  de  force,&  empcfchera  qu'ils  ayent  des  tran^ 
chccs;  mais  celuy  qui  doit  feruir  pour  les  vaches  &  brebis  ,  ne  faut 
qu'il  foit  gucres fec,  d*autant  qu'elles Icmangciont  mieux,  Se  en  fe- 
joac  plus  abondantes  en  laid.  Et  an  cas  que  l'on  ne  pcuft  fîioft  fer- 
rer le  foin  ou  le  mettre  cnbottcaux,  ji  faudia  ^iircvn  mcuion  haut 
èc  pointu ,  à  fin  que  lelbinlé  deftndenteuxde  la  plu>  c  .*  &  encores  ^ 

2u'ilneruruiennepluye>  il  fera  bon  faire.ces  nieulons,ou  mculots,  à 
n  que  coucerhumeur  quieft  au  foin ,  û  aucune  y  en  a ,  Ce  puilFe  cC- 
liiyer&cuacuer.  Etpouttantles  laboureurs  bien  aduifcz,corr(l?ien 
qu'il foitdcfiaapporrc  nalogis&misà  couucrt,  ne  le  ferrent  ianuus 
en  greniers,  ou  f:  ml  ,qu  i!  n'nvt  cftc  quelque  temps  en  meulQts,pouc 
s'cfchauff'cr  a«i  fuer  1  a ,  &  quafi  fe  recuire ciifcmbic,  &  puis  ferefroi* 
<iir.  EU:an  c  fct  rc  au  grenier  ou  en  (on  fcnil ,  le  (kttt  couurtr  très-bien 
depaille  bien elHifeee te feiche,  delahauteucdVne bralTe, tantpout 
kccfnTccuecdc  c]iakar«êc  garder  delà  puanceut  deseftables»  d'au* 
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tuittjuelâ  pallleanireà'fby  toares«es  imperfeâioiifl  Au  riirplasicih>' 
coreqoece$pTez(bycnc(âiichcz,tunc<lois  ccneantmoins  nirla'ny' 
Sepccra  b rc  hiflcr  àW  feuchcr  de  tedief«ttOt  à  raîfon  du  rc^aing  vc- 
nu  depuis  que  ru  les  auras  fauchez»  qQépoocriieibagc  ^ui  iêneT» 
chappc  à  ra  faux  en  les  fauchanr. 

Si  par  la  cueilletrc  de  ton  foin  tu  appcrçoisquc  tes  prcz  dcuicir»- 
©eniûcrilcs ,  foit  par  ra  négligence,  que  tu  n'as  pas  cftc  allez  foigneax 
ét  ks  bien colthier,ou  par  vidltelTe,  d'autant  que  la  tertt ftlaflc  qnei- 
quesfois  pour h$  renouuellet v(c  de ferablable moyorqu'il  faut  à  fai- 
xenouucHes  prairies,  qa^auons  deckté  cy  deuant-aulècond chapi- 
tre de  ce  liure ou  bien  n  ru  vois  que  tu  perdrois  tes  peines  i  renou- 
iicllcr  tes  prairies  (leriles,  délibère  de  les  réduire  en  labourage,  princi- 
palement celles  qui  font  fcichcs,  arides  ,  ÔC  lefquciles  produilenr  fort 
peud'iierbes,  qui  font  bien  cucroullecSiôç  enracinées  d'herbes  plus- 
toftmaUgnes  que  profitables.  Potfrce  fidxc,  couppe  en  Anrille  dcT- 
îui&  croufte  du  pté  anec  petites  befches  en  mottes  longues  d'vne 
bradée  &dcmie,  largcsdc  moitié ,  Se  cfpaillcs  de  deuxdoigts:  lluile 
fcicher  au  Soleil  ces  mottes  l'efpace  de  huid  ou  dix  iours  cftans  cuit* 
tes  par  lachalenr  du  Soleil,  adiance  les  l'vnc  fur  l'autre  ,5c  près  l'vnc 
de  l'autre,  en  façon  de  fourneau:  puisraetsylc  feu  auec  force  pailfe; 
cillant  bruflccs ,  laiHç  les  refroidir  fu  ou  fcpt  iours ,  elpand  les  cendres 
d'kellespartourleciMaip  egallement:  attcns  quelque  bonne  pluyc. 
en  May ,  pourvnir  &  jnc^tporercefte  terre  cendreufe:celàiâY  la- 
boure laenluin,  8c  inco&dneni  après  (anej^ouUet^pi^s  du  iiigle^ 
en  £n  dtt  metû^  A  fxoQtiieiiu 

L'o^^,  Chap.  Tir^ 

Rois  choies  diligemment  entretenues  &  augmen- 
tées par  l'aifiduite  du  laboureur  »renrichiflènt  (ans 
qrâd  crattail:lespres,rozieraye ,  Se  la  (aulAyerleiqucl* 
les  parlefnDyen-det^Uyqui  félon  les  veines  fnbter* 

rance?,  difcourcnt  Icgeretwenicslieuxgras  &  aman- 
dc2  de  la  dcfccnte  des  collines  arroufces  des  fleuues' 
efpars  à  rentourjcroilfen  t  n'arurellemcnt  chacun  an, 5c  rendenr  grand 
proflitàicur  maiftre,  pour  la  nourriture  de  fon  bcftail,  façon  de  cer- 
desitonncaux,&liai(bn'd*iceui#ic encore  pour  kchaul&ge^  a»- 
ûnce  des  perchefft marrin ,  pour IcstrdUes  0c bayes^l'appuy ,  0ee^  • 
challats  aux  vignes*  Notts parlerons  donc  prtmieremientde-ls^fiiçoai 
&  eu I  r u re  d c  1  ozeraye ,  puis  de  la  faulfay e ,  quevonlon s  8c  e nren dons 
as'cûrc ailleurs  pofces  qu'aux  prairies ,  5:  bien  forrefloignees  déter- 
res labourables  .-d'autant  quclcurombr.i«;c  tfl  l]  ninfibleaux  fromcrs, 
lins,  légumes ,  8c  autres  grains ,  que  iaraais  ne  viennent  beaux  âf  lieux 
OÙ  s*e(leBdcell  ombrage  :  au  contraire  les  prairies  en  reçoiuent  gran<ft 
ploffit:  tant  à  sùfon  que  Jliccbe  ëeutoïc  plus  belle  de  gaillaide  à 
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l'ombre,  que  ou cUcn  eft  point  ombragce,  qu'auili  les  feuilles  dcl'o- 
zicr.Uuic,  auinc,  &: autre  tels  arbres  lombansdelTus  Jes  prez ,  s'y 
potfrriiIàiics>les  rendent  ^lusgraS)abondaai&  fcicils.  Lozicrdonc^ 
qûeles  anciens  aonimoyenc  Saale  «merise  »  4m  viminale ,  c*eft  ï  d  ire^ 
propre  i  lier,Qe4eiiiande  approcher  Ci  près  de  ]iBM],iiiai$  veoc  tftMttt 
déclin  de  la  valee,8cTeuti'ozerafe  finir  au  bord  de  lafiuiirsjvjfoze- 
rayedoitcftrcpic(]uccà  la  ligne, en  petits  folfcz  enrredenxl^nes, 
feurfcparer  vn  brin  de  l'autrcenuiroii  cinq  pieds  &  demy^poor  lay 
4onncr  Ion  crpattcracnt&eftendiie. Elle  !ic  veut  l'ombre  d'aucuns  ar- 
l>reS)&a]rmerbrc  le  Soleil  de  midy.  Le  i  ranc  ozicr  vermeil ,  cil  de  plus 
4iffieilie  culttirv,  6c  cniat  les  gelées  &  guiUees  deM  tit«,  Ôcâ'un  trop 
froide,  le-blmc  &  le  verd,  qui  neièployencny  (è refendent  fi  bië>(bnc 
dcplasdarenirure,  6c  montent  plus  haut.  Sera  bon  picquer  plus  dn 
franc  q  ir  d'autre, toufîourscuitcrrombrc,& qu'il n  ayt queniepea 
1  eau  a li  pied  Ja  plus  part  de  la  (ài(bn:  parqpoy  luy  fout  faire  rayonspar 
voyc  Qour  garder  &  entretenir  l'eau:  111e  faut  labourer  deux  fois  l'aii 
DOUX  lefâicc  bica  vcnic.à  (çauoir  à  ta  my>Ma/,  «S;  vers  la  ûn  de  Noué  - 
.ore  incontinent  après  qu'il  èft  ctieilly,qai  eft  aodi  Je  téps  de  le  plantei^ 
On  lay  £ut  plaîur  de  cemuer  la  tçrreauec  la  befche ,  Ôc  luy  renuer(èr 
mottes  vers  le  pied  quinze  iours  après  la  fainÛ  Michel,  qui  eftl<ï 
tcra  çs  d  c  la  cueillir  &  bottcler.U  fiiui  tenir  les  bottes  ^rodès  d'vnc  cra- 
bralîccfrairchcmcntjoucn  ccllirr^ou  encanc,6f  (î  lalaifoneft  leiche, 

J>arfojs  les  .uroufcr  par  tour.  Aucuns  les  cftucillcnt  en  cueillant  pour 
âirc  bûniies  cendres:  autres  leur  laillcnt  tomber  les  feuilles  d'elles 
œeTcnes ,  puis  lea recueillent  pour  le  nieCntte»&  en  hyuer  auprès da 
feu  donner  Ifpafletemps  aux^alende  lerenodre  pour  les  vanniers. 
Qoplqttes  vns ne  couppeut  de  l'ozcraye  que  les  brins  d*alentour  •  8c 
jailKncIe  maidrebrinenfon  entier  iu^uesà  cinq  ou  (ixans^qu'il  faut 
rcnouueler&  repicqucrcarc'eft  li  durée  delà  planicautremcantlcie- 
ùc  du  tempsia plante  fc  lciche»&  le  bcm  eoduxcit. 

L4  SÀulféje.  c  H  A  P.  VI I  I. 

A  SaoUàye  demande  pareiUç  culture  quel^feiajw,  parce 
que  le  (âuU  diffère  feulemened  vfage,ou  de  grandeur de 

forme d'ercorce,d'auec  l^ûzier  ;  car  le  {'wh  eft  pour  les  per- 
ches :  l'ozier  (  comme  il  aeftc  dit)pour  luilou  J  cla  v  );;n  c  Ôc 
des  tonneaux.Lcfaulxell  gros  (5^  plus  haut  ctîcuc.rozicr  plus  menu  Sc 
plus  bas  :  Icfaulx  al'efcorccde  couleur  de  pourpre  obCcur , l'ozier  de 
couleur  blonde  iaune.  Quoy  a ue ce (bit,1elflttlx demande lieoxaqna* 
tiques^&cft  planté  de dmetaiUee,oafa»ien de  perches:les  perches  ronc 
prinlès  «odcfliuide  bône^toHèur.mais  tpatcsibisno  plus  groflèsquc 
fe  bras»^  doynent  cftre  plantées  Sc  fichées  en  terre  tant  auant  qu'elles 
touchcn  r  la  rerrc  ferme  :  la  taille  de  la  cime  peut  eftre  lôgue  de  pied  5c 
éemj»  ^  »ifc  en  tcctc ,  ca  la  couurant  m  petit.  Ce  que  tu  pUutcias 
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doiteftrecouppc  tout&cdel'arbre;  car  s'il eftconpp^  cftaat  tiioiiU  - 
lé  il  ne  pi:officcca:par<|uoy  à  la  couppe  du  faux  faut  emtetioarpliu 
uicui.  Le  temps  mcUicur  de  planter  les  (aux  cft  ei>Fcurierau  comm^ 
Ccraent,ou  à  la  fin  de  lanuicr  que  les  grandes  froiduros  font  rompues, 
qui  endommagent  foaucnclc  plant  de  nouueau  plante,  \Taycfl  que 
des  le  commencement  de  Nouembrc  «il  pourra  audi  cdie  plante  & 
cueilli.  Les  plantes  (èiroticdiftatiKt  iVneae  l*aocrede  fix  oicds  ciilix 
pieds  en  efc  h  1  qu  1  cr  »  &  (bigncufèmcm  calrinees',  principallclUCOt  Ics 
trois  premières  annecs,coiiiine  ks  nouelles  vignes. 

Plusample  traidctronnerasdcb  faulfaycau  fixiefme  Hure. 
L*caii  diflillce  defaulecft  bonne  à  boire  pour  arrcftcr  toute  forte 
de  flux  de  fang  :  la  dcco<5Vion  de  fes  feuilles ,  ou  vne  Icxiue  faidlc  des 
cendres  de  ion  bois  beuc«  fait  mourir  les  fangfucs  qui  adhèrent  au  ■ 
goHer. 

....  • 

'^^"^  Es  anciens  lîn(byent  grand  cas  deformean»  àrailôn  > 

■•^^  des  vir-nes, parce qu  ils  manoyenr  lesTignesà  1  orme, 
l^^nemdrii  ^  comnic  mefmecc  lourd'huy  l'on  fait  encor  en  Italir. 

maintenant  l'orme eft  applique  à  autre  vfagencccHai- 
rc  à  la  M  aifon  Rullique  :  auilî  auons  nous  com  mande 
au  perede  famille,  qu'ilfift  platervneormaTeabbdDt 
de  (on  iardinfriiiâier>tanc  pour  le  fagotagc,  que  pour  les  rouësfir 
elficiix des  charrettes  Se  charrues  »  mefmes  pour  le  chauffage  &  autre 
aifance,  outre leplaifirqueTormaye  apportele  long  del'Eflc.  Pour 
planter  donc  ton  ormaye,  cfli  vnepicce  de  terre  gralfe  Se  moyenne- 
ment humide  (combien  que  ccft  .irbrc  vient  en  toutes  iorres  de  ter- 
roirs) laquelle  tuhoucrasou  bcfcheras ,  puis  quaircrasdiiigemmenc 
lesmoctes>&  réduiras  tonte  la  terre  en  pondre»  &aanoiiueaarem|^s 
la  berceras  dicapplaniras puis  y  (èmerasbien  dru  &  efpois  de  la  graip 
sied'ormeSyqui  fcradefia  vn  peu  rouge,  &  aura  efté  long  temps  an 
Soleil ,  toutesfois  qu'elle  ayc  encore  de  la  fubftance  6c  humidité 
naturelle  :  &c  la  fcmcras  de  forte  que  la  terre  en  foit  toute  oou- 
nerte -après  icttc  par  deffus  delà  terre  fort  menue  bien  deux  doigts 
deiiaut,&  l'arrroulevn  petit,  puis  couurc  la  place  defeurre ou  ra-> 
neaux  Se  branches  rompues >à  6,n  que  ce  qui  fortira  de  terre ,  ne 
ibit  mange  des  oifeaux.  Et  quand  les  (cioof  commenceront  à  le 
montrer, oflc ces  feurreslit  rameaux»  Ararracbe  kâmauuailèsber- 
bes  bien  foingneu&roent  aaec  les  mains ,  de  forte  que  les  petites 
racines  des  ormes,quicncorcs  font  tendres,  ne  foyentarrachees.Fao* 
draque  les  fentes  S:  quarrcaux  foycnt  h  bîcn  ordonnez ,  que  celuy 
quiarrachera les  herbes,  puilTefacilcnjcnt  roucher de  la  main  au  rai- 
lieu  du  rauc.  Car  s'ils  edoycnc  trop  larges,  il  faudroit  en  arrachant 
les  betbeSjfoulec  la  terre  auec  les  pieds,dont  les  lettons  en  pour  roy  en  t 
Moou  dommage.  Puis  quand  les  drageons  aaroot  ttoispteds  de  long» 
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lesQfter  de  leur  pcpiniere  de  planter  co  autre  terre ,  puis  les  tranf planr 
rcr.  L'on  peut  aulG  planter  I  ormayc  par  petits  djragnuis  ou  brancher* 

tes  tirées  des  grands  ormeaux, &  ce  beaucoup  mieux  en  Autône  qu'an 
nouueau  renips  :  puis  trois  ans  pallez.la  Faut  tranfplantCf  depuis  l'Au* 
tomuc,  qucia  tcirc  comnicuce  àcftrcmoitc»iurt]Ucs  aunouucau  tcps, 
&  quaod  la lacitie  peur eftrc  tirée iâa$  JaifTec  fon  efcorce:  tu  pourras 
planter  les  ormes  de  quarante  en  quarante  pieds»  &  neles  toucher  au* 
conement  de  deux  ans  après:  lefqiicis  paifez^udra  fouïr  là  terre  toor 
autour  du  tronc,  Ce  cflaguer  oucfinondcr  auecla  farpe  dedemeti 
deuxans.  DcI'Ormayenous  neferons  plu*:  longue  dcTcriprion  , 
te  rcnuovcrons  aunxicmcl.urc.oiitu  crouucras  en  particulier  alFcz 
amplcaicat  déclare  comment  li  faut  planter  ccftatbrc,  &:cn  ^ucl  ter- 
roir principalement  il  vient. 

X'w/^JvAM^t.  CHAP.  X. 

'A  v  L  !^  A  Y  1  n'cft  moins  proffitabip  ^  In  mnifou  Ruftique 
que  1  Ormayc, d'auratir  qucle bois d  aulne  lett  beaucoup 
àfaircinftrumenrs  dclabour,commcckhclies,  ridelles  de 
^  charcttcs  &  chariots,  perches ,  manches  d'uucils, raflciiers 
draotres  feUescho(ês.  Pour  appuyer  les  fondentens  desedificttqiil 
font  bailis  és  fleuues ,  paluds  6c  cftangs  »  d  aaunc  qu'il  ne  pouirift^îaf 
mais  d^iiti'eiUsdarcqua&immorteUemeiic»  &utpporte des maffei 
eftranges. 

L'aulnaye  donc  fera  phnreepres  d'vn  fuilTcau,  en.  quelquesprai- 
ries  fort  moites  &  aquatiques:  car  l'aulne  de  la  nature  fur  tous  mitres 
ai:biu  demande  l'eau,  Se  veutquelapluipait  de  Tes  racines  Ibycnt  de- 
daiis  &  plus  bas  quel'eau  ,  autrement  il  ne  prendra  accroîflèmenr. 
I^'AubenVUlèmé^d'autaC  qu'il  eftfterile  »  &ne  porte  fleurs  ny  frutâ.* 
on  le  peut  planter  en  deux  manieret»  ou  débranches  prinfes  de  gros 
aulnes  t  ou  de  racines  vines,  qui  (ont  tirées  des  lieux  humides  auec 
îctir terre, lerq-jrîlcsfiut  remettre  en  utrrc  terrcparci!lement  humi- 
de, &  que  pour  ic  moins  la  moitié  de  les  racines  viues  loir  plus  bas 
que  l'eau ,  èc  par  dclFus  cou  uer  te  d  va  doigt  de  tctic:  ôi.  ce  pendant  a- 
uaxic  que  les  planter^  faudracoupper  les  branches  à  vn  doigt  delà  ra^ 
clac,  Jaqueih: rejettera  puis  après  plufiebrs  tiges.  Ceft«torc  eft  aifié 
&  reprendre  enlieux  humides»  d'autant  qn'ilagrâde  mouëUe>&  teitç 
beaucoup  de  bois  en  peu  de  temps.  Tu  pourras  bien  faire  ton  aulnaye 
en  quelque  lieu  haut:  mais  non  lan«;  grande  peine  <<:àpeu  deproffir, 
parce  qu'il  icroit  bcfoing  d  vn  contmucl  arroulement.  Vaut  donc 
mieux  que  ton  aulnaye  foit  en  quelque  lieu  aquatique  ,  comme 
auonsdu,  pour  eu  auoir  plaifix  &promt.  De  l  Aulne,  voyez  plut 
amplctteuittfixierme  hure.  Sesfeuilles  récentes  éteignent  letia- 
flammacions  :  fuppofees  (bubs  la  plante  nue  des  pieds ,  dclaflènt 
lorc  ceux  quifoiuMci  d'auoir  beaucoup  cheminé.-  pleines  ton* 
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tel  moites  de  U  rofcc  du  nucin ,  cfpanducs  en  E Ae  parraj  la  chambre 
font  mourir  les  paces.  Son  e(corce(èrc  iifiûre  encre»&  àceîndre  en 
noir  les  cuirs. 


L'EST  AN  G,  LA   MARE,  ET  LA 

fOSSIAPOiSSON. 

LdnuimtrtdefMityimm  cr  CmAP*  U 

Epoindb  premier  ^pnncipaldVne  MaiibfiRiifti* 
que,  e(l  n'auoir  faute  d aucune chofc,  tancpourla 
prouifion  du  fcignciir, que  pour  le  profit  qui  en  peut 
venir.  Lcbon  nicfiiai^LT  donc  ne  fera  peu  de  cas  des 
poillbnsjveu  qucd'iceux  ilpcutrirer  &c  nourriture, 
2)C  grand  rcucnu,  ains  doit  auoic  quelque  lieu  de  re- 
(èrne  près  (â  mai(bn .  pour  baftir  eftangs  ou  viuiecs ,  à  fin  quTatt bcfinn 
il  7  puiflètrottuer  viande  pour  foy&ià  famille,  auÂI  prefle  qu'en  vn 
garde  «manger  oucuiûnei  outre  la  vente  que  tonslesansil  poy  rr  a  fii  - 
AfikMi**  rcdcfcspoirtbns.  Doncpour  alTcoir  (cscftangs  ou  viuiers,  choilîra 
^mtp,  ioingnanr  fa  prairie  quelque  Iicu  maigre,  &  duquel  il  n'aura  peu  tirer 
aucun  reucnu,  qui  foit  ceneaiumoins  en  terre  ferme, rablonncuie,oa 
areneufc^car  tels  lieux  nourriHcnt  fort  bien  le poidbn  ;  encor  que  le  U« 
monnenx&fângeuxfbirpcoprc  pourla  tanche»  la  boarbette«letelhi« 
l'anguille  Bc  autres  tels  poiflbns  glaireux  :  mais  qui  fera  curieux  de  fil 
iànténe  peuplera  fes  e(lang s  ou  viuiers  de  tel  poiflbn*  L'cdangrem 
merucillcufemcnt  bien  aflls,  s'il  eft  continuellement  rafraifchi  par 
l'eau  de  quelque  fontaine,  ou  ruiircauou  petite  riuiere  courante  de- 
dans, qui  chadcdchorsia  première  eau  qui  y  eftoir,  &  ne  la  lailVc  de- 
meurer long  temps  dedans  ibn  clos .  Se  pour  ce  regard  s'il  cft  poflible 
>  queTeftangayt  yirucd*can  par  quelque  part:  car  parce  moyen  l'eau 
M  renouuelie  &  rarrai(chir  plus  racilement ,  &  le  poiflôn  s*y  et^ 
gaye5e  y  profHteà  veuc  d'oeil  :  au  contraire ,  l'eau  accroupie  6c  cor-' 
rompue  luy  donne  mauuaifc  nourriture,  rend  fa  pulpe  de  fflanaait 
gouft  mal  plaifanr  au  manger.  Il  ne  faut  oublier  ce  pendant  à  met* 
rrrdesgiillcsd'airainoudeferbien  ferrées,  6càperits  trous, es  con- 
duits par  Icrqucls  l'eau  entrera  &s'cfcoulcra,  pourcmpefcherlepoif- 
(bndelbrtir.  Sera  bon  que  l'cftang  foit  fort  large  &  grand  ,à  fin  que 
les  poiflbns  qui  y  feront  enclos.s'y  cfgayent à  leur  ai(e»Ac  ne {entent 
aucunement  eftre  enfermez:  fera  bon  aufllen  ces  eftângsfiiire  quel- 
ques reçoings»  comme  petits  permis  &  logettes  dans  vue  muraille,  à 
fin  qu'il  y  ayr  lieu  pour  cacher  &  retirer  le  poillbn  durant  les  grandes 
chai  urs  d  Eik'rpourucucoutesfoisquc  l'eau  qui  y  fera  entrée  en  puif- 
le  facilement  fottir. 
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Ï'V?  Il 


E  qui  recommande  beaucoup  vn  hericage,  c*cft  d'auoir 
aux  champs  Iegibbier,&  le  poidbn.Quaot  au  gibbicr, 
il  eft  partie  au  bois  &à  la  garenne,  de  laquelle  nous 
parlerons  en  Ton  lieu  ;  partie  ax  terres  labourables,  Se 
de  iaichercSjComnie  le  heure  grand  &  petic,la  perdrix, 
lacaillc,&l  aloiiette:partiedans  le  bois,commelccexf, 
]a Inc1ie,le  âaim,&  lelànetier: &  quaticaox  oifèaoz ,  le  raroier,Ie  bifcc,  ^  .^^^ 
]acorteTeIle,1age]inotte,iepIuuier,&autres.Or  pour  retourner  à  no-  il^^^  * 
ftrceftangtfon  gibbier  (principallemenc d'oUeaux)  cft  lccvgnc,lc  hc- 
ron,la  bcccairc,&  la  bcccafllnc ,  le  canard ,  rarcelle,&:  hallebran,  l'oyc 
(àuuage,^  le  butor.Encore  y  a  il ,  quant  aux  beftes  que  les  anciens  nô»  Jj^^ 
merent  dédouble  vie  ,  c'cfta  dire  qui  viuenc  aufll  bien  dans  les  eaux 
que  dchors.  la  louiire ,  le  caftor  (  qui  véritablement  a  la  queue  chargée 
,  i'dcailleMinri  que  le  poifron)bieure,&  lcloir,aurquel$  nousadioiifte- 
ron»latortttë,delicesdet  Princes  &  grands  Seigneurs  ;  combien  quç 
lapins  (rnguliere,^  de  plus  grande  faueur  Se  requefte  foit  ccllcquel  o 
nomme  Nemorale ,  Se  qui  tait  Ton  terrier  dans  KS  bois  »  tichcilè  des 
païs  de  Pcouence  &  Langaedoc  ^ 

Detjutli  £0ijj'a9s  on  doit feu^lcr  Us  e/Ian^s,  marcti     fajfei  Àj^otJJhn, 

C  H  JLP.  XIII. 

O  V  R  peupler  tes  eftangs  Se  viuiers ,  cfl  befbin  que 
turcg.udesfoingneufement  la  nature  du  lieu  auquel 
tu  lésas  faits  tcaren  tous  lieux  ne  Ce  nournlleni  in- 
différemment tous  poiflTons  :  les  lieux  pierreux  &  de 
rochers,  nourrifFent  bien  les  poiflbnsdeleur  nom, 
_  -  que aous  appelions  faxatilcs, comme truittcs,p€r* 
ches ,  loches ,  gardons ,  vandoifes ,  goujons.  Es  lieux  limonneux  & 
fîing«osvinent& regardent  fbrc  bien  la  tanche, la bourbetre^  lete- 
ftuJ'anguillc.Lcs  lieux  fablonneux  ouateneux?  ne  nourrilFcnt  pas  mal 
le  faumon ,  le  brochet ,  le  barbeau.  Parquoy ,  à  fin  que  parlions  en  gê- 
nerai-. Pour  lcrcc;ard  du  poilîbn  de  l'cftang ,  marets  ou  folîes  (  choies 
communes  aux  Bc.iuccrons ,  qui  n  ont  telle  abondance  d'eau  que  le 
Solongnois,Pcichcion,Tourengcois,  AngcuinouManceau)  les  plus 
cômuas,dc  qui  mieux  le  peuplenf.fontlacarpe  dt  le  barbeau:Vrayeft 
onclebrochntcneftdcrbon  mang<» ,  fi  principallement  eft  en  eau  vi- 
U^ee  «a  ttaacrs  de  laquelle  courequelquefleuue,  comme  en  Itftang 
de  Nau ou  Nouc,&  à  celuy  dcGouuieux ,  deux  des  plus  grands  na- 
turels cflangs  de  noftte  France, &  qui  iamais  ne  tanllèiu:mais  il  y  a  ce 
dangcr.quc  c'eft  vn  tyran  entre  les  poilîbns  d'eau  douccA'  qui  mange 
S<  dcuoiclc  menu,  tcllcnie'uqu  à  la  pcfchcç>nncreiettedan$rçftang 
pas  viiciclcspciics,amûquc  iQnfiûideiauttcsJLc  menu  {«iflbn  que 
/  N  iiij 
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Jon  appelle  blanc, font  la  perchc.vandoifc.  municr,chcucfnc , goujon, 
loche,mcnuilc  &  vcron,  combien  que  les  premiers  foycnt  de  délices 
&reqneftes  poail«s  malades  &gens  délicats '.mais  le  pins  royal  air 
SMtMMmt*  dclicieiuE  eft  la  truitceiqui  iamais  ne  fe  tfouac  qu'en  eau  courante  »  on 
aux  grandes  fontaines.  La  (àulmonniere  eft  de  grande  délice,  aulli  a 
cllcla  chair  plus  ferme  &  rouge,  ain  fi  que  lcfaulmon,donrauflicllc 
Tî'T'f.       porrelcnom.    La  tanche,  la  boubette,& le  tcftu  font  des  plus  vils  Se 
^n^mUe,     limonneiix  jainfi  que  l'anguille  ,  qui  toutefois  eft  fingulierc  es  grands 
eftangs,  ôc  recommandée  en  ccluy  de  Noue  &  aux  moulins  de  Gou- 
ÂmmUimu        rtelmoinglesaneuillicres que  les  Princes  y  ont  fkîâ  (aire,  donc 
'^ff**^  celledeNoucmerembTedeforcgrandeeftirae,auunt que Uchanllce: 
ffiaisaocuns  defdaignentrangttOleponr  laideur  de  &  chair  «  5c  auffi 
que  l'on  dit  qu'elle  îrayc  auec  le  fcrpcntou  lacouleuurc».quoy  qu'eu 
^jjVJ^"-'"" .  foir.iela  tromie au(îî  bonncen  eau  fortcourante,  que  la  lamproyc& 
^^Ttn^la  lamproyon,  poillon  venimeux  enlamcr  ,&quandilcft  delgorgc,ac 
mtr.         entre  dans  les  grands  Hcuues ,  comme  le  Loire,  cft  d'afl'cz  ferme  nour- 
riture, Hnon  qu'il  eft  vifqucux,  &  de  dured^eftion,  quelque  bien  ap» 

tx-remtmt   P**^''^  qu'llfoit. 

4iihju»^*      Les  excrementsde  l'eftang,  dont  ion  mange  en  guife  de  poidôo» 
JlfAH,o«      font  la  reine  ou  grcnouille,&  rcfcrcuiirc ,  defqucls  le  premier  prins  en 
grmmIU.    fa faifon.qtmnd  i!  n'cft  plus  en  fray  ,  ^  bienapparcil!c,donnegouft  de 
quelqucpctit  pouJIct  :  1  aturc  charge  plus  rcftoniach  qu'il  ne  nournr: 
routesfoisc'cft  au  laboureur  &:  fermier,  comme  vnc  manne  pour  la 
Emilie ,  quiauz  iours  de  petites  fcftes  fe  donne  plai(trà  les  prendreà 
Sortes  Jefef.  Ja  longueatbaleftf e ,  Se  au  maneqnin,conime  au(fî  k  pe  t  i  t  poiflbn  àlt 
tber  d.fta*   (àuue,&  la  treule,&  à  la  lignc.car  le  feu,Ia  tonnelle,  Ae  l'appaUfont  de- 
fendus  de  tout  droit.ll  n'cft  fut  toutjquc  Ja  rets  &  Tsmeçon» 

^dfaiH  curer  Us  eftdngi  ,cr  anoir  foingde  U  Ime. 

C  H  A  P.    X  I  1 1 1. 

^^^^-^^^  R  fi  tu  Yeux  audr  profit  de  ton  eftang  oa  de  c» 
^  fbflè  :  tu  dois  prendre  (bing.  de  la  met treà  fecde  fiz 
en  fix  ans ,  pour  le  moins  delà  curer  de  trois  en  trois 
\^  ans,ofter  les  rofeaux,  ioncs  &  larges  feuilles,  que 

l'on  appelle  nymphce,  &  fleurs  d'eau: car  celaem- 
l  pefche  le  poillon  à  s'c(l;aycr,     le  rend  limonneux  & 
^^j^^jH^"     mauuaisgouli:faut  aulli  chalîcraux  rats  d'eau,  ou  les  prendrcaucc 
rengin:&  au  loutre,&  au  bieure,qui  deftruifcnt  fort  vn  cîlâg:ces  deux 
tyrans  (ctrouuentphis  en  Lorraine  «qu'en  lanoftrevraye  &  naturelle 
A'e  tirer  au  Francc.  Encor  faut-llquc tu ayesfoingquel'onnecircpas  fouoeut  att 
v/ZT'^*'^   g'hbier  qui  fe  trouncr  j  fur  Tcao,  auec  l'arquébuiede  chaifc  ;  car  cela 
L'éiHmekwt*  c^onne le  poilfon  ,  l^;  Ic  fait  mourir  bien  (ôuuent.  il  yaaufli  d'autres 
fiàenmmrir^  moycs  pour  les  prendre  ;     n'cft  fi  dangcrcufc  l'arbaleftre/oità  trai^ 
•f^m^      ou  à  boulet.  Vraycft  que  l'arc  à  ialct  cft  le  plus  iînguUcr,&  tm  bien  au* 
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tani  éc  meiircie  qac  le  turquois,  qvâd  il  cft  àti  de  bonne  gnce  &  feu- 
révisée. 

Le  plus  grand  fctis  de  Teftaog  cft,  rcntrcticii  de  la  Icucc  des  deux  iff** 
Coftcz,^cdelachauflccauccra  bonde,  crclurc,&:  fofTc de contrVftang, 
pour  rcccuoif  l'eau  durant  lapcrclic,&  aullî  !c  curer  du  limon  lV  mau- 
uaifcî  herbes  d  iccluy,  qui  font  cauic,  quand  l'c^iu  n'en  eft  h  tort  viuc; 
de  le  taire  atterrer  :  Ôc  ores  que  vit]erecoit,d*cn  faire  urir  Icf  foorces» 
fcprendceaiUeofsUcooduicedeleiireau-parquoy  lesmeiUeucsmeT'^ 
naeers  feronc  couHours  garnis  de(èr  »  pour  reparer  le  gciUea ,  die  de 
cailloux  Se  pierres  fort  dures,  pour  l'cntrcrien  de  la  Icuee. 

Qu^ant  à  la  marc  ôc  la  foffc  à  poilFons ,  doyucnc  cftrc  fouuent  cii«  jif^r,  ^ yy» 
rees',  repeuplées  de  nouucau,  êc  rafraichics  de  menue  dcnrecrcar  de  fik^ijftm, 
toufiours  prendre  &  rien  n'y  mcitfc,  cela  fait  le  monceau  dcaoiftfc. 
Audi  e(l  le  i>oa  meftaycr  fongueux  &  diligent  ^  la  pelchede  touP' 
ionri  reienerleii^enodansreau,âe.neIenaureraticunement»$'il  pener 
Vfay  cft  quepour  meilleur  fflefoagc^ilpicqaeà  Tentour  de  fa  folfeoa 
dcMtnarci^rceplantcaux  de  ^oXcaoctin^  y  mettent  l'aulne  ^lor- 
meau ,  pou  r  le  chaufFaee  de  la  maigoee:  tuuesle  txçmble  &  le  j»cupk^ 
rcloiikdi(poiî(&oadc^cefc(u  '  '* 

X>f  U  nourntHrc  des  ^oijftns  defidn^^mAre  Crfujfeù foijfo», 

LcfttoaE^Cftin  quelcspoiflcms  qui  habiteaten  la  mer, 

ou  auxfleuues&riuicrcs  courantes,  ont  pin?  ç^r^ndeCom- 
uioditc  de  mangeaille,  que  ceux  qui  font  enfermez  aux 
5<^'^î^  cfl,iîv^<;,mares,  foifcs  A' v.uirr^  :  car  ceux  quiont  liberté  ca 
pleine  wci,^-:  ricuues,trouucnttouliouis 4uclquc  appaft qoclcur  ap^ 
poriel  eau  courante, outre  la  diucrfitc  des  pecil^  poiflboa,  qui  font 
nourriture  des  grands;  fiuisleaanttesdcfcniis- fcenferrez  en  vn  gar- 

doir,nepcuttemconqoellccauciÉnepafture.  Sera  doncbefoingqueU 
quesfois  de  leur  ictrer  toutes  fofic  dc  menus  poilFons ,  boyaux  en 
trailles  des  grands»  figues  tendres  dcconppccs  ,noix  calices, cormes 
molicsboutllics, formage  frais, lopins  dc  pain  biJ. , quelques  frui^» 
hachez  menu  ,  toureforicdepoUrons'faicz&:autfcfcmblablcviapde:  , 
car  fi  le  poilVon  n  cft  nouriy  ôc  cngrâilFc  dc  la  pafturc  que  le  pcrc  de 
ftmUlc  ou  le  fermier  luy  fera  donner,  quand.OD  leportcraàlahaneou 
mardiéÀ  poiflbn  (car  i'eoteo*  que  le  bon  mcfca^er  ftcc  proflit  de 
tout)fam£grcur  dénotera aOcaqu'ils-n'aura pas cftc  pr^s  en  plcmc  .ncr 
ouriuicrcenfa  liberii,inai»cnvngardoit  r^uiluy  oftc.âc  ^abw  beau- 
coup de  fon  pr!>r  '  o     r  • 

Sera  bon  quelquesfois  d'efpandte  fur  l'eau  des  cûangs  &  juciijes, 
feuilles  récentes  dc  pcrfilcai  icUcifcuillcs  rcfioumbit  ficiectceitt  k$ 
poilions  malades,  '  .       -  -. 
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DtUfefckeJiiOÊiêefirteJcfoijïons,       CHAP.  xvi. 

A  pelcheilespoiffons  cfldiuetfe félonies  riuicres& 

lieux  aquatiques  où  ils  habitent,  pareillement  fclon 
la  diucrfitcdcspoilTons:  car  autrement  la  pclthcfc 
fait  à  h  mer ,  autrement  aux  eaux  douces:  autrcmcuc 
les  grands  poillbns,autremenc  l'anguille.aatrctnciic 
le  broclicc  •aatrement  la  cirpeeft  perchée.  Orparoe 
«lue  telle  variété  de  pefchc  ièroit  fort  difficile  Se  lôgoe  ï  dercrire,noiii 
]4ilIèronsceftecn;iioi(Iàiiccàceux  qaifoot  eftat  de  vendre  &  achcrer 
poifrbns:dirons  (culcmcnt  pour  la  commotlirc  du  pcrc  de  famille,  que 
les  manières  plus  prmcipallcsà  prendre  poillons,lont  au  n"iancquin,à 
la  treulc,à  la  ligne,aurcts,&:  à  l'amc^on.Lcs  rets  apportent  plus  gran- 
de (juantitc  de  poillon,  mais  ils  font  de  grand  entretien  :  La treule  en 
cas  pareil  :  La  ligne  6c  Tâmc^n  fontplDsingenkux,  mais  moins  fn»- 
âueoz. 

Le  temps  commode  de  percher,en  Automneicft  après  le  Solcii 

Tem^powr  couche,  principalemenrcnrre  chien  &  loup,  comme  on -dit  ;  car  lors 
ff/ih4r,  poilFons  dormaillçnt,&:  peuuent  c9:rc  prins  repofants  aux  torches 

allumées  riambantcs;En  hyuer,lc  temps  proprcàpefchcrcflenui- 
ronlc  midy.  En  prmtempstouclclongdu  lour  .ôcprincipaiJcmcnt 
«lant  Soleilleoé  :  tcquel  Primemps  cft  le  plus  commodcde  tou» pour 
]ape(che»d'autanc  que  lors  1  eau  eftaiittiede,&  lepoilIoDincitca  i;c- 
aecitiolt  accourt  du  profond  à  la  rbpetûeie'de  l'eau  »  &  vieht  le  pW 
(ÔBacftC  aa  bord  :  le  temps  plus  incommode  de  tous  eft  l'Edc  ,princi- 

f>alcment  durant  les  iours  caniculaires ,  Icfqaeh  l'ardeur  fait  mourir 
c  poiflon  ,  cV' cft  contraint  fe  retirer  nu  profond  de  l'eau  ■  nirr;  ]?.  pcf- 
chc  en  Elle  fc  doit  faire  toujours  de  nuict.  Lon  doit  auoir  elgatd  au 
tent  qurfou^Hc^quand  on  penche  ,fî  que  quand  leTentde  Bizc  fouffle 
Ion  tOdme  lès  reis contre  le  vêot  de  midy>aurreoieDcdit  marin  t  onde 
p1u]re>d;au  contraire,le  vent  de  Midy,fouflflant,contfe  la  Bize:pareil> 
sèment  quand  le  vent  de  Zepbjrclbuâle,  les  rets  doyuent  edre  tour* 
iiez  contre  le  veii  r  T  tt  r  d  A'  au  contraireifur  coiitla  peiicbc  ic  doitfai* 
reen  temps  rranquiUc «Se  horsderempefte. 
'^fTnnU'T      l^*^"'^  alFcmblcrpoiironsen  vnlicu,prcnczpoulioc,  farrictrc,on- 
•iu^^m  >•  g2^">™3tjolainc,  le  poids  de  trois  efcu»dc  chacun  :  cfcorcc  d  encens  U 
imu  Myrrbevne'OiiCedechacun:griocieaièichMdefa^MMenl>onvm>dci- 
mieliure:foye  de  ponctfc«Ofofty,gtwl^<idrcheuse>aalMeciMiciintiie 
liUi^pilescbacunÀparr,  ftpiiisyâdinlftczfabîon  délié,  &  vnchen* 
-re  ou  denx  auant  appâterez  le  poilFondeccfteisiztioi^yd^aucciesretl 
cnuironncrcz  Iclieu  où Icra lepoilîbn. 
Tmtdnt»»-     Pour  prendre  toute  (bric  de  poilîbnSjprcnezgraifTc  de  brebis,  fcfa- 
*  mcbruilc,aulx,origan,thymmarjolainctcu;iie,dcchacunairczcom- 
peteroment,  &  les pileaaiiec  mie  de  pain  êc  vin,  dooDOsideccfteaieC^ 
laii^c  au  poiiroii.Oubienpreiicz^grioccei^cheyikû  broyej^Qce&âi;; 
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tes  pillulcspour  donner  AUX  poiffons.  Ou  bien  faites  vna^paft  aueo 
chaux,  vin,  formage  vieil,  &  Tcindc  bellierquc  ierrcrez  dan?  î'c.ni^ 
vous  vc;tcz  Ïc5  poîlînns  incontinent  accourir  dcllus l'eau.  LcspcC- 
cheiirspour  prendre  a  la  ligne  pecics poidbns,  accroclieut  à  l'amcçon. 
dcspecics  vers  de  terrCjdcfquelslespoiHôns  font  fort  friands.  i\utrc« 
inem^prenescocque<leleuant,ciîniin,irjeilfi»rmage,  fariiie  de  fto- 
ment,  pcflrilTêz  le  tout  enfcmbleauec  vin,fbrmez  petites pilInJesaufli 
etofCcs  que  pois,  ietcezles  dedans  la  riuiere  lors  que  l'eau tecatiaaqoU 
fe,  tous  les  poKÎons  qui  p;o u fieront dcccrtc  confection, comme  enny- 
urcz&  ftupidcs  accouro.n  luriuagc  de  l'eau, amilpourroiu  cilrc  pris 
auec  la  main  ou  bien  f.iuts  vue  contention  aiicc  r.icinc  g  .u  Mlolocinc 
ronde  contuic,  ou  pain  dcpourccau  tSc  uiaux,ieticz  lui  i  eau  quelque 
porriotidecefte  coafeâion, les  poiflbns  j  accounont  ioeonnaenc^ 
&eit  afifitgouft^mourconc  ibadaÎDenient* 

Pour  prendre  petits  poiflom;PfeiieschaiEd'e(bu^tlànsla  queue,  P''"tJf'^  fe^ 
^  de  cela  faites  amorceure ,  ic  n'en  mettez  pas  plus  qûc  d*vn  cfcargoi 
à  li  fois:  on  bien  prenez  chair  3fftng  de  veau  bien  broyée,  mettez  la 
en  vn  vailleau,  &:  la  lailfcz  ainli  par  l  clpaccdedix  lours,  puis  en  vfcz 
pour  amorce.  Autrement,  prenez  griotte  reichc,&  la  broyez,  &  ea 
nirespillalesJerqaeUcs  baillerez  aux  poiflbns;    '         *      .  : .  i 

Poor amorcer  fortttcs.*  Pcenezfel  amiDMnicvtieoficci  omnon  ^M*rMr/«r« 
Je  poids  dVn  efcu .-  grailFe  de  veau,  le  poidsde  fix  efcus  :  faites  piUiilai 
enforme de fcbues ,  5c  les  baillezauxtoftnes&d'eUeifiKimes  vien- 
dront à  l'odeur,  &  feprcndronr 

Pour  les  l'ciches  :  Prenez  lie  de  tort  vin,  ôc  la  niellez  auec  huile,  ÔC'  i^^endr*  fti"^ 
en  iettez  au  lien  oA  vous  congnoiftrez  que  la  feichc  aura  laide  fon  '^** 
encre  aoir.iSc  cllevicndraau Jieuoùrhuilclcra  :  &  ainlî  vouslapour, 
rez  prendre.  Ottbien,  prenez  (èl  ammoniac  deax  onces  •  beurre  de 
cheure  vneonce  :  pileztout ,  Se  en  (âitespetits  pains  mois  :  &  de  cela 
frottez  en  quelque  graine^»  petits  linges  qui  ne  foyent  point  fran- 
gez ;  car  am  flics  fcichespaiftrontàrentour»  6c  n'en  bougeront  ,  6c 
incontinent  Icsprendrez. 

Pourprcndre  loches:Prenezfondefrouracnr,dcuxliurcs  :  lentilles  VtfihtrU- 
entières  demie  liute  ;  mêliez  le  tout  cnfemblc ,  àc  les  bioycz  auec  iau- 
meure  en  fuâîfante  quantité  :  puis adiouftez demie Itttte  de  ferame*& 
de  celà  vous  en  fitut  départir  &  ietter deçà  &  delà  :  car  audi  toft  que 
vous  l'aurez  ieité,  tout  lepetit poilfon  y  accourra  ;  6c  d'auantage,ils 
s'ailembieront  en  vn  lieu,  cncores  qu'ils  foyent  fix  cens  pas  loing.  Ou 
bien  prenez  fing  de  boruf,  dcchcurc,  de  brebis  &:  de  pourceau  ,  ^  la 
fiente  qui  cll.iux  pctics  boyaux  d'iccluy,  tbym,origan,poulior,r2r!  icr- 
tc,maijol4iuc,ail  iSc  liedebon  vin,auuucd'vncommcd autre, grauic 
ou  tiiocilc  deldits  animaux  tant  que  vous  verrez  qu'il  y  en  aura^afllêzj 
pilez  chacun  à  part  •  puis  les  méfiez  enièmble»  6c  en  formez  piQules, 
^ue  ietterez  au  lieu  où  voudrez  allèmbler  les  poidbns  vne  heure  au 
parauant ,  puis  y  iettez  les  filez.  Autrement  >  prenez  (âng  de  cheure 
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floirr»  lie  cfebon  vtn»fiurmé  d'orge,aiitim  d'vii  comoifr  dTaotrc»  broyés 
Iciouc  auecvn  poolmon  dechcurcd^couppé  bienmcnii»&itcs  en 

pillulespour  en  vferàla  façon  dclfurdite.  Aucrcracnr»  prenez  aux  de- 
mie liurc  .fcfamc  bruflc autant,  pouUot,origan»thym.marjolâinc,rar- 
rictrc,  flaphiùgrc  Tannage,  de  chacun  quatre  onces,  farine  d'orge  vnc 
liure,dc  laferrocntee  autant-.eicorce  d'encens»  deux  onces  ;inci]c2  le 
tout  cnfèmbleauecfbn»  &  en  donnez  aux  poKTons. 
7«/cW  /«f.  PoQfpKndre  peichcs  :  la  perche  ne  fe  prend  fvdleineiit  aux  ret^ 
'  ny  à  la  naflè^  mais  jplufloft  auec  aniorceure  propre ,  encore  en  eau 
troublée:  pacqnoy  naclrafàke  amoiceure  «itcc  rojrede  cbeure,  Se  en 
amorcfr  l'imfçon  :  ou  bien  prenez  papillotis  iaunes  qui  voient,  for- 
mage dcchcurc,  de  chacun  demie  once  ,  opopnnacis  le  poiJs  de  deux 
cTcus,  fangdc  pourceau  demie  once,  dcgalbatium  aucanc  ;  piiez  bien 
letour,&  mcflczenfemble,  &  vecfez  par  dcilUi  de  gros  vin  pur,  ëc. 
en  faites  peti  ts  paim  «  commefivouUes  fiûre  parfums»  &  la  (èkbes 
à  l'ombre*' 

frtinMl      PourprendreSaQimonstatirdecîiiiereqtiedc  mer: Prenez  relU- 

ciîlcs  de  coq  rncconccnoyinx  de  pommes  de  pin  bniflcz  drux  onces: 
pilez  le  rout  cnlcrablc  lufqiies  ace  qu  i!  foit  rédige  en  ^ormc  de  farine. 
Auucaicni,  jircncz  <zraine  de  rhtic  iauu.i^r  iS^'  «^raiilb  de  veau,  de  cha- 
cun vne  once/clamc  dcuxonccs,^ilez  le  luuL^.iX  en iaucs^ecii:» pains* 
deiqoels  vibrez. 

Les  TruiRes>qtti  font  vneefpece  de  Saiilmon ,  (è  prennent  anec  lii 

^  main eflant  retirées  dedansktu     lernCy  OU-  anec  kstcts  OU  naflèi^ 

qnelqtJcs  fois  à  la  lumière  de  chandelle. 
CuKfmS,  GoLîjon  cft  pris  à  l'ameçon  ou  truilc:La  carpe  cfl  pcfchee  aucc 

Cérf9,        ^  rer,  l'ameçon  &  nalfeimais  bien  fouuent  trompe  kca cnion^amià 
'  ccHe  dam  le  limon  ou  bourbier  auquel  elle  lèplaiil. 

Fm  dit  fi4tntpi^  Umi, 
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LIVRE  DE  LA  MAISON 

K  V  s  T  I  Q^E, 

££S  TERRES  LABOVRABLES. 


L':ARPANTAGE  ET  MESVRAGE 
éhtm/UfulfitfinetrfimefteÊeifi^. 

ChapitrbI.  - 

NcoREsqueriRdètDerurer& arpenter  les  ter- 
res,  appardenne  plus  aoz  Géomètres  qa'auz  la* 
boereurs:mcfine,qtte comme  les  maiftres  maçÔs 
& archite(5bes,quido7iieiitlçaiioir  les  m  cCli  rcs  & 

dimenfions,ne daignent  iamaismeftircr  Icsbafli- 
mentsqti'ils  ont  faits  &:  ordonnez  ,  mais  laiilcnt 
cefl  ocuureà  ceux  qui  foncprofellion  de  raefurer; 
audlfemblequcce  ne  foie  lofficed'vn  laboureur 
«IVupencer  %ceires,p]uftoft  dcceui  qui  exercent  tel  meftien  Toniei- 
Ibis, ne  voyant  qoc  le  maiftre  de  noftre  maiiôn  champellré  ignore 
choreaucunedecequiluy  peut  rcruir,pourrennchiflcnientde  ion 
ine(hage,i*ay'trouuc  bien  raifonnablcjaiiant  qne  de  pafTcr  outre  au 
difcours  proporC)du  labeur  des  teires  à  grain,  &  légumes, d'expliquer 
familièrement  quelques  rciglcs  d'arpenter ,  communes  en  noftre  Fra- 
ceidcrquefles  le  fermier  pour  fa  commodité,  d:  en  cas  de  neccfllcc^rc 
pourra  avder. 

Donc poar  entrer  en  propoSttoates  terrcs»ib]renrpres,T^Res,  lumfptm 
bois,  ides d*eaux, courts >urdins»terresàgrain,places9charbps,& au-  tnTruxt  mf 
très  tels  lieux  font  arpentees,&  mcfurees  en  France  par  pied,  toifc ,  &  f*llMsmtfmtt 
perche.  Le  pied  par  toute  la  France  contient  reiglcment  douze  poul-  'p„Jjf/^^ 
ces:!epoulce  contient  douze  lignes,  A:  doit  égaler  en  longeur  douze  i>cmlc«, 
grains  d'orge  bien  nourris  ioinds  enfemblc  en  large  non  en  long:  P««r. 


Digitized  by  Google 


T.  T  V  R  E  V. 

certain  par  toute  U  France  que  de  lamrfarfdii  pied,  pour  la  variété 
dcsmcfurcs,  donc  non  feulement  les  diuctlcs  contrées  de  la  France, 
comme  Crctaignc .  Normandie ,  Gafcongnc ,  Poi(^ou ,  &  autres  pays 
,  FrAncois:mai5 atifll'les  lieux  (îtoez  en  Tlflede France,& voifins,  voire 
procnede  Paris  fc  feruenrtde  ^àçon  qu'en  d'aucuns  pays,Ia  coi(è  con- 
tient  fix  piedi  huid  poulcet.  9c  iat  perche  vingt  pieds  :  En  «i'ucies ,  U 
foifc  conticfît  (cpt  pieds      f]tKitre  p^nlces ,  &  la  perche  vingt  deux 
pîcJs  :  En  pliillcursla  toifc  contient  lix  pieds,  ^  la  perche  dix  hiiid 
pieds  :  En  d  autres, la  toifc  cbnncnc  lu  pieds  cinq  poulces  &  dcmy 
poulcc,ou  cnuir6n,&  la  perche  dix-neuf  pieds, vn  dour,  qui  font  qua- 
tre poulces  .*  Tny  eft ,  quccommeil  eft  rciglc  ptr  toare  Ifff rance,  que 
le  pied  contient  douze  poulces,attflî  eft  il  «fleuré  &  tnuioUble»  queU 
perche contienctrois  toifcs:  Parqaof  (ans ftnok grand  eTgardàiatoi- 
T*ife.        ?c  (  quiàla  veriiccft  mcfurcpîii!  propre  pour  le?  maçons  &'archite- 
Ftrilie.       (fies  que  pour  les  arpenteurs  des  terres]  a  bien  arpenter  toute  forrc  de 
terres,  fcraut  contenter  de  deux  mcfures  principales,  pied, tV  perche 
fans  obinettre  les  poulces,  quar  ts,  3i:dours,  qui  font  parues  dupicd. 
Qui  plu  s  cil ,  d'aurant  que  les  pieds ,  toifès  0c  perches  (ont  petites  me- 
fuccs,  êc  defquellcs  refulteroit  vn  nombre quafi  infinjr.ou  pour  le 
moins  par  trop  fatchcox^    difficileicompier,prindpalenient  qu âd 
eflbefoing  de  mcfurcr,&  arpenter  vnbois,prez,p!aces,ines,  terres  la- 
bourables,'Srautres  tels  lieux  de  longues  cftcndues, outre  le  pied,  toi- 
le &  pcrchcjlon  fcfcrtd'vne  autre  mcluie,  que  les  François  appellent 
"Jtr^M.      Arpcc.Les  Bourguignons,  Ciiaïuucnois.&pluUcuts  autres  lourneau, 
itiimm».   prts  da  mot  JLatin  it^enm ,  qui  cft  .auraiit  ât  rerte  que  deux  bœufs  oa 
•cheuauxacGOuplc79&  mis  (bus  lciong,pcuuent  labooteren  vneioor* 
necXcsNurman4Acre,prisduiiiot  Romain wr<42?M'.  Laquelle mefurc 
'  rcfultedcpluncurspcrcnesadioudccs,  ou  multipliées enîcmblccom* 
me  les  perches  rcruitcnr  de  pluficurs  pieds  multipliez  :  bien  eft  vray, 
quetout  ainii  quclcs  perches  ne  coiuicnncnt  par  route  la  France  vn 
certain  nombrcdc  pieds, aufli  rarpcumcil  d'vn  nombre  alfcurcdc 
perches:  mais  autant  de  pays ,  font  quaij  autant  dcroxtcsdc  mcraces 
^'arpent;  Qg^ainH  (bit>cn  Francelon  peut  remarquer  entre  plufieurs 
autres  quatre  fortes  de  medires  plus  accouftumecs  d'arpent:  Laprc* 
«nicrced  celle  du  Roy,  dont  on  s'ayde.or/linaircmcnt  à  arpenter  ièi 
bois,  qui  eft  de  vingt- deux  pieds  pour  perche ,  dou^e  poulces  pour 
pied,  À:  cent  perches  pour  arpent;!  a  fcconde  eil  plus  commune,  de 
vingt  pieds  pour  pcrchc,douzcs  poulces  pour  pied  ,  ôc  cent  perches 
pour  arpent  :La  tierce,  moins  commune  de  toutes»  cfl  de  dix-neuf 
pieds  >vndourt qui  font  quatre  poulccsj)our  perche  tdottze  poulces 
pourpiedyAe cent  perches  pour  arpent.  Laqnatriermedft  la  plus  com- 
munede  toutesjde dix* Kuiâ pieds  pour  perche ,  douze  poulces  pour 
pied  ,  &rcenr  perches  pour  arpent.  Pour  ranrdcdiucrfitcdc  mclnres 
d'arpcnr,  l  arpcntcur  ne  taillera  à  bien  conduire  (on  œuuie,ainsauant 
que  de  conimcuccr  à  arpenter  a  s  cuc^ucîlcra  ioingncuicmcnc  ôç  iage-i 
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mfnrqncîîcmcfurc  l'on  rient  à  la  coudumcdu  pays  au  lieu  où  il  cft 
appelle  pour  arpenter.  Outre  plus  faut  fçauoir  que  l'arpenr  peut  fftrc 
diuifccn  pIuficiirsparticSjDemy  arpent,  Ticrccaîi,  QVuncr,  Dcmy 
quartier, Dcray(icrccau,<jui  contienne  chacun  a  proportion,  ce  ^uc 
tout  l'arpencconxicac; 

L'Arpenteur  doit  cftrc  garny  dcHfx  onon/rflei  lic^,  nufrement 
dûtes  brochettes  ouaffiches,par  cequ'oi,  ]cs  richccn  terre,  pour 
conduire  la  c  h  a  i  n  e,  faites  de  bois,  garnies  au  bo  u  t  d'cin  bas  d  '  v  n  bo  ii  t 
poinâudefer,  longues  de  deux  pieds  ouenuiron  :  GrolFes  toutes  dix 
ou  onze  en(êmblc  tant  qu*vogaiibn  de  quinze  ans  lespuiiïe  tenir  ai* 
iémentenfon  poing.  Nous  nuons  dit  qu'il  en  faut  dix  ouonzetàfça- 
uosr  dix  quand  rarpenceurrcicctdefon  badondegcotnctrie  au  lieu 
dVnc flfichc ,  ouonzcquand  ilncfcfcrt  poincdc  fonbnfton.  l  e  fc- 
Condinllrumcnt>iort  ncccllaircà  l'arpeiitcur  pour  cibc  bien  alicurc 
desmcruresyàrçauoirdespicds  &  perches ,  îk  nouibtcdiccUcs^cIl  la 
chaine.faiâedcferdeiicnardpludodque  de  corde  (d'autant  que  h 
corde  s'eftend,  &  ne  retient  toujours  conftammcnt  h  longueur  )  zC* 
iêz  forte  &groirc,  didinguce  par  bouclettes  efniaillces  longues  d*?n 
piedràfinqu'elleiepuilTcr'amalTcr Omettre plusfàcilement  tout  en 
vn  î.Tqticllenuflî  Joir  cf^r? longue c^'vnc  perche, félon  la  couflumcdc 
melurer  «ie  la  irance,  tni  °  deux  ou  trois  perches,  pkis  ou  moins ,  fé- 
lon l'aduis  de  l'arpenteur  couflumcdupays,auoir  auOi  cnchacurt 
dcfes  bouts  vnaneau  ou  vne  boucle  allez  large  &  grande  poury  paf- 
fer  aUément  le inaiftre  doigt  (  qui  eft  ceiay  du  milieu  )  de  rarpenteur 
icéc  Ibnayde^fique  leurs  doigts  ypuilTcnt  ioucr  hbrement  Se  fans» 
aucuneimpoitunité.  Outre  ce  «doit  ladite  cbaine(n  Ion  veut)  élire 
marquée  par  voycs ,  à  fçauoir.par  tiers  quarts,  de  quelques  mailles 
différentes  aux  mallies  de  la  chaîne,  à  hn  dcrecongnoiftrc  plus  facile- 
ment lefdirs  tiers  (5c  quarts.  Et  quant  à  1  arpenteur ,  il  doit  auoir  trois 
ou  quaiic  pieds  de  chaîne  de  icfcruc  dedans  fa  poche  «ou  quelque  pc« 
nt  ucde  cuir  »  à  fiad'aionger  /à  chaîne  fi  befoingcftoit ,  ou  pour  a  en 
«yilerau  casque  (a  chaîne  vint  à  rompre. 

Tu  votseo  cette  %ntciesBciche$  amaâces ,  &  vue  1^ put*  Li  chat« 
ncamaflÎR^ipazt. 


LIVRE  Y. 


L'inftrumcnt  principal  de  l'arpenteur  pour  bien  &  ancuremenc 
troQiierb  forme  delà  lerrequ'il  doit  arpenter ,  (Icd  quacree,  balon- 
sue  ,ott  de  telle  autre  forme:  pour  difcemer  la  longueur  &  largeur 
a'tcdle:  pour  rednfre toute  forte  de  terre  Se  deqnelque forme  qu'elle 

foir  en  qaarré ,  &  pour  biendreflfcr  Sç  commencer  fes  meTurcs,  eft 
rEfquicrrc ,  q-ii  efl  vn  inflrument  fait  «Je  fer  ,  ou  de  fonrc ,  ou  de  bois, 
ou  de  brcfiljCquarrc  ouarondy,  diftin<;uc  iuftcmcnt  légalement  en 
huid portions, ayant  forme  de  lignes  droites  ,  les  plus  déliées  &  te- 
nues que  (èra  polliblc  ,  car  tant  plus  feront  tenues  ôc  délices»  tant 
plus  feures  feront  elles.  Que  cefl  Efquierre  ayten  foo  milieu  va  rond 
eoformed'ancaa  aflêzefpois» percé  de  foalong  d'onue  en  outre  de 
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les  lumières  l'arpcnccur  fera  (àvifee  au  cicia  d'ail,  pour  dïTcerner  U 
longatturi  largeur  firaatfetdte  ferme  ^cmrcet^a'tl  doit  arpentef: 
fâiKaiifllt  queiaftementaD  milieu  de  la  hauteur  de  ce  rond  de  TE^ 
•qutecrty  ajrt  TiitrotiAdedms  lequel  lebafton  de  larpenceur^donc  pat- 
îerons  incaiîrinenr,puiflceftrc  rccetî,  à  fiinHcfoiiftcnir  Icdir  Efquier- 
re,  6c  le  rcndredc  telle  hauteur  que  (cra  bclom  à  i  arpenteur ,  pour  cô- 
modcment  faire  fa  vifccfur  la  terre. Sera  bon  aufTî,n6  rourcsfois  beau** 
coup  neceflâire,  querurccionJy  a/cvoemonliic  poucdilberuerles 
•heare^dttioiiciîbcroia  eftoic»  Ôc  pour  cognoiftce-de  quelle pact  cft 
Umiâf,- 

LebaflonqinfouftientrEfcjulerreeft  appelle  baflon  de  geome^ 
trie,  qui  doit  eftre  de  bois,  fore  droit,  long  de  fix  pieds  ouenuiron» 
gros  médiocrement  pour  eftre  portatif  ^tenii  en  la  main  ,  ayant  le 
Bout d'cmbâs poindra, &  garni d'vji bout  pomctudc  fer, fortdur ic 
elpaiSjpoureAtc fiché  dans  tcrre.Ie  bouc  d  cniiautgarny  d'vnc  virole 
^lèroudecuyure,  &d'vn  petit  piuotay^int  ferme  devis  an  dcflûste 
au  bouc  d'iceOe  virole*  po«r  ceceooir  &  tenir  ièrreefË(qiiierre  y  ap- 
pliqiiee,à  fin  qu'elle nele  mouae,ne  tremble oo  s'efeiileaa  veot  quâd 
vnvenrgrand&impctueuxfeufne.lors  que  l'arpenteur  exécute  Ton 
œuure.  Le  bsf^on  doit  eflretjrfon  long  marqué  de  marques  dcpicdv 
A^toy  pieds,  quarts,  &  tiers  de  perches. 

Tu  vois  €4  ccftc  â^urc  i'Ëfquicrrc»    le  badon  à  part. 

9 
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L*arpentcur  doit  aufficftregarny  de  deux  fortes  de  tablettes;  vne 
qui  foit  faiftc  d'ardoyfe  .iflez  crpoifre,aijec  me  petite  touche  attachée 
au  boutdVnlaflèf ,  quifoirde  mcfmc  rardoyfe,  à  fin  qu'il  ne  graue 
point  ladite  ardoyle  en  faiiànc  sô  calcul:  L'autre  tabktce  fera  de  bouys 
ou  autre  manere  iènibiable ,  tdl^  que  Com  celles  que  l'on  apporte 
d*Allemaigite,ayant  vne  touche  de  cuiare»qai  fertiiraaiMlit  Arpenteot 
pour  rédiger  par  efcrit  les  teaann  &abboncilfiiii«»  &  lecontenadc  la 
pièce  déterre  qu*il  aura  mefuree. 

Doit  aullî  auoir  deux  hommes  ,  à  fçauoir  vnayde  pour  aller  dc- 
uaiuluy  porter  vu  boiu  de  iachainc,  &plaaccr  les  dix  ou  onseflciT 
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chtsiBcechy  qui  dût  arpenter  ik  terre,  ou  quelqun  {^oïlrfuy,  qui  dcHC 
moiiftrer  audic  arpenteur  les  bornes  &  limites^  liUlif^  lH^ceyM 
terres ,  ou  bois,eii  prex  >  ou  autre  ccUe  place. 

Comrml  ârj>(nteHrÀoit  exécuter fon  œHHrc»      •  ' 

'   L'arpenteur  donc  eftantbien  accommodé  dé  tous  les  îftftniiùefitf 

fufciid^s  fcruents  ï  l'Arpantagt  »&8l&ftédedeiii  hommes  pour  luy 
feruir  X faire  fou  deuoir ,  doit  auanc  que  commeitcer  &  palier  oaitrè 

8  enquérir  foingnenfcmçnt  de  la  manière,  hi^onSc  couftumcdcmc- 
fu  rei-  du  lieu  auquel  (cra  mande  ;  de  quelle  longueur  doir  eftre  fa  chaî- 
ne :  combien  de  perches conticnc  l'arpcnr  en  ce  p.ivs  là  ,  &  ia  perche 
conabien  de  pieds,  carcommeauoiu  ducy  dellus ,  autant  de  paysjau- 
unt  qoafi  de  forces  de  mefiires  :  oolr re  cela  eftaoc  bien  eufeigné  '6c  in* 
ftruiâ  des  réparations  > bornes  9c  Kmices delà  piecede  terre qn^  veuiî 
arpencer,doic  o(ler,ou  pour  lemoins  bien  crooirer(bnmiteao,(êmet* 
trcà  rTodesbours  de  Iadi<5be  piecede  terre  ou  bois,  ou  pré ,  ayant  les 
fleichesattachces toutes cnfcnibîeà  fi  ceinture, du  co(tc  qauche,& 
fon  Efquierre  pendue  à  vn  petit  crochcr  à  fa  ceinture ,  du  c  )|tc  droicr 
là  ficher  dans  terre  ion  batton  de  geofuctric,  accommoder  «S:  aifcurcc 
ibn  Ef<|uierre  an  bour  dudic  baCon ,  à  l'endroit  où  e(l  le  petit  piuor, 
bailler  à  Cbn  aide  les  dis  fleichesqo'ita  actadieesàfa  ceinture^  d«<co« 
fté  gauche , puis  lacedepenchee .  viferau  clein  d^ceilao  trftuers  &  par* 
dedans  les  lumières  de  ladié^e  Efquierre  la  focmey& premièrement» 
la  lonc^ucurpar  vn  coflcdel'F-fqitierre  ,  puis  la  largeur  par  l'autre  co» 
Ac  dudt(fb  F(qMirrrc  (  fans  bouger  ny  tourner  aucunement  l  Etquicr- 
re  hois  dcd<.lîus  k  bailon  )  de  la  pièce  de  cccfc  qu'il  veut  arpenter, 
vtayeft  qu'il  n'aora  beibing  d'Efquierrenydebafton  »  (ila  pièce oft 
qnarrce,ou  de  petite eftendoe ,  d'auianr  qnefans  Efquierre Iny  fera 6^ 
ciledcdifcernerla  forme  de  la  terre,  mais  s'aydera  feulement  de  (es 
Heiche^iu'il  baillera  à  fon  ayde,  &  de  la  chaîne  de  Jaqndle  il  rîaidra 
vn  bout  p3r  fa  boucle  ,  &  baillera  Tautre  à  Ton  ayde  qui  ira  dcuant 
pour  ficher  les  ficichcs  à  chacun  bour  de  la  chame  ,tous  deux  vlants 
dccefteforme.Laydc  ira  deuant  (5c  le  premier,  tiendra  dedans  fa  main 
gauche  les  dix  fleicKcs  toutes  cnfcmbic ,  &  en  laiircral'vnzicmcà  fon 
maiftre  Arpenteur  pour  ficher 4tt  Ben  où  il  coromenceraibn  arpenta- 
ge (  fi  d aoenturc  larpenteuraulieudefleichenayme mienife (ettiir 
de  (on  balhin  )  ledit  ayde  tiendra  IVn  des  bours  de  Ëi  chaîne  :  par  ion 
anc.iu  aiicclcinaiftre  doigt  dcli  iTinin  dexrre,  fans  en  cflre  importu- 
ne nue  inemenc:fichera  dans  terre vnc des  fleichcsquc  iamam  gau- 
'  chc  Iiiy  aura  dcliurc  à  la  main  dcxtte  au  bout  de  iachainc  cftcnduc 
de  fon  long:  Iedi<llmaiilrc  Arpenteur  fuy urac]ui  Icucia  la  Heichequc 
(on  ayde  auxa  fichée  dans  terre,  puis  ledit  ayde  paiera  oultre  portant 
fouiîoors  la  chaîne»  6c  fichant  vne  âeicheaupont  d'icelle»  laquelle 
flcichcle  nsaîftte  Arpenteur  leuera^ft  tous  deni  continueront  cefte 
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diligence, lVaà.fichci les  fleichcs ,  de  l'autre  ï les leuer ,  iufquc;  2  rant 
que  l'arpenteur  aura  recueilli  Se  amalTc  routes  les  dix  ou  onze  tici- 
cbes  qui  feront  dix  perches  :  chacune  flcichc  remarquant  le  hoat 
de  la  chaîne  laquelle  doit  contenir  vne  perche,  comme  auonsdicc/ 
deuant.  par  ûnCi  les  dix  âeiçhes  ainû  leuecsidonnei ontcnfèignemeDt 
qu'il  f  autftdVa  bout  de  terre  à  l'aacre  dix  perches.  Ce  ùàù  tous  deux 
iront  tOK  deux àucresbottts de  ladite  pièce  de  tcrre»&(ciont  fembb- 
blcment  comme  du  pccniicr.  Ou  bien  1  arpenteur  ayant  mefuré  va 
çofte'long.mcfiircra  le  large,  &:  laiilcra l'autre coftc  lor>g,  r.iutreco- 
ftc  large, ayantpreu eu  par  Ion  Efquicrrc  que  la  pièce  de  rcrrc  qu'il  mc- 
furceftqnarrecsS  il  n*aimcûiicux,pours'a!reurfr  &  conicntcr  ion  nui» 
ftc€>a£pctuct  a  p4iL  les  deux  longueurs  «x  ic^  deux  largeurs.  Dontad- 
lûendra  que  (l  la  pièce  de-terie  ou  bois  par  exemple  »  a  de  bout  ï  antre 
de  tous  les  coftes  dix  perches»  en  muItipliaBt  vn  codé  par  Pautteà 
^auoir  dix  par  dix  »  ils  aurqnt  la  (binme  totale  des  perches  do  qoar- 
ic,  qui  feront  cent  perches,  quied  vn  Arpent:par  ainH  l'arpenteur  iu- 
geraquece  lieulà  contiendra  vn  arpent  .-Auni  au  cas  que  la  terre  fti(V 
plus  Cpacieufc  ,  6c  de  plus  longue  eftenduc  que  de  dix  perches  en 
quarré  jComuiucfont  ccmclurage,  Se  paircroat  outre  de  bouc  à  au- 
tre «  comans  ce  qui  ftta  de  furplus ,  Ôc  redoilkos  toufioors  tout  ce 
^*4MiroRtiiierttié  auecleurchaincà  cent  perches  pour  arpenr.  Voilr 
le  moyen  ^KÎlepQifrineritrer  kt  ternes  »  bois  Se  autres  lieux  de  petite 
e(Lcndue  Ôc  quarree  ,en  quoyn'eftgtand  bcfoingd'Efquicrre .-  mais  E 
lapiccedeterre  o[i  de  hors ,  ou  d'autre  tellicuclt  de  grande  eftendoe,. 
êc  ce  neantmouis  de  droit  61  de  tous  codez,  comme  dccinqou  Cix 
ccncs  arpents  ou  plus, fera  bclomque  l'arpenteur  s'ayde  de  ionEC- 
qttïetfe ,  parquoy  il  Echera  Ton balilon  de  gcomcttieà  IVn  des  bouta 
de  ladite  pièce*    accommodera  au  bout  d'en^haut  d'icelojr  baftoa 
ion  'Efqu ierre  »  vifera  au  crauers  des  lumières  dudit  Efquierrc  >  l'autre 
èM>utdcla  terre ,  û  fa  veuë  Se  l'edendaëdeladite  terre  le  peuoent  per« 
mettre, Hnon  fî  îoing  qiie  fa  vcu'e'nortcrataiiqucl  endroit  dire<îleîr!fnt 
où  regardera  la  ligne  droite  de  l'Erquicrrc  ,enuoirafonaydc  ,  ouvn 
autre  homme,ficher  vn  diamerrre,à  içauoirvncichalas  o\)  pcrche^ou 
iallon,  ou  autre  certaine  niaïque  :  tellemexitdiibintc,quciarpcnicui 
ia  puidèveoir.du  bout  de  ladite  pièce  doiiMlf«it&vi(èetYoi(eplii» 
fieors  diameitres  en  fihifieurs  licox  «toolsours  regardansdireâement^ 
le  premier  diamettrea  au  casque  la  pièce  detorre  fuft  de  plus  longue 
cflcndue ,  Se  qu'vû  diamètre  feulou  deux ,  ou  trois  n'y  pujlFcnt  fumic 
pour  ne  pontioir  cftrcveus  n y  difcernez  à  l'aife  par  ledit  Arpenteur, 
Lcdiamctrcou  les  diamettrt-s  n^nfi fiches» fcruironrà larpcntcur  de 
siiicux  «Se  plus  facilement  arpenter  la  pièce  ,  eftant  quafiidiuifèe  eu 
ttbficursportious  egales.Si  c^eft  vne  pièce  de  bois  taillis  qu'on  veuil* 
learpenitr.tl  &odra  que  rarpencenr  êc  deux  ou  trois  bûcheron» 
cotipent:&  abbatcnt  quantité  de  ce  bois  taillis  pour  faire  v<^e  de 
telldargear querarpciitettc.âc  fonajde  puîHent  palTcc  aifémciu.  Si> 
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ceft  vn  bois  de  haute  fuftaycde  longue  c(lendue>  les  î^ros  arbres  i*er- 
uîront  de  dianicrrc^ ,  f.uu  y  fifchcrclchalats  pour  y  faif'e  diametrcs.s'il 
r     cft  de  petite  cilciidac,  ne  fcia  bcfoin  de  diamètres. Donc  l'alincmcr  fait 
^'Ics  diamètres  aiiifi  fichez  ôc  parucnuz  iu(<jucs  à  l'autre  bout  delà 

ficcc  de  terre,  l'arpenreur  bailleraàfon  aydedix  ticichcs»  retiendra 
onziefinei  ou  au  Iten  d*icelle  &  lèroira  de  (bo  bafton  ainfi  qa'auons 
diâ  cy  deuanc,tienelra  IVn  des  boncs  de  la  chaincauec  le  maiflre  doigc 
de  lamain  droiâ:ç»  defon  ayde  tiendra  auiTi  l'autre  bout  de  ladite  chat* 
aeaueclcmaiftrc  doigt  de  la  main  droidc,  aura  dedans  la  main 
gauche  les  dix  fleiches  toutes  cnfemble,  dclquclles  en  fichera  dans  tcr« 
icvneà  chacun  boutdc  lachainecftcndue^  ainfiqiùiuonsditcy  de- 
uant.  Tu  vois  en  ccHc  figure  de  quelle  fa^oni'arpantcur  ^fonayde 
exécutent  l'arpentage. 
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*  • 

lé  méoùertik  rMrtttuit  fwit  ietmtém  ^ 

Or  d'annnt  c|uc  tonrcs  terres  ne  font  d'vncmefme  Forme, auilî 
les  nici  irci  a  )  pciiucnc  cflrc  accommodées,  dc.mcfmc  façon:  Par- 
quoy  pour  en  parler  en  général  fiuc  noter  que  tous  lieux  ou  font 
quariez ,  ou  plus  longs  que  larges  quelon  appelle  balongues  droU 
tes»  Ottinegaulx  «tanccn  longueur  qu'en  largeur,  que  lo&appelleba. 
loogttei  cornus  :  où  en  forraed'vn  coing  »  à  Içauoir  longs  egalcmcnr» 
mais  largesinegalcnicnt  ,'ouca  Cffiangie  égal , ou  en  triangle  inégal, 
ou  ronds ,  on  en  demi  cercle*,  on  en  arc  ,  ou  ils  ont  pluHeurs  angles  & 
coings .  omis  ontpluheurs  hgurcs  eiurcmcflccî  ,ou  ils  fontënclauez 
Tvn  dedans  l'autre,  pour  ronslefqucls  lieux  bien  «Se  afieuremenr  me» 
furer  faut  les  réduire  au  quarrc ,  quicft  comme  U  reiglede  Policière 
pour  bien  mefurcr  coures  terres  de  places  mefurç  dû  qoarré* eft 
bien  facile  comme  auonsdir  là  Içauoir  pareil  nombrc.de  perches  de 
cous  coftez,qui  eft  de  dis  perches  à  TarpcfK  fr.inçois.lefqucllcs  mul. 
ripliccsparfoymcfme,  quieftdixpardiXjfonï  la  fommc  torallc  des 
perches  de  l  arpenc  François,  qui  (ont  ccncperche^àdu  huiâ pieds 

poiirpcrcbcs, 

Tffw  plui  ^1  doue  ia  terre  cft  trouuec  par  le  mciurage  qu'en  à  UiÙ.  i'arpeo- 
bm^me  que  ttfU  ,  plus  longue  que  large ,  ayant  toucesfois  les  deux  longueurs  e* 
dtltn  *  ^     ^^"^  largeurs  auffi  égales ,  que  l'on  appelle  balongoe 

€T«!t^'&^dt  "f**"^^  »  po"'"  ^  rcduircau  quarré»  hnt  fcfouucnir  fou  bien  auoir  mis 
larj^nr  r^4.  parefcritcn  fes  rablcttes  pour  mieux  s'en  fouucnir)  le  nombre  des 
Itdtfdtitte,  perches  de  l,i  longueur,  &  celles  de  la  Lirgeur  ,5:  multiplier  lilon- 
'jf'K:        gueurp.ir  la  largeur:  à  fçauoir  les  pcrclits  delà  longueur  parles  per- 

Unritt^dfd-  ^^^^^^^^^^^è^^'^'^^^^^^P^^^^^'^^^^^'^*  h  1  arpenteur  a  trouuc  cnia 
longueur  égale  d'vne  terre  .vingt  cinq  perches  ,  de  en  la  largeur  c- 
gale,  quatres  perchcstU  mulcipiteta vingt  cinq  par  quatre,&  dira qua. 
tre  fois  vingt  cinq ,  (ont  cent  *\Cefteterre  donc  contienccenr  perches» 
&  par  conÊquenc  vn  arpent ,  à  cent  perchespourarpcnt,&  dixhnift 
pieds  pour  perche  En  pircil  cas,  fi  lalonguenr  moindre  ,  on  plus 
grande  :  Scmblablemcnt  Ja  largeur  moindre  ou  plus  grande  que  le 
.nombre  de  la  longueur  &  largeur  multiplié  cnfcmblc  Kift  moindre 
ou excedafll'Arpenr tferafon  calcula  proportion,  icion  le  nombre 
moindre  ou  plus  grand  des  perches,-rant  delà  longueur  que  de  Ular> 
geuK  comme  par  exemple  :fi  l'arpenteur  a  trou  ué  en  la  longueur  d'y  • 
ne  terre  trente  ièpc  perches  Se  demie ,  &  en  lalargeur  vne  perche,  il 
multipliera  trente  fcpr  perches  &  demie  par  vne,  &  dira  que  ccflc 
terre  contient  trente  (cprpcrchcs  Se  dcmicque  font  quartier  C<  dcmy 
d  va  arpcnr  à  cent  pcrciies  pour  arpent ,  (5i:  dixhuid  pieds  pour  pcr- 
chcîpar  mefinc  moyen,  h  la  terre  a  Je  longueur  dix  fcpt  perches,  & 
de  largeur  deux  perches  «(Ixpieds^cn  multipU^nt  dix-fcptpetches  par 
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deux  perches  fix  pieds,  il  trouucra  vn  quartier  &cicmy  deux  perches 
tiois  pieds  d'arpent:  à  ccnc  perches  fOur  arjpcQcâc  dix-huidl  pieds 
pour  perche. 

Si  la  tcrrceft  trouuee  par  Tarpentage  qu'en  anra  ùàâ  l'arpenteur  Terre  iat^nU 
Jtttttde  balongueur  comme,  c'eft  àlçauoir  inégale,  tant  en  longueur'*  ^ 
des  deux  coftcz  qu'en  largeur,  fi  queî'vn  dcsboufs  fuft  |>lg$  large  que  J'^^'J^^^/'^^'" 
1  autrc,ôi:  Tvn  des  coftez  plus  long  que  l'autre  ;  faut  fc  Ibuucnir ,  oa,^|^^'*'^** 
pour  s'en  m icu x  fouuenir  mertre  p.ircfcrit  en  Ces  nhlcitcs  le  nombre 
des  deux  longueurs,  &cclay  des  deux  largeurs  incgaics  ,  puis  réduire 
les  deux  longueurs  ,  corninc  aiilil  les  deux  largeurs  en  cgahtc,  enfin 
multiplier  lalongucurcgale  par  la  largeur  aulU  égale,  comme  par  ex- 
emple, iîi*vn  des  boa  ts  Jarges  d'iceue  terre  contient  quatre  perches, 
&l'amreboutdeax4)etches  feulement ,  &  IVndescoftezde  lalon- 
gucur  contient (ci2epcrches,&  l'autre  dix  perches.pour  mettre  3c  ré- 
duire lachofc  en  quarrcurc  >  faut  des  deux  perches  dont  Tvii  des  bouts 
large  furmonte Fautrc, prendre  la  moitic ,  à Içauoir  vnc  perciic,  Se  la 
adiouflicrauec  les  deux  perches  de  l'autre  bout  ,ain(î  feront  crois  per- 
ches de  chacun  bouc  large  :  Et  des  Cix  perches  donc  l'vn  dcscoAez 
longs (Urmonterautre, en prendreaD(C]amoycic.que  font  trois per« 
ches^&Iesadioufter  auec  les  dix,  ainfi  feront  treize  perches  de  chacun  ^ 
coftclong:  puisprcndrele  nonibred'fne  largeur  ainû  cgaleeà  Tau-  * 
trc  cominc  auons  dir  ,  qui  cft  trois  pcrciicç .  pour  mulriplier  vn«' 
longueur aulliégnlcc  à  l'autre,  cotv.mc  auonsdir,  quicfltrcuc  per- 
ches ,  Se  compter  trois  fois  treize,  font  trente-neuf:  1  on  anra  irciue 
neuf  perches,  qui  font  vn  ouarticr  &  dcray  auccvneperche&  àz* 
mie»  dVn  arpent  à  cent  perches  pour  arpent,  &  dix-huiâ  pieds  pour 
pecches,  parainûikut  tenir  cefte  reigle  en  couteschofcs  de  balongue 
cornue  que  le  bout  &  collé  qui  contient  le  plus ,  fecourelc  moindre, 
faire  qu'ils  Coycnt  en  nombre  pareil  pour  les  ramener  à  la  quar- 
rcure. 

Si  la  terre  eft  en  forme  d'vn  coin  ,à  fçaucir  longueégalcmcni  desserre  tnfir 
deux  cofteZjÂ:  l'vn  des  bouti  plus  large  que  l'autre  :  comiiiC  par  cxcin-**^ 
pl^longuede  vingt  perchesi  Ôc  large  par  vn  des  boots  de  (èpi  perchea 
Se  de  l'autre  trois  •  lors  &u<lra  aflèmbler  les  dcnx  largeurs ,  qui  feront 
en  fembic  dix  perches ,  prendre  la  m  oy  t  ié  de  ce,  icroni  cinq  pour  mal- 
tipifcr  la  longueur,  puis  compter  cinq  fois  vingt,  vous  m  vcz  cent  pcr- 
ches ,  qui  font  vn  arpentj  à  cent  perches pour  arpent,  &  du-huiâ 
pieds  pour  perche. 

Si  la  cerrceftoit  en  triangle  ayant  trois  coUcz  tgaux,  faudra  tenir  tcwa»  m* 
cefte  reigle  qui  eft  de  fçaaoir  combien  de  perches  y  a  en  chacun cotWx'*. 
du  triangle,  puis  ntultipHer  le  nombre  d'vn  codé  par  le  npmbre  dek 
inoiric  de  l'autre  coftc:  ce  qui  rcfuliera,  fera  le  nombre  total  des  per- 
ches du  champ  ,  ic  prcfuppofc  que  le  champ  de  crigoneégala)idix 
perches  de  chacun  coftc  ,  lemultiplicray  le  nombre  d'vn  colle  parla 
noitic  du  nombre  de  l'vn  des  autres  coflcz»  à  f^auoir  dix  paccinq^ 
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que  fôn t  c i  I uni â r c  p c rc heSiqui  cil  v  n  dem  y  arpent,  à  cet  perches  pour 

rarpcnr,di.\liuict  pieds  pour  perche, &  douze  pouiccspour  pied. 
7errta)St  U     Si  la  ccrrc  auoit  1 1  forme  d  vnc  tcftc  de  boeuf,  c>rt  à  dire,  de  deux 
formt  dt      tngoncs  cgaiix  lomctsenrcmble,  »5v:  que  chacun  coftc  ,  par  exemple, 
itme  mit-  conciennc  vingt  perches  ie  inulriplîcray  le  nombre  d'vn  cofté  parle 

nombre  de  l'autre  cofté,  i  rçauoir  vingt,  par  vingcô:  diray  vingt  foii 
.  vingt  perches ,  font  quatre  cens  perches.  Quarre  cens  perches  valent 

quatre  arpens*àcént  perches  pour  arpenr,dix>huiâ  pieds  pour  per* 

che  douze  poiiljcs  pourpicd. 

^  ,  ^  Si  jatei  rcetloit  rondecn  l.i  f^ormc  d'vn  cer  :1e  ,  il  faut  duiilcr  laditrc 
tetttitf^t-        j  j        1  ,-  'Il 

Mer*»i<.     rondeur  en  deux  diamètres  ,  qui  lacent  quatre  quarts c;;.iuk  d  iccluy 

rond  :  (JjMUoiilo  nombre  despcrv  lv.  s  de  chacun  quart,puii  multiplier 
vn  quartier  par  l'autre,  la  femme  ^ui  prouiendrade  la  multipHcation 
fera  ta  tomme  de  toute  la  rondeur  de  la  ter  re:parexcmp]e,chacû  quart 
du  rond  contient  vingt  perches .-  nous  multiplierons  vingt  par  vingt, 
feront  quatre  cens,ainfî  Icronr  quarre  arpens  q  ue  cefte  terre  ronde  cô» 
tiendra  à  cent  perches  pourarpcotjdix  huit^ pieds pourpc£chc,doQ> 
ze  poulccs  pour  pied. 
*rerft  entrt-    -Si la  terre cft  d  vne tormc cntiemcflec  de plulicurs  figures, le  mcib 
meftt  de  fbt»  leur  fera  red  uire  par  le  moyen  de  l'Efquierre  toutes  ces  ligu  r  es  diffère* 
fiumfyKm,  ces  en  figures  quarrees,  iSc  en  icelles  recercher  le  nombre  des  perches^ 
6c  adioufter leHiits  nombres  fvn  auecTautre  :  Et  Ci  les  rcduifans  en  fi- 
gures qttarrees,toeifipcuntes  quelque  chofe  Faudra  reduirele  nombre 
decequctu  aura*;  emprunte  fur  le  nombre  totjl  que  tu auras recueilli^ 
p.ir  ce  moyen  tu  au  rus  le  nombre  entier  de  ta  icrrc. 
ttrre  tncU-     Si  la  terre  eft  enclauee  dedas  quelque  autre  terre,  faut  tout  mcfurer 
•M.  cnrcmble,puiso(lcrl'eBclaucurc,&  fepaierrvnc  d  aucclaucrc,  &  la 

mefureràpart. 

Voila  fuccinâeroent  ce  que  le  laboureur  doit  conjgnoiftreà  mefnrer 
{es  terres: Si  luyfuruient  quelque  arpentage  de  plus  grande  confis* 
quence,  il  doit  auoir  recours  aux  maiftres  arpenteurs. 

QHtlic  mAnicre  decultmer  le.  terres  Ulfourdbleiyfcrd  trdiHec  en  ceUwn, 

C  H  A  P.  II. 

0  M  M  B  l'on  voit  ordinairement  les  complexioosdcs 

habitans  es  prouincesd'vne  bien  grande  region,(èloa 

1  air  ou  afpeft  du  Soleil,que  Ton  dit  climat,differentet 
les  vues  d  aucc  les  autres  :  l'on  void  au  cas  pareil  la  na- 
ture tSw  fccon  Juc'des  terres  labourables  engendrer  di- 
uerfe  complc\ion  &  i^ouucrncmcnt  cnvnlieiplus 

qu'en  1  auci  c.iclon  que  le  terroir  cil  glaireux, Iablonneux,croycux,bn- 
queus»  cailloiieoxtau  franc;qui  fait  que  deneceffiti  nos  premiers  ha* 
bitans  de  ce  pays  ont  varié  de  culture,  drmefmes  de  façon  de  charme 
en  U  France  &:  vulclîn  d'icelleihaute  &  baflè  Beaiice,pays  de  Noiml- 
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(Ue  &  vulcfin  d*icclle,  Sangrcrrc,  Bcrry,  Picardie  :  aiiflî haute  Se  baflc  , 
Bric,Chniiip«gne,  Boiirgongne ,  Niuernois  »  Bourbolinoi;,  Rorelois, 

•  Forcft.Lyonnoiii,  Brclîc,Sauoye  :  Et  encore  au  pays  d '/^!3l:' r:. ne, Lan- 
gue Joc,deSolongnc  ^' où  gr.îin  ny  croiftquc  lefci^lc  Bordelais,  Ro- 
ciicuis,Vcndomois,Bar.idoi^:3,:  L;c;::?ra!cmciu  par  tour  le  pays  de  Lâ- 
gucdoc  uifqucs  à  la  Gafcogiic  Hii c ^  '  ■  6V  Bi\ni\ ,  tans  obmcrtrc  le  pays 
de  Brcraignc,quci'onnommc  Gai. a  Tonnant.  Brct  outre  ia  Pro- 
uence»Maine>Touraine,Poiâoii,le  Perche.Comtéd'Anjou,  ^ui  font 
comme  ceires  de  promiflion  en  noftrc  pays  de  Gaulle. 
De  toutes  les  manières  de  cultiucr  ces  terres  labourables,  nousauos 

Î)roporc  traictcrcy  après  en  bref  &  bien  i^cileméc,  pou  rie  regard  feu  • 
cmcnt dcl'agriciilrurcdc  noftrc  vrayc  France,  cjucnoA: cnrenJons 
comprendre  rource  qui  c(l enclos  entre  les  riuieres  d'OyfcjAIarne  &c 
Scine.  «S«:  voulons  ce  ncantmoins  taire  ion  agriculture  comme  vn  ex- 
emplaire pour  routes  les  façons  ^manières  de  cultiucr  des  pays,  tant 
voifins  que  tjuclquc  peu  elloigncz:  non  coutcsfois  d'aucrc  reflbrt  8c 
domaine  que  la  Gaulc(  car  des  pays  eftiangers  n'en  ay  foucy  )  comme 
Ja  Bcaucc,So!ongne,  Anjou»  le  Maine,Berry,P6idlou,ABuergne  Brie, 
Chapaigne,Picardic,BourgôgnCjNormnnilicXyonnoiSjForcftiBrer- 
re,Dau!pliinc,  Sauoyc,  Prouencc,  &  pays  adheccuSy^uilbnc  les  plu» 
ftudlucux  de  toutes  les  Gaules. 

QutuesfintksitrmUkoÊr^AUs  JntoJhtFféUiei, 

•    CMAP.  111. 

R  quant  aulabourdc  noftrc  France, qui  comprend  le 
Vulcfinfurnommclc  François  «Se  s'eftend  uirrpicsau 
pavs  lie  Sanf^terrc.bref  qui  circuit  tout  ce  que  baigne 
la  Seine  iufques  ài'Oyie  d  vnc  part,  ô»:  d'autre  co- 
ftoyclcs  riuicrcs  de  Marne  tV  d'Aube  ,  il  eft  certain 
<juc  le  labour  y  eftfbrr,coromcauffi  la  terre  fc  uouue 
franche  meuble, noi i  e, p roronde,haQre  en  gneret,pea  pierreufe, Oc  pat 
con(êqucncde  bien  grand  rapport.  Auâi  produit  elle  Je  pitrif  onmcuc 
nobicau  panifîcc&:  nourriture  des  Hommes,  (înous  voulons  recon- 
gno]ftrcGonneirc,Loui:rc  s,  Poiîîv,  Dampmartin,  Si  iniques  à  Sarcel- 
les, &de(rous,  Efcouan  t5cLurarchc.  Auiqueîspays  la  couple  d<;chc-  . 
uaux  du  prix  de  cent  &:  lîx  vingts  cfcus  pièce  »Sc  au  dcUus  ,  cgencnt  le 
labour  fans  clUc  criez  ny  harics  &  ne  font  que  certaine  tatche  par  ionr 
n*endarpnt  les  grandes  chaleurs  ou  oluyes  >  les  forts  vents,  lesgelces 
&(bntauflîbraaeraentfraiâczquelescourfiers&  chenaux  de  lance 
aux  cfcuy  ries  des  Princes.  Vray  eft  que  touc  terroir  de  Ja  France  ncft 
par  tout  fcmblable.car  en  d'aucune;  conrrce<:  ru  rrouueras  force  argil- 
îcs,  lablôs:en  d'autres  pays  marefcagcux.moittcj.picrrcux  .caïUoucux 
dcferts  montueux,pleinsdclandcs,dcioncs,dcgcncrs:lerqucls  fi  l'on 
veut  dédiera  porter  crains  ;  faudra  les  amender  de  la  fa»j0n  qu'auons 
àiCcofua  au  premierliure. 


Tetre 


L  I  V  R  T:  V. 
Q^l^iUtO*  ififnditedoit  duoirU  terre  IJ/ounUt, 
CHAP.    Il  II. 

I  voulez  qa«  VOS  terres  à  grains  Ibient  plaîfànres  à  voir» 
aifecs  à  laboitrcr,  ^  de  grand  rapport,  pattidczlcs  en 
pliiHcurs  pièces  qui  Ibicnt  quarrccs,    n'aycnt  chacune 
plus  haut  de  quarantcperchcs  en  longucurjny  moins  de 
ircntcou  vingccinq;  Â:au  ca^  que  la  commodité  du  lieu 
ne  Dcrmift  que  Jes  puidiez  nire  quartees,  faites  les  balonger,  no  coU'. 
tesiois  de  puis  loogueeftendue  quedddices-qturantcperchesicar  ou- 
trevneinhnité  d'autres  commodiiez  &  plaifirs  qui  s'enfuyuenc  des 
champs  courts,  Ôc  de  peu  d'cflcnduc ,  cncores  ce  proffit  y  eft  bié  grad, 
c  cil  que  le;  bœufs  &  clicuaux  y  labourent  aucc  moins  de  trauail,&  fa- 
tiçuc,  d'autant  que  non  feulement  ils  s'cfiouylîcht  8c  reprennent  ha- 
Ictne  eftans  au  bouc  du  liilon,  mais  aulli  lors  que  le  labouccur  nettoyé 
âcdelcharge  fonfbc  de  terre,  puis  le  tcanfportcpourcQmmëcerrauo 
crerayc  &  lîl Ion  :^res,  H  poÛible eft, que  vos  terres  (oient  voies:  car 
outre  le  plailîr  qu'aurez  les  voir  d'vn  bout  àantre,  cncores  elles  (ècoat 
plus  aifces  à  cftrc labourées, fumées,  (Scfcmccs;  foflbyezles  toutas- 
tour,  on  pour  le  moins  des  deux  coftez.dc  follczjant  pourfiirccfcou- 
1er  Icau  depluyc,  ou  autres  qui  s'ypoutroicntarrclkr,  que  pour  em- 
pefchçr  les  trauerfc^  aux  palfans.  Ne  plantez  ny  dedans  ny  à  l  eniout 
devosrerr^àgrain^arbresancons,  pourxraincedeleuc  ombrage, e* 
ftaiit  aflcu  rc  q  uc  tan  t  plus  elles  lêront  à  dercottuerc ,  tant  plus  elles  au- 
tontla  iouilTincc  du  Soleil  &  des  vents  qui  les  defchargeront  delt 
pounicrc,    dckndront  le  plus  fouuent  des  neiges,brouinars«&  tem- 
pelles.  E  t  au  cas  que  pour  voftre  plaifir  y  voululîîez  plan  ter  quelques 
acbrcs  .n'y  plantez  autres  arbres  eue  des  faules,  ou  autres  rels  qui  ne 
(Qientbeaucoup  ombragcuxaamais  rcuples.Trcblcs.ny  AulneSjl'om- 
bragc  dçfquelsn'eft  feulement  dangereux  &:nuilîblc  aux  champs  la- 
bourablc5,mais  cncorcs  paç  leurs  grandes,  cro(Iès,&pluâeurs  racines! 
atnrenrà  foy  le  meilleur  fuc/ucceut  la  graiUcd«JUtcriç,ficparainficiL 
oUcûtJcmeilieucattgrainquiyeftfemc.  ..  ^ 

Com^tca  de/i^Qm  denundentkiterrti  UUiirMes^ 

Ch  a  p.  V.  : 

V  R^doiiques  vous  dire  (bodnâément  le  laBôuiag» 
des  terres  àgrains 6c  légumes ,  cntédez en  g^neraiTq 

les  f,u  ôs  des  terres labourablesrQnt.ditteT(ès,relô  Jes 
IicLUii^-  lituanôs  d'icellcs.ainfi  qucnousauôs  récite; 
^^^^^^       mais  quoy  qu  enfoit,  &  en  quelque  terroir  quifc 
'  puiiredcicnrc  ou  nârrcr,ilfaut  q  les  premières  facôs 

alaiafchcrç(lc$ancicslcurdonnoictlcnoin  dcchâp,tcftibulc  &  dcic-. 
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lais)  foienxd'cfpierrcr  par  tout  bien  vnimciu  aucc  ic  l  afteau,  peine  de 
ieunes  gcns,ott  aatrémeoc-car  la  terre  en  foy  n  cftant  cultmcc.n  cgcn- 
<!re  que  pierres  «Se  herbes  forces  de  inuciles,comme  reliques  <ia  fien  co* 
ibmmé,6caUcrc  iufquessu  cjncjuieftnc  degré  de  chaleur.  Et  ne  Faut 
dourer  c|'!r  în  rc rrc  ri.inclic,qiiâd  clic  ne  dcuioit  produire  qucdcs  fcn- 
nci  ,d  u  chicndciu,moiirron, mercuriale ,  clurdonsde  phi  fi  eu  rs  fortes, 
iiicbics.vcllcron.pauor  roune,auencroii,vcriîeinc,ai;bi foins, cormiet» 
tc,ou autres  tdlckhcibesit)utiles,fjns  obiuctirelamcilc,!  luruyc^cScCe 
qoe  15  nomme  arrelb*  bœuf,  ou  poor  le  moins  U  fumeterre  fie  U  han- 
nebannc^ encores  («ra-elle  quelque  chofe  :  telles  en  y  a  qu i  p  roduifcnt 
d'ellesroefraes  la  marou(e,qui cft  la faufle  camomiUe,le mynhis,  het-  ^J^' 
bcpfopreàlahsrgnc  (  ce  font  franches  terres)  &  ce  que  Ton  nomme 
chjincpvfis ,  comme  l'ay  autrcsfois  vcii  en  la  vrayc  France.  Poiirdi- 
ftiiiaion  Je  CCS  hcrbr  s  les  chardons  montrent  la  chaleur  du  terroir, 
ciucimoign.igcdcia  racine  araiiutiquc  Ôc  odorante,  la  fcgucj'achc 
i»iuage,la  fumetterre.vienneotdieputrefaâion:lelizer petit  &jgrand  ^aj^"i 
procèdent  partiedereicberellê,  partie  d'altération d'haroeur  :  ïamo-  ^yr'ir  t«fv!fî^ 
relie  petite  &  grande  vienneardelapartie  froide,  qu'elles  tirent  de  okttttuiwit' 
l'humeur  de  la  terre  :  la  mercuriale  de  deux  fortes  »  l'euphragc  au  lH  de  y*"» 
deux  ou  trois  fleurs  diff -rentes ,  l.i  menue  ozcille  rouge  par  dcffom: 
les  trois  fortes  de  plaiitain  Cicnncnf  àn  froid  ou  tcmpcic  .•  mais  io 
creironalenoic,&  1  herbe croiilkiu aux  ioncz,quc  Ion  nomme ery> 
£moR,la  roquette,  le  feneuc  fauuage, &  mefmes  la  (aine  desiieux  ^ 
forres  t  ont  natures  dif&rcntet  &  plus  rhaudes ,  ièlon  l'humeur 
qu'elles  ccnfenèoc  de  leur  propriété: bref, ce  font  certains  ieux  & 
pUifics  de  Nature^qui  umais ,  encores  qu'elle  nefoit  cultiucc  en  fa  ^«fitt  n'rjt 
terre,  nevcurdcmeurrr ovreiife,  ou  fins  fiirequclque adlion.    Vray  **f^»^ff^ 
quclcchicndanr,&ccUc  qucion  nomme arrcftc- bœuf,  fcmblcc  vou-'' *  . 
lo;r  plus  que  la  vcrucinc  À:  fanguinaif  c  prendre  polTcnion  du  iicu.où 
elles  s'hcriicnt  faute  du  kbouc ,  mais  elles  craignent  le  coultre ,  com* 
me  leur  tyran.Poor  conclure, ces  herbes  dernières  couppeesfic  dera* 
cinees  par  long  &  profond  labour»  doyuenr  puis  après  (  principale» 
ment  les  c  hardon  s  )  c  H  re  rabbat  ucs  &  comminuees  auan  i  les  p  rc  m  ic« 
rcs  pluyeSjfi  que  rien  d'clles.non  plus  que  du  ferpenl  venimeux,  puif- 
fepuis  après  progcnier  &  rccroiftrc:  car  leur  naturel  cft,  fi  tort  qu'el- 
les i  cçoyucnr  quelquepeu  d'humeur  cclcftc,fcioindrc  &  attacher  iî 
fort  au  iiiDon  de  la  terre,  qu'elles  y  entrent  en  telle  ponclîîon,qtie  leur  Tftmmfim 
^dtbienlbuuentfiiffoquerlameffr  Concluons  donques,  quelesfa' 
cons  de  b  terre  labounble  font  crpierrer,amender,erpandrc  le  fien  ou 
M  marne,labourer  de  première  façon>  rayonner  «eGnotterauecques  le 
rouleau  ou  planchc,couurir;  puis  quelque  temps  aptes  quelcspluyes  Sntr-efu". 
ontdonné  fus,  labourer  de  féconde  façon,  que  les  anciens  diloicnc  Ittru/^iêm 
itérer,  cequi  ne  (c  fait  fans  rayonner  :  (îc  de  tierce  façon  cnplufieurs. 
endroirs,quc  Ion  appelle  iicrcci  :  cnUmcnccr ,  hctcer,  tirer  les  bccbes 
qui  par  labondancc  des  pluycs ,  &  luxure  de  la  terre,  abordent  &  fur-. 
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nioiiccnt  le  grâin  nouucilement  Icué.  Et  pour  le  denùcrjmoiironncc 
ic  deipottillerAlcicr  ou  faurchcr^engerber  &  chaumer. 

> 

Xit  ÙÊfirMmefUs  d»  Léwrmr,        c  h  a       v  i. 

Efoigncux  laboureur  long  temps  amnt  que  de  bailler  Us 
façons  à  les  terres  labourable?  prendra  garde  que  tous  ics 
outils  êc  inftrunacnts  de  labour  lovent  prcds  &c  bic  accou* 
Arcs,pour  s  en  fcruir  cjuâd  il  fera  befoin;à  Tçauoir  voedur^ 
ictce ou  deux fclon  que  la'pofTefljoit  cil  grandc*&  icclles  moyenncmét  ' 
grandes  6c  «gilcs  à  manicr.bieugarniei  de  roues  qui  foyét  gentiraent 
cncercelees  6c  clouées  :  allez  hautes,  maisplus  pic  Icderttcre  que  par 
le  deuanr.vn  ou  plùfîcurs  chars,quon  puiUc  alongcr  ou  tccourcir.fclo 
que  rcqincrenr  Icî  bardes  quclon  met  dciruf,vnc charrette  Icgcrc, gar- 
nie d'nix  par  bas.allez  forte  à  porrcr  bleds ,  vins,boi3;pR'rrcs  mures 
mancics  ùcplus  grand  poids  :  la  charrue  garrucdcion  coulirc  itan- 
chant,&attrres  piepes:  les  roivberauz  pour  porteries  fiens  aux  terres, 
les  ciuieres,les  hottes  à  charger  9c  porter  le  nen ,  les  fourches  ficres  à 
diarger  Acentatlèr  les  gerbes,Ies  hoiies  à  quaffer  les  plus  grolTesniot* 
tflSjle  rouleau  ou  cylindre  pour  efmottcr  les  rarclets,lèrfoct  &  marres, 
pour  arracher  les  herbes  fortes  5c  inutiles, les  hcrccs  Se  radeau  à  dents 
de  ferouciebois,pour  coiuirir  de  terre  les  fcmcnccs  les  fauLi lies, pour 
fcicroucouppcr  les  meftiues.  les  fléaux  pour  batuc  le  grain  :  les  v  ans 
6c  les  cribles  pour  ncctojer  le  bon  gr»n  ôc  le  fcparei  de  kpaiUe,pou« 
dxci  &  attires  ordures. 

CHAP.     vil.  , 

OR  pour  parler  en  parriculier  des  façons  delà  terre  labourable  n'e- 
diec  auxftoumcnis,  à^auoir  blc,fciglc,mctail,i'courgcon  ,blc 
de  turquie^blé  (ârrazin  Vautres  tels.dont  on  ^t  le  pain,&  première- 
ment deceluy  que  les  François  appellent  par  excellence  blé  fron* 
ment ,  &  les  Latins  Tnheum  :  efpierre  en  Hy ucr,en  terre  neufùe  6c 
inichere  ,  qui  fefait  pour  efpargnc,  parles  petits  valets  &  fcruantes, 
qui.iucc  les  mains  fecourbnns  en  rcmpIUlent mannes 5j  corb:]!on^,^ 
les  poiteiK  au  milieu  du  chemin  palfant,  5f  rux  rayons  <5c  oinicres  du 
ciiarroy.ou  bien  au  bout  de  chacun  arpct  déterre  en  quelque  cndîoic 
inurile.Ledeuoircftant  oecelTaire  que  fi  le  champ  n'cft  bien  clpicrrc, 
iaçoit  qu'il ftift  deucment  labouré ,  gras  & fèrtilde Ton nature]*il pro* 
duira  moins  que  roue  autre  &  quelque  maigre  qu'il  foitypourueu  que 
il  foit  nerA'  bien  cfpierrc.il  ne  lauTcra  à  bien  produire.  Quelquefois 
auantqued  efptcrrei  Ion  e;î:u  rc<?c  aruclic  les  iGces ,  cfprines.buiirons 
&  gr  î  n  d  c  s  In  I  bc  s  :  m  .1 1  s  c  c  lie  peine  Ic  doit  prendre  en  rcrirc  noualleiqai . 
n'a  cHc  aucunement  labourcc 
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L'on  doit  oftcr  les  chaumes     clleuls  à  celles  qui  onr  porte  ou  du 
(cul  froumer,  ou  aucrebl<^)Ouauome,ou  autre  gcain^ii  loA  t^uclcgcain 
icxaicic  i2c  couppc.  '  « 

te 

tfmtùffrtM  cHAp.  viiz* 

O  V  T  I  s  terres  que  Ion  dedic  i  porter  grains,fbycnt  nonnl- 
Ics ,  ouiafchcrc  ,  ou  quioiu  dcHa  par  plufieui*5  fois  porte 
grains>{c  doyucnt  amender  au  conimcnceuicnt  de  l'f  lyucr 
enuiroo  U  fiunâ  Martin ,  ou  fur  les  aduents  de  Nocl,  aucc 
fien  debrebis  .de  trois  ans  f  vti  en  (erre maigre  cour  lay  donner  cba-  ^  ^ 
lemjaa  bien  auec  fien  de  vache  U  de  cheual  meués  en(èmble,|)onr  luy  if'igf^ 
donner chaknr  tempérée. Faut  mettre  le  fien  parfumerons,  ou  petits  . 
moticeaux  ,  ou  par  ras,leIongdesraizes,  qucloncnrcnd  friire  p.u  l.i- 
bour  pour  lescipandrc  en  la  faifon ,  IbitHcti  pourri, ou  marne. Et  lera 
fjÀÙ,  principalement  en  temps  d'hyuer,à  fin  que  par  la  diftiUadon  des 
neiges  &pluycs  iucuenanccs,  lefienfematte  amolline.Lemauuais 
mefnaçer  lerefpand  tout  chand  »  mais  il  en  voit  rex{»eriéce  des  herbes 
(ttccf oillàotesicar  le  fien  eftant  premier (èmc  &  efpadu ,  combien  qntf 
si  foicmattépuis  après,  neantmoins  de  ce  qu'il  contiér  de  grain  refpS- 
du  en  reftable,il  en  rend  premier  la  genirure  beaucoup  moins  naturel-  -  . 

le  &  frudueufcjquele  grain  femé  puis  après:  fi  eft- ce  que  cela  cmprf- 
chcfort  h  terre  &  le  laboureur  à  leurj  fcruice.  C'cftpourquoy  IcSo- 
longacûis  &ù  Beauceron  meilleurs  raeftaycrs,  font  leurs  rolniaruiscn 
temps  d'£(lc>  pour  efire  pourris  &amendczen  temp  d'Autonne»& 
queiquesfois  plus  longuement:  mefmes  qu'ils  retient  cela  de  pere  ^<'^'»/<'W 
enfilsy  querienn'eftpuischerqueleâen  en  fa  faifon  pour  l'amende-  V*^J^ 
ment  delà  terre.  Aucuns  prennent  le  fien  quafi  tout  chaude  demy 

fjonrri ,  nn  boutde  leur  héritage  :  mais  cela  fait  grand  rorr,  parcequc 
c  hé  n  citant  encof  matrc  despluycs, neiges  ou  aun  es  humiditezcele- 
ftcs ,  comme  crud.dcmcurc  inutile ,  &  fcrt  plus  ia  Iccondcrque  la  pre- 
mière annee,mefmc  garde  le  meilleur  fruiâde  profiter  &  lâiUira(bn 
plâiiîr,  Vray  eft  que  (i  Ion  veut  éngraiflèr  vn  champ  fterileje  fien  hiiC'  'Dhar/lil  dr 
chement cueilli  enfeftable  doit  el^re  pluftoft  cboifi  que  le  plus  viel, 
Kcclpandttdurantlecroiflàntdelunevn  peoauant  que  donner  les  fc> 
menccs  à  la  terre,  moyenn.int  qu'il  foirincontincnr  fonrcrc.  Ccuxlà 
ne  me  fembict  mal  faircqui  après  auoir  cueilli  ou  en  Aoufl.ou  en  Sep- 
tembre,le  grain, auoir  Içic  bien  haut ,  fon;  bruflcr  les  cileuls  8c  au- 
tres herbes  qui  font  aux  champs,  dont  en  font  comme  fumier  par  le 
bénéfice  des  pluyes  furuenantes.  Celaleur  fen  commede  premier  a- 
mendemeni  à  leur  terrcs,principalcmcnt  aux  glaireufes  &  argilleufe,  ^J^ZeT* 
ou  qoi  ontlbrtgueret  :  vtay  eftqa'ils  n*envfent  tous  les  ans»  pour  ne 
perdre  la  commodité  de  la  couucrtnrc  de  leurs  maifcns  ^'  delà  li- 
tière de  leurs  bc&es.  £t  moins  me  Icmblcm  Êùllii  ceux  qui  après  a* 
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LIVRE  V,  * 
uoit hifle  en  iciantou  fauchant  iechaume  long  êc  aflèz  haut ,  don- 
nent incontinent  vneBiçon  à  leur  terre ,  Se  par  iccllc  rcnuerrcnt  Icdià 
chaumcaucc  les  mauuaiics  hcrbcs,ponr  les  faire  mattcr  &pourrir  aux 
^  pluyesdcl'Hyucr.Iln  cft  fur  cout  que  le  premier  amcdcmct  dclater- 
Tnmêirémé     /jcquci  qui  ncolit>çi  oK,  en  deux  ans  il  ne  cuciilirou  que  fciglc  pour 
jJjJJJIjf*     froutnentA  vcilc pour  auoinc ,  &  veflcron  pour veffe.  Vray eft f)ae 
ce  n*eft  aflèz  de  bien  fumer  les  terres  ponr  les  amender^  rendre  fèiti* 
les  celles  qui  font  maigres  &  ftcrilcs.-encorc  faut- il  tenir  d'autres  mof- 
cn$,cnireferquelslcprincipalmcfcinblec?.rc  dclaillcr  vn  an  on  deux 
en  rcpo";  fccîump  ,  lansoublier  rourcsfois  de  la  labourer  tant  Hyucr 
qu'Eflc  ,meih)cmeiu  à  la  prcmicrcfois  qu'on  le  voudra  rairc porter, 
l'enfemenccr  de  I  u  pins  ,  ou  pluftoft  de  poi  s ,  pour ucu  que  le  champ  ne 
foii  niorfondu,d  autant  quelclcgurac  n'yproffitegucres.El  au  cas  que 
ces  moyens  ne  fojcntfoffilâns,  fera  bond  cfpandre  de  la  chaux  fur  la 
terre  labourée  fiir  la  fin  de  Feurîer  :car  outre  qu'elle  engrailfc  grande- 
tnent,elle  nettoyé  encore  tout  terroir, &  y  fiiià  mourir  toutes  les  her» 
bes  mefchanres  8c  dangerciifcs  .d'où  vient  qticîi  cncillettccn  cft  p!n$ 
abondantcquc  de  tous  Hcns  qu'on  y  fçauiou  mdl  injrer.Au  fiirplus,  Il 
Je  terroir  cflicgcr^fcra  bon  de  faircclcouler  fur  les  bicds  1  cfpacedcdii 
loat^  ou  cnuiion,quelquc  eau,  laquelley  fera  d  auffi  grand  profit  que 
le  fienou  amendement. 
Ei}jnét  li     ilfaut  efpandre  lefien  ou lamarne durantle  croi^Tant  delaLuoc^ 
P^t         cnuironlafainâ  Martin  d'Hyuer ,  artendantquelaiafchere>ou  terre 
de  relais  aveprinsfa  rccreace  :  mais  Ci  c'eft  pour  Iccrain  plus  généreux 
&:  pur  froumcnr, Ion  doit  fumer  incontinent  àiahn  d'Automne,pour 
donner  loifiraux  rerrcs  Hcrccruoir  les  eaux  duciel,qui  feruiront  de 
meilleurepuircraCtionaku^  icmcncc,con(îdcrantl'imbcciIliicdcla 
terretauflî  fic'dl  pour  le  feigle.ou  pour  le  froment  meilé,  que  Ion  dit 
^        metail,  on  doit  fumet  en  cœur  d'Hyuer  ou  peu  au  paraaao  t,comb  ien 
qu'aucuns  attendent  le  mois  de  Mars ,  pour  receuoir  les  ployes  de 
Âuril,qui  peuuentfortamander.attendant  lafïn  deScptembre:auquel 
temps  ils  fcmcnr  en  poudrctie,&:  fcichercfl'e  vcnteufc,  arrendanr  les 
IfjlfnmtT    premières  pliives ,  <^  la  putrcfadiôd'icellcs.Qupy  qu'eu  loir, con  ;,ic 
il  Yaut  mieux  fumer,  que  nepointfumeriaulli  vaut  mieux  fmner  iou- 
tient>que  trop  filmer:  cartoutainûquVn  champ  fe  refroidir  s'il  n'eft 
fumé ,  auffi  if  fê  bruflc  quatid  il  cft  trop  fumé  :  \.  ndfbn  de  qu  oy  faut 
diiigemmencconfîderer  le  terroir.-  caria  bonne  terre  n'a  (î  grand  be- 
foing  d'eftre  fumcc,  que  la  maigre.  Le  champ  humide  vcuieftrc 

f>lus  fort  fumc.d'auranr  que  quand  il  cfV gelé  par  moiteur  conrinud- 
ejcfien  p:ir  ix  chilcurie  rcioult  «Se  dcgcic.  Lechnmp  Icccn  veut 
niouis  ,  par  ce  que  de  foy  mefme  il  cil  allez  chaud  ,  a  caufc  de  fa 
fèicbereilè  :  &  en  y  mctrant  beaucoup  de  fumier,  il  pourroic  eilie 

T  e»  ^  ferrer 

'mJtftii».     ^^"^      auoircfgardi  labontcdu  fien.car le  bon ften doitcftre 
ferré  deiàifon  &  lepoié  Ynan»*!!  efl  plus  vicil«tant  moinsea  vaott  Le 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQJF:  'iç,S 
ficn  mcillcuc  de  lous cft  ccluy  dcpigcon,puis  ccluy  de  1  hommc,pnn- 
dpalenietit  s'il  eft  meflé  auec  d'autres  ordures  &  immondices  de  U 
mailcMi  :  car  de  ià  nanireil  eft  rrop  chaudtâpres  lé  fien  d'afne,  qui  eft  le 
mctlleardecoasficns  dcbc(lail,parccquecc(lc  bcdc  mafchede  mange 
lentement,  dont  elle  digère  mieux  &  rend  le  fien  plus  confit,  &  idoine 
à  cftre  mis  promptcmcnt  en  terre.  Apres  cclïny,  le  ficn  de  brebis ,  puis 
ccluydescheures.'lînablcmcr  de  tous  autres,  comme  chcuaux,iumcts, 
ôc  bœufs^lc pite  de  tous  cL\  ccïay  de  pourceaux ,  À  railon  de  fa  grand' 
chaleotiparlaquelle-ilbrud'eincoiirineot  U  terre:  au  défaut  de  fu- 
mier les  caules  Se  tiges  des  lupins  conppees,  ont  vertu  Ôc  efficace  de 
très  bô  fumier.'ou  bic  femer  des  lupins  es  terres  ^  grains  qui  (ont  mai- 
gres &  legieres ,  &  dés  qu'ils  (èronc  fortis  retourner  la  terre  Se  les  en- 
terrer là  dedans.  1 1  y  a  pluficurs  métairies,  où  il  n'efl  polTiblc  nourrir 
des  oyfcaux  ne  du  bcftail ,  pourcnauoir  le  fumier  .  ToutcsFois  le  foi- 
gneux  métayer  en  faute  de  fumier  en  pourra  faire  de  feuilles  d'arbres, 
&d'efpincs-,  &  de  bouc  ou  terrauxramanèz  parles  carrefours  :  il  en 
ponna  auflî  fiûre  des>lbugieres ,  &  les  meller  auec  les  ordures  de  la 
balTe  cour:  ou  faire  vne  folTe  creu fe  Se  en  icelle  amaHèr  les  cendres . le 
chaume >i'orduredese(gou{ls  ou  efuiers ,  Ôc  toutes  auttes  immondi< 
ces  ramalTees  en  nettoyant  &  ballant  la  maifon.  Ta  nu  milieu  de  ccflc 
fofïc  faut  ficher  vnc  pièce  de  bois  de  cliefnc  ou  de  rouurc,  pour  garder 
que  les  fcrpents  ou  iîeltcs  venimcufes  y  viennent ,  où  s'y  engendrent. 
Sicun'as  que  terres  labourables  il  ne  fera  befoing  mettre  à  partA:  fe« 
parer  les  (brtes  des  fiimiers,. mais  fi  tu  as  des  vignes,  prez  5(  terres  à 
bleds,il fiiudramcttre  à  part  cbarqueibrte de  fumieftComme  celuy  des 
cbeures  iSe  det oyibuix,  il  faudra  remuer  en  Efté  tout  ton  fumier  auec 
des  radeaux,  comme  fi  tu  les  voulois  houcrou  belcbcr ifin qu'il- fe 
pourcidè  fïaUoSt,^  foiimeillcur  aux  terres. 

^Hdnt  fttf femârfdHt  cfdimtrU  tmt  JUtnisfu^onide  Uhour, 

Chap.  IX. 
O  VR  bië&dcuëroét  labourer  la  terre,  font  requifes 
principafcmcttroischofcsivn  laboureur  garny  de  b6  • 
Cens  &  iugcment  meur,les  belles  àproposA'  la  char- 
rue bien  drcflèe ,  mais  fur  tout  il  «ft  neccn'airc  que  le 
InbourcurcongnoifTc  le  naturel  &:  condition  du  ter- 
roir qu'il  entreprend  dclabourer  pour  en  cueillir  du 
fruid ,  à  fin  qu'il  le  remue  &  bûUe  tant  devons  que  fon  naturel 
pourra  requérir.  Càccs  champs  qnifonr  de  bon  foiid  faut  mettre  le 
Goitre*  &  ibc  fi  auant  que  la  meilleure  terre  &  plus  graflc  qui  eft  déf- 
ions ibit  remuée  &tournec.cn  haut,  au  contraire  de  la  terre  inferti- 
le, qui  poiJr  cRic  remuée  en  Ton  fond  n'eft  point  rendue  plus  prof- 
fîtable,  auflî  il  y  aplufieurschamps,  Icfqucls  tant  plus  fouuent  on 
les  façonne,  ils  en  dcuicnnent  plus  maigres  &  fteriles, quels fontccux 
.  qui  ont  le  gueici  Icgcr,  lefqu^ls  um  plus  on  Jihouii.  durant  les  châ* 


lIVRH  V 

leurs,  i'$  font  tellement  pénétrez  du  Soleil,  qii*ils  en  demeurent  foi- 
bles  Se  peu  habiles  à  produircgrain.  Vray  cft qu'il  y  i  tort  peu  de  ter- 
roirs qui  ne  foycnr  plus  rcrùlî,  cftâs  rouuciit  ôc  plullcurs  fois  facôncz, 
que  fi  on  les  rcmuoicpcu  iouacnt  ;  mais  quoy  qu'en  foit ,  Icerainde 
froutneitc  ou  nietaîl  daxandt  ^rincipaUnieiit  trois  laçons  «ielabour. 
premier  qu  eilre  (ème:  Tvnc  qui  eft  dite  première  façon.qui  Ce  doit  fâi* 
re (Itodauclc fumier c(lefpandu(aacicmeiiilc(îenpccàroit  faforce 
parle  hâflcdu  Soleil  s'iln'cftoic  couuerr)5:  ceOe  premicre  façon  e{l 
pour  remuer  la  terre  ^cI'afToupîir  au  labour,  en  n'empoignant  gucrc 
de  terre  aucc  lefoc  ,  ny  pénétrant  beaucoup  auant  dans  tcrrcpour  la 

fremiere  fois,  mais  la  tranchant  tellement  que  les  rayons  foycc  G.  près 
vn  de  l'autre,  que  Toii  ne  congpotllè  par  oâ  aura  palIS  fc  (bc  :  car  par 
ce  moyea  toutes  les  racines  des  herbes  (êront  rompues,  6c  mourronc 
La  féconde  fc  faiâ  an  renouueau ,  lors  que  la  terre  commence  à  s'oa« 
urtr  de  foy  -mefnic:  Se  alors  (àut  faire  fcillons  quelque  peu  profonds  de 
iarges,à  fin  quela  femencey  foir  mieux  rcccuë. 

Mais  tu  asà  congnoiihcquc  fclon  l'allicttc  de^  terres  propre?  aux 

Srains,  ou  aux  legumes,3c  auflî  fclon  le pays,lc  guctct,  le  (olagc,  i  on  a 
ecouftumediucrfificr  le  Ubour.pourutnecewté&cômodttddeshap 
bitas»car  à  la  Brieoà  font  les  terresglaizes  Se  humides,  projpresà  faire 
.le  pocàvnbefbjngiOn  laboure  en  talut,  Se  côniccn  dosd*a(ne?6ccieilf 
on  entre  cinq  rayons  vu  feillou  plus  large  drcilc  auûl  en  talut  pour  re« 
ceuoîr  les  eaux,  tant  de  laplayecjucd'.i  driïbuz  dugucretjquieftrouf- 
iours  humidc,à  caufedcdeux  11  cimes  que  deçà  &  delà  arroufentabo- 
dammct  les  terres  par  dciFouz.  Et  pour  ce  mcrmc  cffcd  (  ce  qui  fc  pra- 
tique audl  ï  la  petite  Qeaucc,  c6mc  au  Long- boyau.  Vol  de  Galic,  val- 
bojrau  Niaernois  >  6c  Bonrbonnois  )  fonrau  bout  des  terres  certaines 
leuees  allez  hautes,  oà  y  a  entre  ladite  leuee    piecede  terres  vne  (oSk 
faite  au  propre  ,  corn  me  rne  longue  cttue>  pour  receuoir  les  eaux  qui 
s'cfcoulcnt  dcsgnn::lcs  pînvc5 ,  .Tutrement  elles  poum'roycnt  &:  fiiF- 
foqucroyent  le  grain  ;  cela  nuit  aux  pallans  par  ce  pays ,  c'eft  pour- 
Sg^fTtMv  ^"^y       nomme  les  fantcrc.iux  de  Bric.  Encoresncfçauioycnt  ils  H 
Jit'Bm»     ^^^^^  faire,  ^u'cn  temps  trop  pluuieux  l'yurayc,  hieblcs  «Sé  aurccs  hec* 
bes  rurcroi(Iànte$,ne  leur  donnSt  pdneà  oiler  Atarcachcr,  qui  eft  en* 
^  ^      core  vne  autre  façon  que  les  anciés  nommoycnt  Exherberffiînsceque 
ijtiNTéo;    l*jibondance  de  Peau  du  ciel  fait  ce  tort  à  la  femcncc ,  de  la  dcfcouurir 
pir  fois  e!i:orc  qu'elle  foit  bien  hercee,& la  terre  forte &puillànte.  Il 
n'cll  melticr  de  telles  fortes  ou  leuees  en  lavraycFrance,nycn  Tiflcd'i- 
ccUcplat  (Je  franc  pivsde  blayric  comme  le  Long-boyau  &la  Beauce 
[vray  grenier  dciarranccjfaasoublier  le  pays  dOyc  &dc  Sangicc- 
re,meiaiesle  Berry  &  franc'Poitou.  Et  faut  bien  de  ce  danger  excufèr 
cous  pays  (àblonneux,  comme  en  plufiettrsen<broitsdelaPic3u:die> 
en  Solongne  iufqu  au  Percheron  :  aufli  font  ils  les  rayons  plus  près  U 
proches  l'vn  Jcraurre.routainfi  comraeiuxdelccntcs  &  vallées» 
Faut  auill  iabourej:  les  terres  en  iaifon  commode  6t  temps  oppoc** 

n» 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  197 
kan  |>oar  letfendieferdlescPar  cele  foigneui  laboureur  ae  labourera 
iaina&lechanpiaiulis<)u'ilcft  baigné:cat  en  y  paHanc  le  coutrclatec* 
te  y  démettre  route amôcelee^ptinc^aleni ce  es  cccroirs  qui  font  forts, 

durs'oii  croifTan^.cî'.iutant  que  cela  les  rend  fi  prcfTcZjqn'il  cfl  impoiïî- 
blclcs  réduire  en  poudre:  l'on  ne  doitauiîi  iamais  mettre  In  charrue 
furvn  rcrroir  fangeux  ou  bourbeux,  d'autant  qu'il  cft  mal  uuniabic& 
difficile  à  remuer  &  il  n  cii  iec,  Se  nonaptcà  teccuoirla  fcmcncc. 

Ec ÊU  cas  qu'ilyeufl  quelque  arbre  ou  plant  de  vign c  dans  le rerroift 
lauepadèrlachacrueenleuantlefocpardcirus  les  iciertons,qui(ôrtéc 
des  racines  toutes  les  Fois  qu'oolesfoit;  ou  biê  on  les  recrachera  auec 
labeclierte  pludoil  que  les  rompreauec  lecoukce  ea  danger dcie  lÔ- 
pre&  iàire  tort  aux  bœufs  ou  chenaux. 

QMf  filon  U  fâji  Con fi fin  de  dmerjh  beJIeSy^our  Uoourer  la  terrtu 

o  M  A  P.  X. 

>  N  cerrcs  forter&  firanehcr,  eomtne  d  ic  eft ,  où  il  faut  trois  ^ 
.  heuàux  fnrjcfaarrue  de  cinquante  pieds,  non  ainfi  ioints  &  <hÊmm* 
utclezcomme  en  pays  où  l'on  laboure  auec  iumcnts,  afncs 

  &  bœufs,  ou  buffles  :  iUaut  après  le  premier  labour  clmot- 

rcraucc  le  rouleau,&applatir  ou  efquarnr  ^applaniraueciaplâche» 
En  terres  maigres,fablonncures&  moins  fortes,  n*y  faut  fi  grand fraif 
de  chcuaux  ny  de  gcs.car  il  nVft  meftier  Cl  fort  enfbnlèren  guerer,auffi 
.ont  les  laboureurs  de  tels  pays  pluftod  expédie  que  les  autres,&  labou- 
rent plus  tardà  «aufederair  de  du  cielde  leur  pays  :  auOi  labouiétils 
auecfafiie&lebccuficomracen  Auuergneauec  le  mulcr, à  !.i  Romai- 
ne &  cainpaigne  dîmlic  aiirc  le  buffle.  A  la  vérité  k  labour  des  bœufs  _^ 
n'cft  fi  cxploirnblc,  nv  it  roft  dcpcfché  en  neccfllte'  :  mais  il  faut  cora-  ^JJJ^ 
mencet  ic  bo-nf  pKilloftautrauail&  en  auoir  piui  grande  qualité  que 
de  chcuaux:il  cR  de  plus  d'crpargncquandàlanourriluré,achet,& le- 
ucnte,  ioint  quevouspouuezmangicrlebœufioureuendreaprcsquil 
vousaurafcruiquclqucteinpsivrayeftqueceluy  quia  tué  du  matin  fc 
«loicrafraichirlareleueetd:  vont  les  bœu6  à  la  charrue  de  meilleure 
heurc.foaisilsrctournentpluftoftdulabourqne  lescheuaux  :  la  plus 
grande  com modiré  en  cHr, qu'ils cndurct mieux  l'i m porrumrc  du  léps, 
Ar  en  terre  forte  ils  enfoncent  plus  auanr,  &  s'en  retirent  mieux  :  audi 
ne  leur  faut  tant  de  ferrure,  ny  harnas,  auxpaysoù  le  fer  &  les  autres 
hardcs  font  chères.  Et  ne  font  fubicarsà  tantdemaïidies  fînô  qu  il  les 
faut  garder  de  morfenture/fitdepluye ,  deaooir  (bingdelcs  bien 

countir.  ,    ,    /-  1 

leneitounc labour  de  moins  de  frais  que  ccluy  des  afncs ,  tels  que  ^^"'^  ■ 

Von  rccouurecnTabie.enCaiâbrcSicilcA  :îux endroits  delafflcjpaïs  ^ 
où  font  beaux  5e  grands:car  ils  durent  plus  a  la  peint-, ne  font  UibicAs 
à  ra  11 1  de  maux,  &  ne  couftcn  c  m  n  t  à  no  u  r  l  ir.  V  ray  clt  auiii  qu'ils  n'en- 
font  pas  tât,ncû  bic  du  couc.partiuoy  kruct  mi^ux  en  terres  maigre^ 
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9m  iM/r»  (înon  que  le  mulet  en  Âuuergnc  furmontc  toutes  autres  bcftcs:majs4 
.  cil  ^chcux. dur  au  colUcr,ou  au  tirer,&  fiéervelin^u  il  n'y  a  naict  Qoâ 

n'ayc  û  lancée  ne  dône  fiiTcherie  àlba  iikiiftce:»ais  on  dit,    c  de  m 

mulet  inayuaifcbefte. 
Surf>.-^\U-     Lelabourdes  bufllcs,comnic  l'on  voit  ^  la  RacMnic  &  ailleurs  ,cft 
h»HTtr.       bonenterresgralièsJSc  argilIciiics,     couflcnr  moinscnharrKJSiparcc 
qu  ayans  le  col  C\  coure,  il  ue  leur  hut  qu'vn  ani>caapoui  les  retenir  Se 
lier  au  muftlcrmAisihfonr  da^cieiixcn  Eftc,  &  entrent  fouucnt  en fu- 
rcur,cjuand  princiualcnicnt  ils  voycnt  quelques  habits  rouges.  Tou4 
l74irifMi»  tesfoiSiilsdtirenr  pins  long  temps  à  la  peine,  &  font  plus  diligens  qut 
^         les  bcenfi.  Somme  ce  bcftaiifecc  &  vaut  outre  le  labour  »  pourlebiâ^ 
&  poor  le  cuir,  plus  que  la  vache  ou  le  boeuf  :  car  en  d'aucuns  endroitl 
les  laboureurs  s'aydenraulTi  bien  desîament$»al*aell€Sf  moles  va* 
ches,que  rlrs  inaflcs  de  ccfte  façotv 
T>'"trfié  Je  m'cmpcrchi?  en  ccft  endroit  de  la  fonric  de  la  charrue  nvHc  la 

tbinM.  diucrfîtc  qui  (c  trouuc  félon  les  regions,coninic  tu  pourroii demander 
la  diâference  des  charrues  à  bœufs  &  àdieoaux  »  attendu  que  comme 
Idon  lepain  il  faut  le  cou  Aeau ,  aiidi  Teton  la  fefce  &  puiiUnce  de  la 
terre  il  hut  Wnftrnment  Se  o^tii  pou^  !^  couppcr  Se  labourer  :  ne 
medonneraypcîne  enceftcndcoic.  Il  noftre  charrue  cft  fcmblableà 
celle  que  drfcrir  bon  Hcfiodcen  fon  œuurc  &  iour:noD  pîtis  {:]ue  Je 
h  façon  de  i.i  icrpc  Se  coignec  dcCoiamcUe*^u|il  du  de  ion  uœp$»> 
uoic  eii^omiucc  irrau^MTe^ . 

.  tftoiteryfimkiiomtriUfitmlffdfw,  tkrcer,  fms  pnutf 

«•  G  H  A  ?.      Z  U 

R  Faut^ilapres  la  première 6çonda labour  de Ia,terreoller 

diligemment  Se  rabbatrc  les  mortes,  &  rendre  la  terre  bien 
vnif,  pour  mieux  fcraer  &  diûribaer  en  bonne  proportiôlc 
in  lus  la  terre.  Ce  que  fait  noftrccoinmunen  tcps, qu'il 
appelle  de  poudrette:  combien  que  le  Beauceron  n'y  prenne  pas  de  û 
près  garde:caeàcao(è  de  lagrai(fc  de  ià  terre  il  prcd  le  temps  comme  il 
fe  prerenre»n'eAan r  point alieur^du  beau  tempson  plitnicu&  L'on  cf« 
motte  atteelerouleau,que  les  anciés  appelloyeutCylindre,qui  enter* 
res  forces  mérite  bien  eftre  du  marbre  ou  ba»  liais  bienpolkon  bien  a* 
ucc  vneherfebicn  dciHecdepointecsdrfrr bien  longues.  Quoyqu'il 
léPéfên  enrûir>ilfautcaiudciois  lahonrer  «fx:  rcLibourer,quc  laicrrc  loittoo» 
^éfimt«t,  te  en  poudre  s'il  cft  polliDl^ja  ha  qu  il  ne  rcftc  aucune  motte  à  qualTèf 
après  que  l'on  aura  rcmc;parqiioy  après  que  les  mottes  (èrôc  abbatues 
&appunies,  pourla  féconde &çon on retranchcrales terres enuitô  lâ 
my-  lu  in .  Ci  elles  (ont  graffès  Se  liumide&:oo  enoiton  te  mois  de  Sept£  • 
bre  Cl  elles  font  maigres  Se  (êiches  autrement  en  la  tert«maigrc  ièroit 
dcfeicl^CL'  lV  brnflcc  du  Soleil,  &  ne  liiy  reftetoit  fuc  ncvertu.  Sur 
loue  faut  garder  ce  moyen  en  labourant ,  que  les  terres  ne  loyencirop 
^  icichcz  ne  tiop  huoudcs.-  car  la  gtandc  humidité  les  tend  fiu^c  ulcs  Se 
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boueufcSj&la  fcichcrcfTcnuit  àbicn  îabourcr:parccqac!c (bc  ne  peut 
cnrrcren  tcrre,ou  s  li  y  cnrrc,  il  ne  i'aracnuifc  pas  a(re7.,mais  cflcuc  dci 
ccolfcs&Urgcs  mottcsclcîcrre,dontaprcs  on  ncpcurbicn  rcrrâchcr 
kchamp-Cerciincmencon  ne  peuc  faire  en  vn  champ  ic  dcuoir  ^  6c  ce 
Œi'ily  faut ,  qoaud  k  tecre  eft  trop 4iire  :  parquoy  Je  champ  qui  a  c> 
fie  crancll^  en  fetchereflè ,  doit  eltre  rranché  en  temps  dcpluyes  que 
Jooaiiciidta^à  fiaquelaittcetnoiifie  Hr  mnoitte  loic  plusiicikà 
Ctilriuer, 

Bîcn  roft  après  ccftc  féconde  façon  fâncîra  tierccr,  c'cft  àdire,  baîU-Timir. 
kria  tierce  façon, laquelle  do  i  c  cilreia  pluslegcrc,  &  celle  quincpe- 
necre pas  li  auaut  que  les  premières.  Ceftc  façon  donnée ,  faudra  ap- 
phmr  &r  dgaller  le  champ  auec  la  hcrcc  :|>uis  inconcincn  t  après  »  qui  ^ 
Mfaemiiron  la  my>OâoDre,remeras  9c  dtftribaeras  en  b6ne  propor* 
ttonic  grain  fur  la  terre,  non  toutesfois  en  autre  temps  qu'en  croif- 
fane  de  la  Lune^iamaisen  defaucceqae  feras-plus  heureufemenc ,  Ci  ru 
attcns  quelque  petite  pînye/uyuanr  le  protrerbe  commû,  qu'il  faut  (è- 
mericftoumcntcn  bouc  &  iorgc  en  pondre  d'autant  que  le  froument 
cflantdur,  Ce  approchant  delà  naiuredu  bois  ,  gcrmcmicnt  &plu« 
fkoîk  quand  il  efl  deftrempé  &  amolli  dedans  la  bouc  ;  ou  bien  pour 
crainte  des  fourmis ,  lefqueb  ù  lefrowaem  eft  Icm^  en  terre  fciche,  fe 
mettentmcoatuientapres  &  remportent  :toaiesîbis  ù  m  vois  quela 
plujeCoittacdiue(d'attxat  que  l'homme  n'a  pas  puiûance  fur  ce  temps) 
ne  différeras  à  (ciDcr,principaIcmct  enterres  feiches.-carlesbledsjqul 
ibncfemcscn  terre feichc,  »!<<:  bien  hercec,  d:  cou ucrte  fe  gardent  là, 
(ans  aucune  corrnption,  auHl  bien  qucs'ilscftoycnt en  grenier  :  &  fc 
iiruruicntvncpiuyc,  la  leiiieiicc  qui  aura  clic  long  temps cji  letrci  Ce 
leaeraen vn  iour.  le prefuppo(c  cependant  quelc laboureur ay t  lailfê 
en  repos  6c  chommer  deux  ans  les  terres  «efquelles  il  veut  femer  iês 
firouments  ,âlin  qu'elle  rapportent  mieux.  Avl  (orplus»  le  temps  de 
iemer  expire  cnnironiaS.  Martin  d'Hyuer,car  alors  la  terre  parla 
froideur  de  rairdeuient  toiirc  ferrée  &  comme  heriiTonnee  ,ains  ne 
poarroir  pas  tant  bien  rcceiioir  la  rcinencc,&  en  faire  fon  proffit. 
Via/  cil  qu'es  lieux  froids  l'on  doit  fcmcr  pIuftoll>  es  lieux  tempe» 
icz  plus  tard  ,  és  lieux  chauds  cncores  plus  rard  :  d'oii  vient  que 
en  halte  Ion  (ème  aux  adnents  de  NocLen  noftre  France,  qui  eft  tem- 
pérée en  Oâobretés  lieux  Iroids  &  voipns  de  la  mer,  aux  Calen- 
des de  Septembre  j^ncotes.pluftoft»  à  tin  que  les  racines  des  bleds 
ièmez  fbycnt  en  vertu  ,auanr  que  les  pluyes  d'Hyucrlcs  niolcftenr, 
ou  les  glaces  iV  gelées.  Toutcsfois  en  quelque  temps  que  tu  faces 
tes  fcit) ailles  «faut  faire plufîeurs  efponrs  il  trauers  les  terres,  des 
conduits ,  pour  cfcoulcr  les  caujc  iiors  des  bleds.  Cependant  le  la- 
boureur tantoft$'eiiOttïra,tantoft  craîodradubon  ou  mauuais  fiic- 
ces  de  la  ièmence  qu'aura  hx<Qt  par  la  difpofition  du  temps  qui  fe 
preftatera:  Aura  bonne  eiperance  de  Tes  lèmailles,  s'il  voit  que  le 
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temps  foit  ad  donne  à  pluyes  douces  non  violentes, à  pluycs  tempérées 
non  cxccirmcs  ôc  (*rcc]uenres:car  les  pluyes  douces  rcfcmblcnt  à  la  ro- 
fec,lcs  cxcelliacs  humcdcnt  rafrai'chilîbnt  par  ttop.  Si  parcillcmcc 
la  neige  tombe  en  abondance  endurcie  par  vne  gciee  furuenante  :  cat 
telle  neige  empefche(|ue  la  terre  ne  s'exhale  &  euaporcfagraiffir&fd- 
aine,  6c  qofttid  Ce  vient  à  fbn4re  a  rronfë  lenceroét  de  fabtilemic  U  terre 
d'vneUqiieurpure  ,doDCe$  Aequieftcommerefcumedeseaaxdu  ciel 
qui  Cett  de  graiflê  à  la  cerre,moyennaat  que  ù  tod  que  la  nci^c  eft  fon- 
duc  ncvicnevncpluyc,  accompagnée  de  grande  gclec.Si  dauanragc 
Icsyckcs  vicnnetu  en  leur  temps  :  car  les  trop  haftiucf  btuûcm  Icâ 
nouueaux  germcs,lcs  cardiues  leur  nuirenc  beaucoup. 

Chàif  trUfumtitide grâin  Murfimer,         c  H  A  F.      x  1 1. 

E  foigneox laboureur chmfira  le  çrain  de  firoumemt 

qui  foie  plcin»erpois,pcrât,ferrac  (i  fore  qu'il  ne  puiiFe 
qu'à  peineeftrc  trachc  auec  les  dcts,  de  couleur  rouC- 
fb  lucicle,ner,n5  plus  vieil  qucd'vnan,duquclle  pain 
qui  en  cft  l-ait,cfllauourcux  &  dcbô  gouft,  pour  Icql 
le  laboureur  auraclleu  ôc  mis  à  part  les  meilleurs  ef- 
pis:&  après  l'auoir  crible  &  vanne  aura  pris  le  grain  qui  fera  dcdbus» 
comme  celuy  qui  eft  le  plus  gros  ôc  plus  poifiint»  outre  qui  (bit  nay  en 
terre  grade  Se  contraire  au  lieu  où  il  fera  lêmé,com  me  d'vn  lieu  de  mô- 
tagne*en  VB  lieu  plat ,  êc  des  lieux  moitres  en  lieux  fecs  :en  (brte  ton« 
tcsfoisquc  îafemencc  d'vn  mauuaislicu  foitpluftoft  femee  en  vnbô 
licu,qucdcs  bons  lieux  es  mauuaisicar  les  rcmenccs,rani  bonnes  fovcc 
elles,  s'empirent  toutes  foi  s ,  ôc  s'abaftatdiiIènc£icilemen(«quaDd  elles . 
Tonc  mifes  en  mauuais  euercr. 

Sera  bon  auam  cfuefemer  le  grain ,  k  faire  tremper  en  eau  durant 
quelques  heures»  puis  Teftendre  à  lombre  pour  rclTtiyer  Se  fâcha  fi 
bien  qu^IpuifTe  rouler  &  courir  lorsqu'on  le  feme:  par  ce  moyen  on 
c!^  G  i  n  r  a  po  u  r  fei-n  e  r  les  beaux  grains  qui  de  m  en  reronr  au  fod  de  l'eau, 
lefqucls  nniftronr  dans  rrois  ou  quatre  iours,«5c  Ion  oftera  ceux  qui  na- 
geronr  par dcllus, comme  ncvalans  rien  à  fcmcr:  Iclqucls  rourcstois 
Ion  pourra  faire  fcruir  ou  à  nourrir  les  poules ,  ou  à  les  faire  moudre 
pour  en  tirer  le  peu  de  farine,ou  fleur  d'icelle  qui  cncorcy  rc(le.  Aucôs 
auanrque  fcmcr  le  «ain  farroutênt  quelque  peu  aoec  de  l'eau  en  W 
qoeUeanta  trempé Ti  lombarde , ouïes  fcmeocesft  racines  pileesde 
concombres  fauuaees,  à  fin  que  les  bleds  ne  ibyenc  rongés  de  laolpes^ 
mulots,(Sc  autre  telle  vermine. 
Mtftitetie  La  quantité  dugrain.qui  doir  eflrefemc,  reramcruree,&'  eftiraeefc- 
^fimtr  Iqj^  jg  terroir  car  l'arpent  de  terre  grade  veut  auoir  le  plus  fouuét  qua- 
,  rreboilFcauxdc  froumcnc^la  moyenne  cinq.U  maigre d'auantage.vray 
eft  qa'il/aut  auoir  e(gardauxpaïs  &  lieux  oà  Ion  ierac.  Car  aux  paya 
froids  Ce  terres  qui  font  fort  aquatiques,  de  qui  endurent  continuelle- 
ment  les  neigjes^cft  befoing  de  Icmcr  bcaucoupplus  qu'es  pays  chauds 
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on  tempcrcs,^  rrrrrs  fcichesr'parcc  que  le  froid  «•:iux  S:  c;elf  coriô- 
pcni  la  plus  grand  par  les  grains  femcs,Ontrc  ccla.cncor  faut  li  obier- 
ucr  le  temps, &  la  dilpodiiô  duciei:car  en  Automne  faut  (cn.er  moins 
crpais,&  cn  hyucrouau  temps appcochant  i'hyuer  beaucoup plus.Es 
plttjf  es  les  lêmailles  doyucnc  cftre  plus  e(poilG»  qu'en  feichereuè» 

BmtrfmsfâHUf^       chap*  siii. 

Ncon'-iner  après  que  I3  fcmcce  fera  diflribncc  en  rerrc/m- 
dra  pour  ic  denier  labour  hercer  de  long  &  de  traucrs,puis 
raflcJlcrdc  iilloncn  riHon,  mais  à  la  trauerre:à  ccfaircles 
Kerces  dccces  de  fer  font  meilleures  que  fi  les  dents  cdoyêc 
fouies  de  bois>  d'tutanr  qu'elles  fom  mieux  entrer  le  grain  en  rerreja* 
quelle  ib  eftniêc  &  rompenr  plus  c6niod^Riét>à  fin  de  couurii  le  grain 
de  rcrre  pour  lemoins  de  quatre  doigts  pour  luy  faire  prëdre  racine,& 
cmpcrcîicr  qu'il  ne  foir  manioc  des  oifeanx,  5c  le  laifler  en  telle  forte 
l'hyuer  entier,  iulqiies  au  Printemps ,  vray  cft  que  durant  l'hyucr  fera 
beibing  faire  des  elgoutspour  tûer  cfcoullcr  toutes  les  eaux  qui  fe- 
ront tombées  du  cicI. 

Quand  le  Printemps  fera tréDu,&  que  le  frounét  auraprins  ferme 
Mcine  9  faudra  (àrcler  les  lerres ,  c'eft  à  dire  9  nettoyer  &  arracher  les 
mauuaifes  ht  i  lu^quipar  l'abondance  des  pluyes  de  fhyuerA'  luxure 
de  la  terre,  al  ondent& furraontéc le gtainnouurDerreniIcuc, com- 
me vcllcs ,  velIcron,p  Tior/iîcllc  ,  ^  a-irrr <;  rcniWablcs  ,  &  fera  bou  de 
farder cticor,  pour  la  îccondc  fois ,  quAiui  les  cipis  commenceront  à 
fortir ,  car  ainfi  les  grains  fom  beaux  &  nets ,  roajs  ce  pendant  faut  far- 
ctcrde  telle  forte  pour  la  première  fois»que  les  racines  ne  fbyent  ble^ 
lces,ains  foyent  couoeries  ic  chargées  de  terre,  à  fin  qu'elles s'cftallent 
en  terredie  s*eftendentd*auantagc.  Ala  féconde  fois  que  tu  farcleras^ne 
£iur  trop  rccouurir,cai  (î  le  fi  oumcnt  ne  germe  plus ,  il  fr  pourrira  en 
>  terre  fans  rien  produire, s'il  crt  1 1  op  conuerr.  Parquoy  à  la  i'cconde  fois 
que  tu  farderas, il  ne  but  que  remuer  ô<.  vnir  la  rcrrc.  Ccdcuoir  5c  la- 
beur n  eftde  petite  impurtâce  ,  entant  que  bien  louucnc  les  mcldûtcs 
herbes  futfoquct  les  bkds,<5c  kscoutbcut  par  tcuc  par  leur  trop  grade 
gaillardjre,mermeméc  eftans  renuer(êzou  par  les  vents  ouvehemëiei 
pluyes.  Par  ainâ  ne  fe  ^uc  esbahir  Ci  la  plus  part  des efpics  font  druides 
&  fans  gratn  quelconque,  de  (îles  autres  ne  viennent  en  perfeâion 
maturité.  Auiiî  quand  le  bon  grain  eft  accompaignc  de  ve(Tè,yuroye,5c 
antres  hcrbr';  nuinblcs.nôfeulemcnt  le  pain  en cfl:  rendu  mal  plaifant, 
moins  lauourtiix.malfain  ^'  tjchc de inauuaife couleur,  mais  aulli  ne 
renient  pas  a  la  moitiedu  bou  bled <5c  froument  non racflc  de  ces  her- 
bes incrchances,rellemcnt  que  trois  charges  detelbled,apreseftrecri. 
l»îé,nereoienncntpasàdeuxdegrain  pur  &  net:  Q2it  ois  eft,lcs  chips 
où  celle  femencc  c(t  c(parfe,neproduilent  pasla'moitie^  que  font  ceux- 
cTquels  on  lèrae  lesgrains  bien  purgez  âc  criblez. 
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£  dernier  labeur,  pour  lequel  on  a  prins  tat  de  peine 
coutel  aneé,cft  moi(ronner&  deCpouiller  ou  fcier  In 
bleds»  ce  qoe  l'on  doit  anécer  dés  qu'ils  feront  meurs 

qui  Ce  congnoidta  quand  ilsconamencerôti  denenir 
cgalcmcnr blonds  ouiauncs,  &auanc  que  les  grans 
fbyenrduroiir  endurcis  &dcucnus  roux,  à  fin  qu'ils 
groiliiiciu  plus  en  l'aire  ou  en  la  grange  qu'aux  chainps:carc"cft  choie 
ccrtainc.que  s'ils  lont  mcftiucs  de  bonne  faifon ,  il  s  augmcntcronc  & 
grolCront  après  :  là  où  Cl  on  attend  à  les  fcier  quand  ikiêronç  fccs ,  la 
plus  grande  part  des  grains  côberaà  terreenles  meftiuàc,&  fera  proje 
auxoifcaux  Vautres  beftes.*&s'iladuient quelque v5c  impetoeuxoa 
tourbiliôSt  ils  feront  couchez  par  terre  fur  tout  Faut  moidonncr  entre 

deux  Lunes  quand  on  veut  que  le  bled  foit  de  garde. Li  vraye  heure  de 
T*»^/"'*'  les  (cier  cil  la  pointe  du  iour, quand  ils  fonr  pleins  de  rolec.  La  façô  de 
nioilTbnncr,cll  ou  de  les  coujipcr  par  la  niouic  du  tcftu  ou  tuyau ,  à  En 
CJhumt.  d  auoir  du  chaume  pour  couurir  les  mailons  champcUrcs,  melmcnict 
pour  chauffer  le  (bur  i  cuire  du  pain»és  païs  où  il  n  y  a  commodité  de 
boiSyCome  en  la  Beauceron  bien  deles Icier  vn  pied  près  de  terre  pour 
plus  grande  rcferue  de  foirre ,  qui  ieruirapuis  après  à  faire  paillai 
Toirrt.  pouricslidts.ou  li  ticre  pour  cheuaux,  &  autre  bcftail, 5:  (qui  cft  cncoc 
iléUtei,       le  plus  grand  proftirde  tousjpour  employer  aux  nattcs,à  1  vfagc  dccô- 
modite  des  chambres  du  pcrcde  familltvcc  qui  rcfterajerafauichcou 
fcicauec  faucilles  ou  Icrpcsaitachccs  au  buui  d  vngcos  baAon»  pour 
'  ftircdtt  (ta  durantrhy  uenou  bien  fera  brnflé  dSsIes  champs  mc(mes, 
pour  fûre  fumier  pac  le  moyen  dcsuluyes  furuenances ,  aux  renet 
principaIcaientgIaireu(èsâeargilIeutes>onqui  ont  fort  gueret. 
Le  bled  couppcfcraamaâe&;niisengerbes,piiis  mené  conduit 
Gr4i^e.  en  la  grange  du  mcftayer,qui  doir  cflrcpofec  en  heu  allez  haut,  i  fin 
qu'elfe  puillc  receuoir  promprcmcnt  le  venr ,  non  pas  routcsfoisquc 
lèvent  qui  viendra,puiire  aller  con  tic  Icsinailonsou  jardins:  car  outre 
ledommage  que  les  menues  &  dcliccs  pailles  apportent  aux  yeux  des 
perfonnesyfans  s'ëapperceuoir,  encor  nnifent  eUes  beaucou  p  aux  iar- 
dins ,  parceque  adhérantes  aux  feuilles  des  herbes  6c  arbres ,  Se  aux 
frui(fïs  d'AutonneJes  defeichcnt&reodeilipromptS^^lCilcsàeftie. 
bruilcz  par  rardeuc  duSoiciL 


£4ttnUbl«, 


CHAP. 


ZV. 


UttuUble.  ^ 


Lnereftcra  plus  pour  le  dernier  trauaildu  laboureur ,  que 
de  battre  le  bled  pour  le  (èmer,  ou  pour  en  làire  rcicrucau 
grcnîfer,  &  cenon  pas  pluftoft  que  trois  mois  après  les  mo- 
c-sn^  ftiues  :  car  encore  que  le  grain  foit  cueilli  auec  là  maturité 
touteslbis  il  prend  (oulîours  quelque  amendement  dans  Jagrangc^ 


Digitized  by  Googlej 


DE  LA  WAISON  RVSTIQJE.  joo 
Les  Gaicons  toutcsibis  craignan  s  que  le  hlcd  UifTé  lôguement  en  ger- 
be ne  s'efchauffcains  n'.ibondc  en  papillons,  lignes  oc  artufonsqui  le 
gafteat,roni feichecksgerbesauSoleittroisioars durant, au  champ  /lifeàhéttn 

mcrmcoù  IcrroumcntacftcmoifTonnc,  puis  le  battent  en  ce  lien ,  à  If^MK 
de  là  portent  le  grain  au  grenier:  par  n  in  (i  n'ont  aïFaire  dcgrAnchcs 
pour  y  porter  &c  garder  les  gerbes.  A  uant  que  le  battre  faudra  loigncu- 
femcnt  préparer  Taire,  &  l'arroulcr  auec  fang  de  bccuf*,  niellé auec 
huile d'obue  non  (àlee»  puis  après  l'vmr  &  polir  patdcflùs  auec  vn 
battoir  ou  rouleau, àfin  qu'elle  n'ayt aucunes  fentesoo  crcoaces ,  eC* 
quelles  le  grain  battu  Te  ptiifir  perdre.ou  les  fourmis  s'en gedrer  &ca- 
chcr.  La  manière  plus  commode  de  le  battre ,  eft  auec  des  deaux ,  puis 
le  nettoyer  de  h  paille,  ballc,&  autres  ordures  auec  vn  van  :  pour  le 
dernier  lecrjbier.Sur  tout  qu*on  ne  laitFc  pas  longuement  Ichroumcnt 
engerbes ,  d'autant  q^i'ellcs  s  cfchaurfcnt  cnfcmblc ,  &  ainù  le  bled  a- 
bonde  en  papillons,  tigncs ,  &arta(bns  qui  le  gaftent.  Ce  pendant  ne 
fiiodra  perdre  la  balle,  laquelle  pourra  Ceruir  non  (èulement  pour  la 
nourriture  des  chenaux  «Se  autres  belles,  mcneeauecauoine,maisauffi 
pour  nieurir  les  lîruids  ik\cs garder ainlî  qu'auonsditcy  deuanr,mcf- 
mcment  les  E("pagnols,&:  Itaiicnsà  garder  delà  neige  tour  durant  l'E- 
Aé:car  ils  font  des  folles  fore  profondes  dedans  tci;rejCi<^ucUesiUmet- 
cejQC  la  neige  &  la  couuccnc  dcbalk. 

* 

Çjf^  drit  efre  U Renier  k  mUtreUeJ, 
CHAP.    XVI.-         .  . 

E grenier oii  Icfroumcnt  (era  gardé,  prendra  f.i  clirtc    Grenitr  « 
de  l'Orient, efucntc  modérément  du  Septentrion  Scfrtmntm, 
du I-onent,principalcmcntdu vcntdc  Bize,qui  tient 
toulioursic  bled  iccôc  en  fraicheur,  non  du  vcntdc  * 
Midy ,  ny  d'autres  ftmblables;  aura  plufieurs  myanx, 
nar  lefqnels  la  vapeur  chaude  puifTe  (ortir ,  &  le  petit 
▼en c  doux  8c  refrigcratif  foofflet  dedans:  &  s*ii  ne  (èra  point  planché 
parderTuSiàfin  queles  vents  aifcmcnr  y  pénètrent  entre  Ic^  cnn.iux  & 
ruilcs  du  toiâ:,&  q>ie  !c  lieu  en  foit  plus  hais  en  toute  lailon  (era  loing 
dcroiirchumiditc  ,  ^'autres  maï  u  nirs fcntcuis ,  t\  au  n-al  plailànt, 
irjcfmcnientdcs  ellables  des  chcuaux    bœufs,  &  autres  Icmblablcs: 
fon  plancher  fera  accouftrc  comme  l'aire,  à  Içauoir ,  srrottféaucc  (àng 
de  bœufoneflé  auec  huile  d'ohue  nôia]ee»puis  vni  &  poli  auec  vn  ro»- 
leati  ou  battoir,  &  dans  lequel  nefaut  lailier  trou  ny  perruy  tant  petit 
(bit  il,  qui  ne  (bit  bouchéà  chaux  &  fable.Ledit  pl.niclicr  QÙdoit  cAtc 
mis  Ic^rain.fcra  irrouîe  de  vinaigre:  fcsmuraillcs  Icronr  parées  auec 
rn  or  fier  de  flren  pi.' en  cau,où  ..uioni  trempe  racmc.  &  ituillcs  Je  con-. 
combrc  I:iiJuaj;c,ou  aucccliaux  dclbernpeeen  vnnc  de  bicbii,tjUilç£- 
uiia  beaucoup  coauc  luuic^  belles  ^ui  mangcn;;  le  bled. 
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tlVR  fi  V. 

Au^renierainH  préparé  fera  mis  le  bled ,  bien  nettoyé  première* 
mène,  car  plus  e(l  net,  &  moins  eil-il  endommage  decharentons  9c 
autre  vermine.  Vrayqu'eftanc  au  grenier  pour  la  defenfc de  cefte  ver- 
mine, pourraeftrefouucnt  remuc,&  auoir  àl'cnrour  defcs  monceaux 
de  l'origan  fauuagc,  ou  feuilles  (eichcs  de  grenadiers  ,  ouabllnccioa 
auronnefeiche:  ou  pour  le  mieux,  parmy  dix  charges  de  blé  bien  fcc» 
on  y  meflera  vne  de  millet  bien  nettoyée:  car  par  la  froideur  du  millet 
leblélêra  défendu  de  la  vermine  Se  de  toute  elchaufairon,lcquel  mil* 
let  fera  facilement  (èparé  d'auec  le  bW  par  le  moyen  du  crible  ;  melme 
ifia qu'il  prcnnequclqneaccroifTemenr ,  fautcîpandrepardeflus  les 
monceaux  de  blc  ,  iclnitre  &dc  fou  cicume,  tous  deux  lubtilcment 
pulucrifez  &  mêliez  aucc  tcrie  bien  dcliec.  Et  s  il  aduicnt  que  le  blc 
ne  loit  dcgardc,&  qu'on  Wxyt  mis  en  farine,  pou  i  U  garde  d  icelle  fàac 
Ikire  mades  onjpaftiUos  (êcs  dccumin  &  lèl  pilez.  &  les  mettre  parmy 
U£irine.Oafi  Ion  voit  que  dédis  le  blé  fefoy  en  t  engendceadeshane- 
COttS»ouaottetelIevermine,pours'eftreefchauffc,Icraudrae(poudrct 
incontinent  auec  le  crible,  puis  l'cfpandre  &  le  lailTct  au  Soleil  durant 
ùi  plus  grande  ardeur  lufqucs  au  foir,  puis  ainfi  chaud  Se  bien  nettoyé 
le  rapporter  au  grenier  le  plus  haut  que  l'on  pourra.ainfi  cefte  chaleur 
s'amortira  ôc  tuera  toute  ccftc  verminet&  le  blc  deuicndra  il  frais  qu'il 
fera  hors  des  dangersdeceftemine.  Alt  fîirplus  touchant  la  vente  des 
grains,  fant  que  le  laboureur  (c  donnegarde  d'être  trompé  des  mefo' 
reurs»  nonmoinsque  des  mefures  »  leiquelspoor  ftire  plus  pleine^ 
meilleure  mefurcen  verfant  le  erain  le  prclTent  auec  la  main  ou  frap- 
pent leur  mefurc  du genouil.à  hn de  mieux  enrafler  Se  ammonceler  le 
graintCefteruTecUcaurc  ^uclcsdcraicccs  mcluccsnercuicnncntaux 
premières. 


LA  CVLTVRE  DES  AVTRES  ESPE- 
c  I  s  o  a  F  H  O  T  K  a  M  T  s. 

CHAP.  XVll. 

SEIGLE. 

SitgU.  ^5v^^^  E  1  c  L  E  dit  en  Latin  fècdie  ,  &  des  anciens  Farrago 
SttétU.  4^v«r^^^  ne  demande  nfoigneufe  culture»  ny  terroir  ù  gras.  Se 
f^fr^  2^^^^^  tant  bien  amendé  que  le  froumeot,  car  ù  fhiâifie  en 
^^Iw^?  toute  terre  aucc  telle  abondance  que  d  vn  grain  M  11 
•fcwlsW»  en  vient  cent,  tant  fi>it  il  mal  laboure  &  fume.  Tcf- 
nioingî  en  (ont  les  Auucrgnars  LymoHns,  Perigordins,  Foreiiens,  Sc 
principatcmcnr  la  BcaulTc  Solongnoife,  qui  cfl  ibondantcenceftceG* 
pecedc  Froumcnr,iaçoir que  la  pins  pirt  de  (oi)  tciroir  foit maigre, fa- 
Dlonneux,(3<:  malcultiuc  de  iics  habuâs  qui  (ont  plus  loigneux  de  nour- 
rît leurs  bedes  à  laine^que  de  laboutcc  leurs  ici:£cs;donc  l'on  peut  dir« 
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qae  négligence prolficc  à  quelque cho(ê:Je grain  eft  forr  meno»riclé  âc 
chexif  aux  prisaufroument  >  èc  duquel  le  pain  c(i  fort  mal  plai(kntt 
gras,  vifqueux, pelant, pafteax^noiraAre,  ôc  plus  vtile  en cea»p«  de 

chertc.pourafToupir  Li  him  aux  grns  vils  &:  niftiqucs.quc  pour  nour- 
rir,  aulli  Jcs  riches  (5caif  ccs  pcrlonncs  n'en  tiennent  compte  :  vray  eft 
que  pluhcurslc  mdlcntparmv  b!c  frounicnt  à  fin  que  le  pain  fr>ird'i- 
Celuy ,  demeure  plus  long  temps  tendre  :  qui  plus  eft ,  les  McdcLins  de 
Cour  ordoooem  telle  (brte  de  paifl  aux  Roysâ:  grands  feieneurspottr 
en vfer à  rentrée  da  repas,  principalement  enEft^«  à  nn<i*auoirIe 
ventre latciie: qui  fera  loigneux de U famé, principalement  ceux  qui 
netrauaillcnr  point  de  leur  corps  :  comme  les  gens  ftudieux,  les  Moi- 
nes,ncdoiucnc  vfcr  du  pain  faicl  de  la  farine  feule  de  Seigle  ,  cncorcs 
que  les  laboureurs  aycnt  ccfte  opinion  que  l'vl  igcdecc  pjinrend  les 
corps  plus  forts  «Se  robu^lcs  ,  ilx;  que  pour  kcciiain  nous  voyons  les 
lcmmesL)roDnoUês«Aruernoifès,  Forefiennes,  pourvierdecepaîa 
eftre  fort  belles, '&  anoir  vn  corps  plusfolide  Se  ruccttlen&  L'on  tient 
miffi  quel'eanpaneedece  pain  de  Seigle  efl  plus  plaifante  &  beaucoup 
meilleure  que  de  pain  de  froument  tanr  blanc  Ibit  il .  Leipafticiera 
font  les crouftcs  de  p.T fiez  la  F3rincdcfeigle,à  fin  de  pladong  tcps 
durer.  Cepainctt  propre  pour  nourrir  les  chiens,  lV  poiircngraiffer 
les  pourceaux:  toutes  les  autres  belles ,  principalement  icspoules  ôc 
cheuaux,l'abhorrent  du  tout:le  blc  eft  fort  fubiedl  i  h  rouille^  raifon 
qu'iiretient  feau  depluyeeniàbale»  le  faudra  {ècounrdesrcniedei 
qu'auoQs  defcrit.  L*on  {jt  Ccti  de  ton  foerre ,  par  ce  qu'eft  âexible  à  lier 
les  vignes  ,l'ayantfàit  tremper  en  eau,  ôc  de  fa  farine  pour£ûre  cata- 
plafmeàfuppurcrvn  apoftumc  ■  ladecodion  du  grain  fait  mourir  les 
vers  y  adiouA'.-inr  graine  de  coriande,  aulfi  les  médecins  xlcscheuaus 
eu  baiiicnt  aux  chcuaux  qui  en  font  cormcnccz. 

M£T£IL. 

MeteiI,qiielesLatînsappellentM</«C*M»,ii'eftvoeefpece  de  frou-^^^^^ 
ment  mais  vnemeflange  des  grains  de  blé  fcoument,&  dekiplcou  de  ^ . 
blanche frotimenr,  quele^  Latins  appellent  F.«r  ^/arrumf  ainfi  que  di- 
rons nnroft  )  «Se  de  fcigle,fi  que  CCS  deux  fortes  de  grains  iiiut-i  s  méf- 
iez foiit  Icmez,  recueillis,  &  battus  cnfcmble,  ainsappeilci.  viilgaii  e- 
nicni  Mcteil.  Lc  erainraeflc  demande  terre  &^Cttlluremcftiue,  voire 
pour  le  mieux  tefie  que  le  blé  froument.  Le  pain  qui  eft  £iiâ  de  la  Isp 
ritoe  denieteiljeft  des  m  eilleursj&  plus  &cile  à  digérer. 

S£COVRG£ON. 

Sccourgeon  eft  vnc  cfpeccdc  blc  cî  vu  gnin  fort  maigre,  ride  &  5*f**»s*«fc 
cheiif,  icmblâble  aucunement  a  i  oigc  ,  qu  on  n'a  accoaltumé  deCe* 
mec  en  France^  finoneiitempsdefiimine,cncbcescspays  Ôc  contieet 
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flerilcs  &  bien  maigres ,  pour  afToupir  tafàim  despaoïircs  gens  plus* 
to{l<]ue  pour  les  no  ur  ri  r.au  lll  c(l  il  die  des  François  Secourecon,quafi 
des  mots  Latins  fifccurpti ^^ntmm ,  Secours  des  gens:  La  plufpart  du 

Prri^ord  &  pays  Lvirofln  fc fcrt de ceftcforrc  dch\é  :  fcmblcque foit 
vn  graai  auquel dcgcncic  le  froumenr,  A' doviiccftrc appelle  niatiuais 
froumenr,  ou  froumcnt  lauuagc.  Hdoit  eftrelcinccn  icrrou  le  plus 
clpoiitScgrAS  que  l'onpourra  choifir ,  encores  qu'on  die  qu'il  s'aime 
fbrr  en  rerre  Icgerc,  d'autac  qu'il  germe  hors  de  terre  le  (cpnefme  iotir  ' 
quMcft  fêmc,  (on  plusgros  bouc  iècottuerciflànt  en  racine^  ^  l'autre 
plus  menu  en  herbe  qui  Hori(l.Le  temps  plus  commode  dele  femer  c(l 
cntrirtni  le  iTiois  de  Mars  és  lieux  froidSjOuenuiron  lehui<5l  ou  dixicP- 
me  de  lanuicr  ft  l'Iu  ucr  cil  doux,     nô  point  dr-;  pins  rigoureux. C  cft 
vneefpecc  de  Froumcnt  de  trois  mois  ,doiu  parle  Thcophraflc  cii  l'on 
Jiurcdcs  plantes,  encores  que  Columellc  ne  recongoiflc  aucun  frou- 
ment  crimeftrei  Teophrafteauffî  faicmencion  d'vne  fortede  frouméc 
de  foixante  iours  ,  qu'il  appelle  biroeftre»  &vne  autre  de  quarante 
iours:  i'cntens  qu'au  pays  de  l'Inde  nouucHe,  nommrelaFIoride>il 
croid  froumentdedeux  inois,dc  trois  mois,  voire  de  quarante  iours: 
nous  en  voyons  aiïez  cotnnnmcmcnc  ciiFrtincc  de  trois  mois.voirc 
es  pays  de  Bcance ,  de'I  ounuir,  Lyonnon,  (le  Sauoyc,d'Auucrgnc,dc 
f orefts,  Pfoucncc, Char. tain, ix  aurrci,  cit|uc]s]c  koumenc Icmcen 
Mars ,  vient  en  maturicé  &  preft  à  eftte  motionné  dans  le  troifiefinc 
mois.  L'occafiondeleièmer  ii  tard,  font  les  eaux  ou  tes  froidures  ex*  • 
celHues»  ou  les  neiges  ou  ancre  ccUeinclemence  d'air,  quioncempei-- 
ché  de  le  fcmcr  pluHioAt  Les  frouments  trimefV{eS}bimcftres,deqna«- 
ranrcîours,ôr  entre  eux  principalement  le  Secourgeon ,  rendentvnc 
farnic  fort  blanche  5c  bien  lcgcrc,à  raifon  qu'ellca  fort  peu  de  (on,  le 
gratnayancnrc  pour  ianouirirureforî peu,  &  cncoccs  k plu& légère 
•iubflance  de  la  terre  (  Ôc  par  ce  fore  peu  de  Ton  )  pour  le  peu  de 
temps  qu'il  cSt  demeuré  dans  terre  :  Lepainqoieft  Faiâ  decefte^* 
line  eft  fort  blanc ,  mais  fort  léger.  Se  peu  fubdantiel ,  plus  pro- 
pre pour  les  villageois  «  ^ièruiteurs  des  familles  ,  que  pour  les 
maifrres  ^pcrfonnes  opulentes.-  aiifll  csp-v^  où  l'on         efUr  de 
cf  frounient >  pacn  iQcûc  partoy  du.blciioumcac pour  eafaucpain 
éc  famille. 


BLANCS  OV  BLANCHE. 

Blanche  ou  Bl.mcf,  c'cflvne  ffpecedc  frouraent ,  que  les  Latins 
appclicnr  Gr,  j^'  îesniiLicns  nviiur.oan: /[xr^uiortum  ^  commevn  frou- 
'  liiCiu  digne  d  clircadoïc  pour  ion  excellence     bonic:ileftfort  dur 
te  eipois,  ains  dcmandç  vnc  ccnc  fotce,  cncoxcs  ^ue  ae  ioïc  des 
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mieux  cuhuiccs.  Il  vient  auHi  fort  bien  en  lieux  cV  coiurccs  fort  froi- 
dcSjS:  ne  craint  froidures  aucunes  tant  cxcciîiucs  toycni  elles.-  Ne  re- 
fu(cpareillerociit  les  terres  rctches,aridcs  ,&  expolecs  es  grandes  cha* 
leurs  d*EfU  •  le  grain  ne  pcuceftre  dcCnaé  de  fa  balle  ôc  pecir  follicule, 
s'iln'eftfticafle  :  au(fi  pour  le  moudre  lV  faire  du  pain ,  on  le  fricaffe, 
maispourlcfemeronlelaine  veftu  dcfon  follicule,  &eftaihfigardé 
pour  eftrc  empîovc  nn^  Tmiences.  Il  eftforr  pclanr,m.ii*  non  tnnc 
que  le  blc  frounicnt ,  plus  net  toutcsfois,<?c  qui  rend  plus  de  farHic,& 
de  pain, que  pasvnfioumcnt.  Celle  cipecc de  frouiiuiu  cftfoitiarc 
en  Fiaaccjbicn  fréquence  en  Italie 4  où  eu  appelle  :>aLidata. 

SILIGO. 

Il  y  a  vnc  forte  de  froument  menu  ^l'  fort  blanc,  que  les  Latins 
appellent  .duquel  on  fait  le  pain  plus  blancappcIJc  auliidesJLa- 
tins  Sili-^nitsi,ics  1  ian^ois  ne  luy  ont  point  cncorcs  donne  denotn. 
Il  le  dou  i'eraer  en  lieux  fort  ouuerts ,  chauds  &  expofcz  au  Soleil  ;en« 
cotes  qu'il  nerefiife  pas  la  terre  croyeafè^denre,  haroide^  limon- 
nettfêimefiiieqtte  les  bons  laboureocs  dtfènt  que  neft  befoingdefi 
grâdfoingàfairecroi(lrecefrounient*&qQeiirAnfi(medublé  frou- 
ment en  quelque  lieu  humide  &  limonneux,aprcskccofieineiieniaiU 
k  I  il  degeaeccxa  en  ccfte  etpece  de  froumenL 

OLYRA. 

Ily  a  enoores  vue  antre  efpeee  de  froiiineBt»quelef  Grecs  &  La* 
tinsappellent  o(jr4,  moyenneentrele  blé  froument  >5:  rorge.diUcm- 
blabledii  toutàSiligOtdontnouSYenonsdepailerdefeniblable  efpe« 

ce  (5c  faculté  de  rcfpe.iurre,  dont  nous  parlerons  incontmcnt:  Dcla- 
queilc  Diofcoiidc  fait  mention  A"  Mathcolcnommc  en  françois  Sci-  " 
g!e  blanche  :  Sa  culture  cil  (emblible  à  celle  de  1  cl'pcautrc:  l'on  en  fait 
du  ^aiui  uiibiauclHc  voit  peu  cii  1  lancc  de  ce  froument. 

ESPEAVTRE. 

Erpcautrc,  c'eft  que  les  Latins  appellent  ,  dont  les  srciens  i/^Mml 
Romains  faifovent  crandcas,^  luv donnovent  le  nom  de  Scm^n 
par  exccllcncccomnie  les  Italiens  oiii'Etpcautiecioidcn  giandcabô- 
dancc  ,  l'apellent  biada.  Le  grain  eneft  mouidie,iSc  plus  noiraftcc 
que  du  blé  froumenr.  Il  fe  trouuc  quelquesfbis  double ,  quclqucsfois 
âmplc  dedans  l'efpi  garni  de  longue  barbe  Ôc  arcfte.  Ildoîteftre  fe* 
méenrccre  faden  forte  fie  dure,amrememilne  profitera  point,  Ce  n'y 
k  grain  de  frouraenc  qui  tianaille  donne  plus  de  peine  à  la  rcrrc 
que  celtty  Gy:U  pain  qai  ttk  «ft  Sût  cXk  exccUcnulcsltaliens  en  font  de  la 
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fourmincee  fbn  dnguliere. 

S£MOLE. 

StmtU.  Semole,  c'cft  ce  que  les  Larins  appçWçmsimifarotmsimiU,  qiiià 

bien  parler  n'cft  pas  Froument  ,iïiais  vne  (oite  de  larinc  cxccUcnre, 
faide  d'vn  blc  froament  fort  cxcdlciu ,  pall'c  par  vn  cribjc  fort  me. 
nu  tenue,  &  mouloe  en  vn  moalin  àts  meillears  qui  iè  puîflèot 
troauer;  eiicor  qtfe  Je  mot  de^mole  (èmblecnrei«;ncr  le  contraire, 
quafi(àns  niole,<leinefme  que  le  latin  StmoU^  t^uApfine  moU.  Nous  nu 
uonsen  ccp  iï  .  !  ' "raindont  eft  faiélc  Ccflc  f.it  inc  dite  Sctnolr  :  La 
Proucncc  en  Icmc  grande  quantité ,  comme  aulii  laCampainc  6c  le 
pais  de  NapIcSjdoiu  cft  apportée  en  France  grande  quantité  de  ccftc 
iarine.  laquelle  les  médecins  ordonnent  aux  malades  en  forme  de  pa» 
nadc  oa  de  bouillie  aacc  va  bouillon  de  chappon,encore$que  Gt* 
lien ,  &  U  plufpart  des  médecins  afferment  que  la  Semole  fbit  d*vn 
fucgtos&  vifqneux, Se  qui  fe digère aucc  peine, ains  dommageable 
h  ceux  qui  ont  befoin  d'vno  nourriture  délicate  &  atienuantr  ■  Vraf 
cfl  qu'elle  cft  de  grande  nourriture,  ^' le  pain  auffiquicncft  faicl.Aii 
lieu  de  Semole  ,  nou?.  non  s  (cruons  du  blé  metcil ,  ains  quant  au  fiou- 
xnenc  dune  cil  taiClc  la  tanne  Seiuoie,ii  demande  telle  tetrc  Ôc  cukuie 
qaekMeteîL 

PRVMENTEE- 

Frumentee.c'cft  ce  que  le-^  r_:^tîns  appelîorcnr  ^fl  cd  ou  chonJrm:^- 
ncefpecede  ^roumciir,duquel  apics  auoii  ticmpc  quelque  fcps  dcdâs 
l'eau , puis  pile ,  Se  dcfiiuc  de  ion  efcorce,  en  fin  dc  icichcau  Soleil 
moulu groircmcnt^eft  faidte  vne  forme  de  gioUc  ^a^ine  ,rc(remblant. 
de  bien  près  au  eruau  ,de  laquelle  on  fiictantoft  de  la  bouillie,  lao* 
io(ï  on  mede  és  oouillons  desviande«y  tamoftde  la  panade ,  toutes, 
telles  viandes,  au  vray  dire,  de  be«tucooppluidenouiriturequc  prof- 
iî fables  pour  la l'anrc, d'autant  qu'engendrent  vn  fuc  elpois  gros  ?c 
vitqueux,  fon  donimngeabk  à  ceuxqui  i'ooifubieÛsauxopiiaùoA»' 
&  aux  calculs  ^gcauclics. 

BLE  DE  TVRQVIE. 

jr«r>-  Turquie,  atnfi  nommé,ou  pluftoftbléd*Inde,d  autant  qull 

eftvena  premiercmeni des  Indes  occidentales» puis  cnTurquie,^ 
de  là  en  France,  non  pas  qu'il  y  foitcultiucquc  ponrplaific,  ou  pour 
admiration  des  cho(cs  cflrangcrcs ,  derqucllcs  les  François  ne  nnent 
grand  compte.  Faut  tenu  celle  diligence  à  Icfemer  :  on  doit  labourer 
le  champ  foingneufrment  de  rouies  ic  façons  qui  Ibnt  necedaires 
am  cerresiabôtuables,p  uis  eoiitiôJa  fiu  de  Mais^lors  que  leSoleil  c6v* 
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commence  i  nous  donner  librement  de  fcsrayons.faîrc  tremper  deux 
iours  entiers  en  eau  les  grains  de  ce  troumcntjCefaidattendrc  que  la 
pluye  donne  quelque  arroufemcnt  à  la  terre  .-quoy  aducnu  ,  Cou  dam 
nireouucrtucc  dedans  la  terre  âuccpaulxoigus.dc  droite  ligne ,  c^-  de 
dtftance  égale  Se  fi]ffifânce.*(ledâs  ces  nous  ieiter  quatre  ou  ci  nq  gr  ni  lis 
decefroumgr, 6c  roudaincovurîr  li cerreoauerteauec  lepied*  emplir 
tout  vnchap  de  ce  grain  de  cefte  façon  :  Si  ta  terre  eft  grARe  Se  le  grain 
bien  nourri,  ne  faudra  de  germer  dedans  fept  ioorsj&^re  predd'c- 
ftrc  moillonncdanî  qnanntc  iours, deux  mois,  troismois,on  pour 
le  plus  tard  quirrc  moys.pluftoft  ouplus  tard, félon  la  bonté  de  la  ter- 
re Se  £urcc  du  Soleil,  pluftoft  en  lieu  cluud  cfjiorc  au  SoU  iI  en  bon- 
ne tcrrciplu^  tard  en  lieu  froid  ôc  terre  maigre.  Uafcmblablcccmpe- 
famentànoftrebléyplas  chaadtootesfbis,  ainH  queiô  pcutcongnoif 
ftrepar  la  douceur  du  pain  qui  en  eft  fàîâ»  Sa  farine  eft  plus  blanche 
que  de  noftre  blé ,  mais  le  pain  qui  en  eftfâiâeft  de  plus groflè,  plus 
dfpoiHc ,  &  plus  vifqueufe  fubdance,  reHement  que  la  nourriture  eu 
eft  plus  grolTicrc  ,  S(  plus  prompte  à  engendrer  obftr  ucflions:  parquoy 
fi  laclîcrtcdu  blc  Se  famine  contraingncntfemcrdece  blé  de  Turquie 
pour  cil  faire  le  pain,vaui  mieux  mcflcr  fa  farine  parmy  celle  de  noftrc 
blé  4  que  d  cllepure  &  (impie  en  faire  pain.  Ceftefaiine  à  cau(ê  qn'cft 
vilqueofè  8c  efpoidè/eroit  vrile  en  caciplarines  fuppuratifs  :  car  par  (à 
vircofitéeûouppanc  les  potes  de  la  peaa,inataferoiEla  matière  des 
apoftama. 

BLE  SARRASIN. 
Blc  Sarrazin  ,  c'crt  vn  froumcnr  ailc^  vulgmrc  par  tourc  la  France, 
&  plus  lanscomparaifon  quelc  blc  ticTurquic  prcdif.on  Icdoitfc- 
mer  en  toute  terrc,d'aurant  qu  ilnc  i;ciufcau«:unguc'rct,full<ilfabIon-- 
neuijOiidc  quelque aorreijiiaHiéi  en  Aotii  principalement  en  lieux 
chaads,ou  plut  tard  en  lieu  froid,&  eft  tant  que  deux  fois  l'an  il 
peut  parcroidre  en  vnmefme  champ,  en  terroir  chaud,  ain  H  queloa 
Toir en  Italie»  11  peur  cdrc  moifTonnc  crois  mois  après  qu'a  cAc  femé, 
on  remployé  en  ce  pays  icy  la  plus  part  en  la  nourriture  de  pourceaux 
pigeons  Sc  voiaiiies,3<:  en  ce  temps  de  cherté  ôc  de  famine  à  faire  pain, 
qui  icra  beaucoup  meilleur  ù  le  grain  de  ce  bled  cil  njeiîé  parraydu  blc 
froument .  Lon  en  peut  faire  erolTc  farinc,ainfi  qucfrumcntee^nieil- 
leure(ànf  comparaifon  que  celle  du  millet ,  pour  eftre  employée  ea 
bouillons  de  vlandes»en  panades  &  bouillies»  mclmement  à  âiretar* 
tinages  aiiec  formage^  beurre.  C  eft  vn  manger  alTcz  plaifanr,dc  qui 
nechargepas  beaucoup  rcHomach,  en corcs  qu'il foiiâ^tulent, non 
pointtanctoutesibisque  les  pois  ou  iebues. 

Trs^o'j  CerfdÏH  ^Tyl>hA  CrrealU. 
Il  y  a  cncorcsdeuxautiesioi  tcsdc  froument  que  les  Latins  appeU 
\txix.TrA^>Cmédit ,  Se  7>/n&4  Ormlk  *  defquèlles  Diofcoride  Se  GaJien 
ont  fait  mention:Le  TyphaCerealis  eft  fort  femblable  à  noftre  fcigle, 
duqoeleftfait  vn  pain  bien  noie»  quieftfortipal  plailant»  quand  eft 
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vieil  riiVV.bipn  pUitânt  quand  cfl frais  cuit,M.i  mefmç  façon  du  h\é  de 
(ciglc.Lc  Tragos  ccrcalis  n'cft  pas  beaucoup  dilfcmblablcna  gr.ïin  de 
frumcnccc  yfaufquefafariuercdUns  comparaifon  beaucoup  plus  de 
Ton ,  ains  faiâ  vn  pain  plus  propre paur  lafchcr  le  vencrc  que  nourrir 
bcaaooup.Nous  ne  voyons  point  de  tels  firottinetiis  en  noftift  France^ 
parce  a*ell  befbing  en  Uice  plus  long  difconrs. 


•  LES  MARS  ET  L£GVM£& 

CH  AP.  X?lll* 

■ 

ORGE. 

Pris  qa  avons  amplement  parlé  det  Ueds*  â  làateoniê- 
quemmenc  parler  des  mars  &  l<sames.'1acalrurederqueU 
en  gênerai  CK  pareille  celles  du  fioumcr.quantâk  efpierrer 
amender  ,  labourer  de  première , féconde,  tierce  fiçon,eC- 
moccer ,  fcmer ,  bercer ,  moiflonner  ;  différente  tourcsfois  en  quc^lquc 
chofcpour  le  naturel  différée  d'iccux-pacquojr  pour  ie  mieux  fera  d'en 
faire  parcjcuiicrc  dcfcrip non. 
Otff,      Lorgedoiccftrefcmeeenterfemaigre»(btche&  menoe^oaencef- 
re  du  tour  bten  graffe.par  ce  quelle  amaigrie  fort  Icsterret.  Et  pooriat 
on  la  met  on  en  terre  bien  grailè  i  à  la  force  6c  bon  té  de  laquelle  elle  ne 
peat nuire:  ou  enterre  maigre, en  laquelle aulfi bien nelêaieroic on 
autre  chofe.  Illafautfemer  rn  rcrrequi  aura  eu  cÎcut  f:'.çon<;, en  d'au- 
cuns pais  au  moisd'Octobi  c  ,  en  ce  pais  aprcslc  quin/icme  lour  d'A- 
uril({c!on  !c  proucrbc commun ,  Alaiàincc  George laiifc ton auoinc, 
fcmc  ton  orgc)r>  la  terre eflgralfe:  maisHc  crtcn  terre  maigre  il  faut 
(èmer  vn  peu  pluftoft  :  6c  n'attendre  pluye  quelconque  «d'autant  qqe 
félon  le  prouerbe  &ut  (èmer  le  froument  en  boac>de  «orge  en  poudre 
par  ccque  l'orge  ne  peut  fouffcir  abondance  d'humeur, eflaot  de  fojr 
rciche,rare,&froide:au(ri  l'orge  femee  en  liens  humides,  &  par  trop 
arroiifcc d'eau  de  plwye  s'enrotiillc  facilrm?nr,5f  fc  côuerrir  en  yurayc 
ou  auoinc.  mefmc  culture  demande  1  ctgc  qucion  appi^llc  emondcc, 
ain(îdite,par  ce  que  fa  balle  cher  incontinent  6f  neticntpas  augtain 
commeeliefaiten  l'orgccômune:  Qu^ndtulavccrasvn  pcumeure, 
k  dois  mcftiuer  pluftoft  que  tons  autres  bledt car  ellea  le  chanmeou 
tuyau  ftzpkdcùCék  rôpre  s'il feiche&rt,&legrain  mal  vdhide pail- 
le facilement  Se  defoy  mefme  tôbeà  cen:e:quieft  caufepoutquoy  adfi 
fAi^rjtt.  ^'^^P'^''  ^^^^  ^  battre  l^:  fcconcr  q  rous  autres  grains.  Apres  lamoiffoll 
il  fera  bô  laiilcr  rcpolcr  vnan  la  tcrre,ou  bic  la  fumer  fort,&:  oflcr  tou- 
tala  malice  qui  y  fêta  demeurée.  En  téps  cher  Ion  faitpain  d'orgCjamû 
que  dirons  cy  après,  meilleur  pour  i'vfage  des  poures  gens  que  riches: 
en  vne  chofetoutesfois  recomniandable>qu*il  eft  propre  &  vtile  pour 
ceux  qui  font  podagres  :  ra(reurance  dcquoy  giApluKoftencxperici»» 
ce  f n'en  cai(ôn,Toutesfi»is  dWant  qncrorge,  comme  ai(èig^  G** 


Digitized  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  504 
licD,(bitcnpiinirûit  en  bouillie,  foie  en  ptilane,roit  en  orge  mondé, 
0»autrcment'employcrarrairchit& donne  vnenourritufc  tenue  ^ 
aucunement  détergente  aucorps,  cncelaellc  pcutertre  proffirabJc  • 
aux  podagr es, qui Ibnt pleins d  numcurs,  lubiedsauxdcHuiions 

furlcsioindbures. 

L'on  fait  de  lorgc  vue  ibtie  de  breuatge  qu'on  appelle  ptifanc  :  fie 
vne  viande  pcopre  pour  les  tnaladcs,nomnice  Orge  niondé«  lequel  la 
ftfmtcre  pourra  ainu  préparer.  Prenez  orge  bien  nettoyé  &  pclc.faites 

leCuirciufquesàcreucr.dc  forte  qu'il  fcrablccflre  comme  vue  bond- 
lic.puis  piltz  Ic,&  le  paiTcz  par  vue  examine  ou  couloiicrc  ion  Jcljcc, 
adtouûez  y  ou  fuccrc  ou  ius  ci  amcndcs  douces  pilces,  ou  graine  de pa* 
uot, ou  de  melons, ou  de  Uictue,iclouroccafioB  qui  le  prefcntera.Oa 
bien  p  rcnez  o  rgc  la  mcilleu  r  e  &  plui  récente»  mette»  la  dans  vn  mor* 
lier,  iettcz  deflas  eau  tiede,comroe  ppar  JamaaiUer*  &  non  pasqB'd- 
lenagc,  puis  battea-la  doucement  auec  vn  pilon  de  bois,  de"fi>rteq»e 
la  paulc  qui  la  couurc  en  loit  hors,  frottez-  la  cncores  en  r  re  voç  mains, 
àaiiquetoutelapaillcen  foitlior?  puis  faites  la  Icichcr  au  Solcihccla 
fait,  prenez  vne  poignée  de  ladite  orge,mctîezla  dedans  vn  pot  quelle 
I  cmphirc  i  dcmy.etnplillcz  le  pot  pîcni d'eau,  &  le  laillcz bouillir  pc- 
tua  pcuc.dc  forte qu  clic  cicue,  &  dcuicnnc  comme boninie,paflè»I« 
auec  vn  linge  ÔC  expiituezJc  ÎJis^ 

AVOINE. 

L'auoinc, combien  que  fans  aucune  femcnce  elle  vienne  cntrcics 
bîcd^  orgcs,cômcvn  vice  &  chofe  inurile-.iouicsFois  pour  le  proffit 
qucllcnpportcàla  nourrilurcdu  erand  bcftail  voire  des  homines»en 
temps  de  neceflîtc.  mérite  vne  culture  propre  &  particulière.  Çllc 
vcutcftfeferoeeéslicnrmaigres,feçs:&bieiiai?rcz.  ^  qui  ont  défia 
eodeuxfàçons  .en  Feorierou  en  Mar8,non  plus  tard:elle  de  li  re  d  cftrc 
«rrouTeei^  envient  plûsbelle  &  plusioufTuë.  1 1  la  fautcucilhsmcô- 
rineniapresqu'onauramoiflbnncîr  fci'^lr  l'orge. 

Encore  que  l'auoinenc  toit  propre  a  hire  pain,  finon  en  extrême 
cherté  toutestoisonlapilccnvamortitrA'  enfaiton  farinequcron 
'  appelle  du  Gruau. lequel  ou  Fau  cuuc  tout  fcul.  ouaucclachair.pouT 
cilWcr  en  iacon  de  panade.  Les  Médecins  tiennent  que  le  gruau  amfi 
preparénouriit  bcattConp.fc  eft  foooctain  pour  la  gtaucHe  &  ditticuï- 
td4l>rrine:lcnien  lapportcaux  Btetons  &  Aiigcuins,qui  en  vfe  nt  pmir 
Cese£f«a5.Qujindor.)cfaitcuiretoi)t  fcul, pour  le  rendre  plus  plai- 
fimonyadioufteUiadevachë,oii  de chcuic, ou  iusd  amandes dou- 
ces auec  fuccrc  Les  Allem  nns  en  fonr  bouillie  qu'ils  aymcnt  fort. 

Les  Mofchouitcsfonrd.aaicLcaud  auome,  dcIaqucUeils  vient  en  - 
défaut  de  vui  ;  Se  telle  eau  cCcbauffc  &  cnyure  non  moins  quelc  vw. 

Mil^aiufi  ^uc fçaucntbienceoxdupaysdc Beian»dc bigortr»  « 
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d'Armlgnac,  après  qu^il  taratrcfnpcqucIaucrctnpsepctDiiIfiiwii* 
deeftre  Cerné  au  mftrin  ou  aa  foir  à  la  fraifcheur  en  terres  lèpres 
menocs:&  vient  non  fculcmcntcçterrcfablôneure,  tnaisaDHi  en  arè- 
ne» quand  le  pays  cftmoiccc& humide  .'fur  coutilneveiit  cflrefetne 
en  terres  ft'iclirs  5:  crovfufcs,  ou  marnctfres ne  venrrftrc  fçmé  auanc 
le  noiiucau  temps,  car  il  demande  ciulcur.  Parquoy  Icra  cammodc- 
mcnî  Icméjà  la  fin  du  mois  de  Mars,  voire  encore  plus  tai  d,pour  iouïr 
jonguementde  la  rofeC}  &  n  y  Faur  grande  defpcnrc:car  petite  quaiui^ 
té  de  grains  remplir  grande  quantitécle  terre.  Sitollqa'il  (èra  (èmé»  ' 
.  Jefàatpreflèrauec  vneclaye doderbien chargée» poQilegarder de  la 
'  chaleur  du  Soleil  en  nàiHànruutremcnr  ùt  graine  Pc  crcueroit  8c  defei- 
cheroic  par  la  véhémence    ardeur  des  rays  du  Soleil.  Toutesfois  il 
veut  eftre  fouuent  di:  bien  tod  fardé, pour  arracher  les  mauuaifes  her- 
bes, fc  principalement  le  millet  noir.  Si  tofl  qu'il  nnra  cfpié  >  de  auaht 
'  la  chaleur,  iegrainqui  (cmoonre  ,  on  l'arracheà  la  main  »  puis  on  le 
'  met  (etchcr  au  Soleil  »  &  aptes  on  le  ferre.-cn  ccftefbrreil  fe  garde  plus 
'  longuemcr  que  tous  autreSgcains*  Le  mil  apporte  ce  profit  aux  châpi 
oùuaaraellé  recueilh,  quelesvettnenui(ent  aucunement  au  grain, 
quiy^rafeméincontinent  après  quéle  mil  fera  leuc:  attendu  que  les 
VerslailTuns  le  grain  femc,s'arraqiK  ronr  nnr  cOcnk  de  millet. 

Fnrrmpschcr  l'on  fait  paindc  mil,  quicft  allez  nul  gracieux,  pnn- 
cipaicmcuc quand  cftralljs;  les  Galcons  &  Champenois  vfent  d'vnc 
bouillie  qui  ell  faide  de  mil  auecques  laiCl,  qui  cil  auÛî  alFcz  ma!  plai- 
ïknte,  tatt  le  pain  que  b  bouillie  de  mil  eftde  fort  petite  nottrtiture, 
auec  ce  qu'ils  ellouppét,à  railbn  que  le  mil  eft  froid  au  premier  degré, 
'ftfec  au  rroitiefmeîle  mil  auec  Tel  &  fleurs  de  camomille  fricaflèz,5e 
'  mis  ded.in<;  vn  fachct.ferr  aux  douleurs  coliques,&  trâchecs:Pour  gar- 
der les  mcdicaincnts,commc  larhubni  bc ,  I  nguic,  mcfmc  h  chutdc 
poutricurc  ôi  corruption*  ed  bon  les  cutaÛcr  Se  cnfeueUc  en  miilcc 

fjfff^  Le  Se^me  veut  cdrc  Ce  m  c  en  terre  noire  >  pourrie  Se  homide  :  il 

vient  bien  nufîi  es  arènes  &  fables  gras,  ou  en  terre  ramalTecs,  &  cft 
fort  fertile ,  non  moins  que  le  mi!  on  panic,  Vraycft  que  le  bon  mef- 
,  nager  ne  fe  doit  beaucoup  foncier  d'en  fcmer,  par  ce  qu'il  rend  les 

UuHft  c>  ^^"^^^"^^^»  ^' ne  vient  en  vlagc linon  pour  l'huile  qui  en 

lA  *dux  dt^  cft  exprimée,  fclesgaftcaux  que  lesfoiimcs  friandes  feçonncncdcfa 
/tjkm,  farine.  Il  ne  le  faut  femer  qo*en  plein  Eftè ,  encore  en  vn  temps  fçG» 
,  ^auquel on  n'e(peredelong  temps  pluye  :  car  la  pluye  luy  nuit  a- 

prcs  la  fcmaillc,  au contrair«des  autres  plantes,  quife  rtllouyjrent 
d'auoir pluye inconrinenr  après  qu'elles  lont  femec-;.  I  "huile  quieft 
exprimée  de  !i  gr.iinc  de  kfnne  ne  '^dc  ïamais,  ÔC  cft  la  plus  légère 
entre  toutes  les  huilc$}  toutesfois  mcilcc  auccvin^oucaudcyic  va  au 
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foncl:Nc  faut  fiire  el^At  de  ce  lirait!  poiirla  iioiiririiie,  car  ilfubucrtic 
i  ciiofnach«&  fcdigercàpcinc,  comme  toute  chofcbuileuie. 

Les  Lcn tiUes  cloiuent  eft re lèmecs  en  deos  temps ,  Automne  »  9c  umitt 
platcommunement  principalement  en  France,0t  pays froidan  Prin- 
temps,quand  la  Lunecroid.iufques  audouziefmc,  en  terres  petites  & 

mrnnc<;,ouen  terres  nrallrs  S:  fcrnlr^  cnr  cjiKTnd  rîlrs  fonreii  flcur.el- 
Ics  ic  perdent  &:gaitcnr  pnr  rrop  t;undc  humulitr,  ou  par  trop  abon- 
damment iettcr  hors  de  cerrc.  Et  a  hn  qu'elles  vicnnct  pluftoft  Se  plus 
gradestil  les  faut  meflerauec  du  fumier  Tec  auant  que  lesTemer^^  ^ua^ 
tre  ou  cinq  iouis tprei  qu'elles  feront  ainfi  cepofces en  ce  fumier,  les 
ièmer.  £lles(èrontdegardenonlesmeflea|ieccendrcs ,  ou on  les 
mer  dans  des  pors  o&l'on  gardeles  huiles ,  faolTes  ^confitures:  fi  oa 
les  arroufcf^c  vinAigre  rncHc  .mec  benjoin. 

Les  Lcntiiles.cncorcs  que  jcsanciensPhiiolophe^ en  r  nircnr  conic, 
font  de  difficile  digclbon,nuifiblesàreftomach,ciiflct  les  boyaux ,  of- 
fufqucnt  la  veuc,  caiilcnc  des  (onges  hideux ,  ams  ae  ibnt  bonnes  il  ou 
ne  les  fiuc  cuire  auec  cbair^ou  iricaflcr  en  huile. 

fhf/kits. 

Les  Phareolsviennent^stetreschaumieres>oamieuxés terres  graC»  M^MW 

Tes  qu'on  laboure  âc  feme  tous  les  ans,&  Pont  femez depuis  le  dixième 
d'Oclobreiufques  au  premier  de  Nouembre.ou  bic  en  Mars,  comme  , 
les  .111  c  r  rs  lc{<umes,  après  que  la  terre  :îu  ra  cflc  rompue  des  la  S.  Martin 
d'hyucr.Auâc  queles  femer  les  fàuc  cicmpcr  en  cau,poui:  les  faire  nai- 
ftre  plus  iâcilement^pais  les  Cerner  au  large,  9c  iclon  qu'ils  meuriflènr» 
les  recueillir.  Ilsengraiflènt  les  champs  oà  ilsfencfème»?  ibnr  abon- 
dans  en  fruidls,regardenclôgtemp5,s'cnBenc  croilTent  en  cuifiinr* 
ôc  (bntplaifansi  ioa$;vra]f  ellqu'ils  font  véceux,& difficiles  à  digérer, 
propres  cr  nc:inrmoiti<;  à  exoi'cr  \c  ieu  des  dames  ,  Cl  après  eftre  cuirs 
on  lesaipcri;c  de  payurr,  '^a! i iil:,iic  f'nccrc.principalement iî  on  les 
cuit  en  laid  tort  gras  luiqucs  a  crcucc  :  li  dcfirezofler  leurs  venioiuci 
mangez  les  auec  moudarde,  ou  graine  de  carui.  Sianezeft^morsde 
quelque  chrtia1,prenez  des  phafeob,ma(chez  les,&  les  appliquez  ainfi 
snafchezfurla  playe  toute  récente.  Les  DamoyCcIles  qui  (ont  foin- 
gneufes  de  leur  beau  teinft  peuttctdilUUet  ?nceaufbrt  fingulieredes 
phaicolsàièiàite  belles. 

Lupins. 

Les  Lupins  ne  demandent  grande  culture.  Se  font  à  bon  marché,  Li,^,mt, 
Arfuc  toutes femencesils  promtentaux  terres -car  quand  les  vignes 
êc  les  terres  labourables  (ont  maigres ,  ils  leur  feruenc  de  i res-bon  fu* 
nier  •*  aufïten  défaut  de  fumier  us  peuuenc  eftre  femez  és  terres,qui  >•<• 
ontbefbtng  d'eftre  fumées  ,  (î  des  qu'ils  auronr  ietté leurs  fécondes 
f?curç,  on  les  enterre  par  vn  labour  de  charrue.  Ils  vicnncfir  bien  en 
terre  maigre,  voire  laflt-c  de  porter  autre  grain.&  doiuent  clli  c  frmez 
cp  toutes  certes,  principalement  chaumières  «voue  nonlabouicc^; 
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car  en  quelque  forte  qiùUlbycnt  (cmez,  ils  cnJurcnt  la  négligence 
de  b  tcr;c  &c  du  laboureur ,  Se  ne  veulent  e(lie  aucunement  (aidez.* 
tant  à  raifon  de  leur  racine  qui  eft  feule,  6e  laquelle  ft  efloé:  blefTee»  ils 
oiourtoycnt  incontinent  qu'auûl  ce  feroir  peine  pcrduercar  tant  s'en 
faut  qu'ils  puifllènrcflreinfeâezâ:  intereilcz  par  roauuailies  herbes» 
que  îucfmcincnr  ils  les  font  mourir.  C'cftpouiquoy  plufieurs  Jcs  fc- 
mcntau  nidieu  de  la  vjgjie,  à  fin  qu'ils  artircnr  à  (oy  toute  i  aincirumc 
de  la  viguc  tquj  leur  cil  Familière.  11  ne  les  faut  pas  toutcsfois  femec 
proFonicnKnt ,  car  quand  ils  (Icui  iHcnt  l'on  n'en  tient  ponu  de  com- 
pte. Entre  tous  leeumes  ils  ne  requièrent  eftre  gardez  &  repoiêzcs 
greniers,  mais  pluiVoA  fur  vn  plancher  où  ta  fumée  donne:car  (t  l'htt- 
mtdité  les  furprend.il  s'y  engendrera  des  vers ,  leliquels  mangent  les 
germeSttSc  le  dcmciiranr  ne  prnt  proffiter.  F.uir  les  cueillir  après  qu'il 
au  ra  pleu«  car  quand  il  fait  tcc ,  ih  loicciu  hors  de  i dcotce Ôc  iepcr* 
dcnr. 

^  ^N0]r  /éf .  JJs  fcrucnt  bien  à  nourrir  les  bœufs  en  hyucr ,  mais  qu'ilsibyenc 
mmUêiâ^  trempes  en  eau  (âlce.  Se  de  Vioiere  »  puis  cnirs  .*  ils  ^èsuent  aulfi  à  la 
f*^'        nourriture  des  hommes ,  pour  faire  pain  quand  U-  y  acherté  de  bleds. 

L'on  remarque  en  eux  ccfle  fingularité,  c'eft  que  rousles  iours  ils  le 
tournent  ahifi  que  le  Soleil  fait  Ton  cours  :  tellement  que  par  là  les  U- 
honreurs  peuuentcogooiftrcle&hcurcsduiour ,  CBUMcquelctcfflpa 
^     ,      ne  foJtpomt  clair. 

sjfiMtâMf  '  i-cs  Lupins  pilez  <3c  mis  fur  le  nombril,  font  mourir  les  vers  auac 
'  petits en&ns:  Endecoâion  prouoqueni  les  mois*  &deropiient  tes 
veuës,à  taîfbndequoy  pUilieuts  les  recommandent  aux  lillcs,oufem* 
mes.quiontles  pâlies  couleurs.  Leur  farine eft  Fort  finguliere  en  ca« 
taplafine  pour  rdbudre les cfcroueUes,&  tumeurs  dures,tanccuiteea 
oxymeIqû'oi]rcrate>mcimes  pour  les  gouitcs  Tciatiques, 

Febites, 

Tdëïi,  Les  Febucsdoyuenteftrercmecséii  lieux  gras,  ou  bien  fort  fumez, 
labourez  de  deux  façons:  &  combien  que  ce  (oit  en  terres  chaumiè- 
res» aififes  ës  vallées»  ojir toute  la  grailFe  &.  fubftance  du  haut  pays  de* 
fcend,  toutesibis  il  Êiudra  foigneufement  retrancher  la  ter  re,&:  quaA 
fer  les  mottes  auant  que  iet  Itmer-ccar  encore  qu'entre  les  legumei 
elfes  conGTiM^'-îirnr  v^ent  tnoins  la  vertu  «î^  foc  delà  terre:  rourc?- 
ioiscilesdclire'fnd  dire  t'.nrbîcn  comirirr^  dans  l.i terre .  les  faut  di- 
ligemment ficclcr  ,  lorsqu  ciics  poui^ciît  luf  ter  ce;  caraiiih  Je  friuifl 
en  muliipliCM .  ^  lesefcolTes  en  leroru  plus  tendres.  Elles  peuuenc 
eftre  (êmees  en  deux  temps,  en  Automne  en  terre  ibrteles  groKè« 
ftbues  :  &  au  Printemps,  principalement  eace  pays  enfbible  &  legec 
terroir  les  febues  communes  ^plus  menues:  celles  d'Automne  va* 
îcnr mieux,  (î  bien  qticles libottreurs  difcnt qu'il?  aymenr mieux  les 
p.ï;ilcs  ou  collàts  des  icbucs  feniccs  en  bonueUifon  ,q'je  les  fcbucs 
de  trojs  mois  r  parce  quelles  rcndcnr  plus  dcfruié^,&  ont  Je  grain 
plus gianU  tic  mieux iuuiiiy.  L)x  eu  t^ucii^uc  laiiouquc  luksicuieSjil 
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faiirregacdcrà  les  femer  tourcs  le  quinzicfmc  d  après  la  ncniiiellc  Lu* 

ne ,  par  cequ  elles  fcroiir  plus  chargées  de  frui<5b ,  «Sciic  feront  tantaf- 
faillics  Lie  puirons  que  li  la  Lune  efloit  nouiieilc.  Le  :our  auant  que  les 
fcrnei  les  tauc  tremper  en  lie  d'oliucsoucaii  iiitrcuf  c, à  hii  qu'elles  r.ip- 
porcciit  raicuxXoyCQt  plus  ailées  à  cuire,  &  tieloycni  iubiectesà  edre 
mangées  des  cbarenfoas  on  caIcndres.Faac  aaffi  les  arracher  à  la  nou- 
uelleLune»auant  qu'il  fbît  iour,  puis  les  laiflèrfèicher  en  l'aire.  Ce  lea 
bacrreaoant  la  pleine  Lune ,  puis  le  porter  au  grenier:  ainfi  les  vermi. 
nés  ne  les  inFciîieront  point.  On  les  penrauilî  planter  auec  plus  grand 
protîit  qucdc les  Icmcr  en  terroir  bon ,  biendreflcxultiuc  jengraiffc, 
<5c  £urac,aiiqucl  terroir  fi  femcz  l'inncefuinare  ([onmcnrJacueiU 
lettcen icraplas grande &Copieuic,  li  autant  <^uc  kil^cbucs  engiaiG* 
ioit  la  terre  fur  tout  autre  îcgu  mage. 

Pour  les  garder  long  temps  les  hiut  arroufer  d'eau  falee  :  à  les  coite 
tootesfots.re  faut  bien  garder  de  roeHer  du  fcl,  ou  les  cuire  en  eau  falee» 
d'autant  que  l'eau  falee  les  cndarcitrne  les  faut  anffi  laiflrr  à  l'air  boid: 
car.Iefroid  les  rend  plus  difHcUes  à  cuire. 

Pour  les  garder  d'cflre  rongées  des  vers,  ?cs  faut  frorrrr:'.ufc!iniIe 
d'oliuCirvne4ipi:esi  autre,>ui«^uc^âcc  elles  Ib^'cat  laibibccs  de  cc- 
fteliqueur. 

Lès  Aeors  de  ftbaes ,  encores  qu'elles  foyent  érvn.  odeur  Jfhù&nt  rmfÊ^^ 
icgracieuz,  toutesroisellesnuifencancerucaudtbile,  &  facilcàcftrc,*i»*j'*2' 
tran  fportc  :  d'où  vienc  auûî  ^'il y  a  grand  notnlMe  de  6oli  »locs  que.  Z^"^ 
Icjfcbucsdonilcnr.  fJJflmf» 

Petits  pok.  ftnu 

Les  petits  pois  ne  font  moins  profitables  à  engfaifTer  les  terroirs 
qui  font  maigres,  que  les  lupins  :vray  eâ;  que  li  Icsdcdrczen  quan« 
Cité  6c  bien  coflus ,  doyucmeftrefemez  ^s  tieux  gras ,  &  tiedes ,  éc  ca 
temps  tempéré  Se  humide  »en  Fenrierou  Mars ,  quelquefois  en  Sc>« 
ptembrc,aucroiirautdela  Lune:  combien  qui  grande  peine  pour- 
royenr  ri-,  endurer  la  froidure  de  l'hyuer,  d'autant  qu'iU  vculenta- 
uoir  toulloursvn  plein  Solei!  .  &  pour  ce  regard  viennent  j  lu  -  beaux 
eftans  fouftenus  de  quelque  bafton,  que  s'ils  rampoyent  par  terre; 
faut  que  foycnt  fcmcz  lonig  1  va  de  l'autre,  d'autant  que  leurs  tai 
ineaiixs'efpandentplosquede  pas vn  des  autres  Icgumages.  Ib  (ont 
Ibrtsfobtetsà  eftre  rongez  par  dedans  des  vers,&  ceneancmoius  ceux 
quifbntrongcz  &  mangez  des  vers, font  meilleurs  pour  cftrcfemczs 
que  les  entiers.  Pour  cefteoccafion,  fi  voulez  cm  pclchcr  que  les  bleds 
ne  foyent  endommagez  aucunement  des  vers ,  fcmcz  y  des  pois  :vray 
eft  que  pour  mieux  prortitcr,  la  groffc  fcmcnce  cft  niciUeurepOMt  fe- 
mer,priacipallemcnt  fi  on  la  met  en  i'cau  pour  la  taire  deftrcmpet  vnC 
nu  iâ  ,à  cao(è<{ac  les  grains  en  aaiflcnt  plus  lâdlement,&  perdent  vno 
partiede  laiàleoreen  trempant, dont  ils  fe  teflèntent  de  leur  naturel 
Leaftat  cueilliraadccours  de  la  Lune,  incontinent  qi'ils  font  meurs, 
Mitrcaentiisfedc(ciGbcntt&.  fortenthors  dekurs  iiliqucs ,  &  u'cÂ 
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bcToiflg  que  d'vocBiçoD  à  h  terre  pour  en(èincn6<r. 

Po'f  cubes, 

têii4iJtti,  Les  pois  cic'ics  vicïincnt  auûi  és  Ueuxgras  humides ,  &doyacnc 
cftrc  i  cmci  en  temps  de  pluyc:  ils  changent  <Sc  inrcrcllcnt  fortUrec» 
ic ,  dont  ib  (ont  reprouuez  des  pins  (âges  agricalceors.  Tooiesfois  (î 
tu  m  veux  femer ,  faudra  les  laiflèr  tremper  en  eau  tiède  ionrde* 
innr^  fin  qu'ils  leuent  Se  viennent  ploftoft  &  pliw  gros.  Aucuns  pottt 
lesauoirbcaux^c  gros,  lesfont  tremper  auec  îeor  gouffe  en  eau  ni- 
trciîfc.î'o  a  r  garder  que  ics  palfans  &c  autres  menues  gens  nclcs  msiit" 
gcnr  nprcv  i  ju  ils  feront  meurs, faudra  les  arroufcr  parcint|  niannccs 
auani  ^okil  icuatx,  d  eau  où  auront  trempe  les  gramcs  de  cuncom- 
bce  (auuage  8e  d'abtitice:  &  bi olèecinq  ionrs  après  aura  ofté  tonte 
Pàmertome  qui  (èra  aufdiis  pois.  Teile  expérience  cft  bonne  aoffir 
pour  les  pet  ils  pois  &  (Sebaes. 

Leurvfagecd  bon  pour  exciter  ccnxqiîi  font  lafches  aux  chofes 
CfMt^lff  r-^.l  vcnerces,  <\'  principaiemencpour  comminuer  la^rauclle  5c  le  calcul, 
tml^f»lment  mcliDcspou:  les  pulmoniqucs  ,     autres  c]iii  ont  la  voix  bafle  &  dc- 
mttt  ,^  vùx  bile,  llsprothicntauiri  aux  iucUnclio]i(|ucs,  «Se  icsdchuicnt  dctou- 
tes  cogitations  fafchcufes ,  les  rendans  gays ,  Ci  vous  les  expofez  à  h 
bieiir  ducroillàntdeLuofr»  flcaoant  Soleil  icuaot  les  arroa(èzd1ioi- 
le  d*6liue«  puis  ftiires  tremper  deux  on  trois  heures  en  eau  povr  ks^ 
nmoUir:  puis  cuire  pour  en  manger.  Le  moyen  d'en  v(èr,  cft  de  hu« 
mer  pludoft  ieur  bouillon  faiâ  auec  racines  de  per(tl,  ^uc  marges 
les  pois. 

PokCems. 

fêU  CmtÊ.  Pois  CeTres,qqe  les  Latins  appellent  Gmatm/^^doy uent  efbe  Ccmtz 
Àlîeux  gras ,  Ôc  en  temps  humide  «  en  lanuiec  ou  Feurier  :  îlsnttifent 
moins  aux  champs  que  tous  autres  légumes ,  mais  le  plus  (ôuuent  iU 
ne  viennent  à  proffii.car  quand  ilsfont  enfleur«ilsDepeuuent(bnffirir 
n  endurer  !e^  (cichcrcircnelesveatsdeMidytquiiôat  vehemcnts>ja 
tcixi|>s  qu'il  locccm  de  Ucur. 

Ers  ou  Oro  'vf. 

^  £rs,quc  les  apothicaires  appcUenc  Orobe^demande  lieux  maigres» 
ic  non  humides:car  aucunesniis  par  trop  teRcr,5c  croiftre  trop  abon* 
dtmment,ilellcôrtompu.On  leçcut  (èmer  en  Automne,  où  à  la  (in 
du  mois  de  lanaier ,  on  tout  le  moins  de  Feu  rier ,  &  non  en  Mars  :cac 
s\\ cfloit  fcméen  ce  mois , il  nuiroitau  befiaii»^ principalcmcntai» 
bflBufsylcs  troublant  de  leur  cetucau . 

l^tfft,  il  y  a  deux  femoiibosdc  la  vcnc>la première  quand  on  la  icmepour 
la  nourriture  des  bcftef,enairon  le  qainaiefme  lourde  SeptembtesLa 
(èconde  au  mois  de  Feurier  ou  Marsicefte  cy  (enlemem  pour  en  auois 
la  graine  à  faire  du  paini  manger,  auec  d'autre  gtain.Toures  les  deux 
peuuenrc(lrefai^scn  terres  non  labourées»  loutcsfbisilvaut  mieux 
^'ellesleroycnt>voisedcuois£içons*  Cefte icmeDceu'ajmeUi»» 
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^c.  p.irquoy  l.i  fiut  fcmcr  deux  ou  trois  heures  après  Soleil  Icuc, 
quand  coure i  iiumuiiré  cft  confommce  ou  par  le  vcnr , ou  parlcSo- 
leil,  &  n'en  faut rant  iemcr  qu'on  ne  le  puillc  ce  lour  uicrnie  couuur;      _  . 
car  il  la  nui^furuieut  jd:  luy  donne  (Quelque  pcud  iuimiditc  auanc 
qaVUe  Cuit  coauerre ,  elle  fera  toft corrompue  n'cft  befoing  qu' vne 
fois  labourer  la  terre  o^jcllefera  (èmee,  ny  «près  qit  elle  lera  temcela 
farcler.  Sur  rour  ne  la  faut  femerauant  lequiozielmeiour  dcl  i  i  une.  ^' 
autrement  les  limaçons  luy  porteront  dommage:  ne  faut  aadî  la  i'e- 
mcrprcs  q'.îcl]uc  vigne ,  ou  vergers,  ou  lien  oui!  y  anra  cjuclquc  ar-  * 
bre,  parce  qu  elic  atrircà  loyleluc  des  plantes  pi  ochaiius ,  cncoics 
que  la  vclFe  n'amaigrilTc  le  terroir,  piuftoll  I  cngrailic  :  qu  auiû  Ibit ,  fi 
toft  que  la  vellc  e(l  oHee  des  chaa)ps,on  y  peut  Icnicc  des  poiStinils^ou 
quelque  autre  légume. 

&luy qui veutlèmer  du  Panis,doit  choifir va  terro/r  léger,  ùhl» 
neux,areneux .pierreux , &atîr s  és  colHncstSccoîlanx,  &  cncoresoù 
Tcau  ncft  guère  fréquente  d  au  m  iic  qucftanc  chiuddclon  naturel, il 
fott  de  naift  plus  Facilement  que  le  millet.  Doit  cllrc  fcmccn  Fîfté  ,  & 
fort  C\  toft  hors  de  terre,  quon  le  peut  nioillonuct  quaiaiuc  loms 
après  quileft  ièm^«  Les  GaHxuis  en  finitdupstin  quicft  (bu mal  plai- 
ûnt,À  raifoo  qu'il  eil  Niable  &  Bicile à  s'efmier  non  motna  que  C0n4r^ 
•u  (àble.  Les  Pecîgprdins  le  fricaftcnt  auec  beurre  ou  huile  .*  autrts  le 
mangent  auec  duEiâ  ou  bouillon  de  viandes. 

Pourfêmerle  Scncgic,quc  les  Latins  appellent  fariï«w  Grxcumyh^M  Swgri, 
clioiiir  rcrnblablc  lerie  que  pour  la  vclïè  laquelle  ne  faut  retrancher, 
mais  fculemcn  t  trancher  vne  fois  dru  de  menu,  6c  non  profondemâ: 
carûlegraineftoitcouuertde  plus  de  quatre  doigts» il  ne  poorroît 
germer  nyleuer^ns  faut  aue  la  charruefic  la  herce  paflcni  legeremét. 

La  faune  degrainedchrnugrec,auecfootfte&  mtre,efface  Ic&len- 
tilles  du  vil«ge;  Si  vous  l.i  n  c  )]c2  3i>cc  vnequîtrre  partie  dcgraincdc 
crcllbnen  vm.iij^re,  kia  vn  rcriKLlc  iingulicr  poucia  iJgnc:Si  vous  la 
fditc<;  cuire  en  hydromel, y  adioullatit  dclaxungCjrefoult  les  tumeurs 
des  telhcules,  des  parotides,  podagres,  cbira^rcs,  &  les  luxations  des 
ioiiadures.  Sa  dccoâion  bcuë  fouuent  profhce  infiniement  aux  vieil- 
les  cottx  têc  aox  vlceresdo thorax:  poor  les  fluxions  lur  les ycox ,  faut 
tremper  destingesenladecoâioadefàgcaine,^  les  appliquer  fur  le 

iront.  Cumia. 

Qujuic  au  cumin  ôc  feneue^nous  en  auous  parlé  au  fécond  iiurc.  St/nm. 

SdmS  fMtéHtrtmint  dit  Foia  iU  S4fur^a^, 

iJaValeguine  ny  forteaucunede  pafture  quifoit  plusconuena.  MtH  ft^ 
i»1eny  plus  prccieufe  pour  nourrir  lebeftailque  leSainâ  Foin^ainfi 
noBEUDé^d'aucaiit  qu'il  femble  cftie  produit  de  terre  qu  a  fî  par  vnegra- 
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ce ciiuine.non  fc'ilî-mcnr  pour  no  irrir  ^  cngraiflcr IcsharatSjmafs 
aullî  pourlcruirdc  mcLiccincaux  belles  malades,  à  raifon  dcquoy  les 
La:i  i;  s  l'ont  appelle  Mfiif4  ;  Aucuns  le  nomment  roiii  dcBourgon- 
gncjd'âuunt  que  les  Bourguignons  ont  edc  couliours  les  plus  curieux 
de  cukioer  êc  fèmec  cette  herbe  -  Les  Picards  l'appeilent  Foingnaflc: 
pluûeuts  luy  donnent  lenom  de  grand  trefilc:Qupy  qu  e(bic  Je  prof- 
m  de  cède  herbe  cù.  Ci  grand ,  que  leibingneux  laboureur  doit  rouf- 
iours  rcfcruer  la  meilleure  pièce  de  fes  terres  pour  tn  fc:iK  r  Ciioifiircz 
donc  pour  h  Icmer  ôc  faire  cro.ftrc  enabonJ.^nce,vn  îctroir  bicnvny, 
bien  ncr,Forrgr.is,  Araifeà  labourer, auquel  donnez  trois  façons  de  la- 
bour au.mc  qucUicmicz,  &  Icquelayez  Kuiic  de  vieil  lîcn ,  bien  hcr- 
ce,  (Scpluftofthoué&belché  audeclîn deLane,quelaboucëaBffcJe 
(bcycommençantle  bbeuren  luin,  puis  en  Aouft,Oâobre»Decaii* 
bre  &  Feurier  «àfinqueles  herbes  qui  font  en  ce  terroir  foyenr  mor- 
tifiées ruffiiàlhnient  «tant  par  la  chaleur  d'Eftc,  que  les  gelées  d'h yuer. 
Apres  qu'riurcz rendu  gracieux  ^'préparé  Icrerroir  aueccefle  dih^on- 
Ce,Comuicnce2 àla  (cmcrlur  la  hn  d'Aunl ,  durantla  nontu-llc  Lune, 
&  fur  le  tard  .  carcDani  humecleepar  la  rouicedela  nuict  ciic  ioccira 

{>lus  foudain  <Sc  plus  facilement  de  terfe»  que  fi  on  la  femoit  en  la  cha> 
enrda  iour,  dVraianrqa'ellelèjCteucKOic  prefque  coofiouia  •  A  ne  fr> 
roit  qoe  peu  de  proffic. 

Il  ne  faut  eftre  chiche  àlafemer^car  plus  efpandrez  vous  de  (cme- 
ce,  tant  plus  i'hcrbc  croiflra  t^rue  crpai'Tc  ,  n'v  natftront  d'antres 
herbes  ,ains  tant  plus  grand  protiit  en  viendra  au  bon  nu  lnager.  Si 
toft  qu  clic  fera  femee  la  faudra  hcrccr  de  toutes  parts  en  long  ,  large 
&  en  trauersaucc  herces  ou  radeaux  de  bois  à  dents  eipaillcs,  non  dt 
.  lèr  «  car  elle  eft  ennemie  du  fet  :  pais  rartouiér  tout  doucement  pont 
la  première  fois  >  cat  û  rarrou(ès  auec  trop  grande  abondance  &  im- 
.pccuofué  d'eau, vous  iertercz  lafcmcnce  toutd'vn  code  du  champ 
ne  Udeuez  loutesfois  arroudr  depuis  le  mois  de  Scptembreiufques 
h  h  fin  d'Auril.Scra  bon  la  fuicher  cmq  ou  hx  fois  la  première  année, 
ôc  aind  Gonfcqueinmcnt  les  autres  :  cai  cilcdurcdixan"; ,  voirc  r rente, 
comme  du  PLncjians  cllrcteferace.Lc  tcmpsptoprcà  la  tauciict  font 
le$motsdeMay,1uin,IuiUct5e  AouftikLoneelnntnooiielle:  cepcn* 
dantnelalaiHèrezàtasplus  d!vn.ioar  fur  le  pré  :  car  fi  elbydemea* 
roit  long  temps,  T'efcbauffcroit  de  telle  forte  qu'elle  raffoquerotr& 
fcroit  mourir  celle  quiluy  fcroitau  delTbus,  laquelle  n'y  rcuiendroit 
jamais:  parquoy  fcroit  bon  la  tranfporter  ailleurs ,  cV  In  faire  feicherlà 
pluftoftqucleroitpol])blc,Ia  remuant  tous  les  iours  de  louràautrc. 
Cependant  ne  fauifouitrir  que  les  bclks  paitrcutau  ptc  ccde  herbe: 
d'autant  que  ôc  la  denr  &  rhaleioe  d'icellcs  luy  e(l  fi  dommageable, 
qu'iprei  cela  ou  elle  dénient  fierile,ott  meurt  foudaio:  ne  faut  aafli 
quelesbedes  la  mangent  verte,  de  crainte  qu-tlas'en  trouuenrmali 
raifondefon  humidité  %V  chaleur:  faut  attendre  qu'elle  foit  (ocbe 
pour  leur  en  donnera  manger  »encorci  en  petite  quantité  :daatanc 
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q  oc  ccflc  herbe  leur  eogciuire il  gnnde quantité  de  f  ang ,  que  facile. 

iDcnr  ils  fcroyent  fuffbqucz  pour  en  aiioir  trop  mange.  Lcbonmefna- 
gcr  don  cftrc  ctirieux  de  faire  refci  uc  ôc  cuciHetre  Jf  la  'graine  de  ce 
laind  foin ,  pour  la  fcmcr  quand  il  fera  bcfomi;;)!  ne  ia  d  li?  cueillir  la 
preaiieic année  de  iapottcejà  cau{e  de  la  dcb;li:c,  mais  aux  auctcsTuy- 
uantésiBoisdelum&IttiUec»^  toftaue  lesgouHcs^où  la  graine eft 
eafèrmeej  appacoiftxonr'(cichcsv8c  les  grains  Ce  inonftrecom  iau** 
naftres. 

Farrage,  aurrcment  dire  Dr.igcc,  dnir  cfTrc  fcrace  en  lien  y  cra";  8c  f^f 
fort  fumez»  &  qm  (k  fîa  o!U eu  deux  facous  ;  tUclcra  fort  bonne  li  on 
ia Icnjc d'orge  pclc  :  queiqucstois  clic  tilictnec  d'orge»  d'auoinc ,  de 
vef1«,<)erencgrc,lcrqueUesoniai(re  venir  pci1c>nic(1e,  pour  Icscoup- 
pcr  par  apresoiiioucet  vcrces»ou  meiltcs,  pour  lapafturedu  beftailea 
Jijiier. 

Si  voulez femer du  ris,  fjirele  pourrez, mais  pluflort  pnr  curiofîtc, 
que  praffit  :  cir  Je  ris  eft  vn  '^rain  propre  aui  Indiens ,  dont  audi  nous 
cft  apporrcen  France.  Donc  pour  Icmcr  le  ris ,  tant  blanc  que  rouge, 
choJlUr^  quelque  lieu  fort  humide,  &  au  cas  qut  ncl  ayezcntrc  vos 
terres  labourables,  choififlèz  quelque  champ  maigre,  fale  Ôc  mal  net- 
toyé ,  ou  autre  quiibit  léger  &  foible»  bien  vny  ce  neantmoins  ^  par 
lequel  puifllez  faire  cfcouler  q^e^ue  ruilUau  ou  canal  d'eau.  Don* 
nez  trois  façons  de  labeur  à  ce  ch^n-ïp  où  voudrez  femer  le  ris:  cftant 
trois  fois  cultiué  fcmcz  y  voRregrauic  de  ris,laqucllcaurcztair  ticm- 
pcr  premicicracnt  vn  iour  entier  dedans  de  l'eau  ;  Ci  u»ft  que  l'aurez 
lemec  faites  y  entrer  l'eau  du  ruillcau,  laquelle  y  fouffrirezcuiq  mois 
rntiera  de  la  hauteur  de  deux  doitgs  :  &  quand  verrcz^  que  l'herbe 
vient  À  iê  former  en  efpy  (/çachant  qu'au  niefmepoinâelle  Aorit  Se 
grene)  lors  redoublesTeau  pour  garder  que  le  frui  âne  fait  miellé 
gniîc.  Si  ainfi  Icgouncrncz  ,  non  IcLilcmcnt  recucillirezgra!>dequan- 
riccdc  ris,  mais  aullile  poufK  ;:fcincr  crois  années  de  fume  lansî.iif- 
fer  repoicr  Icclump  ,  èc  ii  ladcinierc  année  ne  fera  moins  féconde 
que  par  la  première  ;  oucrcplus  rcndcezlc  champplus  gras,plus  puif- 
Uni ,  plus  gaillard  &  pk»  purgé  de  toute  herbe  nuifiMc  &  des  belles 
dommageables  qui  y  eftoient  aaparaoant  s  Qui  plus  cd  ,  vous  y 
poorreidfèmer  par  après  deux-on  troisans  continus  bled  fur  bled,  foie 
ffoomenc-ou  mctail,  Iacuri!îfrtcdnqu<:l  m  (cm  ftut  bellc&r  proffîra- 
bfr.  Vn  mal  y  a  au  ris»  c'cfl  qu  il  c.uUc  nv  uuais  aïr  à  radbn  de  !  ahon- 
d^n  -c  d  eau  qu'il  demande  1  clp«ce  de  cinq  mots  »  mais  en  recouipcnic  • 
iicilfori:  protiicable  pour  la  nourriture  »  d'autant  qu'on  en  vfecnpo- 
Ugc ,  &  en  (kit  l'on  du  pain  aoec  feigle^ou  millct^o  les  trois  enfemole: 
Ts^cd  qu  il  edouppeDcauconp  ôc  reÂraiut  fbrt>C*eftpourquoy  ceux 
^uioni  le  ventre  lafche  en  vfcni  le  plus  fouuenc^rincipalenient  eftâc 
<ocrc&c»&.Cttîtcaiaiâde>vacheattquelpittiieors  petits  cailloux deri*  - 

Q^iiij 
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uter«  (bi'ent  cflcints:  Si  vous  le  Faites  cuire  eu  laitfl,yadiou(lant  Tuccre 

Bc  cinrî'e.i!  Aimulpr?.  au  jeu  d'nmonrs  :  Phidctir':  pcfcnr  qu'il  cngrai(- 
fcrj^us  puis  que  Iclon  les  mcdccins  il  ne  le  Jil^ctc  d'is  l'cAomach  qn'a- 
ucc  pcincains  noumt  pcu,coiument  fcroitpoiiibic  qu  il  cngraulc ?  il 
enfle  pluftoft  qu'il  n'cngraiire. 

rhMmM  LcChanutc  doit  çftrc  femées  et rresgradèl ,  &  bien  fumées  &r  ar- 
^      *     loofees  dequelqueruiflèau.ou  es  contrées  pUites  ic  hQnudes..&  bien 

auaiu  labourccr<;:  ^  tant  plus  !a  rcrrc  cH: griMc,  ranr  plus  groflc  îera  ion 
cfcorce.  Il  fera  fcmé  en  Mars,  cueiily  tjiund  la  (cnicjicc  t  lî^curc.puis 
fciciié  fln  Soleil  o'.i  .TU  vcnr,  où  à  l.if  umcc,  !k  après  nus  en  l'eau  pour 
roun  ,  àfin^iie  1  tilouppc  ic  puillc  plus  ùcilcmcntc(cotclitr  de  Ion 
CrMttt  Je  '"y^"  »  poureftrc  puis  après  appliqueeà  l'vlagc  des  cordes  &  totllesj 
ckétnmrt*  '  p<^opre  labeur  &  trauail  des  fênAnes.  La  graine  de  chanure  eft  bonne 
RrWrc  po^'  pour  rendre  les  poulesfecon  des  à  porter  œufs,  mefme  durant  les  plus 
lu  fKmidth  grandes  froidures  d'h  viicr,plufiears  font  brullcr  les  racines  pUisgrof 
fesdelachinuremaile,  5c  d'iccUe bruilec  &  rédigée  en  poudie  s'en 
Terucnra  fîirc  la  poudre  à  canon. 

Le  ius  ou  decodtion  de  1  herbe  récente  fort  exprimée  ,  efpanduc  fur 
le  lieu  o&  il  y  au  ra  des.  vers  de  terre»  les  fait  fortir  i ncontinennmerme- 
ment  inftillee  dedans  l'aureille  fait  Ibnir  incontinéc  les  versjou  antres 
belles  qui  y  feroncentrees  :  ce  que  nous  ont  appris  les  pcfcheurs,  qot 
par  cefte  induflrie  prennent  les  vetsflQCclairsiianifçons.  La  tcnicnce 
âech.-îniirciie  v^oir  cflrcbcuë  nv  mangée  pnr  ce  cjti'cMr  cnuoye  des  fu- 
mées ai!  ccrucau  quicxciiccdouieur  de  leilcp-irquov  les  femmes  fail- 
lent  grandement  iclon  l'art  de  médecine  qui  font  boire  du  chcncuy 
broycfàceux  qui  ont  le  haut  mal, ou  qui  ont  douleur  de  telle. 

Au  chanure  cela  eft  à  admirer,  que  combien  qu  il  (bit  de  deux  for« 
tes.mafle  &  femelle:c'eftlemaflequiportclagraine,non  lafèmelk. 

Ltn. 

Le  lin  ne  fc  doit  femcren  '-îMelqae  lien  que  ce  foit ,  s'il  n*enrcuient 
grand  protHr,  <?c  que  le  gnin  le  face  fairc.c.ir  il  nuit  beaucoup  3i  lourcs 
terres, à  ccftc  caulc  k  taut  îcmcr  en  lieux  bien  gr.is,&'qui  fonr  moyen- 
nement humides.  Sur  tout  faut  que  laitrtc  où  Icslemailics  du  lin  fe- 
ront fàtâes,(bit  carienfèment  nettoyce,&  par  piufîeurs  façons  Uboii» 
rec  &  rctf  anchee»tant  qu'elle  (btr  qoaiî  rédigée  en  poudre  :  5c  d*aoan« 
cage  la  bonne  metiiagere  fera  foigneufê  quand  le  lin  fèracreu^le  de* 
linrer  de  Ton  cnrortillement  (  que  I  on  appelle  autrement^odagre  de 
lin  ;  non  vncfoi5  (culcmcnt,  mais  par  plufîcurs ,  à  fin  qu  entii  anr  îa 
grâine,cn  le  maillotranr,  v5c  pic:nant ,  voire  le  filant  ,  telles  ordui  es  :rc: 
foy..itroeflccsauec  la  fillalTc.  Scracucilly  quand  il  icra  meur,5c  que  la 
couleur iaunira,paismisattgrenterpoufeftredefendu des  pluyes  & 
ro{êes,qui  luy  font  du  tout  contraires.Qttjind  il  (èra  (écoo  le  battra  le 
pluftoftqie  l'on  pourra,  à  fin  que  les  fborisne  le  rongent,  auecques 
maillets  de  bois  pour  en  auoirla(êmeiice:  de  incontinent  aptes  feca 
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portéen  l'eau  encre  deux  Lunes,  pour  7  tremper  trois  ioiirs  en  luillct 

ou  Aouft,  pour  cftrc  attendri,  à  fin  que  l'cfcoi  ce  ou  bicnlVftouppc  en 
foie  plus  facilement  fcparecpour  l'vlagcdes  roilt  s.  Qu^and  iHcca  tiré 
de  l'eau,  il  le  faut  mettre  en  vn  rns  tout  roncUv  Jarcjc  dcHenx  on  trois 
bialfcsjc  chargeant  d'ais  (;<i:  dcqiollcspîcrrcs  par  dclius  :  puis  l'cften- 
dreau  Soleil^à  hn  qu  il leichc mieux.  Le Im piuslubcil , oui  cft  fans fc- 
nience(  encore  qu'il  (bit  le  plus  bus  de  tout  autre)  cft  Icmcillcur, 
eftantmol  &  délicat  au  manier  comme  foye.-celuy  auflî  quieft  long 
&groseftplusafpre&  rudeàfîlcr.DulinfiibtilvousfèrexIîlef  àcoa^  FMr/4ir« 
drecreflMUic  de trerdeliéycn  cefte manière:  LaiHèz  Ictremperen  eau  htw* 
coiiranrecinq  ou  fîx  ionrsan  moi^  de  Iiuîlcc  cC  Aoufl  cntre-dcux  Lu- 
nes :  Cl  roft  qu'il  (cra  tire  de  rc.Tii.clKiidcz  le  au  Soleil  pour  le  iaiic  Ici- 
chet,  fans  l'auoir  nnspar  tas  monceaux  :  c^irccluy  ijui  a  elle  cntatfc 
fortant  de  l'eau, pour s'cfcluuffcr  ainfipreilc  dcutcnt  noie  4^'  tciulauc 
rurToblcur.  -  ' 

De  la  (èmence  de  lin  c(l  exprimée  vne  huile  «  laquelle  negele  îaroais  Hwfrir 
quelque £roid qu'il  face,  proHite  aux  rocdccins,peincies,(0lt  autres  plu* 
Heurs  ouuriers.  Ellccft  lingulicreà  emollir  les  durerez,  aiixdouleurs 
d'hcmorrhoides ,  fiiî'ures,  & condylomesdu  fiegc:  laucecn  eau  rofc 
guarir  les  bruiîureç  ,  clleproflirc  mcrucillcufenicnr  aux  pieu  relies, 
mojcnnancqucfoitrecenic.cac  ia  vieille  dchautic»^  tau  vomir. 

Naucts  frrauesyeulent  edre  en  terres  Icgcrcs  Se  déliées ,  Se  non  en 

terres  fortes  &'  compadcs.  Les  raues  rontcsfois  vicr.ncr  mieux  es  ter- 
rcs  (Sc'lieuxfaumidcs,  lesnaucts  es  coftaux  &:  en  pcndaru,  en  terres fci- 
chesiv'  pérîtes, comme  labionneuiès&grauclcuiès.  Qupy  qu'en  Ibit, 
faut  que  ia  terre  oùils  feront  (êmez.  Coït  parpluficnrs  fois  labourée^ 
recraRchee,hercee  &bieii  fumée  :  car  cela  fera  que  non  feuleroeoc  ils 
viendront  bien,  mais  aulfi  la  rerreainfiaccouftrce  apportera  aptes  1a 
cueillete  d'iceux,ptus  beaux  bles.  Let  rauesiont  (emees  deux  fois  Tan- 
nce,en  Fcm  icr  Je  en  Aouft,en  rertcbien  fumée,  &'ne  faut  permettre, 
des  qu'ils  auront  pris  quelque  croilTance,  qu'ils  ibcient  hors  de  terre: 
car  s'ils  en  fortent,  Icui  racine  dcu  cdra  dure  &  pleine  dcpcçic$&  me- 
nus trous.  Des  luuets  Ôc  laucsyvoycz  au  fécond  liute* 

^dttertijfment  tomhéntUs  fiimuins  &  Uffoms» 

C  HA  P. 

k  . 

Es  fages  laboureurs  ne  doyucnt  labourer  terres,  tailler  vi- 
?;nes,  n'cmondcr  ou  curer  aibresquinzciours  auât  leiour 
'.aincle  Luce,qui cille douiicluic  ac Décembre,  Se  quinze 
 iours  après. 

Semez  le  plus  foudainquc  pourrez  tos  (rôuments  >  &  n'attendez 


LIVRE  V, 

à  r^mer  en  Iiy  iicr  :  Ne  (cmcz  iamais  le  grain  qui  Ccn  crcu  en  vn  bon 

&c  gras  rcrroir.foic  fi  oiiir.cnr,ou  IciglcjOu  autre  ici,  en  vn  champ  mai- 
'  grc,  ^  rtcnic:  pluftoft  (cmcz  en  vn  terroir  fcttilc  legrain,qui  fera  crcu 

en  champ  flcritc- bref  d'vncrcrtc  de  niauiuilc  ctndirion,cn  vnc  de 
bonne  conthcjon;  En  ictiant  la  Icuicncc  fur  la  rcirc  ,  taiclcstjucla 
main  refjponJcau  marcher^  Se  auaoce  du  pied,  Ci  que  le  pied  droit 
princîpalctnenc  fc  mouue  quant  &  quant  k  main  droite.  A  femec  le 
blé  le  dtuczietter  à  pleine  main,  mais  à  femer  Torge  «  le  fcigle,  l'auoi- 
ncjdc  placeurs  .it:rccs  grains  ,  principalement  qui  font. enfermez  en 
colTcs,  comme  le  mil,  le  pamc,la  rauc»  fautrles  icctcifeulemeiuaiieclet 
tiojsdoîgr'î- 

Pou  r  garder  que  la  gclcc  ne  face  tort  aux  grains  fcmcz ,  principale- 
ment quiiciunt  fciiiczcn  terres  froides  »  6c  qui  le  plus  fouucnt  font 
fnbieâes  à  la  gelec,  refpandez  db  la  chauz  fur  cefte  terre  auanc  que  de 
femer.'oo  pou  rie  mieux,  meflez  parmylegraiq,que  voudrez  femec 
vue  Ùm  ou  buiûiefme  partie  de  chaux. 

Poutgarder  que  voilrc  fcmence  ne  Coh  mangcedcs  oyfcaux ,  fourii,. 
ou  fourmis,  airoulez  la  auant  que  de  la  Icmer  auec  iu&  de  jombatdef 
ou,  félon  Virgile, aiicc  eau  où  le  iiirrc  aura  trempé. 
Y     /•  -i»     Lagriwukcai  5otiondit,qucpoarrcnJicJatcrrcfeconde,6cauoif,. 
'  idioncunoe  de  grain,  faut  dcHre  e» la^harruë,  Raphaël^  quandon la< 
boare  Ja  terre  pour  la  féconde  fois,  &  quand  on  feme. 
l%mrii       Pour  attendrir  &:  faire  que  les  poislèbues>  autreslegnmesfiifeoc 
debonnecuiiron,  leiourauantque  lesfemer,  faut  les  mettre  tremper 
en  eaiî,  en  laquelle  l'on  aytfsir  fondrcdu  nitrc  :  ou  méfier  parn-y  le 
grain,  en  le  fca)a:u,fîcn&  niue»&Jî|>ar  ce  moyen  ne  pemifiuenco- 
res  cuire,  mettez  au  pot,oùilscaiIcat^n  peu  degtinnc  dciimuil^i  c* 
ibudaitt  iltiè  difibndront,&:  mettront  par  pièces. 

La  fèbue  ièmee  près  les  arbres»  fait  (eicher  leur  racine;U  febne  fera 
de-garde  &  vous  l'arrou&z  d'eau  marine,  encores qu'eUene  puiilè  cul- 
le  aucunement  en  eau  falce  ou  marine. 

Les  cichcsdciiiendron-tpUis  grands,  d  auamlcsfcmcr  vous  les  fai» 
tes  tremper  eu  eau  tiedct  ou  dans  leurs coHes,  en  eau  où  le  nirre  aura  . 
trempe  :  ji  les  vouiez  auoii  de  bonne hc;urc,(cmez  les  q(,iand  quani 
Torgc.  • 

Les lentiflcscr^ftrOtttlbrt bellct »lfi]cs  trempez  dans  leurs  gofTès 
eneautiede«uccdumcf;e;oDfi]es(^ottezde£endebcBuffeca«ancleff  . 

icmer. 

jlfj^^  Ne  femez  rrop  rfpois  îc  mil  pour l'.niojr  bon.-cndemy  arpent 

n'efibelomgcn  kmc  r  d'auantagequ'vne  picinemain,  auiicuacnt.cn  - 
Jcfàrclant  lclaudroïc  arracher. 

Semez leslupins auant touslesautres  graiiH  /ans attendre Upluye.' 
auanc  qu'ils  commencent  à  fleutir  »  mettez  les  bœu&  dedans ,  car  ils 
mangeront  toucerherbe  qui  téta  creuë  dedans,<8c  ne  toucherôt  point 
aux  lupiosyptfce  qu'ilsibnt  aiacis ;  vousles r eodccz doux&les  làttci  . 
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tremper  crois  iours  eocicrs  en  eau  marine  »  &  de  riuiere  meflees  eii« 
Cemble; 

Semez  tous  les  légumes  en  croUtànt  dcLunc  ,o(lcIcpois:&Ies  CatiSirt^ 
veillez  Cl  roft  que  feronc  meurs  »aacremeQtroriiront&  tomberont  »«4 

•4lors  de  leurs golîcs.  • 

Cueille/,  les  grains  cnrrc  deux  Lunes,  fi  les  voulez  garder  faites 
ce  qu  auons  dit  cy  dcuant  S'il  eft  bcfoing  de  vendre  les  grains ,  ne  les 
vendez  qu'au  croiHanr  de  la  Lunc,pource  queiors  ils  croiflènc  de  s'ao- 
,giiientcnt  d'aaantagc  au  grenier. 


L  A  B  O  V  L  A  N  G  E  R  I  E. 

ChAP.  XX. 

N  vain  trauallcroit  le  laboureur  à  tant  curieufemcnt 
cultiuerrcsrcrrcs(cIôlaformcqu  cn  auons  cydcuâc 
iifcouru  ,à  tant  (bingneufenvcnr  cueillir,aroallèr ,  6c 
garder  Tes  grains, s'il  n'eTperoit  auelqnefruiâdefts 
peines&labeors.Orqael  profit  il  reçoit  de  iès  grains 
iem*en  rapporte  fur  tout  à  la  ventc^qu'il  en  peut  faire 
tous  les  ans  aux  marchands  forains, dont luyrcuicnt  vn  dctiier  in- 
croyable. Tefmoings  en  font  vnc  infinité  de  riches  laboureurs  de  la 
Frâcc,dc  la  Bcauilc.dc  la  Bric,&  Picardic.plus aifez ôc^lus  pccunicux 

Ïuebcaucoup  de  Seigneurs  ôc  Gentils-  hommes.  le  m  é.rapporceaol* 
au  pain  de diuerfc  force  qo*il  fait  dc{èsgrains,pourIanoarricnrede 
€oy  fie  de(àfàinille.*me(menientaux gafteaux,  torteaux ,  flancs ,  flami- 
chc$,tartres,bigncts,&autres  mille  petites  fi  in  n  difcs  qu'il  peut  façon- 
ner de  la  farine  de  fesgrams.Qoi  pluscfi,  àbbiere.quifcrt  dcvmés 
pays  où  l.i  vigne  ne  peut  fru<ather,faidc  communément  auecle  grain 
de  Froumcnt'"c^:  d  or-c:Et  d'auanr.tgc  à  la  vente  du  pain  qu'il  peut  pra- 
diquci  tous  les  lours  uns  i'mcommoder,ainû  que  nous  voyons  Ict 
laboureurs  de  Gonctiè  près  IHuis* 

Pois  qu'ainfi  eft ,  il  (èroit  fott  mal  Teant  non  feolementau  fermier, 
niaisaulîî  au  Seigneur  de  noftre  Maifon  Ruftique  d'cnuoyer  àla  vil- 
Je,"Oa ailleurs actietcr  du  pam,flancs,flamiches,gartcaux,tarrres,bierc, 
&  autres  telles  chofes  ncccfVaiies  pour  la  noui  riturc  de  la  mnilon  :  ou 
emprunter  de  leurs  voifins gens  cftrangcrs  comme  boulangers,  paiit- 
ficrs,  bralFcurs  ,pour  s'en  feruir  Ôc  tiret  d'eux  et  ftc  commodité  quand 
bcfoing  en  fcroit:  Or  ic  veox  que  noftre  maifon  champeftre,  foie 
comme  vne  Pandore,  affluente  en  toute  rortedebiens,ficdcconttno« 
dites, fié  à  laquelle  les  villes  voifines  puUTeni  auoir  recours  en  toutes 
leurs ncccflîtcz, (ans toutcsfois  reccuoir  autre pioffît  d  icellcs,  finon 
'du  dcnierqui  prouiendradcla  vcntedes  dcnrees,qu'clle  leur  enuoyera 
&  foutniratouslesioufs.  l'cntens  donc  qucnollrc  fermier  foii  boa» 
iâgcr,paneticr,patitîicr,bra(reur,quid  bcfoing  fcia,brcf qu'il  n'ignofC 
lien  de  ce  qui  peutaider  à  entretenir ,  fouftcnir,jôc  enrichir  &roai(on. 
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Et  pour  entrer  en  propos  touchant  la  boulangerie,  ieneiiifcoariray 
iCf  quta  cftc  le  premier  intietiteac  de  faire  le  pain, de  quelles  viao- 

dcs  v{oycnc  les  anciens  auant  Tinucntion  cKi  pain,  il  le^  fcnimci  ou  les 
hommes  cxcrçoycnt  au  temps  palfc  la  boulcngci  ic.  l'en  l.iiii'cr.îy  le 
dircour<;  à  ceux  qui  en  veulent  faire  entière  |no:cl]!oii  ,  iiiC  conrcnic- 
ray  d  ciei';;iicr  au  kiiuicr  quels  grains  ilpouua  employer  à  taire  pain. 
Ccitainement  le  pain  peut  eftrefàidl  détoures  fortes  de  frouments» 
non  de  tous  grains  :car  les  légumes  (que  nous  appelions ,  )  c'eft  àdtre 
la  i;ruiisquilbnten(èrniezengolTès,&qticron ne fcie point,  mais 
cueillccn arrachant  de  terre  ,  commcpois,Febucs,ris,rcntillcs,cichcs, 
cerres,lopins,ph.i'colsvc(rc,  fcnugrcc  ,  5l  .mtrcs  Icmblablcs,  ncfont 
propres  a  Km  c  pain  ,  linon  en  temps  de  hmiinc  lors  que  les  frou- 
menislont  dtUiUani!»,ou  d  extrême  cherté, amU  que  nous  vu)  onsctt 
tels  temps  inalheureux ,  du  paindauoinc ,  d'oigc ,  de  febues,de  ris^de 
sniUdepaniCttels  qu'en  ay  veuen  Perigord:mtlmemët  defbn,depoil- 
foQs  dcfcichez au Solcil,de  glands. decha(iaignes»dc  racines  de  fouge- 
ie,cels  qu'en  ay  vcu  en  balle  Brecaigne:  qui  plus  eft  de  briques ,  de  tui- 
les, dardoifcs,  ainfi  que  l'on  recite  des  Sancerrofs,  quiduranC  qa'c* 
ftoyca(aliicgcz»iiceut  âc  mangèrent  du  pam  d'ardoiTe. 

Du  hle'fCr'  de fes  Mfferencti  a  fâire pmo, 

a 

Le  G  rain  plus  cxcellent^plus  Giin,&  meilleur  de  toQsâL  finrelepaîn, 
eftle  blé  troument*  duquel,  comme  cft  diffcrct  Se  de  diuerfcs  fortes  iè- 

lon  les  rcgions,paYs,tcrroir,rouIapcoù  iIpaicioift,&  félon  le  foing  de 
fo  laboureur, aurti  pa:ns dcdiuerlcsforics,tain  en  faucur  ôc  gouft  que 
nourriture  en  font  ùicls  :  pour  bien  choilir  le  grain ,  de  quelque  con- 
trée &  païs  qu'il  io'.t  à  bire pain ,  1  .^u :  qu'il  iou  gros , plein,  dpois,<pe* 
fanc/erme,dccouleur  fiaue ,  net ,  qui  rcndegrande  quantitidefiume 
netreâc  blanche,  qui  trempé  &  coiccncaa,  (bodiins'ef»fle:  qui. foie 
frais  battu  venant  de  la  gerbc.cat  celuy  qui  c(l  vieil  battu.encorcs  qu'il 
foitphis  fcc,qucceluyquici1  battu  frais,  ainsj>lus  léger ,  plus  prompt 
^  plus  capable  à  faire  farine ,  6c  ic  garder  en  larinc ,  toutes  fois  !e  pain, 
ji  en  (  (1  fi  lauourcux,pour auoir  pciduli  plus  rranJrparr  deionluc 
iauourcux,  auoir acquis  quadvne  auuc  nature  pur  raiicianon  de 
l'air  :|abfli  certainement  les  marchands  de  blé.  bien  aduiicz  quand  ilt 
veulent  bien  vendre  leurs  bleds,  le  portemau  maichéau  mois  mefine. 
qu'ilauracftc  battu:  comme  les  boulengcrs  bien  expcnmemez  n*jt* 
chettent  pour  fairebonpaia»fipoifiblcicttrcft,quek blé  battu firais 
vcnanr  de  la  gci  be, 

*^<«-  Les  blcz  plus  excellents  de  toute  la  France, donron  vieir  plusà 

PaiiSjlom  ceux  de  UcaulTcjdcla  f iancc,de  JUac,de  Picardic,dc  CiuA- 
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faigne,  da  Baffiny  en  Boargongnc : encorcs  que  ceux  de  Bcrry  ,  de 
'ouflou.XainronîTPç.d'An^niiImois ,  de  Limoges,dc  Normandie »dc 
Languedocde  iai.irn.ignc  d  Auuct  gnc  ne  (oycnt  à  inclprilcr. 

Le  bic  de  la  Bcaulfc  tau  va  grain  de  pins  grand'  moîi  !lrc  que  ccluy 
des  aucrcs  pays, pacccqu'd  cil  crcu  en  terre glaizc,gralic  ^  non  andc: 
&  a  en  (by  vue  liaitbo  qui  Ce  motiftre  grande  au  pain ,  encores  qu'il  y 
ayt  moins depaArxday^lc la  France  Taie  vn  grain  plus  court,&  moîii*  Bi/th 
dre  quecdoy  de  Beaa&« àcaaTe  qu'il  cft  creu  en  terroir  ny  trop  gras,  FrMtr. 
ny  irop  maigre,  mais  médiocre ,  ains  le  pain  cjui  en  crt  faidl  n'cft  de  H 
granJcmcMiftrcqucccIuydublc'de  la  Beaullc,  mais  en  rccompcnfe 
plus  blanc,     de  meilleur  manger  quccehiy  de  la  BcaufFe  lebic  de  Ja 
Bric  fait  vngram  beaucoup  moindic  que  ccluy  de  la  i-raiicc  Se  de  la  "BUd*  Bru. 
Beauflè^ns  de  ce  graiii,vn  pain  de  meiadre  grideur  que  ccluy  du  Ud 
de  BeauHède  moindre  blancheur ,  4:  de  natiger ,  non  pas  fi  bon  que 
ccluy  du  blé  de  France  f  d'amant  que  la  Bric  cfl  en  païsdegriotre:iou» 
tcsfois  il  fc  rrounera  que  la  vraycBrie  furpaifc  les  deux  autres  en  pcfàn> 
tcur  dcgrain:  qu'ainfi  foit,  le  grain  cftcourr  &  gruolleux  plus  que  les 
autres  »cc  qui  fairpoifer  le  grain:  Le  blé  de  Picardie  fait  vn  grain  le  gi^jg>^ 
moindte  des  trois pai\,  iuldics,  ains  de  ce  giauivu  pain  liiomdrcen  ^j,^^,  " 
bonté.grandcur,biancheur,&  Droffir:parcequc  cegraincd  plut  dur» 
robufie»renerche»&  non  târ  facile  au  moudre  que  les  aucres,&  duquel 
Ja  fleur  ne  peut  cftrc  bonnement  tirée:  qui  lait  que  Ion  appelle  com- 
nonémenc  le  blé  Picard  plus  cœneux  que  les  autres,d'autant  quVftanc  * 
motiIu,Iefbn  d'iceluv  dctiét  en  foy  quelque  fiirincrLa  Champaignc, 
encorcs  que  fou  aftîucatc  en  grani ,  &  Toit  belle  apparence,  fi  ce 
qu'elle  cil  intérieure  aux  autres  nations,  d  autant  que  fongrain  rend 
moins  de  pain  que  les  autres  :  4  raiCon  qoedefon  naturel  il  eft  cor* 
geai  >  Bc  tortillant  encre  les  meules:  plus  long  à  moudre  que  les  autres.* 
au  m  eft  il  long  »  tenue  6c  knèa  pai  le  milieu ,  qui  fait  autant  de  place 
tttidecniceluy. 

Le  laboureur  ayant  bien  choifi  le  grai^defiroumeni,  l'ennoyem 
•a  moulin  «  foir  1  eau,foit  à  vent  »  feloali  commodité  du  pais  .*  ou  fi  le 
choix  luyen  eft  permis ,  pluftoftà  vn  moulin  à  eau  conduit  d*vn  rui^ 
fcau  violenc  Se  rapide  pour  mieux  tourner  la  moule,  qui  ayr  vne  meu- 
le de  pierre  fort  durerourc  d^vnepiece,  fi  polîiblc  eft  ,  telles  que  lont 
en  BncA'  Champaignc,  principalement  à  la  Ferré  (eus  1  carre  :  car  les 
meules  qui  ibnt  de  pict  te  tendre  molbrtte,le  coaiiuinucnt,  longct 
ik.  attçrctfoudain,  ainsdclaillcniioufioursquclquesgrauoisentotte» 
vaut  Jcfqueb  méfiez  parmi  la  farine  oftent  toute  la  grâce  (àueurda  • 
pain>&teplusronuent(bntmole(le$auxdenit.  Plufieurs  confeillent 
auant quedeinoudrc  le  blc,lc  piler  longtcmps,&  en  le  pilant  l'arrou- 
iec d'eau  »puis  leièicberau  Soleil  en ÂArenuoyer  au  moulin.  Aucun. 
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ne  rcnuoycnr  au  moulin  qu'il  ne  (on  bie  n  icc ,  Se  s'ii  n  çfl  fcc  ,  le  font 
f^icHcr  .111  Soleil ,  ayans  ccftr  opinion  que  tanc  plus  clUcc,  tant  plus 
icnd iUcUùrinc.Àa:rcsl.iifourcat d'eau falcc , cfpctanc  parccftai^ 
rouTeoientqaeU  ^rtoeen  fera  plus  bUnche.^y  aura  plus  grande 
quantitéde  fi»n.  Anciennemeiit , commcon  peut  colligcr  d' Aridote 
eu  Ces  Problèmes ,  on  correfiotc  l^orge  anantque  de  le  moud rc.  Eu 
France  l'on  n'vfe  d'aucunes  de  ce?  nrepantioi-c; ,  mais  tel  qu'eft  le  blé, 
tclcft  il  enuoyc  au  moulin:vray  cft  que  le  riviiiucr  doit  ranger  h  mca. 
le  dcion  inoiilin  .  félon  q.if  Ton  maiftrc  voudraU fannccdic plusoa 
moins  iubtilc ,  Iclon  aalli  que  Icgcain  fera  plus  gxos,  plus  dur  ,plus 
mena  Ac  p  lus  moUaft re* 

i 
p 

Le b!c  moulu  cfl  rournc  Se  conuerti  en  tanne,  tcîicmcnr  que  la 
farine  n'cil  autre  choie  ,  (înon  ce  qui  lort  du  blc  maiiUi  :  ams  celle  cfl 
laîarine,  qucU  clic  le  blc,  à  i'^auoii  fore  biaachc ,  il  le  blccdoitpur, 
net  »  gros  ^court ,  quel  eft  le  blc  delà  Franc»  »  noiraftre  9t  pleine  de 
^  (bn: (i  le  blë  e(l  chectf,menu.ridé.plem  d'ordure ,  long  &  plar  t  relie  eft 
^^^'A''**  la  farine  du  feigle.  Or  le  laboureurauanrqucdemoudrcfi>nblc<5:Ic 
***  conueriir  en  farine ,  doit  aduifcr  s'il  vent  garder  la  farine  ou  non  :  cel- 

le quM  ne  veut  garder,  n'eft  befoing  auo;c  cfgard  de  quel  blcdlafa- 
•  ce  moudre, foir  vieil  ou  frais  battu  ,  ny  commentnnais  celle  qu'il  veur 
rclcrucr  garder  quelque  temps,commc  en  magaiui  .pour  furucuir 
en  temps  àt  neceffiré ,  doit  cboifir  Je  blé  plus  lèc  qu'il  fera  polBblede 
crouner ,  par  ce  que  n'eftanr  bien  fcc»  iê  pourroîc  bien  toll  clchauflèr 
en  farine:  ainsiâuc  qu*iUbit  vieil  battu  ,  non  frais  battu  Se  venant  de 
Jagccbeiencoresqucle  pain  faitfbdc  farine dcblé  vieil  battu «nefoit 
fîbon  queccluy  qui  eft  faidl  de  farine  de  blc  frais  battu  .5c  venant  de 
la  gerbe,  telle  farine  qui  vient  de  blé  vieil  battu  ^  rcfcruc  de  long 
temps  en  grenier,  cti  de  luc-ilicurc  garde,  que  celle  qui  vient  dcblé 
frais  bactu,  parce  que  le  blé  eftanr  deipouillé  de  iâ  première  vrftnre 
&  baie ,  prend  l'air  auec  (à  cocte  de  laquelle  il  eft  couuert  >ains  fe  de* 
fcicFicÂ:  s'endurcit  non  feulement  en  la  cotte,  mais  en  fa  inoè'llc  & 
farine  y  endofc  :  d'oii  vient  que  ceftc  farioe  eftanc  defpoitiUccdeià 
cotte  par  le  mouligc  du  rnouliu  eft  de  meilleure  garde  pour  eftre 
plus  (eiche:  au  contraire  U  f  aune  qu:  vient  du  blé  frau  battu  ,  n'cl'idc 
it  bonnnc  garde  &ciipluftoll  gaHcc:parccqucIc  blc  frais  barru  rc- 
tcnâcencores  la  moiteur dcfa  naiiranccrcd  fa  farine  plus  moue ,  plus 
pe{ànte,6e  non  (\  (èiche,  ce  qui  caufe  en  elle  vne  plus  grande  prompti- 
tude Se  fjcilitcà(ècorrompre,d*aucanrque,commcla  fcichcreflàco»- 
pefchela  corruprion,au(C  riiumidité  la  facilité u^a'ainlî  foiCtiioiit 
vovoiu  pnr  rx'^mcnce  que  îcs  foin'^ncux  laboureurs  pour  bien  gar- 
dci  leur  bic.lcianicnt  en  la  gerbe  cntallr  dedans  (agran^e  pour  fc  hy- 
ucrucr<Sc  fucr  dedans  fa  gerbe  :  après  b^uelicfucui  illcfont  batuc 
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pour  le  nKtrictieccIicu  en  V»  plus  fcc,  plus  aride  j  iu-ïcmmfnttau- 
qucleltaïuamartcpar  monceaux  longticrs&:  non  h.iuc  cdeucz.cft  dili- 
gcn  i  le  fai  rc  remuer  de  place  en  p  bec ,  a  fi«  de  luy  faire  pt  endrc  l'air  de 
peo4pcu,fpcciale»cmàceluy  quielldc0ôus  pourl  euenicr  &  met- 
tre^ieiras  :  jrarquoy  ne  fânc  douter  que  la  farine  qui  vient  du  blé  >  qui 
apriadeceftefiiçon  Ton  grenier,  ne  Toit  de  beaucoup  meilleure  gaidc 
quecellequi  vicuidu  blc fiai^  forranc  de lagerbe.outrc  ccb  ilàutque 
lelabouretirpoiir  aiiojr  hnnc  de  bonne  garde  ,  commande  au  muf- 
nicr  c]u  cllclûic  mouUucgronrmcnr .  carlîpîus  lt:biilc ment ,  clic  ne 
le  poiuiou  h  longuement  iciut  cil  bonne  nature  <!$c  hailclitur  ;  tou- 
tesfois  pour  bien  garder  route  forte  destine»  (bit  de  blé  Frais  battu 
ou  vieil  bartu,  fautchoifirvn  lieu  plus  eminementourleJogis,  loic 
cha(leau,viUe,ou  inai(ondeviIte,auqueI  lieu  comme  en  vn  magazin 
cftant perce, on  la  lallfci a rcpofer quinze iours  enrier$,pour  1  alléger 
du  rr.ui.til  qu'elle  a  fcnti  à  la  moiifturc  :  apre^qucl  repos  Ici. i  beloing 
pour  U  mieux  garder  1 1 1:  haiigci  iouuct  de  place  à  .TuticiPar  ce  moven 
le  gardcia  dctuy  an  cutiti ,  ôc  clUnr  iouucn[  icnuicc  &' changée  de 
place  s'augmentera  de  la  cinq  ou  ûxiefme  partie  pour  le  moins;  de  la* 
quelle  loutesfois  ne  {èra ùiû  û  bon  pain  que  àt  la  ferine  fraîchement 
moulluc.  Voyla  la  charge  du  fermier  touchanrla  boulengerie.  quieft 
dcchoifir  lebléticfaircmoudrc,  de  metrre  la  farine  au  grenier  poilC  * 
eftrcgirdcc,ou  pour  remployer  bien  toften  pain. 

Lcgouuernemcnt  de  laUnnc,»i\.  t.i^on  de  pam  appnrricnrà  l.i  fcr- 
fliieie  ,  fuyuant  la  coullumc  dc&  anciens  Ronuins,  deiqucls  les  plus 
notables  femmes  peftrinbycnt  h  farine ,  Se  Êiifoyenr  le  pain  de  leurs 
propres  mainsvainfi  que  recire  Plutarquc  en  (es  Problèmes.  La  fer-  , 
miere  donc  ayant  t cceu  en  fon  grenier  la  Farine  moulluë,  lé  mettra  en 
dcooirde  faire  du  pain:  auant  routesFois  qu'en  faire  ,  fepatcra  par 
tamis>  fa  licrs,  ^  bluteanx  leplus  fubrjîdc  la  Farine d'auec  le  moins 
fubcil,<5^  le  plusgro«,pour  accoiumoder  ces  diutifirc  z  de  farmc  àdi- 
uer(c  fuHC  de  pain:Leplu&  lubtildela  Fannced appelle  iieui  de  raiinc 
^  des  Latias  PoUetty  dont  les  palliciers  font  le  pain  k  chanter ,  les  oa« 
bltes ,  les gauffres^ft* plu fîenrs autres delicateffes;  Le  plusgros,eftJe 
ion»  appelle  des  Latins  fM>/ftr,qui  viét  de  la  cote e  ou  cfcorce  adhérante 
ilajnoëlledn  blé.  Entre  la  Heur  de  Farine,  t^:  le  fon,  font  cncoi  es  d'au* 
trcç  parti-s  delà  farine,  plus  ou  moins  fubtilc$,plu'^  ou  mojn«;grolUe* 
res,felon  li  ranrc  X'  eipailFcur  des  tamis  &  jachets,p.u  icfqucK  la  fari- 
ne cft  pjiîtcicllcnicnt  que  ft  ion  la  duierfiié  de  la  faune»  lepaincft 
iaicdcdiucïfeforre.'àfçauoir  p  lus  ou  moins  blanc,  feJoo^ue]afcCon«  F**?-»*»» 
de*  ou  tierce»  ou  quarte  partie  du  fon  en  cft  feparee  par  le  moyen  du  ta  ^ 
mis;  Outre  ces  parties  diuei  fes  de  fatinr,  encoresy  a>il  vne  Ëirineque 
Ton  appelle  vulgairement  foUe  Farine,  ou  iârine  volante,  qui  fort  du 
blé  lors  qu'il  eft  fou^  la  nieullr  au  mouhn  ,  de  laquelle  Ion  ne  fait  du 
pain,  mais  Icsmulnieis  lavcndcnf  aux  Librrt'reç  (?c  Oi  fcurcs ,  à  faire 
icuts  coilcs  :  item  vdc  autre  Facmc que  ks  Uaiicns  appcilciu  bcaiulc^ 
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qui  efl  Iifarinr  J'vn  blc  fort  exquis,  nommé  des  Latins  SimiU  ou  St- 
miUgo  »  duquel  avions  parle  cv  dcuanr.  Nous  n'en  auons  poinr  rn  ce 
pays  jcllcnous  cft  apportcedc  Naplcs  &d'luljc,  non  pour  cnhauc 
pain ,  mais  pour  mettre  cuire  en  bouillons  de  viandes,  ou  en  bouillie. 
Etleeftâttfll  fubtilc  que  fleur  de  &rme,non  G  bUnchetoucesfbis,  nuk 
de  couleur  à  deroy  blonde  :  Elle  eftde  fbrr  bon  fuc,  &  de  bonne  nour- 
riture. NousauonsencorevBeaucreforcedefârine  Fore  blanche,  & 
Amrfi»»'  fort  fubiile, que  I  on -ippeîîc  vu!g:^iremenc  Amydon,  &  lesGrccsSc 
F^r»'»  i  A''  Latin$^/»yo«,  comme  ti  elle  cdoit  faiéVc  lans  meules  .  les  anciens  la 
wtfîtm,  faifoyenrendiucrfcs  fortcs-Sa  façon  e(l  telle  en  ce  pays,  l'oachoilîtic 
plus  beau  &l  le  plus  net  blc  (^ue  Ton  puilTc  crouuec  ,  on  le  fait  moudre 
Ibrr  fubcilemenc  .*  ce  fait  ,on  ietce  fiirine  monluë d^ant  vn  CQuier  ou 
tonneau,  queron  remplit  d'eau»  onamaflèkfimqni  nage  par  deflus» 
puis  on  paflè  toute  l'eau  par  VQ  Hneeoueftamîne,  puis  on  remet  eu- 
corcs  d*aurrecan  an  tonncnn ,  quePon  coule  de  rechcF par  vnr  rffami- 
nc,i^  lailfc  l'on  au  fond  du  tonneau  la  farine  blanche  qui  y  cil  allce,quc 
l'on  fait  fcicber  à  vn  Soleil  aidant,  comme  es  iours  caniculaires  cftjnc 
feichec  elle  s'endurcit  >pui$  on  la  couppc  par  tranchées,  &  icduicon 
en  farine  fubtile. 

L'on  peut  fàire  aufli  (àrtne  d'autres  grains  que  du  ble  Frooment» 
comme  d'orge,  de  lèiglc,deniereil,  de  fecourgeon ,  Aedeplufieurs  au- 
tres griin^.donr  niions  dircv  delfus  le  pain  cftrc  fait  en  temps  de  cKcr- 
^^^^  te, ou  de  famine,  ou  bien  es  pays  qui  font  pauurcs,  &  ont  défaut  d'au- 
WMm  meilleurs  grains.  La  farine  d'orge  cil  fort  pleine  de  fon,  c'eft  pour- 

quoy  aulîi  le  pain  <jui  en  eft  fatc  laichc  le  ventre:  toutcsfois  de  i'oigc 
fêltntê»  '  l'on  (kifoit  anciennement  voe  forte  de  farine^qu'on  appelloit  Ikilenta» 
à  (çauoird*orge  récente  dereichee,puis  frica(!èeyen  lin  monluë, d6t  on 
▼loit  en  ferme  de  bouilIie,otten  bouillons  de  vtandes.On  fmit  le  paieil 
d'orge  mondée. 

Tarin*  dê  La  farmc  de  Teiglc  cft  auflî  pleine  de  fon  ,  Se  encores  d'auanrage 
y«^/r«<jr^#-  celle  d'auoinc,  encores  que  le  gruau  ou  aucnar  qui  rft  fnir  d'iiuoincpi- 


Jee,  foie  bien  venu  es  ubics  dc^  giand:^  Seigneurs.  La  faune  dctis  cft 
AiMMf .  tontes  les  autres  ;  quant  à  la  farine  des  légumes,  elle  fe  fait 

fâHmitfu*  plus  fouuent  au  piler  dant  le  mortier  qu'au  moudre,  encores  que  plus 
commodément  9c  beaucoup  mteus  elle  puiilè  eftre  ^teau  moulin. 

LEVAIN. 

Leuaiiî ,  dit  en  Latin  Ffr;»/»^/*» ,  parce  q'i'iiscnfle&s'cflcue  ï  U 
]dngue,ccftvn morceau  depaftc  delaiflre  du  dernier  panifice,  couuert 
^cnueloppcdefarinejequelondeftrcmpe,  pour  ofter  la  trop  grande 
gltttinofité  Se  vifciditc  à  la  Farine  que  1  on  veut  emplojreri  Faire  pafte 
pour  le  pain:ce  leuain  acquicrcvneaigreur  àlalonguegarde^Uquelle 
apporte  vue  grâce  5c  mcHlcnrc  riucur  i\\  pain,  a'jfîî  notiç  voyons 
quclcs  paias  tant  plus  om  de  icuiiun«timtplusioai  pi^iianu  &  plus 

uins 
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Ûînsqncceax  qui  ont  moins  de  Icuain.  Ilcft<hacidincdiccrcme]it& 

qBcIque  peu  froid.chaud  à  raifon  delà  poutritureacquifc,&:  la  nature 
dcJafarinc.  Ce leuaia  cft  f-aift  de diucrfcs fortes ,  fcîon  les  modes  des 
pays.  Nous  les  fai (on s  de  paftedcblc  frournciu ,  pour  faire  les  pains 
de  blcfroument,  dcpailc  de  (cigicpouriairclcspams  ùciciglc  :  aucus 
yadiooftent  do  Cd,  autres  du Tioaigrc,  ploiîears  du  rerias  de  grain,oa 
de  pommes  Giuoages.Lcs  pafttderi  ponclcunefcluiùJes  (èièraem  de 
leoeuie  de  bière»  ainH  que  nous  dirons  en  la  façon  de  la  bière.  Les  an>  ^ 
cicns  en  fairoyentdcdiuerfes  fortes,  ainfi  que  Pline  rccite.LesFliroas 
font  fort  cuire  le  blé  froument,&  en  cuifant  Icocnt  l'efcume  qui  vient 
au  dclfus,  laquelle  ils  bilfent  cPpainir,  ôc  s'en  fcrucnr  pour  Icuain.cela 
eft  cau(c  que  leur  pain  cil  beaucoup  plus  legier  que  le  aodfe.  Quoy 
4ii'cD(bit,le]euaindoncv(èiitle»boulangers  8c  boulangères  à  £are 
wiir  pain.  Ce  peurgarder  quinze  ioursjfc  non  plus ,  autrement  il  têga- 
fte  &  corrompt  :  Te  meilleur  cft ,  ne  le  garder  û  long  temps  ;  pour  le 
garder,  faut  malaxer  la  pafteen  rond,lecouurir5ceDueloppcrde  fa« 
line  ,mefme  rn  Hy ner  le  conurir  à  force  de  vcflemcnrs  dans  la  huche.* 
Quand  la  fcrmicic  voudra  boulanger  (apailc,  faudrrt  deux  ou  trois 
iours,oupour  le  mieux  la  vcille,deftrempcr  Ton  Icuam  auec  eau  chau- 
de, ou  bien  d'eau  froide^  félonie  temps  &  la  diuerficé  du  bic  dont  elle 
lferafonpain,aittfi^uedirôstantofbLes  padidecsà  iàirehpaftepour 
ieurspalliceries,  ne  (èièruent aucunement,  ou  bien  peudeleuain» 
tantà  raifon  queleleuain  donneroit  vne  aigreur  à  fi  petite  quantité 
de  pill:e,donr  ils  font  IcsCrouftes  de  leurs  p.iiticcries ,  qnc  atiOi  parce 
que  le  ieuain  attirctoit  à  foy  tout  le  beurre,  ou  autre  telle  graille  qu'ils 
mcllcn  r  par my  leurs  partez, d'autant  que  le  It uain  a  vne  vertu  d'attirer 
à  foy  les  humiiiitcz,  ainii  que  nous  le  pouuons  expérimenter  es  apo^ 
ftumes,  pour  lefqueUes  fnppurec  &  enfler  d'auaotage  nous  y  appli* 
qnons  cataptaûne  fait  de  Ieuain.  Aururpluss'iUduientpar  cas  fortuit 
que  le  bottu^er  ou  fermière  trouue  fonlcuain  par  trop  aigre,5c  qn*el« 
Je  n'en  puifTetrouuerd^autre,  le  remcdc  fcra,dedcftrempor  Ton  Ieuain 
d'vneeauplusriedc  &  chaude  que  fi  le  Ieuain  cftoit  en  la  vertu,  à  fin 
qucpar  la  chaleur  de  l'eau,  le  Ieuain  puifTc  recouurer  quelque  force, 5c 
acquérir  quelque  noualitc  de  (es  vertus,  cftant  horsdciachalcut;  au 
contraire,  quand  le  Ieuain  cft  en  Ht  forcç  de  bonté,  ne  faut  v(èf  que  de 
Itai/cliear  en  luy. 

Lâfd^ndltfâiny  félon  Us  MnerJk^{iU  hledant  efl fdift. 
La  fermière  reconduira  àfiire  le  pmn  ,  feîon  le  narurel &:  cond^ 
tiondcla  farincqu'cile  cmplovc  à  faire  ion  pain  -  parquoy  Ci  h  fer-  p^,-,  Julie 
micrecH;  en  ReauHc,  ou  que  hors  de  BcaufTe  elle  face  du  pam  de  ta  ùt&tMge, 
rinedu  blcdc  Bcaullc  ( laquelle  faruic à  la  vcriré  tient  Icprtmierwmg  * 
etirretoutes  les  farines  de  France  )  elléiêrafoin^nculê  fur  tout,de  bail 
Jer  les  ^çonsàton  leuainà  heures  certaines  9c  bien  reiglees  :  En  E^t 
donc  raéaifchirad  eau  fcaiTche  fon  ieuain  à  midy.le  rcnouuclleta  à 
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\    .cinq  hearcs»  ftineuf  Heures  pou  c  le  dernier,  fansy  railUrprccirc- 
mcnt.Ccfteciiien  Eftcdoucflrc  frÂifchc  tirccdupiiis,  ou  plaftoftde 
la  Fonra:nc,oùdcia  riuicrc,  patccquc  l'çaudu  puis  comme cft  pefantc 
cncic  les  autres ,  auHî  rend  ie  pain  plus  pcfancreau  de  fontaine  ou  de 
riuiere .  comme  cft  plus  Icgete  <\uc  celle  du  pfiis,au(fi  lend  le  pain  plus 
léger .  E  n  Hyttcr  rcnotitie]lcra(<iii  lénain  «f eaa  £r«Uchc  c(cluiiflêe»  oo 
notiucUement  dedt  ^De  laquelle  eau  foir  Hyuer  ou  EiU»  mouillera  fil 
bra^  Se  mains ,  &  peflrirafapafte  foigneulèment,  la  tournant  &fef^ 
Tanr     ro  is  lescofte^  ch  5:  h  long  rrmps,&  par  pluficurs  foiStàcequc 
to'.ircs  1rs  pjrricî  s'en  cruciit  ,  A:  quctoutcia  glutinofité  &  vifcidité 
de  U  fai  uiw-  puulc  clb  c  (iiirompuc  (S:  defeichee.à  fin  que  le  pain  en  (bic 
plus  Fragile, plus  Facile  à  malcber,&  non  û  pafteuxaux  dents,  bouch^ 
êc  <ftoai«clk  AprcsteliDaiiimeiic»ellefcradîligeôccbi€coftdetoat> 
ner  (à  pafte»ifin  ^u*cUe  n'entre  en  leuain ,  autrement  le  pain  ne  fecoic 
âe  û  bon  manger:  vray  eft  que  quand  ily  auroit  fautciUbontc  dale* 
uain  ,  la  farincdiibîc  delà  BcaufTca  vne  relie  liailon  ,  que  fricifcmfnr 
elle  canuriroir  cedcfaiK  ,  pouiucu  qu'a  la  dcftfCiopckbouiailgcr OU 
buulangcic  i  aide  de  quelque  eau  fraifche. 
y*  ^         Si  la  fermière  eft  eu  France,  ou  face  pain  de  Farine  de  blc  de  France, 
«  FiMw».   Qct^atdcrt  de  rant  de  leuain  qa'à  ]a.farinedb  blc  de  Beanilc»  tant  pous 
ce  que  le  blé  en  eft  pluf  court  en  pafte ,  ains  (à  ftritten*a  pas  û  bonne 
Jiaiion .  qu'aullî  n  y  a  pas  telle  glutinoûié  :  parquoy  y  faut  mediocrefi 
le  leuain  êc  n  Vtcr  djeau  fi  chaude  qu*cn  ccluy  de  la  Bcauffc;  autrement 
fi  elle  luy  donne  l'eau  plus  chaude  que  dcbcâ)ing>Upaftcs'eQÛuad'a* 
uanr.TfTe.  &  fc deieicheru  pliisqucderaifon. 

Poui  faire  oain  du  blc  de  Biic ,  faucic  gouucincr  tout  autreuicnr, 
4f  sriK     dTancant  qu'iceluy  blé  cft  gtioceux  plus  que  celuy  de  lii  Ftance  >  ou  de 
Bteflè:  upreinierefleurqQiroctdefonelcorceeftQiîettxIieeqaelct  • 
autres,  pour  ce  que  le  blc  eft  plus  coifft ,  ains  elle  demeure  au  blateatt 
qui  eft  le  gruau,  au  contraire  des  autres  bleds,  d'autant  qu'iceluy  gruau 
cft  plusdoux  que  celuv^es  autres  bleds ,  qui  fait  que  le  bfuteauLine 
allcti  trancrsioy  quelque  rondcîerrc  Fnrine  ,  qui  s'appelle  la  iecORdc 
âeor:&  n-clioit  cela,  ne  (croit  moins  court  que  le  blc  Picard, 
î"^*^     Le  Wc  Picard  eil  de  forte  corr eâio n ,  &  de  fort  roaauaisgoooeiv 
•  ''^*  -    aemeat  ».  foit  ^en  oafte  ou  antres  telles  façons ,  qui  auffi  demande  le 
£utrchaad,att(]picieAant.il(cfaiâ  vaecouuerture  au  pain,touf  ainfi 
que  s'il  n'y  auoit  aucime  forme  de  leuaincn  icelnj.-  Il  eft  fort  à  cuire 
&r  fort  3  prendre  couleur  ,  qui  efl  aucunement  eftranj^e  en  luv  ,  car 
puis  qii  ilcfl  ranrrcudchc  (5c  ^>  ]^c,  Ten-i'ole  que  le  pain  le  dcurott  plus- 
loik  cuire  au  four.-  maJsJa  duierc  (Srpefanieur  de  la  farine,  eft  caufc 
.  deceftc coiflôn tantdifficile. ioint aunl quclactouftc quis'cfleue in<^ 
continent  par  deflus* empetcbcQuelachaleardufonr  ne^puidè fî&* 
cilemept  penetm  au  dedana-;  ceft  ce  qui  £m  que  le  paiodemcoie. 
ivuHoursgras. 
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Lafannc  Ac  blc  de  Chjinpiignc  à  faircpain,  demande  le  Icuam 


plus  nouueau  faid  ,  d  autanc  qu'elle  a  vngouft  dercrrc  ^quila  fcroic^^ 
c{n|>ircccn  pade.H  leleuain  neluy  eftoic  mcftéfori  bon,  racrmc<iuc  le 
blé  fortuit  de  la  gerbe  fent  (bti  terroir  :  à  raifim  dequoy  faut  vfef  tle  dU- 
hfjBikCCtn  It  feçon  da  ptin^  ,^  ^ 

Le  Meteil  rend  moins  en  pain  de  Ton  naturel:  ileftgras>inétnie 
que  la  farine  cdaiu  blutée ,  â  li  cicf^rcT-npef  d  i  ccllcronne  peut  bonne- 
ment en  rircrlesmauis:  iamclinac'crc  ,  qui  n  cOvraacrcà  pcflrirccfte 
cfpecc  de  grain  ,  s'y  rrouuc  Forr  cmpclciice  :  d  autant  que  te  Ion  en  rc- 
ncnc  la  meiiicuic  panic;  pacquoy  poi»  k  profKc  de  la  maifon  «  "vauc 
taieax  blottr  que  (â0èr  b  farine  do  (èigleétc  du  meteil  »parce  que  le 
Uoteautu  truuaildesbrai,  conaraintlefondelaiêherfiiârincxeque 
aefaitnylc  (âchet.nyreftamiiie,  il  autant  qu'ils  ne  lemuenc  la  faiise 
que  de  place  à  autre. 

La patVe donc  bien  pcflrie, remuée,  &  apprcftcc  ,  comme  cfl:  de 
bcfoing.laFaut  diujTer  par  portions  orb»culaircs ,  de  fufti  fan  te  gran- 
deur, éc  efpoiileuc ,  pou  £  edre  enfournée  dans  vn  four  mcdiocremenc 
cfcliaaflRS^à  ce  que  le  pain  teçoioe  coUron;fèlon  lagrandeor ,  groflcur» 
AcqaaÛcédefapaftezcarvn  painerpois  &gros  drynepaftedublè  de 
Picardie ,  demande  plus  longue  Ôc  grandccuilTon  ,qtt*Tn  pain  petit  ie 
hiâ.  de  blé  de  Bcaufifciou  de  la  Francc.Si  le  four  eft  t  rc  p  chaua  le  pain 
rebauiraparlacrouflc>&  demeurera  mal cuid  au  dedans,nepouuaot 
lachalcurpcnctrcr  au  dedans  par  l'obftaclc  de  laccoufte  hauic. 

Ce  pendant  ne  faut  oublier,  que  quand  onvoudiafairepain(âle,e« 
anizé,ou  d'autre  relie  meflançe,il  faudra DKflerleiidouramZiOQantfe 

tdle  chofèflots  qu'on  peftrU  >*  P^^^ 

L'on  fàiÛanffi  diaerfês fortes  de  paindVne  mcCmc  farine,fclon  que^ . 
leb]atcauoutamis»ou(àc,ou eftamincy  a  paHé  Dc  !i  fnrine  fnt:ere,& 
de  laqiiclfclonn  1  rien  Tcparcjon  Tait  îe  pain  de  lurl  n.if;c  De  celle  où 
l'on  a  o  Il  c  le  plus  gros  ton  ,  ci\  faid  ic  pam  lU.  u  rgcois.  De  cclc  dont  on 
a  Icparc  ic  Ton  du  tout,c(l  faidlc  petit  pain  blâc:Dc  celle  dont  OH  a  o(W 
Japlusgrolîc  fleur  blanche, &yaonlaiflebplu$fubtiMontfâîdiIc 
pain  dechapitre,lesgauf(estkpainàchattter  »les  tarttes  «les  gafteaux» 
8C  les  autres  pains  de  pifliccrie  :  Ton  fait  aulH  du  pain  quaft  de  put  (on» 
auquel  on  ttouaeencoresdegrosfîeftus  9c  paiUejquicftpouc Uaouc- 
dturcdeschiens 

Le  Heu  plus  commode  pour  cuire  le  pain  cft  le  tour  ,  parce  que  il  y 
reçoit  la  c!u!cLic  du  feu  également  de  tousicscoftcz  .-aufoycoururlc 
griUncoftc  dupainfccuitArautre  demeurcaudfousleiCC8Èdï«sil . 
ne  reçoit  fi  bonne cuiflbn. 

.Le  fêtt  poor  efcban^r  le  four  doit  c(lre  de  bois  de  fagots ,  ou  de 
coderets,  ou  defclatsdc  gros  bois  non  fétide  ny  puant:  ou  en  Jcfaut 
de  bois  de  chaulme  »  ou  d  r  Foc  r  rc  comme  en  DeaulTe ,  ou  de  gros  ro- 
ibnuLfelonlacommoditc  du  pais. 

R  ij 
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Le  pain  doit  coire  «nfour  médiocrement  h.  vnc  chaleurmedio- 
cre:  car  la  chaleur  ctop  grande  hauiroic  la  crouflc  de  defTus:  ains 

cmpcfchcroit  de  pencrrr i  in  dedans ,  qui  pour  ccftc  occa/îon  demea* 
rcroircrud&  tour  pafttiix  :  iichilcun  i»»ii:inf  que  derailon  Iclairtc- 
'  roir  ciud  .  quand  fciacuir  compcccmiuui: ,  icra  tue  hors  du  four  ,6c 
-  *  niis  repûfer  en  vn  lieu  non  fétide  ny  puani»  ny  infeÙé  de  naaniuîsair: 
carie  pain  chaud  par  fa  chaleur  attire  fadtemcnc  9c  Cuccela  qualité 
▼eneneufc  8c  corrompue  de  Tair  :.éf  lieux  mmtcs ,  le  pain  foiidain  de- 
uient  muqucux,  &  remugle  *  en  'lieu  tropTeCpilTe  moifir.  Les  bons 
mefnagcrs  plus  foingnciix  de  Irnr  proffit , À  fin  rjnr  le  pain  dure  p>!n3 
longtemps  ,  &  qu'on  en  mange  moins ,  le  mettent  en  lacauc,ouen 
Quelque  lieu  moite:  &  leur  pain  de  Seigle  en  c^uclque  lieu  près  le 

fuofêeslegMma, 

Le  pain  d'orge  fcdoit  faire  de!i  meilleure  or^^e,r]uc  l'o  pourra  trou- 
p4Mi  i^X*'  ucr,nondc  rafarinccntierc,rri  us  de  ccllcquc  ion  aura  tami(cc& net- 
toyée de  Ton  plus  gros  Ton  :  vray  cil  que  lepain  en  fera  bien  Ccc,6c  fzci" 
leà  s'eûnier,d'vn  eouft  reuefche  ;  ains  feroit  le  meilleur  rodder  ^ixtay 
cefte  £uiBc^de)anrinedep«r  frottmcat»OttdeinefeiL'  La  manière  de 
raflaifonocr  auec  le  leuain ,  peftrir ,  de  COire ,  n'eft  autre  qu'au  pain  de 
froument*  Ainfi  eft  fâiâle  pain  de  SecoiiTMon.  LVn  5c  t'anuen'eft 
propre  pour  îe  mniflre,ny  pour  le  fcrmienpiuftoft  pour  Tes  feruitcurJ^ 
cncores  en  rcii;ps  dechctcc,à  fmdclcsaflouuiriaçoirquon'cnfautat- 
tcndicgraiicic  nourriture  :  ainii  eft  faidl  Jcpaind  auoiiic .  duquel  on 
nVièilnoncn  extrême  faminc,pour  ce  qu  il  eft  foi  t  mal  plaiiaiu. 
94mii  mil,  ^  niil,comme  auffi  do  panizj'on  peut  £dre  painimais  qui  eft  fort 
Cec  y  aride  ôc  friable^doqucl  les  Galcons  vftnr  communément  &  prîn* 
cipalcmeni  les  Biarnois ,  qui  pour  ce  regard  font  appeliez  les  mila« 
ciezde  leurs  voifins.Lcs  Biarnois  font  des  miqucs  de  millet,  de  ceftc 
ftçon:lisprcnnétrroisou  quatre liurcs  de  farine  de  millet  pour  le  raa- 
tin,&:  autant  pour  le  roir,ractrentceIaaufcu  fur  v«e  chaudière  où  il  y 
acinqou  ri)[]mre$d'eau,la lailFant  bouillir, lulqucs  a  tant  qu  clic s'cn- 
flean  fbrcduchauderon  :  &lor$  la  tirant  du  feu,  la  démènent  très  bien 
auec  vnbaftonrond,iti(qnesà  tantquc  la  pafte  {bit  rompue  &  affinée» 
puisl'oflansdttchaudcron,  lacouppenranec  vn  filet  en  plufieurspic^ 
ces»^  lamangent  auffi  auec  du  formi^  oo  du  petit  laid  falé. 

Du  fëigleaufli  fe  fin  H;:  piin  ,maîs  qn\ r(\  fort  paOeuT,  donr^trons 
FMihltftf^'*  parlé  au  difcours  du  ictgîcrpour  luy  oiler  lac;iutinoIitclcî  a  bon  Juy 
mefler  delà  ianiic d'orge, ou  pluïloftdc  blcdKQumcnr,ou  prendre  la 
fieur  de  farine  du  feigle-il  aura  couleur  de  cire^  cflanc  encores  chaud 


vous  Uiy  mettez  deuus  quelque  chofè  de  pe(knr. 
L'on  faicauffi  du  pain  de  ttsjde  febues  »^  d'erp< 
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DE  LA  MAISOM  RVSTIQVE.  515 
autres cTpeces  de  fToumetic^Sc  ie  Icgumesàla  mefine  façon  du  paia 

de  blé  Froumcnr. 

Pareillement  rinduflricdnboiilcngerpcur  façonner  p!uficiirs  for-  TéiitithiÊH 
tes  de  p.iins,quels  lent  le  pain  tic  bouche  ou  nioiico  on  pain  de  Cour»  <fc*. 
le  plus  icgcr  dctousA' cLillciéiquieflexa^lcmcnTpcftri ,  plcni  de  le-  . 
uain  ,  &  d'viiepade  bien  leuec.  Le  pain  biicuic ,  qui  cA  de  trois  fortes  ^ 
ynquieftraiû  de(èiglc»oudeineccil»ou  d orgc,oadauoinc>odde 
etCdits  inefleeenfeinble,propie  pour  nourrir  les  mariniers  qui  entre* 
prcnncni  loingcain  voyage  fur  la  mer , ou  pour  ceui  qui  Ibni  allîegez 
d.'ins  quelque  fui  terenè,  par  ce  c^u'il  ic  peur  lonj^  rcmps  gnrdrrrte!  pain 
ne  reçoit  beaucoup  de  leuain  :  I  autre  t  11  taid  de  la  fat  me  de  pui  iiou- 
mct  fans  autre  nfJcil>inf^r,iiroprenux  poures  vciok  /,à  fan  e  Icui  dicie:Ie 
iioUiefineell  faiâdc  la  licur  de  Faiinc,àb  pallc  de  laquelle  Ton  adiou-*  ' 
AefiiccreiCanelle^oyure^ou  zingcuibre,  quelques  rois  delaniz,que 
Ion  mage  aux  deflertsdekarefme.  A  Reins  l'on  hi&  pain  d'ef^îce  auec  Pain  i'fjf>it* 
miet&  petire quantité  de  poyure^ou  de  cancUctLcscourtUansbou-  ^' 
langées  Sont  du  paûk  auec  le  laiét 

LAP^NETERIE. 
Chap>  ^^i. 

w 

L  eft  tottt  certajti  que  le  pain  tient  le  premier  rang  entre  lei» 
7  chofes  qui  donnent  nourtitofe  à  l'homme Qu^ainfi  Toits  frêjjhèf 

nousvoyonsquelaplusparr  des  autres  viandes  ratu  foient/ 
elles  aggreabics  au  gouft,  bien  apprcrtecs  all'aifonnecs 
de  bonnes  fauOcs,  apportent  le  plus  fouucnt  vn  dcfgouftemcnt  ôc 
dcfdain  de  fo)  :Iepain  Icul  ne  dcfpiau  laoïais,  foii  en  lame  ou  maladie, 
c'cù.  le  dernier  appétit  perdu,&  le  premier  recouuré  en  ma!adie:en  sa- 
cé  C*eft le  premier  &dernier  manger  .plaifiwc  Se  aggreablc en  toute 
forte  de  repas.  Auffi  certainement  le  pain  par  vn  bénéfice  efmeruciila- 
bledc  nature,  eft  doucdc toutes  Iesfaucurs,quipariici;Hrrfmcnt  in- 
citent &  allèchent  chacune  vianded'eftrc  mangée.  Les  vues  piailcnt 
parleurs  drniceurs,lcs  autres  pat  leur  aigreur ,  quelques  vncs  pai  leur 
iklcure.pluricurs  par  leur  acr unonic,auuunes  par  Icut  odeur  eracicux: 
je  pam  contient  en  foy  tout  ce  que  l'on  pottrroitgoufterdcplaifant,& 
41'aggreable  ^sautres  viandes .  Encores  qne  les  autres  viandes ,  tant 
foyent  elles  dcbon  gouft  de  iby,  ncpourroient  cftre  d  aggreable  nV 
.profitable  manger  à  la  fante.fion  ncles  accopatgnoient  de  pain^mef- 
mêquc  le  pain  par  fa  bonté  roi  rige  les  vices  des  autres  viandes,  &  ai- 
de leurs  vertus  :  c  cfl  poiuquoy  leconmuin  proun  bc  d:t ,  que  toute 
Viande  efl  trouucc  bonne  fir  proftitablc ,  quand  cil  accompaigncetlc 
pain:  Aulli  nous  obfcruonsiournellemem  que  la  plus  part  de  ceux  qui 
•snangent  leurs  viandes ,  foit  chair ,  ou  autre  telle  forte  de  viandes  fans 
pain  .ont  toujours  l'haleine  puame:ains  m*cfmernei lie  grandement 
qui  a  elle  Tautheur  de  ce  prouctbe  commun.  Quf  toute  i  cplerion  de 
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Otanitrt^k-  yian Jcs  cft  mauiiaifc,    pnncipalcmcni  celle  du  pain.fî  cf  n'cAoîr  par 
'làêàltmpt''     ^^'^  ''^  P^'"  ^  «"^l'o"  ^^«j-i  granac,(olide,.5c  côiUiitc  nourriture  qu'il 
jfe»,,         duijncaii  corps,  i'iladuicnt  qu'ilfoic  mangccn quanritcrtCcffiuc,il 
remplit  lc$  veines  dVnc  exoberance  de  ftng  non  fluide ,  non  facile  à 
iècuij>orer  &di(cuter»m4ifi  (bKde,fcrme  permanent, & de  diircetda- 
quel  lang  tout  Iccorps  c flanc  nourri , en  dcuient  plus  corpulent ,  plu* 
p!cin,.5v:'"pl.i?  lu  i:Ti F,  liin  à  raifon  de  ccftc  plénitude  morns  pcrrpira- 
ble,  à  caaCc  q  jc  le:,  jiorcs  (5c'  mc.itcsdu  cuir  ,  pji  Icloucîs  (cdoit  faire  11 
dïftlatioii  de  louc  Iccorps,  (ont  cmpc fclicz,  »5c  comme oppilez,qucllc 
habitude  de  corpscft  fort  fubicâe  &  pcompicaux  maladies  &  mortf 
foudaines^tetle  le  recongnoift  en  la  conftitution  achlecique,  la  qQe)le.à 
cequenousponuons  entendre  des  anciens,  sacqucroû  es  perfbnnes 
principatcinent  pnr  l'vfagedu  pain,&  delà  chair  de  pourceau.  le  con- 
ftffferny  defurcroift, 'ainù  que  nous cnfeigncGalicn  )  que  ÎC5  vices  & 
inco'iu)  jitezquiadiiicnniiu  à  lihnrc. desviandes  mal  cmccs  &:  digé- 
rées dis  rcftomach.tonrpiusgriehies  dupam  mai  Jii;t  i  c.quc  la  chair, 
ou  telle  aiitt  e  viande ,  il  raifon  que  le  pain  donne  quelque  peu  plus  de 
peine,&  eft  plus  longtemps  à  fedigcrer.Mais  pourcela  l'vlage  dej>ain 
n  en  doit  eftre  moins  préférer  à  rouies  autre  s  viandes, veu  quecesvt* 
CCS  (ufdits  prouirnncnt  non  du  médiocre ,  pluftoft  de  l'txccfljf  vfage, 
lequel  rend  non  feulement  le  pain,mais  toutes  chofes  bonnes  &  excel- 
lentes,vicicufes, tant  par  tout  ôc  en  routes  bonnes  cKofev  cft  rccôaian- 
dcclamcdioccuc,ioini  que  les  vices  fu (dits  ne  icmarquci  aucun  mau- 
l9$iig*tt»-  luîj         foîp    pai  n  .mais  ièntem£t  vne  redondance,  qui  a  la  vérité 
mé»f4iÊK  Juy  tourne  plusà  louange  qu'avirupere.  lerefcrue tel  dtfcours pour 
autre  heu.  Pais  donc  que  la  vie  de  1  homme condfte  furtontcs  autres 
viandes  en  l'vlage  du  pain,qui  fera  foigneux  defon  viure&  de  fa  iantc 
pMoùf4ri-  doit  Faire  choix  de  pain  félon  (a  focrune.condition.^t  naturel. 
«ffujuMi        Le  pain  quieft  f"ii(fldc  la  farine  de  blc  fi  oimient  entière  ,      H  e  la- 
quelle l'on  n  en  a  ncn  fcparc  par  Je  iamis,ert  propre  pour  les  labou- 
rcurstfbflbyeurs^crocheteurs,  &  autres  perfonnes  qui  font  en  perpé- 
tuel trauail,d'autât  qu'ils  ont  befoin  de  nourriiorequi  ayt  vn  fiic  gtoa» 
cfpais  ^'  vifqueux  ,  propre  autlî  leur  ellceluy qui  n'a  pasbeaucoop  de 
Icuain ,  qui  n'cft  pas  bemcoiip  cuir,  qui  eft  aucunement  pafteux  &  vi(i 
queux.Qui  cfl:  fnicl  aiilli  de  farine  de  Seconrgcon  ,  de  feiglc  mcflcpar- 

vny  blc  fi  omncnt,dcchaftaigncs,dcns,dcfcbucs,  &  d'autres  tcisicgu* 
F4hirJU»r  mesgrolilcrs. 

dr/Sm.  Lcpainqnieft  faiÔ  defleurdcfrrinc,qui  cft  laparticplus  puredV 
celle,eft  bon  pour  les  perfonnes oy(îues,&  qui  netrauaitient  pasbeati* 
coup  de  corps,quels  iônt  les  gensAudieox.les  moy nés,  chanoines ,  Se 

antres  délicates  perfonnes,  qui  ont  befoin  de  nourriture  defaciledi* 

geftion.  Tel  eft  le  pain  blanc  que  !on  vend  chez  1r»  bonlengers ,  5r  le 
pain  appelle  de  chapitre;  Item  ccluy  qm  cil  bien  ieiic  ,  qui  cil  quelque 
peu  lalc^bic  peftri.ocillctc.dc  paftc  bien  icuce,  quclcftlcpam  des  cour- 
tifànsjippelic  pain  débouche. 
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Le paiafaiâ  dclafculc farine  de fciglc,cft*fori  noir,  pcfant,  p4- 
ftcux,d*vnriicvirqucu\-,  6c  mclanchohcîue  ,  &  par  ce  difficile  à  digérer 
ains  propre  manger  des  rufliqiics  villageois ,  non  des  c;ranJs  fci- 
gneurs  &  gens  bien  avfc?;vray  cil  que  les  médecins  le  rccomniandenc 
principaicracuc  cn£llc  au  Loauucnccmcnc  du  patl,  pour  amolir  le 
ventre,  atnfi  quenouc  voyom  en  Cour  lesgfinds  Seigneurs  en  vfcr 
pourcefteoccafion  :  mats  hvn  que  tel  pain  (oir  fsàHt  denirine,non  en- 
tière defeigle^maisbien  ùlStCtû  que  le  pain  ayt  U  couleur  de  cire,qu'il 
foitaudî  fiais  cui:.  car  It.  vieil  s'aigrir,  â<  perd  fa  bonne  odeur.  Les  fem- 
mes Lyonnoifes  pour  eftrc  belles, (5c  auoir  vn  beau  ccin<fl:,  le  corps  fo- 
Jidc&  lucculct,n'vfcin  d  aturc  pain  que  de  kis'lc  :cciix  qui  font  tort  al- 
cerez,auhcu  dcpciUneoucid{c,oubicre,ou  au  ci  e  ici  brcuuagc,pcuucc 
boire  d'eau  panée»  faide  de  pain  de  ieigle,bien  agile,âe  battu  en  eau. 

Le  pain  de  la  ièule  htine  d'orge  eft  fort  ftc  >  &  facile  à  s'ermier» 
ÛDsdefbrt  petite  nourriture,  6c  par  ce  plus  propre  pour  lafcher  le 
ventre,  que  pour  nonrrir,  à  raifon  d'vnc  ','ciru  deccrgenre  qui  efl: 
grande  en  l'ori^c  :  c  eft  pourquoyà  Rome  on  ne  tenoit  compte  de  ce 
parn.  pour  I  vlagcdcs  liOinn>cs,  on  le  lailloit  pour  la  nourriture  du 
bciUil,  ou  cil  Ignominie  dcsgens-d'armes  fctaids,<?c  puriilanmies; 
•car  fur  touteftoit  défendu  qu'on  en  donnais  aux  vaillants  combat- 
.cants ,  pour  le  peu  de  fubftance  nuiritioe  qui  eft  en  luy  :  vray  cil  que 
plofieurs  penfcnr  que  l'vfage  du  pain  d'orge  rend  les  perlbnnes 
moins  fubiccls  <?cplus  excmprs  <^ch  goutte  des  pieds.-  au  contraire 
de  ce  que  dit  Anftorc  en  fcs  Problèmes,  quclcs  boulangers  8c  autres 
qui  cxcrcenr  la  boulangerie,fonc  rendus  plus  débiles ,  tS:  ceux  d'auan- 
uge  lubiccUaux  dcBuxions  qui  manient  rojge,&  fa  farine  &  là  pafte, 
^ae  les  autres  quimanientleblé»  Di  farine,  oo  fa  pafte.  le  m'en  rappor- 
9ck  l'expérience. 

Lcpain  d'auc»inet^(lrecommand.ibIc,tantà  raifon  que  de  farine 
du  pain  d'auoinccft  ofter  la  paflure  du  bcftaiî,(  grand  argument  de  fa- 
mine) ,  qu'auflî  tel  pain  cil  dcgoull  fort  ma!  plaifant  :  vaut  mieux  vfer 
dcgruau  faiddcfon  grain  pijc,ainhqu  auonsdu  cy  dciVus c&potages» 
tant  de  L  haïaage  que  de  kare(nie. 

Le  pain  de  mib  de  panic ,  eft  afTez  vulgaireen  Bcarn^&  Ga(a>n« 
gtie,  non  feulement  au  populaire»  mais  auifi  aux  grands  Scigneuts,le& 
qildvcnvfentCOOKsfoisplusparcuriofirc  ou  défaut  de  bon  appcric 
qu'aurremcnc.  Il  eft  fort  fcc,lt  gcr,  facile  à  s'cmier,ains  propc  a  dc- 
icichcrvntftomach  &: corps  fort  hun.ide.lleil  de  plailantgouft  qiiad 
il  eft  frais  cuites:  bien  boulange,  printip.ilemct  quand  il  eftmâgciout 
chaud  fortant  dufour;  car  lors  iHcieflentdVne  douceur  fortaggrea^ 
ble:  aullîés  pays  où  l'on  faitcasdeieLpain,.Ics  boulangers  le  portent 
védrefoudain^u'eft  cixc  hors  du  four  par  la  ville,&cnët,pain  chaud 
de  millet.-quandilcflendurci  ,il  perd«oute  fa  grâce. 

Le  pain  failli  dcmcicil  pur  3c  mu  eft  Je  fort  bon  marger,  pour  la 
sncdwcaicqu'ilxicût  ciiiaiubttanGC.icUcmcni  qucpUhtui  s  le  pari-. 
^  K  iiij 
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goOQ«ocau  pain  6iâ  de  («mole ,  qui  eftoii  attciomement  le  blé  (tùa* 

ment  plus  excellent. 
T^iifÊÊ*  cas  du  pain  de  Ton.qui  cft  fai£t  de  la  Farine  dont  la  fleur 

cftoftce,  que  l'on  appcllebran  de  farine,  vaur  mieux  IclaiÛcr  pour  les 

chiens  de  chailcou  de  bergec  >  ou  de  la  garde  de  la  maifon. 
Va***         Le  pain  mollet ,  autrement  kir  pain  de  bouche ,  cft  ponrlet  gii«ds 
'li-^'"^"'  Seigneura:  lepainbircuicraiâdeHeardeÂrinedefroaroeiit,  c3 mt 
''^'^      ceux  qui  (ont  diette  »  lepainbitcaicfiu^de feigle»^  anctetccb  noiu 

mentsdc  nioindrcerpece,e(l  pour  mariniers,  &rceuxqinlbncaffieg!6S 

dans  les  villes.  Le  pain  dcfpicc  cfl  pour  les  frians. 
7Mahtnit.       Le  p.i!n  bénir,  que  l'on  dillnhuc  tons  les  dimanches  es  I:gli<cs  ,  ptT 

ce     il  cil  mai  pcikri,  mal  Icuc ,  ix.  alFcz  mal  cuit ,  donne peineà  Tcfto- 

mach  à  differer.-Yoila  roodnâemcnc  de  la  difièrcncedes  pains  qui  vi^ 

nencenvfage. 

5^  hm  pjiin  plus  exceUcnc  dr  meilleur  de  tous  (fi  befoin  eft  lccboîiîr)cft 
"^''^         ccluy  quiedfaiâdc  bon  d:pur  frouroenc  nouueau»  non  vieil,  non 

corrompn.ny  aucunemenrgnftc  .  non  înoitc,  ny  trop  long  temps  gaC' 
de ,  de  farine  bien  moulue,  bien  cnUcc  o .?  (alFee ,  hicnempaftec  aucc 
beaucoup  de  icuaiii ,  i3c  lutiiiantequancuc  d  eau  de  riuiere,  ou  deluu- 
caine»  pluftoft  que  d*eau  de  puis,  iamais  de  paluds»  d'eftangs ,  on  de  vi- 
aiers^nyanOi  d'eau  trouble  boucofe»  fangeufe,oo  impure,  ou  falee» 
bien  leuee ,  6c  exaâcmcnc  peftrie»  tournée  de  cous  codez,  laiflce  de 
repos  quelques  heures,  bien  couuerte.  falcc  quelque  peu  :  d'vnc  maflc 
de  paftc  médiocre  <S:  non  cxcclliuc ,  à  fin  qu'elle  reçoiue  la  chaleur  du 
fen  efgalcment  Je  tous  les  coftez  tanr  en  haur  qu*cn  bas  .-cuite  dan  s  vn 
fo  ur  cLchaiiÔca  vu  rcu  mediocre,clairjallumc  de  boispluftull  que  de 
paille»  ou  de  chaume»  ou  de  ro(caQ,ou  de  boispoorrt,càrieaz  ou  me* 
dicanicnteux  :  cuite  médiocrement  »  (î  que  par  trop  [grande  &  longue 
cuilTon  la  croufle  n'en  foit  hauic,&:  le  (uc  doux  de  lapafte»qui  eft  com^ 
nu  r.imc  i5-:  fubftince  delà  farinc,nes'exhale,ou  que  par  la  cuiflbn  lé- 
gère Icded.ius  Jii  pain  demeurccrud,  ainsfoit  faiâvn  pain  pcfanr  à 
reftoui.ich,  dirticile  a  digérer,  &:  qui  engendre  quantité  de  vcnrî  ^: 
piiuiEC2,tii  c  duiouf  eu  rcmps  &  lieu, mis  rcpofer  en  place  bien  aëfcc, 
nonpuareny  fetide^poureuaporer  reshumidicez  fuperflucs.  Tel  pain 
ayant  receu  telle  preparatton.ne  doit  eftre  migé  fi  toft  ny  le  ioor  mef* 
mequefcra  cuir, mais  le  iour  fnyuant  en  Efte' ,  ou  le  troifierme  cnHy- 
uer  cir  le  piin  frais ,  5:  principalemct  celuy  qui  cft  chaud, retient  en* 
corc<:  vue  qr.iu  Je  partie  de  fon  hum  idirc, lenteur  ^  vifco  h  ré:  ains  ma- 
ge ii  rrais  donneroit  des  inH  uion'-i  !  cftomach.cxcitcroit  la  foif,  fe di- 
gercro'.càpeine.cauferoit  lubticrUon  u  citoaiach.&opilatiôsau  foye, 
Téi»  yatl  ^  pirrics  internet:  vrayeft  que  les  Médecins  loiient  beaucoup 
il.  pour  les  faillances,  Todeur  ou  fleurer  de  la  mie  de  painfor  tant  hors  du 
tour  arroutèe  de  vin.  Le  pain  vieil  cuit,  principalement  celuy  quipailè 
le  troiî  ou  quirricfme  iour,perd  toute  fa  grâce  &  faueur,  acquiert  vne 
icichcrcûc  &  dureté ,  dont  le  digère  à  peine,  defcesdtaidiaementauz 
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boyiuZjConilipe  le  ventre,  &:cogcndrc  vncnounicurc<S:  fuc  inclan- 
cholique:  Laeroofte<lopam<  eneor  quefoic  de  meilleur  gouH  cjuc  U       .  . 
mie dïceiuy^uVqiieleconimtinpenièqa'elle rende lei  corps  plus  forts  ^4Mf7  ' 
dr  plus  robuClcs,  ce  neantmoins  elle engendrevn  fuc  bilieiix^dnftc  Se 
mclancholiquc.C'cft  pourquoy  ronaacGouftomé^tablefdesgcandi 
Seigucurs  de  chappciicr  le  pain. 

QupIIe  quant  ir^  de  pain  vn  cfaunn doit  manger  par ioor,cela  ne  Ce  ^-""'V 

f eue  dccerminerreigf^ment  fansauoircrgard  au  temps,  car  en  Hyucr 
on  mange  d'auantage qu'en  Efté.à  l'arîgr.  à  l'h.ihirudc  du  corps,  à  le* 
ftomathplus  ou  moinsfamclic,à  U fottunc.à  la cond;riô,a  la  idjuiî- 
rcdc  viutcd'vnchacun.àiacouftumcdu  pays, ou  du  lieu, (ans  obmct- 
tre  plufieurs  autres  circonftances  :  vrav  cilque  les  couitiians ,  les  cha« 
aoinestles  moioesylcs  efcoliers  dei collèges  tiennent  quelque  reigle  ea  , 
cda,  maia  non  fi  conftante  qu'elle  ne  Toit  violablefelon  les  occunea* 
ces»  qnifontangmepterou  diminuer  la  quantité  dtt  paiiL 

DtmrJtitdlfÊgfdefém. 

L'Vtàge  du pain  e(l  diucn:  les  deux  plus  communes  façons  font  de 
le  manger  coat  fètiI,ou  aoec  les  viandes  qui  lear  (ta  non  feulent 
ainfi  qa*auons  dit  qr  denanc  comme  d>n  condimènc  &  (àuce  agerca" 
ble,mais  aa(fi  pour  corriger  leur  vices»  fi  aucun  en  ont ,  &  aydertenra 

fàcultcz  &  vertus,  relicmentquc  toute  viandccft  bonne  ^  ûlubre, 

quand  eft  accompagnée  de  pain.  Quclqucsfois  on  le  faïc  roftic  traii-  ^<^: 
chc  par  petites  lerdics  tenues  pour  le  manper à  Tillucdes  repas,  à  fin 
dcdcUcichcr leftomachtrop  nioicc,    empcfcbcr principalement  és 
perfimnes  grafièt ,  que  les  vtandes  ne  foyent  fi  foodain  difttibuees  és  \ 
parriesdu  corps  :  l'on  dicatiffi  que  le  pain  rofti  mangé  fouuenc  «amai- 
grir les  peribnnesgralTcs,  &  qu'il  eu  iifnijcla  pituite  amafTee  dedans 
Feftoroacb,  mange  tout  fecà  ieun  roclmement ,  defcichc  ik  arrcHe  les 
Jrfliirion<;  crhnmcurs  fur  quelque  partie  quecefoit  :  C'cftpourquoy 
les  médecins  ordonnent  le  piin  bilcuii  aux  catarrcux  &  goutteux -Au- 
cûs  vient  de  pain  rofturempc  au  \m  .lucc  fuccrc  ^cancllcpout  s'ex- 
citer l'appétit  aflbupi,  tant  enfante  qu'en^aladie.  Plufieurs  font  des  ^'«"^ 
ciuets  qu'ils  appellent  ,depain  bmllérurleschatbonsi  qu'ils laiflèoi 
tremper  vneneare  ou  plus,danseiu  &  vin,  puis  lespalTent  par  le  ta* 
mis  ou  eftamine ,  &  y  adiouflent  quelque  peu  de  poudre  demenaëe^ 
pice.&enfonrriuccs  fort  pluflinte?. 

Le  pain  l.r.tc  cft  d'vn  niangir  ^ort  proiiitableà  la  fanté  ,  d'autant 
qu'il  donne  vue  légère  nourriture  au  corps, & n'y  cngcndrcoDitiu- 
Âions  aucunes,  à  câufeauclcJaucmcntluy  ode  entièrement  fonct^ 
poiûèttt  Se  vifcofité  terrcftre,  dont  cft  rendu  léger    du  tout  ai^ncni 
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Qu^ainrifoitvousIeciMigtioidrezpftr  «iperieiice, d'autAm  qoe  file 

icttczdans  l'eau  il  nage  par  dcfTus  comme  vue  pièce  de  h  :  caV  fi  vous 
le  poifcz aptes  qui  fera laué, vous iercz  clmerucilic  delà  ic^.crctc  :  car 
letrouuercz  moins poiCântde  la  moitic,  Lcsancicnslc  rianchoycn: 
packrches*  Icl'auoycmcneau,  Sc.cn  faifoycnigtandcascimaladici 
ftigucs.  par  ce  qu'il  eft  de  petite  àr  légère  nourriture  :  qu'elle  eft  requîiê 
en  telles  maladies  :  En  ce  temps  nous  ti*cR  tenons  moindre  compte^ 
(auf  que  nous  nclâi(bns  fon  lauement  en  eau ,  mais  en  bouillon  de  vii^ 
des,  comme  de  veau  ou  de  ch.ippon>pofriblc  nv^fu  p1n<;  tt'cfgardà  no- 
ftredcîicaicllc  i?c  toiblclll-  ,  puis  grande  que  ncitoicnt  es  corps  des 
inciens.  Au  lieu  de  ce  piui  lauc  ,  nous  vlons  d  vnc  iorte  dcp.iinquc 
nous  appelions  panade  OU  painfcailc^quieftainripieparc;  Lon^ùuic 
auec  les  mains  la  mie  dVn  pain  blanc  non  fiais ,  mais  cuit  de  la  veilla 
ou  on  lerappea0cz  menu ,  puis  on  le  fait  tremper  quelques  heuresen 
eau  tiedcou  en  eau  fraîche,  que  l'on  chmgetrois  ou  quatre  fbis,cn  fin 
on  le  f.iicl  cuire  à  petit  feu  de  charbons  dans  vn  pot  déterre  nuec  eau 
beurrée,  ou  quelque  aurrcgraillc .  Ceux  qui  la  veulent  rendre  plus  de- 
licite.  Il  toiu  [fcnipcr,  «3»;  lacuilcntcnquclquc  bouillon  dcchappoti 
ou  de  poulet,  ou  de  telles  autres  viandes  en  la  icmuani  iuuucnc  &.  I6g 
temps  auec  la  cuillere.-cefte  panade  eflnde  bonne  noonicure  pour  ceui 
qui  lônr  détenus  de  longues  maladies* meHnes  pour  lesiainsquifonc 
pleinfrdccroditez  d'eftomach  de  quelque  caulë  Coytm  ellecvenuei, 
pourceux  audî qui  digèrent  mal  leurs  vinndes  Surtout  propreàccui 
qui  prïr  diettcs  exquilcs  tafclicnt  à  le  guanr  de  la  vérole.  Lelle  panade 
r'elcli.iuffc  pas  comme  fait  le  pain  fans  cftre  l.uicou  préparé  en  pana- 
de. La  [aune  à  aiuidun  employée  en  pain  ou  bouilUcjCft  de  fcmblable 
nonrricnre  qnelapaoadeznousauonsdit  cy  deuaoc  comment  faut  pré- 
parer l'Amydon.  L'on  peut  âu(fi  nourrir  de  panade  les  petitsennns. 
quilettenf,qui  leur  e(l  beaucoup  meilleure  nourriture  que  la  bouillie 
qu*onaaccouftumc  de  leur  apprcûcr  auec  laid  de  vache  &  fleur  de 
froument,  d'autan  r  que  telle  bouillie  IcuccaurCriniioic&obftruâion^ 
ficbures,doulcuc  de  te(le,*Sc  vers. 

Aucuns cmploycnc  en  forme  de  bouillies  farines  d'auains  froB- 
mencs  8c  de  plufieurs  légumes,  ainfi  que  nous  auons  du  cy  deuani  de 
l'otige  mondé»  qui  a  elle  tant- recommandée  des  anciens  Médecins; 
ootre  les  préparations  d'icelie  qo*auons  cy  dellus  mentionnées  an 
chapitre  de  forge.  Ces  deux  cy  me  fcmblcnt  cftre  des  plus  excellen- 
tes :  Faites  bouillir  forge  en  grande  quantité  dV  mi  .  iufqnei  quaûà 
la  con!"oinprion  de  iVan  ,  amailèz  la  crcfmc  pardtlius  ,  ik  la prenez 
auec  la  cuiiiicrc,  &  *lc  cclafailcs  ocge monde.  Auitcnicni  .prenez, 
farine  d  orge  bien  fafTc  e ,  m  ettezja  dedans  vnfachet ,  fiitcs  la  bouillir 
«SI  grande  quantiféd'eau  t'efpacede  cinq  ou  fix heures,  puis*  tire*  le 
fàcnet  du  pot  ,  lail^èz- l'efgouitcr,  &  I  cxpiimez  dedans  vue  ptellc^ 
hilfez  le  fcicher,  eftant  fcc  rappez  de  la  paftc  fcicbc,  &:en  faiâes 
orge  monde;  l'oa  tient  «^ne  i  oxg.e  leilcmcnc  préparée  nîen  eâ pas  â 


Digitized  by  Google 


DELA  MAISON  RVSTÏ':^VE.  jjS 
vcnrcijfcrlon  yaciioiidcqiiclqiif  s-P)îç  mycde  piin  ,  «Se  am.it^iîf<  pelccs 
pour  h  rendre  pIiK  noun  illaïuc.  Elle  hnnicde.noiu  rit  nicdiocrcmcr, 
rafrairchit  beaucoup  n  cngcndic  tranchées,  ne  s'cnHcaucuncmenc 
dansl'rikimach,  bref  faiâcoat  les  proffits  dcfaucls  parle  Hippocra- 
tes:  L'on  Biiâ  auiS  des  bonillîes  de  fàrinede  blé  hoomenc  Ôc  de  n'squi 
à  la  vérité  nonrrilîcnt  d'auantage  qae  les  orge-mondes  ,  mais  elle 
chargent  beaucoup  l'cftomach ,  Se  excitent  force  vents,  êc  ce  d'autant 
qoe  le  plus  foiiucnr  font  mcflees  A:  cui(ÎVe?  parmy  laiâ:  de  vache;  Lc« 
bouilhcs  de  mil!c-r,paiiis,d  auoine,&:  principalement  de  lentilles ,  ou- 
Creque  font  alFcz  aial-plai(an  tes.lont  de  tant  difficile  digeftion,  que  le 
lendcmaîii  qu'on  lesamangees,  fontenmrcs  dis  l'cdomacbdesbouil-- 
lies  de  peisc«ches,pbareols,febttes,cts,ilDpâ'ii«,  âr  outrer  Ic^mes»  en* 
flcni  Je Yencre,8e  engendrent  Tiiiàngg^ôs&inebacbolic  * 


LA  PASTISSERlEé 

*  *  -* 

CbaP.      XXII.  .        -  " 

Ovsanonftparlé  dela6çoni  difièrences  f(  profit 
Japain  qui  peut  eftrefàiâdesgrainsfroumcnis  âc  1^ 
gumcs,  maintenant  dirons  quelque  mot  de  bdexte* 

rifédc faire  g3(\r3nx,flarp.ichcs,toneaux.  taitres  go- 
lucres  &  autres  paftillcncs,  iaquelledcl  ronseftrecn 
i.i  fermière,  pour  picfcntcr  quelques-fois  l'annceà 
fon  mai  Itie  de  mai(hre(IètComme  tnifî  pour  fèroir  h  m  fmijtle  de  quel* 
quepeiiie  récréation  aux  fêftc!(.TelIe  paftiflèries  fonde diuetfes  fortes 
(èlôn  la  matière  dont  elles  font  iâiâesja  manière  de  leurcuiflbn  leur 
figure, le  temps  auquel  elles  viennent  en  vfage,  &  le  pays  où  elles 
font  faidcs.  La  matière  comme  lab.ifc  de  toute  (brtc  de  partit, 
feriecfthrtcur  de  farine  de  froument  pallcepar  l'examine  ou  lalFcc 
Aibcil ,  a  ]aL|ueilc  pluficurs  autres  choies  adiouHces  ,  duicrlUent  la 
eaftfi!èrie.  Qtfainfifoit ,  1-on  fera  lesganffres  de  fteur  de  fàrinede  OâÊjftn^ 
noumeni  bien  deftrcmpee  en  eau  dir  long  temps  pcAricpourluj 
acquérir  quehne  crpoilfeur ,  y  méfiant  quelque  peu  de  fel  fubtilô» 
ment  pulucrilé  ♦  puis  (aifant  le  tour  cuire  entre  deux  ferrements 
cfchauftez  premièrement  d*vn  feu  médiocre  ,  puis  ftotrez  d  huilc 
de  noix  .'l'on  voit  faire  telles  caufFresà  l'entrée  des  Eehks  es  iours 
des  fefles  folenncllcs  Ôc  patronales  pour  les  plus  friands: l'on  peut 
faire gauffr es  plus  tendres  6c  plus  délicates, en  deftrefflpanila  flenc 
de  firine  de  froument  en  vin  olanc  Se  eaumcûcz  en(èmble»  la  pe- 
flridant  (bingneufement:  puis  y  adiouftant  iaulncs  d'ocuft  »  vn  pea 
de  fuccre  Se  de  fcl,&  faifant  le  tout  cuire  entre  deux  fets,ayans  au 
dedanj^plufîeurs  feparation<;  cntrclairces  en  forme  de  menus  quar- 
rcaux ,  après  auoic  ùoaçz  icfdicls  fers  de  beurre  fiais  ou  d  huile 
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Mt^ur     ^^"^^^     preftftite  telles  gauffresés  defièrts  desbanquets  (ôleanela, 
VMT.         queronaqpeUeikParisdaincftier,eftfaiûdeUmerine  fleur  ded- 
rinedefroument  trempée  en  eau  &  vin  bUn  c,  y  ad  iou  fiant  quelque 

peu  de  (uccrc ,  le  tour  c\i\€t  entre  deux  fers  à  la  mcfmc  (orre  que  les 
OuUirs.       gaiiffi  cs ,  non  pas  toutcsfois  de  telle  cfpoillcur  :  les  oublies  du  miel  au 
TMtd^lién  ]jcy  dc(uccre:lcpain  m]\\]\\  aurrcmcnr  dir  painàchanrcrcft  Semblable 
aux  oublies ,  faut"  qu  en  la  tai me  dom  il  cft  pcdriron  n'y  mcllc  miel, 
fuccre.ny  leuain  quelconque  félon  l'inAirucion  de  noftrerelîeioniXea 
Wfirié.      cftrteskbridcueaux  »  &  autres  telles  padilferies  délicates  (ont  niâcs  de 
EtiJtaténx.  rocfmcs  cftoffcs  Se  artifice  que  les  gauffres  délicates  cy  deuant  de(cri« 
matfcpains  font  fai^sdefort  peu  de  Heur  de  farine,  mais  aucc 
plus  grande  qunnrirc  d'nuelaincs,pjuons,piftaches,amandcs  Se  (uccrc 
rol.u  ,  qui  (ont  les  plus  lanis ,  plus  délicats     plus  gracieux  tarnnagcs 
de  tous.  Les  popciins  font  façonnez  de  mclme  Heur  ,pcft  fie  aacciaiél, 
lannesd'œun,  de iNrarie  frais  iLegafteaux  feuilletez  ne  rcçoyuent  & 
grande  quamitédeSeur,&  (ont  faiâs&nskiâ.  L'on  làiâ  tartres  de 
TMiteu     diuerresfàçons,5c(ëlonIereinps,aucuncsauec  frotâsà(çauoirponi* 
incspoires,cerifcs,prunes,cn  Efté principalcmct:  autres  auec grozeil- 
lcs,grainsdcverius  ,fraizcsaii  commencement  d'Efte' :  les  Italiens  en 
fontd  hcrbesjcommedc:  fcarioie,  biclucs,  blcte  ,  ozeille  ,  bu!glore,& 
autres  tucnucs  hcibes,&  dexirement  tcmpcrccs  cnlcmbiclapiuspart 
•uccfiroumagcon  crefmcploiieurs  de  toutes  Ctt  cho(bii)efleesea* 
iêm  ble,iî  que  les  tartres  font  de  diueriè  matière  $c  couleur ,  à  fçâooir 
deprnneSjCerires^grofcilles,  froumage,  ou  de  crefnie.  L'on  (àiâttcc 
Wfihâaiéi.    ^currc/tomage  &  iauoes  d'œufs  ,diuer(es  Ibrtes  de  gaftcaux  ,âann* 
t^pm,       chcs,gohicres,torteaux,  talmoitze^ ,  petits  choux.  Les  tfchaudcz  font 
i.iicïs  auec  la  paflc  de  fleur  de  tarnie  ôc  beurre  fiais  .-Ici  bii;nets  Se  au- 
tres nundilcs  accouAumccs  es  iouts  gras     auant  le  karcitnc»  (ont 
faits  defleur  de  farine  pedrieauec  iaulncsd'œtt^  Ce  Vùù,  frica(&sdc- 
dans  la  pocfle  en  beurre  frais:  bref  autant  de  nais  autant  (ont  de  âçooa 
deplftidcrics^crquelles  toutesfois  communément  l'on  nere(eitdelc> 
pain ,  mais  (èulemcnt  de  leueure  de  bicre  d'auiat  que  le  leuain,depa{le 
'*  '       dôncroit  vne  aigreur  ou  aurrcrel  gouft  aHez  mal-pl.Tïrnnt  à  la  paftillc 
•rnais  qu'il  cmpclchcroïc  I  cticre  mcil5i;c  des  chofcji  que  Ion  nidlr  par- 
my  1.1  f.ume  dont  cil  Faiclc.Quoy  qu  c  (ou,toucc$  ioi  tes  dcpaftiirtacs 
font  plus  pou r  ïe  plai fi r  de  la  eucule ,  que  pour  la  liinrc  du  corps ,  d'aii- 
ttnt  qu^)pp urtent  grande  peUntenr  i  l'eftomacbi  ^  ne (èdigerencfâ^ 
'  cilemeni  vray  ell  que  mangées  à  la  fin  des  repas  >  elles  peuurnt  fervir 
comme  de  cotignac  pour  faire. d^fcendrc  ks  premicfCi  Tiandesao 
^nd  de  i'cilomacb,^k  comprimer  ù  vemce* 
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LA  BRASSERIE. 


CUAP.  XXIII. 

N  plufietits  ccMitieesdenodrcFrancelavignc  ncpcorpar« 
Cl  oi  flre,  m  aiseo  rccompenfe  lesgtaiiis  j  viennent  heureu« 
mru''_MZ^  îcmcnt  &  en  grande  abondance,  comme  en  Normandie,  . 
lLgj£v  Brcraignc,  Picardie,  &:aurrc5  régions  qui  approchenrdu 
Sepcencrion  où  domine  le  froid  «5c  où  (buftlcnt  les  vents  heriironnanrs 
la  (crrc  de  leur  froidure:  ains  en  tels  païs  la  ncccflitc,  (][uicft  caufe  de 
tonte  trcifice,  imité  Ici  homes  4*excogiter  quelque  forme  de  bruua* 
ge  &iû  deerain,pear  s'en  fèrair  a»lieii  de  vitiTeUe  eft  la  Biere,autre« 
ment  appeîlce  des  Allemans  Ceruoife,la  Al]e'»leQgpate,]t  Medonja 
Gutalleja  Bierembroce»&  plufieurs  tels  autres  bruuages  donc  les  Al- 
naans,Flamans,Polonnois,  Bohémiens,  AngloiSrfi(coiIbis,&aucce  na- 
tions Septentrionales  vient  au  lieu  devin. 

La  manière  de  faire  la  Biereà  Paris  e(l  telle  tChoifiilcz  orge  &a- 
noîne  tes  plus  belles  plus  pures&  plus  nettes  que  pourrez  choifir:Ar 
dicelles  prenez  trois  fois  aotant  d'orge  qued*auoine»chacane]lpro« 
portion  de  la  ^lantité  de  Bière  que  ddiberezfiulre;nicttez  les  tremper 
cntêmbledans  vnecuuel'clpacede  vin^^t  quatre  heares,plus  ou  moins 
félon  l'aagc  ôc  dureté  du  grain  ,  en  fiiÀîfanfc  quantité  d'eau  de  riuierc 
pluftoft  que  de  fontaine  ou  de  puits  :  puislesoftczdc  ccftecuuc  &  les 
portczau  grenier  en  vntas  &  monceau  pour  germer.-  cftans germez, 
cftendez  lesemmy  le  grenier  pour  faner  :  eftansfaoees  mettez  les  |par 
rayons  :  Du  grenier  mettez  les  fur  le  foameao  qu'on  appelle  touraïUe 
ponrfèicher;  eftansfeichcz  percez  des  au  grenier  ou  en  vne  chambre 
ou  quelque  autre  lieu  aëré  pour  les  vanner  &  nettoyer  de  toutes  pou- 
dres &  ordures:  Del4,autnouIin,pourIes  moudre  &  réduire  en  fari- 
ne: Cela  faid,  mettez  ccftc  farine  d.ms  vnc cuuc ,  Se  vcrfez  fur  ceftc  fa- 
rine eau  toute  bouillante  en  proportion  &  félon  la  quantité  de  la  fari- 
»c,à  i^auoir  quatre  caques  d'eau  ou  vn  muid  Ôc  demy  d'eau  pour  qua- 
(cpHers  de  fiuine  :  laifièz  la  vne  heure  entière  reboirt  fon  eao  :  puis 
dermeflezla  auec  des  fourquiers;«ftant  defmeflee  reuerfez  encores 
autantd'eau  toute bouillnnre  commeau  parauant:  puis  prcnczdeux 
mandes  ayans  forme  de  ruches  faidcs  d'ozicr,  Icfquclles  enfoncerez 
&  plon'gerez  dedans  le  grain,  &  Icfquclles  ferez  tenir  fermes  par  deitx 
ou  trois  hommes ,  à  fin  qu'vn  autrehommc  puiffc  cependant  par  de- 
dans ces  m  andcs  puiièr  le  meftier ,  c'eft  à  dire  l  eau  en  laquelle  la  farine 
aura  treropé,^  le  ver  fer  dedans  vne  autre  cuueanpres.Prenez  cour  ce 
mellier  deccfte  cuue»  fe  verfez  dedans  vne  «ande  chaudière  tenant 
de  cln^àfixmiissp]usoumoins:&ites  le  bouillir  furvn  fourneau  vne 
bonne  heure,  puis  après  defchargez  la  chaudière,  (?c  oftcz  toute  l'eau 
bouilianu  quî  y  eft  »  leraettez  la  auec  des  cbauderons  tout  douce- 
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ircnt ,  5:  ronte  bouillante  dedans  la  cuiic  parmy  Icgrafn  ou  marc 
farine  dont  l'aurez  prcmicrcmct  cfpuiicc  :  S<  !  y  lailli  z  quelque  temps: 
puiî  rirez  le  hn  incfHer  toutclair  par  vn  bondon  qui  cft  au  fond  de  U 
cuue,&:  le  rcuciicz  cuut  das  la  cluudic-rccn  laquelle  le  laillcrez  bouil- 
lir douze  heures;  A  ce  dernier  mefticr ,  qui  c(l  le  plus  6n  <3|^  claii,n*oo- 
blicz  mettre  d.ins  cette  chaddiere  quelques  cinq  ou  (ixliafes  de  fleur 
de  houblon  feiche.  Qi^dle  toutaora  bouilli  douze  heuiet  »  redeC> 
chargez b  chaudière ,  5:  mettez  lemeftier refroidir  Moifîr  dansdau- 
tres  vaidcaux  qu'on  appelle  Hottes  larges  comme  cuues;mais  (eulemcc 
hautes  d'vn  pied. Quii  il  fera  froid, mettez  le  en  leuam  dedans  v  Ji  pe- 
tit vaiffcau  tenant  djpmy.Cnuyaucc  dcuxciuuderonsde  Bicrc  dcU 
leueure  detaBierepremtcfcaieBt,iiLijl^fin  dele  defequerA:  pupfieiv 
LevtÊnit  Celle  leueure  (è6id^  de re(curoeqoiibrrdo  tonneau-quandlefiome- 
*^*'       ftiercftnoQoellemeiK  eatomi^  Ôc  tombecn  bas  dansdes  baqucrsl^' 
Quelle  crciimeretourneenIeuain,&  s'endutcit  «dclaquelle  Icueuref^ 
ferucc  quelques  fois  les  pafliflîcrs  à  faire  leur  pins  bénits,  e(ch  uidcz, 
&  la  plus  part  de  leurs  friandes  p^ftillcries.  Renfurcilîcz  le  ieuaia 
d  heure  en  heure  aucc  la  Bicicia  faidc,  luiquesà  ce  que  le leuain  ioie 
aflêi  fort ,  que  congnoiiirez  qaatid  il  tcra  bieiilet]éaîtifiqoelepafti& 
iterscongnoiflèm  Ëurpafte  eftreleoecLa  Bière  eftant  bien  en  leudh* 
lâuc  rentonncren  vaifMauidecaqueottdemy  caquclalaiflêr  bouillir 
▼ingtquatrc  heures  dans  le  tonneau^bondonnec  le  tonneau,de  luy  dô- 
ncrquefqucsfois  vent,  autrement  elle  romproit  le  tonneau.  VoybU 
Bière  de  laquelle  le  fcruentlcs  Paniicns,  qui  fe  fau  bonne  &  de  durée 
en  tout  temps,»  l^auoifHyucr,Eftc,Automne,  Printemps  ,quoy  que 
Ton  dîe  que  celle  qui  cft  £ûte  au  mois  de  Mars  foie  meilleure  déroutes» 
poflîble  i  raifon  delà  fleur  de  houblon  qui  lors  eft  en  verru. 

Les  Allemansfont  leurCeruoiiè  auecl  orge  feul  fans  houblonfau- 
cunefbisy  adiouftctlaquatriefmeoifiuerme  partie  de  bled  froonéc 
pour  la  rendre  plus  fucctîIérecVnourriffanre.Bien  founér  an  lifuouau 
défaut  delà  fleur  de  houblon  y  mettent  delafcmcc«d  iceiuy  houblon. 
'  Les  Bohcraicns  ôc  Poionuois  font  la  leur  aucc  l  orgc  ôc  le  bic  frou- 

inent ,  qu'ilfont  tremper  en  decoâion  de  fcmence  ou  licur  de  hou- 
blon ,  av  an  c  iceiuy  houblon  en  celle  recomtneodation  pour  la  %oa 
de  leurCerooire ,  qu'ils  ont  couftutne  de  punir  griefuemencceux  qui 
couppent  ou  perdent  inutilemenc  les  fleurs  de  houbloii»  ilafliilsle 
Cultiuent  auflî  foingneufement  que  nous  cuîritions  nos  vignes,  cueiL 
Icni  fcsricurs&  fruiiîls  en  certain  temps,  &  n  en  iaiilciu  ucndepcrir; 
d'autant  qucladecoâion  de  houblon  ne  fermeté  feulement  les  grains 
qui  y  (ont  trempez  »  mais  auflî  acquiert  X  la  Cauoilc  ou  Biere  vnc  elf> 
pece  devin. 

Les  Anglois,  Flamans.comme  anflî  les  Picards  fiM^ilear  licietoec 
^ale  quantité  d'orge  âc  de  frumente'c  fott  cuite  ,  laquelle  lesFb- 
mans  Se  Anglo!-;  ippclîenr  Aile  Se  Gutalle,  ou  double  »iete,  &  les 
Picards lappciicot Qucucc double,  llsy adiouftcnc  qnelques^ots  de 
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l'yunyepour  irriter  d'au  jnugcfegoiift:  Les  Flamansy  mettcnrdcla 
mie  de  pain ,  des  pommes  ,  du  beurre ,  Se  bien  peu  de  noix  mulcade» 
poork  tcndre|plusè(^iflè.  Les  4"gloi$>  pouria&ire  plusplailime 
tores  qa'clle  eft  £ûâe  iccieat  dis  Jes  tonneaux  roccrc,caneIlet4^  doux 
depio&Cy  puis  rcinueiic&  agirent  fort  Je&  tonneaux.  Les  Flamans 
aum  y  mcflciir  quelquefois  miel  &  cfpices, &cn  font  comme  vne  for- 
te d*Hypocras,qu  ils  appellent  Medeou  Metc.  Qupv  qu'en  foit  (elori 
qiiclcs  grains  loni  mcûcz,  trempez, fcrmcnrcz  ^L'  cuus  cnicmblc  pour 
la^âçor^dcia  Bicrc,auili  la  ûierc  en  eft  rendue  acie.ainere,  douccalite, 
aqiien£ê,lbrte,Teheinciice»ilebiJeyClaifet  trouble,  de  moindre  ou  de 
plus  longnt  durée  Se  de  telle  autre  qualité. 

Pour  empe^cherqtitla  Bierene  le  corrompe  A:  dure  long  remps  VimiiU 
iettez  dedans  le  ronnciu  delà  Bière  vn  grand  fâcher  plein  depiuHeurs 
cfpics  encorcs  tendres  de  bled  froumét,  &  l'y  laidcz  long  lemps.Si  el- 
le commccc  à  s'cnenrer,  pendez  dedans  le  vaifïcau  deux  ou  troisœufs 
cnucis;Siclicapcrdu  (.oiiboii  gûult  ,  vous  luy  icikuuerezen iettani 
dedans  lê  tonneau  racine  d'itis,  Ziugembreydottxde  Giroâesynoix 
Mu(cade,bayes  de  Lailrier,Origan. 

Qu^nd  an  tempérament  de  la  Biere>  ne  faut  douter  qu'elle  ne  foit  XmfarmA 
chaude,  plus  ou  moins  touresfois,  félon  les  ingrédients  dont  eft  com-  ïtU  htm* 
po(èe:carencores  que  l'orge  de  fon  naturel  fou  froid,  ce  ncantmoins 
par  lamaceraiion  ,  fermentation,  aî^ifon,  putréfaction,  &c  decodioii 
clic  endure  m  la  prcpataiion  de  ia  iSierc,  il  cil  imponTible  qu'elle 
n'acquière  quelque  chalear,ioii)tquelehoublon,roi(  tafleurou  lafe* 
meoce.y  eftantmeflé^par  Ikchalesr  tempère  beaucoup  la  froideur  na- 
rurclicde  rorge.StlcTintCOfnmediiGailien.  n'cft  autre  choie  qu'eau, 
qui  â  la  longue  acquiert  vne  chaude  fubflance  dans  le  bois  de  la  vigne 
par  le  moytn     Ço^cc  delà  chaleur  du  Solcilr  en  cns  pareil  l'orge  en  la 
façon  de  la  Bicu-  .icqiucic  vue  chalcu.  par  la  longue  macération  ,  de-  •. 
CoCtion  êc  putrefackiuqu  clic  endure.  Or  que  la  liicre  loit  th.iudc,  ioa 
^ouft  &  faueur le  demonftre, qui doiredre  ou  doux,ou acre,ou  amer, 
pour  eftre  bonne  :  car  celle  qui  eft  dVn  gouft  auftere»  ou  afpre,  ou  ai- 
gre »  n'eft  bien  fàiâe  ny  bonne  :  Ses  efièâs  aufli  démontrent  fa  cha- 
^ur.-carclle  cnyure.,  voire  beaucoup  plus  fort  que  ievin,àraifondc 
/a  fubftancevaporeufc  <?^'  erpaiflc.- clic  nourrit  aulfi  ,  piincipalemcnt 
celle  qui  eft  faite  en  partie  de  froument  ou  frumcntee.  D'auanrag^  di- 
/lillcc  paralambic  i  on  en  fait  eau  de  vie,  nômoinsquedu  vin.vray  eft 
^uc  là  biere,encores  que  foit  chaude,(i  eft-  ce  qu'elle  ticm  diiietf  degré 
-  de  chaleur  felonletemperamentderesingredientsscar  cellequieft  ni-^ 
te  d'ofged^defpeautre  (ans  houblon  y  ou  auec  fort  petiteqtiantiic  de 
houblon  eft  le  moins  chaude  de  toutes:  ains  propre  pour  cftanchcr 
ii  fbif^c  rafraîchir  le  corps  durantlcs  gra  J:s  chaleLirsd'Eflé  ccllequi 
c/l  fai^cdorgc&dauoinc  eft  quelque  peu  plus  chaude,  celle  qui  eft 
fzi€tt  d'orge  &  de  frouiucat  cli  encorcs  plus  chaude  «?«:  beaucoup 
noiHiutuite.  Qupjfc-^ju'cn  foit,  louicbicrc,  de  quelque gr^iu  que  foie 
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.  fàïdc,  vd  de  plus  crade  fublîbuce ,  6c  de  plus  difficile  digeftion  que  le 
vin  :  liquelle  fi  eft  mal  caite,  ou  nottueUenimt  laié|ci  ôu  crooble»  ai< 

gendre  des  obdritdiôs^'  in  Hâtions  es  par  cies  intérieures  •  doaleurde 
cc(lc,doulcurscoliques,calcul,graueUe»ftragurie,ardeardVrioc>pria* 
cipalcmcnt  fi  clic  c(\  acre,  (i  cd  trop  vieille  qtiîfî  rirant  fur  l'3'.;^rc, 
oticnccl'edoroach  &c  les  parties  ncruculc^ ,  mclmcmciu  engendre ia- 
drcric,fi  nous  croyons  à  Diofcoridc.  Parquoy  faut  vlcidccclicijuicft 

(  bien  cuice,dcrequccjclaire,&:  d  aage  médiocre. 

Encores  que  la  biere^fèlon  Dio&oride.  (bit  ennemie  dct  nerfs»  Se 
que  ceux  qui  font  ju  res  pour  aooir  beu  czceflîaenient  àt  la  bieceajrà 
les  membres  plusdebiies,qaeceuxqui(bnt7nrcs  de  vin.  Si  eft  ce  que 
eîîc  côforte  les  lafTcz  pour auoir  trop  couru  oii  cheiniQé»(tOoleui^ 
nacnrc  les  pieds  de  bicTcmcdiocrcmciu  chaude. 
_        ,       V'ouscnrzr.iidcrc/ en  ncu  dercmps  vn^poulcs  (5c  chanpons.fi  iU 

f§mUs^     lieu  d  eau  vou^  leur  donner  a  uûucâc  ubictc,  ouiimcUezdelabicic 

dM/^wM.     parmy  Icurmaneeaille. 

Si  faites  bcmillir  houblon  récent  auec  de  la  bièr€,&  la  contcnaoi 
la  boiiche.ellc  appaifcra  les  douleurs  des  dents. 

jD^nUmr  dt         paftifticrs.ainncju'auonsditcy  deuant,  fcferucncpourlctiainà 
*  .      pcftrirla  padedeleur  pafliircricderefcumccnd'ircic  dcbieiCiU^ud* 
le  d'autancqn'cll  Hacn l-tur.  rend  le  pam  leç^rr  o;  (xiiccé. 

tfcftr  vaij      Lcmaicdciabicfcapolir  (Scefcuretics  vaulcaux  d'eraioi  û  lott 

y^*^       lesy  lailTe  tremper  quelque  lem ps. 
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L  A  VIGN  E 

•  i' 

Le  fnp  de  U  Vtgne  bien  atUmee. 
GaAVIT&B  I. 

V  SQX I  s  ic/anoos  difcouru  la  culture  de  iariti- 
nagc$,vcrgcrs,5f  terres  à  grainsrrcfte  â  parler  de 
la  vigne,  de  laquellecertaincmenc  dcfpcd  la  plus 
grandpartdureuenu5crichcircsduperc  de  fii- 
mille.encor'q  plu  (leurs  ne  facenc  cas  des  vignes» 
eftimans  plus  les  poflèflionsdetprezrDaftiSyiail'* 
lis dcaotres  terroirs,  que  lereuena  desvignets 
d'autantquclc  plus fouuent elles QC  rapportent 
fruité  qui  puidc  reconripcn(er  ladefpenfe  qu'on  y  fair.tontesfois  pour 
cela  la  vigne  ne  doit  eftrcdefcrice:  veu  que  ccnVftpas  lafaucede  la 
terre,  mais  des  gens  qui  la  culriueni,  qui  lont  juares,  ou  ignorants,  ou 
negligensà  Jaculiiuer.  Vraycd  que  laculcure  de  la  vigne  ell  de  frais» 
de  peinetde  de'gf  and  foing  pour  la  delicateflê  de  €on  boiadeqnel  i  bien 
confiderer, (èmble par  vne certaine  prouidence de  DIettr  aooir  efté 
faid  fi  foiblc,  Ci  délicat,  Se  fi  languilfani.i  fin  que  cefte  plante  ne  fer- 
uid  à  autre  choie  qu'à  produire  l'cxcellenie  éc  precicufe  liqueur  du 
vin, laquelle  cft  tant  necclTaire  pour  le  fupport  Se  vie  des  hommes. Car 
(iclleeftoitaptcàfaireautrecho("e  ,  comme  Icbois  des  autres  arbres, 
onluy  pourroiiemployer,  donc  le  vin  cnfcroit  beaucoup  plus  cher 
^aê  ne  levoyons  eftre, 

La  plus  grande  part  des  YÎenerdns  n'eftim€t  rien,dc  ne  leur  chaoc 
cnqoel  terroiril frutolanteru vigne, ainsellifcnt  la  pitecootree  de 
tour  le  pays,  comme  h  la  plus  roauuaife  terre,  6c  celle  qui  ne  peut  rap- 

f)ortcr  autre  chofe,  cftoit  la  meilleure  à  plâter  vignes.  Les  autres  n'ont 
eiugcmenrde  cognoiftrc  &  clioKîr  le  bon  complanr,  ficpourcc  le 
plus  fouuct  peuplent  les  vignobles  de  raauuaij  plant.  Plufieursn'ayâs  ■ 
clgard  au  temps  à  venir,cultiuent  la  vigne  de  telle  lorcc ,  commcs'ils 
ne  vouloyent  viure  qa*vn  ionr,  Ja  chargeant  de  tant  de  drageons ,  êc 
iàocellci»diebjlaiflanctaAtdebois>qo>flenepcat  long  temps  durer. 
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.  Les  vn^,  encores  qu'ils  fçachcnt  la  manière  de  II  bien  cultiucr,oKmct- 
teut  ce  ncantmoins  toiilîours  quelques  bçons^&fooc  f lus loigncux 
de  leur  prûjHt  que  de  celuy  de  leur  aiaiftrc. 

Aii|Ii  ic  cynlcUlerois  touùours  au  fcigaeur  de  noftrc  Maifon  rufti- 
que ,  (ju'il  n4  donnjift'  dacoutla  charge  de  Çcsr  vignes  à  Ton  fermier» 
'mail  qa*iieti  retmft  le  foin  principaL-carcoromel'oeil  du  maidre  rend 
gras  le  chcuiUaufli  le  loin  OC  pre(eocc  dtt  rcignettr,fait  Je  champ  ferti- 
le de  grand  rapport.  Se  parce  aurtt  que  le  Seigneur  choyera  mieux 
fa  vigne  (ans  ladcfraudcr  du  iuftc  labeur  qui  luy  efl:  dcu ,  que  ccîuv  ï 
qui  elle  n'.ipp:irricnr  ;  cdant  la  vigne  la  picccd'heritage  où  routcpeci- 
tc  ^aurc  uainc  apt  e&  luy  grand prciudicc«  ôc  tel  quiloaucncncfe peut 
onc  réparer  que  par  arracher  &  en  replanter  de  nouueatt.'  Q^ainfî 
ne  Coic,  tu  oyrras  peu  foaiientlesCucipins  d'Or]cans>lesBeaaJnais»  Se 
ceux  du  Duché  de  Bourgongne,  lefqucls  ont  grand  terroirs  de  vigno- 
bles, faire  complainte dcleurs  vignes,  d'autant  qu'eux  raefracs  en  font 
roingneux,&  en  retiennent  la  charge  principale.  Au  conrraire.les  Pa- 
TdfidtHi  rifiens  n'ontauire'î  complaintes  &:  quci  unoniés  en  leur  bouche<joc 
mttbgtmià  de  leurs  vignes  >  parce  quils  en  donnciic.toutlc  iuui  à  des  vignerons 
taUm»  J^'rrompeurs  &  ignorants  :  fauaricc,  ou  ignotance,  on  négligence  def* 
^V^'*  çpiiA%  eftcaufe  Iç  plus  fiwuent  »  q*îe  les  v  ignés  ne  rapponenr  &  bies 
qu'elles deurojpenti  ou  qu'elles  ne  font  qm  de  bien  pecire  dorée  t  Bc 
nue  penicr  que  les  vignes  feront  de  beaucoup  plus  grand  ceucnaqae 
les  iardinagcs  Se  autres  terres  à  grain, fi  elles (onr  bien  diligemment 
culriuees  .•  c.ir  bien  peud'arpct  de  vigne  fc  rrouue  qui  ne  rapporte  cha- 
cune anncejvnc  portant  l'autre  ^pour  le  aïoius  dix  oudou2C  muis  dé 
vin, quicftvn  grand  rcuenu,  fans  faire  compte  du  grand  noaibrc  des 
^  marqooices  on  cbeoeluresqoe  Ion  y  peut  prendretous  les  ans ,  ^oui 
transporter  «Sf  planter  ailleurs  :  ce  qui  peut  facilement  piasque  laii»> 
fiiîrei  tous  les  defpens  &fraisqueroniai€aiu>vignes.  Parquoyook 
reuenuquieftentellevenrcdcmarquotteÇjOU  IVfperance  de  la  ven- 
dange &  cuàllccte  du  vmj  doKincucx  le  maiârede  noûrc  Maiioa' 
RuSique. 

CNA»».  II. 


A  vigne  ne  croift  qu'en  certains  endroits  à  elle  propre,  qui 
cftchofc  à  nous  d'autant  admirable ,  que  la  finguliritc  de 
ce  fie  planreed  plus  recommandée  aux  hommes  qjc  nulle 
autre,  poui  le  bien  qu  cilcapporic,qui  qa  ai;x  cr.iiioirs 
OÙ  elle  ne  eroift  point,  les  perlônnes  vfans  d^autres  breunages ,  ne  iè 
rrouuent point  U  forts  ne  u  poillants. 

Quint  au  terroir  d'iccllc,  faut  connd^tr deux  chofcs,  la  quahté  de 
laterreoùon  laveur  planter,  &lefolage,  Ardirpolîtiondu  ciel  qui 
domine  iîir  le  lien;  quanta^  la  qualité  de  la  terre  »tuia  choieras»  non 
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trop  forte  <^cfpoiire, ne  rrop  meuble  3c  mcnue.plus  approchint  toa- 

fCsFois  dcla  mcuue.nc  m.iigrc,nctrop*gra(re,  ncântraoinsapprocîintit  f*"'' 

delagrâile:  ne  lieu  chimpctheou  trop  piat{cncorc  qnM  v  cioilic  pius 

dcvin}notro|»roiiic  6c  dioit,maispluseflcuc,<iu4utrcmcnt,  pourc- 

lire  plîifteff  tecoQiue  par  les  rait  bien^fkilàns  du.  Soleil:  ne  lieu  Icc ,  ne 

honii^e  de  tqaati^ue(  otHa  vigae  n'eft  <le  longue  durée*  &  ne  produit 

deboflvin,&k<|ael  fegtftebien  coft ,  )  coutcsfbismoyennemcncar» 

roi>ré:quin'aytdie$rources  de  Fontaine  à  Heur  de  terrc,nc  auHî  dedans 

aufond.mais  de  forceque  de  près  elles  puiflcnt  bailler  de  Ihuniidirc 

aux  racines  de  lavigne:  ladite  numidirc  non  amcrc  ncfnlce,  a  ha  que 

Jcgouftôciaucurduviiin'cnroitgafté-Parccncùiu  planter  la  yigne 

es  profondes  &  ba(rcsvalees>qaoy  qu'elles  |>roduirenc  des  raiTinscn 

•boadanoc  »d'aotaiit  qae  ne  ponatnc  taetorir  en  ^faifoa  j  ftrojrent  des 

vin  vcrds,dc  de  petite  valeur.-  lotoûqiietesvignesfirueesaiixvalleef» 

(ont fore  daogercu fcs  des  gekes  d'Hyuei  Oc  du  Priatempi ,  (bm  Tob* 

tcâes  à  coulure     à  pourriture  de  raifînç  ,<]U!  rend  vn  goufl  tnoifi  Se 

cbanci  au  vin  ;  Ht  nLJc\:  ce,  quand  l'anncc  cil  |  Kwjieulc ,  le  grain  s'y 

fend  &  crcue  par  l'abondance  de  la  pluyc, pour  raifon  de  laquelle,  le 

raiGncdantttop  hurac^c  lans  le  ddcicber,Ic  vin  en  cdin  lipide  & 

lttbieâàroorner&  autres  vices.  £caucasqii*encellieuzyclioifilIès 

de  celles  qui  font  les  grainsdtt  raifin  rares  &  peu  elpois»  àfin  que  le 

Soleil )r  penecte  facilement  :  moins  ne  fiuic  puntcr celles  qui  fonteT* 

moue!!ecs  &  font  le  grain  ferme»  es  terres  froides  Ôc  humideSfnyen 

terroir  chaud &^cc  celles  qui  ont  alTcz  de  (ubftancc     le  grain  moU 

let.  Sur  tout ,  fi  voftre  lieu  cft  de  foy  tant  fauorable  qu'ily  an  dfs  cou- 

ftaux  ôc  culnacs,  ciioihilcz  ks  pour  placer  volUe  vigneiviay  tîi  qu  cl* 

le  y  viendra  à  peiae»inals  «yan  t  pr ife  racise  »  elle  tendra  vin  fort  plai» 

iânc  4egenereiix,<)aèls  font  les  vins  d'Ay,deHardreeid*Afgenaidl»dc 

lleudon,dlc  deSéure. 

£n  gênerai  >  pour  planter  vigne ,  qui  puiHe  profiter  ï  l'abondance 
bonté  du  fruidl.fàut  que  la  terre  (bit  facile,airee,  fubiile.&:  moycn- 
rieiucnc  m  eu  bJc  :  non  pas  que  telle  terre  foir  Icule  bonne  pour  vignes, 
mais  pourcc  qu'elle  ciï  la  plus  propre  &  conuciublc  aux  vignes.  Les 
terres  glaireufês»pierreufe$,oa  gcouetteuics  &  gr^iueleufesÂ  qui  o ne 
force  cailloux  ou  argtlle  en  fond»  &  couuei  es  de  terre»  font  bonnes» 
pou  rueu  qu'il  y  ayc  de  la  terre  gra(Iè  parmy»Ar  qu'elles  ibyent  fouuent 
rafraichiesdclabouriufquesàleurgrouetteiEn terre glaireufc, argiU  . 
JeuTcf^  forre > le  premier  labeur  doir  eflrc  siTez  profend:  tel  terroir 
-veut trois  labourages  poiu  Icmoins.  Tels  lieus produilcni  vins  loits 
ôc  dclic.its:  mais  iccllcs  qui  ont  les  pierres  ou  cailloux  en  haut  cq 
grande  quantité»  ne  font  proprespour  la  vignc,à  caufc  qu'elles  m  u« 
leittrElUpourlachalenr  qu'elles  ieuefberem,&  en  Hyuer  à  caufede 
leur  froidure  excefliue:  Vray  efl  que  fi  l'on  plante  lavigne  en  terre 
graucleufejgrouctrc  ^'pierteufe,  le  labeur  en  tel  letroirn'cll  requis 
Sprofond»àcauic^uckracinen'cftiîauantentefre*quc  le  comptant 
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quîcftcn  terroir  gljircux,&  fuffit  de  deux  labeurs  en  la  plus  par».Ter- 
recroycufcou  m  irneufe  ,  comme  loigny  (iir  Yonne  ,  cft  "allez  bonne 
poui' vigne,  maisiarpilleurc,  &  celle  de  Ucjuciie  vloit  les  ^^oticrs.ny 
eftl^onneatiifi  le  lieu  ublonncux  ne  iuycft  du  tout  propre  ,quoy  qu'à 
rcndeJevinaugouft  tflèsdetîcac,  mais  le  rapport  en  mforrpcnr,ft 
yed  le  complantibrt  fubieél  à  la  coulure:  la  terre  (eiche&airdintc 
produit  vignes  maigres, fîcllcn'eftfccoucuedefumier. 
^mtUit  if-       Qii •>nt  m  ftïlagc  cV  dilpofition  dn  ciel ,  !n  v'gnc  nevrnr  cflrcpfan- 
LUvf  tccaulomiuct  &  coupcau des montaignes ,  (!■:  moins cv  lieux  qui  Ibnt 
pofez  à  l'obiedl  di>vcnt  de  Bize:clle  demande  l'air  plus  chaud  que 
froidtplu(lo(ltcrain<jucpluuicux,ciaiiu  les iempc(lc5& orages,  elle 
s'eûooïtdVn  petit  vent  doox^  gracieux,  &  vent  eftre  tournée  veis 
rOrientott  le Midy  : vray  e(l  que  gcnefalement ét  iieui  froids «lein» 
gnes  doyuent  regarder  le  Midy:cs  lieux  chauds  le  Septentrion  on  TO- 
rient,pouriietî  qu'elles  foycntà  couuertdcs  Tenta, tant  du  Midy  que 
duLcuanr:  li  Iclicu  ed  fubicfb  aux  vents,  il  fera  micnx  aux  venrs  de 
Septentrion, ou  de  Soleil  couchant'.cs  lieux  tempérez  vcisi  Or icmoa 
1  Occidcnt,iuais  pour  ic  mieux  vers  l'Orient. 

Aufurplus ,  parce  qu  iled  fort  difficile  que  toures  ces  commodttci 
de  terre  6c  d'air  iê  puiflènt  troouer  en  tous  païs  :1e  bcn  laboureur  ac* 
commodeiaies  plants  des  vignes,(èlonb  natnie  des  lieux  &  pats.Par- 
quojr  en  terre graflè  Heftmle ,  mettra  vn  eomphnt  de  vigne  petite  6c 
de  petit  rapport  ,commcle  morillon,  Icmeflier  Ik  l'aubcinc  •  rt\  terre 
inaigrc.cciie  qui  cfl. Fcrcile,comme (amorcau  ,  tielFeau , lor.i b^i  i , oa^ 
che,mu(cadei,be3uuais ,  &:  pnlceau  •  en  terre cljpoi (le  ,  laplu^  forte  & 
qui  icttc  quantité  de l>ois&  de  feuilles  .  comme  moiillon  ,  mouilon, 
treflèau,  firpulceau:  en  terre  menue  Se  ailèzgr^e,  ixllequtiettepea 
de  boicicomnieiamoreau  t  !ombard»beaulnois.  Par  ce  moyen  l'etces 
oude£iut  quiferaao  complanr  de  la  vigne, fera  fupplié  ou  coflig^ 
par  le  naturel  de  la  terre ,  de  façon  que  des  deux  prouiendra  vnc  rem- 
perature  quiets  rcquKe  à  la  produtî^ion  drronrc  foire  de  plmrrs.  On- 
trcil  nedoit  mcttrccs  lieux  humides  le  complant  qui  a  les  grainjte»- 
drcsôfgcos  .comme  famoreatix,gou'cfV,nncurlôs,pulceaux,cinquaiD5f 
&  treflcaux;  mais  celuy  quialcs  grains  durs  <Si: jpcius  aucc  plu(îciiri 
pepin:commepinots,rarminiens,aubeines>tTefleanx«  Es  lieux  agites - 
des  vents  &  orages,  it  faut  mettrela  (brtede  vignequi  aura  ksgiains 
durs  &  fermes  biens  tenants  à  la  grappe:  C<  au  contraire,  celle  quilcf 
aura  tendres,  c' s  lieux  chauds.  Es  paîsfccs  faudra  planter  cclkdcrî  le 
fruidt  fc  pourrir  facilcmtnr  p.ir  plnvrs  ou  par  la  rolcc  ■  comme  u- 
fliourcaux.goucfts.pmors  blan  s  .ii:  bcauliiois:&.'  en  liru  humide  celle 
qui  fc  perd  corrompt  par  lochercUchn  païslubicd  a  la  grcfle, ccl» 
ieqni  a  lea Ibiilks  dures  &  larges  pour  le  mieux  cottutir  U  defii^ 
kfroiÔc 
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QMfMnUeyipte Je fàit far pepinm'eJî(t»UfifOiirfUifr,  • 
Chap.  111. 

E  ne  fuis  point  d'auis  que  rons'cmpcfchcà  fairepc- 
pinieres: CAroutre  ce qaerarbre vient ploftoft  dc^^c- 
p i  n  <]ae  ne  fèroit  lâ  vigne  >  il  n*/  a  ne  pro£Sc  ne  bonté' 

a  1  vfàgede  cequî  vient  du  pépin;  c'cd  à  faircàceax 
«.]ui  pour  plainr,&  aux  def^cns  dé  leur  bourfetOnc 
puilfancc  de  fenicr  pépins  d  cftrangc  pnïs ,  pour  puis 
après  les  laïuugcaux  parcrcus,     traiilp.'anrczen  terre  meilleure,  en 
faire  balUidicreUur  laquelle  ils  puililnc  enter,     puis  tranrplanter  les 
cntenais  en  tetrc  meilleure ,  pour  deux  ans  après  en  teceuoit  le  froiA  ^J^^Ji^ 
aOezgrosâe  délicat:  mais  ce  comptant  dote  moins  que  tout  autre;  ytgmtsm 
encor  ne  nous  foucions  en  ce  pais  des  vignes  qtie  1*6  li^Hc  monter  fur  /«nm  JU 
Iesarbres»ain(iqueronvoiten  Lombnrdie&aiUeurs,ny  decellesqui  f^Uh, 
foiu  cflciiccs.en  rrcillcà  (tniplc  <!<c  double  auuent,ny  de  celles  qui  rem-  4 
pcnt  le  long  des  ormeaux  ,  ou  aurrc  bois  :  car  le  vm  n'en  cfl  ïamais  il  \ 
bon  ,tantpourcc  quci.i  raciucdc  l'arbre  le  corrompt ,  ainlî  que  font 
leschoux,  comme  aulli  pource  que  ccflc  plante  ne  veut  ianiaisedre 
^rt  haut  efleoee,ny  plus  oflrufquee  de  marraiu^qu  a  la  hauteui  de  1  bô- 
me  paiiàiâ. 


^/CkttUfUfUnterU  l^igneJéiU/fdMoirfiidyimU  terre  4pforterd,m  9»  U 
'^oêtfléM^         Chaf.  lui. 

V  X  adefirdc  planter  vignes ,  ne  fc  doit  tant  fier  aux  Exferm 
ICf^^^vïï  marques  de  bonne  terre  qo'auonscydeflTits  déclarées»  "^^^^T^ 
€/by  1  (^^ç  premièrement  il  n'ay i  faiéb  expérience ,  quel  vin  ('J"^"'* 

produirala  terre  où  il  veutplanterla  vigne -car  ce(è- 
roir  peine  perdue,  &  defpensfnpeTflus  de  planter  vi- 
qnc  de  prrit  &  mal  pliilniit  reucnu.  Or  1  expérience 
de  cela  pourra  cfticpnlc  en  ccfle  m.inicrc .  bircs  vne  toile  en  hircrrc 
où  vouiia  voulez  pl.inrcr,  de  deux  pieds  de  hauteur ,  dclaicrre  que 
vous  aurez  tirce  de  la  foilc,  prcnczcnvne  motte»  &Iamettexdedans 
vnvoirreplein  d'eau  de  pluye  bien  nertejmeflez^  battes  cefte  ean* 
puîsUlaiUca  repo(êr  iufques  à  ce  que  la  terre  face  rendcoce  au  fond 
du  voirre  :  ce  queTon  pourra  facilement  congnoiftre  à  la  clarté  du 
voirre:&  après  que  la  terre  fera  bien  repofce,  vous  gonflerez  l'eau, 
vous  au'-ez  vin  de  telle  faucur  que  Icau.  Si  vous  trouuci  donc  vn 
gouftamer,l;ilr  ou  aluincux,ou  autre  malplaifant  en  l'eau, gaidez 
vous  de  plaicria  vigne  en  telle  tcrrrc.  Siamricftlacouftumedcfiimcr  Tumn  Uty^^ 
Jes  vigiKS  eft  damnable  ûir  rooc:  d'autant  qu'il  eft  fort  difficile  que  gma^thtfi 
tctrenotirxieif  engtailRedcfîen.neretienneenfbxIafaueui  du  lien, 
ftiJaparfin  ne  la  communique  au  vin.  Parquoyics  Panfus  font  aifci 
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meurt  i'aiirrcrccomirf  ;  ^  fi  routes  deux  prennent,  l'on  en  tire  l'vne 
pour  mettre  ALI  hcn  d  icc  llecjui  n'auroit  piins.  Car  combien  que  la 
croircticfaceuKilicur  pici  racine,  fi  crtccc|u'Llic  cil  plusditHcilc 
àprcndrcquclamarquotityu ùutcUcchcucluc  ,  encore cjuc la  roar- 
qaotre  ne  (bit  de  H  longue  duree,par  cequelacrollètte  fuir  racine  d*eU 
lemefine  Or  lafàat*ilcoupper  du  plus  grosbois  Oc  noiiatUenx<lit(cp 
qu'aurez  cogneu beau  &  fercil,  &  faut  qu  elle  ayc  du  vieil  &  nouucalt 
bois  .•ellccft  quatre  ans  fans  faire  fruiû  ,aulli  fans  Fortune  1  on  h  voit 
durer  trente  ans  en  valeur,  Aprc<;  qu'elle  eft  conppcc ,  il  la  faut  railler, 
Se  ne  luy  billcr  que  trois  on  quatre  naciuls  j  oui  le  pins ,  dont  les  dcni 
en  pourront  faiilu  iiom  de  (crrc:  ^  i;|  aqucii^ucu:uict,ilic  fautais 
bacreauec  l'ongle. 

Si  vous  faires  les  rayons  moindres,  il  hut  planter  en  gqdean  ï  l'An* 
geuine,  de  deux  en  deux  pieds,  vne  marquorte  enrre-dcuxCheualiei^ 
ainfi  que  I  on  FaitàiabaÀardieredes  arbres  rrui<^iers:&  la  UilVei  qua- 
tre     en  cflar,  pour  la  recoucher  quand  el  le  f  era  venue,  deux  ou  trois 
ans  .\prcs  qu'elle  aura  ietrc  le  bois  Fort  «5<r  puill'jnt  :  de  Façon  qu'à  la  vi- 
gne ainfi  Faicle  &  continuée,  ne  Faut  cFclialars  ou  autre  luuiUnance: 
car  le  tnaiflre  pied,  amfi  que  d'vn  arbre*  donne  alFezde  louftcnanceâ 
F«nM  it      Scions.  En  Languedoc  8c  Prouence  l'on  plante  de  ccfte  6içon,  mais 
fUnttrU  vi-  îls picquent  plus loing ï  loing ,  &  ctitrc deux  j  mettent loliuier ,  qui 
^nt  tn  Un-  n'cmpciche  rien  de  Fon  ombt  e  à  la  croitlànce  n'y  au  (blage  deia  vigne» 
^mtdtc  &    Encore  ne  l.iiircnr.ainfiqn'cn  Ir.-lir  à  mettre  cnrie  chacun  rayon  cinq 

PrMMiv*   ravons  de  mars  ou  de  trouuicnt  A'  oies  qu'ils  n'y  cnt  rc-  nullint 

ptfdftUvi  ^ivignc,  ilsnclaiiicnttoutcsf^ois  à  planter  des  oliuicrs  au  Ln.inip  de 
fntt         kbour,  attendu  quc,commc  dit  a  clic,  lun  ombrage  ne  donne  auCim 
cmpefcfaemeniâla  croidànce  du  grain. 

La  (àutelle  ou  marquotce  veut eftre  plantée  fi  tofl  qnVlte  eftlraee 
^nttr"*'*  tronc  Si  auec  fa  cheueleure,  &  Feule  au  milieu  du  rayon.à  cautc 

^  '  de  fa  cheuelciirc,  dont  on  ncdourc  de  la  prinfe  :  aufli  luy  faut  il  la  cou- 
che «?c  1  edciidueplus  lonnue  :  elle  prend,  ain  H  que  dit  c(l,  pluAoftqM 
lacrollcrrc,  tout  ainfi  que  I  cntcnais  dure  le  moins  Je  tons. 

Aprci  que  vous  au  i  copiante  vosciuiictics  ou  niaïquoitcs,  il  les 
6ut  plier  iort  en  pu  J ,  pou  rieur  faire  prendre  racioei  puis  ksdeibeC' 
ger,  ou  d  eOiarger,  c*eft  à  dire,  abbarrede  la  terre  do  cheualier  decoft^ 
fSc  d*autre,qui  ainfi  pourroit  cbeoir  fur  leFditres  plantes. 

A  C h  1  by lcs,au  Tonnerois,en  l' A uxerrojs , en  plantât  les  chapperos 
(&  non  Icschcuclues)  les  tordent  d'vndemy  tour  bien  doucemcDI,ft 
iniques  à  ce  qu'ils  J.iquent  vn  petir  fans  les  lailier  rcucnir. 
Tlâttribjt'     Autre  niaincredc  planter  la  ctoikttc ,  &non  Ja  marquorte  (car  fa 
fê,ip-iUfi'  racine  cheueluc  ne  l'endureroit  pas;  Fc  nomme  planter  à  Iabaire,àla 
j^^^'   fiche,  ou  Cdon  TAngeuin,  en  godcau ,  (çauoir  en  piquan  t  par  ordre 
IcFdites  crollcttes,  ou  deux  de  rencontre  »  ou  vnefeuleyainaqttel'on 
•  fait  les  làuicsjpuisaprcs  les  recouorir  i  piler  Oc  rebattie»  aiofi  que  dit 
acilé. 
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Au  furpfiUtàfinque  la  nouLicllc  plante  prenne  bien  roft racine, 
Ter.!  bon  de  mettre  à  fon  pied  gland  &:  veflcfroilîèz  ô:  moulus  cnicm  • 
blealiczgrollcmeiir,  ou  bien  pallie  de  fcbucs.  ou  fumier  faict  de  long  raanfàl* 
rem  ps  ou  balle  de  bled  ,  qui  cft  le  [dus  commode  ,  s'il  s'enirouuc  dcf^»»*ii»«. 
croujppied'vnanouplus,  ouiLticgraiie,  au  cas  queie  tenon  où  tu 
plantes  u  v^nefoft  maigrcsmais  s'il  «ft  gras £iO(iia  y  met  cre  marc  de 
ven^nge  meflé  auec  fien  qui  ûslt  de  raifins  bJancs;  fi  laplanca  eft de 
vigncnoire,ou  tioirs,(tcllce(l  de  vigne  blanche  :atiCOiia  pour 'ceft  ef-- 
feâ  y  elpandent  dci'vtine,  d  autres  lie  de  vin.Vny  eft  qu'aucuns  tien- 
ncnr-pour  cerrainqnelVriney  efl:  du  routconrraire,&f  qu  eî!;»  fait  blâ- 
chir  ^  mgiuu  par  iucccilion  de  tcmp&ie  lcp,Lbit  chapptccms  ou  uac- 
quortes. 

Nefaurmefler,  s'il  eft:  poffible,  parmyl^s  vignes  autres  plantes,  en-  i^f  ftutru^ 
core  que  quelquervns  y  femenc  m»ucst  courges,,  conconibres» par  ce -fi^^  tm 
qtiece  qui  eft  fein<^  en  kvignelny  oftefon  nourrifitiDent,  .0&fàit««i* 
bre  dommageablc-ruff  tooua  vigne  haie  les  choux  »  commeauoas  dit  ' 

•u  fécond  liurc. 


Ne  faut  auili  planter  les  vignes  dediuerlcs  plantes,  par  cequetou-  /•'<»- 
te  viene  ne  vient  pas  en  mefnic  rcmiK,<?.'  n'cft  d  vnc  ineCme  natinc:car 
IvncpocccriiuClhaftii,  iautic  laidil:  :  icit^iuicUauiiiioncditici  tius,  ^Umts, 
ear  l'vn  eft  roux,  rantre  noir  >  Fiacre  blanc»  l'attcredoux»  Pautse  aigre. 


Taorre  durable,  I*aurreiion:vn  vin  eft  meilleur  vieil  quenouoeauf  fau- 
tre beau inconrinent  après  quM  eft  faiâ:  I  vn  demande  vnc  culture, 
Taurrevne  autre.  Ne  faut  donc  mrfler  les  planteii  duicrrcs  ealemblc, 

car  il  nV  a  rien  qui  gaflc  tant  les  vins,  que  fait  quand  les  raifins  haftifs 
font  vc-iidan^cz  aucc  les  tardifs,  8c  les  b!  mes  Auec  les  noits  ,  d'autant 
qu'ils  iont  de  nature  contraire.  Et  au  casqu  un  en  vouluftauoir  dedi- 
uerfès  fortes»  Faudroir  les  mettre (éparementl'vnedc  Tauire ,  à  fin  de. 
les  façonner  ic  mehorer»tailler&'vendangeriêlon  leur  naturels  iài» 
fon  Jçauoir,  les  plus  gaillardes  &  fertilcsles  premières,  &  les  laidiues» 
lesdcrnieres.  Ou  pour  leihieux»  fi  lonveotAUoir  diuetfes  fortes  de 
complants,  à  fin  que  fi  Ton  i  recru  dommaj^e  Ton  pu:lîc  auoir  icconrs 
.111  fruidl  que  i  autie  pourra  apporter;  au  heu  de  nuilcr  cntcmblc  les 
cuinpl.ints  en  vn  mel  mc  terroir  ,  faudra  auoîC  autant  de  clos  ou  quat  - 
rcaux  de  vigne  fcparcz  6c  diftuigucz  l'vn  de  l'autre,  comme  nous  vou<. 
Ions  auoii:  de  fortes  &  dioeriîies  de  complants. 

s» f»dumk^mteftcl Amendement,  cren  judtmtfsdel'éumte 
■  dtménde  e/fre  f/Lnte'  le  comfidnf, 

C  II  A  p.  VII. 

Onrfaire  la  plante  nouucllc  de  la  vigne  I  iaïUjOifc .  il  iaut 
que  le  Seigneur  de  la  Manon  ruft:iqye,$  li  veut  voirie  fruiâ; 
de  fes  premiers  labeurs,  nyt  le  ioing  du  terroir  Se  ducom- 
plant,  duquel  il  voudra  peupler  fa  première  plante,  comme 
aaoas  dic:cai  il  eft  biea  certain  qu^cn  force  terre,  moëilcufé  &  gtaflè, 
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lairigne  âpporccplas<{efoii€t,&  requiert  momtd'jiaieiidciiicnt,iîce 

n'cft  qu'en  <icux  ou  trois  ans ,  il  luy  faut  donner  quelque  peu  de  terre 
neufucdc  Mars,  ou  de  quelque  allégement  au  pied  ,  félon  le  ïcinps  Sc 
le  narnrc)  dn  pays.  En  terre  (àblonneufeoucailioucufc^comme  pour- 
^tlfien  cj}  ioiiciltcii  Vau  girard,^  à  VanueSjOula  vigne  nercnd  pas  tant,  ^uc 
u4UàU*vi'  P^us^vaillaDoiirer& ftuRcrà  propos» niais  qucci;loic daficnile 
^/     '  boeofou  de  vache  •  non  deoelny  de  chenal,  de  porc»  de  brebis ,  onde 
vo)rrie,defquelsquelqaegueretqneGe(bif,  nluncfecrotlucqa'iln'iai 
empire  plus  toft  qu'il  n  en  amende  ,  fans  que  tel  amendement  empire 
le  goufl  du  vin,&  fait  que  Li  vigne  en  darcmoins,tant  par  \i  nec;l!c;cn- 
MntftdtU  ce  du  labourcur,qui  trop  Le  fie  à  laclialcnr  de  (on  Hcn  ainfi  que  ceux 
thMx  vilu        mettent  de  la  chaux  viuc  au  pied  des  plantes, pour  les  faire  pluftoft 
Mtfnè  it  U  veniez  &  audi  pour  les  faire  pluuoft  meucir  :  comme  aufll  pour  ce  que 
«Tj*»^       cek  laboucearsnc  damnent  fotur  au  pied^ij  donner  plobenrs  lâçoos 
à'  lenrs  vignobles,  qnand  le  temps  eft  propre,  mais  aymée  mienx  met» 
treleor  maiftr^eafraisde6en,  prouins ,  Accfcballaci,  qu'en  temps 
pluuienx  &:  commode  fc  trinmllcr  i?v  hoiK-r  pl-is  fouucnt,  voir?  plus-. 
AtdmMît  vi*  toft  employer  ledit  œuurc  de  leur  labeur  à  tiuerner,  ou  plaider  contre 
quelques  vus  de  leurs  parents  ou  voillns,&:  le  p!tis (ouuent  pour 
néant  :  iaçoit  que  U  choie  qui  ed  la  caulc  pciucipaic  uc  k  pr  odudion  ' 
'davin,tancen  bonté  qu'en  quantité,  c!eft  de  donner  le  plus  de  façons 
que  l'on  peut  lia  v^ne. 

Vous  pouuez  donc  ^irela  plante  dé  la  vigne  FraoçoiièancEoif-c 
Tant  de  la  Lune,  où  elleayant  dcûa  paiïé  les  quatre  ou  cinq  premiers. 
iours  depuis  les  Aduents  de  Noël,  ou  depuis  la  my- Décembre  iuf- 
quesauxgeleesenfuyuantes,fclon  leur  force  ou  afpciité,pour  IclqiicU 
les  vous  mtermetrczvoftre  labeur  .-car  de  vouloir  rompre  &dcfcou- 
urir  la  terre  alors  qu'elle  eftpriiift  ^endurcie  de  lagclce,c'cftà  vous 
autant  de  peine  deà  la  terieautamde  dommage,  par  ce  que  (bubs  la 
cotte  delagidecelleferenforceau  dedans»  pour  puis  après  monArcr 
fa  force  an  renonoeau.  Parqnojrd»  lieux  froide  fera  le  meilleur  de  plan- 
rcr  11  vi'^ncdeuanr  le  Pn-irettips,  comme  es  lieux  cli?,nds ,  fecs,  &"  qui 
ne  loin  pomt  arroinc/cu  Automne,  à  fin  que  la  pluyc  qui  cherra  root. 
l'Hyuct  Uippliclc  dctjut  de  l'autre  eau,  ôc  que  les  racines  fe prennent 
pludoftà  la  terre ,  alors  principalement  que  nature  dcmncplus  de 
noarrîcureaux  racines. . 

le  confei Ile  que  plantant  la  vigne  on  iâcenon  des  troBs,  mairde 
petites folici  larges d'v  i -  c  1)  atlè  &  demie, Se  ayans pafciHe hani)eor,êt 
ce  au  moi^  d'Octobre  li  voulez  planter  voflrc  farmenten  Feurier ,  00 
des  le  mov^  d'Ao  jfl.h  driibcrci  hure  volbc  plant  ati.intl'Hyuer. 

Les  :n!:runien[s  principaux  du  vigneron  (ont  la  befchepour  bcf- 
cher  reiourncr  la  terre,  la  hoùe  fourchue  pour  fodbycr,  le  houyau, 
la  bifnoereou  marre  pour  arracher  les  herbes  inniiles,le  rarclei,la  fier* 
te.la  lêrpe,Cerpette  dc  ferpillon,  pour  cailler  &  cffupçt  le  bois  &  iâiie. 
prouias,le  taraac  pour  enter  la  .vigne; . 
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H  Franc  rom plant  cic  la  vipnc  noire  croift  par  touttlcfau- 
uage  jrait  ic  via  aiptc  6l  rude  ;  tel  cft  ccluy  qui  cft  cuciliy  en 
tcttt  iiOQi]eUeniefic<lefirichec:mais  la  vignc,qui  pour  éirc 
readrele  yw  clairet  cft  pUnteemoitié  de  blanc  9c  «leaoif  » 
aiiifi  qu  elle  demandeatitre  ftçon  éc  aflictte  que  la  com.mone»  aoffi  en 
cft  elle  plus  mal^airee  à  gouuerncr,&  requiert  vn  bien  grand  foing.paf 
ce  que  IC  vin  qui  en  defcend^eft  plus  plaifanr  \  l'cc  il  meilleur  MI 
gouft.cncorcs  qu  il  ne  ioïc  de  fi  grande  nourriture. 

Les  comptants  de  iavigncnoirc,rontlcmoriiion,icfamoyfcau,lc  • 
negrierj&Icncraut.  •  MéTy^ 

Ottire4erqoels,poar  vigne  c1atre»onjr  adioiiftedo  bhneoomplanc,  «dvc 
&  du  meflier  cy  après  «ledaié,  afibc  pur  voyc ,  enve  nota  on  qutrre 
xroflèttesou  fkoceiles^vne. 

Le  meilleur  complant  cft  le  morillon  appelle  Pfnor,  duquel  le  bois 
ab  conppc  rouge  plus  que  nnl  autre:  le  meilleur  c(\  Iccourr,  noué  de 
■trois  dvTi^cs  entre  chacun  nœud  pour  le  plus ,     de  piollhir  iclon  le 
païs  ou  il  auroit  cikc  noucry  :  ôc  poicclc  truiclcniaiic»  &:ala  fcuiiic 
'  '  'plus  fùnde  que  coos  ceux  de  ù.  (brte. 

L*flutre  morillôt  le  bois  long,  noué  dcquatrc  doigts  poutlemotns  j^^^^j^ 
entre  deux  nceuds,plas  gros  &  plus  moelleux  par  dcdans:&4la  coup,  méj)^ 
pc  aufli  tnocUeufe ,  dont  il  en  cft  plus  lafche  :  &  a  par  dehors Teicorce 
fort  ronge ,  Ôr  la  feuille  dccouppeeen  trois,  ou  en  patte  d'oyc^ainfi  que 
ic  iïguicr. 

Ce(ccond  morillon  cft  nomme  autrement  Pinot  aigrot:  il  porte 
bien  peu  ôc  de  petits  raiâns  clairs, dont  le  vin  eft  fort  »  voitemeiileur 
4]tteati  premier  morilloo. 

Le  tiers  morillon  s'appelle Beccane;ila  le  bois  noir ,  &  lefraiftde 
tncfmcfait  grand*mon(tredevinauHeurir,maiaqiia4ceTientimeci« 
■tir,il  déchet  de  moitié  de  j;r.tin  A'  le  plus  fouucnt  d'aiTnntnt^e.î.-î  fantel- 
Icen  cft  pluslongue  noucedc  routes, croift  plus  en  longueur  en 
hauteur  de  boisquenul  autre. Ce  tiers  morillon  s'.ippellc  le  fr  inc  mo- 
xiiion  iampcrcau>il  roeuiit  premier  que  les  autxcÀ  coui^lantSjôc  iaïc  b6 
¥in,autant  &  plus  que  les  deux  autres. 

Le  (àmoyreaufètrouneaufli  de  trois  fortes,  dont  la  meiUeuceiait-^^^  ^^^^^^ 
telle  cftcoutrenouee,&dcbotsfbrtdor:rantreluy  approche  fort  près,  tr^fjttu  * 
La  tierce  cfpece  fe  nomme  famoyreau  chiquctc ,  autrement  Prunelac 
hNnc  *^  ceà  caufcquefon  bois  cft  plus  blanc  que l'autre,5i  fait  du  vin 
d  allez  iii;iimnis  gouft,&  ne  porteque  pnr  :înnecs:clleanu(1i  ce  mal, que 
quand  te  rcmps  cft  delà  cacillir,i'on  la  trouuôiouucnt  cheute  &  cfgre- 
jice  par  terf  c. 

Le  Négrier ,  appéUé  Prunelai  rouge ,  a  la  cotte  rouge*,  le  bois  long  n  ^mr^ 
iioué,groHènoëUe,fbaîUefort  decouppëe^U grappe  grande^  dair^ 
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foi  r  roiio  r,le  .fruité:  dernier  ineur,âc  fait  le  vin  arpre,dr  de  plus  longue 

di  r  c.  P.irquoy  en  i.i  plante  ronce  n'y  en  faut  mettre  que  bien  peu 
pour  noircir  1  auuc  l'aticrmii;  ;  li  fc  dcfcod  à  la^elcc  »  pourcc  il  a 
haute  fouche. 

IT^MiM&wr      Le  ncrauc  .nomme  Boniguignon  noir»  a  I.i  nature  du  Bourgui- 
^'i'*^     gnoa  blanc ,  le  bots  dur  9c  mtt  noir ,  la  moelle  ferrée  9c  petite ,  les 
nœuds  p  r es  à  p  i  es  )  la  feuille  moyenne  &  touce.  rotule  »  de  taqudle  le 
pied  eflibrtrottge,legratnfort  presipres ,  &  enuflc  .'fedcfTcnd  ï  la 
gelcc  plus  que  nul  antre  :  n'en  faut  gucres  à  la  plante,  car  il  fait  force 
conteur:  de  forrc  que  ceux  qui  ont  pleine  plante  en  ibttC  vin  pour  les 
teinturiers     draps,&  le  vendent  fort  cher. 
R^tbtlU.       ,  LaRocbciie  menue  A  le  Bordelais  mefme,  nefe  rrouuept  gueres 
BêfàÀét,  :  pour  ce  qa'îL  ne  (ont  de  por  tcc-dc  ne  valcn  t  qu'en  crdilage  :  ie  bois  en 
.  eft  roux  (Comme  cy  aptes  fera  dit  en  la  vigne  blanche  tfinonfu'ilfe 
-  troune  vn  peu  plus  rouge«&  k  oouppeplus  vermeille. 

r 

■  'tiémedieyigaeUéÊiclK,      '   CiftAP*  tx. 

rmmmujM  '  '       '  . 

r  j  .  '  T  n  mcillenrcomplanrdela vi^nebhnciiecft  le  rrumentcai!>quialc 

7mc<  d'An-  JLjbois  tirant  lur  le  iaunc:&  aptes  luy  le  mulcaoLC  «quipoitc  k  i>ois 

jM.  rouge  :  puis  le  fin  pinet  d'Anjou  ^qui  aie  bois  ciranr  fiir  le  verd ,  &  2c 
fruid  iaunecomm'ecire.  '     -  •  • 

Gmfi,  (Q^j^      plaBrSjOnl  n'eft  mcnasteiidrc  à  la  gclce  que  le  gouëfl, 

qui  porte  le  bois  tanne,  jScFoft  gros  en  tige,  la  feuille  ronde,  &  rend 
beaucoup  de  frui(tl.  Il  y  a  vne  autre  (brtc  deqoucft  .que  l'on  norume 

0»»tftfit»gc  goucîlùugc.ainfî  dira  caufc  du  goull  qu'il  rapporteà  la  boiich?  il 
n'eftgueres  deurcycombicn  qu  iliaii  beaucoup  dc  vm  j  ^  n  cit  iudicu 
àlagelficnon  plus  que l'auiregouëftde&ibrce. 

Mêitrffii^nm     ^  plus  fruâueujt  des  blancs ,  eft  celny  que  f  on  appuie  Bourgai* 
^on  blanc,  ou  meut  Ion»  ou  bien  leclozier,qmnV(i  noiic  qu'enui* 
rondeuxdoigtî  ^  demy  ,  vka  leftuidàcourtequeucplusentancqoe 
h  Rochelle. ia  Veuille  fort  roade4<BloalaiMCiiredegouëfts.*audcmeD» 
,       r.mr  .1  te  dctïcnd  delà fcice. 

C(;iuy,quc  pour  i  ciiccUes Parifîens  ippcllencfoirArd,  les  Bour- 
guignons cinquain  ,  ainfinotnnjc  par  ce qu  il  ne  rap^  vite  que  iacit>- 
quicfinemaillccombien  qnil  foit  plus  gros  en  grain,  Ac  en  bois  tirant 
fiir  Jebku  A'  quati  à  pleine  (àrpetce^tootcifois  eftle  moindre  de  tous 
quanta  Ii  valeur  &  bohtc^  du  ius. 
"**  Le  mcflier,aurrement£:truitîien, rapporte bcauconp:c*eftpourqroy 
on  en  met  quantité  a  la  plsnic.Il  a  lcbo4s  entre  iaunc»5^'  rouge,^  n'cft 
h tcndreà b r^elce: (es fcudles font qn.ih rondes.  C^iniit  au< dilFeren- 
CCS  dcscompiaats,i'en  trouucdc  itoii  ùirtciu  va  ic  nomme  le  mcllicr 
rr»i/an«  c^™"*"" ,  qui  eft  de  grand  rapport  :  Taurre  s'appelle  le  gros  mcilier, 

^mrjutr^  quialebois  ac  lefruiAtuilt  plu>gros:&  l'autre  s'appelle  lefcaafimeC> 
Jler,qut  rapporte  lemcilleur  iVuiâ  de  couinât  le  grain  plus  fepacé» 
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te  baurdelais, autrement  nommé  le  grais  »  vattt  mîettx  ponr  Ja  '•"'^•Wl  * 

treille  du  iardinagc ,  rontrsfois  qu'on  le  mer  à  la  planrç  pour  faire  plus 
grandrapporr.il  aie  bois  toux,&:  pluscrosquc  nui  autre  co!np!anr,& 
U  monte  plus  haut,  &  demande  plus  longue  treille,  aulîi  bu  il  plus 
grosgraio,&n'en  fkucgueres  à  la  bonne  plauic»  non  plus  que  de  la 
iLochcllc»  <|vt  a  le  bots  pLu  blanc ^ue  cous ,  9c  neantmou»  n  eft  gue- 
les  fiibieâ  à  la  gelée:  quoy  qu'il  rotr,il  eft  plus  tard  nenc  »  6c  n'en  mot 
plus  à'vn  quarteron  de  fautelles  pour  quartier  :  car  il  fait  le  vin  vcrd» 
nonobdan  t  qu'il  luy  donne  la  pointe  Ûc  le  ccnd  liée  ôc  moins  cenaM  ^ 
de  la  ligueur. 

Cha».  z. 

Près  que  la  planée  aura  eûé  dreflèe*ainfiqDe£jr  deuant  a 

ellé  dit,&  que  vmis  apperceurez  qu'elle  commencera  i  iet* 
ter  boisln  première 3nnce»&àprendreterre(cequifc  doit 
congnoillre  vers  ia  my. May  )  quand  aulTî  voustrouucrez  . 
que  le  bourgeon  pourra  endurer  labeur  il  faut  commencer  à  la  tailler,  T'4iflw. 
&LOuppcraucc  vne  farpccccce  peu  quM  y  aura  de  bois  iurlcfcrmcnc 
prittcipaltà  fin  que  fe  fortifiant  en  (èp  9c  iambe  t  le  tout  (bit  vny  en  vne 
mermecige  :1k  ia  charge  toucesfbis  que  la  couppe.  (bit  h\€c»  le  plus 
loinc  du  tronc  qu'il  fera  potllble,  &roncntre  deux  terres  »decraince 
quela  tigencfclciche:  unon  luy  laiHer  fon  bois ,  mais  le  nrrroycr& 
efmonder des bonracons  quiy  futcroiflcnt  .pour luy  faire  pin?  groflc 
&  ferme  tige^ainfi  que  l'on  fait  au  païs  d'Anjou  &:  en  Languedoc  faut 
aa(C  obferuer  que  le  tailler  en  vieille  Lune  fait  que  les  grumes  de  tai* 
fio»(bntplttsgro(Iès&  mieux  nourries.  Et  que  deieUc  raille(crt& 
profite bicancoup  es  vignes qotibnt en  gros  terroir es  vallées,  9t 
qui  iettent  trop  de  bois.  La  taille  qui  fe  tait  en  iK)uuelle  Lune  fait  iet« 
teraii  fep  plus  de  bois. Puisapres  11  la  fàat  bi(iier,cac  la  première  ^çon 
Je  la  plnnreporre  luîTî  Ton  premier  !nbonr2î];e:  en  tifîirint  Tonlabou»»  '  » 
rclur  les  condots,a  tîn  que  l'herbe  ncgaignc  les  compiants,  à  la  char- 
ge touresfois  qu'en  bcfchant  fi  remuant  la  terre  Ton  ne  frappe  la  raci- 
ne de  la  vigne^aficurc  qu  clic  craint  plus  le  choc  qu'on  n'eftime.  Et  ne  . 
làuc  pas  (èolement  fouy r  auant  anec  la  bifnoire  ou  houe  fenrcbnê ,  Ott 
aoec lemcgle  au'on  appclIeàrAuxerroisi  mais  entre  renueticrdc  pi« 
lerau  piedles  herbes  dcrompues,  quelles  ne  puilTenr  repionnner  :  9c 
premier  que  ce  faire  il  faut  bien  regarder  par  rour,  quelle^  fautelles  oa 
cro(Tertes  font  mortes  depuis  la  première  allicttc  quia  cftc  àla  lin  de 
Dcccaibrc ,  ou  commencement  de  lanuier  :  Si  .m  heu  d'ict  lies  en  re- 
metrred  aurixs  cnce  temps  de  Mayracimc  h  ion  veut  auquel  qucl- 
qucsfbisellene  lailTcnc à proffiter:finon «attendras  l*Aduentde  l'an* 
me d'jpres,  de  marqueras  tresbien  les  cndkoiis  du  delàut  »  à  fi»  que 
mietizil  t'c»(<uiiiiena& 
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L.t  fccondcannecvous  commcnccrezà  doniK!  a  li }  l:inrc  nouud- 
Jc  toutes  façôs,  telles  que  reçoit  la  vigne, qtii  cllticlia  parcrcuc  &  plan- 
tée de  long  temps, excepté  leprouigncr: cac  plus  lanouuellc  pLintc 
cilcttltiaccâe  iuotec da  labour ,  en  nouixeUe I.uoe,&«o  pluye  douce, 
dentieuzenvaat.' 

Silacroinefmeannee  en  bifnants*appetçoUboufgeonàflear*ille 
fiiucsibbattre  dcloogk. 
Titmtrldvi-  Encffle  mcrmeannee  l'on  fîenrc  la  première  plante,  en  cfmon- 
^HêimtUt,  dant  bien  fort,  ôcefciirant  les  rayons,  &  par  mcnnc  moyen  l'onjr 
crpand&  donne  l'on  le  ficn ,  qui  pour  le  meilleur  doit  dire  de  vache, 
ôc  après  celuy  du  cheuâl,puis  de  porc ,  &  en  après  de  ce  que  le  paunce 
laboureor  pourra  rccoaurei;  fioon  de  la  nitrne^où  de  terre  neafiie, 
ëc  noire  i)ai  eft  bien  le  meilleur,  de  tous  les  amcndetnens  :  le  bon  Ia% 
boureordit  toutesrois.queJebonvinde  pierroreoudecriotcedemi» 
de  grand  iabpur  t mais  bien  peu  dcAunier,  àce qu'il  ne  nceaiiorrerh 
plante. 

Bftmnitr  U  quatricfinc  année  mefmc  l'on  abbarauecla  main  grntimcnr, 

ytrnt—»-    iaus  y  toucher  auec  aucun  ferries  plus  fuibics  àc  tnciciuiis  bour- 

•Sk,  geons ,  &  laide  on  les  plas  beanz  pour  voir  s'ils  rencontreront  da 
complanc  *  donrils  eftofettti(nis;cc  qu'on  doit  fâireenuiron  le  mois 
de  May. 

Donc  pour  parler  en  gênerai  des  labours  que  demande  la  vigne 

tanrnouncHemrnr  plantée , qnc  parcreuë  $c  vieille,  on appellcle  prc- 

mtiTt'ftm-  ^'^'^^"^^^'^'^  Hoiiçi  de  première  façon, aucles autres  apocUent  lom- 
•  brer,par  lequel  on  rend  la  terre  plus  Toupie  &  plus  meuble.  Encc  la- 

bour l'on  dcfcliau  (Te  les  plus  principaux  reps,uc'cft  i  la  haute  plante, 
ce  qui  (è  fait  auplus  doux  temps  du  m  oy s  de  Mars  »  (èlon  les  endroits» 
ctr  en  ce  pays  friUeux  Ce  Tubleâ  ï  la  gelée  &  brninct,comroe  ao  deflîis 
&au  haut  des  monraignettts^celaièiàicilaqaeuë^e  lli]racr,qucl'oii 
appelle  la  my- May. 

Vtfitnftftf      La  féconde  façon  de  la  plantc,c'cft  bifner ,  coramedeûfusa  e(lc  dit: 
ieftfm.      mais  au  paranant  illa  faut  clauclicr  conime  cnlataillant.c'eftà  dire, 
aucc  la  belchc  agencer  les  crolfetes  Se  iauielles  à  ce  qu'elles  le  couaca> 
nent  bien  en  leur  plante,&  ne  s'elgarent  au  fort  vent 
Pwwijw     \a  rierce  façon  eft  le  prouignenmais  il  s'en  fânt  garder  en  la  phnce 
tkmjkftm^  aoinielleipoar  l'année  reconde,&  encore  plûspour  la  tiercé,  fi  ce  n*eft 
par  endroiis.cncore  au  plus  fort  bois. 

La  troifiefmc  année  outre  les  façons  fufditesyfi  la  plante  eft  forte 
&  en  bon  terroir,  ôc  qnV!!e  :ivr  iettcbcau  bois,  Ion  la  commence  à 
prouignerdcsiamy-AurilA  poutleplus  fciir à  la  my-May  :  Se  alors 
loniette  Icsprouins  aux  endroits  que  l'on  rompt  des  cheualicr^  «Si: 
condotSfdecofté  &  d'autre,par  ce  moyen  fe  fiût  l'cfebi^uier»  dont  fiût 
mention  ColttmeÛc. 

En  ceftemefmeannee  ttoifiefme  de  la  plante  neufue  :  félon  la  for» 
ce  du  bois  ^u*elle  aura  ietté,noa  obftant  que  vous  abbaciez  auec  l'oft- 
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boutons  à  flearpour  lacaufc  quedellùs:  toutc&fois  félon  - 
rabondancc  du  fort  bois ,  apreç  auoir  x^iWc  &:  amende  le  fcp,  l'on  cô-  ^ffy^a,, 
racnccà  luy  bailler appuv  ,  de  l'cîchaUalIer  &  lier  ,pour  fouftcnir  le 
fort  bourgeon  ,  qu'il  ne  tombe  &  ic  proftenic  :  cela  foidl  illafautbif- 
oci:ciicoc  dcuaiu  ^ue  cciaire,il  fauc  cUe  loit  Icuce,  bourcc,  &  iicc 
du  premier  lien. 

Lonprouignetnx  Adnencsy&cnlanuier,  aptes aooirraill^com^  Pm^pMiv 
bien  qu  es  endroits  plus  fnlleuxl'onacreiid  Feurïer,&  Mars»  te  poor 
ccfaireronprend  le  plus  beau  letton  du  fcp  ,  que  l'on  cognoift  eftre 

parcreujcn  coi'ppnntfes  compagnons  à  deux  nœuds  prcs  delà  tige: 
quclqucsfois,  (i  icfcp  eft  beau ,  l'on  prend  de  la  première  planre  deux 
brins,  &  les  couche  1  on  d'oucemérrvn  atricrc  dcl'autrCjtouz  Icpicd, 
dans  la  foilc  qui  iaidc aura  ckc  au  chcualier  ou  aux  condots  ;  puis  I  on 
les  tccouurede  terre»  &iàlt  on  kpieniefproiiin  fort  profond,  à  fin 
jQue  l'année  d'après  qu'ilanracftédreifé  ,  &  les  brins  nettement  coa- 
cneZtïansaucuncotlenre,tlpHiflècndurcrramcndement  du  fumage: 
car  iamaisTonncfumelamcreny  le  premier  5:  principal  brin,  mais 
bien  on  les  defchauîTc  en  Ianuicr,&  aux  Aduents ,  quand  on  fume  les 
prouinSjà  fin  de  luy  faire  mieux  icccuoir  la  neige  &  eau  du  cielcjui  luy 
peut  eugrollir  le  pied.  AChablycs  &par  tout  le  Ton  net  rois  &c  Au- 
xetrois  onproaigneaox  moisd'Oâobce  &  aux  Aducnis,  lors  que  soc 
doQX^s  terroirs picrreaz  &  groaëleax.Et  depuis  la  my-Marsiufques 
à  la  my-Auril  on  y  prooigne  en  terres  glairenfes  &  argilleufès,  &  non 
jpIuHoftqaeceftefaironjpoaraotantquereaoqui  croupiroit  dans  les 
fofîeSf.feroit  pourrir  &  mourir  du  rout  les  conaplantsàcau(èdelage« 
Icc  y  retenue  &:  en  l'Hyucr  ln:  au  Printemps. 

Apres  l'Aouft  il  faut  icdiclfcrlavigne,  (oit  vieille  ou  nouuclle,  ^^tirtJftrU 
la  relier  de  nouucau ,  à  cau(è des  précédentes chcuclcures,  qui  pour* 
royenr  auoir  le  prero ier  lien  oâêncé,&  dereichë)&  alors  Ton  luy  don- 
ne deux  bens,  qui  neiê  làic  en  Anjoo»ny  en  Touraine,  à  caofis  deleur 
Jaboot diffèrent  du  noftre.Noosauonsoublié,qu'àlamy-May,dcuant 
qucdcicucr  la  plante,  illafautefbourgeonncr  ,  Se  en  ce  failant  bien 
garder  que  l'on  n'offence  les  principaux  brins  que  l'on  verrai  lieurjli* 
non  quand  il  yen  aura  trop  en  vn  Jep. 

Au  tierccr,  qui  Icîa  tait  en  Aouft  .Ton  iaicdrcirc&  relie  derechef,  j-j^fj,,; 
puis  en  tëps  doux ,  après  la  pluyèl'on  remoela  terre ancc  la  houe  allez 
dooçemcnt,&  tenuerrê>ronles  herbes  :  &  quclquetfois  Ton  larde  »  fi 
Pannce  efl  plaoienlè.  Outtelefquelles  Façons  ordinaires ,  fois  adneriy 
qu'enla  vigne  il  Fauc  toufiours  auoirlabefcheenlamain.quila  veut 
Hirc  promrrr,  tV  là  n'y  feruent  les  valets  ny  chambrières, principale- 
ment au  prouigncr,  &' su  dcfbourgconner.  Somme,  détoures  icsFa-  r*'"'*^"* 


çons  de  lavjgnccy  dctiui  déduites  1  on  doit  entendre  cjigcncral.qu'au  /'^^ 
mois  de  Decctubrc  &  en  laiiuier  Ton  tai'lc  le  nouueau  prouin,&  cure 
on  le  vieil  de  l'année  paffèe  •  en  dechauilànt  le  pied  de  h  mère  »  de  fà« 
çonnantde  redief  le  prouiOi.  âien  Tamendant,  âmeftièr  en  eft.  £ii 
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Mars  5:  Auril  l'on  faille  fair  on  Icî  nonnniixcomplantç  :  rn  rocP- 
Tvr  rcmp^  on  dcfchaufrc  Icsvigncs ,  &  fume-1  on  celles  qui  en  iuronc 
bcioin  •  peu  de  temps  après  Icsftudrarcchaulfcr  &  rccouurir ,  puis 
auatu  qu'elles  iettcnt  leur  fleur ,  e/bourgconner  aucc  la  main ,  princi- 
paiement  qutndon  verrttet  drageont  u  tendres,  qu'il  ne  les  fiuicgnc* 
rescoucherdodoigrpourlesabbacresbien  toftapreales  appuyer  aucc 
cichala|s&pai(reaux>  lier  dVn lien  doux  &  Toupie,  &  duf^ntiout  ce 
temps»  n'oublier  à  leac  bailler  toatcs  les  façons  de  labonr  qu'anoos  Cf 
deuanc  mentionnées. 

,  Lâm4tMrttttnttrU')>igne,  Chap.  xi. 

tun wpw.  ^^j^^^  EafonQentlavigneeftenceeencespaystCottresfeisiioaft 

endifons  vn  petit  roottayant  tcaictéce  poinâ  plus  ample- 
ment au  tcoiliermeliure:  oùnousauons  parlé  de  toutes 

les  maDierc^  5f  fîngtilarite?  J  cnrer  La  vigne  donc  Te  peut 
enter,  ou  Tu r  vigne,  ou  (ur -irbres.  V ignc lor  vigne  cit  cnrcc  cndcux 
manières,  1  vnc  en  tionc ,  &  i  autrccn  branche.  Pour  cnrcr  en  rronc, 
il  iàuc  choiili  vn  tronc  gros,  ferme»  &  plein  d'humeur  ,  &quineloic 
point  trop  vieil»  9c  le  trancher  à  fleur  de  terre ,  on  pour  le  mcillenr»  va 
pied  dans  terre*  par  ce  que  l'ente  fe  reprendra  mieux  en  terre  qne  bon 
de  ferre.  Lesgreffes  que  Ton  voudra  enter  /èront  rondes  >  fermes, 
ayans  plufieurs  œillets  près l'vn  deTautre,  couppecs  en  decours  de  la 
Lune,  &  prinfes  du  tronc  ic  pied  de  la  vigne.  La  manière  de  Ie«:  enrrr, 
ferad'inferer  dedans  le  troue  enuiron  deux  doigts  en  profondeur  le  j 
greffes.  Feras  le  icmbiabic»  fituveuxeuteria  vigne  lur  biauchcs  de 
vigne. 

AfAuxerrois,  9c  principalementà  Chablyes,  ilsontvnel^on 
d'enter  outre  les  fiiiHites»  &  de  laquelle  ils  vfentlTeouemment,  qui 
cft,  qu'ils  couppcnc  toutes  tes  ulles  ou  brios  du  fcp,  forsle  billonon 

vcrî^ecie  r.mn ce  précédente ,  qui  demeurera  dr  !a  longueur  de  deux 
pieds,  jaqueiic  vcrgeiis  Fendent  de  deux  à  rrois  pointes  de  doigts, 
vuidenr&:  parent  ladite  fente  au  dclliis ,  par  le  dcddlJ'^  lIc  l'vn  &  l'au- 
^  trc  co(lé,à  Hn  que  la  greffe  duchappetô  Uict  en  coin,  s'adapte  mieux  à 
ladite  fente,  dans  laquelle  ils  y  mettent  ledit  greffe  (  quianra  do  vieil 
'9c  nouaeao  bois)  aiguifé  du  bout  qui  entrera  dans  la  tente  en  fbnne 
de  coin  auec  (à  mouell^ft  le  font  rcuenir  dételle  proportion  qae  iei 
efcorces  fe  rencontrent ,  &:  puis  le  lient  doucement  fans  les  beaucoup 
(errer,  aucc  vneozicrc  fendue  &  efcharneef  en  foi  te  qu'il  n'y  av  r  ciuifi 
que  l.ipelurequi  detncnre,  rour  eftre  plusdouce  Bc  pluftolV  pourrie. 
Cela  faidk,  ils  Couciicnr  ladite  ente  dans  rcrrc  cnuiron  d  vn  demy 

{)icd,  éle  fa  recoaurentde  terre  douce.  Ils  n'oublient  à  efmonder  en  la 
boche  tes  talles  9c  brins  qui  y  viennent  Tannée  mefme,  k  finqoek 
iéaene monte  (Se  donne  nourtituredlcaccroiflèmcntàautreqn'àrei»* 
te  nouttcau  Êiiâ»  qui  des  la  première  année  croift  le  plus  fouuenr 

de  deux 


Digitizeû  by  Google 


DE  LA  MAISON  RVSTIQVE.  519 
<(c  deux  à  troii  pieds:  Dcox  ansàprcs  ils  prouigncnt  la  ibuchcaucc 
l'ente  qui  tettcra  plufieurs nooueÛes  tallcs.  On  peatÊure lercœblable 

d'vre  ralîf  de  pied. 

La  vign^cft  ciitce  de  mefnnc  façon,  iur  les  arbres,  comme  çctiCicrs, 
pruniets,&  autres  femlilables  ,  dcquov  parle  Coluinclle  bien  ample-  ^•^»»*^. 
mène  cnfonOfmayc,  aut]uclicrcmioyci  ay  ,  par  ce  qu'en  nos  pays  de 
Fiance^OQ  ae&iâaacutieftac  d*etiter  les  vignes. 

Cmap*  %tu  ' 

OvsaiirezT!gneqinportcraraifinscnabondancc,&'pro- 
Hîiiravm  foi  t  bon  &:  de  garde  ,  lî  voftrc  vigneron  cft  cou- 
Jfj^  fonnéde  lierre  alorsqu'il  !n  taillera,  f\  nouscro>oiis  a  Pal- 
^r>V  iadius:toutesFoislcaioycnplu&  allciiiccilyiiron  uicrdans 
ibfollbgbnddechefhçpilc,&  veiTe  moUne.  * 

Vous  cognoiftres  aoant  vendantes  qu'il  y  aura  grande  abondance 
dè  vins,  Cl  vous  rirez  aueclei  doigrsTegierement  vn  grain  de  lagrappc  *^ 
du  raifîn  ,  Ôc  qu'il  en  forre  quelque  chofe:  l'abondance  du.  iroomenc 
donnoauffi  prctir!c  dcl'abondancc  de  vin  .  Les  pluyes  dtiPlintclDps 
fonr  conicflurc  que  les  vins  fcrotir  forts  &c  puilFants. 

Les  anciens  ont  fa  d  grand  c.is  de  la  vigne  thcriacalc,  pour  la gran-  .^JjT"'*" 
de  vertu  qu'a  Ton  vin  contre  la  raorfurc  des  fcrpcnts ,  &  autres  beftcs"'***^* 
venimea(e$:âc  non  feulement  (on  vin,  mais  Tes  feuilles pitces  &  appli- 
quées en  ferme  de  caraplaCme  fiir  lelienoflènié,  mefines  kl  cendres 
defon  farment.  La  manière  de  la  preparefs  cft  de  fendre  crois  on  qua*» 
trc doigts  de  la  partie  d  embas  du  larmcnt  que  nous  voulons  planter; 
^L-aprc5  en  auoir  ofté  la  moelle, faudra  mettre  au  lieu  dciadiie  moelle, 
delà  tiici'iniic.puisenueloppcr  dcpapicrA'  planter  la  partie  fendue.- 
les  autres  ne  le  conccnccnc  de  ce  moyen ,  mais  ici^andcuc  de  la  liicria- 
que  fur  les  racines. 

La  vigne  de  mefnie  %on  (èra  rendue  laxatine»  fi  an  Arment  fêndn  yipn  ImU 
Ton  infère  qucl<|ue  laxatif,  ou  ù  l'on  arrou(ê  Tes  racines  aucc  c  hofes  la. 
xatiues.  Notez toutesfois  que  lefarroenr  prins  de  la  vigne  rheriacale 
ou  !3xatiue,pour  planter,  ne  retiendra  pas  la  vertu  de  la  mererd'aiitant 
que  la  thcruqne  &  autres  laxatifs  perdent  leur  vertu  en  U  vigne ,  par 
(ucccOion  de  ten)ps. 

Voftàe  vigne  rapportera  via  qui  aura  vertu  d  endormir, li  de  mciaic  '"««JSww»- 
^çon  qu'en  la  vigne  theriacalc ,  vous  mettez  deropium,ottdttiiisde'^* 
mandragore  dânsla  fente  qu'aurezfaiâeau  tronc  de  la  vigne. 

pour  faire  raffins  fanspepins,  odez la moeltedu  (arment  que  vou«  jt^fimfm 
!ez  planter,non  pas  du  tout,mais  feulement  de  la  partie  qui  fera  6chee^f<M« 
A^^y<^  rcrre,puis cnueloppez  cf fte  partie  de  "apicr  moirrc.oa  Fentexen 
vn  «iiL;non  (car  I  oignon  aide  beaucoup  au  (armcni  à  naiftte)&;  la  pla- 
tczauifi.  Aucuns coniciIJent  dclarrouler  fouuentaueccau  ,  oùlcra 
d "cftrcmpé  du  bcnjouin,  iufques  a  tant  qu'elle  ay  t  ictté  le  bourgeon, 

-  T 
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Rdèfintâm  Pour auotr  des  raihns au  Pcimemps  ,izut coter  vniârmen(  de  vi 
frMMi^.    gnc  noire  fur  vnccrifict. 

FditeheH  ^^^^  faircbicn  tofl  bourgeonner  la  vigne,  £iut  frotter  les  y  eoxda 
tafiTelrfti  ■  ^^"^^  frâifchcmét  caillé  aueceait  o&  ay  t  ttanpé  da  tel  iiîcre,&  hmà 
wttU  >f^.  iodrsapie»  elle  bourgeonnera»  - 

Pour ^ireraifins qui ayentdes  grains ,  Icavns  blanci ,  ksMrrei 
^ifiiu*j4m  noirs ,  faut  prendre  deux  farmenrsdiff-rcns  l'vnÀl  autrc,  &lesfen- 
rwis&     drc  p.ir  le  milieu ,  prenant  gardcquc  ia  icnrcnc  vienne  iniques  aux 
lî^*.        ycux^ik  que  rien  ne  fe  perde  de  li  moelle, pnis  les  adionftcr  l'vn  à  l'âu- 
irc,&:  tellement  aggluanctquc     )  eux ieycnt  près  l'vn  delautie,  6c 
du'ils  fe  touchent,  en  focte  que  de  deux  en  foU  nit  quafi  vn  (cul:  après 
il  iâut  bien  lier  let  (àrments  ancc  papier ,  6c  les  couutir  de  terre  eluea« 
(ê^  ou  de  coipcaux  d'oignons,  &  en  ccftc manière ks  pUoccr  &.wuucc 
les  arroafcr,tufques  à  ce  que  le  bourgeon  forte. 
Kêifitu  à        Poîir  eîrdcr  rHviicr  cntierJcs  taifin s, les  faut  couppcr  après  pleine 
^«•Jm       I,uncen  temps  (crain  ,  enuiron  huict  heures  du  matin, que  laroicc 
eft  dclu  abbatuc.puis  les  plonger  en  çau  mârinc,oii  iàumure  mdlec  a« 
uec  vn  peu  de  vin  bouillant,  &:  les  mettre  fut  la  paille  d'orge.  AHcuns 
les  mettent  dans  ▼!!  vaU&au  plein  demouft,  jou  dans  vu  vaiflcau  bien 
couuerc  &  bien  lutd^  les  autres  dans  du  mieÛ  les  auties  les  fronêt  aocc 
tttsdepoQCpierJes autres  les  gardent dana delà  paille d'anoim» 
LesméUdusde  U  ^ignc,  cr  remtdetiiaSeSt. 

C  H  A  p.  XIII. 

|a-  I  yj[  A  vigneeO  greueequclqucsfoispar  l'impctucfiré  des  vers» 
^È^X^  jjj  I^Q'  oupai  i  lnJpludcceduvlgnc^ô,quli'abicliccduho)•au,fâU• 
***  H  fa^^  ^  dra  couurir lelteu  blelféauec  .6ea  de  cheure  ou  de  brebis 
wBsim  meii^attcc  terre  bien  déliée»  &boiier(ôoucBt  la  terre  d> 
lentour. 

Vi^nt  à  Je-    La  vigne  ne  (cri  gaftcc  dégelée  >  fi  en  diuerslieux  l'on  fait  amas  dt 
ji»dre  fww fccc,  onde  pailles,     fi  qnand  Ton  void  approcher  les  gclecsj'on 
'*^*       y  mec  le  icu,  c.ir  la  hinice  qui  lortira,  rompra  la  force  de  lagclce.rou- 
tcstoiss'il  aduiciu  ouc  Li  vif^nc  foit  traftcc  de  l.i  "elecA'  qu'il  apparotile 
que  le  rruiâ  foit  pci  du,  Ja  iaudia  couppcr  fort  coure,  a  lin  que  la  venu 
Ittydemeureicar  Vannée  fnyaame  elle  apoortera  firuiék  au  double, . 
La  vigne  nefera  o0cn(ce  de  nielle,  èalort  qnVlle  vent  ietter  fou 
fifgj^''     bourgeononlataillclcplustardqucronpeut.car  UtailletardtlieÊdC 
qu^'ellc  Hcin  it  alors  que  le  Soleil  e(l  délia  en  fa  grande  chaleur  . 
Cmirtlet       Pour  diîTiTtiJre  '.V  rompre  les  broifllirs  que  l'on  void  jaamafTea 
kfamtUru,    en  l'aVr  de  cr.uiuc  qu  ilsnc  ton:bcc  lur  ia  vigne,  faut  faire fumcc à i'ctt- 
tour  du  gucrct,  aucc  Hcn  de  boruf  ou  de  chcurc  allumé. 

Contre  les  broiiilbrts  qui  auront  endomraagéics  vigncs,faui  piler 
racines  ou  feuilles  de  concombres  fâuuagcs,  ou  de  colocy  nthc ,  &  le 
nietiretrempcr  en  eau»  êt  d'icellcs  arroutèr  les  vignes  aptes  tes  broiti  • 
larts.  L'on  dît  que  n  I  on  plante  force  Utisiers  dans  la  vigne,  que  louC  . 
ia  tnaiice  du  brouiiktt  tombera  i iir  les  rameaux  des  Iturieis. 
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DE  LA  MATSOM  RVSTTQVE.  jjo 
L'on  dit  cjiic  la  vign*  ftcrilc  fera  rendue  rcrtile»fi  l'on  arroufc  le  rrôç  ^i^^n^ 
auccvriucd  hommc,ou  de  femme, faiclc  de  lôg  rcmp<;,  ^:  f^ifli'IIcc  fitr  ^^â^^wifc 
Je  tronc  peu  il  peu,     inconuiicntapi  cs  i'i  on  rcniiironnedcâcmcdc 
aucc  de    terre.  (Se  fauc  faire  ceftc  cil  reçu  Automne. 

Les  vignes feTont  congnucsauoir  défaut  d'humiduc ,  quand  elles  ^'g"/^^» 
«iront  des  feuilles  fort  rouges.  de  i  ce  lâutremedier  par  r^rroufeincni: 
il'eau  roarine^ou  v rine  d'homme  ou  de  (émise. 

La  vigne  rend  quclqaesfois  grande  quantité  de  Iarmes*d*oà  tduiét  Eemtde  i  U 
qu'çWçpcrd  (i  farce  totafement.  Le  remède  cft  de  faire  au  tronc  vn  vl-  '^'''^  ^ 
cere,& oindre  la  pUycauec  huile  cuitteiiirqucs  à  la  nîoir:c,ou  bien  a-  "-J"**' 
ucc  lied  huile  no  faleeipuisraKOuferauecdu  plus  fort  vin-aigre  qu'il 
icrapodlble  de  trouuer. 

La  vigne  cft  aaciinesfois  caduque,  de  telle  façô  qu  elle  biflè  cbeoir  _ 
ièsrai(tQi;le$  (ignes  fone,quandIe&  (ètiilles  font  blanches  &  reiches,& 
le  (arment  cft  large^maniable  Se  mol-  à  ce  faudra  remédier  auec  cèdres 
battues  Se  mefleesaaec-  aigre  fort,&  en  £cotter4c  pied  de  la  vigne ,  ^ 
anoufcr  roiir  ce  qui  ef\  à  l'cnroij'"  du  rronc 

La  vigoc  qui  raupar  trop  de  iainvenr,ia  faurcoLipper  fortcoiirr,  ôc  ^iS*^^^ 
il  pour  cela  ne  celle  point,  la  dcfcliauffcr  S:  mcnrea  l'cntoar  de  ion  ^^^^   '  - 
tronc  (àbloa  de  riuicrc^Jc  vn  peu  de  ccxidic>ûu  bien  de  pierres^pour la 
ralriaiichir. 

Silesraifinsfelèichenrenla^igneifiiutofterla  partiedurat^nqui  naiflntftif» 
cft  rec,&  arrottfèr  l'aiirre  p ariie  auec  roixtion(âi(aede  vin-aigre  Se  co-  /*****"*• 
dresdefarmentyou  pourleplus  aâèiiré»arcoarer  kpiedde  la  vigne 
d  vrinc  forre,faiâ:cdc  longtemps. 

Il  y  a  d'aucunes  vignes  qui  pourrifTcnt  lefruid  rccenrcment  pro-  R4i/n»tqi^fi 
duitauantqucicsrailinsfoycnt  nourris  icdcucuus  mcurs:Contrcce 
dommage  ^ut  mettre  fur  les  racines  cendiesvieilJe»oufablon  >ou  bi£ 
irenroordu  tronc  farine  d'orge  meflee  anec  femence  de  pourpier. 

Pour  cmpefchef  que  la  morfure  ou  haleine  des  boeufs  Ôc  vaehes(qui  Âttrfmr*  de 
Ibntfort  domraageablesàlavignejnc  ftce  ton  aux  vignes, arroufez  le  Jf*/^ 
pied d'vn  chacun  ii  p  de  vignenucc  l'eau  oii auront  trempez  3c  ieroac  ** 
amollis  les  cuirs  de  bœuf  ou  de  vache, &  autres  animaux,  ics  bœufs  <te 
vaches  ont  en  i  \  L^rjuHc  horrcut  Upuauteui;  de  ccftc  eau  qu'ilsn'auiôt 
garde  d  appiuciicr  de  la  vigne. 

-Les  chenilles  ôc  poux,  ne  autres  beftelettes  ne  gafteront  le  bourgeo 
ne  lafèuillcdelavigne,fîlaferpe,delaqueilerôcnaguera,ou  couppc-  J^^l^^^^^ 
ra»&  raillerales  vignes,  eftoinàe  auecfangde  bouc  ,ou  grairtc  d'aine 
ou  d'oiirs.oud'hmlcoùaaroni  bouilli  les  chenilles,  ou  ails  pilez ,  ou  fî 
apre'^  l'auoir  efmoluë, VOUS  la  fcotccz  auec  la  bouicc ôc Ibui^cau du 
couillon  de  bicurc. 

Pour  chafîer  des  vignes  les  petites  be(les,quc  l'on  appelle  hannciôs,  (gmrtkt 
faut  faite  parfums  dans  les  vigncs,de  fiensde  bœuf,ou  de  galbanumiOU  hâmutmm 
de  quelque  vieille  (âuatte,ou  de  cornedecerf»ou  depoildefêmmc»oa 
planter  dans  la  vigne  de  la  piuoine. 

T  ij  • 
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tiVRE  vr. 

Ccmtn  b$     î^oiirgârdcrqiiclcsbcfles, que  l'on  nomme mcfiraîgncs, ne gaftcnt 
Wftjitéiffm,  ^*  vignes,  les  faut  tailler  Uc  luncl  tjuaud  la  Lunccft  au  fignc  de  Lco« 
oa  dcScorpion^ou  de  Sagictaire  >  ou  cIe*Taujus:ou  bien  fauc arroufet 
les  vignes  «oec  eau  où  aofôt  trempé  par  refpacededixiours  au  Soleil» 
dix  eicrcuinêsde  rïttiere  ou  de  mer. 

Les.forniions  qui  gaflcnc  le  bois  de  la  vigne  iu  fques  à  la  moelle ,  ne 
F«fMjMH^    fcronr  aucun  dômj^e^ûonfrotte  ietroncaoec  âende  bœuf»  ouauec 
gr.iiir?  d'aine. 

^      ,   .       Aux  vignes  {cinblablcnicntnuifcnt  beaucoup  le  laurier  ,coiicîrier, 
Mff XnTjmI     Icschoux plantczen  leurgiicrci,& pnncipaicaicnc  Jcschoux cju  cl- 
^uibUt.      le  baie  fur  rout,  efUi  vne  antipathie  naturelle  9c  eaiti;deencte ces  deux 
planre5,dt  que  le  chou  eft  le  v  ray  antidote  de  ryurongnerie ,  ain  fi  que 
dirons  tanto(hparquoy  le  bon  vigneron  ne  feme non  planietaiamais 
en  là  vigne  ny  chouM  J  lauricr^ny  coudrier* 

Li  mantentUfdtre  yetttUHg^»        C  h  ▲  r*  x  1 1 1 1* 

ytiêdifig^  Y  E  demie;  labeur  Je  la  vigne  cil  vendanger  «Si  cueillit  les  ïaifins,Ic» 
X^<ll>c^I  ne  lèdoii  attenter  par  le  vigneron  auant  la  maturité  des  rai* 
it|is:quek*on€ongnoi(lraquand le raiân noircit» quand  les  pcpinsda 
'  grain  Ce  montrent  noirs»  ôc  Jcmcureni  tous  uuds  Si  (êparcz  entière^ 

Jt^mmtmts  pulpe  Ju  raiHn,!!  l'on  faiiexprcilion  de  lagrappe.  Oubien 

4tt«gn»fir*.  ^*  Tpres  auoir  oftc  vn  grain  ou  deux  de  lagrappe  du  railin  l'onvoid 
que  Iriicii     place  d'où  a  clic  pris  le  grain  ,  ne  diminue  poinr  ainsrc- 
ttmpt  &  t;ciu  lua  ctpacc,n  cllanr  point  occupée  par  1  angnununon  dcsgrauîs 

5^"***"*  voifîns.  Il  faut  vendanger  en  beau  temps  &:  Icrain  ,  non  pluuicux, 
"owoiftut  "y  naefmelorsqueleraiun  éft  chargé  de  roice*  laquelle  fâur  aitendie 

•midêf^r.  que  foie  abbatue  ,Ôc  que  l'air  foit  pluHoft  chaud  que  froid ,  d  autant 
que  le  vin  en  c(l  meilleur  &  de  plus  longue  duice>voire(  s'ileftpoi^ 
fiUîe)  la  Lmicdlanten  fou  decouii  i\' difous  la  terre;  poui  le  moins 
le  I  S.  ou  lo.  louts  de  la  Lune  piallcz ,  car  krs  vins  en  deuicnnenr  plus 
puifTiurs,  (Se  loiu  Je  n^clllG^Ir  ^,udc  que  !i  le  railin  cfloir  cueilh  en 
croiilani.  Vray  cii.  (^u  auaiu  vendanger ,  taut  auoir  toui  Ion  caspicftjà 
içanotcpanniets&vaiflèaus  pour  cueillir  les  grappes, (crpcs&fec* 
f>ettese^uirees:touneaux  bien  reliez»  lauezd^ nettoyés,  cuues  nettes 
&bien  adiancees,baignoires,tinnes  âctinnctes  bien  poiflTccs.propre- 
ment  accommodeec&sprcâoiraeruentex,  nettoyée,  laue2«&garnii 
de  leurs  outils  neceilaircs. 

Les  vendangeurs  feront  foigneux  delcparer  les  feujllcs , grappes 
vertes aigi es, feiciicsà  pcurries,d  aucclcs  meures  &'  entières, à hn 
qnelevin ne ibit  endommage.  Et  pour  auoir  vin parfaiél &  dclidc-*.x 

opctietyf  doit  cboifir leraifin gétil du  grollîer^tcômunjes blâcsdes notcs^âna 

ét^itrt,  meHef  de  deux  fortes  de  gentils  enftinble,coa>uic  Ci  l'on  mettoit  celuy 
qiticAfauoureux  auecvn  doux,&  le  blanc  qui cUpuitïantauecceluy 
qui  ciliôibiC}&  charge  de  couleur;  Lainretôtlcs  taifîns  cueillis  en  ur« 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQVE. 
lepoor  le  moins  va  ionr  ou  deux  6e  à  deicooiten  ,  potimeu  ne 
pleaacscl'aucaiit  qa'ilsendeatennenc  mdncarsiencancqtie&le  Sokil 

Ôc  h  rofcc  les  affinent  Se  purifient ,  &  la  tcrtc  qui  leur  oftc  toute  maa- 
uaifc  humciir,puis  leslailFcr  non  plus  de  deux  iours  dans  la  cuue,cn  la- 
quelle des  le  lendemain  feront  foulez  également,  &auec  tel  foin  tjuc  f*^*"'  ^ 
peu  de  grains  rcftcni  entiers  en  la  grappe.  Vray  eft^uelesfouleursnc 
aoyucnc  entrerdans  la  cuue,que  premièrement  ils  n  aycnt  les  pieds  la» 
V  nés»  9e  le  corps  bien  nec,merme  ceinûs  6c  ▼eftus  de  qtielqac  chemU 
ièjL  fia  que  leur  (uenr  ne  face  dommageaa  vin^Hr  qu'il  n'y  mangent.     '^'^'"P'  t'^ 

On  hifra les raifins foulés  boullir  &  cuucr  par  rcfpace  de  ▼inet '•"'^ 
quarrehcnreç,  plusou  moin*;,  félon  que  l'on  von  Jn  cflic  le  vin  r  cnrTe 
plus  cuuc  cil  plus  gros,vermeii,&  puilFanr.le  moins  ciuic  cfl  piusfub- 
til  <5c  dciicar.Mefmcs  fi  rn  veux  auoir  vn  vm  forr  puilFarir,  te  faudra 
couuric  la  cuuc  de  qucic|ucs  coaucrcures^à  hn  (^uc  la  vapeur  ne  &  cxiia> 
Ut6L  Cl  vertu  ne  s'efpande. 

Le  marcde  <;  g  r  a  ppes  foulees»oà  il  j  au  ra  encore  quelque  fnbftance 
8c  liqueur  de  vin, fera porcéau  preflbir»pottr  y  eftte  exprime,  où  il  en- 
durera trois ,  voire  quatre couppes:  vray  eft  que  d'autant  moins  fera  il 
gracieux,à  raifon  dcqiiov  pourras  mettre  à  parc  le  vin  de  mcre- goutte, 
d'auec  ccluy  quiaura  endure  la  couppe  du  prcHbir.Qupy  qu'il  en  foit^ 
les  tonneaux  où  fera  reccu&coullc  le  mouit^nciccôi  du  tout  remplis 
mais  auront  quelque  efpace  oour  laillèr  bouillir  le  mouft,^  iettcr  (on  Tumémt 
dcume  ifon  aire:vray  edquii  faudra  remplir  cous  les  iours,  5rceiuC>  fn^fntm» 
qucsitantqueronvoyelevin  auoir  ietce  roneIcume:&  alors  ne  le 
faudra  encor  bondonner,mai$plu(loft  mettre  vue  pierre  ou  bôdon  de 
ioin  fur  le  trou  du  couloir  :  &  quand  on  congnoifîra  que  le  vin.  fer.;  du 
tout  appaifc, alors  l'on  pourra  bondonncr  !es  muis.  Faudra  que  les  tô- 
ncaux  durant  ce  tempsfoycntoucn  plain  air  ,  ou  en  vne  grange  bien 
acrcc:car  il  neks  ^utconduirecn  lacauc  auant  que  le  moud  ayc  du 
tout ietté&fbceiir;&ce pendant  œfinidra  remplir  levin  nouuelle^ 
mène  entonné  6c  refroidi  de  vin  chaud  6c  bouilknttcar  fûft>fl  bjanc  on 
dasrer,celale  feroit  gras.  ^ 

-Apres  que  le  vin  fera  alfis ,  &  aura  du  tant  appaifé  fa  fureur ,  on  le  tontétam 
pourra anallcr  en  la  cauerqui doit  cftrc au  regard  de Septenrion,paiiec  mhmUcatit 
dclabiô  ou  de  rerre  fcichc,&fcpacccdetouresi'nauuai(cslcnrcurs,c(la  ^^Ueint 
blcsàchciiaux,latrines,baings,Heuxraarcrcagcux:&n'aurai*c  d  cfer-  'P'^  ***** 
mé  qui  foit  de  nuuuaife  odeur,cômefroumage,aulx,huiles,cuirs:  car 
ila  y  arien  plusfobieâlcôtaeion  que  le  vin  principallemétnonueatt.  VinfiUtOi 

Les  tonneaux  y  feront  tellement  arran^z  qu'ib  ne  toucheront  nw«^. 
rvnàrautrc,maisArontqudqueiniifrua*Ue,  pour  eftre  plusaifemenc 
vifitcztourcl'annec.  les  ronneauï^pour  euircr  le  vicedc  l'cuenr  qui  ad- 
uienr  au  vin  ,  auront  le  trou  du  couloir  fort  bien  cûouppcaucclabion, 
&  ne  (cronr  tfmuésnv  rouchcz  aucurfemcnr,  que  le  temps  propscà 
boire  le  vin  ne  loi:  venu:  h  d  aucniurc  le  bon  mclnagcr  ,  incontinent 
OU  peu  de  temps  après  vendanges  lâiûeSinc  veut  vendrequelquepar- 

T  iij 
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LIVRE  VI. 

rrMCmMr'tr  ▼îOt^îîïoiiUcommodttc  tjuifcpcuiâk  luyprcfcnter.TaateC' 

«Aîl  ^         iet(oilue quêtes  anciens,pour  vn  vin  plus  pur  y  net  &  fubtrl ,  Ait 
que  le  mouft  auoic  iectc  Ton  etcuoiet  de  celle  debouillir»i]stiaiirua- 

fo^enclevin.c'cfti  dirc.changeoycntdctonncaucn  aiitre.avans  cefte 
opinion  que  le  vin  Icparcdcfa  licfaitcn  Hyuervnc  mcrc  plus  fubtilc 
delicc,  Lisrcdcic  meilleure  garde,  &  beaucoup  mieux  fc  clarifie  au 
Printemps  que  Tue  fa  première  licmefmes  que  quand  le  vin  demeure 
longuemécaoM  ft  première  lie,qni  eft  cîallè  &aoftere>  perdiacdeméc 
iâ  ftuear  nacurene,&  en  acquiert  vue  auftere  9c  mal  plaiiGtce»auecfiib* 
fttncecralTe  &  efpaillè.  Ils  obreruoyencd'aaantage  le  temps  Arfui- 
fluenccdesâflrcs:cariamaisilsne  changeoyenr  le  vin  de  conneaneu 
autre, que  le  vent  de  Scptcntion  ne  foufflift,  que  la  Lunencfuftcn 
*^'^er'lè^^'  C'^^^^^^^'^^       rerrc:  que  les  rôles  ne  ictraircnc  leurs  premières  fleurs 
Htj^y"  &  la  vigne  fcs  bourgeons.  Etfuyuant  telle  couftumejHcfiode  con- 
cilie qu'à  changer  leTindesvainèaus>faut  feparerle  vin  qnieft  audcfi 
(ils  dâconaeauydrcciuy  qui  e(V  proche  delajte,d*auecoeluy  quieft  an 
U  m    ta  '^^^  *      cequecciuy  qui  A  |>res  la  bouche  du  ronneau ,  cil  plus 
mtn^ai'ét  «"aporc,  comme  plus  proche  de  l'air  :ficccloy  qui  cftau  fondTcgafte 
ttrmeûmtfilt  faciiemciu ,  commc  cftant  pics  dc  la  lie  .•  niais^cclny  qui  cil  au  miliea 
wmUtBT,      cft  plus  durable, &  plus  côucuablc  pourle  nourriircmct.  Telle  couftn- 
me  des  anciens  n'cft  pour  ce  lourd'huy  obfcruce,  principalemct  en  ces 
régions  GaHiqucs,parquoy  ne  parlerons  aucunement  Uc  celle  tiâfiia- 
iàtipndeviji* 

iirmfiasJtMterymt,       Chap*  xv. 

'^'V^  Es  anciens  attribuoyenr  tant  aux  aftrcs ,  que  lamais  ne 
'^U^^^  perçoyeni  les  tonneaux,  fuft  pour  boire  ou  pour  gou- 
llerlevin,att  leucrdu  Soleil  ou  delà  Lune,  ayans  cefte 
>  V^  j^^^  opinion ,  qu'en  te  rempt  le  vin  s'cfoeut*  &:  par  aiofi 


ttfi  il  fer- 


lom u$mmnL  U  *^  aucunemcnt manier.  Noosn'y  ri^- 

Cêimmmi  "!  '  i  (JHilpil»  donspasdefi  près ,  mais  nous  perçons  les  conneaos 

fdutftrcer   toufcs  &  quanrcsf^ois  qucla  ncccduc  ou  commodité  Icrcquicrr:  rou- 
UivtHt,      tcsfoisà  les  percer  faut  auoir  cefte  prudence  que  Je  moins  qu'il  fera 
polfibiclc  vin  prenne  ver,  &  des  quel  6  en  aura  rite  tanrfoit  peut.faut 
incontinct  remplir  le  vai(Icau,pourcrainre  de  l'eucnt.  Quâd  agouftcr 
le  Tin,(bic  pour  vendre  ou  boire>(bir  pourfçauoir  s'iT  en  y  a  aueô<pii 
6«i^«r  Ir  ibicen  danger  d'eftre  ton rné,aucnn$  confeiilentqu'ifeftbdderel&y- 
er  au  temps  que  le  vent  de  Bize  vente»  parce  qu'il  cft  pin  s  pur  &pnis 
Em^tSpt  net  en  ce  temps  qu'en  au  tre.  les  autres  quâd  lèvent  deMidy  rouffIc,pac 
conmm  ccqucccvcnt  cimcut  grandcmcntic vin ,  &  le  monftrc  tel  qu'il cft: 
tlf»»tgoiifi€r  quoy  qu'en  foit ,  il  ncfaur  gouftcrlevin  à  ieun:  car aiunr  que  manger 
ktâm,        ontrouuc  Icgoulldu  vinhcbcic  (Si  ftupidc.ny  après  auoir  bcu d'autre 
vin  ny  après  auoic  le  ventre  plein^D'auantageyl'ciïàycut  du  vin  ne  doit 
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anoir  rien  man^c  d'aigre,  de  falc,  d'amer ,  ne  aucune  chofc  qui  puifTc 
ch  aiigcr  le  gouU,mais  doit  auoii  mange  bien  petit^rans  ^o'ilibk coco- 

les  digcrc. 

Qu^iadnodrc  aicdugci:  voudra  mettre  Ion  vincn  perce  .*  Se  qu'il  le  Donner  viia 
vottdcacirer  peu  à  peu  pour  (aboitce &  atfcment  fans  luy  donner  vet, 
£m4ra  qu'il  perfe  le «lefTus  do  tonneaa  anec  leforet,  âr  qunl  metce  cLe- 
.dansiecrou  vn  tuyau  déplume  ouucrc  des  deux  coûcz»  &  long  de 
deuxou  croif  pointes  de  doigt.  Et  que  defTus  leboutd'cnhautdu  tuyau 
qui  fera  hors  il  mette  du  cotron,  puiscouurcicdir  cotron  d'vnc  dmifc 
coquille  de  noix,  &  pat  dclTiis  de  la  cendre  ou  chaux  mouiUce:  Cela 
faiâ»qu'il  mette  la  fontaine  au  tonneau  :  par  ce  moyen  il  tircf  ^  (on  via 
Aifcmciîc  &  iniques  à  la  lie  fans  luy  donner  vent. 

GHA,P.  XVI,  La 

'f^f/^^j  Vcasqoc  la  vendange  fe  rrom!c  petite,  &  que  le  ficur  delà  Jtfiéf**-i7 
'Sr/Vy  maisôRuftique,pourctpargnc,dciiic  faire  du  vinctjduquel  mtf, 
il  fc  veuille  palFcr  en  lieu  de  meilleur  ^' plu <;  Foi  t  vin, il  le  fc- 
raamli  cnlaçon  dctappc.  Au  temps  de  la  vendange,  ilicra 
egrumer  boiuie  qo^inncé  de  mùns ,  pinots  &  Arminiens ,  qui  (byei^t 
.  bien  meurs,  Scajcnt  l'elcorcedare»  &  de  ccsgnirvies  fcnks  cniicres 
ûnselbeCFeaceSf  icra  remplir  à  plus  près  vn  muy  quM  fera  défoncer 
par  /vu  des  bouts,  pui$lcferarefoncer&  mettre  fur  le  chantier,&  Fe- 
ra entonner  dedans  par  lebondon quatre  feptiers  de  bon  vin  vieil  Se 
puillànt.  Celafiicl.il  Fcrabouillir  de  l'eau,  de  laquelle  ch.iudr  il  achc- 
uera d'emplir  l'on  muy,  qu'il  iair ta  ainfiiufquesà  cequelon  vincc  Toit 
du  tout  refroidi  (  qui  eft  quclqucsfbis  coft  quelquesibis  tard ,  fclô  que 
l'année  eftcbaode  ou  froide)  brsil  pourra  y  faire  mettre  la  fencaine» 
brochcoacanellcpour  commencer  d'en  boire.  Et  toutes  les  Fois  qu'U 
"en fcra  tirer  il  remplira  fonvaiflcau  d'autant  d'eau  froide  qu'il  en  tire- 
ra de  vincr,>fv  tiendr.i  rondovirsfon  vailfeau  plein  .-  Par  ce  rroyenlcdic 
Vinetiuy  paîicra  vnc  bonne  parric  de  l'année  en  vnc  njcimc  rorcc  de 
vin.  Er  quand  ledit  viuct  commencera  à  s'afioiblir  par  £rop,il  en  tirera 
deux  rcpiiers,&  remet  traau  lieu  auiat  de  bon  vin  vicil.Et  pour  en  boi* 
iecommnera»fi  bon  Iny  lèmble,  à  y  mettre  de  Feau  commeauparauat» 
ûno  qu'illetrouuad  trop  foible,pour  y  remettre  du  vin,  il  le  fera  boi* 
reà  fcsouuriers^enleremplilTanc  rou{iours d eaacomme  deflus.  La 
couleur  duditvincr  cft  Fort  bel!:-  k'c  fnn  plaîrinte. 

Ponrfaircque  le  moud  ne  le  rclpandc  point  par  deilus  en  bouill  mc  CemmtU 
au  tonneau, tu  mettras  à  l'cntourdu  trou  paroù  Icmouft  Forr,vn  ciia«  —ff- 
pcict  dcpouliot,oudccalaminthe,oud'oiigâ:ou  luoindtas  ki  bords  ^jm/Zinif. 
dloeluytroapacdedanS'auec  laiÂ  pu  fromage  de  vachet  oaiettétal 
dedans  lexonneau  vn  petit  morceau  de  ibrm  agc ,  car  il  retiendra  par 
4lcdans  la  grande  chaleur  du inouft.      ^  JlrT'lr- 
£our£urcquc  iemôuft  pourra  cftrebiea  toft  efpurgc  ftiuc mettre  ^j^^  ^'  ^"'^ 

,    T  iiij  ^ 
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dan 5  foixance  feptîcrs  ie  mouft  dcmy fèpdcr  4c  matgre,& 4m  trois 

iours  le  mouft  fera  puri6é. 
^tmâMêir  Si  tu  veux  auoir  tnonfl  route  l'année»  faut  prendre  le  mouftqni  di* 
mt^MÊif  ftiilcparlny  mcime  r!r<;  raiilns,auanrqinls  (oyenc  fbulezi&  le  mettre 
Fmtt*»  leioiir  mclmc  dans  vn  conncaupoillc  dedans  &  dehors  ,  en  forte  que 
le  vaillcau  (bicà  demy  ptcin»&  fore  bien eftouppé  de  pliftre  par  dcŒas, 
«infi  le  mouft  demenrer «longoetnéc  en  (à  douceur  ;  fir  encore  plua  15- 
guemenr  fe  gardera  Ci  vous  mettez  le  lôocan  dans  v  ti  puits  ou  vn  6ea- 
ue>  bien  fermé  6c  encloa d*vnepcritc  peau»  &  le  laidèz  U  ttente  louts; 
Cir  dl\njfnnrqn'i!  n'mra  point  bouilli,  ilfrratoufioursdoux  ,  ^  frî»ar- 
dc!  :^pirU  chaleur  delà  poix  •  on  bien  Icra  bon  de  froillcr  les  railins 
tout  douccrocnr.fans  les  cftrcindre  fort  Se  le  mouft  oui  en  for  tira  Icra 
durable.  Les  autres  mettent,  les  tonneaux  dans  du  iablon  moiccc:aucûs 
poifot  ks  tonneaux  dedans  &  dehors,  de  k»  mettent  dehors  de  Fcsa 
leulemcnt:Iesaurresleicouurentdeaiarc>puis  yamôcellcni  par  def- 
fusdufâblon  moitte. 
Sçdmêirtity  Pourcongooidres'îly adel'eau au  moudoavin,  pren  ionc dcfei- 
*d€ftémém  chc,  ^  le  ictte  dans  le  vin,il  attire  n  {oylVau  s'il  y  en  a  :  ou  pren  poires 
crues  &  faiiuages,*:  les  couppc  par  le  milieu  &  nettoyé:  ou  fi  ru  vcur 
pren  des  meures  &  les  iette  au  vin,  ii  elles  nagent  deffu.slevin  cftpur: 
mais  fi  elles  vont  en  bas»ily  adel'ean.  Aucuns  Frottée  d'huile  vnccaue 
on  do  bois ,  ou  du  papier,  ou  du  foin ,  ou  quelque  autre  bufcbette  ou 
paille  de  focrre.laqueAe  ils  einiyenr,(5c  la  mecteot  dans  le  vin  apicsfcn 
retirent.  Se  de  Uptënent  cognoîllànce:car  fi  le  vin  a  de  l'eau  les  gout- 
tes s'a(remblerontàl*huile.Lesautresiettentdanslcvin  chaiîx  viue.& 
s'il  y  a  del'cau  b  chaux  fc  difToudm.  H  levin  eft  pur  il  côgîutua  la  chaux. 
Aucuns  verfenr  le  vin  dans  vnepocïlc  oiiily  âdc  l'hui'e  ho'.i;ll;nt,  *C 
s'il  y  ade  1  cauukragrand  biuit  «S^  bouilloniiera.aucus  icttccvnœuf 
au  vin,  fi  rœufdcrcendjl  y  t  del'eatt:s'il  nedefcend^il  n'y  en  a  pomt. 
Si  l'anneeed  pluuieure,  &  qu'il aduienne que  les  raifins  dranfCD- 
rcs  en  la  vigne  (byent  mouilles,  où  s'il  aduienr  qu'apresvcndanees 
^ïhmi'&iT'  ^  pluyccheeimpctueulêmenr  ,  tellemem  qiw les  rainnsfoyent  plus 
arroufezqu'il  n'en  eft  bcroinf^,nousle';fonlcr''»ns  nccciraircmcnr  Frfî 
VOUSCOgnoilîczquclcmouU  quilortira  dcttllc  vendange  fou  de  j  eu 
deforce(ceque  vous  pourrez  Tçauoir  en  le  gouftant  après  que  le  vîjî 
(èra  mis  dans  des  tonneaux,  àla  première  fois  qu'il  bouillira)  il  le  £iuc 
incontinent  changer  en  vn  autre  vaiflèau  :  cat  touteraquofii^  qotlèm 
en  luy  demeurera  aafond:0cpource  quele  vin  demeurera  encore 
chargé,vous  mettrez  en  foixante  fêptiers  devin  troisdemy  firptiersde 
Tel.  Les  anrres  font  bouillir  levin  fur  le  feu,  rantquela  cinquîcioe 
partieen  foirconrommee.&quatreansapresilsen vfcnt. 

S'il  adaicnr  qnclc  mouft  ainfi  préparé qu'auotu cy  dcuanr  d'cfcrîr, 
yMir«pnrf  après  auoirduicaiicz  longuement  commence  a  s  aigrir,  pourobuicr 
^uJiaafiM  y  mettrctrcmperdeuxdemy  feptiers  de raifins bouillis, iuf> 

2/J^r,A  .  ^"^^  ^    ^"'^^  foycntciifleas .-poislcscipraiBdreAc  iettcs  dmslahni» 
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âicfme  parcic  de  moufl,  ou  hiàcs  couler  Icinouft  pacm/  Iciàbionde 

la  nuicrc. 

^  Si  voulez  que  le  mouft<iâsvingtquatre  heures  foie  raflls  fansbouil-  Pturfékt 
Ur»jwur en  vrcrinGootiaciit»empii(|èzvn  tonneau  de  petits  coipcaux  m^mftbum 
de  bois  de fayctte^queles Champenois  appellent  bufirlietces  9  fut  ces 
coipeaaiiettez  voftre  roouft,  ^  danslefdices  vingtquacre heures ta« 

rcz  du  vin  rafîîs,  fans  auoir  ietté  aucune  efcume.  LesChampenoitt 
pnncipalcnientlcscitoycsdelavillcdc  Troyc,  vfcnt  de  ccfte  reccpte, 
n  o  n  1  c  u  IcAenc poui  auoir  bien  toU  du  van  rallis ,  mais  auHt pour  iaice 
rappez. 

ailaduienc  que  le  vin  aytHc  Teau,  &  que  l'ayons  congiui  par  les  r***"^^*" 
moyens  qu'auons  n'agueres  d'c(crit,pour  fèparec  f  eau littt  mettre  dis  ^  *^ 
le  tonneau dnviti ,  alun  fondu ,  puis  eftoupper  la  bouche  du  tonneaa 
d'vneefponge  imbibée  d'huile,  &  tourner  la  bouche  contre  terre,  car 
l'eau  fortirafculfmcntrOu  bien  faites  faire  vn  valèdobois  dcliçrre,& 
y  mettez  telle  quantité  de  vm  qu'il  pourra  tenir  Tcau  rortiraincond* 
iicnr,&  le  vin  demeurera  pur. 

Vousfcrez  du  vin  odorant  &  doux  en  ccûcrortc;  Prenez  vn  peu  de  Ponr/uirê 
gratnedemenne>(êichesAtpîIez>U»dc)ameneidatisvnpetîtbarilde 
vin*  Se  le  laiflèa  dii  iours  »  êc  après  Ponurex  Ôc  en  vfez  .•  voué  fêtez  le 
lemblabté,  û  prenez  b  fleur  du  raifin  (  celle  principalement  qui  eft  des 
vignes arbufti nés)  au  temps  que  les  raiHns  âeuriuenc,&  la  iettez  dans 
Ictonneau,  les  feuilles  de  pm  &  de  cyprès  frorecs  contre  les  bords  du 
tonneau ,  de  mifcs  parmy  le  vin  ,  font  le  vin  fort  odorant ,  ou  pour  le 
plus  facile,  Faut  prendre  vnc  orange»  ou  vn  citron  qui  neloitpas  trop 
gros,  dcle  larder  ou  piquer  de  doux  degtroâe,iufques  à  tant  qu'il  ne 
touche  point  au  vin,d;  bien  eftoupper  le  tonneaii»on  bien  ^tes  trem* 
perqueh|ue temps danseaodevieJesiimples&  matières, derquelles 
voulez  que  levinayti'odeur  >  paflèzAc  coulez  celle  eau  de  vic^piusia 
iettez  dans  le  tonneau  au  vin.  ^ 

Pour  faite  devin  bik  vin  noir,&  aucôtraire,dc  vin  noir  vin  blanc: 
Prenez  felcommiîlun^t  drachmes,  &  les  mettez  en  du  demyfeptiers 
de  vin  noir,ou  bien  vcrCc^cn  du  vinnoirdulaiâclair,aucc  cendres  de  ^/^^ 
(arment  de  vigne  blanche,&  le  tournez  bien  l'efpace  de  quarâteioursi 
puistaiiïèzlcreporer;&  il  deoiendravln  blanc.  Au  c6traite,le  vin  blac 
detiiendranoir*  ilmcttez  en  iccluy  descendres  de  far  ment  de  vigne 
noire:ou{î  vous  iettez  dedans  le  vin  blanc  poudre  de  miel  cuit  à  con- 
fidence de  pierre,  Se  redire  en  poudre^^*  lecliâgczde  vajfTcau  cnvaif- 
fcau  pour  le  mcflc  r .  v o  i is  t  crez  cela  plus  facilement  û  vous  iettez  dedas 
le  vin  blanc  les  racmes  icichcs  ou  vertes  de  routes  les  fortes  d'ozeille. 

Pour  faire  vin  6lairet,batteztroisblancsd'<snfs  en  vn  plat,tant  que   p^^r  fitirg 
felcame  en  vienne,&  y  adionftez  du  Tel  bbnctâc  autant  de  vin«  battez  vm  tbàm- 
letoiirenfembledc  rechef,  iufquesàcequ'ilsdeuiennentfbrt blancs, 
après  remplié&s  le plac  de  vin  Ae  le  tout  mettez  dans  le  tonneau  du  via 
Aclegaidcz. 
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yîm  trunt      ^^^^  ferez  vin  qui  portera  beaucoup  d'caUjfi  dcfcichez  racines  de" 
j^^JJ?^***'guimauucs  &  en  faites  rafurc.quc  iettcrcz  dis  le  vin,  lequel  aptes  fau- 
4f^,       dra  tourner  ôc  meflcr  roicncuremcnr. 

yim  sVjrtM     Levia  n^aura  point  de  fleur  >  fi  voii»iQeafei4U  vinfleiic  Je  railîn 
fnmdtfitw,  cueillie  ^  lêlchee.ou  de  Ufkrine  de  ve(Iè,ét:  quand  la  flcor  &  htintb- 
rourdefccndaesau  fbiul»  remucdc  vin  en  vn  autre  cofiae^Ut. 

T/bttmit.        A'ous  ferez  vin  cnit  j  fi  fliircs  boiiiHir  dn  monfl  bon ,  amoureux  & 
fort  doux,  iniques  à  ce  que  h  tierce  pattie  entoïc  con  fora  mec,  &ice- 
luy  refroidi  le  Faut  mettre  dans  des  vailTeaux  pour  l'vfage. 
V'n  ff*»»    ^oi\£Ùii:c  vin  doux  qui  dure  toute  Taoncc  faudra  cueillir  les  raifins 
htur  ilist    ^tters»  &  par  crois  ioun  les  laiflèc  eftendus  aa  Soleil  »  au  quatriefine 
Amut»      îoar  fuck  mîdy  les  fouler.  Le  via  doiix,c'c(l  à  dirc,Ia  mere-goutte«qiii 
Goolera  dansta  cuuette  auanc  qu^oa^reflaie  Jemarcdoireftrc  ofté  6c 
misàpart.&Iedoit  on  faire  bouillir:    après  auoir  bouilli,cadixncuf 
quartes  y  mettre  vnconced'iris,ou  Hambc  bienpiiec,  iSc  couler  ce  VJn 
(ans  fa  lie:cc  furmr  il  fera  doux,  ferme, fiin  au  corps. 
yMCrte,        Pour  faire  du  vin  femblable  au  vin  Grtc,  tu  cueilleras  es  vignes  ha- 
fiioet  des  r aifins  bien  mcnw  »  &  par  crois  iours  les  laiflèras  icichef  an 
Soleihau  quatriefine  les  fouleras  au  pied,&  mectras  dans  tô  vaiflcaa  le 
vin  quiferaainll  faid,ayanr  Icfuin  de  le  fairebien  purger  defimordu- 
ce  &  lie  alors  qu'il  bouillira.  £c  le  cinquième  iourquele  vinferapiir- 
gi'  tu  mettras  deux  liures  de  feî  recuit  &  fafTc  ou  battu  bien  menu»  OlL 
poLu  le  moins vnc  liurc  eu  dix-huiél:  quarre?  3<  diMiiic  devin. 

Pour  iaifc  vn  via  toitcxcellcm  d  vu  quicll  de  bile &loibie:  Prenez 
vue  poignée  des  feuilles  de  Toute-bonne,  vne  poignée  de  la  gtainc  de 
fenoil  fecL^ach^d^  les  verfez  dedans  letonnejiu*. 
Mv^iii*     Pour  fair&bonnederpcnlè,  il  fautaduitèr  combien  inooceraladi' 
fi^         lieCmepartie  du  vin  qp'oa  aura  citd  en  vo  iouc ,  Bc  ietcer auunt  d*aa 
douce  par  de!ïïi^  îc  m.Trc,duqucl  on  aura  tire  ce  vin;aueccc  oninrile- 
^  ra  de  l'cfrume  du  vin  boudhou  cuit ,  &:  de  la  lie  qui  fera  dans  lâcuuct-- 

te,qu'onJaiiIcra  tremper  vncnuiû  .•  Iciour  fuyuant  faudrn  fouler  le 
COQcauec  les  pieds  >  &c  puis  lc>preirurer  :  après  mettre  ce  qui  en  loitaa 
en  deux  tonneaux;&  quand  ce  vin  aura  bouilli  les  boulcher. 

Pousiàire  repofec  les  vins  troublez  &  pleins  de  lie^verfezl^  (biisa-  - 
^^^^-^J^Jtefepticrsdevinvndcmy  fepiicr  délie  d  huile cnute,iufqttesà ce qoe 
tnMu      ^  tierce  partie  foif  perdue:^  les  vins  fcrcpofcnt incontinent  &  rcuic- 
nentcn  leur  prcmicrcl'lat:ou  pourlcmicux  ^  plus  facile,  icttcz  dcdh 
le  tonneau  fu  ou  IcptbUucd  œufs,  &lesK(»ouuezdiligeiQa)éiauec 
vn  ballon. 

iwct  dm  vif»  oflerez  h  fbrced»vin  «  fi  vous  mettes  dans  le  vin  du  lus  de. 

^et;  chooXtleTqiiels  auparauanc  vous^uiezmafchez  &cnaurruiré  leitti. 
Boire  itM».    Pouf  boiregrandcqaancît^devia&nes'enyurerpointyfiiutfltaii* 

ttitfdtym  gerdu  poulmondcchcurerofli  ou autrement ,  mangezctnqou  fcpt 
'T*  ajinandcsamctvsàicun.ou outrcmcnt,inangezdcscllOtt^CCUdsauaAC 
'    '  quedebeire«&ncvouscnyurcrez|ioiat* 
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X*on  àU  <î«'vn  grad  beuuear  ne  s'éjrurera  iam«is,stl  cft  courÔné  de 
petits  rameaux  d'iucmufcacc:  ou  (î  à  la  prctntert  fois  qu  il  boinildir 

ce  vers  d'Homrrc  ,  lufittrhis  Atâ  fonuit  Jemmter  ah I<U,CttL  àdire»De 
ce  haucmonr  d'Ida  lupitcr  fit  fa  voix  doucement  fonncr. 

Pour  fairchaïr  le  vin  ,  il  hm  prendre  l  humeur  fubtil  quidcgoutc 
des Êirmcts  apccs  qu'ils  font  couppcz,  6:  le  mettre  dans  le  boire  de  1  y- 
Hcongn e  quand  îl?oadra  beire,qu'ii  n'en  fçache  rien ,  &  il  perdra  tou- 
te la  volonté  déboire  vin:  ou  bien  Inyfàice  boire aaecTÎn blanc» des 
âeorsde  lagle,cueillies  alors  que  leftiglefiearitiou  bien  prenez  trois 
ou  quatre  anguilles  toutes  viues,  mettez  les  tremper  en  viniuCquesà 
ce  qu'cllcsmcurcnr.puisf^iircsboiredc  cevin  aux  yuronf^ncsrou  bien 
prenez  vnc  ^rcnoillc  verre, que  l'on  trouuc  couftumicrcnicnt  es  fon- 
taines,&  iafaircsmounc dans  ic^vin.- Autrement  obrcruczUiligcuiincc 
oùiecbatluHAf  fait  â  retraite ,  <à  Hn  que  puilfez  rccouurer  quelques 
▼Asdcièseea&fricaiIcz!es,4cettdonnezàRiangerangaland.       *  Tmm^im 

Pour  faire  que  les  ynrongnes  deuicndront(bbre$>learâatfiiîroA('*'^* 
magerdes  choaxdcconfiu2r€t6îâesdeniiehoabienboire  vinaigrei 
grands  rra:â:s. 

Pour  faire  que  le  vin  ne  deuicnnc  pas  forr,  prcn  vne  pièce  de  lard  fa-  J^eUyinm 
lé,^  l'attache  au  pertuis  par  où  on  enronnc  le  vin  aiicc  n;ros  fil  târ  qu'il  demitttneftn 
puiirerouftenirlelard,&  £«is que  le  lard  touche  fcuicinét  larupcrlicic 
da  vin*Et  ce£ii(ànt,le  vin  nepoarradeuentr  fortià  caufède  lagraiflèSe 
du  fd^quiempefthentlalèpacationde  «ttenuarion  qui  baiilentlafbr-' 
ce  au  vin. 

Pour  fîtrequ'iTTContinent  Icnouueau  foit  vieil, Prenez  amandes  ^» 
amcrc;,nicliIot  dechacun  vne  once.regaîilfc  trois  onces,  fleurs  de  la-  *""^'''>'» 
uande  amant,  aloes  hcpauquc  deux  onces ,  pilez  le  tout    le  lica  en» 
.(emble  en  vn  lioge,& le  mettez  dans  le  vin. 

L'on  cognoiftra  le  vin  eftre  de  garde  ou  non,en  ces  Tof  tes.  Quand    xt  W»d» 
le  vin  (êraentôné>  quelque  temps  apresle  ftut tr4[(tnuer  en  autre vaif^j«n^r. 
reau,&  laiflèrlab'een  Con  premier  tonneau, lequel  £tttdrabien  edoup- 
per déroutes  part$,puis regarder foingneutement  û  la  lie  ne  fe  change 
point  î^'  .Tcq trie rr  niielquemaunairefentcur,  on  cnqrtidrc  mouchcrôs, 
ou  autres  bcfhoicslauuages  ,  U  l'on  voidquc  rien  de  cela  n'y  luruienr, 
ne  faucaiioir  crainte  que  le  vin  retourne:  fiautrcmcni,  on  pourra  c- 
ilre  alFeurc  de  la  corruption  du  vin,  les  autres  mettent  iufques  au 
fend  du  tonneau  vn  canal  on  tuyau  de  fuzeau ,  ou  autre  femblable 
bois  qui  fe  peut  cauer,par]equelils  attitent  le  vent ,  &  par  ce  moyen 
ibnc  adcurez  de  l'odeur  Ôc  fenteur  de  la  lie ,  &  félon  la  qualité  d'icelle 
donnent  iugemcnt  de  la  qualité  du  vin.  Aucuns  font  prcfnges  par  les 
couucrcles  des  tonneaux ,  aufqucls  s'ils  congnoilFcnt  vnc  îaucur  vi-, 
neufe ,  foncconiccîturcde la  bonté  duvin,  fivnclaucur  aqueu(c,nc 
fontgrandcas  de  tel  vin,  les  autres  font  expérience  pat  lafaucur  du 
vin ,  lequel  s'ils  trouvent  alpre  du  commencement ,  cfperent  bien  de 
ÛL  bonté  :  6  mol  au  contraire:  (rquand  on  met  le  oioull  tonneaux 
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ilcft  gras  8c  gtaeQt,c*cft  figue  de bcMiié<  t'ileft  fiusiaeiuie  fdtC8»il  fe 

tournera  faciicmenr. 

Pour  garder  le  vin  en  tout  téps,iettez  poudre  d'alun  de  roche  fub- 
Cdritr  V.».  tilcmcnr  pulucrifc  dedans  le  lôneduauquel  aurez  entonné  le  vin  noa< 
ueau,  ou  poudre  de  Tel  fubcilcmenc  pulueriic ,  ou  degrauois  6c  pctio 
caiilotti  pris  en  quclquetortenc,ou  c;tu  de  vie,ou  peoia  dedas  ]cfoB>- 
neau  par  le  bondon  vne  phiole  pleine  de  vifiirgent  bien  cftouppce  de 
Konres  parts  »  &  la  defcendezde  peo  àpen  au  pris  quelevin  delcendra, 
Ç\  que  la  phiole  (bit  coufiouts  plongée  dedûf  levin»ouvetrczhtiile 
commune. 

Pifcouniàmuni  "^'ns  /^ui ferment  4  l  '^f*^  àc  mtdame, 
C  H  A  P.  XVH. 

Omme  aoons  dit  an  tccôdlinre,  qoefai  fermieie  lbu^eii« 

M^v^^  ^cdoic  4èmec  &  planter  en  quelque  courhc  de  fon  iardia 
^Bl  V  c^^fj^  potageraucuncsherbetmedicinales,  auffi  ncfcramauuais 
lÊP  j  que  tous  les  ans,îes  fermier  cala  fermière  au  tenipsdesvc- 

■^•j^^^^y -danses  compofcdcs  vins  pour  les  ncceflitez  des  maladies  qui 

•  ^  pcuucnt  furucnirà  leurs  gcnts:  parquoy  à  fin  que  n'oublions  rjcn  qui 
.  *  1  puiitc furuemr  à  I  entretien  de  ao(lfeMâironRu(li(|ue,n'auonsvoula 
obmectre la  fennede  cépolèr  tels  vins: defqueU  toacesfbis  b  fermiè- 
re ne  doit  vlèmyconfeitler  d'v(êr  indifféremment  &  fans  rai(bn:cac 
où  il  y  a  fieure  n'cd  bon  dVn  vrer»nf  meûnéaaant  quatSceiouct  apiet 
qu'ils  feront  faids.  Faut  tenir  leur  tonneaux  touCoors  bien  couuerts, 
aurrcmcnt  ilss*aigriront,ous'cfuenterontfacilcment:&  aprts  qudo 
aura  côgnu  au  goud  que  le  vin  aura  retenu  la  faucur  ôc  odcuc  des  cho- 
fi»  infufcs ,  fera  bon  d'ofter  les  matières  du  tonneau. 
Xfhét  poar  fjiire  vin  de  rolèsrPrenes  to(b  lèicbei  de  mootaignes,anis,& 

miel,cfga!cpar(ieAien  pen  de(àffran,liez  les  en(êmble»&  mettes  dans 
le  vin:cc  vin  eft  fyn  bon  pour  la  debilitation  d!^omach*  &  pont ks 
pleuretiques. 

VmiûhJiH^  Pour  faire  vin  d'abfinthe:  Prenez  abfinthepontiquc, 00  aodcfàat 
d'iceluy  abfin  thc  vulgaire,principalemc(  celuyqui  a  petite  lige  &cour 
tesfeuillcs,enuiron  huidl drachmes, pilez  les,&  les  liezen  vn  hn^equi 
aciciic  pas  trop  tilHi^Ac  les  icctez  dans  le  ton ncau, puis  après  vorlez du 
roooftpar  deflïis  »  en  telle  porportion,  qu'il  y  ay  t  vne  onced'j^fintfac 

{>our&  iêxtiers  demoaft,iulquesàteqaeJevai(reauroicpIein»&y 
aiflèz  vneeToentoifcà  fin  qu'il  ne  rcnuerfe  en  bouiilant^LVfagedece 
vin  c(l  bon  pour  la  douleur  d'eftomacbi  fcdeibyeadffpout&iremoii- 
ri^rfraMr-  r'f  Icî  vers  qui  font  aux  inteftins. 

r*i*.  Tour  faire  vm  de  marrube  pour  la  toux.durant  les  vendanges  faut 

cueillir  des  bouts  Ôc  caulcs  tendres  de  raarrube  principalemct  es  lietu 
qu  i  font  maigres  &  non  laboiires,puis  les  ^ire icicher  an  Soleil^ft  les 
mettre  par  bottes,A:  les  lier  d*vn  lien  de  ionc»&  les  defcendre  dans  le 
vaiHèau:  enfoixanie  ^quinte  quartes  de  moiift£uic  mcttie  hniâli- 
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iiures  êc  marrubepour  bouillir  aucc^puison  tirera  le  marrabe  &  boa  , 
chera  l'on  le  vin  bien  diligemmcnr.  tTémetJepai^ 

Le  vind'anis,&  d  ancr,contic  la  difficulté  d'vrine;  le  vin  de  poires,  re/,d*  Umur 
contre  le  Bux  de  ventre  :  le  vin  de  iaurier,contre  douleurde  ventre  &  itt^iLatt/* 
traocheesde  vin  de  cabaret,  côtre  la  îauniiTchy  dtopifie  &  fiente  tier- 
cetlevin  4e  fauge ,  contre  douleur»  &  fouleuresde  nerfs,(bnt  fàiâs  de 
mèrme.£içOB  que  le  vin  d'abiinthé.  y  mit  $bim 

Pour  taire  vin  de  thym,  faut  cueillir  le  rhym  quand  il  fleurir,  &  le 
reicKer,pnis  le  pilcr,«5(:  en  mcrtreiufquesà  dcuxboiûèauxdaas  vntô« 
neaucnfoixanre  fexricrsdcviii  blanc. 

Pour  £»irc  vin  de  bctomc:  Prcnei  bctoinc ,  feuilles  ôc  fcmence  en  •  x?»4«#«ir, 
uirofi  vneliure ,  mettez  les  en  quarante  pintes  devin ,  puis  fepc  mois 
après  chaînez  le  vin  de  vaillèan. 

Pour  fairevind  hyllbpe  :  Prenez  feuilles d'hy0bpe  bien pi1ee.*en-  ^  ^ 
fermez  les  dans  vn  linge-atlèz  dclu-,  ôc  les  icrcez  en  quarante  pintes  de 
moud  ce  V  iq  eft  bon  contre  les  affeâions  de  poulinons»  vieille  tona^  i^^^jÉh' 

Vui  de  grenades  c(l  faicl  de  grenades  qui  ne  foyent  guci  es  "^C^^^ît j^* 
bienquailccs    uuùsdans  vn  loancauen  hxicxticrsdegios  y^fi^^^nùdtsf  ^ 
pour  en  v(cr  contre  le  Hux  de  ventretàmefniev fage  fer t  le  vin  iâiff  de  t^m  dt 
cormes»  de  méurte  »  ^  de  coings*  Plu  s  a  m  pie  traître  de  la  compofition 
des  vins  co  pourras  voir  au  cinquième  liure  de  Diofboride*  dtamnr. 

Des  "ykes  ty  àcàdents  fùfirmnment  au  >iv.    C  h  ▲  p.  xviii. 

^^"^"■^  Evin  n'ell  cxcmptde  dômageA'  incôucnienr.nô  plus 

quetoutesautrcschofesquifontcôtenoesfousletcû  . 
du  ciehparquoy  pour  obuier  à  tous  incôueniéis  ^  fur-  ^Mwmr  J«» 
uienneni  au  vin, faut  diligément  &  louuenr  vilîier  les  vuwmAiM- 
tôneauxuoutesfuisdepuisleiépsqu  oaiira  couoert& 
boulcbclcs  v.ii(îcaux ,  iufqiies  à  l'cquinoxc  de  nouue- 
011  r'     ;|  l'utb'rn  rraicrcr  fitrcplir  16  vin  en  ticrc  hx  loiirs  vnc  Kns:jpres 
ce  téps  là,dcux:<S:  <i  le  vin  coiumenceà  flcurir.j.lus  louuct,à  (în  que  la 
fleur  ne  dclccde  au  fond.&gaftc  le  gotill.  Plus  grade  fera  h  chaleur,  ôc 
plus  fouuenc  faudra  vifiter,  Ôc  en  rcphlfant  entretenir  le  vin  le  rafrail^ 
chir  8c  luy  dôner  vêt:caf  tât  qu'il  fera  (roid.il  demeurera  en  ton  entier.  ^ 

Silevin  commence  à  s'aigrk ,  faut  mettre  au  fond  du  tonneau  vn 
pot  plaînd'eau qui foitbiencftouppé,puiseftouppcr  au(lî  letonneau  - 
mefmecn  y  liill'int  vne  petite  ventonte:au  troUîdine  iour  faut  retirer 
lcpot,rcaudiiquclonrroimt  rapu.uuc,«S:  le  vin  ùin  d<  ncr. 

Les  vins  (e  lourncnr  pi  incîpalcmcnt  cnuuon  l.i  lainti  liarnabéau  £■  i»el  teft 
folftice  cftiual ,  quand  la  vigne  fleurit ,  quelque  renipsauantlesiours  ^""'^f'  "f' 
caniculaire5,par  g;  a  Js  changeroés  de  chaleurs     froidures»  6c  gencw.  J^^^""^ 
lalemenr  quand  le  veut  de  Midy  (buffle, foit  en  Eftcou  Hyuer,  en 
lensps  de  grandes  pliiyes«  degrand»  vents  »/noauemeot  de  terre ,  ou- 
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dcforttonnerrc,  ^  qniivî  les  vi^nc;  oiî  les  rofcs  commencent  à  flca- 
rir.-pourlcsgirdcr  de  tourner,  quand  ils  bouillent  faut  mcttrcdcdans 
lclcuit,ou  bien  graine-d'ache.auccfon  d'orge,  A:  fctiilics de  laurier,  ou 
cendres  dcfarmenc  de  vigne, luec  icmence  de  fcnoil  pilee.  Les  antres 
clônenc  tels  reinedes:Preiics  racine  ifarfiioilè  *  8c  de  Therbe  nommée 
cinq  feuitlestfaites  en  poudre*  9c  quand  le  vin  aora  bouilli ,  4nenezeB 
'  dcdans,&:  il  ne  roucnera  point. Aafli  (I  vous  mettez  lestoneansMO^ 
ues  vou!rccs:ou  Ci  vous  mettez  vnchrac  de  fer, ou  des  caillou*:  ,ouIe- 
uain  faiékde  paftcdcfciglcaucouuerciedcs  ronncaux,  garderez  ic  via 
de  tout  Jomniage  qui  peut  aduenir  par  le  tonnerre  ou  par  la  foudre. 
Les  aaianie^  douces  ieciees  dans  le  vin  noir,ic^ai:  dca£  de  touinerrcen 
dres  du  bois  de  ctieTne  mtfet  ao  rin ,  font  le  reroblable.  Lafâtine  de  la 
▼ellè  blanche  garde  le  vin  de  Ce  tourner,  9c  l'entretient  en  Ton  incegn- 
té:l'alun  m  i$  en  pièces  &îi  lemerme:Item  leConlphre»  la  chaui  »  le  la- 
bié ,-!e  phllrc. 

(^oturettxnn      S'il  aduient  quc le  vinfoit  tournc.faut  ictrer  dans  le  tonneau  alTez 

umme,  bonne  quacitc  de  poynrcbattu,&: pour  le  mcillrïir  le  changer  de  vaif- 
(êau.  Pi  cnez  quelques  blancs  d*œufs,  Iclquels  après  qu'aurez  longue- 
ment 6c  bien  fort  battu  ëc  efcumé,icttez  les  dedans  le  tonneau  &  iere- 
moaoeKOQ  bien  prenez  douze  noyaux  denoix  fort  vidls.enfilerles  Se 
les  faites  cuire  (bus  les  cendresxflans  encorestoos  chauds  pendez  les 
au  tonneau  dedans  le  vin,&  les  y  lailTcs  û  longtemps  que  voyczlevia 
TiMfvin         recovinré  fa  couleur  accouf^nmec. 

iniNfi  le  vin  ctl  troubkjilfcra  bien  toft  clarifie  auec  noyau  dcpômcdc 

pin, ou  de  pciches, ou  aucc  aubinç  d'œ'.ifs.&r  vn  peu  de  Ici.  Autrement, 
prenez  demie  iiurc  d'aiuu  de  loclie^éc  autant  de  iuccre ,  faites  en  pou- 

Contre  le  vim  ^'^     »cnue  êc  h  icttcz  au  toRHcau. 

Jufe'cSmem-  ^'^^  telcmble  que  le  vin  le  veuille  gafter  >  vfèdece  moyen  :  Si  levtn 
^igtfin,  c(l  clairet ,  pren  le  m oyeu  dVn  auf  »  ôc  s'il  c(i  blanc,pren  feulementle 
blanc  de  l'œuf,adioufte  trois  onces  de  pierres  viues«priles  d'vn  flcuue, 
qui  coure  fort, mecs  le*;  en  poudreauecdeux  once<;  de  Tel  pulnerifébié 
menu,&r  mcllcrout  cnicbie.-  puisniers  Icvin  en  vn  autre vailicau  net, 
qui  n  ay  t  aucune  odeuricela  taick.ictre  dedans  toute  celle  compoluiô, 
&laraeneaueclevincinqou  fixfoislc  tour ,  lufquc^au  bouc  de  trois 
ou  quaireiours:maisaotequ*il  faut  faire  cefteprouiltonaoant  que  le- 
vin  (oit  du  tout  pourri:cars*il«(keic entièrement coirôpu  »xa  mixtion 
ne  feruiroitderien,âtrefoit temps  perdu. 

Pour  remctirecn  fon  entier  le  vin  qu'.eftgraSjmoifi^ofucté^ict- 
tcz  dedans  ic  tonneau  laid  de  vaclic  quelque  peu  falc' ,  Aucuns  y  icttct 
de  l'alun  ,  chaux  «5<:  foulphrc  ,mais  au  grand  dommage  des  bcuucuis.* 
(èroitle  meilleur  y  mettre  grains  de  geneure&racinesd'itis. 
Si  le  vin  tient  del*eiient.  pourle  luy  faire pcrdtc/aiics  faire  deuxoit 
,  trois  tours  au  vailTeau-.pttis  le  remetiez  for  (on  chantier  fir  le  réplilTei. 
Pour  oiler  l'odeur  de  motfîau  vin.pren  dcsneffles  bic  meures  fur  la 
paillcydc  les  ouate  en  quatre  parties^  Iteles  aucc  yn  âlet^  &  les  atacbe 
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au  bondon  du  tôncau>  Ci  qu'elles  foyeni  toutes  couueries  du  vin ,  laillc 
les  ainfi  demeurer  vn  mois,  puis  les  ofte,  parce  moyen  ni  ofter.isauffi 
la  mauuaifc  odeur  du  vin.ou  bien  prcn  fcmcnce  de  laurier, fay  la  bouil-  ^êntre 
ht  en  vin,puisicttcLidans  Ictonneaiu  Autrement,  fay  vn  lachct  plein  ir€itr  Ut  yia, 
àcCâUgc  âc  le  mets  dans  It  tottneaa»(àiis  coucher  au  vsD.-Le  mefroe  tc^ 
tnedelert  quand  le  vin  eft  aigretfiru  n'aimes  mieux,  ponramander  Je 
vinaigreyictrer  dans  le  vaiffeau  graine  de  porreaux. 

Pour  cmpcrchcc  que  le  vin  ne  s'aigriflc,  faut  mettre  lestonneaux  en  Tour  tm^tr- 
lieu  froid,  bien  pleins  &  bien  cftouppez ,  tellement  qu'ils  ne  refpircnt  <''trtai^r«w 
poinr:ou  bien  s'il  aduient  que  l'on  n  ;iyr  commodité  de  lieu  froid ,  & 
que  ic  vin  foiten  heu  chaud,  ou  qu  il  faille  lôg  temps  tenir  en  perce  le 
vin»  pour  le  défendre  d*aigreur,faut  pendre  à  vne  cordelette  v  ne  grode 
pkcede  lard  bien  enueloppee  cn.coile  de  lin,&  laualler  par  le  boadon 
iufques  au  milieu  du  vin ,  6c  félon  que  le  vin  s'appetiuèra  au  traire 
faudra aualler  la  pièce  de  lard  en  telle  forte  qu'elle  lôic  toujours  au 
milieu  du  vm:cc  pédant  Icvaifleau  dout  ftrc  toufiours  couuert&:  b;é 
eflouppc.& d'autant  que  la-piccc  de  lard  Icra  plus  grolfe,d'autât  le  vin  h»i7^  foliiêe 
regardera  mieux  d'aigrir.  Aucuns  confeiilcnr  pour  ce  mefme  eftcdl,  «j^car 
c  qu'il  faut  roctcte  dans  le  tonneau  huileduhuc>  en  telle  forte  qu'elle  «/'*(<k 
*.  conure  feulement  la  fuperficie  du  vin:&  quand  le  vin  fera  du  tout  tité, 
.  l'oa  pourra  (àcillemenc  recueillir  l'huile.  p^^^  ^ 

Pourofter  raquofité  &  trop  grande  humidité  du  vin,  êmt  mettre  trêf'éoL^ 
dans  le  tonneau  feuilles  de  grenadier.  * 

Si  quelque  bcflccft  tombée  dans  le  vin  ,  <?cmorre,  comme  vn  (cr- 
prnt,  vn  rat,vne  (ouris,  à  fin  qu'elle  uc donne  mauuais  gouftau  vin,  fl  *" 
toft  qu  on  aura  trouuc  le  corps  mort ,  il  ic  faut  br  uller  ik  icttcr  lacen-  J*^.. 
dre  froide  dansk  vaiHêau  auquel  il  eftoittombéf&  le  remuer  auec  vn 
baftô  de  bois  .-les  autrevcôfeillent  de  mettre  dans  le  vin  du  pjûn  chaad« 
oti  vn  anneaude  f»,  &  Je  venin  s'en  ira. 

Inaigre  cfl  vn  vice  do  vin,  côme  auons  peu  entendre  yi»éignvim 
parcy  deuant,:  toutcla  luxute  &  volupté  des  homes  ftém-m, 
a  faiâ  quele  vinaigre  eft  venu  en  vrage,non(êu1emét 
pour  les  c6diméts&(àu(!ès,maisau£  pour  pludeurs 
autres nece^tez.  Ne  fera  doncques  hors  de  raifon  de 
dire  vn  petit  mot  de  la  manière  de  faire  le  vinaigre. 
La  manière  plus  commune  de  faire  vinaigre  eft  telle.  L'on  prend  bon 
vin,lequcl  on  met  dans  vn  vatllcau  iulques  àla  moitié  ,  &:  lailFcon  le 
vaitl*eaude(louppc»inis  en  vn  heu  chaud,  comme  au  grenier  ou  fur  les 
tuiles. 

Qui  voudra  faire  bien  tod  vinaigre  ,  fàutietcer  dedans  le  vin»  (el, 
poyurc,&  Ie^ain  aigrcc  meflezensêble:  Encore  pour  le  faire  plus  fou- 
dainonét  hxLX  embralèr  vne  piecrcyoa  tuilei  ou  acier»  &  le  mettre  tout  • 
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chaucîcHanslc  vin,&  que  In bouchcdu  tonneau  foirtoufiours dcfcou- 
uertc,  oiiquclcvailTcauloit  mis  au  Soleil  trois  ou  quatrciours,  &que 
Ton  mccic  quelque  peu  de  ici  au  vm  :ou  bicncmpliilcz  vn  pot  de  terre 
ncufue  Se  à  demy  cuitcede  bon  vin»&  l'eftouopcz  rres-  bié^puis  le  me- 
rez  en  vne  chaudière  pleine  d'ean  bouillie  fur  te  ftu,  &qtieleaaboail- 
U«  iKM  lit    l()ngaemenc,  il  aigrira:ou  bien  mettez  dâs  le  vin  vne  racine  de  bette 
h*M  &  ék  piiee,ou  racine  de  rapbatie,ou  de  nefflcs,  cormes,comes,meuresiprtt- 
r4/'  »'»'•  f^"'  nclfe^  non  fncor'mcnrcs.ou  morceau  de  pain  (for-^c  tout  frais  Cîîir.-ou 
yittai^*.      tautprcndrc*icsrieursdccormicr  en  lalailon  ,lcs  faire  icichcr  au  So- 
leil aniH  que  les  rofes  dans  vue  bouteille,  ou  de  vcric  ou  do  rctrcnoi- 
n.t  i'uJi    rc,puislatcmpiif  de  vinpui  oudc  vinaigre,  <i\: la i émettre  au  ciiaud 
ch9m  fait  U  OU  a  la  cheiuinee,&  en  bref  le  vinaigre  fe  fera  fort  &  puiflkntxâefi  f  oa< 
wiWfrtw-  lc2  le  remettre  en  (on  eniier,tcttezy  vneiacinede  cnoo.- 


tourner 
vil». 


C  H  AP.  XX. 

O  V  a  faire  fort  vmaigrc,  prcn  des  corneille?  quand  cî!e$ 
coniincnccntà  dcuenu  rouges ,  6c  des  meures  qui  crojllcar 
cii  lûùicrs,  de  celles  qui  naiflcntis champs iykmy  meures^ 

 ..^  hy  I^s  fcicher,  puis  les  mets  en  poudre ,  6c  au«Pvo  fea  de 

vinaigre  it)rf  ta  en  feras  despetitcsplotres,  que  ru  feicheras  au  Soleil, 
.   puis  pren  du  vin  Ôc  le  fais  chauflèr,&  quand  il  lêrachaud  nets  y  dqdis 
celle  coiTipo(lrion,5v:  i!  le  tournera  incontinent  en  vinaigre  fort. 
y^lgf^         Pourfiiredu  viniigreauccdu  vin  garté,  prcnduvin  pourrv  5:  !c 
fuitJitv'm    fay  bouilli r,(5i;  oftc  toute  I  clciimc, qu'il  i.iit  e  n  bouillant, &:  Jclailîcde- 
nicurcr  au  feu  lufques  a  untqu  il  dccruiilc  du  fiers,  puis  le  inetsdaris 
vn  vaidêau  où  il  y  ay  i  eu  dedans  du  vinaigre  ,  Se  y  adtouftedu  cerFeuil 
9c  coaure.bien  le  vaidèau,  en  forte  qu'il  n'ay  r  point  dur,  U  en  bref  ce 
fera  du  vinaigre  boti  &  fort. 

Pour  faire  vinaigre  fec,lequel  on  peutporteroii  l'on  vcar,pren  des 
yinm^refec.      jfçj  fauuagC5,qn.»nd  elles  commencent  à  mrnrir,(  mais  les  cornoîl- 
Icsfont  encorcs  meilleures  )  des  meures  quand  elles  (ont  rouges ,  & 
\  grappes  de  venus  bien  fort  gros ,  gland  (auuagc  nnnr  qu  il  fc  meunf- 

ic,pile  toiR  cela  culembk:puis  prcn  du  meilleur  v inaigre  que  tu  pour- 
ras trouuer  >  incorpore  le  tout  enfemble ,  &  red igc  p a  v  pctiu  pains,  ■ 
q  u  e  ru  mettras  feicher  au  S  olcil  :  Se  quand  tu  voudras  fetre  vinaigre, 
deftrempecespetitspainsdedansdu  vin.  Se  tu  auras  de  bon  vinaigre. 
>^uireniér,pren  vcrinsdegr^in  bien  verd,  S:  le  pilçeuy  adiouftantdu 
vinaigre,^'  en  fay  de  la  pallc, de  Ijqucllc  feras  des  pcn'rspains  que  ta 
feichcrasau  SoLil.puis  voulant  auoir  du  vinaigre, dcihenjpcces pains 
dedas  tel  vin  que  tu  verras  c (lie  lurtildiu,(?L  tu  auras  vinaigre  bien  bô. 

Pour  faire  vinaigre  lofat,  prcn  bon  vinaigre  blanc,  Se  y  mets  lolcs 
rouges  nouuelierrou  feiches  Jestenantauvaillèauparplufieursiourf 
puis  ode  les  rofes  &  les  remets  en  vn  autre  Vafcji  &  les  ^de  en  lieu 
feais.  De  mefme  façon  tu  prépareras  vinaigre  (îifat. 

Pour 
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Pour      Timigre  fans  vin,  mettez  dans  le  ronncau  jidcket'inoi  -, 

Ics^^dclicnrcs,  puis  p.ir  dclfusorgc  bruflc  ,  &  IcsîailTez  pourrir  tout  ^ '"^'lîf 
Vn  ioor,aprc$  coulez  les  &  en  vlcz.-  ou  bien  prenez  figues  viei!!cs& 
^rge  bruflc,  ôc  le  dedans  des  oranges ,    mertez  tour  cela  dans  vu  ton- 
fieau,  &  les  tournez  tre/bieti  Se  iouucni  ;  Ôc  t^uaiid  lis  icromcotrom- 
pas  ie  ibndusjvous  le  coulerez  Si  en  vferez. 

PoarfiureviodgicdfMiz^prcnezdnqièpeicttdcTiDiigrcibrc»  êe  KAm^ 
ance  aucat  de  bon  mouft  referai  quand  les  raiiîiu  ièr ont  fbulez,Adîon^  «faiMh 
ftez  y  delà  poiX)&  mettez  le  tout  enfemble  das  va  tonneau  >  qit'eftod- 
percrfoigneuremcnt  :  i^rn près  qu'il  aura  rcpofc  rrcnro  iourv  vous  en 
pourrez vicr.  Auuemcnc, prenez  vn tiîuid  Je  n  oLill,  6:  Icnicllczaucc 
deux  muis  de  vinaigre, faites  les  bouillir  cnfciu  blc  tac  c^uc  ia  tierce  par- 
tie en  foie  confumec.  Aucuns  aux  deux  muis  de  mouft  au  mu/  de 
vinaigre,adiouAeot  troismws  d'eau  douce»  puis  font  k  tout  bouillir 
enfem  ble  tant  que  la  tierce  partieen  foit  connifflce. 

Pour  faire  vinaigre  fort  &  putflanc»  ÏTalfestciclier  dnmarc  de  raiiin.  j'jnkn 
l'elpace  de  deux  iourstpuis  le  mettez  dans  du  moud  ,  y  adiouftant  yn,f9^gim$^^ 
peu  deverius  de  grain.  Se  ferez  vn  vinaigre  fort ,  duquel  vferez  fcpt, 
ioursaprcs:ou autrement,  mettez  y  du  pyrcthrc,&:  iliera  forr.  D'à-' 
uâtage,(l  vous  élites  bouillir  au  feu  la  quacnefmcou  cin<]uicimepat-« 
tic  du  vinaigte ,  Se  Tadiouftez  à  ce  que  delTus  «  &  Te  mettez  au  Solpl^ 
Kuiâ  iours,vout  aurez  vn  vinaigtèfort  Se  plaiûncXèa racines  dègra- 
nicn,  aucrcrocnt  dit  chiendent,  auandeUei  (ont  vieilles»&Ies  nifinf 
bouillis,&  les  Feuilles  de  poirier  lauuajge  pileest  &  la  racine  de  la  ton- 
ce)&  le  laiâ clair,  Se  les  charbons  vifs  du  gland  brnflc,  ô:  Icspeisci- 
chcs  cuits,&  les  tuiles  chaudc^chacun pai  ioy  ictccz  dan«le  vùtaigice^ 
fendent  iceiuy  fort. 

-   Lcvinaigrcpoyurcfcfaitjhl'onicctcûansdu  vinaigre,  ou n l'on  y  yûtéiffrt 
pend  du  poyure  entier  enclos  dis  vnlm^e  par  refpiace  &  hoiâ  tours. 

Vous  cognoiftrez  s'il  T  aeau  au  vinaigre»  fi  mectezen  iceiuy  du  ni*  ^ 
tse:fc  s'il  s'cnEejCommcs  il  vouloic  booniir,diies  qu  il  y  a  de  l'eau. 

Pour  faire  vinaigre  qui  foitbottpourladigeftion&pourla  fantéj 
prenez  hui^l  dr.ichmcs  Jciquillejaurremcnr  dire  oignon  mârin,vinai-^ 
t^rc  dcuxlepiicrs,  mettez  ic  lou:  cr.icir,bleen  vn  tonneau,  &:yadiou- 
Uez  poyure,  lUcuLhe,  graincdcgencureautant,  puis  en  vfcz par  après. 

i^our  taire  viiuigrc  iquilktiquc ,  faut  mettre  dix  fquiUes  falees  6c  yi„g^ 
compoftees  en  cinquate  quatre  quartes  de  mouft  dotuc.  Se  quatre  pin-  /^aiatiyte. 
tes  &  demie  defer t  vinaigre,&  s'il  n'eftbien  ai^^eux  fois  au  tanï,aii 
vn  pot  tenant  dnquante  quatrequartes,  &  £ùre  bouillir  à  la  hauteur- 
d'vne  palme ,  c'ed  à  dire,  la  quarte  parric:  ou  H  le  vin  eftdoux  on  le 
peut  hiirc  bouillir  infques  au  déchet  du  'icr^ mais  il  faut  que  le  vin 
îbir  de  la  merc  goutte ,  ik  clair.  Autrement ,  mettez  dans  vn  tonneau 
trente  icpriccs  dcbon  vinaigre  &  fort,  dans  lequel  faites  tremper  par 
i'efpacc  de  douze  iours  le  dedans  dVncfquille  blanche,  qui  aura  efté 
aa  Soldi  tience  iours  ;  après  prenez  Icrinaigr  e ,  Se  le  laifTez  repofer  là 
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où  VOIT  vnvt'i'rrz  pour  en  vfef  par aprcs.  Dioicorideau  Al.  chap.  «iaii* 

uxcauarrichijc  rait  vf»e  atiuc  Jclcnnrion. 

.  Faut  noter  qu'en  tourefoitc  tic  vin.iigi  c  pour  luy  garder  ion  acc- 
todic,  rien  n'cÂ  plus  cxpcdîcnt  que  de  mccuc  dedans  le  ronneau  pu 
kscou  vii«bafton  de  fiiolê  rouge. 

«  ,  iMWkmimébJme'^imm.        *  .ckap.  xxi: 

7h'»/!«ri^-       ^  pj^j  commune  fiçon  de  faire  Veriu( en  ces  pays ,  cft  de  cueillir 
les  grappes  vertes  des  raifinsde  creiUeTt  ou  desraiâns  non  encore 

mcursjqucl'on  irouuc  aux  vignes  nprcs  vendanges  feires,  puis  les  foM" 
icrSc  exprimer  en  prclfoir  ala  façon  des  r.iiHns  incuis  puisaprcs  met- 
tez la  lupicar  ou  le  in<;  de  rcllc<:  <^rappcs  en  fonnennx,    Je  filez  incon- 
tinent après  qu'il  aura  itctc  touLcioncfcumcpar  cbiilhtion,couuïîclc 
mouft  Aux  régions  Septentrionales  ron-fàitaoffiverius  aaecques  le 
ttnimfie,   îus  de  pommes  (àuoagcs ,  en  y  meflât  quelque  peu  de  M,  Ancuns  font 
vcfioï  fcc    :    iîc  manière,  ils  prennent  grappes  les  pins  vertes  qu'ils 
•  '  'pbUoeni,  Icftjncîles  ils  expriment  fouz  leprelloir ,  (<  en  rirent  duios» 
lequel  puis  après  ils  font  bouillir  5c  cuire  en  vailfcau  d'crain  infqiTcs  à 
tant  qu'il  loit  clpailV!     nuafi  congulé  ,  Icfcichcnt  par  aprcs  au  Solc:i, 
&  tefcrucnr  pour  <ui\  1er,  les  autres  ne  le  ciiilent  point ,  lîiaisicfonr 
ficher  au  Soleil  uifqacsàVcfpaifleur  du  miel;'    "  '  '  ■ 
'  iènf  ti»idte'lfrVerin$plo$verd4? 

(^ètiuVnè.&dhancif&yilniot  dés  le  îtridchiaih  qu'il  eft  entonné  egm- 
xnèr  ync  grappe  oa  deuïde  négrier  &  en  ietter  dans  le  vaiflèao  par  le 
pcrtuis  &:  bondon  les  grumes  entières ,  puis  le  faler  ^  après  qu'u  tntk 
bottiUy.     '  *     :     .      i   '     .   :   •  - 


D'I^COVRS  FAS^SAGER  SVK  L^INVÎENTION,. 

MATVRE,  FACVLTIZ»    DIFlFlRt  NCES- et  N  E>- 

oeffité  dorviiié    •  •  c  m  a'        x  x  i  «« 

I  N'S  T  qii*auon^  auliurc  nreccdcnt  traire  asTcz  ;  niplcmenc 
du  pain  ôc  de  (es  différences  klon  i  xTagc  aiujuciil  eft  em- 
ployé pour  la  nourriture  du  corps  humaiii,  maintenant  a* 
piièel|i  culture  de  la  vigne  ^du  ktiiSt  qui  prousentie  fa 
cultitret^nieftle^m^nefera  trouaéliorsdcratCsn  ritosnmatrciDCQC 
difcourons  qu'elle  c(l  I.i  ncceillté  ,  Janature ,  faculté  AÉldiffèrences  da 
viUyduquelnous  iaiibns  ilgrand  cas  en  noftre  bruoageàccouftnmé* 

Nccrfhc  d»  l/Oirt, 

^fceffUi  du  Et  pour  entrer  en  propos.  Dnurrint  que  Infubftancc  ducorpsron 
feulement  des  hommes  maisaulli  de  toute  ioric  d  animaux  reçoit  par 
raâionaflidaeiielachalearTltaleen  iceluy  yàt  diâtpatiôn  &<diflb* 
Jurton  perpecuellede(by  :  oaiàrefoigneuiè  de  (boounrage  a  donné 
de  inrei;6itourerotto  4  animaux  vn  deiîr -incroyable  démanger  & 
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<}c  boire •  àfinqucccilcdullpation  «Stiaciurc  de  fubftancc  falîrc|in-' 
ôc  rcilauree  par  l'adicciiOii  limixcedu  hoïsc     manger auiccnacnt 
kchAleuc  vitale deilicucc  de  i'à  paducc  foudain  feroit.dlemétc.  Or, 
cefte  rubftance  du  corps  viuant  cil  triple  vnc  rpiruaai(c  :  l'autte ,  ha* 
mUe;  Ja  tierce  f  foliae.  Toutes  lief<|iieUei.tfeis.fuyb3)ces  polBbb 
pourroyent  eflre  repatçespai:  vnc  iiioucricure  fojub  ,iîJ!alicncnt  Coïu. 
êr  potuîoir  fiicilcment  cftrc  digcrc  de  diftribuc  par  loutc  l'Iubitudc* 
&  ra  ille  yniucrfcllc  du  corps. Niais  d'au raiit  que  pour  Ta  durctc  iblidi- 
té  &  crafîiric  il  ne  peut,  à  cil  bcfoin^;  d'cftrc  accompagne  de  quelque 
bruuagciiuidc ,  quiluy  leruiil,cumuic  de  vc(U.uic»poui  ciicc  porto^ 
pflr  tout  le  cocps.  loiiit  que  ioefte  Jiqtfdif  ^  âw^Qà  vue  puiffiitico(ja»  * 
comparaiCpi^alils  ^lande  <fie  V4mW  iÔliA&i  pour  cit^peictasia  cô». 
tinue  fechereflè  des  parties  folidesa  5e.tépeter  toute  chaleur  qui  pour 
caulè  légère  les  peut  ofFenfcr  à  tous  moments.  Cedeiadureârdilli-. 
pation  aiTi  Jnc  de  ccfte  triple  fubftancejqui  àlapariinrufcitc  vicillcirc'  " 
prcm  1  -  :  ç  ;  n  c  ru  pu  i  "5  la  nior  c ,  pcouient  du  combat  ^  ^lUcotd  dcsqua- 
ircsElcmcnci  dont  tout  corps  cft  compoiër  Icfq'ueU  Eléments  euco-»: 
les  qu  ils  s'apparoiilènt  en  iceluy  cftre  vuiz  &^iom£b  enremblc  d'vnù. 
harmonie  amitié  iSepftâwKi  iaoiolable»  ce-neaotmotns-piarhaitkts&T: 
Cf.qcs  cS:  m utii«Uqidtâbiliops>de.leMt|  qualités contraiieafc  font  tel» 
leo^nt ii|  pm^i !|Uf -de peu  k  pcix  il  cati ^Jacuf m  &idi(&iMioa' 
entière  du  corps  qu  ils  ont  composé.  Les  médecins,  loutre  cela  i  econ- 
gnoilTt  n  t  vnc  autre  caulc  de  ccfte  dillipatiô  VieillclTc  (5c  mort ,  laquelle 
cft rcraidccparle  boire  êc  nunt!;cr.  C'eft,la,<;balcur  naturelle  quia, 
pouria  padure  l'humidité  radicale  inférée  en  la  iubicancc  des  parties 
(blidM:}aqUi:l|q  ha{ii>idit<^  t^aAtpluMéft  haidc^.^^  ^  ,^ 

€i>alnir,i«nt  plus  ctmttc  oft  la  viedu  corp».  Or.  jbiimif^.  riidiûi* 
le  ;  &  k  rdblutioo  continue  des  efpriis  eft  j-épaKHeph^radiienCC  di4  .  ; 
lK»yrc^  mange r,doncl4v.iç  e II  rendue  plus  longue.  Parquoy  nature 
foingneufedela  confcrtiation  longue  durée  du  corps  des  animaux, 
quiautrcmcnf  pour  les  occalions  iulducsenuieiliioit  ,&  peiuoit  en 
peu  d  heures  ,«'arecouts  ailleurs  qu'au  boire  j^Axanger ,  quilotulca 
deux  moyens  pour  ibuilcuii  ôi.  ciijLtecçpw^le.plttS^iu'eft  pojlibje  lavifl 
des  aoimjiiU(.Lai(roQs  le  maogçfaditqiteUttfli  allons  parleauliure  prc-> 

cedepé^enoasAu boire.  '  .  .  i  .  Lehift'ttm 

Lephiftoire$aiicienne^te(hloignérairezquercauàcflc  le  premier  unirrutnx  *jf 
bruui^îc  des  homes  vfjié  par  le  mondc:^-duqucUongicnipbl  uu  s  cil  ^■"»«». 
côcentc  pour  appuifer  la  foif,  mais  depuis  nue  les  voluptcz  ont  lu.iprjs 

tranfpofu  les  appétits  dcshomme-i  ,i  un  a  uiucihc  luisen  auanc 
duicrlesf^^onsdc  bruu3ges-Iîa;aiB(iron^^fpydic  l'eau  comme  infir 
piide  au  Heu  ^ela^Mclle'és  païs if  rçgioiS^ùIa'^liaMrdttiSolfril  po^-^ 
^oit  produicc^condwçif  ^ine  maturjtç.  Je  rft.ifm , J'olia  clMMfy  <le 
vin  pous  le  bruuage  plus  excellent  «5:  s;ggr^ablç  dt!  tous,  ^^^y^"^ 
lût  es  «tttres  reg^oqs  Icoid^^s  ,  &  o4  la  vigne  oc  pouuoic  p^i^api- 
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ftte,  l'on k  ttteaaVm  zoài'on  à hàt  venir  dlu  vin  d'atileofs  :  oufona 

preoaré  quelque  boUSin  approchante  aucunement  au  vin  qui  pac 
i|uaqQe  deJicatcfle  penticiîoutrk  cœur  Ôc  donner  plaiûr  angonib 

Donc  aucuns  au  lieu  d'eau  ont  commence' à  vfcr  de  vin,autrcs  Jpbirrr 
êc  de  ccruoifcaurrcs  de  cidres  Se  pcrcz;  plufieiirs  de  Tvn  Se  de  1  autre: 
aucûs  d'iivdronicl,  ou  d'tau  fuccrcrr  autres  d'antres  boilTôs  exprimées 
desfruiis,ou  dccoccions  de  lacuics.TouccIa  France,  l'Icahe,  la  Sicile, 
rEfpaignc ,  Se  COQS  autres  pays!  qui  font  efloinenez  du  Septentrion  le 
plaifenr  an  vin;(àaf  la  nation  Turquoife ,  laquelle  ooinfenfee  de  la  fu- 
perftiriôdeMahiitnftyOu  (Simulée  par  l'anciéne  couftomcdes  Turqs, 
abhorre  du  tout  le  vin  &  vfc  d'hydromel.  L'Angletcrra,VEfcoflc,la 
Daln-)atie,!a  l^olot;nc.îa  Salmatic  ,  &  aurrc5  paVs  Scptctrionnauy  vfenr 
en  partie  devins  aiiicnc*^  d'ailleurs,  en  partie  dcbicre.dc  fijçon  que  de 
tant  plus  que  les  région  s  lonr  froides,  d'autant  plus  lontaddonnczau 
vin  &  à  yucoagnene.  Tcfmoing  en  e(l  notji  feulement  rAUeroagnCt 
mais^aaf&UFrifieftaDainntie»  la  Flandre, dfifqttels  pays  les  habiians 
non  feulement  cbmbatent  à  qui  boira  i^  micuk,  6c  exaltent  iniques 
auxciettxryurongnerie,mais  auûî  Ce  rtiocquétdeibbrietc.  6c  conrem- 
iKntdc  telle  forte  les  gens  fobres  Se  tempérants,  qu'ils  les  ediment  du 
tout  indignes  de  leur  alliance  &  compagnie.  Or  encoresque  tant  de 
forres  de  boilTbnsfoyenc  venues  en  vfagc  au  lieu  de  l'caiT  en  plufîeurs 
pais.^icft-cc  que  le  vin  me  Icmbie  teuit  le  premier  rang,ciurcicciîes, 
comme  le  plus  plaifant,  plus  aggreablc  >  Se  plus  cxccUem  bruuage  qai 
fc  puillê  troouer  ny  exoogitcr» 

Le  fucdoné  dO'fai(lii  >  Uquel  ou  découlé  dn  ratfin  afictmear,oa 

qui  cfl:  exprimé  atîcc  les  pieds,  ou  foubs  le  prefloir ,  auant  qu'il  air 
ITm,  bouiiiy,e(i  appelle  monft  ,  mai?  après  qu'il  a  bouilIy&  itùé  rourcfon 
cfcume     i^ecc ,  cft  noinir.c  proi^rcmcnt  vin.  Parquoy  ceftc  cbuiluion 
par  lac^ucilc  en  iiu  il  eit  dépure  Se  dcfcquc  de  cous  les  excréments 
n-'eft  VM  )»tifi^fiiâjfNi  Mais  plûftoft  vn  élM  de  la»  chafea  r  qui  cft  na* 
tnretteft  conlme'eifgèttd#ec  &1nrereeenlif.'Gir<d'aiitaiit  que  \t  fnc 
flouiieau  du  raiHn  conntnéctt^foypliineitnetcrenàentsdediiierfena* 
nire,  krqoels  la  chaleiir  naturelle d'keloy  ne  pent  lànsghindepeiBC^ 
effort  Se  convention  cnire    minficr:  en  cef^econtenrion  famneceP- 
faiicmcnt  qu  ji  ic  hice  vne  chaleur  ,  ebullitioii  <îv  perturbation  fort 
grandcjà  railon  dcseftorr«;des  deux  chaleurs contmi  es-  àfçauoirdela 
chaleur  naturelle  qui  cuii  la  matière  Cfuc  du  moult  «Se  Par  melme 
ffioyéfeparc  les  partiefetcreméeeu(êsd1celtty:<rautreco^é  de  la  cha- 
leur ei^râgcre  quieft  allumée  ^Tufcitee  en  la  matière  crue  du  mosflf 
laquelle  contrebarla'Chd(etir  naturelle,  non  poimattcneincm»qu'4Î 
crifesTalutaires  des  maladies  aiguës  lors  q  la  chaleur  nacurcllc  cuit  I* 
matière  crue  de  la  maladie  Arrache  de  feparer  les  matières  vicicufe?, 
plufieursinquicriides ,  i.;â:ations ,  ardeurs  &  autres  moleiles  (ympto- 
mes$'cxa(peKt«iuiqucs  au  icps  que  la  chalcurnacurclle  aune  acquis  la 
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vidlofrcviennc  à  Tcpircr  les  humeurs  louables  d'âucc  les  cicrcmcreu- 

fcs  c\'  poulie  hors  ce  quicaufoir  la  mnl^dic.  Ainfi  fc  fi^ir  en  rcbullition 

du  mou(\ ,  en  laquelle  lachaiilcLir  cftrangcrecrt  (urmontcc  parlacha- 

Icur  nAturcilc  fans  aucune  nutrefadiô,les  matières  diifemblables  font 

réparées <l*aueetes/efnblaUes ,  l'humeur  uiuùk  ôc  excrcmenceux  eft 

condiméjes  flatuofieez  (ont  di(fi|>ees,  bref  tout  le  foc  vtile  eft  tellemlc 

cuic  &  digéré,  que  celuy  qui cftoicau  parauant  crud  fiatulcc  Se  de  foic 

difficilie  coâioii,eft  rendo  doux,bening ,  ôc  fortçonoeoable  à  IVrage 

des  hotT!mr«;, comme  ayant  dutoutchangé  de  naturel.  Du  moud  ,eft 

fait  le  vin  CUIC  que  ies  Larins  appellcnr,  Sapa,  quand  le  moud  eft  cuit 

de  rcllcfortcqu  il  n'en  demeure  que  la  tierce  partie:  ou  ccluy  que  les  2>/r«nMh 

Latins  nomment  Defrutuui ,  quand  le  mouft  efl  cuit  iufques  à  la  cô-  -  / 

fomptiô  delamoiti<f»en  (brte qu'il  (bit  venu  à  l'clpeflèur  demiel.Qu^l 

qucs  fois  il  fe  fait    vin  que  let  Latins  appellent ,  PaUUm ,  quand  ies  ^^^^ 

tûùàs  ont  longtemps  enduré  le  chaud  en  la  vigne. 

Les  ittMtnUHrsJn  yàt. 

Les  Hrbrieux  &:  lettres  fiinéïes  tefmoignent  queNocacftcleprc- 
micr  authcur  du  vin.  NicanderColophoniusditen  fescarmcs  quelc 
vin  eft  appelle  en  Grec «(■.»<, d'vn  perfouna^e  qui  fe  ncmmoit  Oenus.le-  j^*"^*^]^^ 
quel  le  premier  exprima  la  mouit  du  raïUn  dcdas  la  tarte.  Auires'cfcri- 
itehè'<<ji^icanis  en^talllepremier  înaentcur,&  que  bien  toft  .ipres  qu'il 
fliftinuentéenruftpany  d'autant  qu'il  fiift  mé  de  Tes  vignerons  en^ 
yairez^Dont  Properce  a  di6t. 

IcétrtutnfiU  mtrifo  inguUte  Colonisa 

jAfhrncus  ditqticb  vi'^nefuft  premicremcnrtrouuceprc^  !.i  :non- 
faignc  d'.'Èiinn  .  nu'v:i  chien  (e  pormcn.int  par  là  arracha  vn  rameau 
de  ccrrc,  qucOrcilcus  fih  de  Dcucalion  qui  rej^noitcn  ccftccon- 
trec  fcift  tcplamei  dans  icac  ce  latTicau  dontpluiicursrcicttons  de 
vigne  fortirent^lerquels  il  appella  Oenus ,  du  nom  du  chien  qui  auoic 
«rraché  ce  rameau  de  terre.  Dont  suffi  les  Gsecs  anciens  appeUoyen  t 
}és vignes Oenas.  Les  Latins  difentquc la vienceftappcllcc>i>*f^iM/î  4^ 
Vf^jpar ccqueievinreftaurefoudainemenc  les  efprits  vitaux  dillipez  «yrdifl*. 
&  conrorrc,rcparc,aagraente&  fornfiela  chaleur  mrurcllc  débilitée 
qui  cft  le  principal  inftrument  de  vie,  tellement  que  par  l'vfige  du 
vm  il  cil  rendu  plusgaillard  qu'au  parauant  à  toutes  les  actions  necci- 
(àiresàUvie.  Les  anciens  nelonc  de  mefmc  accord  touchant  laptc»« 
aiîètieiburcedciiiltéitioil  delà  vigne ,  les  vns  &le$  autres  ayants  di. 
oerlbs  oplAiotts.<^tni  i  itioyie  croy  quela  vigne  a  efté  produire  de 
terre  comme  les  autres  hcibcs  ôc  arbres  dez  le  commencement  du 
monde»  de  qu'elle  apporte  raifms  de  foy^  fans  aucune  culture  tels 
que porre la  viî^nc  fauuagCjquc  nouç  appelions  lahrufca.  Mai.s  q.:c  les 

{>rem)crs  pères  n  ont  11  coft  CQgneu  l'yl-igc  (Se  proftit  du  vin.  C'ar  en 
'Ameriquc,floride*?<:  pavs  nouueilcmcnt  tiouucz.ily  agrandcquan- 
tucdcvigncs  quiy  ctoilîcnt  luxurieufcmcnt  Ôc  en  afHuencefânsatt 
&  aucune induftcie  des&ommes,  ia^oit  quel  T^gcduvinfoitencor 

V  iij 
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incpflgttoi AUX  habiians  dcccs  pays.  PUtoo  ch  Coii  Gr^tik  que  le 
vin  eft  nommé  èn  Grec«(«r>  quafi  c'eftà  diieiiteeroeor«cogitan6. 
cxiftîmarion.parce  qu'il  remplift  l'cntcndcineiude  iugcmcnr,&  cogi- 
tation.d  autant  que  parûcclcrirc  il  tcftaurrlescfprus,  dont  il  forti- 
fie non  moins  Tainc  que  le corps,ain(j  que  Mnc(îrhem  a  fort  bien  did: 
Aucunsaullî  difciu  que  les  Grecs  l'appellent  i.?^s,qiuii       c'clU  prof- 

V  '^um  ioitt  fit,vtiiuc,  parce  qu'il ca  infiniment  vtile.LcsUtinslcnommcni  vinii 

,j}  du,  à  vi,à  raifon  de  la  eiolcncc  qu'U  fait  à  rcfprii  <^md  iX  tft  prii  oatie 
mcrorcCçft  att(C  pou  rquoy  les  ancicotUtini  1  ,appçl|pyenc  tcmctum 

Tmttmm.  •  parceque  fonvfaflc immodéré  tient  Se  corrompcla  mcnrc  c'cfl  à  dire 
rcni€ndcmciif,llc>as  définirons  le  vin.vn  fuc  çxtraid  c^'  exprimé  des 

^kMitfitt  raifinsmeurs,  dépuré  dcfrqué, contenu  en  vallFcaux  capables  a  le 
receuoir,ccnucnablcaUvie  immainc  ,  parquoy  JemouftncdoitelUe 
cncor  appelle  vm  p.irccqu  il  n'cft  deauié,  ny  le  vcriuft aacritc  leflom 
de  vm  parce  qu  li  cit  exprime  dc$  caiuna  no»>*ncot  mçiits. 

lâtemferétMriJMymcr  JitmmÊfi. 

Le  moudcd  dVn  teraperameOC  chaud  au  premier  degré  .-niais  le 
vincftchaudau  fécond  degré,  voire  iufqucs  auttoiliclmc  degré  s'il 
cft  vieil:  il  eft  fec  auffi  à  proportion  de  fa  chr^lcur.  Vrayert  que  félon 
les  régions ,  le  terroir  ,1e  naturel  ,lcs  conftitutions  des  années  àc  autres 
différences  qui  changent  beaucoup  fa  température  ,  il  eft  plus  on 
moins  chaud.  Les  vins  qu*Efpaignc ,  l'iralic^e  Languedoc  laFtancç, 
Naibone»la  Gafcongne  »  &  autres  contrées;  chaudes  portent ,  ef- 
chauffent  âç  defeichent  iufques  à  la  fin  du  fécond,  voicc  iufquesao 
commencement  du  troifiefme degré ,  principalement  en  vne  confti- 
tution d'année  chaude?^'  friche  lS:  quand  ils  font  d'ajgc  aicUiocrc. 
Mais  ceux  qui  croifTent  au  terroir  de  Paris  Vautres  pays  qui  appro- 
chent vers  rOccidcnc  ou  le  Septcntion,àgrandepeincront  lischauds 
iufques  an  cumiiicncementdu  fécond  degré, voire cnvncannccchau» 
de  6c  (èichc ,  quoy  qu'ils  lôyenfd*aage  médiocre  qt|i  ncfui^fle point 
la  fin  de  la  première  année.  Car  quand  les  années  fim^itoulcs  &  bu- 
midesde  la  plus  grand  part  tous  les  vinscroiQènt  encepays,verds& 
Crads,qui  pour  ccfte  caufe  font  appeliez  vins  verds,  h  dcbilcç  qu'à 
grande  pcîiiccrclnnfîent  ils  iufques  au  premier  degré,  ^c  1  auvxccx- 
pircc  Lj[  chaleur clUnt  rcloluc,  ou  ils  deuienncnt du  toi  t  aigics  ,ou 
ayanspetdu  leur  odeur  faneur  ils  deuienncnt  poulicz  tSv.  ciucntci. 
lu  tSm  Donc  ce  que  les  anciens  ont  cfcric  delà  température  &,  qualité  dd' 
"  <*i«lr  fbn  vins  viels  »  ne  pourroit  eft  re  Ronué  vray  es  vins  de  ce  tcrroif^,  anqod 
ci  ^u^s^meh  jj|piosp4„  des  vitts  Frauçois  daus  trois OU  fixmois»  outontaupJas 
mitikmk;    ^^^j  j^^^  Tannée  attcingncnt  leur  parfaije  bont^  :  au  con- 

tMire  de  ceux  qui  naiffent  Ci  pays  chauds,  lefquels  font  plus  chaudsà 
la cinquiciine,lîxiefmc  voire  dixicfmc anncc.Si  ainlî  eft, faut  doncpé- 
fcrquc  les  nerfs  ^' aunes  fcniimcntsdu  corps  reçoiucnt  plus  d'ot^cn- 
(cs  des  vins  vicls  qui  nailfcnt  es  pays  cluuds  ôc  iccs  ;  6t.  que  momi  ils 
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offisnfcst  des  vint  vieik  qui  croidènt  en  ce  icrcoirde  Franceplus 
•froid.  £11  ce  fMys^Ie^în  noaueau ,  ruffifammcnc  cboiiilty  &  «tefccjii  l-  ^  •„  ^ 
C^mmcilellplu^plajfai.rau  gouflauflîeftil  plus  chau^:  tout  au  con-  «m»  fim$ 
traire  deceluy  qui  naiÛ  pays  chauds.  Diolcoride  ((crit  >  que  le  vin  théni^b 
vieil,  d'ant.int  qu'ileftpluî  chaud  nuit  bcincoiip  à  ceux  qnifcntcnr 
(quelque  niibecillitc  en  quc!t]iTcparn"e  intcncuir  .  nous  ne  dirons  pas 
le feinblablc de  noftrcvm  vieil ,  pluftofldc  noftre  vin  nonucau  pour 
mermes  raifons.  Donciopinion  de  Diorcoiidt,cx:  de  pluliciusauuts 
ancictts  Médecins  touchant  la  chaleur  6c  tcmperatuttdes  vinsviels» 
eft  receuable  is  vins  qui  naidcnc  és  rcgions  plus  chaudes  1  ooiipas  de  ' 
nos  vin  s ,  le  fquels  s'ils  tont  delicats,a  iteindcnc  le  Commtt  de  leur  bon  ré 
8c  pcrfcdion  dans  ic  Cix  on  hui<5kictine  mois  ,  ou  au  plus  tard  à  Ja  fin 
de  l'annccqu'cllcexpirceiisaigrillcnt  :  s'ils  font  généreux, ils  font  bôs 
en  pcrfcffVîon  au  commencement  ou  quelque  peu  aptes  de  la  (ccondc 
innce.  La  jrorcc&  chaleur  naturelle  des  vùwdehcals  François  le  perd 
la  première  année  cxpiree.celle des  vins  genereuifè  diminue  de  peu  i 
peu.U  fècondeannee  pa(Ièe*  Les  vins  de  Gafcongne  Se  d'Anjou  >  creus 
«n  temps  chauds  &  fecs,  approchent  fore  de  la  nature  &  tempérament 
des  vins  defqucis  les  anciens  ont  parlé:d*auiam  que  la  plttfpari  d'iceux 
pcuiient  eftre gardez  iufques  àla  troillcfmc  .mnce.  Les  vins  d'Orléans 
lonr  en  leur  bonté  au  fécond  an  hqucllclcur  demeure  infqties  à  la  fin, 
mais  fi  roO  qu  ils  cntrciu  en  la  féconde  année  ils  commcccnt  à  perdic 
leur  bontt;.  -  -  • 

Si  aio  fi  eft  és  régions  chaudes  le  meittenc  eft  s*ahftenir  des  vins  vieils, 
que  des  vins  nonueauxqui  nefomeiKor*  aflèz  dépurez  &  defeqœz» 
-car  les  vins  vielse/chausêntoutremcfure  :  les  viws  nouucaux  ils  n'cx- 
Cittinc chaleur  aucune  qui  foiemoleftc,(îeft-cequ*ils  font  fort  dom- 
m  inc.ibîcs,  à  ra>fon  qu'ils  fe  digèrent  fort  difficilement  (5c  engendrent 
pluiicurs  ciiftrudions.  Donc  es  régions  plus  chaudes  I  on  peut  (ans 
aucun  doni  [n  j^c  de  la  fanté  boire  des  vins  nouucaux,  qui  ibnt  de  fub* 
ftancctcnuc&  bicndekaucc,  à  raifon  qu'ils  ont vne  chaleur debilc» 
Mais  en  cer  f  egionsplos  éoides  $c  humides  l'on  peut  vfer  tant  de  vint 
yieils»aufii  des  nouueauxqoi  font  de  tenue  fubAancc  bien  ebouillts  8e 
defequez.Totttesfois  nos  vins  vicils  d'autant  quà  la  longue  ils  perdent 
leurchaleurd'autant  qu'ils efchaiiffcnr  moins  ne  font  fl  dangereux 
àlateftequelesnouueaux.ou  ceux  qui  (ont  d'ange  moyenne. 

Le  mouft  donc,  d'autant  qu'il  ell  crud  ,f).it  ulcn  t  &  de  ditficilc  digc-  jutnfl, 
ftion,  fi  d'aucnturcilne  tubucraû  i  cftouiach  &  excite  vn  flux  de  ven- 
irc^il  s  acrefte  long  temps  en  l'ellomach  9c  es  hfpochôdres,  Icfqut  U  il 
enfie,&  y  engendre aullî  plufieurs  obftruâionsobftinees,  fuCcite  pla- 
ceurs fongesfaicheux  c^:  caufc  froides  àc  longues  maladies. 

Les  vins  nooueaoxqvii  ne  font  encor' bien  cuirs  Ô:  fermcicr,  r^ppro-  vinsn^— 
cten'r  fort  du  rcmperamct  (<  facultezdu  mouft  ;  lefquels  tant  s'en  {;uit 
qu'eux  mcfmc  font  de  difficUedigeftion  qui  plus  eft  Jlsncpalkiu  pas 
Êicilçmcc  PAC  ksboyaux,ny  pat  les  vcncsAnc ^louoquéi  aucuncmci 
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IVrlm^quiroBt les ay des  qiieroa  doitMtcndrc     vint.  D'anuir^ 
le  plut  iooaettt  demeura» fourpenduMU  vcncrct^  s'aigrUTcot  làcik- 
mcntcnrcflomucli  n  vottsenbcuuez  quelque  peu  plusqu'ilne  fuit. 

Mats  levinquieftaHez  cuit  ,  &  qui  eft  dépure  &  dcfequé  de  cous 
Icscxcrrmfnrs  ,  non  fcnlcinm  r  du  mon  H:,  maisaulH  duvin  nouueau, 
quinVlt  point  cncor'dckquc,  a  routes  fc5  vc  crus  contraires  aux  vic« 

LtspT^u  &:incoiTimodicez  qiiclcmouft  w^:lcvinnouucau  aPDorrc.  l^arce  qu'il 
j-y^  ùcilcracntif  foudainemonc  diûribué.,  il  aobiuireaufll  &  fâit 
dcchcoir  les  inflacions,  cenfions  & ramctus  des  bjpochondres  enfles 
de  crudités  8c  flatuoficesi  deliure  les  obftniâiôs  excitées  par  hmîacry 
de  Tes  excréments  >  augmente  les  forces  detoQsks  in(lruments>  Tait 
palFage  à  l'expurgation  des  excréments  >  prouoque  les  Tueurs  &  prin- 
cipalement les  vrincs,  fait  dormir  ^  refifVc  aux  venins  froids. Sur  tou- 
tes les  parties  le  vin  corrobore  mcruciilcurcmcnr  rdlomach,  auquel  il 
cft  reccu  ^  touche  le  premier.  Dont  admencqu  iiay  de  la  conduction, 
inuice  l'appctit^recourelecœur  d'vne  vertu  parcîculiere,  par  laquelle 
promptcmenc  il  leCUareles  cfprits  ntrarels  &  vitaux  qui  ont  M  dii^ 
fipezdVnelbudaineeuacuatïon  »  ou  de  veilles  ou  d'atmes  occaHons: 
nourriftaufn  entretient,  foudientâc  fortfîe  la  chaleur  natureilequi 

Lfvi»r*f'  commence  dcfîa  à  Jcrcnr.  D'où  vient  qn'ilrcncille  renrendement,ap- 
•«g*..  porte  courageaux  ianguili'ants.rccrcc  &  rciiouift  l'erprit  .•  à  raifon  de- 
quoy  dit  Homère  ,  les  Dicuxont  donné  le  vin  aux  hommes,  à  fin  de 
chaHcr  leurs  foucis  ôc  faicheries.  Li  Socraccs  auconuiucdc  Plai6,iuuc 
Je  vin  pris  modérément  au  banquet  »  parce  qu'il  exciccà  vet eu  6c  tend 
l'ame  plus  aiscre  z  faite  Ces  funâions. 

D'auanti^elevin&iâ  le reindl  plusvif Bc  vermeil ,  Se  eftvn rres- 
excellen titres-prompt  Se  fi  ngulier  remède  à  toutes  Cyncopes 
ïanccsqni  prouienncnt  d'cuacuation  exceffine  on  des  ci  iiditcr  qui 
moicftcnt  rorihccCupericurdercftomach.  Et  d'aiif.in£  qn  il  atténues 
cuit  &  difcurc  les  lues  cruds&  froids, <Sc  Hatiiofitcz  qui  reJ  un  jantes 

Eituitcux  Se  melâncholiques»  il  cft  vn  bruuage  t  res-  conmi ode  nô  feu- 
ment  auxpetfonnes  pituireufes  &  melancholîques,mais  auffi  i  cous 
ceux  qui  fontdVne  baoitndede  corps  froide  &  humide  :  lue  tous anx 
V2cillards,princtpalement  en  Edéés  pajrs  plus  froids. 

I^snMjJÀnees,Jommd^es  incommodittJJu 
♦  Orencores  que  le  vin  furmonrc  en  excellence  .5c  bonté  ronrrs  Tor- 

Zttttnyfdnns  tcs  de  boilTbns  ;  Si eft-cc qu'il  apporte  plu iieurs  dommages  par  iaquâ' 
&  metmm*.  titc,ou  quaiuc,ou  vaporation.  La  plus  infigne  iSc  fréquente  nuilFance 
dut^queiê   aueles  vapeurs  du  vin  excitent,  cft  l'Ebrietc.Jaqyelle  comme  reçue  A- 
*^  ^tt^'  tbeneus»  rend  les  perfonnesin^nfeesy&ri  grands  csufènrs  qu'ils  nefe 
MiHtté,     peuucnttayrenyrienceIer;donteftvcnuleProuerbè>quelevin  n*a 
UviB  mU  point  de  chauflèure:  parce  que  fyorÔgne  eftdefcouuert  de  toute  parti 
ftimtdctbéuf  ^  rend  toutes  chofêscuidenres  comme  le  mirocr:   raifon  dequoy  le 
fmre,        Poctc  AefchyUis  a  efctit  que i  craio  cft ic  mirocr delaibrme»  &k via 
dcrcnccndcraenc. 
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£t Platon  cefiuoigne les  moeurs  d'vnçbaciincftrcca^ettifs  par  leviii; 
LePoccçaufli  Tneognisa^acrtic,*  que. comme  To^cft  appiqaùé  a» 
Ico^ffî  fcjiKndcmencau  vin,[ûir  ces  vera» 

QHâle Jit  ddmotù  explorant ignilftudm^wh 
Mms  hominUyinHmf^nâ pt  omne  f/rolat. 
Toiîtcsfois  bien  fouucnc  quand  le  ccruenu  c(l  plein  de  pituicc^ 
l*vragc  immodéré  de  vin  ^  ncrend  pa^  les  pciiùnncs  babiilarUs ,  mais 
leur  excite  vue  grande  pclanteui.  de  tcftc,  &  vn  iommcil  ucofood. 
jtea  andent  dSt  Plucarque,con(àccoyentàJ3ioiiyfiiis  k maladie qoe 
l'on  appelle  letargus  »  &  i'oabliance  t  parceque  otuXi  qui  ^ gaftcnc.  de 
vin,  le  plas  fouuent  font cellemenc  rendus  (lupidct*  accompi^ez 
d'vnc  relie  pcfantcur  de  tcftc,  qu'ils  perdent  U  mémoire  de  leur  de- 
uoir ,     fc  laiircntcheoir  comme  morrs.  Car  le  vin ,  comme  Arifto-  .    .  ,  . 
tea  annote, s'accommodanc  aux  natures  dcsbcuucurs.,  coiubjcnnnr  , 
quand  par  Tes  vapeurs  il  enyurc,  il  poulTe  l'entendement  de  ^onciui  „f^^r^^f^ 
accoufturoé,  corrpropt.la  mémoire     trouble  tous  les  rentimcnts.f'f'MM». 
Toutcsfbîs  il  ne  rend  pta  tous  les  ynrohcnes  du  tout  ièmbJ^t^let^ 
mais  aucuns  ftupidet  &  endormis ,  efquleb.cotiime  i'ajr  ikhiecty  *  h, 
piCttûéremplic  lecerueau  :  autres  gaillards  &  ioycus,  e^eliklàng;. 
pltifimrs  conrentieux  ^  babillards ,  crqucls  la  bile  flauc:  autres  quc- 
relleux  ,  iniurieux,  «5:  hnrgncuXjefqueislabilenoïre:  aucuns  tacitur- 
nes &  fongearrs,  c  î*]lic!s  l'iiumcurmclancholiquctroid  domine.  D'a- 
uancagc  ceux  qui  dcuicnncnr  ioh  «5c  lafcnfcz  pour  auoii:  trop  beu  de 
vin , leur  cetueau  eftanr  rempl/  de  grande quancici de  fang  &  d'eC* 
pcit ,  /entent  vne  chaleor  par  tout  lecorps  »  mais  principalement  en  U 
tefte ,  exceptez  ccos  quiFriffiumetitenlcur  folie,  e(quels  la  cbalenr 
naturelle  it'eit  pascnflatobce,  maiseilcfteinrcpour  la  trop  grande 
qurîntiré  Je  vin,  non  point  nutren-icnr  que  îc  feu  rft  cftciiu quand  i  on 
y  met  trop  de  boys  ,&  la  riam  me  de  ia  iampc  cllctUnuc  quand  il  y 
a  trop  d  huile  en  la  lauipc.  Car  comme  vn  petit  feu  eft  fuffoqué 

Jur  \n  grand  us  de  boys, auilllachakur  naturelle  leplus  fouuent  eft 
bvdftineftratiglee  par  f immodéré  breuuage  du  vin.  Si  routesfoîs ii 
ttk  beu en  quantité  im modérée  >  qite ce  neântmotns  nepuiH'c  pas  foo- 
dain  fufFoquer,  pour  le  moins,  en  reprimant  la  chaleur  naturelle,  & 
«Kâèofant  (es  avions ,  appetilfani  auili  le  corps  d  vn  gtad  fardeau  d'ex- 
crcmcnts,  paraccident  il  rcFroidit  tellement  qu'il  anéantit  du  tout 
les ftimules  (?c  atlcs  vénériens,  icfqucli  de  foy  6^  de  fa  propre  venu  %tmtnttià 
il  pouuoit  mcruciiicurcmcnt  prouoqutr .  A  laiion  dcquoy.  AriftoiCjtw»wg««« 
a  dit  que  la  fcmence  dcsyurongncseftoit  inféconde  ,&  leurs  cnfàns?**»**» 
Jotirdans  &  bebetez.  Donc  tour  aiofi  que  le  vin  quand  par  Tes  fer- 
tientes  vapeotsiî  tente  la  tefte^  remplift  icceracau*excite  ebrictc  ac 
follie  :  aufli  quand  Tes  vapeurs  font  quclquesfois  ccmdcnfQçae»  rcro-- 
(irez  par  la  froidure  delà  telU ,  fi  elles  ne  font  difcutecspnr  vnc  force  . 
vaillante  de  nature,  Tcxcrement  qui  en  l'era  engendre  ,  M>,oit  que  1  y- 
uiougneric  eilâocaUbupie  ,1  la  pciibpAC  icmrunc  à  ip|  >  ^  Icnibic  ic 


Digilized  by  Google 


^  ■  .     '  L  I  VR  E    Vî.  '    '  ' 
bien  porter»  s'il  demeorc  long  temps  au  ccrucau,  &  eniccluy  cnftr- 
mi  t  t'ftogmenre «fie  enamafle d'autre ,  à  l.i  ratfihOâGiire  plnlieiin  a»* 

l?dic«dctcftc,pcfantcurd'orcrtlcs,farclSté,  bruits, Ocitcf,  Epilcpfi*^ 
Coniiulfion,  Paralyûe,  Apoplexie  5c plliiîcnrs autres  fcmblablcs,  deC» 
quels  ilcft  l'ainhciir ,  fînon  par  accident  ,  comme  aiillt  delà  fou  daine 
(olf^catiôtu  laquelle  jI  n  cx\:ftcqnc  peu  fouucnt.  D'autrepart,iic  cft 
cxcfemcrttamairé  aiicemcan  p.ir  l'vùgc  iinmodcrc  du  vitt  ,  vient  i 
cheoir  de  tomba  fur  Icsparciesinfcricurcs  ,  il  lulcitcra  piuhcurs  di- 
ftiilarions  &  oirarrbei;  entouëafes,  rheumes,  toux,  goàltes.ilifficohc 
de  Rfpirer.Srjpltifieurs 'autres  fy  m pt ornes  froids  Ibrc  difficiles  igua* 
sir.  Or  pJir  (on  euaporarion ,  cjuoy  qu'iKbît  béu  fobrement,  Ôf  en  quâ^ 
thé  modcrcc.il  eft  noifibleàctiixqui  ont  le(jfcS«eaudcbilc,Ie$  nerfs  Se 
,  arnclcs  foiblcst  crirà  rcHrs  r-cnç /il  ef}  tcllrmcntenncmy  ,  nue  h  quel' 
que  ^outrcMx  ,  lors  qu'il  clt  tourmente  de  Tes  gouttes,  en  laiic  icuic- 
.mcnc  1.1  bouche, iHcncirafoudâin  les  dolcnrs  s".iugmcnrcr  d  vncgran- 
•  de  rage.  Qui  plus  cft,  rexcrcmcut  engendré  en  ia  tcftc  ^  ar  1  viagc  du 
TiBp,y  a  atquisitfne  fçay  qu'ellèa^tîpaabie  Se  inimioé  contre  tes  arti- 
cles, d\iutatlt<|u'tlruë(ci^llttxlonsp1iiftoftrurles  articlesqiiefnrkf 
autrespanies»&  excitelesgôttttes&  douleurs  articulaires.  lyauaiita* 
gc,d'alIr3nr  ^aec*e^lc^fcr<-mcntcrt  d'vnc  fubtilc  &  acre fubftaoce ,  il 
cher  &:  petictrc  f-icilcincnt  dans  les  poulmons  mcfmc  les  corrompt  8c 
ezuicero.Sont  auHi  plnficurs  autres  dowm:>-cs  rrcs-d.mgereux  que  le 
tin  de  (oy&fà  propre  ycrtu  apporte.  Car  d  autant  qu'ii  cft  de  ionic- 
perament  chaud  &  (èc,s'il  n'cft  beu  en  quantité  modérée  5c  bien  trem* 
pé  d'eau  »  par  fou  long  vfiige  il  a  accooilaniéés  chaudes  As  fêichcsn** 
turcSfderchauilèr  4^-de(ftcber  beaucoup  les  parties  nobles^  fiùie  vu  a« 
mas  d'humeur  bilieax,}equcl  croupifiàQC,Aii'eftaDteqacué»engciidw 
par  necrlTîtcpKîfîfursmalàdies. 

Donc  nailicnr  &  furcroiircnt  ficnrc5 ,  r:inr  continues  qu'intermii- 
icurcs^inrianimations  des  partie;  inférieures ,  du  foye,de  larjtrre,  des 
pOulnions,laplcurclîc,nephritiqucpairion  ,  &  autres  telles  inflam- 
maitonsde'pluncur^autres  parties  qui  n'ont  encot^leur  propre  nom. 
Dont  iia)flènt      tontes'  gratcUes ,  dartres^  '  ftn»  volants ,  feiw  ùah 
uages.châhcres  ^toiKe  Ibrte  dwlcercs.  Ceux  donc  font  faciles  de 
tomber  en  reîs  inconueoients  de  maladies,  ou  qui  y  font  ja  tombes' 
par  nuuuais  régime  de  vie,  fr  doiiient  du  rout  retrancher  le  vin,  oa 
pour  le  moins, en  vfcr  bien  peu  cncor* qu'il  foir  fort  debile  <5c  deftrem- 
pcde  grande  qiiaïuuc  d'eau.  Les  anciens ,     enrreaurre*;  Ciccro.au 
troifîednellnre  delà  nature  dc<>  Dicu^y  ont  cftmic  que  d  autant  que 
le  vin  proflite  rareraent  &  bien  fouoent  llnuit ,  pour  le  mieux  fcroit 
nele permettre  aucunement  aux  malades,  pUiftoftqnelbuz  IWpesan*» 
ce  de  quelque  fan  tddousenfci  par.  fon  vûgeles  exporerm  danger  nuh 

nifeftc.Touresfois  nous  expérimentons iourncllcmenr  que  i'vfjge du 
vin  cftfoft  commode  &profîîrablccs  naturels  froids  humides  qui 
Tonc  A&ïigçz  de  maladies froidc$&  humides.  Pdr^uoy  leià^e  &  adui- 
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Çcmcdçc'm  ,  pourri  permettre  l'vfagc  du  vin  quand  Uoog^iftra'eftra 
bcfoing  de  cuire  ks  maladies  froidcs.I?  déniera  rotrîîcmenr  éschaudcst 
raaladics.lbuuent  aulî!  es  froides  dcfquLllcsil  conqnoiftra  bcaufecon- 
tinentc  froide  cftrc  nourrie  <5c  entretenue  par  quelque  caufc  antcce« 
demQ^audie.         :.     ,  .  m    .       ,  . 

.  • ,  :  lÉiyin  fur  iaetmmtde  émcfimu'.  ■       '  •  .j 

LesandensontperniùdecmittempsTTÛgemcdiocredavinir^  Le>«i.i,r 
pé  aux  iàïï^i  :  mais  ont  dtftoiic  repudiéle  vin  pue  9c  la  crapule  ^inoire  iêetmmJe 
es  fcftins.  Car  Hcfiodecommande  que  l'on  mcflc  trois  tierces  parties  *ntfmm^ 
d'eau  à  vne  quatre  partie  de  vin,& ce  leulemcntés  fciliiis.  Arheneus 
çfciipt  qucicft  Grecs  auoyent  couftume  de  boircdcux  verres  de  vin 
Ucpcz  de  cinq  verres  d'eau:  ou,  vn  verre  uc  vin  trempé  de  trois  verres 
4*eaD.Età  la venté,lesancieas«djouftQyent  &  mcHovent  le  vin ,  par- 
my  l'eau  ,non  l'eau  au  Tin;  &  y  mcttoyeat  du  vitMii  ft>f  tpectte  qiMiH 
dté^aîiifî  que  Theophraf^  ^edtei .  QgeUe  oottftume  AlCoU ictc  doit 

eftrcriiyuic&  imitée  par  les  ordonnances  des  roedecins.Et  quaQoàJa;  

Ja  quancité  du  vin  ,  le  Pocre  Ebulns  inrrodtn'r  Diï^nj^ÛlMiqtaien|Wcie. 

Très  untum p.tt^r.i',t^niôni  fj}  mfn>  jmd^n^fOOf  f  •   •  ■  i.  f»^»"»''^ 

TnximâdtUtjiMféâHriiefi^terùdfonmmh 

ZMmmipùJkimtr/u»/tl^j}em9(^  .'t..r, 
Tid)cpff46wiiice«  cAé  approuuce  deceiis^i-oBt  «idènâo  iMulcsloîk 
•  <|lie les  Pteftces  de  Rome,nebcnflcnc  que  crois  verres  à  leur  repas.| 

Qjl^ntiuixâgesjevin  eftpecnicicniXiiix  petiucofans,  &  i  ceux  qui  ^  ^aeiu  é^t 
fonr  iagrandets  ■  d'iurrint  c]uc  îcvin  par  fa  tropgrandc  rcichereffr,!!  !r>mi^fn^ 
dcllrait  C^fdcmolid  h  rciij|icfature  d'iccux.chaudc  Se  iuiiiiiJc,  laqucl-  t"» 
le  HippocraicscominanHc  cllrc  cntrenucparchofcs  humidcs.Qu/ain 
/Ifoit,  nous  voyons ,  que  Ic^  cnfans  qui  ont  vie  de  vin  quoy  qu'il  fuft 
Cf  cmbc ,  leur  foyeclûnc  deftiché  Se  par  trop  efchaoffé ,  pat  f  v(àge 
£dO'dece  ?tii,cofixbeiic  la  plus  parc  eavn  long  Hiix  de  ventre»  &  en  fin* 
enva  manaèDe  quele  viilggireappeUe  cbartre  9c  langum^dom  dcc£c 
l'vn  ne  petf  t  erchapper*PoiirjceiltleMUeiGalie&  ne  permet  aucunemcc 
que  les  cnfans  goullenr  du  virî,ny  ceux  auflî  qui,  comme  les  enfants» 
fontd'vn  icmucrainciu  cluud  <?c  humide ,  d'autant  que  de  (a  vnpo- 
ratioa  li  rcjiipliû  la  tciU,&  iuy  nuift  infiniemcnt.  Platon  en  la  ilcpu- 
bliqucçônianderabftinencc  de  vin  aux  cnfans  iufqocs  à  l  âgedc  quin-. 
aeaii««  d'ànciuitqii'iln'eft  be&ing  adiiniftér  fniwANiîdepiuisqiiiii-: 
^•QS  infques  à  quarante^  il -en  peinec  l'vfagc  médiocre  :  après  ccfte. 
flagciiconreille  de  boire  beaucoup  &  du  bon  >  à  fin  d'alléger  les  in-. 
commoditcz,  fafchcries,  Se  ennuis  de  la  vie.  Laquelle  opiiuon  ne  doit 
cftrc  du  tout  rcictrce.  Carcommelcvineftdutout  cnncmy  des  cn- 
fans,en  recompcnfc  il  cil  for  camy. aux  vieillards.  Pline  efcripr ,  que  le 
vin  faitempcichcmcnt  àccux  qui  fe  préparent  à  Faire  ou  duc  ou  en- 
treprendre quelque  chofe  de  boa .  Ccllpourquoy  Platon  exdaft  kt 
goitt  do&a   (âges  de  ffûigc  dn  yiivfinonés  Icftios  &  toifices. 
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Les  Romains  poafplulîcurs  raifonsdcitcncloyéfauni  le  vin  aux  fem- 
mes ^fcruitcurs.  Noaslifoniparlcs  hifloires,  qnf  les  ve  nus  de  plu- 
iieurs  liluitrcs  5c  grands  pctfonnagcs,  ont  clic  obùuicics  par  IVfige 
du  vin.Tc(îiioing^cn  cft  Uijinder  Doc  des  Lacedcmoniés»  fof  t  prudéf» 
Ikge  âe  bon  mcrnager,  ùnon  en  Pvfàge  du  TÎn.  Andochus  le  grandiDe" 
metrius  hoibgeà  Rome^AleundreMaccdon.DionynusMinorlctj* 
ian.Le  PhilofophcXcnocTatet.  Atiàaéon Alczus.  Les  Poètes Ly- 
riquc^c  AriftophancslcComiqtic.Fnnias.Marc  Antoine  Triumvir. 
Cato  Vticcnfc.&c.Pour  ccftecaufc.lcs  Locrcnlcs  Zcphiricns, comme 
récite  Athcncus,  cft 'movcr  cflrc  vn  crimccapifai  que  de  botrcdu  vin» 
De  rociiue  iotupout  ce  loutd  luiy  ks  Sarrazins,  tant  félon  la  loy  de 
Mfdiamct,  qucfuyotnc  lluiCîenniecoaftaAiedes  Gentils  &  AnsbeSL 
.  Omdaoïis  donc  que  le  vtn  non  feulement  par  fa  trop  grande  qnaniU 
lit^Mn**'  ^^^'ttV^poration.appoitc  toutes  ces  incommoditez  qu'auons  mainte- 
Aâ»i$^    n^nt  proporé:niaitauifiqae  par  fa  châkur  de ièicliere(re,ileft  rrefper^ 
ftct^hor*  ttnx  nioienx,à  routeç  narnrcs  chnudc^  cVfcichcs,  rnefmcmcnr  aux  njrurcs 
chaudes  6c  humides.s'jln'ert  bien  trcmpé.principalcmc  ni:  ii  Ion  vlagc 
■    cftconrinuc.fjuov  qu'il  (oit  pris  en  quâcuc  médiocre.  Toitccsfois  plus 
ou  moins,icluin  aa^c,tQuiiumcfa^on  de  viure  ,  partie  de  l'an  &  con- 
ftitutionderair.  D  aucant<iue^  vieilles genstdc  tous  antres  erquelles 
vncpitutcècreuë&vnfuc  melancholiqoereditnde, ^chaleur  <^  (ci- 
diercffifdl  tellement  reprimce,qQe  le  plus  fouuét  il  eft  vfiirpé  entëd^ 
teafTeurance^àu  heu  d'vnbon  aliment  ècmedicainent,principalemcnC 
en  hyuet  &'  es  région*;  froides. Faut  donc  en  route(ortc  de  nature  tc- 
pcrer  tellement  toutes  fesqualitez  nuyljbies  parla  meflangc  de  I  can, 
qu'il  puinccllte pris  anccU  moindre  incommodité  que  fera  pollîble. 
Quand  donc  le  vin  çft  mené  parmy  l'eau  Jcs  parties  de  l'vn  &  de  Tau- 
w  ronrdifrom  pues  &€oiMihQee»iafaues  quafià  des  parikulca  in« 
tilfibles:  Dont  (earfiiruient  vnemôtuelleaékion  &  paâfon»&(êâift 
iroeconfulîondesqualirez  contrites  par  en(èffiblei  «manrplusprô- 
pte  de  facile,que  la  diuiHô  efl  faiâeen  plus  moindres  particules. Celuy 
doncqui  mclleradcrcauiu  vin.oudo  vin  en  feait ,  le  doirpremiere- 
ment  long  temps ,  agiter, puis  auanr  qn'il  leboyur :  le  liifTcr  qncK|'jc 
peu  ralleoif  &  repofcr.Parcc  qu'il  cft  certain, que  les  coturaiics  quali- 
(czdu  vin  &  de  i'eau^de  tant  plus  Icronc  réprimées  ,rcFrenccs  ,rabar< 
tues  &vnies<)u'c]lef  feront  pUtsexsâem Aplos  long  temps  nicflees 
cniêmble;  Comblcm  qiic  fi  nous  vonloos  eiamiocvks  choies  debidt' 
pre$,notis  ttouucvontf  quelevin  trempé,tiedelai(lèd^rte  liUy  rant,sll 
efl  pris  aucc  excez,ou  en  tetnps  linportun  &  întcmpeftiue.principal- 
lementdeccux,  qui  font  d'vnc  habitude  cluude6c  ("eichc,  ainfiq-JC 
notis  declarrrons  cy  après.  Mai?  c'cftalicz  vdilc  en  gcneralduvi% 
iuaiiucnanc  examinons  toutes  les  differenco^rticuliercs.  ■ 
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Auvîn,noiisconfî(îeron<;}acoulcur,raucur,ocîeur,focultc,&con-  ^J'^^J^*** 
fîftencc  :  do  m  les  puncipallcs  d  tFercnccs  du  vinfontprifes.  Quindà 
lacoulci!r,auciin cl\ blanc:aurrc  Hauc,ou  fauuc.ou  iaunaftrc  ,ou  en-, 
trc  blanc  Ôc  roux^comoaccouicucde  micl,autrc  rouge,autre  verineil« 
BoironcoDum. 

Le  bkac  en  gênerai ,  eftdeplos  tenue  fubdance  que  lerougc ,  il  Ce  frinhu^t, 
Cilittfc  digcrc  facilenient,il  penctrc  plus  foudain  par  coHC  le  corps,pro 
uoqueplus  lesvrincs,maisil  nourriftinoins.  I.chianc  qui efl: fubtil» 
chaud  vineux.lc  plus  fouHtrin  Jerous  efl:  cniâ:  &  difthbuc,i?<:  pnrgc 
lefàng par  icsvrincs  :r»aisiur  tous  autres  li  oticnfcla  tcftc ,  principa- 
Icmcnr  le  vin  François.  L'tau, à  raifon  de  fa  frigidité,  alevin  noir  ou 
Cooaerc, à  ralfon de  fa  cradîcic , defccnd  tardiucment  par  les  vrines. 
Le  cotttnire  (èrecognoift  m  vin  blSc»  principalement  qui  eft  de  fenue 
iiibAaace>lic  qui  eft  chaud.  Celuy  qui  eft  fàutte  ou  iaunaftre  a  (es  m-» 
tos  prochaines  à  celles  du  vin  blanc. 

Lç  vin  noir  a  accouftumc  le  plus  tardiucment  de  tous,d'eftrccui<^,  i^»>M»  »»m> 
«5«;  dillribiiéj^rdefccndrc  par  Icsvrincs,  d'autant  qu'il  cft  fur  tout  de 
plus  crallc  iubftancc,  mais  en  rccompenfe  il  nourrift  le  plus  ôc  oftcn- 
fe  moins  la  tcftc.  Le  rouge  tient  le  milieu  entre  tous.  Le  blanc,  qui 
eft  de  fiibftancè  tenue  8c  aqueux/ans  aucune  verdeur ,  quels  nous  en 
ivons  beanccKip  en  ce  pays ,  fâëilement  aliffi  il  eft  cuiâ ,  6c  fondairi 
eft  digéré  &c  dîftribué  >  &  toàtesfbis  n'oftenfe  point  la  téftc,  ny  n'cC» 
chauffe  pas  beaucoup  ,  tellement  quecefteefpecedevin  blanc  eft  plus 
ftin  &  puis  r^Heuré  pour  Ic^fains  ^  mnladcs ,  qnc  IcW^ncrMÏ  rf^  ren- 
ne &:vineux,  principaiemét  aux  perlouncsgraiîc^  5;  pJemcspar  trop, 
dautanron'il  nourrifl  le  moins  de  tous.  Gahcii  cltuiie  que  les  vins 
rouges  u;  lie  cialiclubftance  fontconucriis  ians  grande  pcinecn  la 
nature  du  fang  :  après  eux  >  les  vins  notts  Arcrallês  qui  font  accompa-  ' 
goezdequelquedottceur:Pilisles  roogescn  couleur,  ceux' auffi  qui 
font  noirs  êc  iVoeiionfiftence  cralTeA'  pareillement  aftringents ,  no 
pas  qu'ils  puifl*ent  cftfé  cuids  plus  facilement ,  ou  plus  foudain  di« 
ftribucc9  que  les  blancs  ou  les  faune: ,  mais  parce  que  eftans  vne  fois 
cutois  en  i'cftonuch  ,  6c  diftnbucz  au  Foyc  ,  font  facilcmenr  changez, 
&  facilcmcnidcgcnerent  en  fang ,  de  U  nature  duquel  ils  icrabicnc 
n'cftre  les  moins  eftoingnez.  Car  les  blancs  &  les fauues entre  tous, 
ont  accoliftum^dtf  (ëcuire>ft>udainemenc  en  i  eftomach,  Se  eftre  por- 
teras fàyetntais  ilsengeiidrcflt  beaucoup  moins  de  fang  que  cent 
qniiontctaflès  &'rouges ,  Ôc  engrailTent  moins.  Donc  levinfauue, 
onrouflaftrcdctenucfubflancc  <?«:  permrp.blr  ,  commf  il  approche  de 
bien  près  auxfâctiltcz  dcvju  blanc  tenue  ,  ainhii  engendre  vu  lang 
atïlR' tenue  &  pcrmca'olc  ,  à  Içauoir  chaud  ,  s'il  efl  vineux:  lempe- 
rë,  sil  eft  aqueux  tic  io:blct  ,  que  les  Giccs  appellent  olwipbomm, 
eVft  à  dire  portant  fort  peu  d'eau  :  quelque  peu  froid»  s'a  cft  vet- 
defei»  Mais  le  vin-noir  rudaftre  &  auftere»  d'autant  qu'il  eft  ciaC  , 
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fe,  comme  il  eft  commode  pour  conforter  vn  eflomach  lafchc,  &  ne . 

tiourrifl  p.T5  hnii  :o  ip  ■  anlVi  il  nn^^mcntc  &:  redouble  les  obflrudlions 
du  fôvc,r.irtc  c^v-'clcs  reins:  mcfmcil  engendre  vn  r.în;'  cfpois .  mclan- 
Ltvinrtu^e  choliqLic i?c  fcc^ilcnc , «5c s'il 'i.mfe  beaucoup  de  malaciics  mcUnchoii- 
r^jfM.       ^^^^j  Le  vtn  rouge ,  cliiret    tenue  cft  fncllif,  &  riçm  le milteq entre 
les  deux.Parqiioy  à  bon  droiâ,  Diofcoride qni  fuit  la.fctlteiicçd'Hfp» 
pocrates  ladi&qae  te  vin  noir  e(loiicrafl^&  de  difficile  concoâion 
^dige^ion*  Car  tous  les  vins  crafTcs  foycnt  rouges  ou  noirs  >  nour- 
riiïcnt  au  vray  dire  abondamment  3:  cngraiircnt  le  corp':,majs  ils-dô- 
lient  plu5  de  peine  à  l'cftomach  que  ceux  qui  font  cL^i  rets     dç  tenue 
tub(lanC(.-qui  plu'îcft  .d'aarant  qu'ils  ibnc  de  dirticilc  digcftjon  &  di- 
ftnbuuoa,,5i;  ne  s'cuacuent  pas  bellement piti  ici  vnwcs,  pat  leur  iong 
&  continael  vfagc ,  iisexciteticdes  inflations    fl^euolîtex  an  vcncre. 
&  boyaux.  Parquoy  les  vins  blancs  d(  faunes  qui  font  de  tenue  fub- 
fiance  bien  meurs  idoiuent  e(lre  cftimez  les  intincurs».^(àlubrcsi 
tous  ceux  qui  ont  beibing,ou  deiîrenc  d'cilrç  cfchau^cz  >  aux  vieik 
lards,pitiiirez,-S:melanclioliqucs  de  froide  nature, 5c  àxcux  quîayahï 
vcfcucn  oyiiueré  ,  en  licufroid ,  en  îiyucL  Ov  temps  froid  ,  ont  aniailc 
quantité  d'iunncurs crues  csvcne.s.  Car  ils  prolîitcntd'auantagcàla 
concocflion  qui  Tcfaict  aux  ventricule,  foye  ôc  vcoes,  que  c^ux  qui. 
font  aqueux  ou  do>ux  t  ii){ùs  bien  fotmeqt  ^Is  tentant  ^,  ofSmCcm  k 
tclb&les'nerli&  rçiiiplil]êntlcce.rueau^  Pour  ceftecaaCe^ili  fonc 
contraires  Se  ennemys  auxchaudesnatarcs»'&  autres  qui  ont  le  cer- 
ueau  humide, les  nerfs  tiC  ioindlures  débiles  8<  fubirrs  aux  deHuxionsr 
car  à  tels  corps,les  vins  quelque  peu  rouges  «Se  aucunement  aftrmgéts, 
font  beaucoup  plus  conimodcs.d'autauc  qu'ils  ne  font  pas  tantvjpo- 
icux,&  a'appcuntiiicnt pas  ^iut    tt  lie.  -Mau  tous  les  vins  nous  (ont 
conucnabtes  ièulement  aux  Folloyeursylabourcors,  vigncr6s  &  autres 
qui  meioent  yne  vie  de crauail  5c  de  peiue.>  Donc  les  lèuls  blancs  en 
iauucs.ou  rougestclair/eisqui  font  de t^fi^fubdaceiddicatse!:!:  aqueux 
appeliez  des  Grecs ôAo'/?i^,c'c{liidire  portâtes  peu  d*cau,foj|t(ânsail- 
aucunc  nuiûnceà  tous,  6c  en  peur  on  vPcr  en  toute fcurer cf. 

Leblanc  6€  fauttcou  ioul;c1cc  de  tenue  fubdaîice  ,  claircr,toibic,a- 
queuï,crud  &  vcrdclctdc  froid  «5c  buaiidctcmpcriimcntj  quicftalTer 
•  ircqucnt  en  ce  terroir  Parifien  ,  dône  fort  peu  de  nourriture  au  corps, 
dr(èdigereauec  plus  grande  peine  q^ccclqy  qui  porte  forr  peu d'^dau» 
il  rafraîchit  6c  hame<^e  d'auantagc  que  les  auriics'.  Se  parce  qu'il  nour« 
ciftpcu,il  c(i  ditqu'aulfiqu'il  exténue  le  corps.  Iln'appocteaucundfr* 
trimcn  r  à  î,i  telle,  ny  au  foyc ,  ny  au  reins ,  ny  à  la  vcilie.  Mais  au  lon^ 
vfage  il  oiienfc  fort  le  ventricule,  les  boyaux ,  la  matrice ,  la  ratrc  :  qui 
plu^cft,  efl  du  roue  cnnemv  déroute*;  les  ftoides  i5c  humidesnatures, 
& principakiucncdcs  viciilards.  Piofutablcauciincsfoisaiix  cliaudcs 
leicties  natures,(î  ta  chaWr  naturelle  cft  vallabic ,  il  pafTe  Se  cd  eus- 
eue  facilement  par  Icsvrincsj  ce  qui  cft  commun  à  tous  les  vûisTCtdt 
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qui  (ont  de  rcnuc  fubftancc  Faut  faire  merme  iugeinent  des  maladies, 

carccrmme  il  cil  j^crmiscn  rourcfcurcté  ntix  chaudes  nnrnrcs ,  au(7î  il 
aiif^mciuc  &  allongift  les  froides  mala Jies.VoiiafuifiTnnwncnt  cc^u'il 

.nicicmbledc  laiiaiure, quahréiSc  vfagcduvin  fclon  la  couleur. 

Quancàlaraueur.  Les vinsauquns  font doux.auacs  acres,  autres  Sduem* 

•omccsjatitresarpKt^nulcs:  amrc»ieetbe$5cf»rsi  &  tous  les  deux 
aftcugents.-autres  nieftifii«ntre-doax  &  Aij9tes:àurrcs>verds  ou  Verde^ 

Jecs^  qoelfi  fontlf  cqnenn  en  ce  terroir  Parifieii.' 

Eii^gcneral,  tous  vins  doux  forent  blancs ,  ou  rouges  nourriflcnt  FâudêBK 
plus  que  les  aurrcs,  erchauffcnr  mcdiocrement.cxcitent  lafoif,  cnfîcnt 
oppilcn  tau  long  &  Rlîlaii  vi.igc  les  parties  nobles  ,  fur  tous  le  foyc 
&c  ia  racie,principalenieut  s'ils  iotu  crades  &  cipois:  leiquels  d'aiiranc 

^ils  (ont  elpois ,  d'atttam  plus  font  malOiins.  Levindoitx.dic  Hip- 
pocrates.apperantitmoinsfatcl^equeecluy  qui  eft fort  &  vineux»  Oc 
ofTenfc  mointreiitendcmenr,4eiircbele  ventre:inaisilii*cft  pas  corn- 
mode  à  ceux  qui  font  abondants  en  humeur  bilieux  ,  parce  qu'il  excite 
Ialbif,&  fait  des  flatuofîrcz  .•  vray  cft  qu'il  profîitc  à  ceux  quitoulFent 
beaucoup,  parcccju'ii  les  Uucrachcr  plusài'a}  le,  excepte  ceilxqui&ôc 
prcllèzxi^  loif. 

Le  vin  blanc  doux  eft  déplus  tenue  fubftancc  que  le  rouge  doux,  yi„ 
^urtoi)svBiiil^  cracher  abondamivenr,  moyennant  qu'il  ne  foît  ém», 
i|iarinipcaifle&  efpois  :  car  ilcuillet pblegmescruds  en  la  poitrine, 
illeiiit&  adoucit  les  afperitez  des  parties;  Oc  pour  ceftc  caufe  il  eft 

vrilcaiix  ponlmons,  vcflics  reins exafperez  mais  ce  pendant  il  cft 
<io  ni  m  ne  cable  au  foyc,  par  ce  que  comme  nous  auons  tantoft  dit,  il 
eiiHc  «S:  oppiîc.  Il  excite  auili  la  fuiféscliaudcs  &  Icichcs  natures,  par- 
cequ'il  oppilc  6c  cit  tonuctty  facilcaicntcn  humeur  bilieux,  comme 
toaccschoics  qui  font doucçs  :  Il enyurc  téotesfois le. moins  de  tons, 
*  parce  qu'il  i)'cmcn(è  pas  beaucoup  lecerticao.  Diofcorideafort  bien 
dit,  que  telvindouxcftdecralTclubdance,  qu'ilexpire  plusdîfitcile- 
sneut  du>Corps ,  &  pour  ceftc  caufe  qu'il  nourrit  d  auantaî'c  que  cchty 
qui  crt  de  tenue  rnKOancc:nadiouftc qu'il cnflercllomach, &:  qu'ainft 
que  ic  mouttii  iâk  l.c  c^' trouble  levcntrc  &  les  parties  inférieures. 
Cequenous  dcuons  cntciuîrc  du  vindoux  qui  n  cil  Liicor' allez  aicur^ 
non  pas  de  ccluy  qui  e(l  tenue,  clair.bié  meur  &  dedabicncuit.Qoels 
:vin9  Uancs  dour  nousibnt  icyenuoyez  cngrandequantitédupays 
d-Anjoo,  IcfqiiBls  ne  perdait  point  leur  douceur  anant  deux  ou 
trois  ans. 

Teh vins  blancs  doux  ncfonrpas  ainfi  dommageables , que  ceux  ' 
qui  nciont  meurs,  ou  qui  font  cIpois,  ils  font  (ullifainment  vrincrjal- 
ciicnt  le  ventre     i'humcdtcnt.  Païquoy  fautdiijgcmmcnt  &  Lagcméc 
aUccfucr    dilbnguer  la  douceur  crue  &  non  cncor  cuiitc,d'auedccl- 
k  qui  cdmcurc  &  ja  coitunode  à  IVrage. 
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Tous  vins  blancs  doux  nourrilTent  abondamment,  plus  tomesfoîsou 
moins  à  proportion  de  leur  efpoiflcur  «^  crailitic  ;  &  pour  ccftc  caufc 
ceux  qui  ont  bcfoin  d'cftrf  rcftaurcz.doiuci  vlcr  de  vin  doux  ,  princi- 
palement Cl  leurs  reins ,  foyc  &ratcc  ne  font  emperchczd  aucun  vice: 
Car  quâd  les  parties  nobles  font  oppilecs ,  ôc  que  les  veines  font  i^cî^ 
nesd'vnân^craflèykviJi  deiêmtekibfttncecft  beaucoup  pluscom^ 
mode  :  queodies  veines  font  pleines  d'vn  (kog  Froid  6c  cralie,  le  vin 
acrefort  &genereuKcft  pluscôuenable  fi  les  veines  font  pleines  d'vn 
(ànq  cînut^  r^'  craflc, levinacrc    viei!  n'cfl  commode,  pluftofl  vn  vin 
clairet  ou  blanc  fort  aqueux  ,  voiic  qui  ioïc  verdelet*  ii  rdiomacli  k 
peut  porter, «î^"  que  le  rcrroir  du  pays  le  permette. 
OpimoH  de    Gaîicn  a  pTonoacc  quc  nul  vin  bbnc  clcliaufte  gtaudemcnt ,  &que 
GéiimfmU  celuv  quietehaafiè  grandement  ne  pmirroiteftre  domu  Toncesraîs 
«teifaM    pldOeors  vins  Uancs  crefthauds  »  nous  (ont  appotiezen  ce  pays  dei 
contrées  chaudes:  £tnousaaonsencor*d*auantage  des  vins  dotu^en 
partie  qui  (ont  creus  en  noUre  terroir  de  Frai)ce»corome  à  Longeur 
meaU)  &  au  Tonnerrois^appellez  vins  blancs  bourru?  en  partie ,  qui 
nous  font  amenez  du  pays  d'Anjou  ,  fort  excellents  !k.  trcs-chauds, 
lefqucls  au  goud  rcprclèntent  1  odeur  d'vn  hypocras  t^iù.  de  vin 
'  blanc,  quifepeuucnc  garder  (àtnt  &  entiers  iulques  àla  Cfoifie(me^ 
.  quarriefinc,  voire  fixieSne  année,  fin  Grèce  il  ne  fècronuoit  point  de 
vinblanc  fort  doux:  comme  en  cepays  ilne  (êtroiiue  point  devin 
rouge  fort  doux» hors  le  moufl;.  Toncesfois  le  terroir  Bordelois  nous 
enuoye  fuffilànfe  quantité  de  vins  rouges  ôc  vermeils  fort  doux, 
tous  lefqocls  font  de  cralFc  lubftancc ,  &  ont  vn  lue  qui  oppilc  beau- 
coup. 

Zfin  rUe  &      Lc  Vin  aiprc  (Se  cudc  pouflc  d'anantagelvrinc  que  le  doux  :  niouis 

4t/frt,  toutesfoisqueceliiy  qoteftmeftif,êc  encor*  moins  celuy  qui  eftacerbe 
Se  Cent  proooque  Ir  vrine>que  celuy  qui  eft  meftifLe  vin  rude  &  aiprc 
fortifie  I'eftomach& les  boyaux  par  fon  aftriâion  ,  moyennant  que 
i'edomachibitgarny  d'vne  chaleur  adèzrobuftedc  vaUdc-aatccnent 

envn  eOoniach  froid  &  débile  le  plus  fouucnt  il  fecuit  digcreniiec 
peine.Entretous  iloffcnfe  le  moins  la  tcftc,  maisaulii  licft  k  plus  tar- 
dif de  tous  à  eftrcdiliribucés  veines  &  en  l'habitude  du  corps:a  riifon 
dequoyon  ne  s'en  doit  aucunement  feruir  és  fyncopes  >  es  foudamcs 
deminances»&  toute  feibleflHlafcheté  5e  langueur  des  forces  :  mcûne 
dtinûguesobftruâions  des  parties  nobles,  Quiphiseil»  ilfondippc 
leventre,oubien  il  ne  Iclarchc  fufBfamment. 
Vmytr^H  Nous  .luons  parlé  du  vin  blanc  verdelet.auquel  le  vin  rougclet  ver- 
deleta  les  fcniblablcs  qu3lirez,principallements'il  e(l  de  tenue  fubâa* 
•C  &c  aqucux,i?c  cncor  {iluss'il  clT:  tenue,  aqueux  8c  pallc. 

•  En  général,  le  vin  verdelet,  d'autant  qu'il  contient  plus  d'eau  que 
de  vin,  il  donne  fort  peu  de  nourriture  au  corps,  il  cil  de  difficile  con* 
coâion ,  Se  s'il  excitedes  vents  Se  des  tranchées  au  venrre»  d'autant 
quil  eft  de  froid  tempérament.  Parce  eft  dommageable  ans  vieil- 

lards 
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4ar<is,auxrroicfes&haini(îesn:îrurf5,à  ceux  qui  ontrcflom^ich  dcbi- 
le;  Puts  aux  femoics  qui  font  fort  inalpurgces ,  quifonttrauaiUccsdcf 
pâlies  couleurs»  principalctnencciucmps  d  Hyucr.  Tourcsfois  il  eft 
cuacué  foudain  parles  vrines,  parce  qu  il  cù.  cenue ,  Se  n'oâfciire  poiac 
Il  tefte  :  à  raiibo  dequoy  cft  ferc  commodeà  wam  natmfi  chaodcs 
fiumidcs,  6c  aux  iaines  qui  ont  va  Owgboiiillant  Se  bruflanr»  û  fefto- 
touhfe  ponebiefL|irincipalleineiiten  cempf  d'Ef^é.pour  cefte  conâ* 
dcration ,  cftajir  trempé  de  luffifante  quancicé  d'eau  iKèroicfbrr  pro- 
pre: toucainfi  que  le  vin  appelle  des  Grecs  oltT^phorum^  es  Heures  auf- 
quelîcs  l'on  pciit  permettre  le  yinjû  ce  ncftoit  qu  j1  eft  de  difficile  con- 
coctiou , ôc  cx£uc pluficurs  oppikcions.  Le  vin  verd ,  qui auec  cefte 
vcctotr  cftaftringenc  ou  acecbct  cft  iSuiscoœparairon  plus  incôraode 
que  pas  vn  aacre,«i  tooc  fltpar  tonc  ?  d'aocant  tgoTiX  cft  de  difficile  ma* 
tarité  Ifc  côooâiôjengédre  des  oppilariôs,  Se  ne  s'eaacue  librcmetpar 
les  vrinestny  par  leaibUef  :  Tootcsibîs ilCe mearift auec  le  temps ,  non 
lel.TifTrdan^  lacaucîurqncsi  mnrquctouteG  crndiré  foir  (urmontee 
par  ià  propre  &  naturelle  chaleur.Mais  ne  lera  hors  de  raiion,  fi  nous 
difcouron^  plus  librement  de  ia  verdeur  de  nos  vins ,  à  fin  <]ue  nous 
puiilîons  diiccrncr  ccHc  qui  cftacquifr  au  vin  d'auec celle  que  iuy  eil 
natureUctGalieiieftript  qu'es  vins,k  qualité  aftringcmc  eft  icparee  de 
la  verdear»aiiift  que ubomé d*auec le vScr.-oatre  ce,  il  eft  vtay  fembia* 
blequ'és chaudes  &  feichcs  regiôs ,  nul  vin  verd  croift  tiaturcllemenr. 
Mais  en  ce  terroir  Frâçois ,  plu  (Teurs  vins  verdelets  fotu  exprimez  dea 
raiIînsnôencormeurs,prindpal!emcntés  années  froides  &  humides, 
aucuns  Fort  tenue:  ^  aqueux,  autres  plus efpois  8c  craircs,  &:  par  mcl- 
mc  moyen, qmloiu  ou  aftringcnts,ou  rudames.  Aux  vin  sports  de  gé- 
néreux, C\  quelque  verdcu  r»tan(  perite  roirellcraruicnt,roiidain  ils  de- 
uienoenraigreside  (ont  tendus  dti  tout  ineptes  à  boire.  Mats  ceux  qui 
cmsexprimczdesraifins»agridepeine  à  demy  meurs,ne  fontgueres 
ciloignezdela  verdeur  du  verius  vulgaire, s'ils  ne  font  cuitsdepeu  à 
peu,  parvncckaleuralTez  valide    puill'ante ,  caclicccnleur  niaiiere 
crue, «5i:  en  fin  fcmcurifïentjeurvcr  ienr  fcdim muant  pctità  pcrir.tels 
fiîgardct  vn  an,<?^  ferucnt  de  boirton  au  pcuple,nô  à  gens  délicats.  A  la 
vérité, toute  verdeur  au  vin  cft  vicieule  .•  mais  celle  la  cft  tre$-mauuai(c 
qui  furtiienc  aux  vins  k»uables,  ou  pour  eftre  trop  furannees ,  ou  pour  ' 
Jetaaoir  ina]«irdcK»  oupoarautreoCcaiion;inoinsmauuai('e  fans  cô- 
paraifoncftcdlcquieftennos  vins  François, Icfqucls pour l'iinbccii- 
Jité  delà  chaleur  du  Soleil,n*e(lantairez  cuits ,  fontverdsdeleur  pre- 
mière fburce,  nai(îance,ou  font  rendus  vctds.à  raifon  de  la  verdeur  du 
xaifin  vcrd  &:  non  encore  mcur,  dont  ils  (ont  cxpriaicz.Car  la  verdeur 
quiluruienr  .iux  vms louables,  eft dommageàblcà  tous  ,  &:nefepcuc 
aucunemciu  côrriger,n7  employer  à  autre  vfagequ  aux  roedicimenb 
ou  fiiuî(ès:inais  celle  qui  eft  dee  auec  les  vins  verdsjô  elle  n*eft  futmon- 
teed^  digereepar  la  chaleur  natntelle,e(l  feulemlt  nuifible  aux  firoidea 
Â  hufflMCS  t6peraturessdc  aux  vteillardsa|6 aux  natures  fortes;  roba* 
...  *    '       •  X 
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Acs,    chaudes,  i5c  à  ceux  qui  oiuaccoulhimcdetrauailîfr,  nVdrc 
oyfifs.  Vous  crouucrei  beaucoup  de  vmsafprcs,  rudes,  fie  acerbes  qui 
roiitauûl  vcrds;vous  en  trouucrcz  pareillement  quelques  vns  quifooc 
V  erds.  Tant  eftre  rudca.CeMx  4)ui  foat  ludes  &  veida  pat  vne  vefictn€te 
•ftfi^fciofl  coitden(ènt,(êrtér»do(achcr,  êc  agaiîènc  le  goder,  la  langue* 
&  les  autres  par  ries  de  la  bouche.  Mais  ceux  qui  font  (împlemcc  verds 
nefont  pas  cela, (culcnKt  ils  raFr.iichifTcnr.  Les  rude?  ^'rrfprcs  d'.iataiK 
que  font  crudî,  côbicn  qu'ils  ne  pcuucnt  (ans  çuandc  peine  crtrc  cuiti 
diacre/  d'vnechalcur  narurcllcdcbilc,  fi  cft-ccqu  ilscondcnfcnt  & 
aiiicindciu  1  cliouiach ,  Se  pour  ccilc  vcç^ûon  ils  arrcftcnc  le  Hux  de 
vestre.  Les  tins  firaplemencvecdsiie  font  le  (cmblable,  s'ils «e  Com 
toos  eafemble  afpte5,nicle8»&  tftrîngcs:{>luitoft  naifimt  à  l'edotnacfa» 
ôc  à  toutes  les  parties  membraneufes  Se  nerueures^àEaifQiideltTefta 
&quahtc  qu'ils  ont  de  rafraichir,  laquelle  eftant  firuccen  vnc  tenue 
maricre,  6(  parce  pcnctranrc  profondément  dans  iaiubtlancc  des  par- 
ties,(Se  par  les  quaUtci  untantladircûib(lance,corrompt  dillbnlrU 
tcmpcraturc,forcc  &  conftirution  louable  U'tccluy  cltutiiaciijôi:  dcldi- 
ces  parties  membiancuTes  6c  ncnieules  .*  D'où  viéc  que  tels  vins  vetds» 
excitent  le  plus  fouuéot  des  cruditcs»  des  tiaiicliees,dos  Bxa,  de  ventre 
didst  plttileurs  obiUudions  de  fo^e  &  de  tatte^det  mdaocliolics 
il7poalioadriaqucs.Galicftieq^e  les  vins  acerbes  &vcrds,  a*efcbaiif> 
fcnt  point,  ^  que  h  fjueur  auf^crc  ,  rudr  lSt  afprr  ,  a(5tuellerr)Cnt  ^  de 
faîcl,  conlilU*  en  vue  matière  moyenne ,  laquelle  participe  de  i  aqucc 
j&c  rcrrcllre  in.iac£c .  mais  que  Uiaueur  accibc,  vcrde.  Se  uirc^comide 
en  vnc  uiatLcrc  terreftcc  ôc  î'cicliCi  qui  ne  participe  manif«llcment,  njr 
dereattsity^d'aucime  humidité  t  Pour  ccftecaiile,  en  l'yiie  &  rancre/ât 
ueur  ne  domine  pas  chalenr,mais  froideai:a(çauoir  en  la  faueur  anlte- 
xeaafpre  9c  mdcaueclnini  eu  r>en  l'açerbe^auec  (êchereiT&Mais  d  auiât 
cjneforr  pcn  founent  vuertiilc,  c<c  pure  Taucuriè rencontre is  vins.  Se 
que  tous  vinsdcquelque  fimt  tir  qu'ils  loycnt ,  font  de  rempcramcnt 
clî.uids  5j  fccs,  faut  cr.tclui  i  c  ^niclcs  vins  auftt  t  es  .5^:  rude  s  font  repu» 
tcz  iaiiatclnt,uu  acpojnccichauiU-r  non  iiniplemcnt ,  mais  par  com- 
pataifoii,parce qu'ils efi:haoffêntmojns  que  les  autres  viDS,Â:  nôfoii* 
dain&  de  preroieretrnuee,  mais  enfiotautremeoc  ropinioodcGa* 
lien,  ne  (ci  a  rcceuablc ,  vcuqaenousobferuons  iournellemcnttOùlcs 
(brtcs  de  vins  de  quelque  faueur qu'ils fojpcncfulTcnt  ils  acerbes  Se  ta> 
des,  efchaurfcntmaniFcftcmejit  &enyureîn  roflon  tard  s'ils  fonrre- 
ceusen  vn  eftomach,chaud,  fort  &  robuOc.  Leur  chaleur  coainKcn- 
ièuclicdaus  vne  matière  ciue,sncoï',qu'auec  lôgucur  de  icp  i  gtade 
difficulté:eneibtic  hors.Toutcsfois  en  iin  clic  le  luanifcfte,  ôc  pcodaif 
Cts effccb  de  inàturjtdt  ainfi^uo  nous  poouois  recpgnoiftrcoi  M 
«insvctdv  Françpis^eiTqaels  noutcidènt^retienenr^rccréen^voift 
cnyurent  les  Iaboureur$,vîgner6s«Ac  autres  g^sde  mcAirr  pénible  qui 
envfent.  Maisc'cfl  nlîèzparlcdclaverdeurnarurelle  des  vins:  Main- 
tenant rechcrchôi  1rs  caufes  de  i  aigicur  qui  ùi  ruictaux  vins  ioiiableSt 
Aucuns pcalcut que i'aigcctii-  luiuieutaux  vmsparchaleur^d autant 
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qocics  vinsdclicars,dcbilcî.?vM!îipuifran^,re  toarnct  5f  s'-iicrifTeiu  ,  ^  . 
printemps^  Eltc,&  en  flyucr  rcticnec  Icuis  cmicrcsquanrcz.  Celte  /jxWrtr 
opiniôcftconfiraicc  de  ce  que  les  vins  dc'ùilcs, remuez  ou  agitez  auec 
vcheméccSfOu  portez  loiiig,oumiscnc.iuesou  celltcrs  qui  font  dcù 
ccHiDCf  ti  à  des  liem  exporez  au  midy  oa  à  foleil  leuat,  (ôodain  deuien<* 
nentaigres*  £tceax  qui  oc  (bot  point  agitez  ny  remuez  »  &  qui  fonc 
gardez  en  ctUfiSOttCclUers  exporcz  à  l'Aquilon  ou  Sepicrrion  nes'ai- 
grifTenc  aucunement côine  h  le  frcid  côtregirdoit  h  vci  tu  &:  qualité 
d'iccuXjôc  la  chaleur  la  changcâft  &  corropill.  TcUcmct  quccholcdu 
toucfemblable  aduiéi  aux  vins  qui  font  iinbccillcs  &:  aniu-uï,  que  à  )a 
lumière  ardente  >  6c  aux  petites  i!^  débiles  ciliriccllcsdcicu:iclquclks 
1j  rout csporea à  vn  Soleil  ardeocou i  <|oelquefiam1iegride  &  vehe- 
nient^vous  lei  yoinez  languir,ob(cnrcir,voiredn  rout  depetir  5cf*e-. 
fteindrc.  Donc  tous  vins  s'aigrilTenc  par  chaleur,  feulement  qoiibnt- 
des  plus  débiles,  defquels  la  chaleur  débile,  didîpee  par  la  chaleur  rx- 
terienrrplus  Forte,  de  la  plus  grand  part  feuanouill.  Car  la  nature  dé- 
bile ne  peut  fouftcnir  ny  vne  chaleur  »  ny  vn  mouucinenr  valide  Se  vc- 
hemen(,mais  clic  fuccumbei^  iceux,&  en  hn  diihpeeelic  pcrt.  Aucon* 
uaire>iesvins  quioncvneforu  chaleur  ,&  qui  ont  TAcmadev  imd 
hait  tïj  prompte  à  eftrcdifltpee,  remuez  5e  tranlportez  •  ou  bien  ex* 
poièzau Soleil  de  midy  «ougardezea  quelque  lieu  chaud ,  non  feule^ 
mène  n'aigrlHent  pas  foudaincinem»  mais  auflî  beaucoup  pluAoft  le 
tncurincnr,'5^!  font  rendus  pins  prompts  ffj meilleurs  à  boirr.  Car, ce 
quiaduteat  par  long  eipact  dctcpsauxvins  forts  ,  généreux ,  &  puif- 
untsquî  (ont enfermez  &c  luubtcrrczen  caues  froides,  parle  moyen» 
puillànce,vcrtu  &  efilcacc  de  la  chaleur  naturelle  d'iceux,quicuift,di* 
gete  ic  uiature  depeu  à  peu  leur  matière  cnië:le  mefme  fe  hïGt  &  ad- 
ulent en  bref  temps  aux  vins  qui  font  efchauffez  par  art,  à  fçauoirpar 
nouuetnct  &  voiture:erqueklachaleur  du  foleil  ou  du  feu  tenue  cuir, 
&digcrc  la  matière  plus  crue  d'iceux.Car.cômc  l'ardeur  du  Soleil  en- 
durec,&  les  exercices  valides  fupporrez  rcdcr  plus  forts  valides  îes 
corps  chjuJs  ^  roîniftesdes  hôînrs:proftcniéi,au  coattaircdcbilitct 
diiiuaUctA'  latraiciullcm  ki  coips  dtuilcs;aulli  les  vins  chaudlConc 
pluftoft  rocuris,cuits  &  digerez.parla  chaleur  ou  du  mouueroér,oo  dtt 
foteil,  00  de  laââmeardétcapprochee  d'iceux.  maisceuxqui  font  des 
plusdebiles&plusaqueux.uvous  leielchaufT<  z  par  w^;',  reçoiucnt 
giaddô«nage,& font  débilitez  d'auâtage  pat  1  adion  de  lacha'c  ur  vc- 
hcmécc,foitduSoîcil,mouucmcf,oudufcii,quicotr<')pr,.l!(roult  tout 
à  coup  &  en  vn  moment,  vne  portion  de  leur  chaleur  dcuilc:  laquelle 
clukut  dcbilc  pourroit  ce  neantmoinspar  après  cftrc  de  peu  à  peu  ic- 
foluc  &  diiripce ,  &  parce  tels  vins  dite  rendus  en  fin  débiles  &  vapi- 
d^  Lachatenr  donc  quteft  médiocre ,  eft  vtite  &  profficable  à  toutei 
chofes:cclle  qui  cft  immodérée.  &  non  moins  nuiuble  &  dommagear- 
blequcIafroidcur.Parquoyaptesqoe  lachalcui  dcoi'c  du  vin  aurac- 
Ac  dillîpecdcla  plus  grand  parr, parla  clu}cv.r  cxtci  ne  dcl.mibfcnt 
Taigreui  ruiuicnu  laquelle  œclmc  aulha  couilumc  de  futucnir. 
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qa.iud  u  rVoiJurcpcnctrabIc  rompt  ik  quadamoytit  la  chaleur  débile 
da  via:Car,:<{ua(l  iccUe  chaleur  eft  do  cotic  eoaporee  êc  cfteimc ,  cfime 
le  vin  perd  l'odeur  Se  vapeur  du  vin  •  anflî  il  n'cft  cas  dit  aigrir  »  nj  ap- 
pelle viniigre.maisilprédie  noni»ii6dnvin  quel  quiibityinaisdevia 

poulFc  que  les  Latins  appellêt  tdppâ.Outtc  plus«d  aucanc  que  cnrrc  les 
vins  aqueux  débiles  5c  foi blcts,aucûs  font  cruds  5^  verdelets ,  lelquels 
auôsdiccy  delFuseftrc  ennemis  des  natures  froides  ôi  humidcs:auires, 
quine  font  ny  cruds,ny  verdelet^j.mais  dclicats  &c  exademci  meurs,ce 
ueanrmoins  de  tenue  i\ibÙAce,Sc  qui  pour  la  facilité  de  leur  concoûiô 
&  célérité  deleur  dîgeftiô  Se  diftributiô,(<mt  fort conmiodesttam  aux 
làins  qu'aai  malades,appeUez  des  Grecs  oijjgtfkênit  <^e(k  à  dire  ponans 
peud'eau:Lct  premiers  peuuent (ans aucun  dômage deleur  puifTànce» 
endurer  le  raouucment  Se  la  voiture,|)rincipalemcnt  fi  à  ceftc  verdeur 
naturelle  quelque  aufteritc  ou  afprete  cft  côpaignc.Les  fecôds.ne  peu- 
ucrpaicftrc  portez  ny  remuez:  d'autarqucUcliaicurdcs  premiers  eft 
cacnecen  vne  matière  crue,  delaqucUc  ût  s  en  tauc  qu'elle  puiiFe  cdre 
diffipee  fitfileinét  par  aucun  mouuemem  ou  agitatiô ,  que  pluftoft  eik 
6it  fbrtir,dc  produit  lés  fbrcet  beaucoup  plue  valides  6c  alaigr es  qu'an 
parauaot  ,k  raifon  que  la  matière  crue  en  laquelle  elle  edoit  cachée ,  a 
cfte  atténuée &cuitce  à  lalon^e.  Au  contraire»  lachaleur  débile  des 
féconds  qui  cotise  en  vne  macierc  tenue  &iacuitte, pour  le  moindre 
mouuemctou chaleur  c(t  dillipcciSi:  pourcefacilcmcts'cuapore«Sc:  perd 
du  tout  fa  force. Scble  que  l'opimô  de  G,iiicn,&:  des  autres  aiicicjjsqui 
oor  die  q  nuls  vins  verdseichautTent,redoir  entendre  feulement  deces 
(ècondi  vins  que  les  Grecs  appellent  oh^opbor4  :  parce  que  poilibleks 
anciensn*ontpoiDtcogneu,nyouydite  ,  qu'aucuns  vins  verdelcts^de 
6f*tde  ar-  Icurprcinicre  fource foyem nez  &  parcrcuséslieni  8r pays  chauds  & 
é^!rMr&'  brijflans  Certainement  il  va  ample  dtifèrence,entreaigreui,qui  eft  va 
^'trifWAm  vice  accidentai  aux  vins,&  verdeur  qui  eft  vn  gouft  6c  faueur  naturel- 
ïiaw  le  auvTn,exprimc  oa  deraifinsqnt  font  narurcUcmér  vrrds,  ou  de  rai- 

/ins  qui  n'ont  point  cncor  acqius  leur  entière  &  pleine  matuiiic.Ctr, 
i'aigreur»ou(re  la  vehemSte  & inamlêftc  acrimonie  dot  eft  accôpagnee 
celle  que  nous  voyons  au  vinaigre»  par  laquelle  elleirrite  5c  onenlê  k 
ventricule,les  membranes^  tous  ]esnerfs»eilenepeutauâi  paraucoa 
artifice  tellemenreftredooteeâr  corrigée,  que  levineftanr  deuennai* 
gré.puifîc  quelqucsFoiî  rcrourneràfa  priftinc Honte,  iV  rflrrbeu  2nec 
alic  iiranccdclaoté.  Ancoiuraitcla  verdeur  qui  3Cl6|  .  a  ignc  le  vin  des 
ia  nailUce^outrc qu  elle  eft  toufioursfansaucune  acriinoiDc  ,  encorcs 
elle  ne  perlèuere  pas  longtemps  id'autac  que  lamatiercciuc  ix  fioide, 
en  taquellela  chaleur  du  vin  verd  confifte/e  cuir  de  peu  à  peu ,  cefte 
chaleur  comc  enfeuelie  en  cefte  marîere  crue  «  aufli  de  peu  a  peu  (êlbi^ 
tific.ains  rend  Tes  eâcts  plus  vertueux:  dont  vient  que  cefte  verdeur  de 
P'  M  a  peii  fc  diminue  &:  s  effacc ,  de  forte  que  le  vindeuienr,  &  eft  izxQt 
brcuuage  co;iinîudcà  l'vfaoc  des  hommes.  Voire  cncor  que  ceftc  ver- 
deur» pour  1  inibccillicff  de  li  chaleur,  ne  peut  cftrc  aucunement  ciFa- 
cec  ny  ollcca^li  que  aou;^  v  ujr  uiis  en  1  vi^c  commun  des  viiu  vcidi^ 
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Diorcorideacflimé  qucicvinauftcrc  &:  nu!  ^r.:cl  dc^  douleur;;  Je 
tcftcA'cnyure:  Tourcsfois  nos  vins  rudes  ^  a(prcs ,  d'auranrpîus  c]uc 
font  rudeSjd'autanr  moins  oHx-nlent  Icccrucau.  Et ccrtaincmenc  tour 
brcuuagc  tant  plus  c(l  odorant  <Sc  de  tenue  ôc  hibiilc  fubdanc^.  tant 
ptlis  il  irrite  8c  i^pce  ie  cerneaa  des  vapeurs  ôc  fuppedice  ^aliment 
plus  copieux  aux  ditàiauonsToutesfeis,iî  vne  fois  les  breuuages  ru- 
des &  auderesenynreat ,  ccfteyuroiignerie  a coudume d'eftrelaplus 
maauaifc  Ôc  coturoacc.DÔC  tous  nos  vinsauftcrcs,  zCpics  ôc  rudaures 
quels  font  les  vins  de  Bourqonf^nc,  comme  iî-;  font  moins  odoranrs 
font  moins  d'exhalations  &  de  vapeurs  aulli  icsmoins  de  ton';,  ont 
accouftamcd'offcnfcr  U  teftc  <^  enyurer,ainn  que  Galien  aaulii  pro- 
noutc  de  CCS  vins  auUcrcs:  &pour  cefte  cauic^doiuentcllrccflimcz 
commodes,  &  fort  propres  pour  l'vfagc des  goutteux,  Ôc  tous  autres 
qui  (but  lubieâsauxdenusions  ducerueau. 

Ceux  laibntdits  ii|efti&,entrelcs  doux  Ôc  aftringents^qui  n'ont  v-  MffdlSi 
ne  douceur  >n]r  vue  aftriâiônro^iicftey&lerqaelsonren  Coy  tontes  ^fift* 
lesdeaz, 

l4  confif^Âiue  ff>t  "V/'r». 

Qu^tà  lacofift.lccdu  vin:l'vn  cftdetcuc  iubflace&  clairct.Tautrc  ^-^  <»nfijl4n- 
craflè  ôc  c(poi$:l  autie  aicftif  ôc  entre  ces  deux.  Hntre  ceux  qui  font  de  f*^*'*"» 
tcucfubftâce.aucûs  sôt  débiles  &:  aqueuXjqksGrecsappclléièAiywpt^^* 
€^  à  dire  ne  portas  p  oint  d*eau ,  dcCqucls  nous  parlerons  bilample- 
mëtcy  apres,quaiifemblable8àreaa,entenuité«couleur,peuou  point 
d*odcar,  chaleur  non  manitèib.  Ils  font  de  fore  peu  denourrînire  «  ôc 
fort  peu  de  leur  fubftanceeft  tournée  en  (àng  :  Ils  provoquent  toutes- 
fois  les  vrines  ,  ê<.  font  connenablcs  furtonsiutres  vinsà  ronresforres 
denarures.fi  nous  croyôs  à  Galicn.  Autres  font  débiles,  aqueux  &c  ver- 
delets,fréquents  en  ce  pays ,  nuyfibicsaux  vieillards ,  &  toutes  autres 
natures  froides  ou  qui  ont  fort  peu  de  chaleur  :  quelquesfoisproiHca^ 
blet  aux  chaudes  natures,  prtncipaiiemenc  eneité  ainfiqu'aoonsad* 
vertj  cy  deOns.  Autres  font  fortbons,mais  chauds  ôc  vineux,  de  facile 
concoâîon ,  ôc,  de  foudainc  digeftion ,  mais  non  moins  vapouréux» 
qucles  viasblattCs,dont  ilsagacent  le  cerueaO}&  cxdtentrynrongne- 
rie:pourceftecaufe  dommageables àceuxquifontcamrrhcux  ^:  Hib- 
icé^sà dcfluxionç-  Tels  vinsnonsfontamenczdeGalcongne, fore  n- 
greablcs  au  x  ['  r  Tn  c  c  s  &:  grands  Seigneurs,  tous  de  couleur  r  1  r  a  n  t  f  u  r  le 
launeou  fauue.  Les  vins  d' A  y  (Tomme  font  moins  vineux  que  ceux  cy, 
auÛi  ibnt  lalubrcs  fans  comparaifon. 

Les  vins  groton  efpat^  aucus font  limplemét  Ôc  mediocreroec  tels» 
autres  font  fort  gros  Ôc  efpais.  Nous  auons  die  cy  denant,qo^es  vins 
gros  font  plus  de  difficile côco(5liô,&  de  tardiuedigeftiô  que  les  in  r  res 
vins;mai$,qu'tne  fois  cuits  &diecrca, ils  donnent  plus  ferme  &  foii- 
dr  nourrituceau  corps;Er  pardenus  ro' autres  ceux  quifunt  fort  gros 

cfpai$,lcfqucl$  il eft  certain  le  plus  difticilementde  tous .  rftrc  cuus 
&  digcicz.  Tels  vin«,parce  au  lis  cngcndictpluficurs  obftr  u  ctions  cc- 
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LIVRE  VI.  • 
belles  &  conrumiccs,  ne  font  propres  que  pour  les  vignerons  &ta- 
tres  qui  mcinêt vue  vie  de  trauail.tinfî  qu'aiions  tcfmoignc  cy  dcuanc. 
Celuy  qui  cft  meftif  iSc  tenue,  i^gros&  commode  à  pluficurs  effets: 
parce  qu'il  n'appcsatir  point  la  teftc,  ainfi  que  fait  celuy  qui  eft  vineux 
&de  tenue  fub(Hce:By  cômc  legros faidk dcsobftrudliôs.Le  plusCàin 
de  ro*  cd  le  vin  oligophore  ,  c'cft  à  dire  le  vin  qui  porte  fort  peu  J'cau. 

Le  vin  eft  de  bonne  odeur,ou  de  nul  odeur  :  Le  vin  odorant  eft  fore 
apte  &  commode  pour  les  bônes  humeurs ,  &  pour  recréer  les  forces 
du  corps, mais  il  tente  &  appefaniit  la  teftc ,  principalement  s'il  eft  de 
rcnue  (ubftace,^  de  couleur  rouftaftre ,  ou  iaunaftre^  ou  fauuc  &  plus 
chaud  que  les  autres.Car  celuy  qui  eft  tel,  profHte  beaucoup  ï  faciliter 
la  concofliô,  &  atténuer  le  fang:  mais  il  remplit  de  vapeurs  5c  de  cha- 
leur la  tefte.offcnlcauni  grandement  les  nerfs  &  lenrendement.  Donc 
le  plus  fouuent  il  excite  des  douleurs  de  teftc ,  &  vne  infîniic  de  rheu- 
mes  &  catarrhes. Celuy  qui  a  peu  ou  point  d'odeur,  &  qui  ne  fent  non 
plus  que  l'eau ,  eft  appelle  aqueuK.  Telle  vacuité  &  priuation  d'odeur 
au  vin,eft  vne  marque  &  tclmoignace certain,  &  fortgradau  vin  dV- 
ne  imbécillité  &:  froidure.  L'odeur  forte  &c  puilfante  eft  vn  fignc  tref. 
grand  de  force.  Celuy  qui  n'cft  ny  de  mauuaife  jOdeur,ny  toutes- fois 
fans  odcur.mais  qui  a  vne  qualité  piquante  &  fort  mal  aggrable^laqucl 
le  il  a  acquife  ou  du  terroir,ou  du  tonncau,ou  d'autre  occadoniil  n'cft 
commode  à  pcrfonnes  quelcooques.Car  comme  nulle  chofcjainfî  que 
tefmoignc Columellc  attire.i  foy  plus  foudain  les  odeurs  cftrangeres, 
que  le  vin  :  aullî  nulle  chofc  communique  pluftoft  Tes  qualirczdom- 
niageables  au  cœur,&  parties  nobles,  que  le  vin  bcu. 

Entre  les  vins,aucuns  font  forts,pui(rant$,&  genercux.appellcz  vi- 
neux, contraires  Juxapueux ,  endurans  beaucoup  d'eau  :  qui  efchauf* 
fent  bcaucoup,offcnrcnt  les  nerfs,  remplirent  le  ccrucau  ,  excitent  des 
phrenerics,augmcntcni  merueilleufcment  lachaleurdesficbutcs,brc- 
ucment  s'ils  ne  font  dcftrempezdc  grande  quantité  d'eau,  ne  proflî- 
tcntqu'à  peu  de  pcrfonnes.  Autres  font  imbecilles,&pourceftecaufc 
•  appeliez  oligopnores  &  aqueux. Tels  fontde  deux  (ortcs:  aucuns  v«r- 
delets,qui  ont  vne  vertu  fenlîbic  de  rafrifchir ,  propres  pour  les  natu- 
res,bilieufcs&:  chaudes  regions,fi  l'eftomach  fort,les  peutporter.dcH. 
quels  nous  auons  cy  deuant  parlé:autres,aqueux ,  de  fubûâce  tenue 
quin'ont  aucune  verdeur,conuenables  à  toutes  natures,  quoy  que  l'e- 
ftomach  foit  débile,  &  fur  tout, à  ceux  qui  font  fouuent  tourmentez 
d'vne  migrainCjOU  de  douleur  de  teftc  inueteree:  ils  aydct  la  côcodliô» 
prouoqucntlcsvrines  &  rucurs,&n'offcnfenraucunemct  latefte:plu« 
innocents  que  pas  vne  autre  forte  de  vin ,  peuuent  eftre  permis  aux 
fcbricitants ,  d'autant  qu'ils  n'ont'  aucune  qualité  manifcftc  qu'ont  les 
autres  vins:  Car  ils  ne  (bntny  auftercs,ny  aftringents,ny  doux,  ny 
acres,  n'y  reprefentent  aucune  odeur.  Tels  vins  n aident  aucuns, 
comme  dit  Galien  ,  en  chacune  région  &  contrée  ;  mais  beaucoup 
fur  tous  autres  pays ,  en  ce  terroir  François ,  la  plus  parc  dcfqucls 
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participe  de  quel q  n  e  ^  c  c  d  c  n  r ,  p  r  i  n  c ipalicm  en  t  c  s  a  ii  n  e e ç  frc^^Kc  li  u- 
liîidcs.  Tels  vins  loin  dits  des  Grecs  i\iy«>»©if,  parce  que  joiîrTcur  im- 
bécillité ,  ils  portent  fort  peu  d'eau.  Us  ne  font  Iculcmcnt  auc  u  lumcn  t 
mtifibles  à  k  tefte»  mats  bSeaucottp  profficablesid'autant ,  que  cômc  die 
Gfllîé^ls  apMîsëf  de  oftét  les  «iotileofs  de  relie,  qui  font  exdcezpar  ki 
ctuditezdel'eftoinachù  fçauoir  quand  reftomachdebilitc  &  quafi  re« 
folu  par  U  mangeaille  de  quelque  raauuaifcYÏaadl^  oo  parle  breuuage 
de  quelque  eau  vicieufe,  reçoit  quelque  fanic  vicicufr  qui  y  dcfluc  de 
tout  le  corps;  laquelle  fanicvicieufecôtcnuc  en  1  cftorruch,lccorrôpt. 
Se  de  fd  corruption  enuoyc  des  fumées  nidcrcufcs  au  cciueaujcfqucl- 
les  exciict  vnafcmblable  douleur  en  la  relie ,  que  le  ieuihc  a  couliumc 
ioy  eackendefqueUetol&nres  k  rcfte  eft  deUaree  par  Tvfage  de  ce  vin, 
qui  (budain  con tem  pere  cefte famée  poiirFie,prin c  i p  alemenc  û  ce  ▼in 
cuaccoropaigné  de  quelque  petite  aftridiion  ,  par  laqucUereftomach 

fmiHe  eftre  fortifié.  Car  tel  vin ,  foudain  pouile  par  bas  cequeniiift  à 
cftomac^i ,  le  porte  aucc  loy  ^'purge.  fort  corn  mode  pour  cefte  occa- 
iîonàceux  qui  meinent  vnc  vieoyfiue  &icdcatailc^quisaddoaaéc 
du  loue  à  1  ellude  des  bonnes  Ictccci^ 

Its  Mffermetsdtt  yim  fi£m  U  f  nantît  in  fâp, 
Refte  mamtenant  que  nous  dt(courions  lucctBâeméc  des  vins  def* 
qjuels  nous  vfiinsà  Paris  »  nais  au  terroir  de  Paris  »  ou  y  apportez  des 
aut  r  es  pays  fie  ridons*  Les  v  i  n  s  François  fe  prefentcni  les  prcm  iers» 
iefquels parcreutaux  confins  Paris, detoutcMflc de Frâcc,&  au- 
tres lieux  voifins  ,  lonr  ciKic  tous  ^vliirtous  conuenables aux  gens 
iludie!!T,C!ff>vrn5  r!rs \  illci,bici  à  tous  ccn  \  [ncinent  vue  vie  rran- 
quille^oyiiuc  6c  iedcnraHC,principallemcnt  ceux  qui  lomparcieus  es 
années  bien  conftituees.<3w  qui  gardent  leor  propre  température.  Car 
tels  vins  n'«rchattfin(>  bruflenc ,  it  {eichenc  les  parties  intérieures  du 
corpSt  comme  font  les  vins  qui  nous  font  amenez  de  Gafcongne«d'£» 
^aigne,& autres l:egions  plus  chaudes ,  Iefquels  par  vne  chaleur  CX« 
ceâîue,&  trop  grande  feicheieire,bruÛentlefoye  Se  rartcde  ceux  qui 
enbovuent.  Tels  vins  neremphnent ,  appeCintilfent  (?c  otfealcnt  la 
tcitc  de  plufieurs  vapeurs  âcrcs,corametont  les  vins  d  C^rlcam.  Tels 
Tins  fcmblablenieni  nechargcnt  le  corps  de  pluHcurs  excréments  fc> 
xeux,comme  font  les  vinscruds  Se  verddeis,qui  croiifent  en  ce  terroir 
4s  années  ftoides  &  humides  on  qui  nous  (ont  icy  apportez  des  autres 
régions  &  pays  froids.  Tels  vins  auflî  n  engendrent  des  obftroâioqst 
&  namalUmt  quantité  d'humeur  meJancholique»  comme  funr  les 
vins  ctalfes  ,  noirs  ,  &  vermeils  qui  nous  font  enuoyez  de  Bor< 
deaux  parnauigntîons  maritimes.  Qûâd  rels  vins  font  du  !out  meurs, 
ibnc d'vn  goullfort plailant ,  principjliement  ceuxqiu  lont  dccou- 
Icur  faune,  clairets  ,  &  blancs,  Iciquels  font  de  leur  icmperamcnt 
chauds  &  fecs»  comme  les  «uties  vins,  mais  non  pas  outre  Iz  fin 
du  Drcmier  de«é  ou  commencement  du  fécond:  au  contraire  des 
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vins  <l'Efpaignc,dc  Garc6guc,&  autres  lcmblabl«,lcf<|acls  sot  cliauds 
&lècs«iurqaesà  bfindu  croifîerme  degré.  Poncées  vios  FrSçoisdoi- 
utnt  eftre  préférez  aux  vins  eftmngep  qui  bruflenc  8c  efciMuffètiCpar 
trop  les  entrailles,  tant  pour  les  faint  que  pour  les  malades,  aufqueU 
le  vin  cd  perinû,  £iicreceU  vins  François »aiicons font  blancs»autres 
fonrfa  >uf<;,  nppellez  vulgairement clairers  ou  roagclcts  ,quifont  les 
plui  lùuisde  tous,  moycnnrînr  ouMs ne  ioycnt  accompagnez dcqœl' 
que  auftcritc  S:  afpreiczcaf  les  Vins  rudes  L^'arpres  autres  qui  font 
vcrdsjs'iis  ne  dcuicnnenc meurs  aueclc  temps  pat  U  concodiô  de  leur 
crudité  5c  ▼erdeur/ontconaenablcs  iculoiicot  pour  les  ruftiqucsAr 
pecibooes  qui  gaignenc  leur  ?ie au  rraoail deleur  corps.  Antres^^ooc 
rouges  plus  ou  nioim:Il  f  a  fort  peu  de  vins  François  quiCoycat  nolis 
&  vermeils. 

Lrs blancs  ^clairets, luifanr?  8-^  clairs,bien  nienrs,d'autantquc  font 
j^nc  lubftancc  rcnuc.font  faeilcmct  cuits.digcrcz  &  didribucz  prom- 
premcnr ,  ils  font  vrincr,  nouriiircntbicnpeulccorps,ôc  refiouy(îcnt 
î'efprit  pour  cciie  caufe pillez,  roubaitccz  &  dcflrczde  tous.  Aucuns 
d'iceui  Ibnr  prompts  à  boire  dés  le  fécond  ou  iroifiefme  mois  :  les  an- 
tres non  point  auant  le  fept  ou  huiâie(me  mois,  (bot en  boiib  .'Tous 
commencent  àfe  pailèr  Acperdre  leur  bonté  au  commencement  de 
la  féconde  année.  Les  rouges,  encores  qu'ils  font  fort  clairs  5:  fnjr- 
fànts,  ne  font  pasdcfî  rcnuefubftance  que  les  p rem ier$,&  pour  cefte 
caufc  ils  nourrillcnt  d'auantagc,  &  pour  ccfte  caufc  font  plus  conue- 
nablcspour  ceux  qui  viuent  durement,  que  pour  ceux  qui  viuenr  dc< 
licatcmenc  &  mignardement  :  quoy  qu'ils  nepuidcnc  cdrcii  facile* 
ment  cuits  dfdigeres,  ny  fi  promptementdiftribuez,  ny  monuoirlei 
vrines,  que  ceux  qui  font  faunes  Se  clairets,  ou  blancs.  L'exercice  & 
trauail fréquent, dom ter  routes  ccsincommoditcztYOÎreencot'd*aa« 
cres  plus  grands  que  tels  vms  rouges  peuuenc  apporter.  Entre  iceux, 
ceux  qui  (ont  accompagnez  de  quelque  au (leritc  LVal>ri6bion  ne  dc- 
uicnnenr  meurs  auaiu  les  chaleurs d'Eftc,  dont  .iJuienr  quela  fccon- 
deanncejcurinaciercpiuscrui:  ellant  cuite  &rdigecee,  (ont  rendus 
fort  excellents. 

Les  noirs  &  venncils,de]a  plus  grand  part  (ont  a(prcs  te  rades,  aini 
les  plus  mal  agréables  éc  mal  (àins  de  tous  :  par»  qu'ils  omraccodb* 
mé  d'eftre  mal  cuits,  mal  digérez,  dttardiuement  diftribuez,  mefme 
exciter  plufieurs ob(lruâions3&  engendrer  vn gros ûmg dc mclacho* 

liquc.  Parqnoy  ils  ne  fonr  conucnahics  que  pour  ceux  qui  irauaillcni 
âc  mcinciu  vnc  vie  foi  t  laboriciileieiquclscftans  cuits  &diqerc2  ,  ils 
donnent  grande  nourriture,  «Scies  rendent  plus  forts  &robul^csaux 
labeurs, &  s'ils  leur  fortïHent  l'eftomach. 

Les  vins  blancs  François  (ont  eftimez  les  plus  exccUéts  ceux  qui  fi»m 
clairs  &  limpides  commeeau  de  roche,dVne  fubftace  tenue,  ny  doux 
ny  verdelets:Teis  dônétbeaucoup  moins denourriturc au  corps,  que 
'  icsfâuues  âcclaiietSymaisenrecôpenièilspeuuët  cftieplus  fiicikmëc 
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cuits  Ôc  digcrez,  &  eftre  plus  foudiineroenc  3c  prompremcn(  diftrj- 
buczt\' portez  par  les  vrines.  Vray  eft  qn'ih  npporrent  ccflcincom- 
inoditc ,  qu'ils  donnent  plus  en  rcftc  à  raifon  dcquoy  ils  doiucnt  élire 
eftinicz  plus  ennemis  auxc^ontrcux  (5c  3  tous  ceux  qui  ont  l.i  telle  débi- 
le, (^uiionciubie<fts  aux  uciluxions  &:  maladies  des  ioinc^urcs,qui  ont 
aufli  les  trtielfs  débiles,  que  les  rouges  non  couuens,  Icfquels  confie* 
ment 8e roborcac  rorificede l'eftomach  dVnc  légère aftriâion.  Ccm 
qui  és  prcmicfs  mois  participen  c  de  quelque  dottceur,s'ils  Vont  gardez 
quelque  cenips»en  fin  ils  fontceUenienr  cuirs  Se  meuris,  queayant  de* 
laiHc  leur  donoeoriilsdeuiennent  vine»]^  forts  tfepuiiCints»&  les  plus 
excclicnrs. 

Lcsvins  verds  foyent  blancs  ou  routes ,  rclsqucnous  en  voyons 
beaucoup  en  cepays  ,  pcincipalemenc  es  années  froides  &  humides, 
s*x|sonc  vne chaleur  vigouccufe  côme  enfêuelie  eu  leur  matière  crue» 
fils  (bac  gardez  quelque  cemps»ils  ont  couftume  de  (è  cuire  9c  meuric 
tellement,  qu'ils  (bat  troauez  bons  HedVn  gouftfert  aggreableâc 
trottant  for  U  langue  1  quels  (bnt  ceux  qui  nefontfimplement  verds« 
mais  qui  ont  vne  verdeur  accompagnée  de  quelque  afprecé&acerbi- 
té.  les  antres,  au  commencement  de  l'Eftc  ils  deuicnnenr  poullèz  Se 
eucntcz,à  raifon  de  l'exhalation  &:  exolution  qui  s'eftfaictc  de  leur 
chaleur  languide.  Parquoyfaut  boire  tels  vins  verdelets  qui  font  a- 
qucux&qui  ne  font  accompagnez  d'vncmanifeflcailric^ion  ou  af- 
frété,  tout  au  commencemcmdefEfté ,  pour  le  plusièur,auancdue 
parles  grandes  chaleurs  d'Efté  ils  deuiennent  efuentez  par]areroiu<* 
lion  deJeur  chaleur  languide  faiâe  pàt  les  grandes  chaleurs  d'Efté:< 
maisceuz  qui  (ont  verds,  rude;  t^'alpres,  quiontvne  chaleur  valide 
ftrner  en  vne  matière  crafTe  Je  elpoilTcpcuitrnr  eflrc  r^ardczcn  toute 
aircLjfanceiufques  en  Automne.  Ceux  qui  ic  dcn  cnt  ^  firaplcmcnc 
vcrds,  font  propres     conuenables  pour  la  boiilun  des  (eruitcuts  & 
autres  telles gensqui  viucnt  durement  &  laboricufcmcnt  ,  ouà  tout 
ceux  qui  fcncemvn  feu  &  chaleur  extrême  aufoye    autres  parties 
intérieures*  Car  tels  vinsés  oyfifs» deîieus ,  &  toutes  perfonnes  qui 
font  de  froides  températures  &  vieiUards.non  feulement  ne  font  bien 
cuits  dcdig^rez, mais  au(Gfontamas de plufieurscrud>tc7  8c  Haruofi* 
rez,  tardiucmentfontdiftribucz, excitent plufieiTr-:  obfl;  ichon'^,  of- 
fenfent  l'eftomach  ,  les  boyaux  &  marrices  .  toutesfois  ils  apportent 
bien  fbiiiient quelque  allegeanceaux  rem,    à  la  tcfle  dcbile.Voyl*  en 
gênerai  (Se  fommairement  delà  nature,  icmpctaruie,  qualité  &r  diffé- 
rences des  vins  François  :  Car  lesdiuerfitcz  quel  on  trouue  en  iccux 
pour  le  regard  dVn  chacun  tcrroir>villes ,  villages,  bourgs,  &  bourga- 
des oà  ils  croiflcnt.  Ils  changent  tellement  tous  les  ans  pourla  variété 
des  conftitutions  des  années,  qu'il  feroit  difficile  voire  du  tout  im- 
polîible  d*en  fiiire  vne  certaine  &  aifeurce  dcfcription.  Toutcsrois  Icç 
pluscxcellcnrs  de  tous  5c  fur  tous  les  Yiris  François ,  font  les  vins  de 
Couffy  dedicx  aux  Roys:  Puis  ceux  de  ^cuic,  tout  deux  rouges  ou 
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clerets^puiHoncs, généreux  &  vmcuxi  tres-commoJcs  <Sccojmcn2- 
bles  k  ceux  qui  (ont  ân  cmit  afibiblis  di  qosfi  denâtorcz ,  qui 
•uflKôaaencenfâillancesoa  ryncopesrpoors^eftre  tfop  eroancipcx 
au  iea<2es  dames  rabatucs.oti  par  trop  grandes  veilla»  ou  en  quelque 
laçonqucce  foit  ont  enduré  quelque  grande  euacoanon.  Les  vins  de 
Vnnu(r<;  .d'Argcntoi!,  de  Monr-martrc,  9c  tous  autres  vins  qui  croif- 
Icntcn  rcrroir  lablon:iciîxc$cnuironscic Paris,  fonr  drs  oltis  falubrcs. 
Car  tous  ces  vins,  damant  c]uMs  lont  tous  d  vnc  taïuc  fubftance 
{aos  verdcui  ou  aljpreté  manik^le,  pttncipallemenc  es  années  chau- 
des  ou  bien  confticnecs&gardans  leur  propre  de  oattticlle  teinpecie» 
ibnt cuits  0cdigerez&cilenicnt,(bttdaînenientdiftribuez»  &  portez 
jparlesvnnes:  Se  quiceneantmoinsne  donnent  pas  beaucoupen ce- 
tte, parce  qu'ils  ne  font  pac  ttof  vineux»  &  s'ils  n'efcbaufient  pas 
trop. 

.  Les  vins  de  Bourgongnc  qui  nous  fonr  cnuoycz  de  Sens ,  d'Au- 
xerre,  dcTonncne  ,  deloingny.dc  ChtWyes,cn  gcncf  al  lont  tous 
rouges  :  beaucoupd.cux  voiicla  plus  grande  part  d'iceux  font  es  pre» 
miersmois  aftringents ,  &qoelquc  peu  rndaftres:  Donc  adulent  que 
par  leur  manifefteaftriâion  ils  denfcntyaflreingneni,  confortent  Se 
oorrobotentvo  eftomach  mollaftre  &  larche,&  s'ils  n'ofi^nfênt  point 
le  cerneau  par  grande  vaporarion  •  à  raifon  dequoy  font  les  plus 
fâins  &:  conurnables  de  rous  k  ceux  qui  ibnt  goutteux  >  6c  qui  iont 
fubieâs  aux  doiluxionsdc  la  tcflc  fur  les  parties  inférieures.  Tou- 
tesfoisû  vous  les  beuuez  auant  qu  iUaycnt  acquis  leur  plcmciSc  cii« 
tîece  maturité  .vous  les  tendrez  quelque  peu  plus  diflîcilesà<ftredK 
gérez  &  plus  tardifs  à.  eftre  dilifibueique.  ne  font  les  vins  Francis 
aesus. 

Parquoyiecon{éitletois<tien  vfor  tu  conmtncenient  dcTanneCr 
pludofl  fur  la  Hn  à  ceux  qui  font  fubiedls  aux  oppillations  de  fove, 
de  rate,  ou  du  meCcntcrc,  on  à  ceux  qui  meinenr  vne  vie  oyfiue 
êc  fcdcatairc,  ny  à  ceux  qui  lont  delicacs,  8c  qui  font  douez  de  loi  t 
petite  chaleur  naturelle,  àii^auoir  lors  qu'ils  tiennent  encoi  de  leur 
tllriôioo  Si  afperitc  -  bien  à  ceux,  qui  font  accouduroezautraoail, 
Se  qui  ont  vn«(loniach  fbtt  Se  robufte.  AuJfi.  fi  vous  les  laiiTez  meu* 
lit  Se  depoiêt  depeu  à  peu  leut  aftriÛion  1^  afpretÀ  »  vous  les  trou- 
verez auHi  bons  ^  gaillards  que  le»vins  François  .- Ceft  pourquoi 
les  bons  mcChagcrs  les  encaiicnr  6c  gardent  foigneufcmcnr  iuf- 
qucsàlahn  de  la  première  année  ,  ou  au  commencement  de  la  fé- 
conde ,  pour  les  cniioycr  h  pavs  cfli anges  p.ir  m.inrmics  nauiga- 
tions:  c(qucL  tiaaipoitcz  ionr  r£ndu!>  ii.ci>ieurs  ôc  plus  excellents 

2 u'en  France  o»  fur  leur chanftiéqu'on appelle, d'autant  quclavoi* 
turc  Se  le  tranfport  leur  augmente  leus  chaleur  natutcUe  »  ainlt 
qu'auons  di<^t  cy  deuant ,  Se  hiô:  que- par  tel  mouucmcnt  ikTont 
rendus  plus  cuits  Se  plus  meurs.  Touiesfois  pluHeurs  de  tels  vins 
de  bourgpugiie  és  aoiiecsciiaudcs-  Se  reichcs,  ionc  crojaue^bonsea 
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d  aucnoes  concrccs  des  la  première  année. 

Entres  les  yins  de  Bourgongne ]es  vinsde  Beanne  tiennent  Je  prc-  y-^,  ^ 
mier  »  rang  lequel  CoCetzy  bien  préférer  ftux  vins d*OrIeans , St  a  Ay»  m, 
dcfquels  Ton  fait ii grand  casà  Paris:d'aacanrqa*ils(bntdefenaerab- 
A  m  ce,  d'vnc  couleur  d'œil  de  perdrix,  non  fli  mcux  ny  tant  vapoareuz 
par  ce  moins  donnants  en  tcfte  A:  otfcnfanr  le  cerueau  qnr  ceux 
d'Orléans.  A  ulli  de  touttcnapslonàccnupouc  vaicablc^ccamcvul* 
£airc  des  vins  de  Bcaune: 

Fsmm  Bdnenfe fufer  omnid  l/iad  rtcenji, 
Ccoxqui  gooftenc  fort  bien  les  vins  les  compacenr  laec  ceoxdii 
oloxdaRof  deConfly  ,derqaelslef  cooiplantt  ontefté  apportez  woi'tHiêitCM 
eresfeisdc Grèce,  tellement  que  les vinsde  CouH/  &'de  Deaulneap- 
prochcni  de  bien  près  à  la  bonté  5f  perfe<llion  dc«  vins  de  Grèce.  Au- 
cuns aufn  comparcntles  vinç  de  Beaunc ,  aux  vins  qui  naiHent  au  cioz 
de  vigncdu  Roy  dcNauarrc,<q:i  cfl  àcinq  lieuësde  Vendolinc  appel-  P^iniUTn* 
le  Prcpaton,  ainfi  noaimc  parce  que  les  complantsdececlozde  vigne  f^tm, 
<  ont  edez  choifiz  &  pris  par  couc.  Le  vin  eft^cieret ,  d'oeilde  perdrix  de 
-  cenue  rubftance»nniiement  litmeiucny  vapoureux,  dVn  gouft  plakànt  * 
9c  délicat  à  boire  û  aucun  vin  y  a .  Toutes  ces  trois  fortes  de  vins  de 
Coufly«deBeaunedcdePr«»acon  Ibntlctvin  les  plus  excellents  que 
/bycnt  par  toute  la  Francei&ce  d'autant  qu'en  bonne  ou  mauuaifc 
année  font  rrounczbôçparcîçfTii';  tonç  aurrcs,&  les  plnsprcftsà  boire 
que  pas  vn.  Entres  les  vms  de  L'  caunc  ic;  vin^  de  Dijon  doiiienr  cftrc  f^int  O^m»' 
oombrcz «ceux  qui naidcnt  au  clozdu  Roy  a  Chcnouc,à  Fomauiea  «m, 
Piombiere^i  Talent.  Vray  cd  que  auant  de  'ugcr  delà  bonté  &  quali> 
té  des  vins ,  fiutt  tous  lies  ans  confidercr ,  quel  Sk  Teftat  dcconftitution 
du  temps d'vnecbftCQnanoee^gouftcr  auHi  foigoearcnient  des  vins 
pour  en  donner  vn  iugement  alfeuré:  d'autant  que  qudques  fbisel^ 
que  les  vins  François  font  les  plusexccllenrs ,  q\ir!qneç  années  les  vins 
de  Bourgongne  gaingnent  le  pris  ,  -îiirrcsannccsles  vinsd'Orlcasfur- 
palïcntjaucuncs  années  lfSvinsd'An)oi.i,rontmeilleursqiiciousles  ■•' 
aucrcs.Toutcsfoisau nombre  Scccniuicdiccux, les  vinsd"Ay & d'I- 
ûncy  les  plus  fouuent  tiennent  le  premier  rang  en  bonté  te  perièâi6  ^  t  xi.". 
far  cous  les  autres  vins,  9c  (ont  toutes  les  années  bonnes  ou  mauoaiièa      .  . 
troàacz  meiUeursquetonclesantresroycntFraaçoîs.ou  de  Bourgon- 
gne^ou d'Anjou.  Lesviiisd'Ayrontcleretsdefàuuelets,fubtils, déli- 
cats &•  d'vn  c^ouft  fort  aggrcablc  .lU  palais,  pour  ces  caufcs  fouhaiftcr 
pour  la  bouche  des  Roys,  Princes  ôc  grands  Seigneurs ,  5c  ce  pendant 
Oiygophores,c'cftàdire  ,  Ci  dclicais  qu'ils  ne  portent  l'cauqu'cn  fore  , 
petite  quantité.  Les  vins  d'Ifancy  font  de  conûftcncc  médiocre,  rou- 
ge de  couleur,  quand  fonrpamenus^  maturité Ibnt  vineux  généreux» 
tellement  que  non  iàntoccaûon  vbus  les  purricz  comparer  en  bont^ 
aux  vins  de  Neracqui  fon  c  vins  unipriicx»  0c  tant  (bunaitex  pooirle» 
grandi  Seigneurs. 
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Les  vins  d'Orléans  tiennent  le  preaicr  lieu  &  rang  en  bonoé  de 

perfedlion  entre  tous  les  vinsde  France  fXels  font  ronges  de  la  plus 
grand  parc,  deconfiflance  médiocre  entre  craflè  &  tenue ,  de  boa 
goii  ft,  vineux,  proffitables  à  l'cdomacli  Se  bovatix.    Ils  crchauffent 

Vi»t  d*  €$»/'  plij^  lans  comp.iraifon  5^  donncnr  plus  copiculc  nounirurc  au  corps 
4*  S*  ^'■'^      ^     ^  '^'^"Ç'^'^  '  P^^'  f  xccpccz  j  quels  font  les  vins  de  Couil)  5c 

^  deSeure.  2vlaisccpciidanuis  douncac en te(lc& offeofendecerucau 

fur  tous  autres  »  lî  vous  concinocs  long  temps  rvfkged'iceuz ,  prind* 
paiement  à  ceux  qui  ont  le  ccniean  débile  Oc  fubieft  à  vnc  infinité  de 
deâuxions,aaxpulmomqQes,  Oc  pleuteri^uesde  condition  &  habitu- 
de de  corps  «aux  goutteux  fut  tous  autres  vins  pernicieux  »  comme 
anfï]  aux  fcî>rjc!ranrs  Se  autres  qui  ont  les  parties  nobles  Se  anrres  in- 
térieures d'vne  conftitution  chaude  &feicbe,  Se  k  ceux  qui  tontror- 
reentezdcsaftedionscuCânceSjqu'ellcsfont  LTratcllcsJcpre.,  mal  morr, 
d  artres,  fcuziauuâgeSfdemangeions  autre:»  icuiblabics.  6u£  tous 
autres  (ont  ce  neancmoins  conuenablesanx  natures  Oc  maladies  froi- 
des excitées  de  caufes  froides»  aux  (yncopes ,  aux  cœurs  finlliz  Oc  quafi 
examinez  pour  vne  trop  grande  Oc  excetljue  vuydange»  àraifonda 
combat  aux  dames  rabaïues »ou  des  vieilles ,  ou  d  autres  caufes  fem- 
blables  r'pareillcmcnt  ^  ceux  qni  fonr  linguiffints  de  longues  <5c  froi- 
des tDaladies  •  Voy  la  ce  que  nous  pouuous  iugcr  en  général  des  vins 
d'Orléans. 

"Dumfité  dtt  Câr,coramc  es  autres  régions  Se  terroirs,  au£K  au  tcxi ou  d  Ûrlams, 
■pm$ior'  le  naiitrel  de  la  terre  engendre  différences  qualitexAc  frcultezauvin. 
hâm.  Car  entre  autres  ceux  qui  (ont  fruuekts  »  cierets  dp  limpides  font  efti- 
tuez  les  plus  excellents  Oc  meilleurs  detons, quels  (ont  ceux  qui  cioiC* 
^ly  'jfrb*^  fcnt ,  nailfeni  &  font  cueillis  prex  Orléans  au  bourgarde  de  Saniâay, 
ftîUfjtinH  ouàlaChapcUefàinûHilaire.ou  à  fsintl  Mcfmain  le  long  de  Lovre, 
HiUtrt^dt    au  à  Chccy.Ceux  qui  croillcnt  au  village  de  lainét  de  Bouc  »  a 
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fiinH  Mtf.  te  lis  font  tous  fort  excellents  Se  généreux  ,  mais  d'vnc  coniilbncc 
^mlt*/^  plus  craiTc  &  plus  rougeaftrc,qui  ell  cauic  qu  ils  ne  lont  point  en  leur 
bonti  qu'enuirbn  les  Paiques  :  Les  plus  debiks  Oc  Ibibles  {«nt  ceux 
deLtnet  »de  fatnû  Gy.&deNIgray  qui  tontesfbis  fi>nt  plut  ûlubres 

pour  ceux  qui  yinent  oy{luement  Oc  fuyuenc  les  lettres»  que  lesvins 
^ioAb  P^***       *  vineux.  Nous  prifons  beaucoup  à  Paris  ceux  qui 

^  '  nous  fonr  apporrezdc  Meiriy  ,  Icfqucis  encor  qu'ils  (ovcnt  beaucoup 

efloingncz  de  ia  bout  oc  perfcdiion  des  meilleurs  vins  d  Orléans, 
d*autanr  qu'ils  lont  Je  ciancfubllance  <Sc  qu'ils  ne  couflcnr  pas  bcau- 
coup.  Toutcsfois  parce qu'àia  vonflurcfictraniporci  iUioiic  rcnduz 
kMi  d»  tri*.  P^"'  tenus  Oc  meunAent  d'anantage/onc  eftimez  d'auaniagp  des  mar* 
iwri»  CAk-  cbaods. 

ItitHdb  «M-  Ceux  qui  nai/Tent  prez  TAbbaye  des  Voyiins«Ibiit  couiios  Oc  appro» 
/tm.          chent  fort  aux  vins  de  Meday. 

'  €Oi^fêm^'      ^'^^        blancs  d'Orlcanç  quirrent  h  partie  Se  cèdent  auxivins 
-blaacs  ^Pcan^ois ,  ^ui  cUcaufc  qu'on  ne  les  traniportc  ^ue  le  moins 
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«jucl'on  peut  hors  du  pays. 

LesvinsdcLoury  qui  parciwipcnr  aucunement  de  douceur  tien- 
nent k  prcmiecrang  entre îecni  comme  aM  ceux deRcbechie;  Lei 
vins  d'Anjou  pont  eftre  boas  fontijuafi  rousb]uiC5>A:dOQi  delaplus 
grtnéptrt, tempérez  ,ou chandi&rccsyenvneconftîtmiondef'ia* 
nce  chaude  &  fetchc:  pui(îànt|»genereas  6c  vineux ,  de  forte  qu'entre 
toii5  îc«;  vi(K  France,  ils  tiennent  le  premier  nnf^  de  bonrc.  Tout  le 
temps  qu  ils  ioiK  doux  ,  craiTcs &cruds  ,  ils  enflcnrrcflomach  &:  les  • 
flancs,oppi lient  les  vcncs,  tumcfientlespartics  nohlcs  ,  cxcitcnr  la 
foif  pnncipalcmcnc  es  natures  biiieuiès,iis  ermouucnc  auiil  quelques- 
Ibifle  ventre*  Mais  quand  ils  ont  ietrd  par  ienrebu|lirton  tout  leur 
marc^fece ,  dt  qu*iUf*ont  deiiennz  aflèzmeon  dic  foffilàmrocnt  coït» 
ic  digerexy'à  (çanoir  leu r  aage  mcdiocre,laquelle  ils  arteindent  en  l'an- 
née féconde  :  corn  tnc  ik  deuiennent  fort  limpides  de  ibrc  aggrcables, 
aoiHayanr  perdu  les  vices  cy  demnt  mentionnez  îh  acrtuiercnt  drs  fa- 
Cultez<Sc  vertus  du  tout  contraires  â  celles  qu  lis  auoient  lors  qu  ds 
eftoicnt  doux  &:  de  craireconfillcnce.  Car  !bnt  cnir*;  facilement ,  ils 
penetremroudaincmcnt^ilsprouoqucntiudiiauuacni;  i  viinc,  ëc  iouc 
cracher  abondamment.  Qojind  i'annce  eft  froide  8c  plmiienfiskpinfl 
part  des  vins  d*  Anjou  font  cruds  8c  verdelets.quels  nous  les  auons  vctt 
es  années  i  ;?  ^.  de  1/77. 

Qu,and  Tannée  efl  chaude  Se  fciche  >les  vins  d'Anjou  qoi  naiHcnt    yiut  i« £1 
font  forts  &  putî^nTs  5c  ^^srJfiu  leurs  vertu"?  Sz  qualirc'îenrirrr'î.iul-  '"'Wf 
qucsà  lanxielmc&  lC|Kici'y  e  année  :  Quand  larniCCCil  fioidc  &  ha«  "»**^**' 
midCjUs  vins  v  naiircnt  de  contraires  qualitcz. 

Les  vins  de  U  iuuf  c  Nurmandicien'emends  ceux  qui  font  vendant 

Kzauec  les  perches,approchent  aucunementanx  vint  Prançois.qnSd 
Eannees(bntbîen  conftituees  dir  gardent  leur  propre  rem peranire? 
tels  la  plus  pare  (ont  fàuues  ,  non  toutes  fois  n  cm  eurent  tels  long^ 
temps,mais  incontinent  perdent  leurs  forces. Qui  cft  caufc  que  facile- 
mnn  iisfonr  rf'qrrpz  ,  fondiinemcnt  diftribtrez  &  portez  par  les  vfi- 
nés, lans  incommoder  aucunement  !e  cerceau,  d'ain:inr  qM'iU  ne  font 
vineux, forrs,ny  généreux, mais  Qiygopiioi  cs,c  cti  a  dire  portants  fort 
peu  d  câu.Mais  quand  lc&  mantes  lont  froides  Ôc  huraides^laplus  part 
d'iceuznVftdegardc,  d'autant  qu'ils  font  verdtdrderqaeh  la  verdeur 
ne  (è  peut  cuire  Se  digérer  pour  l'imbcidlité  de  leur  chaleur,  parce 
ks  ^ut  boira  des  le  coniraencemcnc  delà  première  année.  Les  vins 
quicroillèntà  Compicgnc  éc  auï  autres  pays  de  Picardie  ou  voy  fins 
de  11  Picardic.fonrdcmtlmr  conrîf^ence,quAlirc  &rvcrtn,  quecciu  de 

Normandie,  parce  ne  doiuent  cftrcpnii:z&  iouhaitez  qu  en  défaut 
u;c  »-  . 

Le  pays  de  Guyenne  nouscuinoyediuerniezdcvins.Lesmeilkara 
Ibnt  du  terroir  de  Nerac,  Icfquc Is  approchent  fbrtàla  bont^ des  yins>  * 
François  deCouily  Jefquels  àraifon  de  kcouleur  de  rofette  Com  ilp* 
pelkxaupa7s«Tolêtifue.  Au  nombre  d'iceoiiCeux  qui  font  lougaou 
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noirs  coiiuctts  &  vcrmeils,nourrilIcnt  a(rcrabondamment,mais  par- 
ce qu'ils  excitent  dcsob(lru<5^ions  6c  font  amas  d  humeur  mclaucho- 
liquc  principalement  ceux  qui  (ont  doux  ,nc  doiuenteftrcmiscnvfa- 
gc  il  non  par  ceux  qui  mènent  vne  vie  de  trauail  Se  de  labeur. Ceux  qui 
font  d'vnc  icnue&rubtiJe confidence  foycntbiancs.clcrcts ou  fauuc- 
Icts  d'autant  qu'ils  ont  vn  gouft  fort  aggrcablc»^^ qu'ils  font  cuirs  faci- 
lement i3c  foudainemcncdillribuez  rourdcHrcz  ôc  requises  tables  des 
grands  Seigneurs. 

Concluons  donc»  qu'entre  tous  les  vins  dont  nous  vfonsàParis, 
quant  aux  rouges  les  meilleurs  font  ceux  de  CouQy,  de  Seure.de  Van- 
ues,deMcdon, quand  aux  blanc$,d  Argenteuil,puis  ceuxd'Ay,d'lian* 
cy.dc  Dcaunc  de  Bourgongnc  bien  meurs.  En  après  ceux  d  Oflcanj. 
Quintaux  blancs  les  vins  de  Longcumeau>  de  Patcreau,dcMairy  ,  de 
Pont-d'i^nriioyny ,  puis  ceux  de  Barfuraubeyd'Aniou,  Vautres  que 
nous  font  apportez  d'Arbois ,  de  Gafcongne  âc  de  Languedoc.  Les 
vins  des  terroirs  voifins  de  Paris,comrae  de  Vileiuifue,Viti  y,Iury,qui 
(ont  blancs  de  Fontenay  &  Montreuil  qui  font  vermeils,  ne  doyuenr 
cflre  beaucoup prifcz, à  raifon  qu'ils  font  verdelets  &  de  gouft  mal 
plailant.  Les  vins  de  Gafcongne  font  (ans  comparaifon  plus  chauds 
ôc  fecsque  le .  vins  d'Orléans  ,  toutcsfois  ils  ne  font  fi  vapoureux  & 
ne  donnent  fi  fort  en  icfte,àcequei  ay  cxpcrimemc,quc  les  vins  d'Or» 
Jeans. 

Les  vins  qtiela  Grèce, Je  Languedoc  Se  J'Efpaigne  nous  cnuoyc 
ou  pludofl  que  les  délices  &'  voluptez  de  noz  gueules  Françoifes  font 
venir  pardeça, quels  font  les  vins  fccs,  les  vins  mufcadetsdc  Fronti- 
gnan ,  la  maluoifie,  le  vin  bjftad  ,  qui  me  femble  eflre  dicl  vin  baft.ard, 
parce  qu'il  cl^  bieii  fouuent  adulceic  Se  falfihê  aucc  le  mie],à  la  façon 
que  nous  voyons  l'hydromel  vineux  cftre  préparé ,  les  vins  corfiqucs 
familiers  aux  Romains ,  nous  font  tref-  pernicieux  fi  nouS  en  vfonsen 
commun  bruuage.  Toutcsfois  nous  les  expérimentons  fort  finguljcrs 
es  froides  maladies  caufces  d'humeurs  froides  fans  occafion  d  mtcm- 
pcrie  chaude  de  foye  ou  d'autre  partie  noble  :  Principilcmcnt  le  vin 
demaluoifie,  lequel  noui  obieruons  iournellement  cflie  fouucrain 
es  cruditez  d'eftomach ,  &  c-i  coliques  pour  la  venu  finguliere  qu  il 
àde  cuircles  cruditez&  dillouJre  les  vents     Haruolircz.  Orquoy 
que  les  vins  étrangers  que  l'on  faiii  venir  des  icgions  chaudes ,  nous 
femblent  cftregratieux  au  gouft,  fi  eft-ce  qu'il  n'en  faut  vfcr  que  le 
plus  fagcment  que  l'on  pourra, d'autant  que  outre  leurs  qualircz 
manifcftes,  cncorcs  en  ont  ils  des  occultes  qui  ^  h  vcrirc  peuuenc 
cftrcs  familières  &  amies  par  vne  fympaihicaux  habiransdu  terroir 
ou  tels  vins  croilFcnt ,  mais  à  nous  nous  (onr  ennemies  par  vne  aoti- 
pathie  qu'ils  ont  auec  nous  qui  fommes'  de  pays,  &  lerron  dillcmbla- 
bles.  A  quoy  li  n'auonsc(gard,leplus  fouucni  nous  pécherons  en  no- 
noûccaft&  commettrons  des  fautes  infinies  à  prefcriprc  le  régime 
de  vie. 
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L*onc5po(èéesviilsftroman<|ties  qui  approchencaucu  cernent  aux 

vinseftrangers.non  tant  pour  la  nccellîtc  de  la  vie  ou  de  la  famé,  que  ^.^ 
duplailu  &  voluptez  de  la  giiculc:tcls  font  le  clairet  duquel  nousauûs^^ 
deicrii  la  préparation  cydcuâr«.vrhyppocr3t  dit  hvnocrar,  non  c^uc  tjt  dut 
Hypocra&  l'aie  iamaisinucnic  ou  mis  en  vlagc,m3is  de  ia  mcllange  ÔC 
crailc  luyuant  laquelle  celvia  cft  côpofc ,  die  pour  cedc  CauTe  du  vctb  e 
wMHpvNHi  qui  Henifie  tempérer.  L'on  doic  peu  (buoétvftr  de  ces  vint 
à  rai(bn  que  parleur  chaleur  edrangere  Se  vaporation  grande  ils  exd* 
Cent  pluûeors  maladies  fafcHcufeSi  quelles  font  larquinanticlaftran* 
gurie, l'apoplexie, la Pan!\  ("c  &:  autres  femblabics.foorcsfois  ceuxqui 
ientcnt  quelque  froideur  «Se  débilite  en  l'eAomach,  cnpeuucmvîci 
non  en  hruLMi^c  commun, mais  comme  en  forme  de  rcmcde. 

Voyiaioiumairctncntce  qui  mcfctubletouclianc  la  qualucéc  vcr- 
f  Ht  tant  des  vins  qui  naiffent  en  Frtncet  qvcde  ccax  qui  nous  Ibntap- 
portesdcs  pays  eftnmgcs  pac  1%  leftiiro  de  ce  difcoars  pa(Eiger ,  le  le- 
dcurquifcri  Ibjgneuxdc  faiknté  poarra faire  choix  du  vin  pour  fil 
boiiIbn»qtticogaoi(lraeftrccoDuenable  Se  proffitableodo  fcuicmetic 
à  fon  naturel, mais aufli  ï  fa  Tant.?.  Cômc  ccluy  qui  à  le  foye  fort  chaud 
ôcCtCy  les  poiihaonsfubieCtsaiix  iiillammations  «Scproiiipt  àrcccucir 
les  dcrtuxions  acres  du  ccrucau,  le  cci  ncaii  forr  humide,  n'vfcra  de  vin 
.  çluud     ltç,queii  iujiu  les  vins  dci,âiigucdoc,àt  <jaicongne,d*Oilcâî, 
mais  Ce  comencera  de  quelque  petit  via  François  $  quclc^e  pcu  verdt  • 
Ut  Se  qui  porte  fort  pco  d  eau, Ccluy  anflî  qui  al'eft^mach  ftoid  «  qui 
cftfubicâaux maladies âatuleiitp^:fcoide9>vrGC*:debonviQ«&lair-«  *• 
.  fera  les  vins  verdelets.  £t  pour  ce  faire  fc  fcruira  delnoAi9iifccmn.qiii  ' 
^  rê^iagifi^adeU  diuttfite  &  qop^nc  des 

lia  du Jixicjmt  Lum*  '     *  . 
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R  V  s  T  I  QX^* 

LA  GARENNE. 

^iitne  ieUOdwme. 

Chapit&bI. 

Vsctv,E$  icyauons  difcouru  le  plus  fuccin<ftcment 
qu'il  nous  a  eftc  poHible ,  tout  ce  qui  appartient  à  la 
culturel  labour  delaterrc^côme  iardins,  prez,  ter- 
res à  grains,&  vignes:  maintenant  cft  befoin»  fuyuât 
l'ordre  cy  deuant  propofc ,  que  parlions  de  la  garcn- 
ne,des  bois  &  haute  fuftaye,parc  aux  bedes  fauuagcs, 
heronnierc,&  delachalle. 
It  frtffit  dt  Nous  commencerons  donc  à  dcfcrirc  la  garenne,  de  laquelle  /e 
Ui*r*mti.  proffitn'cft  moindre  que  de  la  poullaillc,  pigeons  ,& autres  beflails 
qui  font  nourris  en  la  Maifon  Ruflique.-  principalement  quant  ï  la  vê- 
te des  connins,  que  le  bon  mefnagerpeut  faire  tous  les  ans  ,  qui  peut 
cftrequelques  années  de  quatre  vingts  à  cent  douzaines,  outreceux 
que  le  pere  de  famille  a  toudours  tant  pour  la  referuc  de  fon  viure,que 
pour  faire  prefcnt  à  fcsamis  .  Etn'y  a  H  grand  foin  à  la  garenne  qu'au 
gouuernement  des  autres  bcflails  :  car  il  nefâuiaux  coniiis  gouuer- 
neur  fpecial,  qui  ay  t  foin  adldu  de  les  loger,  traiter ,  tenir  nettement, 
guarir  quand  ils  font  malades,  &  penfer  deleur  nourriture,parceque 
d'eux  mcfmcsfc  baftiHcnt  terriers  &  petites  fofTcties  pour  Icurcou- 
uerture  &l  repos ,  &  ne  veulent  autre  paflurc  que  celle  que  la  reire  de 
fon  bon  gré,  fans  autre  culture.Ieur  produit. 

Donc  pour  la  commodité  de  la  maifon  champcdrc,  faudra  dref- 
fer  vnegarenneauheucy  deuant  déclaré,  à  fçauoir  entre  les  terresà 
grains,  vignes,  &  bois  de  haute  fuftaye,  fi  d'auenture  n'y  a  commodité 
de  quelque  bois  taillis,  près  la  raaifonoù  le  connin  (e  puiflc  defoy 
mefmc  ranger,  &  faire  la  demeure:  toutcsfois,par  cequelachafTedu 
connin ,  qui  fc  retire  es  bois  taillis ,  e(l  quelque  peu  plus  difficile  que 
deceluy  dcj^.ircnnc,  &  que  le  connin  du  bots  raillisn'eft  en  fi  grand 
nombre  que  ccluy  de  garenne,  àraifon  principalement  des  renards, 
loups,  &  autres  bc{lcs  champêtres  aufqucllcsleplus  fouucnt  il  fen 
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de  proyc  pour  cftrcdcuorc  .-pour  plus  grande  aifance  Hc  proffit  vau- 
dra mieux  badir  à  part  vne  garenne. 

Faudra  donc  pour  le  badimenc  d'icelle,  faire  refcruc  de  cinq  ou  Hx 
ârpents  de  terrcargillcufe,  poudreufc,  ou  rablonneufe,non  grafjfc.for- 
te.ny  efpaiiTc,  en  lieu  haut  <lî:  expofc  au  Soleil ,  non  marcfcagcux  n'y  a- 
qaatique:carauecce  que  lecônin  hairfur  tout  l'humidité  &  le  froid» 
encore  pour  la  commodité  de  Tes  terriersa  il  bcfoin  d'eftre  en  licuoà 
il  puiife  fouiller  à  Ion  aife,  pour  febadir  loge&  couuerture.  Ce  lieu 
fera  enuironné,  en  forme  de  parc,  de  murailles  moyennement  hautes, 
pour  empefchcr  les  regnards,  loups,  &  autres  be(les  fauuages ,  de  faire 
tort  Se  mener  guerre  à  ce  petit  benail.Dans  ce  parc  faudra  planter  for- 
ce foncières,  meuriers,  &  pruniers  fauuages,fraificrs,  pinaftres, fram- 
boisiers, geneft,  groifeliers.meurtes,  &  grand  nombre  de  geneures? 
car  le  connin  ayme  lur  tout  la  graine  de  gcneure;  ôc  quant  aux  herbes, 
fiiudrafemer  C  Hd'auenture  le  terroir  n'en  produit  aucunes  de  foy- 
mefme  )  force la(ïèrons,fenne(lon, chicorée, choux,  lai<îiue$,efclaire, 
{argon,  chardon  ,  nauers ,  pois  ciches ,  Ôc  autres  IcmblabJcs ,  pour  la 
jiourriture  de  ces  petites  beftes. 

N'ayez  foucy  de  faire paiferruilTeau,  ou  approprier  conduit  por- 
tant eau,  pour  leur  boire  .-car  ce  bedailhait  fur  tout  l'humidité. 

N'ayez  foucy  de  luy  préparer  autre  loge  que  la  tanière  que  luy  mcP 
incfebaftira. 

Qud  fdiuf  âirelin  cUffier  four  peupler  U^drene, 
c  H  A  p.  II. 

R  ce  nVftafTez  d'auoir  bien  bal^y  &accouftrc  le  parc  de  U 
garenne  ,  fcdel'auoir  munie  de  tout  ce  qui  cftnccelfairc 
pour  l'entretien  &  nourriture  des  connins,  mais  il  la  faut 
peupler: car  non  plusque  les  terres  labourables  ne  portent 
frujdl  aucun  fans  eftrc  remplies  de  femcnce  ,  ny  la  vigne  raifins  fans 
cftrc  diligemment  plantée  &  cultiuee  :  aulli  ne  penfe  pas  que  tagarcn-  ' 
ne ,  tant  loit  elleproptement  accoudree ,  puillc  engendrer  &  nourrir 
des  connins,  fi  premièrement  tu  n'y  en  mets.  Donc  pour  la  peupler 
fera  b€foinde  faire  vn  clappier,  où  tu  pourras  nourrir  quelques  maf- 
Jes  A:  femelles, qui  feront  des  petits  tous  les  mois.card'enachepter.fe- 
royent  trop  grands  frais  &  defpens  pour  le  fermier  ou  pere  de  famil- 
le; veu  qu  auflîiladuient  fouucntesfois  qu'après  en  auoir  beaucoup 
vendu  aux  viuandiers ,  ou  parce  que  les  regnards  en  ont  mange  gi  an- 
dequanrité,  la  garenne  demeure  du  toutdelnuec  de  coniiis,  éc  par 
ainfi  la  faut  repeupler.  Il  vautdoncmicuxpourplus  grande  commo- 
dité &  moindre  defpenle,  qu'en  quelque  coing  de  ta  cour ,  ou  de  ton 
iardin  potager,  tu  faces  vn  clappier  qui  Ibii  quatre,  allez  eftroit,  & 
enclos  d'aix,  ou  de  muriilles  plaftrees  ;  vrajr  cft  que  fcroit  bien  le  meil- 
leur de  l'accommoder  en  la  garenne,  car  les  petits  pourroycni  plus 
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commodcmciu  du  clappicr  enncr  en  l.i  gircnne,  par  vn  coftc  da 
cL^ppicr,  <]ui  (croit  cnuclaircdc  l.ittes,  Ôc  auroit  petits  cnirc-dcux, 
par  où  les  petits  conniiis  pourrojcnr  pallbr  &C  icpaHcr  vers  leurs 
mcrts. 

Soit  donc  que  le  clappier  foii  bafty  en  U  garenne,  ou  aillcurs/au- 
dray  cllcticr  quelques  pciues  loges  pauee^  d'au  >  qui  contiendront 
tanières  IcmblabLs  aux  terriers  reparczl'vn  d'aucc  l'ancre,  pour  la 
rctraicVc  des  connins  ;  &  en  ce  lieu  fera  allez  mettre  vn  malle  pour 
hui'it  ou  du  femelles  ;&  ce  pendant  tenir  toulioui  s  le  malle  enferme 
en  la  tanière,  de  ciamte  qu'il  ne  tacctort  aux  petits  :  car  le  connin 
ui.^flc  (  confie  le  lurnrclde  tous  aimes  malles  )  dcuorc  les  petits.  Bien 
cft  viay  quand  on  verra  que  la  temcllc  aura  faic\  les  petits,  faudra  in- 
continent la  nictftccn  vne  autre  tanière  auec  lemafle,pour  les  accou- 
plcr:  car c  cft  vi, échoie .illcurec,  •]irauiri  toftquc  la  Icmelle  eft  vui- 
dc  &  deliui  ce  de  fes  petits,  aullî  toft  elle  eft  pleine,  de  lorte  que  tous 
les  moisdc  l'an  cllefaii  des  petits  :  melnie  ertant  pleine,  elle  nelailVei. 
endurer  le  m  aile,  <Sc  conceuoir  autre  portée  qu'elle  rend  par  après  ea 
Ton  remps.  Et  telle  fécondité  de  conntns  a  elle  tant  admirable  à  plu- 
(îeurs,  que  d  aucuns  ont  penlc  allez  legeremcnr,  que  le  malle  connin 
côceuoit»5<:  cngendroii  des  petits,  aulh  bien  que  la  femelle:  ce  qui  cft; 
faux  ^  du  to.it  aliène  des  faids  6c  générations  de  nature,  quiadeftinc 
la  femelle  entre  les  belles  pour  conceuoir  &  engendrer,  non  pas  le- 
iiîallc. 

Dés  que  les  petits  connins  feront  deucnus  grands,  &:  pourront  fe 

fufTer  delamcre,  faudra  les  porter  en  la  garenne,  pour  la  peupler  ,& 
es  faire  deuenirlauuages:autrcnieni  lî  les  tenez  enclos  &■  enfermez 
auclappicr  auec  leur  merc.ils  s'appriuoileront  &:  den^eurcroni  touf<. 
iours  commccndormii  &■  peiànis,  tels  que  font  les  connins  de  cUp- 
picrrains  auroijt  la  chair  plus  cr.iire  tfc  moins  plailanre. 

11  le  faut  tontcsfois  donner  dcgii de  dcmtttic  en  la  garenne  les 
grands  connins  de  clappier ,  tant  nulle  que  Icmellc;  car  paice  qu'ils 
Ji'ont  eu  libei  té  Je  courir  ,conmie  ceux  de  garenne ,  <5c  ii  ont  apprinS 
dcfc  lauuef  des  allants  6c  incui  lions  des  regnards,&:  autres  belles  lau- 
wges,  incontinent leto-yent  de  uurcz:  6c  pourccles  vaut  mieux  lailî'cr 
en  leur  clappier  accoullumc. 

LanournturedcsconiunsdccUppier.rûntchoux  ,  Jaidlues^ fenft' 
çon,  clcl.m  c,  chicorée,  laccron,  targon,  chardon,  pois  cichcs, auomc, 
orge,  &:  lbn,mcllezenlemble  ,  &'  autreslembiabicscholcsqu  auons 
nu  iuionneescy  deuanr  .  En  d'aucuns  pays  on  les  nourrit  de  l'ang  hu- 
main que  l'on  amalFc  des  laignees  que  l'on  fait  aux  malades  :  mais  telle 
nourriture  ne  vaut  rien,<5»:  rend  la  chair  des  connins  fade  à  mangcr,& 
fort  dangcrcufc  pour  la  lantc. 
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çml  tr.  itement  deman  Je  le  conntn  de^,trcnne. 
C  il  A  P.  lit. 

Ncorcqtic  Icclappicr  foit  beaucoup  nccciTnirc  pour  peu- 
pler &:  repeupler  Iagarcnnc(  comme  auons  dit)rourcsfois 
à  vn  bcfoingl'on  le  pourra  palier  de  clappicr  ,&  faiu  autre 
dclpcn(c,lccontcnrcr  de  mctrre  en  la  paréncccrraiii  nom- 
bre ac  coniunstanc  maflcs  que  femelles  pour  en  nuojr  despcnrs.vray 
cft  qu'ilsncfont  tantfeconds.ny  tanr  fertiles  à  poi  ter  A'  que  la  garen- 
ne n'en  fera  il  toft  pcupleeou  repeuplée. parce  que  ceux  qui  oniaccoii- 
ftumé  IdgarcnnCjlbntplus  fauuages  &:  efiranj;cs,(5c  moins  louueni  les 
maflcs  le  rencontrent  &  s'accouplent  aucc  les  femelles;  d'oùaduienc 
que  les  femelles  de  la  garenne  portent  fculcmcnc  trois  on  quatre  fois 
J'an,&:  celles  du  clappicr  paJ  chacun  mois:  quoy  qu'en  ibit  li  tu  troa- 
ucs  plus  grande  commodité  de  peupler  ainli  tAgaicnne,  il  fuftiiaquc 
pour  quatre  douzaines  de  femelles  tu  y  mettes  fix  malles,  (Se  faces  plus 
grand  cas  de  femelles  que  de  maflcs,  s'iladuicnt  que  tu  vueillcs  faire 
quelque  prinle  de  connins. 

Li  pafturcd'iccux  ncfera  autre  que  celle  qu'auons  mentionnée  cy 
dcuant  tou tesfois  outre  ccfte  pafturc^fi  tu  vois  qu'en  la  garenne  il  y  ayt 
grand  nombre  de  connins,  à  fin  de  leur  donner  lulfifantc  nourriture, 
àc  moyen  dcs  engraitrcr  d'auantage.fera  fort  bon  de  fenier  en  la  garc- 
nc  vn  arpent  ou  deux  d'oige  ou  dauoinc,  non  pas  pour  en  recueillir 
autre  fruKft.finoncc  qui  pourra  refter  après  leur  pafturc.  Sur  tout  faut 
les  nourrir  de  bonne  pafturc.  par  ce  que  Icurchair.commeauili  celle  de 
perd  rix ,  retient  l'odeur  Se  gotift  de  leur  mangcaillc  ;  à  fçauoir  legouft 
de  gcneurc,!!  leur  garenne  cft  pleine  de  gencure  ,&ainii  fcmblable- 
mcnt  des  autres. 

Si  tu  vois  quelque  tannicrcdcconninefl:ouppcedcfoin,ou  paille, 
ou  d'autre  (emblable  choie,  ne  la  deftouppe  pas,  mais  Ibis  content  de 
J'obfcrucr  tculcment,&  côiedurer  que  là  dedans  lont  des  petits ,  que 
Ja  merc  nourrit  :  car  la  femelle  a  ceftc  couflume  que  des  qu'elle  a  faict 
Tes  petits ,  foiten  clappierou  en  gaicnne,  elle  ferme  &  cftouppefa  ra- 
nicreaucc  foin, foire, ou  autres  heibes  qu'elle  peut  amallei  ;  àHnque 
lemalleconninnc  fe  puilVe  appciccuoir  de  les  petits,  c\-  n'entre  en  fa 
ranicrCjCn  laquelle  s'il  cntroit  m.ingcroit  tous  les  pciits:  dcquoy  la  îc- 
mcllcallcurce,  Ibit  qu'elle  demeure  en  fa  tanière,  ou  quelle  en  forte 
pour  aller  pniftrc  <5:  chercher  mangcniHe  à  fes  petits, elle  cftoupjii.  l'on 
t  errici:&:  s'il  ad uicnt  qu'à  Ion  rctoui  elle  trouuel  ciitiec  de  la  tanière 
tant  foir  pou  deftouppee  ,ellcmcrincinconiinenr  tue  les  petits,  ayant 
opinion  que  le  malle  connin  y  loit  entré.  C'cft  pourouoyles  bons 
chalfcurs  ne  mettent  iamais  le  furon  dans  vn  tcrrier,duqucl  ils  voycnt 
Jctrec  cftouppcc.pour  crainte  defalcher  la  meic,!?»:  l'induire  à  tuer  fes 
petits  ;  vray  eft  qu'elle  ne  tient  toufiours  là  tanière  Icimec  ,  mais 
alors  ^qu'elle  ccguoift  que  les  petits  font  agijranJis.  deucnus 
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alTcz  forts  pour  cîicrcherpaftiirc ,  courir  aucc  lr«:  nrirrer ,  commence 
à  fairr  quelque  petit  trou  pour  donner  ifluc  &pallagcâ  les  petits. 

Aufurplus  ne  faur  penlcr  quciamais  Icconnin  ,  tant  mafle  que  fe- 
melle j  oublie  Ibn  cerner ,  tant  en  fait  ilcfloingnc:  car  encux  es  i^ue  ïoii 
dicqiic  les  eonnins  n'ont  aucune  mémoire  »foucesfois  ibnttoafioar» 
rouaenantsdelcttr  »niere»cant  foyentilseTgarcz  8c  efloignezd'icelle. 
Ceftpourquoy  aulH  rondic  vulgairemenr,  que  le  bon  &  franc  cônin 
mtmrt  to<*f'  incuft  roufiours  en  fon  terrier.  Faut  auflî  penfer  que  le  connin  a  de  fôn 
'J""  naturel  vnecraintcdu  renard, comme  la  brebis  du  loup,  qui  cllcaufc 
outre  (on  n  in.Kc!  fimiagc  &  cftr.iiigc  ,  que  quand  U  fort  de  fa  tanière, 
nesamulc  qu  a  courir  .«ScncpenCea  rencontrer  la  tanière  des  autres, 
ay  mefme  delà {tmelle  pour  manger  lespetitstcarcncor  qu'il  foit  fou 
ttenant  defonterrierytoutcsfois  aes'auileny  prédgardeàceluyd'ao*- 
truy;au/fi  laftmellcpourluy  ofter  route occanon  d'y  prendre  gard^ 
cooftume  d'eftouppcr  l*encf  ee  de  fa  uniere,comme«ooi»  dit. 

^  fljffiUMfhtBccdji  à  rnt.1t le  connin  de^éramc  çrdedâffiv, 

r  C  u  A  p.     1 1 1  u 
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LE  connin  de  garenne  a  le  poil  plus  roux  9c  moins  efpais ,  le  corps 
plusagile&moins  gros  plus eiueillé  &  plas(auuage,la  chair  plus 
plailance&moins  melancholiquequeceiuy  declappier.-car  celuyde 
clappier.parcequ'iln'a  liberté  de  courir, ne  fâic  grand  cxercice,ains  ell 
plus  priuc,pIu5groç,plu5  touffu, plus  pefanr.pKisendormy  ,  &:  moins 
gaillard  ;  aullî  s'il  aduicnc  par  cas  fortuit  qa  il  entre  en  la  garenne  aucc" 
les  fauu.igcs,  incontinent  eftdcuore  des  renards  &  autres  belles canc- 
Trùfft  &  mies  des  connins,n*ayantaccou(luiné  les  aÛauts&incurHons  de  telles 
beftef.Qu,antaa  reftc»  tous  deux  valent  miefibuui  màgçt  encor*  ienoei 
&  petits  que  plus  £tands.Leur  cecnelleeft  bonne  pour  appailèr  la  don* 
leurqu'endurent  ks  petits  tnhm  aux  dents  qui  leur  croifiént  nooiiei- 
^  lemcnt:rourcsfois  ceux  qui  veulent  côtrc-girdcr  leur  mémoire  ne  doi- 
uent  manger  que  le*  moins  qu'ils  pourront  de  celle  cerucllc ,  d'autant 
qu'elle  apporte  obiiuion.  La  grailTc  du  connin  cft  plus  rrcommanda- 
^.1.,^)  blc  que  nulle  autre  partie  deluy  ,pai  ce  quelle  cil  iur  tous  remèdes 
^fMtùt.  ^iopreàiâice  linimentsanx  ceins»  qiii£(Nit  affligez  de  graoelieoadt 
calcul: 

lIToTS 

Ctfmcfi  kconJùUrtrâÊumi  fâtfLmitrkIftis*. 
Chap.  V. 

Our  drelTer  A:  faire  plante  nouuellcde  bois,  faut  cogjjpi- 
(Vrelaterceen  laquelle  l'on  veut  planter  aucune  choie,  & 
içaooir  ù  elle  ^  giaflè  on  maigre ,  ù  çn>  icelle  y  a  ^^rofbiH 
dcur  de  tectc  ratlonnabk,  3caaâi  fi  elfe  cft  point  Aihieâe 
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ai!T  f  lut ,  pour  ce  qu'il  y  a  des  natures  d'arbres  qui  aymcnt  l'eau ,  com- 
me biti  aulne, &  autres  arbrcs,'dc  fa  naturet  <5l  (clonla  nature    pro-  j^^^ 
prière  de  la  icrrefc  faut  accommoder ,  <?c  luy  donner  à  rapporter  ce  , 
dutu  elle  peut  faire  Ton proflit^ôw  donner  plaifir  à  ion  maiflre. 
Faor  prcfuppofcr  aoant  toute  chofc  que  la  terre  foit  bonne,  comme 
requis  :niutenreiKire  pareUlcment  que  deux  des pjot  nobles  ar^ 
bret,dceftiniC2à?aleurd*argeiir,{bnc]ecberae&lechaÂaignier.pour  c/m^.^.^.iVt. 
deux  raifonsptincipales.pourcequ'ils percent ftuiÛ  tel  qu'en famme       ^  ' 
l'on  en  peut  ftire  du  pain  mixtionncdc  quelque  peu  d'orge  ou  auoi- 
nc:  raucrejpource  qu'il  n'ed  pomt  de  nature  d'arbre  H  bôneenmarfain 
que  CoM  lerduschcfnc ôc  ch.iftaignier.cliai  un  en  faqtinHrc, 

La  troinefme  nature  d  at  brc  excclknc.cik  l  oi  me.  &l  couibicn  qu'il  Ormt, 
filic le  moindre  de  trois,tani  pource  qu'il  ne  porte  fhiiâ  aucun,  qu  au  OmtfinUù 
nojcn  de  ce  que  la  foiille  n'en  eft  plaifanre  an  prix  de  la  feuille  de  chef 
at  èc  cbadugniertrontcslbis  ledit  arbre  eft  r(qois,iiierroeinenc  qa'H  fe  ^ ju^^,-^. 
peuteteder  comme  vn  faux,  &  de  quatre  ans  en  quatre  ans  coopper» 
pour  faire  efchal.irs     fagotrages  :  mais  iechaiftaigniercfl  trop  meil- 
leur.plus  net, &:  portant  meilleur  fruiA  qu'autres  arbres  de  fa  nature; 
&  ncioy  faut  point  fi  botiuc  f  crrr.nc  fi  gralTe  comme  au  chcdic ,  i5w  il 
fur  luy  nes'allient  les  chenilles  c\:  autres  vcrmines,cûmmc  lui  le  chef-  Uamutooi 
Jie&orme.£td'auantage,  quand  les  hannetons  viennent,  qui  cfl  de  ittrmêi» 
trois  ans  en  trois  ans,ci>mine  i'ay  vett»ne  mangent  la  feuille  dti  chaftai*  <*  * 

5nier,pariant  qu'ils  tromient  de  k  feuille  du  chefne;car  ladite  année 
efaanneions  retarde  plus  d  vn  an  vn  bois:&  oucre,lechaftaign^r  viSc 
•plus en  vn  an  quelcchcfnecn  deux. 

Bien  eft  vray  que  l'orme  vient  facilement  &'  pinntnrcufcmcnt  de- 
puisqu'il  a  prias  fa  rrrrc.Er  qui  voudroir,pour  la  diuerficé,  mcHcr  au- 
tre force  de  liacaicd  arbres  parmy  les  autres,  comme  charme,  heftre,' 
frembte,&  autre  manière  de  bois,faire  le  pourrottoo,niais  le  plus  que 
l'on  peut  f^e  de  cheûies  9c  cbaftaigniers  eft  le  meilleur.  - 


>«iJLjk  V  I  auloir  vn  beau  carré  de  huidk  à  dix  arnrnrs  de  terre  , 
^^1^  que  l'on  le  vou  lift  faite  des  la  première  année  refplandu, 


,5<: 

ûy  donner  quelque  forme  &  grâce  debob,at{ecefpertnce 
-  de  plaifir  d'içeluy  au  temps  aduenir  t  le  faudroic  des  la  pre- 
mière année  clorre  de  murailles»  ou  de  fi  bons  foffct  plantez  de  bayes 
viiies,que  le  beftail  n'y  peuft  entrenfi  ledit  carré  cftoit  clos  de  folTez^îe 
diray  volontiers  vne  autre  fois  mon  opinion  delafoimeque  i'ondoic 
faire  &  planter  îefdirs  folfcr.  ^ 

Or  prcfiippolc  que  ladire  cloftiire  foir  faide  de  muraille,  &  qu'au  yy^******** 
dit  cauc  y  ayi  quatre  colUis ,  c  tlt  ^  itauuir ,  deux  longueurs  ôc  deux 
iargcurs,mouaduis  clique  touslcfduscutlczdemoraiUetbyentïc- 
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itcftui  de  ver  dare,&  ilc  quatre  Cottes  d'arbres,  8c  de  fîi  pieds  d'efpatCl. 
rcur&  laigcur ,  pourcequenatares'efiouûdediuerlitérifiaqQeroR 
ne  voye  point  les  intiraiUes>âc  que  loo  puiffi;  cheminer  entre  deux  v«c> 

dores. 

LefJirs  reucflcmcnrs referont  augrcdufcigncur,  comme i'vn  des 
Collr/  ,  si\  iuypljili,  iricrmcîrcoftcdc  Midv.  Je  couvres  aubcljn- 
ncsbuncnes  pourcc  quccclotu  les  premicic^  icuiilcs  lortau^  k 
prime ùiCoa ,  & oà le  roiUgnolBitc fon  oidsVnftutre descoftcz > dW- 
pine  vinetie  »  qui  eft  belle ,  &  fi  fert  à  beaucoiip  de  choTcs  »  Ôc  s'eflar- 
gic  qiiartil  cllecroaue  bunneicrre.  Le  troi(îefmcdefilitS  Coftez,oùle 
Soleil  Icuanc  frappe,le  pUncer  d'ofiçc  franc,  qui  fert  en  rocTnagç ,  Ôc  fi 
cft  bea  t  à  voir,  ht  !c  qmtricfmc  d'iccux  codez  de  fauuageonç  de  poi- 
ricr  ,  aiKTC  quelques  .■abc[pmc5  ['î.anrecs  de  qiurrc  pieds  en  oujcic 
pieds  en  rous  l'cns,qiji  foiu  plusvci  Jiquc  toutes  aucieslones  d  drbfcs, 
ici  uuotu  ^>oui  ^  iiitu^lulicucs  belles  entes, <Sc  quantité  dcgcolFcs 
nelHcs. 

Athn,     Les  allées  d'alemaiir  diidicboisdoiuent  auoir  douze  pieds  de  lar- 
ge »&  fur  le»  riuagcs  dctoutcs  icfuircs  a'Iccs :atud£.cequieftdaceÛ6 

dclamuraillequcde  l'autrej'on  y  Joie  planter  des  ormeaux  rfcquatre 
toKes  en  quarte  loifcSjConppccz  a  rcilc,de  fcpr  pieds  de  hauc  ou  enui* 
ion, pour  donner  formcaiiltlucs  illccs.pai  ce  i|u'cn  le  pournicn  nnau 
plus  beau  lieu  du  monde, li l'un  i»)  irouue  quelque  Jouctur ,  onieUf- 
.  che:pour  cède cati(^  »  s'il  plaift  au  feigneur  faire  plaiiter  au  Ipng^eTdj* 
fi!tr7*  quelques  arbres  fruâters»  mefinement  à  noyau  »  de  de  touiet 

les  faifons  de  l'an, faire  le  pourra. 

PUis,(ènibijeque  i  on  doit  faire  planter  tousierdics  arbres  de  qau 
rrc  pieds  en  quatre  pieds,  <^ à U ligne  en  tous  fcns,  tant  pou.  IcplaïUt 
durcgii  d  J?  1  oeil, qu'aLiiîi  que  l'on  veut  quel  picsTois  Uire  des  allées 
Jvu.ui.  Ic-bo:,  :  i5i:qaAndl'oatrouuclcsaliigacnKU{s  di'o;ts,iidl|>lus 
fiùiUdclcsfaiic.     .  ... 

-  T7T pour  bien  planter  leîdirs  arbres ,  f.iut  fiirc des  à  prcfcntdcsfoA 
J^i'es,en  ^ornic  dt  rayon, cointnc  a  j: l.inicr  vij^nc:,clqucllcs  Joyucot 
clhf  pUncc£,à  lin  que  la  terre  le  iiuuttiik  en  1  au  qu  c.lc  i  cngriiflc 
des  pluycs  Si.acigCi qui  tQmbcront duraïuTHyucr  fur  icelles  lulques 
i  la  nn  de  Decembtfc,fliu  aii.comroçiic;emeut  de  lanuier. 

Et  nefi::t  point  fatrelesibflèsqucde  deux  pieds  de  proftiiid,inaii 
bien  labourer;  le  fond  ^ en  mecpant  la  jbonae  terre  fiir  vu  coft^  des 
r  ivorîç  A' celle  qui  vaiir  moins  fur  l'autre,  non  pns  la  ietrçr  au  long, 
àrin  que;  ii  !e  fond  cftoit  mauuais ,  ou  par  trop  profonii  J  on  puilîc 
U':itr  d.^n^  ]c  i  a;  oii  de  la  bonne  cciTc:  1  fera  (iii  II' bord  ,  9  rin  que  les 
r^wMjt>  ùc  ia;bi»:  ij A'Uv'i^^  v^i-Tcbcr ce  ;i44U4av»4RP^  ' 
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ficn.îrc  en  largeur;  Se  Faut  ainfi  laiJlcr  les  folles  &  rayons  tout  du  long 
dei'H/ucr.pourrcccuoir!  can  Jn ck-I  rjuariiî  cîlc  vt:'!u:&:  pour  lalar- 
qeii  r  <ie$  foiics ,  tAui  qu'vu  ballon  Je  ti  ois p;cds  tourne  tout  à  l'entouc 
dedans. 

Faut  planter  Idciits  arbres  au  raois  de  Décembre  s'il  cft  pofijlle,  T^m^si  pH- 
&  qor  lefcmps  roitgracieax»  comme  ^aan<l  ilnegele  point:  car  la  **f  ^*^nreu 
grande  gelée  y  cft  fon  contraire.  t^'  nui» 

Faut  pluftoft  planter  arbres  venus,  que  femcnce  de  gland  «on  (u}î,7'^it 

chaftaigncs,  poiircc  quM  fatit  vn  grand  loin  à  faire  venir  ladite  (è« 
mencc:  5c  quant  . i  îccI'c  Icir.cncc,  cel'c  delà  chaftai^-ic  vicnr  plus- 
toft  que ccitc  Un  giaîicl  .  (î^  quand  on  ui  vout^i oir  fciricr.il  doircllre 
fâi^tdepicdipici,  pour  Icpluslonig,  Àia  {in  dcsgranUcs  rr!rc<  rpour  "  * 
ce  ^ue  durant  icelles  gelées  les  mulots  mangent  les  cbalia<^ue<>  dans 
ferre. 

.Quant  au  planter  d'arbresdefia  venus  »  les  faut  arracher  atiecle 
phis  de  racines  qu'ïKèra  po(fibic  ■  ^  qoand  ils  feront  arrachez  »  s'il  y 

a  racines  rompues  les  coïippcr  ••  celles  qui  ne  feront  point  rom*. 
pues  les  coupper  p.!rîcs  bouts  pcitr  les  r  ifraifcliir  *  \  \  lonî^ueur  de  , 
trois  on  quatre  iloigts,  pins  ou  moins ,  ainfi  ouclcs  r.icmf  s  le  pour- 
ronrporter.  lie  faut  ciioiiii  vn  tcuneplatu.  qui  flytl  eicorcc  nette  tS: 
viue«  nonabougriemimûu0uë,radneiiette& bonne,  U  tige  droiiie 
9t  longue  y  (ans  cicatrice  ou  fr oiflfures  :  &  anant  te  planter  iera  hon  de 
tettet  dans  le  rayon  delà' bonne  terre,  qui  e(l  fur  leoord  dudit  rayort» 
enairon  vn  doigt oudenz de  hanieur»  &  là  dclTus  mettre  Tarbre  que 
l'on  vert  pUnter  ,  puis  conurir  (^'- rcrre  k  ldicrcs  s:;icine<;,  les  fouler 
doucenicncanec  la  main,  à  hit  quelles  naycnr  .Vii ,  »5c  en  remplifîànt 
lefdits  rayons  f.int  qu'ik  avcm  pente  de  terre  d'vu  coftc  ^  d*a\irre,  tn 
forme degoutiicfc,  uni  v^uc  s  ilplcut ,  lapluj?e  iSchumiduc  fc  cuu-  •  • 
lepiasai(ement. 

Et  à  fin  que  les  arbres  plantes  viennent  mieux/fàut  coucher  les  ra-         .  ^ 
cines  lesplualongues  tout  au  long  du  rayon,  d'vn  collé  &  d'autre .  Se 
iid'auentureily enadeslonguesdetous  codez, qui  nefe  puillcntai- 

fcmenr  coucher  rour  le  long  du  ravon  ,  il  faudra  croiftrc  vn  peu  le 
rayon  à  l'cnviroi:  cic(  Jutes  racines  où  il  icrabLioin^  a  hii  eu?  relies  ra- 
cines ne  touchent  àlatcrrefcrme»  mais  io)cnt  enucioppecs  en  letre  ' 
mouuee. 

Faut  femblablemeni  coupler  par  le  haut  de  la  tige  tousies  arbres 
'ijue  l'on  veut  planter  :  à  (çauoir ,  ceux  que  l'on  veût  planter  pourfàire .  - 
haute  fuAaye,  ou  pour  mcrrrelclongdas  allées,  à  la  hauteur  de  cinq 
on fix  pied  hors  de  terre,  à.fînqti'ils  portent  pîulloll  naonftrc  de  bois- 
mais  les  arbres  que  Ton  veut  plaiiTerbas-^  en  tnîlîis  ,  il  les  faudra 
çouppep  à  la  haurci:r  ilVrrp'iTîiÔirdemT :  car  il  kifnr  qu  ils  "ivcnt  ona  •  •  ^ 

trc  poudcs  hors  de  rci  rc,  Ce  n'y  ^  danger  d'ciuic-laiici  ks  chaftuigiiCi* 
aucclcs  chcfncs ,  hnon  que  l'on  voulift  faire  tout  tn  bois  de  chefne^t 
ftvn  decha(Uigniers:  &  quant  à  la  groflèur  defdits  aibres  >  ie  n  y 
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mers  point  de  difHculté.roic  qu'ils  foyenc  de  lagroifeur  d'vne  chaftal« 
gne,d Vn  eftcttf»  ou  dVne  plocce ,  mais  qoHb  (bjrent  bicii  6c  finis  an»- 
chezt&pkncesdttioar  qu'ils  lèiomtriaches  »  oo  au  plus  tardkleti» 

demain. 

titnxféfê»!  Le  bois  plante  ,  î  iy  fjnr  donner  deux  Façons  en  l'an,  l'vne  à  \i  frn 
tubtuàplâ-  d'AurilA'  r.iiitrcàia  dn  de  luillcc, après  vncgrofîcplirye  venue  par  va 
1er,         conncric'.Ëc  s'il  vient  des  chenilles  en  i'annee,fauc  cheniilcr  ledit  boii. 

Uitmtuctf- T  L  fàmky  noter,queIe principal pouc  rous arbres priuez  Arûuoa* 
fdirtMtuciem.  j|_ gcs , cdlclabouc donnc  en  temps  conucnable,  lefqucls  tant  plut 
uei^Unttt.         iabourcz  5c  ciiltiuez  ,  tant  plus  ont  accroillèroent  &  augmenta- 
tion :  pirquoy  aux  ieuncs  plantes  de  toutes  fortes  d'arbres,  tant  taiîlil 
qu'àhautle  Fuflaycik  labour  cil  fort  necellairc,&  mcimcmcnt  les  qua- 
tre premières  années  qu'ils  las  fàuc  labourer  entiecenent  de  deux  h.» 
çont  par  chacun  an  comme  les  Yignes,c*eft  l  rçauoir»vers  la  voj'  Aoril» 
m '1*1'^  quMs  comraencencà  ietrcr  hors  Es  bourgeons  »  dCTerila  fin  de  Inin.* 
*km!^"  "      ^^^^        ^^'^  P^*^  temps nioit(e3c  pTuuicur»  non  pas  pat  temps 

fe^  Je  vents,  011  de  ch.TÎcnr.pir  ce  queîi  terre  monnee  ne  fairqHe  pou- 
droyer, qui  gadc  le  rcic^  t,  lï^'  les  fait  mounr:aulii  que  plus  a;(cri^cnt  la- 
dite tcne Inbource  pat  temps  lec,  enuoycla fcichercnc delà  tcirc  rcn- 
uerfec  aux  racines,  qui  leur  cd  fort  contrauc,car  pour  le  nourniTeméc 
des  plantes,  il  eft  requis  hnmidité:&  fi  la  terre  eftliumide,dUe  le  ren* 
nerfe  fur  les  racines»  ârleur  donne  humeur.  L'antre  latfba  eft  ^uek 
terre  nouucllcmentouuerte  ,  par  les  ouuertuces  fait  entrer  rean&k 
plu7<^  ou  rofee  plus  aifcment  cfdites  racines . 
M*fcî>*iief  La  principale  partie  du  labour  de  tous  arbres  ef^, pour  extirper  plu"- 
htrb€$it*-  fienrsrocfchantcs  herbes  qui  croidcnt  en  toutes  terres, Icfquciles  Jion 
M^tr*  les  laillè augmenter  elles  fucccnr, prennent,  ôc  emportent  laTaucur  ôc 
fubftiincc  de  la  terre,  tellement  qu'il  n'y  demeure  vertu  (uffifanie  pour 
bien  nourrir  les  racines  de  l'arbre  plant^:cela  Ct  pent  cognoiftre  par  le 
labourdes  vignes  &:iardinages,  qui  tant  plus  fontcultiuez,  rantplos 
apportent  de  Fruiâ,  de  reiedt  Ôc  de  beauté.  Ainfi  fera  le  principal ,  a- 
près  aiioir  planté  le?  arbres,  les  faire  labourer  en  faifon  humide  deux 
Fois  pour  le  inouïs, qui  fera ictce£plusgraBdbois,plus grand bottrgeo» 
&  profbt  au  double. 

tUrc*  fdfmt  Êtildauenturel  Ëilércirouuoit  Fi  pluuicux qu'ils  fuflcntcnuelop^ 
m»  hirhti»  pez  de  forces  herbes,<èraà  la  dlfcretion  du  laboureur ,  s'il  voit  que  les 
jfl^"*^'  P^*'  nefoyentners,]earbaillerynetiercefaçon»àfinquelesherbà 
tmmr*j^^ ftttfbquent  le  bourgeon,  &qn'ils  ne  mangent  laittUlance  de  la  ter- 
dukur,  rc-car  tontes  plantes  vicnent  d'humeur  &  de  chaleur  :  &  (î  on  W'ailj^ 
ombra  d'herbcSfils  feront  rofibqaez,  Vendanger  defe  perdre. 
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n(fMoHr*.     .    CHAP.  IX. 

E  CçMf  <)Q*iI  y  a  pludeurs  arbres  queron  voit ioamcUemlt 
venir  faos  figliodfoing  ne  l:UHiar,qttîpcéaenc  leur  nour- 
rineméc  naturel  fans  ayde,&  ce,oa  k  caufedeU  ièniUUdû 
U  terre,  ou  delà  région  toutcsfois  s'il  en  crchapp(-vn,cenc 
en  meurenf:&ic  parle  icy  pour  ccnx  qui ,  (]umd  ils  au;  on:  pUnr:-,  ne 
veulent  perdre  leur  peines, &enteiiiicn[  que  îouc,ouia  piuipart  ptof- 
£ce:ce  qui  coutesfbis  nefe  fera,{înon  en  leur  donnant  le  taboue  coauc- 
nabte  ftprei  luoir  eA4  bien  plantes»  commedefliit  eft  eicrir. 

Parqaoj  fav  voulu  efTaf  er  le  labovifiCiMiime  l'art  âc  (cience  le  com- 
mande» fteniaiflèrendeftit  (ans  labour.  mais  ie  rrouue  que  combien 
que  celuy  qui  eft  en  defcrc  vienne  quelquesfbis  en  par  (aide  croidànGe» , 
toutesFois  il  ne  croift  pas  Ci  toft,  &en  meurt  la  plurparr.  &  de  celuy  qui 
efl  bien  laboure  Se  planté  il  croift  an  double,  &  ncs'cn  pert  pas  U  di- 
xielmc que  cour  ne  proiiitc,  de  quelques iones  d'arbres lauuages  que 
ce  foyent,  .  .        ,  * 

OnDonrroitdifeqnclelabottreftonereax&  «lecoaftt  maisd'an* 
lanrqmln  eftperperttely  fcqnillîifit  par  quatre  on  cinq  ans  an  plot 
conrinoer  ledit  labour ,  comme  vnc  nouuelle  pJante  de  vigne ,  l'on 
trouueraquele  couft  en  fera  petit,  veu  qu'après  ce  coud  mis,  il  de* 
meure  à  pcrpetucl,fan$  qu'il  loit  befoing  y  fiiircnouueau  labour.  Car 
depuis  que  le  bois  a  $^aigné  ccftc  hauteur ,  qu'il  eft  plus  haut  qncics 
herbes  ne  peuucacccoiflre  ôc  niutucr  (ce qui  fera  en  quatre  ans,  s'il 
eft  cultiué)  ilfufFoque  les  herbes  qui  ccoîirentdeirouz,<S«:  leur  o(le  1  air 
AeieSoleilde  fbn  ombre»  fi  bien  qu'elles  meiucd^&  ne penucnt  don- 
ner ombiene  nuiûiioe  aubois. 

CHAP.  Z. 

POur  mieux  faire  venir  le  plant,  eflaudlbien  requis  de  tranipor- 
ter  les  arbres  du  terroir  haut ,  (ce  ,  &  mauiiais  en  autre  terrcplus 
]iamide&eraflè»fi(àire(èpeutpa.r  ce  moyen  ,  en  troooant  meilleur 
terroir^'arore  reprendra  plos£icilement:&  ne  fauclktredoate^oetat 
pfaasleplantlèia  de  bonne  terre&mteualabourc,  tant  pluftofl  croi« 
ftra, prendra  augmentation,&  portera  plus  grnnH  hoi^  feuilles  lar- 
ges que  moindres,  aind  qu'illevot  pari'expencncc  ts-jina!tnncs  fo- 
refts,quifont  afîîreséspavs  fcrnlfs  .Se  eras:  ou  en  celles  oui  (ont  en  fa- 
blonsÔc  mauuaifes  terres,  comme  iaioiuijgac,  qui  demeurent  petits  ^"^^ 
bois  &  auortez. 

Le boia  planté  &  labonté  »  commedeflus ,  Is  première  année ,  (è« 
coade  die  deroe  neloy  hxn  toucheic  dn  ferrement  :  tomeslbis  vers  la 
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th  fcjrâicffiiiAtraiéte^cbapicre»  parce  «jueleprecolItfTtiâcdl  de 
la  femence  que  l'on  veutfflcfltr  aiieclepunt ,  poucatder  à  peupler  le 
bois>ponr  y  eftreperpctacL 

J>tUfrnmede  fédre  ytntr  irhrn  rumàgei defioMKfS^oër 
ê^ts  trAnjpUntcr  Autre  fart, 
C  H  A  P.  XII. 

IL  eft  cerrain  comme  deflbs  a  cfté  dir,qoetoatatbre  vient  de  plam>de 
grand  ftuiâ,ou  de  branche  entorce:&  pourcequ'tl  y  a  aucuns  lieu 
où  l'on  peur  rccouurer  planr  aifcmenc^ron  peut  f^re  venir  ledit  plant 

par  femcncc.ainlîqucfc  font  les  pépinières  d'arbres  prinez,  en  labou- 
rant &  fumant  qnc  lquc  demy  .n  peut  de  bonne  terre  &  lardmagc  ,  ic 
Icferoer  dclaicracncc  qucpocccndcs  atbrcs  donc  Ton  veut  auoirle 
plant. 

Ceft  à  (çaooir  dugland,qui  veut  (aire  venir  chefnes  i  ondet  chaftai* 
gnes,qi»i  v  eur  (aire  venir  cfaaftaignieri:  ou  de  la  graine  &  femcnce  qui 
'  croiftdansles  feuilles  del'orme,qui  veut£ùrc  venir  des  ormes.  Ucon- 
uient  (êmer  leCdites  graines  ou  (cmences  en  rerre  gralPc  Se  bien  fumée, 

frrriîe,& vn  peu  hiimide,afTèzerpais  :  Se  recouurir  IcfliKc?  î^rainesde 
deux  doigts  de  cerre,iV  iâ  fera  bon  arroufcr  puis  après  ,  l^v  couurirlcf- 
'  dites  (emeiiccs  de  paille  claire,  à  fin  que  le  ïi\\\t\  des  ieiines  arbresqui 
fbrtiront  de  la  graine>ne  foie  mange  èc  rompu  par  les  oifcaux:5cquand 
ils  com  mencenr  i  crotftrt,  on  leoera  la  paille ,  fèrclera  l'on  les  herbes 
^ui  viennent  parmy  à  la  main.       "  • 

Pourccftc  caufe il  Faudra  faire letcarreaux, où (è  fera  lat^icefemen- 
ce,lôgs  & eftroits,à fin  que facilemci  on  puiile extirper  ^  oflcr  i'h crbe 
de  chacû  licu,Gnç  marcher  fur  Icfdirs  carreaux,  &  cueillir  Icidites  her- 
bes doucement ,  de  peur  de  f^ire  doiwmagc  aux  racines  icunes  dei  ar- 
bres ,  &  ibuuenresfois  les  fauc  arrouicc  au  lou  aprc&  le  6oicil  couche, 
OU  an  matin  auant  Soleil  leué. 

-  ^  Et  quand  ils«Qronf  trois  pieds  de  batttenrjilJes^rtfaniplanteren 
autre  terre,auant  qu'ils  prennent  plut  fbirte  rajCioe«&lés  mettre  en  di* 
ftancede  deux  bons  pieds ,  iu(ques  à  ce  qu'ils  ayent  gtoâêur  compé- 
tente ,  tellequc  dcffi]';  cf^-  rfcnt ,  ^  1rs  labourer  &  ncttover  de  tovi'eî 
herbes,  tS:  leur  donner  de  1  eau  par  le  temps  de  IcichcrrfU-.  Par  ainâ 
VOuscdificrez  du  piît  de  toutes  fortes, ife  de  fous  arbres  l;îaLiagcs,pour 
tranlplaijter  aprc^  en  tels  lieux  que  I  on  voudra, i5c'  vicndruac  for  l  bien 
lefdits  arbn»  traft (plamea,qui  fout  pareib  Ac  d'aage  &  de  (biie:  poa^ 
'  ce  l'vir  ne'  poitr^aîioire  à  l'ancre* 

Cecy  fe  peut  9t  doit  faire  és  ]ieux  où  Ton  ne  trouue  aucun  plane 
d'arbres  à  (lifiitance  :  toutesfois  és  pays  couuerts  de  taillis  die  bois,  il 
sVn  rroiiue  afrcz,rans  prendre  cefle  peine ,  ne  longueur  rparquoy  c'eft 
arciclc  (èruiia  es  pav^  o u  il  »  y  a  point  de  taillis,  bois,  ouplanr ,  par  les 
haycs  ^  buiHonS)  iic*n  eu  ce  pays  ^ où  il  s'cu  iccouucc  iouucnt  >  &  de 
bien  bons. 

V 
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CHAP.  XllU 

N  T  R  f  les  chofcs  rcauifcSjDour  auoir  vn  beau  lieu& 
parfai(^,Cacôcnfonliured  itgticulturc  dit,  qu'il  eft 
bcfoing  d'anoir  neuf  chof  es  principales. 
La  premiere,eft  la  vigne  rapportant  grande  qnitité  Vt^  thêfi» 

  .     de  vin.  La  féconde ,  le  iardin  plein  de  petits  miuèaux.  ^*i-f*t  «  »• 

tjtt^!t>t^  Laticrcc,la  faulfaye  &  l  ozctayc.  Laquarteja  groflc  ^''•'"■s 
riuicrc.LacinquieCme  le  pré.  La  fixiefmc.la  grade  câpaignc.La  Tcprief* 
me,lc  bois  taillis. La huictiefme.Ic  buillbntort,  ik  garenne.  La  ncufie- 
me ,  la  fored  portant  gland.  Or  en  tous  ces  articles ,  Ton  voit  que  le 
prindpalc'efrt'€att&  M  bois;  pourcc  qu  a/anc  l'eau  «facilement  l'on 
peut  nirc  t  prairies,iardinages,ozerayes»&  fiiuiniyes,le  lôg  des  eaux  & 
riaieres:&  ayâe  bois,t'on  peur  faire  taillis  &  garéne,  bui(Tbn$,&  haute 
fiiftaye»  mefmcm  e  n  t  s'il  efl  efm  onde  9c  nettoyé  par  le  deflbus  pour  le 
'Êurccroiftre  .  Et  ne  liiyfaut  lailferque  trois  ou  quatre  branches  au 
pliisqiii  montent  inconrincnt ,  d  amant  que  la  racine  eft  dcrcliargcc 
des  autres  verges  efinondccs  :  parainlî  la  terreeniioyele  noiirridcmcc 
à  ces  crois  ou  quatre  brâches,qu'clies  euft  employé  à  nouirii  pluHeurs 
branches  de  taillis ,  ^  donne  acctoiflèment  aox  plus  droites  6c  heUei 
branchcsi  qu'on  luy  a  laillèes  àmeurirtainfi  en  peu  de  temps  les  arbres 
Ibnthaute  fiiftiye.  &  portent  cUud.  Audi  pareillement  n*y  a  bois  de 
haute  fiiftayeicouppé  en  bône  lai fon^qui ne leicte  taillis  &  buiHbn»  en 
le  bien  Armant  &  gardant  des  bedes* 

Parce  icdiray  qu'en  plantant  bois,  on  a  les  trois  chofes  requîtes,  "StUmmiya 
principalement  à  Faire  beau  lieu,c'c(^à  fçauoitlc  taillis, la  haute  fufta.  tni$  emmZ- 
ye,le  buiiTon  ôc  garcnne.Car  c'eft  vnc  mclme  rai(bn  de  planter  i'vn  Ôc  dïK^. 
rautfe:caff  deFfiion  toFcsiie^niiiiedeiniseftdit:  parquoy  pour  le 
platitr,proffit&beaatèdn  lieu4 conuient  planter  bois. 

Orie principa] plaifir  &  palTetéps  qui  vient  du  bois  fauuage,  c'efl 
que  quand  il  efl  ioingnanclamaifon  6c  habitation  charopedreaqaiell  Téjfttr^tim 
le  lieu  où  il  doitcftrcaflîtouplantc,  il  eftplaifanràlaveuë:  car  par  fa  kmfium^ 
verdurediuerfc  il  deleâcmcrucilicuicmcntj&rccrccd'vn  grand  con* 
lentement  la  veuc. 

Le  fécond  paâctemps.c'cft  que  le  bois  cfliant  près  du  logis,  eft  touf* 
lours  plein  aecooteiibrcei  de  petits  oilèanx  qui  chantent  par  l'Efttf 
^Printemps  cous  les  iottrs,6eia  plus  pan  des  nuits»  comme  roffigno« 
lets  &  autres  (brces  d'oifeaux,dont  leur  chant  eft  ioyeux  à  ouïr,  &  enâ 
onlcpafPrrcmps  6(  rouycdclamaifbn,ficlIecft  prochaine  du  bois. 

L'autrtplaifircfl ,  que  dedans  ledit  bois  y  a  toufiours  force  ramiers,  **** 
piuerds,cftourneaux,grucs,& autres  fortes  d  oifcaux  qui  donnent  paf. 
(cremps  à  les  voir  voler^iSi:  peut  on  auoir  le  plaiiîi  à  les  prendre  à  petits 
.engins,pippec,6icts,connclles,&  autres. 
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,     LIVRE  VIT. 
IIII-      Le  qiiArt.cVft  qu'il  peut  auoir  tlans  Icfdirs  bois.connins»  liéurcs.cf- 
curcaux,^  autres  (orics  de  menues  bcftcSipUifantcs  à  voir ,  fcrucnt 
grmdcmcnr  pour  le  viure. 
V,      Lccinquiclinc,  c'cft que p:ir tcmp<; chaud  vouspouuez  eftrcàlair 
dans  le  dit  bois,qui  vouscouurc  &  défend  de  l'iniurc  &  malice  du  So- 
Jcil,&:  vous  donne  fVaifcKeur  contre  chaud:& y  a  verdure  rcTiouilTan- 
te,tanr  fur  les  branches  que  par  les  ierrcs,quj  gardent  leur  hei  bc  ver- 
te,pour  la  fraifcheur  des  arbrcs.en  couuerturc  d'iccux. 
.  yj        Le  lixiefme.c'cft  que  par  temps  d  hyuercftani  dans  ledit  bois,vons 
eftes  horsde  1  miureiS:  force  des  ventsA' grands  froids ,  quiiorapenc 
Jes  bois:3>:  cdcs  en  ce  lieu  loluairc.où  vous  pouucz  vaquer  à  lircclcri- 
rc,5<:penferâvosart'aires,lanscftrediftrait,  ne  lettcr  voftrc  veuc  par 
grand  païsclloingné  ,  d'autant  que  la  vcucnepeut  rranlperccr  le  bois 
ou  huilions. 

Vrofjitd»  Outrelcplailîr,ilen  furuicnt  beaucoup  de  pioffir.iat  pour  lanour- 
Un.  rirurcdu  bcdail ,  quicftcnl'ombrc,&:  irouuc  l'on  l'herbe  à  comman- 

dement en  tout  temps  .•  que  pour  le  gland,  bines,  chaftaignes ,  &:  au- 
tres fruicls  que  porter  lesaibrcs.qui  Icruentà  la  nourruurcdcs  pour- 
ceaux (Se  autres  beftail  fort  nccc  llairc,  auec  ce  que  l'on  peur  par  années 
faire  coiippcs 5c  taillis, pour faiicfagots  bois  dcchaurtagc  picuxàac- 
COttftrcr  lardins  &:ciofturcs  ,  faircbaftonsà  porter  les  vignes:  &'  sM 
y  a  taillis ,  châtaigniers ,  ou  coudioyes ,  on  s  en  peut  aider  .outre  les 
chofes  fuldires,àtairc  cercles  ^c  vailllaux  a  vin  :  tellement  queledic 
bois  ne  Icra  feulement  de  plailîrjmais  auiU  de  profHt,  qui  Ty  veut  hure 
feruir. 

^'"^**cuUttut  ^^^^^^  moyen  ne  faut  ncnfcr  que  la  terre  qui  cft  cultiuee  en  bois,foit 
de  moindre  proflitque  lesautrcs.quiionten  bleds  5c  vignes. 

Bien  eft  vray  que  le  prolfit  &  commandement  en  cfl  plus  long  &: 
difficile  que  des  vignes  &  des  bleds,  mais  la  rccompenfe  cneft  double 
fur  la  fin:car  la  première delpcnfc  fai(fte,  nature  produit  le  bois  &  les 
taillis  Tins  aide  d  homme,  n'aucun  labeur  .qui  n'cft  pointes  bleds  & 
•  vigncs,qui  ne  rapportent  rien  fans  le  labeur  continuel. Parquoy  la  ter- 
re en  faine  &  bois, fera  bien  autant  de  proffit  que  les  autres,  &  rendra 
vnc  maifon  cômune,  qui  nepeuteftreaucuncmcc  habitée  lans  le  bois. 

l'aybien  voulu  icy  déclarer  6c  déduire  briefuement  le  plaifir  &c 
proflît  qui  vient  du  bois,  à  fin  que  ceux  qui  en  prennent  la  peine  ,nc 
penfent  auoir  perdu  leur  temps  6c  l'argent  qu'ils  y  mettent  ,  i?»:  qu'ils 
ne  s'esbaiiiircnt  du  premier  coup  du  trauail  &  longue  attentc.vcu  que 
par  après  le  plaili  r  ^pcolHi  leur  demeure  fans  coull,aeux,  Calcul 
pollcrjtc. 

Parquoy  iecon Lille  5c  fuis  d'aduisquc  le  bon  mcfnager  &  pcredc 
famille  entende  à  tel  plantage  de  bois  de  bonne  heure,  pour  en  auoir 
le  palfe-tcmps  pluflofl ,  &  qu'il  approclic  fon  bois  lepûispres  qu'il fe 
peur  faire,  des  loges  Se  maifons  qu'il  veut  habiter,  pour  en  auoir  le 
plailir    prollit .' carpour  le  moins,  tel  bois  pourra  Icruir  à  rompre 


DE  LA  MAISONS  RVSTiQVE.  ^Co 

qiiclquc^mauiuis  ver  &  imp<"tiifi«mii(kiii,«à  logis ,  t'il  cft  bien  raffis 
Iclon  qu'il  coiimcnt,&  que  i  onponrca  le  bien  diipofer. 


TRAITTE'  DE    LA   NATVRE.  PROPRIETE', 

...II    DI  F  FtR-e  NC-I    Dt  s  ARBR  E  s     S  A  V  r  A  G l  S,- '  ' 

KTfueltenmiifdemfêtkitK        en  av.  xiiit.  *  • 

V I  squecy  defTus  acft^traittiédur>mpï,'<fcla  façon 
Se  manière  déplanter  tous  irbrcs  rauuagcs,^  rendre 
en  relie  cnlriirc  ,q<i'il<  jniillènt  aifémcnt  en  peu  de 
trnip?  ptciiJrc  aiigmeiiranoii;  il  in'.i  icinblc  cHir  ne- 
ccllàirc  dclcriic  quelque  mot  de It nannc  &:  forte 
dcsarbrcsquik  pbiKciK<5c  rroiiucju  orj'iiiircnjcnt 
Mois&ibfeftsdclaGaiile.{  tfC'dctlareii  bfiefoenietnqu  clic  ton  cijs 
llemaildenCkC»«peneicerdMlsflemMidMe^tosgriMd  &  pio^éableaa* 
•oioklèirieni  làfiià  que  Jcs  plancof  rs^royem  mift;rez  dejLeurs  pcine^» 
qi»  qe  qui  requiert  le  terroir  fcc  &  chaud , ne  foit  ftiis  en  terroir  hu- 
mide &  bnsaulli  que  1rs  irbrcs  qui  demandent  rhoroeur  &  pays  bas, 
ncCovcnt  miscn  monraignes  de  pnys  lec; ,  qui  cll  (buuenrtsfoiî  canfe  . 
que  Jcs  planteurs  lovent  r»ulh  czdc  leur  mrention,^  que  le  phnt  clUc 
enxerciojrà  luyconcrajcc,  ucvwnt  à  prodit.  Pour  cdlecuiic  l'tn  dira/ 
îcjrqucl^éc  mbr.non  paseoimentiondedelcrire  &  derectnincr  tou- 
tcaJe$a«rares,  venus  propt  letez  des  arbres ,  ny  auilî  déparier  de 
chacune  efpece:  mais  icuicn:cnr  de  defcrire  déclarer  les  lieux  fie 
terVoirs  oà  ils  profilent  le  mieux  ,  «Si:  où  ils  ont  plus  arand  accroiHe- 
mcnr audî  pour  donner  à  co;^noiftic  bdnicrlité  qu'il  y  a  entre  les  ar- 
bres d'vne  niclmclorte.^c  mednc  nom,lclquclslunt  plus  propres  à 
planter, c\'  à  donner  pluitoll  tinibr.igc;. 

leiçay  qu  ilyaplulicurs  loitcsd  aibrcs  quicroiflcnt  en  Orient, 
Septentrion,  ôcMidy  ,  qui  nous  fiMtprefqueincQgneus,  ^  lefquels 
pourladiueriîté  des  cegiôs  necroiflèncen  ceckmat ,  defqoeh  ien'en"  | 
cens  aucunement  traiÛcrt  pource  que  mon  entreprinfe  e(l  feulement 
de  traîner fbmmairemenc  ce  quied  necellaiiepour  le  plantage  des 
atbrc^  comiuiins,  qui  ferrouiic  tuordin.iircnu  nt  csforefts  de  ccp.ivs, 
non  des  cilr.ingts,  dont  in  pciiic pafîcrou  le  pKnfir .-  cciîx  qui  aiiionC 
vouloir  de  coguoilhc  lalcicncc  entièrement  de  rousarbic  squi  croif- 
iênrcn  toutes  les  parties  des  terres  habitables,  &  leurs  vcicu5,pioprjc- 
cez,natores,remeoces,  pourrontvoir  bien  amplement  en  Theophra* 
fte,  en  fon  quat ricfoie  liure  :  Dthtfttu  pUntArimhde  en  ton  troHielme 
lioGe,i/où  il  parle  notamment  De gmm âAmimfylmifwim,  Oi  il  àt^  '^^^i^'^' 
duit  parle  menu  de  la  nature  »  l'oice, vertu,  IciAence  ,  t5c  manierrde 
génération  de  chacun  arbre  fauu.ii'C  ,  rinr  de  ceux  dOnei  r  ,  Sci^rcn- 
trion  ,  M  dv, que d  Occident Il  hdus  luflit  i  ("enlcmcnr  a  piclcnt  de 
dcciarcc  U  uaïuicdeciut^  ouiuiuuc&daibres,  qui  comaïuncaient 
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croilfent  és  pays  de  pardcçà,  6c  de  leurs  cfpcces ,  Se  quels  terroirs  chv 
cun  arbre  demande.  Er  pour  commencer. 
^rtrtt  4"  Il  y  a  deux  (brces  d'arbres  en  genetal ,  les  vns  que  Ton  appelle  arbres 
ijMéuiqmtt.  d'cau,ou  aquatiq ucs.quï  de  leur  nature  demandent  feulement  le  riua^ 
ge  des  eaux,  prairies»  lieux  bas  Se  aquatiques  -  les  autres  demandent  U 
terre  plus  ferme  &  folide,  qui  n'ell  point  fubieâe  aux  inondations. 
Premicrcracni  leratraittc  des  arbres  aquatiques. 

De  CdHlne^^u^U,  IfQidtM^fmXjO"  âHtrts  hou  dfudti^im. 


C  H  A  P. 


X  V. 


A»lnt,Mrbrt 


L  y  a  quatre  ou  cinq  fortes  d*arbres,  qui  de  leur  natu- 
re croident  près  les  eaux,  ôc  fans  auoir  grande  huroî 
dirc,croiflcnt&:  viennent  à  bien  grand' peine:  Se  en 
cre  les  autres  i  aulne ,  qui  efl  celoy  qui  demande  piui 
l'cau:car  l'aulne  de  fa  nature  veut  ciire  à  moitié  cou- 
ueri  d  eau .  Se  pour  le  moins  faut  que  la  plufpan  des 
racines  foycnt  dcdâs,&  plus  bas  que  l'eau, autrement  ils  ne  prendtoiét 
accroilTcmcnt,  tellement  que  telles  natures  d'arbres  fe  doyucntplan' 
ter  en  prairies  moitiés,  Se  près  des  ruilTeaux  pa^^ans  par  les  prairies  ou 
en  marefh  ,  efqucls  lieux  ont  fort  grand  accroifferaenc.  C  eft  arbre 
cd  ai(c  a  reprendre  en  lieux  humides.d'autant  que  c'eft  bois  blanc,  qui 
agrandc  moelle .  <5c  lette  beaucoup  de  bois  en  peu  de  temps  pour  l'hu- 
meur des  eaux  dont  il  cfl  nourri. 

On  peut  pUncerlcfditsaulnesen  deux  manières,  ou  de  branches 
prinfes  de  gros  aulnes,  ou  déracines  viues  qui  font  tirées  des  lieux 
humides  aaec  leur  terre,  lefquelles  faut  remettre  en  autre  terre  pareil- 
lement humidc,&:  que  pour  le  moins  la  moitié  de  fes  racines  viucs  (bit 
plus  bas  que  l'eau,  Se  par  dcfltis  couuerte  d'vn  doigt  de  teric;&  ccpen- 
daiir,auant  que  les  planter  ,  faudracoupper  les  branches  à  vn  doigt  de 
la  racine,  laquelle  reiettera  puis  après  plufieurs  tiges  comme tom  les 
coudrcs.  De  l'aune  voyez  au  quatrième  hure.. 

1 1  y  a  autre  forte  de  bois  d'eau,  que  nous  appelions  communément 
pardeca  bois  bIanc,comme  peuples, bouleau,  Se  autres  fortes  de  bois 
qui  croill'cnt  ioignant  les  eaux.  Se  fur  les  fodcz, fontaines  Se  ruilleaux 
dont  ils  vi'cntfort en  Iralicle  long  dcsriuieres,  canaux.  Se  conduits 
dVaux,  qu'ils  couduifent  par  leurs  terres.  Lefqucls  fe  peu uent  planter 
fac:lciTkenr  auili  le  long  des  eaux  Se  ruiffeaux  de  ieunes  racines  ,  plus 
aïK-mcjit  <li:  proffitablement,  piincipalemtnt  le  peuple  blanc,  autre- 
ment nppcllc  Tremble, à  railbn  de  (es feuilles  quitremblenr  à  tous 
vcnts:Oii  qui  ne  peut  rencontrer  des  racines, ils  peuuent  erttc  plantez 
dts  bt.mx  (5l  puifiants  plantaux,commeil  (c  fait  des  faux:  le  bouleau 
lemblablc  aucunement  de  l'efcorce  au  peuple  blanc  ,  &  de  la  feuille 
auiuudcau,  demande  vu  terroir  plus  froid  ,  plus  humide  que  le  peu- 
ple: 
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DE  LA  MAISON  RVSTICV\^E.  3^1 
plc.'Ccft  paurquoy  il  ctoift  en  abondance  es  pays  ùoiàs. 

Vamrc  forrcdc  bois  aquatiqtic  cft  !c  Sanx,  qui, comme  voyons  par 
expérience,  ne  propre pns  forr  bien  ,  lice  ii'cft  pav;  aquatique  &r  ioi- 
gnatu  des  catix;  6«r  ce  p!aiujC;c  Je  laux  !c  fait  comi'^!"";  n^cnt  par  pl.iiî- 
tau2<}ut  ietoiu  des  biaiiclies  de  iaiix,qiu  doiuenr  c  Li  c  de  bonne  grof- 
fcutéc  poillkncc,  comme  de  lagrollèiir  dVnepoigncc:  car  d'autant 
qu'i!sittrontmeilleorepui(nince>&  plusdegroâèur,  ils  reietteronc 
'  dauantageâ(plaspui(!ammenr.  Ceftarbre  eft  ferr  différent  à lao» 
ne.-car  i*aune  veut  auotr  la  racine  route  dans  rcaii ,  le  faux  veut  edre 
plus  rdctur,  ierrcr  fa  racine  fur  la  rcrrc  moitc&  humide,  qui  foie 
îoiatîiru  1  eau ,  ùns  auoii  les  racines  totalement  dans  I  ciu  ;  aTJfîî  i'oa 
void  que  les  faux  qui  (ont  lui  les  ch.iulTèrs,  Icuces  &  Tolîe  ioi^nant  les 
eaux,  dcfqucJs  la  racine  ne  vaque  uilqucs  au  riuagc  de  1  eau ,  loin  plus 
bcaaxtplashauts  &:  plus  plantureux  qucceux  qui  viennent  éspreza" 
qtiatique$,parce  qu'ils  ont  la  racine  moiCfc  dedans  reauordinairemër. 
Voyez  du  houx  au  qttatrie{mc  iiote. 

lenc  dy  pas  qu'en  lieux  hauts  on»  ne  puifTe  faire  venir  (aux*  aulnes, 
peuples, 6(  bois  blancs  &  aquatiqueçrrourcsrois  leur  nati:rcl  cft  d'cfti  e 
îoignanr les  eaux,  ypromrenr  grsDdrmcnr ,  (5c  s'ils  font  plantez  eu 
lieux  hauts,  &  loinç^ des  eaux, ils  (ont  malaiîczà entretenir ,  ^  rappoc- 
tcnrpcu  dccroiliancc:»?»:  rejetteront  plus  de  bois  vn  cent  de  tels  arbres 
plantez  en  pays  aquatiques  à  leur  grc  auc  ne  (êfôt  vn  millier  en  pays 
tcc , quelque  dilipcncè nc  culcuteque  l'on  puifiè fidre  »  de delineront 
•  beaucoup  pluftoK. 

Je  dis  cecy,  poarçe  qu'il  efl  aifé  d'en  faire  venir ,  &  coltiaei  en  lieu 
haur ,  en  les  arronfanr,  3^  faifant  donner  labeur  conuen.-ïble,  qui  roti- 
tc'lois  ck  degrand  couft  lequel  s'il  ell  dilcontinuc  ,  les  arbres  le 
peidtur  ••  mais  en  le"?  plant.mt  en  lieu  propre  &  aquatique  icion  leur 
Jiaturc^ils  proflireroiitlansartihccd  homme.  Touics^oii  pourccquc 
les  premières  années  qu'ils  font  plantez  »•  ils  ont  grandement  afFairc  à 
ietter  5e  nourrir  leu  rs  racines ,  &  le  bois  qui  eft  creu  au  delTus  de  la  ti* 
ge  Je  meilleur  eft' faire  efmonder  tous  les  pbntaux ,  pour  la  premie* 
xeanhee,  à  fin  que  plus  aifcment  ilspuiflent  nourrir  leurs  racines; 
aiirn  que  îc  venr  qtiî  donne  dedans  le  rcier  n'cfbranic  les  autres ,  qui 
Cil  caulc  louucju  dcifis  faucmouiic»  quelque  bien  planiez  quUs 
foyenr. 

Ic/çayqu'iln'eft  toufiours  befomcdchurc  telle  diligcncc(  princi- 
palement ceux  qui  plantent  conuenablemenr  )  en  les  plantant  ou  pi« 
quant.  Toutesfoîs,ie  patrie  icy  pour  ceux  qui  veulent  nire  allées  coq- 
ner  tes  pou  r  ombre  6c  pour  menoirs ,  qu'ils  entend  c  n  t  l^ire  profBter 
grandement»  &tugmcn  ter  en  peu  de  temps , ce  qu'ils  feront  en  pîan- 
ranr  en  rayon,  fans  qu'il  s'en  perde.  Et  pour  la  peine  ÔC  labeur,vouscn  ^ 
aurei  le  paflc-tcmps,  &r  le  plaifu  pluftoft  Ôc  grand.  Trtmtr  fa» 

Anccccfaur  norer  qu'en  tous  plantager,  il  fiut  fi  bien  planter,  qu'il 
nc  lOit  bcfoing  y  retourner  :  car  sM  en  mcuit  aucuns,  il  cft  toit  malaile 
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LIVRE  VIT. 
en  replanter  au  lieu  des  morts ,  aumoins  qui  profficeor,  3t  canlê  <|oe 
lonibredcs  premiers  venus  lait  mourir  les  autres  :  &  lesplus  puîflans 
Praticiens  oppriment  les  plus  foiblcs,  &  les  font  demeurer  delfous  8c 

auorrcr.  A  i  lî  I  conuicnt  bien  planter  premier,  &'  y  mettre  pcineda- 
uantagc.pouixc 4UC c'cA  choit  c]!ii  lu  Icpciu  rcpartraillmcnr. 
Tmftà  fJS       Le  temps  de  plaïucr  àcsiaiix , aulnes  «peuples, &  aurres  boiSictl 
terjéiux,     touûours  irouuc  le  meilleur  en  Feurier,  au  corcmcncemcnc  ou  à  la 
éÊÊimt^.  fiade  lanuier,  que  les  grandesfroklureifom  romp^ueSt  qui  endom- 
nagent  fouuenc  le  ptint  de  noaueau  planté  •  comme  eft  dit  c|r  deuant. 

Qo,-!  lu  a  u  X  fingularitez  de  ces  arbrtt  aquatiqw^Jes  feuilles  &  fleots 
du  pciiplcbl  inc,  cncorcs  qucToycnr  quelque  peu  chaudes ,  rourcfci: 
font  viî  (iugncnttot t  rcti i<;cia:if .  que  1  on  appelle  l'opuleum  ,  propre 

{muxrcpi  imcr  les  c!iaIcuïs  Jcs  inH immationi,  ôc pour £airc cuadcr  le 
ai  <^  aux  temmci  nuuuc>lcmcnr  accouchées. 
Le  bouleau  (en  de  (es  vergettes  à  faire  fouets  pour  punir  les  larrons^ 
à  faire  paniers,  manequins.  Datais,  &  à  couurir  les  bouteilles  de  tetre: 
de  foi)  rronc  brùnc,àe(lrc  réduit  en cbarbon  propre  à  fondre  lesme* 
t.-!ux  de  fou  elcorcc, à  Faire  flambeaux  ponrcfclaircr  la  nuK^.ainHqae 
«  en  Icriicnr  Ic5  ruftiques  ;  leius  de  Tes  feuilles  mcflc  parmv  prcturc, 
[Tarde  ics  foi  nuigcs  des  vers  d<  de  pounitijre:fi  vous  percez  le  tronc  da 
buuicau.il  en  découlera  v ne  eau, laquelle bcuclongclpace  uc  temps,  a 
ver  tu  de  comminuer  le  calcul  des  reins  de  de  la  ve(fie  :  en  ga  rgar  ifm  e, 
elle  de(êiche  les  vlceres  de  la  bouclie;ea  koement  j  nettoyé  lesoidota 
&infèâionsdocuir.. 

Pes  Frefrie;,  CrmP':,0^  TrxV'r.  en  A  P.  T  v  r. 

Es  hclucs  dcJeiit  nature  demandent  le  pavi  bas  &  aquati- 
que, «îv:  y  viennent  en  plus  grande  abunJ.incc  qu'es  pays 
hauts  .  parquoy  comn>uncmeiu  le  do)  uciu  pianu.  pays, 
bas,  &  aquatiques,  non  pastant  que  les(aux  >  peu^lci «  5c 
auloes:toutesfois  encores  fepeuuem  ils  planter  en  lieux  moyens,  &  y 
viennent  bien  les  ormes.  Leurproprc  naturedfl  d'eftreen  valkesh»* 
mides^jDÙ  ils  profil  tent  grandement,  Se  viennent  à  grande  baotciir» 
droitenr ,  &:  ^rpndc beauté  dcbois.Toutcsfoi'çc'cfl  %  n  bois  commun, 
qui  fc  peur  pl.uucr  en  tontes  foi  tesde  terroirs  con^bicîi  qu'es  terroirs 
giàs<5c  huaiiJcs  ils  profiiicnt  beaucoup  mieux  qu  en  terres  mo)cn- 
nes  ;  mais  ils  craignent  fort  les  terroirs  Iccs ,  u(£tcs>iudcs,  .&c  Tablons, 
s'ils  ne  (ont  medez <Uiumidiié. 
Orm-tdt      Or  des  ormes  ily  enadeiroisfbrtes:  fvnc  eft  de  celles  qui  ont  la 
néufmn.   Quille  p^^^^c.  &  la  tige  noire;  iadeuxierme  a  la  feuille  large,  &  la  tige 
afîcz  bl  inchc  la  troificfme,  dcceuxqui  ont  la  feuille  fort  large  ,verie 
&  belle, 5c  la ti^cquafi  route b!anchc:&  les  deux  dernières  fones,  ce 
Çoni  celles  qu'il  tant  choinr  pour  planter.car  ils  ont  p'.ub  [^r nnrîe  crojf- 
iance,&  profhtcat  aneux.outte^cqu  iU  fontplusbcaux,  ictuiit  j^lu* 
de  bois^<^  plusdecouuerturek 


DE  lA  MAISON  RVSTIQVB. 
De  CCS  rrois  fortrs.il  y  a  fcf  mafles  êc  femelles  !  nous  appelions  Jc$  j^f^p..^ ^. 
femelles  ceux  qui  portent  plus  «le  ftm&^êc  plus  grolTeieinencec  tes  f^^i^^ttmn^ 

mjflcs,cciix  qui  font  moindres,  &  portent  leur  rmiâde  fcmencc  au 
milîfu  des  fciisllcs  tcllenient  qu'il  f  cmblc  qii'iîs  ne  portent  point  de 
friiii^l  nvfcmcncc.  ï' t  pour  ccilccaiifc  y  a  pluficui  s  au:hrms  en  TA- 
griculuirc,  cjui  ont  aifciinc  que  ledit  arbre  nepoitoit  ponu  dç  Icmcn- 
ce,âc  qu'il  venoitde  pUnr  ou  de  rcicii.de  laquelle  opinion  a  eftc  Trc-  TremeStt, 
melius  :  Toutetfois  il  eft  cenain  que  chacune  feuille  porte  froiû  en* 
lêrmé  au  lieu  de  la  feuille  de  l'arbMuquel  vient  l'ormequand  il  eft  fe-  ^"Jf"^"^"' 
tné  connenablem en r.  Cefte opiiiion  rtenr Columelle .  Ôc  rexperiencc  ^  * 
le  monftrc  :  il  f  ur  Jouble  différence  des  orme« ,  appellani  l'vne  forte, 
les  plus  beaux  ,  de  p'ushiutsormrstlcGstjlerl  aurrc  ferre,  ormes  Ita- 
liques. El  lî  de  ces  plus  beaux  il  s  en  peur  n  onucr ,  on  les  don  planter, 
d'autant  qujlscroiircnrpluftoft.&ietrenr  plus  de  bois.  Theophraltc  y^^^*^ 
êc  lesaoctcs  autheurs  leur  donnent  moins  de  différence,  félon  let 
païs  ou  croKlènc  }e(<lin  acbres.  leJes«7  vouluinieox  déclarer , à  iVIpcce  ^ 
île  la  Feuille    du  bois,  pourlcscognoiftre  plus  aiCénenr.  Voyczou 
quactie.rocliiire. 

Auec  cef^eTorred  arbrcon  y  peur  mettre  les  er.ibles.que  les  Larint 
appellent  ^cfTfi ,  pou rce  qu'ils  approcheiir  Je  1^  nature  de  I  ornicrdc- 
niandcnr  ten cpa< cille  .gralîè  &  luimidcr ,  viennent  cominc  les  ormes 
en  toutes  terres  niouuees,icttent  eu  peu  de  tctups  grandes  branches» 
&  peu  de  verdure.  C'eftarbrea  la  rige  fort  blanche ,  porte  les  fSeoillet 
perices»en  ûçon  detrcffl;*  »dc  n'accueille  pas  feuivenc  vermine. 

Le  Freine  eft  au  conrraire,qui  accueille  t  tni  deverm:ne,queronuéc 
Ion  void  (oures  les  feuilles  rongées  ^  gafteesde  petirscrous:  de  cefte 
forte  d'  î'  Nrrç.rintd  ormes  ^rel^cs  (V  crables.li  tnci'îrnrccfl  celle  qui 
croirt  le  piulloll,^  qui  iettc  !r  pl-is  de  bois  en  peu  de  temps. 

<.^u^uuaux  propricrez  de  CCS  trois  .libres,  nous auoiis  dit  au  rroifie-  \^*rtmii% 
mcliure, cbapitic des  baumes  jCoaiiTic  Ion  ^ait  vu  baume  fingulier 
des  petits  fr  uids  quel  on  troQue  enfermes  dans  les  feiiitles  d'vneefpe 
ced  orme:  outre  cela  ThuaKur  que  Ion  rrooue  enlèrmé  en  ces  petite 
fruiâ^  rend  la  f  ice  nette  âc  polie  ft  on  l'en  laue  .*  melmemcnt  que  pe- 
tites comprcllcs  trempées enceius  ouhumeur.&:  .ipj  li«]nrr<: fous  le 
brayéauxcnfans  qui  (ont  rompus  , leur  (  tl  vnrenu-lc  (< nij^ulicr.  Le 
tnerme  ius  receu  dedans  vne  buutnilc  de  vei  i  ce  nu  itche  dedans  rené, 
ou  fien  rcfp.iccdc  vmgr  cinq  lours.bicn  clloupptc  nvaat  le  fond  ap- 
puyé  !«»  vn  monceau  de  fcl,ell  lîngulierpour  Cofolidci  Ksplayes  rece- 
lés» fi  on  y  applique  lentes  trempées  dedans  ce  ius.  Leboisde.c  cfkar* 
bre eft  bon  pour  fûire  images,&  railler  fimutacbres. 

L'erableen  ce  oaïs  nous  efl  entre  autre  choie- recoromandabte,que  Araitin^» 
de^  branches  l'on  fait  arcs  à  tirer>irail<Mi  qu'elles  lont  contuniacesde 
difficiles  à  flefchir. 

Le  frefnt'a  vnr  veffu  fin':;tilicre  con'rclc*  venir.  (]  "";  fcrpcirs  ,:\nr- 
quclsii  cilwatcuncniy  ôc  contraire, que  le  ferment  n  uic  apptocbcc  • 
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LIVRE  VIT. 
que  de  loing  de  l'ombr.ijc  du  frcfnc:  de  f.ùcl  que  pluficur»;  onr  ncpcri- 
nicntc,quc  lî  I  on  fair  comme  vn  cerne  de  kuidcs  ou  bjaowhcs  de  ftvf- 
iic,&  que  là  dedans  l'on  mette  vn  (Vrpent  d'vn  coftc  &  du  feu  allamc 
de  l'autre, le  ferpcnt  le  iertei  a  pluftoft  dans  le  feu,  que  de  fe  retirer  vers 
les  reuillcsdc  frefnetpour  ccftc  caule  naturc,conime  loignt  u(c  du  bien 
de  l'homme,  fait  que  le  frcfne  Honr  auant  que  les  ferpcnts  iSc  vipères 
fortcn'  de  leur  tanière  au  Pimrcmps,«"V:  ne  pc  id  Tes  feuilles  en  Auiom- 
Aftr'urtJi  ne  ,aujnt  que  les  (crpcnrs  Icfoyint  retirez  :  Pai  quoy  s'il  aduient  que 
tr^tat.        quel']'  c  (t  fpenr  ou  autre  bcî^c  vciiimeufc  ayt  mors  vn  clicual ,  vache, 
ou  autre  bi  ftail  du  fermier, il  n'y  a  point  de  plus  fouuerain  remède  que 
de  plier  feuilles  de  freine  des  plus  tendicsque  I  on  pourrachoiGr ,  en 
c.xpi  ininnt  le  ius,  &:  le  f.nrc  boire  à  la  bcfte:puis  appliquer  lus  la  partie 
inicreiRele  marc  des  feuilles  pilccs  :  ce  remède  aullî  pourra  leiuir  aux 
hommes  qui  auront  receu  morlurede  ferpentou  de  viperc.  L  elcorcc 
de  freine  niilc  en  décoction  ,  ell  lîngulierc  pour  delopilcr  la  raiic ,  & 
ariirergrandcquaiukc  d'eaux  aux  hydropiques,  amaigrit  les  pcrloa* 
nesgralil's. 

Des  Chjifldii^iers.  C  h  a  P.      a  v  i  l. 

E  Chaftaignier  eft  atbrc  fort  &  puilTànr ,  qui  appro- 
che fort  du  chclhc.  Il  cft  ferme, A:  bon  à  baftir,& 
pour  fotiftcnir  les  vignes ,  &  faire  autres  ouurages  qui 
le  font  de  chefne:  lequel  vient  de  la  lemcncede  lacha- 
rtaigne.qui  le  feme  de  mefme  façon  que  le  g(and,vicnc 
Se  leitepluftoft  fon  bois ,  &  plus  vcriueux,&  eftcora- 
tnunen  routes  terres  :  mcimement  il  reprend  bien  en  terres  lablon- 
neures,h;tïirani  fur  tout  les  lieux  expolez  à  la  chaleur  du  Soleil  :  car  il 
délire  les  coft  iux  &  montaignes  froides  rcgardans  Septentrion. La  le- 
inence  des  chaftaigncs  le  perd  aucunesfois,  comme  celle  du  gbnd  ,oa 
par  trop  dcleicherellc.qui  ne  peut  germer  :  ou  par  tropd  eau ,  qui  fair 
pourrir  la  chaftaigne  &c  gland  en  la  terre,  ou  par  les  beftcs ,  laulpes, 
mulots,^  telles  fortes  debtftes  qui  mangent  (S.  endommagent  lâcha» 
ftaigne    gland  dedans  terre  Le  plant  du  chaftaignier  &  du  chefne  eft 
pareil ,  A:  lullî  le  labeur  :  &:qui  les  veut  fiirc  fore  letter  ,  on  les  peut 
coiipper  après  les  troisou quatre  ans  qu'iidonc  plantez ,  &  non  pluf- 
toft ,  S<  au  commencement  du  Printemps,  qui  les  coupper,  ou  lesef- 
monder  pli.llolV;  ca.  cela  (buufnt  les  fait  mourir.tr  s'il  luruienc  q»iel» 
qoes  branches  cS:  reieCt  le  long  de  lange  a  lapremicre,deuxierme,5c 
troi/ielmc,on  pcui  au  commencement  qu'ils  cioiircnr,les  abbattrc.A: 
rompre  de  la  main, pendant  qu'ils  fcat  tcodic*  5c  ieun«,fans  j  fnauc 
le  couflvou^qui  cft  ic  meilleur. 
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Pci  cbeJhesyCr  de  leur  difference,cb*rmei  .fnjieàuxjillet^0^ 
fen^UyUihois,         Chap*  xviii. 

LE  chcfncc'cftrarbrcdc  plus  de  frui^^  ,  &  de  plus  grand' commo- 
dité qu'arbre  qui  (oit  en  U  Gaule.  Par  ce ,  es  anciens  bois  &:  fo- 
rcfts  ionatounours  garde  le  bois  de  ccftcefpecc,  conjmeic  plus  ne-  T^iff^r^f,^ 
ccdaite  &proBîrable.De  ccftc  forte  d'arbies  on  met  trois  différences,  à<ithrfn«t, 
&dc  chacune  djtFcrcnce  raaflc  &  femelle: combien  qu'au  vulgaire  Robur, 
ils  porcenr  tous  le  nom  du  chefne.touresfois  le  Laiin  leur  donne  à  Qii5*'"'' 
chacun  leur  propre  nom,  appcllantrvn  forrcJ^W, l'autre  qnpxm^ 
l'autrcZ/fA?. 

Or  la  prçmiercdeccs  différences  ,c'cfl  qu'il  y  a  vne  forte  de  chcf- 
ncs,qui  font  gros  &  robuftes,ayanslatigcpat  bas  fort grollc,  noiicu- 
fcôc  forrc,ayans  grandes  racines  &  eftcndues  par  la  terre;  &  au  defliis 
delatige^qui  efl  allez  courte,  il  porte  pluHeurs  &  grande  quantité  de 
branches  groircs,cftendues,(S(:  longues^qui  contiennent  grand  pays:& 
pour  cette  raifon  font  à  grande  diftance  les  vnes  des  autres ,  pour  le 
païs  qu'il  faut  à  loger  leur  branchage.Ccfte  forte  de  bois  cft  plus  pro- 
pre pour  bois  de  chauffage,  que  bois  de  ballimcnt ,  pource  qu'il  porte 
tige  couuerture,&n*eft  de  fi  grande  hauteur  &  rondeur,  &  a  les  bran-  . 
ches  aflTcz  tortues  &  renuerfces.  De  ceftc  forte  fc  voyent  pluficurs  fo- 
rcft s ,  où  les  arbres  font  g^os  &  courts  :  &  en  longue  diftance ,  &  for  c 
ellalcz  parle  delfus. 

L'autre  forte  eftdcschefnes  qui  ont  latige  aflTez  grolTe  longue, 
comme  de  quatre  à  cinq  bonnes  toifes  de  hauteur,  &  au  dcd'us  de  la  ti- 
ge quatre  ou  cinq  branches  affcz  hautes  &  allez  droites  &  ne  font  cf- 
pandnes,nela  tige  tant  couuerie  comme  du  précèdent  :&:ccfte  forte 
de  bois  cft  bonne  pour  poulttes  &  groffes  pièces  de  bois ,  qui  fe  met- 
tentes  baftimcnt.aufli  pour  fcier  &:  mettre  en  fente,  pourcequ'il  n'eft 
noiieux  &:  dur  comme  le  précèdent;  &:  de  cefte  fottc  fc  voycnr  aufli 

i)luficurs  foreftscn  France, qui  font  plus  ferrées  ^  garnies  de  bois  que 
csaurresdont  ie  viens  de  parler  ,  àcaufcque  les  branches  montent 
plus  droit,&  n'occupent  pas  tant  de  place. 

L'autre  forte  cft  des  chefnes  qui  ont  la  tige  menue,  fort  droite ,  qui 
monte  fcpt  ou  huiâ  toifes  de  haut  fans  branches,i5i:  au  bout  de  lahan. 
tcurdcIatigcportepeudebranchage,&:  de  bois,  tellement  que  tout 
le  boiscft  en  tige ,  &  femble  que  le  delfus  foit  feulement  vn  bouquer. 
Et  ceftc  forte  de  bois  cft  fort  preflce  ,  les  pieds  de  chcines  près  l'vn  de 
l'autre fcmontenrcnferobleraent  en  grande  hauteur  ^  droiieur, 
«qui  font  foreftsfort  proftîtables-pour  fane  toutes  fortes  de  bafti mets, 
tant  pour  foliueaux ,  que  toutes  fortes  de  long  ^  moyen  bois, qui  fert 
àraallbnner  &  fairccouuerturc.  Et  de  cefte  forte  de  bois  en  y  a  plu-  . 
iîeurs  forefts  en  ce  pays. 

Toutes  ces  trois  fortes  portent  grande  &  pareille  feuille,  finon  que 
les  vns  les  portent  plus  larges,lcs  autres  moycnnc5,'Sc  les  autres  moin- 
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prcs.auQî  ils  ont  le  gland  les  vns  plus  longs  A' plus  gros,Ics  autres  plui 
M4fîet&  fe  gros  &  plus  courcs.lcs  autres  plus  menus  &  plus  longs. 
mtltes  ticfnf-      Encorcs  de  ces  trois  fortes  dcchcfncs.y  a  en  chacune  forte  les  maf- 
net.  les  6c femelles.  Les  femelles  s'appellent  communément , comme  di: 

ThttfhraJI*.  Thcopliraftc,  ceux  qui  portent  le  plus  de  ftuiCt,  &  les  plus  puiilanis. 

Siainlîcft  qu'il  faille  appeller  ceux  qui  portent  la  plus  grande  abon- 
dance de  fruidjde  femelles:  par  ainfi  l'autre  forte  de  malles  fera  de 
ceux  qui  rapportent  le  moins  de  fruidk.  Quand  ils  rapportent  fruiû, 
ou  quand  ils  ibnt  fteriles,on  appelle  ftcnlcs  ,  les  malles  .  &  les  ftu» 
ûueux ,  les  femelles.  Theophrafte  met  vne  autre dirferencc  d'autrcj 
Stefilema/lc»  q»»  font  ftcrilcs ,  dont  ie  ncntens  efcrire  pour  le  prelcnt,  pour  cftrc 
frwdfxft-  bref,  ik.  remettant  ceux  qui  le  voudront  veoir  bien  au  long.àTheo- 
meUi.         phrallc  en  fon  tiers  liure  DebiJ^orsA  fUntirum  »  au  tiltrc  De  rolfore  ,  aulÏÏ 
pareillement  de  tous  les  autres  arbres  dont  ic  me  tairay,  pour  n'excé- 
der mon  premier  propos. 
yitdtithtf-      Toutes  ces  fortes  de  chefnes  font  de  grande  Se  longue  vie ,  rellc- 
$ui^ctmt  mnf  ment  qu'on  leurdonne  vie  ôc  dureeiufquesà  trois  cens  ans  :  àcroidre 
Mcroiflrt ,  cet  cç^f^c^  c(Ut  ceni,&  ccni  à  dewroi(lrc:ce  qui  (c  peut  voir  par  les  ancic- 

dtcrtifir*  forells. 

*  Et  d  autant  que  c'eft  arbrecroift  tard  ,  5c  meurt  tard,  il  ne  fe  faut 
point  efmcrueiller  fi  rornie,lefrefnc»  crable.&aurres  bois  mis  en  pa- 
reille &  auflï  bonne  terre,  iertc  plus  puilfamment  bois  que  les  cbcl- 
ncs;lacaufeeft,que  le  naturel  dcfdits  arbres  eft  de  pluftoft  croi(lre,& 
dcpluftolt-mourir:  la  nature  du  cliefne  de  venir  lentement,  croi- 
ftre  longuement,  5c  mourir  tard;  &  ne  peut  on  auanccc  la  nature, 

chrtul  f4r-  comme il  fe  peut  voir  en  vn  cheual,  qui  cil  parfaiCi  en  grandeur  en 
f^a  en<inq  cinq ans ,  A:  l'Homme  cnvinm  cincilculemenf.aulUraacedervncft 
0»*in^t(in^.  p'us  longue  que  de  1-aurre.  le  dycccy  pour  ceux  qui  veulent  auoir  bois 
incontinenr,car  ils  doyucnt  planter  Tculemcnt des  frefnes,ormes  &:  c- 
Tables  qui  viennent  puillammct  incontinent, &:  iettcniplusde  bois 
en  (îx  ans,  que  le  chefneen  dix.  AullI  ceux  qui  veulent  auoir  du  bois 
plusplaifantjdeplusdeprolfit  &  perpétuel,  combien  <^u'il  foit  plus 
tardif.ilfaur  plâterdu  chcfnc.dcs  challaiçniers,charmes  ôc  foufteaui, 
lefquels  charmes  S:  fouflcaux  font  d'aflez  longue  venue, &  grande 
durée,  &:  icttent  alfez  petit  rciet ,  comme  les  chefnes,  tellement  que 
ce  font  arbres  d'vnc  mefme  forte  5c  croillànce.  Se  qu'il  faut  planter 
d  vnemcfmc  façon  ,&  en  mefme  temps:  comme  delUiseft  dit.  II  eft 
bien  vray  que  le  chefne demande  la  terre  gralfc,  bonne,  <Sc  qu'elle  ne 
foit  aquariqiicainfi  que  le  charme  Se  foulleau:  toutesfois  le  charme 
Se  fouftcau  viendront  plus  aifcment  en  païs  &  terre  picrreufj^ 
combien  que  quelques  fortes  d'arbres  que  ce  foycnt  ,  tant  plus 
ils  font  plantez  en  bonne  terre,  tant  mieux  viennent.  Mais  il  y  en  a, 
qui  naturellement  demandent  bonne  terre  ,commelc  chefne  ,11  on. 

•  veut  qu'il  proffite  bien;  s'il  fe.  met  en  moyenne,  il  profifitc  moyenne- 
ment: s'il  fe  met  cb  nial-âifc ,  il  eft  malaifc  le  faire  proffiter,  &  ncfaic 
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qaenbaagriKtoitiesfois  les  charmes  de  foufteaas  viennent  en  moyë- 
ne$  wrref,Ar  pcimcnt  bien  proffiicr  enterres  picrreufès. 

Onouarelesfoircs  de  bonne  hcur^commecydcaftntacdccfcrit: 

fcCc  pînnrent  roii*;  IcfJir  s  arbres  p^Ius  commodément  m  moisdeFcb» 
Uricr,  après  l'Hyiier  rompu,  comme  ro  iîloiirs  a  eftc  dir. 

Le  c(urnie,appcllc  des  Latins  C^r^.vjf**  ,  vicntcn  mclinc  Tcrroir&:  • 
dft  mci m c     on  que  l'Erable ;c'cn.  acbrccdoiC  craptoyc  ancieiinem^ 
à  «mroanchcr  les  inftramencs  ruftiques,  6c  à  faire  les  iougs  des  bœufs.* 
aMtncenMC  on  s'eniènà  bmflervçftancle  bois  le  moins  humide,-  le 
plBS'fec»  Se  qui  fiiic  le  meilleur  charbon. 

Lefbttftcau,nomméF4^,des  Latins,commc  refTembleaucharme  |r,,jj,, 
dcbicn  prcSjtufliailbcfoing  de  (emblablc  terroir  &:  culture  pour  bien 
pafcroiftrc.vray  cftquc  d'autantii  doit  cHrr  rccommandnblc,  parce  - 
qu'il  porte  vn  fruicl  appelle  ùme,non  moms  profitable  omc  le  t^l.ind: 
pour  le  muim  les  cfcurcurs,  icstourtreSjles  gruës>  &:  aunes  tcis  oy- 
fcâux  s'en  engraifloiD  Les  anciens  laifoyent  leurs  tonneaux  à  viu^leufs 
CiMics  A  leors-vaiflêaui  i  bilte  de  refcofcede  c*eft  arbre. 

LeTillet  vient  fbnbien  en  lieor  momueux  Se  haut  exauces ,  qui  TUbt. 
foyeut  couresfois  humides  &  quelque  peu  aquati<|ues  :  Son  bois  eft 
propre  à  faire  coffres  &  boëtte$roneroorceà£ùreicsbeiceatii&  pa- 
oicrsà  coucher  les  en fanî. 

Le  liège  demande  ferablablc  terroir  que  le  frefne  de  le  chefne,  il  ne  ijtgt, 
s'en  voit  point  es  forcfts  de  France, bien  en  celles  du  pays  de  Bearn,  5c 
de  Foixv  ceft  vne  chofe  remarquable  enceil  arbre  qu'elle  peut  eftrc 
de(boutlleede  fon  efcorce  (ans  luy  faite  tort,laquelle  l'on  em  p  1  oy  c  aux 
tufches  pour  les  moufcbesà  miel»  &  ifèmeler  les  pantoufles  &  mules 
disant  les  froidurcrd'Hyuef. 

L*if,  que  les  Lacini  appellent  TdxtUt  eft  affirz  fréquent  en  nos  forcfts;  ^f* 
ilvienr  fort  bien  es  lieux  monrueuï  &  rochers  -  Son  bois  efl  propre  à 
faire  coffres,  marchepieds, arcs, tlcc-!n'^,dnrdç,&  autres  telles  n-<cnuuc- 
ric5magnihques,à  raifon  qu'il  a diuciles  vcmcs  ,  &:n*cft  (ubiccl  d'c- 
ilccrôgc  dcsvers:L  un(iic(outcsfoisquc  fon  ombre  fait  mouni;  ceux 
oidocmentou  mangeoidelTottSi  &  que  Ton  Iruiâ  mange  ,  cauTe  la 
éuredi&ladidèntesie. 
£c|»ojirce  quei'ay  propofé  de  procéder  par  abbregé  t  poar  ne  pa& 
(er  pomtoutre  mon  entrcprinfe ,  il  fuffira  de  ce  petit  mémoire,  ren- 
voyant ceux  qui  voudront  voir  la  fcicncc  nv  îorr' ,  à  tant  dcluires  d*a- 
ericulture,c]uitraî<f^cntcnriercnR  t  routes  l-v  p^i '  csd  iccllc,  iclqucl- 
les  font  aJlcz  coiîiinuneç  à  vn  chacun, ou  i  on  pouira  voiràfufi^Ce 
ccquci'ay.dilictcde  trauici  pour  cuiier  prolixité. 

C^niauKTjertus  Se  propiieces  des  arbres  IbCdlti..*  Le  chefiw  n 
plufieun  chf>(cs  <fai  Toot  fort  recommandabless  {.esftuiUes  •  (èsnoix^ 
qui  font  appcUees  noix  de  galles,  &  fon  gny^iqi}}  cft'app%llé  guy  de 
cbcfnei  L'on  peut  difliller4eics£(u)llcs  encoiiitendres^  &  qui  ne 
commcncent^tt'àibctic  *  vncau^u»  ell  (ù^olicre  pour  appaiicr  Jet 
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dcHtuions  du  foyc,  pour  comroinucr  le  calcul  >  &  pour  appaifet  les 
%u»ri  i*  bUnchesdes  femmes.  Lesnols  dcgaUef»     font  des  plus  groC- 

ffmm-u  ont  cède  itogalarité  en  fojr»  quVllec  doniKiit  prefage  de  crois  cho . 

fnpi^     iet»à  {çauoir.guerre  ouclierid/>u  pcflilence  ;  car  fi  voas  ouurcz  cella 
qui  font  cntiereS)  vous  y  troiiuerez  dedans  ou  vncperite  moufchc,on 
vnc  petite  araignée,  ou  vn  petit  ver  :  H  !.i  petite  moulciic  s'cnuolc.cllr 
prcfaee  guerre  hirurcrd  le  petit  ver  fc  tramc,c'cft  ûgnc  de  cherté  d  m- 
^  née;  fi  la  petite  araigucc  court  çà  5c  li ,  clic  prognoftitjue  mhnics  rr.i- 

ladies  pcdilences.  Les  noix  de  galles  IcTeicbccs  &  latfo  en  pondre, 
arreftent  roudainement  toute  forte  de  Ans  de  ventre.  Le  guy  decbcC' 
ne  pris  pu  la  booche,doniie  vagi tiid  «Uegemét  à  ceux  qui  fonc  toor- 
iDencez  du  haut  mal. 
UMmJU      '  LcFoiidcaii  fcrt  de  beaucoup  à  faire  panniers  5^  corbeilles  à  ven- 
danger, cncorcs  que  les  anciens  en  ÊlFent  les  vailîèaux  defqucls  ils  fa- 
cnhovcnr  aux  dieux.  Les  feuilles  de  Fouftcau  mafchces  euanireiu  kf 
TtffUrtt  àt  filTures des  leurcs,&  leseroûonsdcsgcnciuesrlc  h  uict  à<.  louilcau.qui 
ulttu  '         appelle  £ïine>  defeichc  Ôc  mis  en  cendre»  meflc  es  linimcuts ,  cil  de 
grande  vertu  coacte  Jecakol  &  grauelle. 
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guette  Àh fO'^utiernement  drs  hejles  fuiua^sj  (onltnms, 

C  H  A  p.  XIX. 

F I N  quenedelaifltonsrienennoftre  Mai(bnRi](Viquede> 
qaoy  leperedefamiUe,&  (êigncur  delà  métairie  ne  puidè 
tirer  profit ,  &  prendre  Ton  plaifir ,  voulons  félon  la  corn* 
moditcdu  lieu,  que  l'on  face  des  parcs  près  de  la  métairie, 
c  (quels  on  rienncenclo^  heures,  chcurculs,r3nijlicrs,&  (embbblcs  be- 
fre^t  d»  i^estauuages:àfinquelcmjiftre&:  (cignciu  du  lieu  fc  puiirc quelques- 
ftrc,  fois  fefefiouyrj&prendrelesclbatsà  voii  la  cnalic  de  Tes  btftes:^^  s'il 
e^loic  befoing-  de  faire vn  banquet,  qu'on  trouuaftdcla  viandeauflî 
prefteqnen  vne  cntfineoogardemanger.*  outre  la  vente  que  tous  les 
«nsie  bon  mefn^crpeut  £itre  de  telles  beftes. 

L'aflietredu  parc  droit  eflre  ,  $*ileft  poUîblc,  dans  le  bois  de  haute 
fîifVaye  ,  en  lieu  enclos  5c  fermé  de  murailles  ,  faiâes  de  piertesde 
moellon  &  dechaux  viue^ou  debricques  <.V  de  mortier  de  rcrre.oude 
cloifons baftie«  pauxdcche/ne.  Par cclicci  doir  piller  vn  tudlbo, 
ouquelquefourc^  '^ef.'.ncaine  »  ouà  taute  d  eau  viue  &  naturelle  fau- 
dra approprier  FofTesL^c  ni^i  c%  maiibnoces  Se  cimentées  ,  pour  rece> 
noir  Ar  jçarder  l'cao  de  la  pl  u  y  e. 
Âfd^têiÊ  £c  faut  qu'en  ce  lien  y  ay  t  à  Ibrce  de  terres  berbues  »  Bc  arbres  por- 
fmu        tans  firuiâs  :  entre  couiles  arbces^n  eftime  bcaocoof  pour  les  bcftci 
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fauuages, Ifsfruiâs de chcfncs, pommiers,  poiriers  rauuages,arbot-  . 
Cxcts  &  d'autres  fcmblablcs.Toutcsfois  vn  bon  perc  de  famille  ne  doit  ^{f^^r^_ 
cftrc  content  des  biens  que  la  rerrejeur  donne  d'elle  mclmeimais  en  la  m^u, 
failon  que  la  terre  n'apporte  rien  ,  &c  n'y  apoint  de  pafturecs  forcfts, 
leur  faudra  donner  de  ce  qu'où  a  gardé  des  meftiues*  ôc  nourrir  d'or- 

fe,  depurfrooneot,  dtsRbuesydeiiMrCtdcTiii»  Aedeconccc^ièfi 
bonmirch^ 

Ecà  fin  que  les  bettes  (âmiigef  congnoitTenc  qu'on  leur  donne  I  { 
manger ,  faudra  en  aiioir  vne^u  deuxappriiioirees  à  la  maifoo»  &  les 

inetire  dans  le  parc:  elles  courront  par  tout,  &araa(ter<mt  les  autres, 
&  les  amèneront  à  la  pafture.  Et  ne  faut  faire  feulement  cela  en  Hy- 
uer,  mais  aullî  quand  elles  leronr  pleines ,  &  aurôt  des  faons  &  petits, 
pour  QQieux  les  nourrir.  Pacquoy  l'on  doic  fouuent  aduifcr  s'il  /  en  a 
•iiciilict  oui  ajrent  iMmiilpoitrJeor  donner  du  grain.  LtrjmU» 

llnebudra  hiflèrenoiellir vn  (ânglicr plas  de  quatretas caril  ^a^^  ' 
Ctoift  iniques  à  ce  temps  lài  9e  après  il  amaigrit  de  vieiUeflè?  piiqooy  fnuwMt 
pendant  qu 'il  cft  en  (à  force  &  beauté  le  fàuc  vendre.  t^*!^ .  ' 

On  peut  bien  garder  long  lempsvn  cerÊcac  il  eft  long  temps  îca* 
Jiei&:  vit  longuement. 

Qinnt  cil  des  menues  bcftes,  comme  font  lieures,  ne  les  faut 
mettre  en  parc  fermé  feulement  de  pauz  Se  paillis.car  attendu  qu'elles 
fimt  petites»il  leur  eft  facile  de  pafler  par  les  baries  9t  emre-denz  » 
qoand  elles  peuoent  fortir  6e  trooner  yflîie  •  elles  s'enibyent.  Lents 
parcs  donc  doyuent  eftre  clos  de  mu  rail  les,  Ôc  leur  nourricnte  de  grai- 
ne defàrrage,  de  chicorées,  de  laiâuet «de pois  ciches,  d'orce  trempes 
en  eau  du  ciel:car  les  leu  t  aux  n'aymen  t  gueres  la  crainc  fcicne. 

Q^tot  aux  coonÏQs  nous  en  auons  parlé  en  la  garenne. 
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0"s  auôs  parle  au  premier  liure  de  quelques  oy  féaux 
cftf  anges  &  lauuages,  commepaons,  poules  d'Inde, 
faifans  ôc  gchnottes,  &  diGons  cftrc grande curiolîié 
de  les  nourrir  :  nous  en  pourrons  aotme  dire  ou  plut 
du  Hairon.qoeles  Latins  appellencyfiidSM.qoafi^^ 
dH4:p3TCC  qu'il  voUc  hautfCàf  en  ccA  oy  feau  n'y  aquc 
dcrpenfe,fans  proflit  aucun:  bien  eft  vrayi|UclesPiinccsde  grands 
Seigneurs, qui ayment la chaflc.peuuent  receuoir quelque plaifir  ôc 
conrentcmentau  volde  1  cfpreuier  ,  pourla  prinfc  du  hniron,  mcfmc 
ceGeuoir  quelque  volupté  de  gueule  au  manger  de  kchau  duhaiion. 
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principalement  de  Ton  eftomach  ôcpoiôtrinc  .-auflidic  on  que  lehai- 
ron  eft  viande  royalc.raais  ce  plaifir  courte  doublement.  Pofons  don- 
ques  le  cas  que  le  pere  de  famille,  &  maiftrcdc  noftrc  maifonRufti- 
que,  foit  Pnnce  ou  grand  Seigneur,  &  qu'il  fc  delcdle  à  toute  forte  de 
chalïc,&:  à  richcirc  de  gucule.il  fc  pourra  fiire  qu'il  preodra  quelques 
foisfcscfbats  au  hairon,  foit  pour  la  chaflc,ou  pour  la  viande-"  ne  fera 
AfnitteieU  doncqucs  outtc  raifon  fi  nous  touchons  quelque  petit  mot  delà  hai- 
bMrmmuM.  j-onnicre ,  à  fin  que  nous  n'obmcttions  rien  en  gênerai  de  tout  ce  qui 
peut  edre  ncccirairepour  la  beauté  &  perfedion  de  noftrc  Maifoa 
Rultrque. 

Df»v  0CC4-      Donc  pour  baftir  vnchaironnicre  qui  apporte,  non  feulement 


qui  ne  fait  fi  demeure  finoncn  licuoù  il  feplaift  bien  fort  :  qui  i 
caufc qu'en  tous  lieux  indifféremment  la  haironnerie  ne  fc  doitpo- 
fcf»  mais  feulement  au  lieu  t5«r  place  où  l'on  aura  conicilurc  que  le  hai- 
ron padant  a  commence  à  faire  quelque  pôle  &  allicttc ,  comme  en 
lieu  qui  luy  cft  le  plus  plaifant.  Car  la  haironnierc  doit  eftre  baftic 
pour  deux  occafions.l'vne,  pour  nourrir  des  hairons,  à  fin  que  quand 
ilplairraaufeigneur  de  chalîcr  au  hairon  ^ou  faire  quelque  banquet 
magnifique  &  fomptueux,  il  ayt  des  haironsà  fon  commandement: 
l'autre occafion  efl  pour  aitrairclcs  hairons  pa(Ianrs:  car  le  hairon 
enferme  à  enclos  en  la  haironrucre,  appelle  les  paflànrs,  Icfqucis 
ayans  ouy  Li  voix  du  hairon  enferme  s'arrcftcnt,  &  font  leurs  nids  fur 
Ictcâ  de  la  hairanniere,d'où  aduient  qu'ayans  hiù  leurs  œufs, incon- 
tinent on  prend  leurs perits,pour  les  cnclorrc^  enfermer  en  la  hairô- 
niere. 

Concluons  doncques ,  qu'auant  quebaftir  la  hairônierc  faut  auoir 
ctgaid  foigneux  à  la  commodité  du  lieu  ,  àfçauoirfien  celicu  Icbai-^ 
ronls'eftauticsfoispleu.car  fi  l'on  enferme  le  hairon  en  lieu  où  il  ne  fc 
/  plaife,  ne  fera  aucun  frui(îl,  mais  mourra  incontinent.  Encore  faut-il 
que  parle  milieu  de  la  haironnierepalFc  quelque  ruilfeau  d'eau  cou- 
rante:car  le  hairon  e(l  vn  ovfeau  aquatique,  qui  (e  plaift  &  dele<fbe  aux 
caux,&:  ncvirquc  d  anguilles  &  autres  poiironsfemblables,  vifs. 

Zf  héflimtnt  baftiment  de  la  haironnicre  doit  eftre  tout  ï  iour  ,  ôc  ferme  de. 

deUhMron-  lattes  bien  drues,  &  dais  de  fente^  cnuiron  la  hauteur  de  fixtoifespar 
baSj&r  biencouuettpar  dcfiiiSjà  finqueles  hairons palfants  puiflent 
KoHrrit     commodément  faire  leurs  nids  fur  Unaironniere. 

imluiirta.  Leur  noumture  fera  d  anguilles  viucs,&  autres  femblablespoif- 
fons,  aucunesfois  d'entrailles,  mcfme  de  chair  de  loups  &  chiens  de* 
couppec  menu;  Se  leur  faut  donner  à  manger  leurfaoul>  àfiade  les 
cngraiflcr  pour  la  chalTc,  &:  pour  les  banquets ,  non  pour  en  auoir  cn- 

Uemfiêmr  >c-  8Ç3nce:car  peu  de  hairons  «'addonnent  à  pondre  en  feruiiudc. 

UrUbairtn.  Icdiraycn  palTantjque  fi  Ic  fcigneur,  pour  prendre  fon  cfbat  auvol 
du  haiton,  prend  quelque  hairon  en  la  haironnierc ,  ne  doit  levoliec 
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presla  hatronniere,raais  bien  loing.autrcmcnt  il  cftrangcroitics  haï- 
rons, unt  pafllàns.^'cnlènDCccar  les  paflâns  ne  voudtoycnr  plus  fàû 
te  leur  nià  fur  le  cett  èt  U  haironntete,âe  les  enfermez  fkfcheroienr. 
de  aoroTentcrtinre  de  fcmblablc  danger.  sinnU 

Encore  que  lehaironfoic  viande roytIe,toutcsFois  d  amant  qu'il  ^^jfjjjjjjj'^' 
eftoifcau  aquatique .  il  a  la  chair cxcrcmcntcafc ,  difficile  à  digcrcr ,  5c 
plus  durcquc  nul  autre  oifcau  de  riiiicre;  rien  n*cftpius  recommanda* 
blecn  luy.  quât  au  mangcr,que  la  chair  qui  cft  à  l'cnrour  de  là  poidri- 
oeoii  eftofuach.  Au  furplusion  tienc  que  Ton  bec  rrempc  quelque  ceps 
en  TiiiifiûCf  qaele  finaft^ertacfendoraiir&  exciter  lefommeiL 


XA  VBNE&Ifi  OY  LA  CHASSE 
IÇlmUjénwfirtu  de  Aéi/iu 

Vynant  noftrc  dcfTcin ,  traiterons  vn  ^ctit  met  de  k 
^      chadiè ,  no n  pa s  que  ▼oalions  qne noftrr'pere deiânitUt 
s  addonne  à  It  chadè  annemenc»  (inon  pour  prendre 
quelqaesfois  (es  esbats ,  encore  en  tetn  ps  de  relais  &  de 
vacarion,aulieu  de  dormir, ou  de  fecardcr  en  faroaifon* 
Oril  y  a  rroiç  forrcs  de  chillc,  l'viicaux  poilibns,  l'autre  auxoy-  Tfii  firtt$ 
ieaux ,  la  cicrcc  aux  bcrtcs  à  quatre  pieds ,  quels  font  cerfs  ,chcureuiU^  dtAsfft, 
Tanglicrs ,  heures.  En  foure>  les  trois  fortes  fe  pourra  exercer  Itfci- 
gneurdenodrc  Maifon  Ruftique»  mais  principalement  i la cballcdct 
«eftes  i  quatre  pieds  :  car  la  ptcmiefeappartient  aoi  (èroitears  da  1èr- 
tnier»  qni  aox  ionrs  de fèftes  le doyœnt  aronfirr à  peTcher  poiflons  ï  la 
ligne^ooau  manequin,à  fin  qu'ils  ayent  quelque  Curcroift  de  viande 
pour  leur  recinerou  foupper:  la  challèaiix  oyfeaux  e(l  aucunement 
dclcdablertourcsfois  fi  nous  voulons  croire  Platon,  pluftoftferuilc 
que  libérale.    Lachallc  aux  belles  à  quatre  pieds ,  comme  honncfte  j^J^^^'  ^ 
exercice,a  clic  recrue  de  tout  temps,&pcriT.ifc  félon  Its  loix.prmci-  y'pj^l^^ 
paiement  celle  qui  n'ed  point  noélurne»  ic  qui  s'entreprend ,  non  par  ^^ ^^^^    -  * 
oyfineré  fcconiaienicnrdelabeor»maispOttracqoeriiYne  plusgraa- 
de  prompritude»agiltcé»alacrité,&fotcedecorps:quoy qu'en  Toit, 
lemaiftredenoibcfMailbn  Ruflique.principalement  s*il  ederand  fei- 
gneor* pourra  s'exercer  quelquefois  &  prendre  fes  esbaisà  lachafTe, 
flpre;  Kioir  donnéocdreàtotttesièsalBiicescantdc  ville»qQcdeiàinaip 
foachaoïpciUe.  ■ 
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LA  CHASSE,  OV  VENERIE  DV  CERF. 
Quels  chiens font  hnspourU  chàjfe. 


de  ctjf*. 


C  H  A  p.    X  X  l  I. 

A  chafTc  des  Ucflcs  i  quatre picdi,  comme  cerf,  fan*- 
glicr,  chcurcuil, Heure,  fehiit  principalement  auec 
chiens,  chcuaux,  &"  force  de  corps aucunesfois  aueC 
les  cordes  &rcts,&  quclquesfois  auec  les  toiUccmais 
ces  deux  façons  de  prendre  les  befles  font  pluftoft 
pour  les  fêtards,  punllanimes  de  couards , que  pouc 
gens  de  fait,qui  aymcnt  la  chadcplus  pour  l'exercice  du  corps,  &  leur 
plai  fir.que jipur  le  contentement  de  laçuculc. 
j^Mirr  for-      Lcs  chienscourants,qui  font  dédiez  à  la  chafTe^font  de  quatre  foi- 
$ei  d*  rhitiu  «  quant  au  pelage,blancs,fauues,gri$,&:  noirs. 

Les  blancs  font  les  meillcurs:car  il  font  de  haut  nez  ti{les,ardent5, 
6c  qui  ne  laitVent  iamais  à  chaffer  pour  chaleur  qui  puifTe  durer, fans  fe 
rompre  à  la  foule  des  piqucurs,ny  au  bruit  &c  ciy  des  hommesrgardét 
^hd>^€ ,  l'efi  mieux  le  change  que  nulle  des  autres  ci ipeces  des  chics,&  font  de  meiU 
4  dtr» ,  '"'♦/'jcurc créance:  toutesfois  ils  veulent  eftre  accompaenez  depiqucurs, 

durer/.         ,        .  ,,  •     i  ti  jl 

&  craignent  vn  peu  1  eau ,  prmcipaleracnt  en  Hyuer ,  quand  le  temps 

c(l  froid. Ceux  qui  foru  tous  blancs  font  les  meilleurs,  &  pareillement 
ceux  qui  font  marquetez  de  rouge .-  les  autres  qui  font  marquetez  de 
noir  &  de  gris  falle  tirant  fur  le  bureau, font  de  peu  de  valeur  :  donten 
y  a  aucuns  fuicts  à  auoir  les  pieds  gras  6c  tendres. 
féuM.  Les  fauucs  les  fecondcnt,&:  font  de  grand  cœur,  d'entreprinfc,& 

de  haut  nez.gardansbien  lcchange,quali  du  natureldes  blancs ,  exce- 
pte qu'ils  n'endurent  pas  fi  bien  les  chaleurs,  ny  la  foule  des  piqucurs; 
ils  font  toutesfois  plus  vides  &  plus  ardants ,  6c  ne  craignent  ny  les 
eaux,ny  le  froid, &  courrcni  feurement  &  dégrade  hardielVe.d:  aymct 
cômuncment  le  cerf  fur  toutes  autres  beftes,&:  ne  font  cas  des  Heures: 
vray  eftquMs  font  plusopiniaftres,  6c  plus  mal  aifczàdreflcrquc  les 
blancs, de  plus  grande  peine  &  trauail.  Les  meilleurs  chiens  entre  les 
fauues  font  ceux  qui  ont  le  poil  plus  vif.tirans  fur  le  rouge,  &  qui  ont 
vnc  tache  blanche  au  front,ouau  col,  pareillement  ceux  qui  (ont  tous 
fauues:  mais  ceux  qui  tirent  fur  le  iaune,e(lnns  marquetez  de  gris  ou 
de  noir  ne  valent  gueres  .-ceux  qui  font  reiroulfez  &:  hciigotez  (ont 
bons  à  faire  limier?;.  Le*  chiens  blancs  6c  fauues  ne  font  bons  que  pour 
les  Roys,Prin:cs,\  grands  Seigneurs, non  pas  pour  les  GcntiU-hom- 
^hitnt^ih  mes,parccqti'ils  ne  courent  qu'au  cerf,non  à  toutes  bcftcs. 

Les  gris  courent  bien  toutes  bcfles ,  qu'on  leur  voudra  faire  chafler» 
mais  ne  font  fi  viftcsne  fi  vigoureux  que  les  autres,  principalement 
ceux  qui  ont  les  iambcs  fauucs,tirjntcs  fur  le  blanc:  ce  neantmoins  ai* 


i 
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dantç  ^  <îccri".ind  cœur, ne  cr.nL'iMns le  FioiJ,  ne  les  eaux ,  courants  de 
grand  coiuaj^c,ts:  a  abandon uaui  iainai$  hi  bcilcqu  cllc  nclo;i  nioi  te; 
viay  cft  <ju'ils  craignent  les  clulcurs  »  ia  foule  des  piqucuts,  ik  le  bruit 
deshoitiincs,  &  n  aiment  pas  vnc  bcfte  qui  rulè  Se  tournoyé  :  mais  en 
rccumpenle  >  île(|  impoifible  de  voir  courir  de  plus  vtftes  Oc  meilleur  j 
cbicns.principalt  mène  après  les  belles  qui  rirent  \\\h. 

Lçs  noirs  (ont  puiiranidccorlagc.rourcsfois  dsom  les  ïambes baf-  ClùmtMMn, 
Ces  ifccour(es,audî  ne  (onr  ils  pas  vi(lcs:combien  qu'ils  ioycnt  de  haut 
liez  necraîgnans  les  canx  ny  les  fi  oiJn!C5,  &  dclircnr  plu";  les  bcftcs 
puanccSj  co  unie  Unt^lifrs,  rcnai  Js  leur  Cemblables,  tju  autres,  par 
cequ'ils  ne  fe  lènceni  pas  le  cœur ,  ny  la  vifteflè  pour  courir  &  peindre 
les  bedes  legeres.Or  par  ce  que  l'on  dit  comm unemeur ,  que  de  route 
taille  bon  c  h  icn^iltè  peut  faire  que  le  pelage  ne  face  pas  beaucoup  à  la 
bonté  du  chienjfle  qu 'en  toute  forte  de  pelage  (etrouuent  de  foi  (bons 
Se  beaux  chiens:  pour  ceflc  cnnfc  il  faut  qu*v  n  chicn>cle  quelque  pela- 
gcqu'il  foit ,  pour  dire  beau  Ôc  bon  nyc  les  ir^ncs  qui  s'cnluiuenr  :  La  Usjignct 
icfte moyennement  grolle  ,  plufloll  Ioni;ue  (]uf  cnmule-  lcs  n.izeaux 
groi  ojuetts .  ks  otcjlics  larges  &  de  moyenne;  elpailîlur  :  les  Ltins  ' 
couibezde  rablegros:ies  hanches  gro(Iès&  la rges:Ucuil1è  trouflèede 
iarret  droit  bien  berpé:la  queue  grollè  près  des  reins,  &  1ère  Ac  ^rcde 
iurques  au  bout.Ie  poil  de  dcllous  le  vencre  rude:Uiambegronè:la  pat 
tedupiedfcichc,&  en  forme  de  celled'vn  renard:les  ongles  gros ,  le 
derrière ?arnnr  h:ititquelcdcuant.  Le mafle doit eftrc court ^ COUr* 
hé^&L  la  lycc  longue. 

La  (ignihtiuon  dcccs  H^ncs  cfttcllc.lesnazcauxonucrisûgnifiét  Letf^nifté- 
Je  chicd;*  haut  nez.  lcsrein5COurbei,(5£  leiarrcx  droite denotclir  la  vi-  "^^fàtih^aes 
tcllc:]a  queue  gîoflè  près  des  reins>lôgOe  6c  dcUee  au  bout  Jîgnihc  bô-  i,tba^t!"* 
ne  Torceaux  reins,&  que  le  chien  eft  de  bonne  haleine  ;  le  poil  rude  au      '  * 
deflousdu  venire.demonftre  qu  il  eft  pénible,  ne  ciaignaiu  point  les 
eauxny  lefioid,Uiainbegrofl'e, le  piedde  renard  ,  iS:  les  onglesgros, 
denotenrqn  i!  n'a  poinr  lepicdgias  .  &c  qu'iUftfotifttt  Tes  aicnibccs» 
poiu*  courir  lon^ucmcnr  fan-:  s\ii'g'aner. 

Or  parce  qu'iicft  fui  t  diliicilcdcpoiuioir  recouurerà  f®n  aiic  rcls 
chiens  qui  font  necciruires  pour  lachaflèipoUr  en  auoir  de  beaux* 
(êra  bon  d  auoir  vne  belle  lyce»  qui  Ibit  de  bonne  racc.iôrrc  &  bien 
nroporrionneee  de  iês  membres, ayanr  lescoftez Se  lUjics grands  Se 
larges:que  1  ou  feracouurir  par vn beau  chien  ayam  les  marques qu 'n- 
UOnscy  fpccifice>,nonenautreremps,s  il  <.ft  poïublcque  (oub';  K  ;  li- 
gnes de  Gemini  &  d  Aquaruisrc.-.r  les  ciiicn:,  qui  naillcnten  ce  ren^.j^s, 
ne  foiir  (1  fubKt^à  l.i  raç;e,  cS:  en  vienui.i  plus  de  ninflrr  que  de  teuK  1-  ■ 
ie*.Q^  nd  ia  lyccicraplcaio,  Cx.  qu  cùcwoinmeuccia  aaualier  ion  vc- 
trc,  ou  ne  la  p^moser  à  la  cbaflè,  de^rainte^que  les  petits  nà 
foyênt  empefchez  de  profiler  ;  onladoic  (èoletnem  kuflèr  alrer  par  la 
cour  Se  maison ,  fans  1  enfermer  dedans  le  chenil  «d'autant  qu'elle  cft  ' 
tOBny^ie  ic  de/gouftee»  Quand  tes  petits foncnais,  qui. etl  ia  vraye 
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faifoncn  Mars,  Aur:I,«5>:  Mav.pltiftofl ^^uc  dnr.int  riiyiier.o-i  pfndant 
lc5  grandes  cli.ilciirs ,  (Se  qii  ih  commencent  à  voir, fnur  les  nourrirdc 
laict  Je  vâciiCjdccUcure,  ou  de  brebis  ,pur  ôc  tout  cluud  ,     ne  les  fc- 
parerdeleurmereauanr  deui  mais:  puis  1rs  nourrir ia(qu«f  à Taage 
(le«lûmoïsde]aiâages,dc  paîn.&  de  toutes  (brtes  de  potages,  de  à  dir 
mois  les  faire  nojrrir  au  c  lien  il  comme  dirons* 
ttfhftiléux      L*on  doit  nourrir  les  chiens  courans  toiîs  cnfemblc  ,en  vn  chenil 
»frifiMifï*«/"  propre  &  coin  mode  ,1  fin  q  l'ils  lecongnoili'ent  .?c  enrcntknc  :  parce 
Jt,  que  ceux  qui  font  nourris  cnicmWlc  s  enrcndent  (5c  -imcuieiU  micux 

que  ne  foni  les  chiensam  iiFc^A' j>r»ns  de  diuers  lieux.  > 
lf9mrr„mr<  nourritufc  fera  de  pain  hidde  liers  froumtnt , tiers  orge.  Se 

it,  cfcir^r  49  tins  feigle  :  d  autant  qu  ainlî  mixrionné  il  les  tncrecienc  frais  dt  gras» 
(^Sir.        ^  les  garcncit  de  pluficurs  oiiladies  :  ques'il  n*y  auou  que  du  -fogieil 
7^  les  feroit  trop  vuîder  :  (i  du  froumem  pur,  illeur  rcttdroic  le  ventre 

{>ar  trop  dur-  parquoy  faut  inixtionner     incHcf  l'vn  auecl  aaric.  Ort 
^  ^    cur  doir  donner  des  carn.i^cs  en  ccmps  d'hyucr ,  pTtncip  ilcnicur  a 

i  ceux  qui  {ont  mai'^ics ,     courent  le  cerf:  nuis  à  ceux  qui  tourt  nr  le 

iieure.ianiais»deci4uuc  qu'iU  ne  s  aciiai  ncni  aux  grollcs  belles ,  ne 
fâceat  cas  des  lietircs ,  qu i  fe  mercent  communcmenr parmy  le  bcftatl 
priué ,  pour  fedclTaiie  des  chiens ,  &  lors  pourroyent  biltèr  aller  le 
lieurcpourcourirapreslcbcIVad  priuc  :  mais  chiens  qui  courent  le 
ccrfnc  le  Fcroyenr ,  p.ncequelecerf  eflde  plus  grand  vent  &  fcnii- 
ment  qric- If  lient  c ,  .tiillî  (]nc  (a  chuir  leur  eft  plusfriafidc  &'  dclic.ire 
que  nuilc  .larrc.  Le  meilleurs  cai  m  ^cs  nu 'un  leur  pou  noir  doiuicr ,  S: 
qui  les  icnfurcuoycnt  le  plus,  (ont  chcuaux  ,  adies  is:  mukts  ;  qujnc 
aoxbœu,^  .vaches,  &  leurs  (cmbtables.  la  chair  leur  eft  de  plu*  ai^rc 
fut^Aance.  Le  carnage  qu'on  leur  donne  doit  eftre  premièrement  cC» 
corché  ,i  Itn  qu'ils  nayenr  pas  U  congnoillance  de  u  bcftc»  ne  de  foa 
poil;  les  bcnîs  veneurs  foin  grand  ca'.des  pot  âges  fiiih  de  chair  de  bre* 
iMéges,      b:s,dechcurcs,de  tcflc  d;-  bœoï  pour  les  cliietis  mni^rr?  qui  coureur  !c 
lieure;  Se  fjtur  mcllcnucuncsfuu parmy  ces  potages  quelque pcade 
ioutphre  pour  les  ercli.mffcr. 

Le  chcu:l  doit  clhc  liruc  en  quelque  lieu  bien  oricn:c.par  letnii.^u 
duquel  pa0c  vn  ruiHcau  on  fon  rai  ne:  le  logis  des  chica94cnià!bafty  d  ' 
murailleS'bien  blanches,  dr  de  pUnchers  bien  coUeXt^iepÂlI  qucl 
araignes,puce$,punaifes,&  leurs  (ctnblabless'y  cngendrçili;^ 
les gouuerncra  doireftregricieux  *  fort  courtois  6c  doux^a 
chicnt  de- n.inirc ,  q;ii  !cî  nctro\ c     nccoufti  c  (oingncùfe'menrài 
qii:s  b  );i:hons  de  p.iilîc     clpoullccfc»:  Icur4.ône  a  niai^gcr  plulîetirS 
petites  inanducs,  6i  mcinc  paurmciici  par  les  bleds  vcxds  »^  parles 

£rau:ics  ^ranr  pour  les  faii  epaidi  c  que  puur  leur  a^tprai^reà  courir, 
S  Taifant  patreri  trauers  lès  troupeânx<desi>rebitifift4fll^  fcjLulpri- 
uét^fin  des  les  y  accooftunier  3c  faire congnoiftre.  ^- 
//      ^'  li-''>c!iic-n<;  fom  nijUdes,faudra  vicrdcs  renicdcs  ruiuaritsTPour 
:^ncm     jj  i^s^^yj^^p^çç^ ^  auu^  vecmtDesidci^ueU les tfbiCîinift^iplÉfcct Iqu* 
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feunentesfbis  principalement  oar  les  grandes  chaleurs»  ftatlesbii- 

fiier/>tt  pour  le  moins  lauer  &  bouchonner, auecdecoÔion  faiâeen  J^l'Jl^ 
onnequanmé,auecdix  bonnes  poignées  de  crcllbn  (àuuage»  mario* 
Uinc  fauuagcfaiige,  romarin,  rhuc,  pacicnce»&lixj>oigocesdeièl»le 
fout  bien  ciutà  la  conlbmpt:on  des  hcibcs. 

Pour  faire  choir  les  vers ,  fjur  dcftrcmpcr  de  la  poix  rcfinc  en  pou- 
dre,aloc  en  poudre,  chaux  viue  en  poudre ,  fou^  hic  vif  en  poudre ,  le 
tout  en  fieldebœufj  &  decefte.  liqueur  frotter  le  heu  qui  Icra  infcûc 
devers. 

Siles  chiens  font  mords  de  fcrpems  ,  ftui  leur  (aire  aunllcr  inconti-  ^"•/«••di 
nenc  ius  tire  de  la  feuille  de  frcfncou  bien  vn  plein  voirre  d'vne  deco-*^"^"*"* 
âion  faide  derhuc  .boUillon  blanc,iiîcnrhc  ,gcncft,à  laquelle  on  doit 
adioufler  le  poids  dVn  efcu  de  iheciaquc»  &  f ai  dcii'us  lamorfurcap-  - 
pliquer  aulli  delà  thcriaque. 

Quand  les  chiens  font  mords  de  chiens  enragez ,  il  faut  inconiinct  ^^"^^^ 
[es  p  longer  par  neuf  (bis  l'vne  açres  l'autre  dis  vnc  p  ippe  pleine  d*eau  r™*!.^ 
ttiarinc:  ouaudcr..utd'eauroarinefd'eauoùron-auralait(bndrequa-  • 
treboiiTcaux  de  (chjclalesenrpefchera  d'cnrngcr.   Et  s*iladuicnt  que 
tun'yaycs  donne  allez  (oiidain  icmede.&quc  lechicayt  dcfia  encou- 
ru la  rage  .  à  fin  que  tu  prerci  ucs  les  autres  du  mefme  mal ,  feras  (oin- 
gncux  que  le  chien  enragcne  coûte  po;iu,(!c  le  tueras  incoiuincnr:car  signet dttê 
de  donner  remedcà  telle  rage.ilcft  du  tout  ia>poliil>lc:lcs  lignes  de  tel-  ra^t, 
le  ragefootla queue lenee&toutedfokte.la gueule  fort  noire»  (ans 
efcume,  regard  trifte  &  de  irauers. 

Contre  la  galle,  dartres>gratelles,&  rongncs  des  chiens,  faut  pren-g^^y^^ 

drerroishnrcs  d'huile  de  noix.v  ne  liure&demied  huile  de  cade/deuXiMs^«iiÂi^ 

liuresdc  vieil  oingi, trois  liuic^dr  miel  commujijiuic    demie  de  vi-rtijjw. 

naigrCjlc  tout  faircbouilhreiilcnible  iufques  à  la  confomption  de  la 
mo)nc  du  vinaigre,  puis  adioufter  poix  raifiue,  &  poix  commune,  de 
chacun  deux  liures  demie,  cire neufue demie  liure.fairele  tout  fen- 
dre en(èmble,  puis-ietter  les  poudres  qui  s'enfayuent  »  liure  Se  <leœle 
de  (buphrc*  deux  liures de  couppero(e recuitce ,  douze  onccsduvercl  * 
de  gris,deen  faire  on^uent-.mais  ayant  que  lesftottet  dcceft  onguent, 
les  faut  laaerauec  de  1  eau     du  fcl. 

Pour  les  vcrds  des  chiciif-, faut  leur  faire  bruuaged'viic  dccoâionoù^*''^ 
auront bouilly  aluinc,auionne,rafurc  dccornedeccrhou  biui  leur  fau 
reauallergillulescompofeesdecofncdcceif»  dclbuphrc  ,àloc  &  ius 
d*ab(Snce. 

Qji^ndles-chtensfontiôulezv.frottezleorlés  pieds  ^uec^eftrain- 
df£iii  de  jaunes  d'œufs,  i>is  degtenades  >ro)reCùbnlrmempiilueti(èe» 
le  tout  bien  medc  enfembic,  &  les  laidcz  rcpofer  vn  iaur  entier. 

Les chiensfont  fouuencble^Fczdes  fangliers  en  plulîeurs  parties W;^«wff| 
de  leurs  corps,  &  félon  Ics  heux  &' endroits  011  ils  feront  Wcllcz,  il  fe/^"X'**'*' 
faut gouuerner  pour  lespcnfer;  lila  playceft  auvenriç.d:  que  les  trip- 
les en  portent  (ans  en  ellrè  otfcnfees ,  les  faudra  remettre  premiers 
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menr,  puismertrcau  dedans  diivcnrrcaudroitdu  trou vnc laifcfic  de 
lird,<Sc  coudre  1.1  pe.in  par  deflusjmaisà  tous  Icî  poindls  d'aiguille fau: 
noHcr  le  filer,  &  le  coupper  à  chacun  noinr:aurant  en  fera  l'on  par  tou- 
tes les  bîeiruccs  qui  feront  aux  autres  lieux , y  mettant  touhours  quel- 
que lardon. 

Pour  les  playes  des  chiens  le  ius  de  la  feuille  dechoux  rouge  y  cft 
fouuerain  baume,  mis  incontinent  fur  la  playe  pour  la  confolider  fou- 
dainenient:ou  bien  prenezdu  lusdclanicoriane,  de  laquelle  nousa» 
uons  parle  au  fécond  l:ure. 

Contre  les  chancres  qui  viennenraux  oreilles  des  chiens,  prenez 
vne  drachme  de  fauon,  d  huile  de  tartre,  fel  ammoniac,  fouphrc,  verd 
de  gris, le  tout  foie  incorpore  en  fembleauec  vinaigre  blanc  &  eau  for- 
te,&en  frottezparncuf  matins  le  chancre. 

Silcs  chiens, apresauoircouru  par  vcrglats^  autrcmauuais  tcp$, 
ou  nage  es  riuieres  5c  eftangs  à  la  pourfjirtc  des  bcflcs ,  font  morfon- 
dus.incontincnt  qu  ils  feront  de  retour  à  leur  chenil ,  les  faut  chauffer 
&  feichcràvn  grand  feu  .puis  leur  frouttcr  &  bouchonner  le  venue, 
pourabbattrc  la  fange. 

Souucntcsfois  encourant  par  les  campaignes  rochers  ils  s'cf- 
corchent  les  pieds  :  iquoy  fera  bon  prcmicrerLCnt  leur  lauci  les  pieds 
auec  eau  fcl  ,  puis  faire  caraplafme  de  moyeux  d'œufs  battus  auec 
forr  vinaigre,  ^  lus  de  l'herbe  nommée  pilo(clIe. 

Si  en  courant  auront  cftc  heurtez  en  quelque  partie  de  leur  corps 
du  bout  de  lacornedu  cerf,  ou  de  la  hure  du  (anglier,  faut  cmp'afttcr 
Je  heu  aiiec  racine  de  grande  conibuldc,  cmplaftrc  de  mehiot,  huile 
refit,  autant  d  vn  que  d'autre, &  auant qu'appliquer  l'emplaflrc  oHcr 
Icpoildu  lieu  où  fera  la  douleur. 

Pour  faire  piller  les  chiens.faiiev  leur  boire  d'vnc  dccod>ion  faidc 
en  vin  blanc,  de  mauKies,gui;r.aiilucs,  racines  de  fcnoil  &  de  ronces. 

Si  les  chiens  ont  mal  dedans  les  oreilles,  inHillez  y  verjus  mçflca- 
ucc  cju  de  chcurcfcuil,  5:  continuez  cela  pai  trois  ou  quatre  matinées. 

Voyez  plus  amplement  de  la  natuie,  mœurs,  ditFeicnccs  ,&  mala- 
dies des  chiens  au  premier  hure,  chapitre  du  chenil. 

Comme  il f. lut  façonner  if  s  Kunes  chiens  poMrld  chj[fe, 
c  H  A  p.    X  X  1  1  1. 

^  E n'ed afTez d'auoirnombrcde bôs 5(r  beaux  chien», 
qui  ayent  les  marques  de  bonté  &:  de  beauté  qu'auôs 
cvdeuant  mentiônees.encotecftilbefbin  IcsdreiUr 
ôc  façonner  pour  la  chaire.  Faudra  dôc  que  leurgou- 
tntenJre  foH  F\/V^^^^f^  uerncur  en  premier  licu  leur  face  entcdre  le  fon  delà 
it  tronj-t     Q^'C'l^^^^jK  f ,  ôpfjà  n  iger  9c  accoutumer  l'eau, à  fin  qu'ils  foyent 
^''.i"'*      plus  prompts  (5:  adroits  à  pourfuyurc  l.i  btfte  ,  s'il  aduient  quVilc  fc 
lauuc  dans  riuieres  courantes  où  cAing  •  puis  aprcs  les  mener  vne  fois 
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DE  LA  MAISON  RVSTIQJE. 
laTepriiaine  pour  le  plus^auz  champs:  non  pas  toutcsfois  auaiu  l'aa- 
ce  de  feize  ou  dixhuic  mois«  car  aoâc  c<^cmps  ils  ne  font  du  tout  ren* 
tocoec  07  aflcnrez  de  leurs  iiiembces.Siu  loat  lantbien  tâmStt  à 
quelle  du  iTe  on  les  vent  addmuier ,  (bit  à  oounr  le  cerf,  oa  la  biche, 
4>nlc  (suiglier,ou4clieurc:carteMc  bcfte  que  leur  ferez  courte  la 
première  fois,  de  telle  leur  en  fouuicndia  toujours  ^prittcipaienenc 
ïi  vous  leur  en  donnez  ciircc. 

Ne  les  faut  fai  re  courir  au  matin  fil  cft  poi]ibic,parcç  que  fils  ont 
accouiiuiuc  la  fcaifcheurdu  matin,  deviennent  à  courir  furie  haut 
du  iour,  ayant  fenty  la  chaleur  du  Soleil  ne  ?oudront  plus  chaiTcr. 

Lon  ne  doit  dreflèr  ieuoes  chiens  dedans let  toilles ,  parce  que  la 
l»eftenefaic  que  cournoy  er,  &  par  aiati  peut  eftteveac  de  cous  co- 
llez &  à  toutes  heuresitfciîon  lesftic  courir  après  hors  des  toiUcs^Sc 
que  î:i  bcflc  {'cfloingne  quelque  peu  d'eux,  ils  l'abandoonecoyenc 
incontmtnr. 

Pour  le  meilleur  fcrajàfin  de  les  mieux  façonner  ôc  (Jre(fèt,mcttrc 
les  ieunes  tous  en  icmble  auec  quatre  ou  cmq  des  vieux,  quand  oa  les 
^roodra  faire  courir, 

j{»12/Mf  M^{^^  fit  ktamit. 

C  H  A  P/       X  X I  l  1  I. 

G  Y  s.  Princes,  &  grands  Seiçneurs,  à  qui  apparricnt  la  ^'HJ'iP- 
chafledu  ccrf,non  à  d  autres,  n  ont  couftume  de  courir  le 
cecf,auant  qu  ils  ayent  entendu  de  leur  vencur,quel  eft  le  1^^. 
cerf^leone  ouTieil»beau,grâd,&  qaimerice  deftfe  cfaaÎRf, 
pnisoùeftle^iftedncecf.  ^  .  ^ 

Or  le  veneur  congnoiftral'aage  &  beauté  4tt  Cerf  par  le  iugeroent 
qu'il  pourra  faire  de  la  forme  du  piedjdesportceSjdesfumees^des  al^ 
icurcs, des  abbatcures  &  fouleurcs,&  des  frayeures. 

La  foie  du  pied  grande& large,  Ictalon  gros  &  large ,  la  petite  twnuÀ» 
comblette  ou  fcncc,quicll  par  le  milieu  du  pied,  large  &  ouuctte, 
la  iambe  large ,  les  os  gros,  courts,  &  point  tranchans ,  la  pince  ron- 
de &  grolTe ,  (ont  marques  de  cetfs  vieux.  Plus ,  les  f  ieux  cerfii  en 
leurs  alleufesnepafl'eoc  iamais  le  pied  de  derrière  outre  celujr  dede- 
uan^  mais  dcnieuceapres  de  quatre  doigts  pour  le  moins:  ce  que  ne 
font  pas  les  ieunes  cerfs  .-car  en  leurs  alleurcs  le  pied  de  derrière  ou- 
crcpsûTè  ct  lny  de  dcuant ,  comme  fair  vne  mule  qui  va  l'amble.  La^.^ 
bicne  a  communément  le  pied  long,  cilroit  &  creux  auec  petis  os  ' 
cranchans. 

Les  fumées,  c'eft  k  dire  les  aottcs  &  excréments  de  ceïfs, ne 
(ont  fembiables  en  tout  temps  :  car  les  ▼nestbnt  Ibrmees  »  les  autres 
en  torches,  les  autres  en  olateanx  :  au  mois  d'Auril& May,  les  vieux 
cerfs  iettent  ft|mees  en  plateaux  :  ^  C\  elttsibnt  larges, gro(rc5»&  tC- 
pclTcSyCeftfigne  quilsfont  cccâdedixcois,creftàdire,dedixf  ect» 
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L  I  Y  R  E   V  1 1. 
ces  cornes  (brtans  éa  marrain.  An  mois  dcloin  9i  IniUetribffendeiiB 
leurs  fumées  en  groirestoccI|^sbié  mottes:  toatesfoisil  v  cn  aqael* 

qucs  vns  qui  les  icrccnc  encorcs  en  plateaux  iufqucsi  la  my-Jqin* 
ht  depuis  Ja  my-IuiUeciafqacs  à  la  fin  d'Aooft  leurs  fumées  fonc 

forn:cc5 ,  rroH'r^ ,  longues  &  nouées,  bien  martelées,  oinélcs  ou  Jo- 
rcc  <;  :  voy  la  comme  ion  pourra  diUingaer  les  ccifs  de  dix  corsd'aucc 
les  viciu. 

Ttttti.         Les  portées  du  cerf  font  dices^quad  le  cerf  palTe  par  tb  bois  bran- 
cha^Sc  Iiearce  auec  fk  cefte  aux  branches  des  arbres^d'oû  adiiicnc  qnc 
.  fi  lateftc  du  cerf  eft  haoee  fclargejesporcccstêronrpeu  larges:  otia 
«cM^bfra^congnoiiFancc  que  peurtaoiclevciicacdesponecSrneft  imoaqae 

muent  la    depuis  laillcu'uîqucs  CH  Mars:  car  les  autres  quatre  mois,  a  fçauoir, 

nmtt.  Mar$,Auril,Muy,&  Iuin,lcs  cerfs  muenr,&  jcttcnr  leurs  rcftc<:,c'eft 
à  dirCjlcurs  cornes  :  vray  cil  qu'ils  commencent  des  le  mois  d  Auril  à 
pouilcr  bolFcs  nouuellcs,  ic  comme  le  Soleil  iiaulTera,  Se  que  le  viaa- 
dis  croiftra  Ôc  darctra^anfli  leur  cefte  ccotHradc  augmcncera.-&  desla 
noidé  de  loin  lents  ceftes  feront  femees  de  ce  qa^dles  doy  ncnt  por> 
ter  toute  ranneespoarneaqalls  foyenc  en  bon  paysdegaignagei^dc 

imxemtnt  It  n'aycnt  point  d'ennuy.  Des  cornettes  de  leur  tcftc  on  pourra  iuger 

^*î|»^«iflcrablablcmcnt  dclcur  aage  :  car  au  premier  an  n'ont  cncotctcftes; 

fMtmnttr-  fccond  ont  leurs  premières  teftc$,que  Ion  appelle  Liagues:au  ticr», 
quatre,  fix,  ou  huict  cornettes  :  au  quart,  huid  ou  dix  cornettes  ;  au 
dnqoierme,  dix  ou  douie  :  au  nxieune  douze,  quatorxe  ou  feiac  :  au 
ièpdeiiDe»  leurs  telles  (ont  marquées  fie  fcmces  détour  ce  quelles 
ponet6tiamais,&  ne  multiplient  plus  £ncSn  en  mlIhic:on  cognoi- 

Tr/»e<f#w«/ftra  tourcsfois  roulîours  les  vieux ,  quand  ils  ontle  tour  de  la  meule 
Iirgc&grosja  perche  greffe  ,  bien  brunie,  kwenpcrlee^dioitte, 
tcftcs  larges  Se  ouuertcs  pluftoll  que  rouées. 

JUmrtiJ^       Parles  allcurcs  le  veneur  pourra  iugcr  il  le  cerf  eft  grand  &Ion^, 
&  fil  courra  longuement  dcuant  les  chiens  :  car  cous  cerfs  qui  ont 
loognes  alleoresycourent  plus  longuemët  que  ceux  qui  les  ont  cour- 
tcs^  (ont  plus  viftes,plus  legcrs,£  de  roeiuenre  haleine. 
Alkéimn    L^ncongnoift  nie  cerf cft  haut  furiambes,&ièmblablemenrde 
e'/ew/w*  quelle  groflcur&efpailfcurcn:  Ton  corps,  en  regardant  l'endroit  par 

i»evf'  où  il  cft  entré  au  Fort,  es  fougères  6c  menus  bois,  îefqucls  ils  aura  iaif- 
fez entre  fes  iambcj.-car  de  quelle  hauteur  il  les  aura  p.bbacus  .iiicc  le 
Yenrrc ,  de  telle  hauteur  mr  umocs  doit  cilre  iugé.  La  groilcui  âu 
corps  i'appcrçoitaux  deux  cofles»  li  od  (bn  corps  anratouchë:  car  il 
y  aura  bcilc  &  rompu  les  branches  feidu» des  deux cc^i^  :  &  par \ï 
pourrez  mcfurct  fa  grofllwr.  ^  JiL 

jMytMT  i»     C^imt  au  frayoucr,  les  cet  f^  tant plos^t  it&vie|lf:'^||HË|lu Acft 

urf,  vont Tr.iyc!  ,cV  encore  aux  gros  arbrcs.parquoy  quand  Té'vVncurfcr» 
r  1  q'icîcs  bra:-chLS  de  l'arbre  feront  heurtées  ^  rompues,  alors  con- 
grioirtrala  hauteur  &  largeur  deU  uilcducCif:  CQJfflbiSSt.^^*  Cesii,-' 
gucs  logent iottobrcurs»  -  ■''î'  '-"^^^ 
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An  furplas  il  le-  peut  faire  quclc  veneur  par  les  lignes  cy  dciïiis  dcf-  C9?M««iJ^»^ 
crirSjâyt  iacongnoiilàncc  dti  aagc&ijc^utc  du  ccrf,raâisIoit  encore  " 
ignorant  &  iaccruinile  fon  gilic  &  lieu  où  il  le  puiflc  dcftourncc:  * 
parquoy  poar  en  eftre  aflcuré,  faut  qu  i  l  ayr  va  limier  qui  ibît  fort 
bonespIorarcur»&  ayt  l'odorac  ôc  fcntimcfit  fort  exquis,! fin  de  pou 
uoil  plus  fadi  nient  fcntir  la  traffc  &  voycduccrf:  &  Ce  pendant  Ic 
▼cneur  ne  doi  t  c  ftre  ignorant  des  lieur  en  général  efquels  le  cerf  (c  rc- 
tir/c,  Icfq'icli  lom  diucrs,  félon  lesmois&  faifonsdel'an.-car  les  cerfs 
changent  de  lieu  &  viandes  tous  les  mois,  fclon  que  le  Solctl  h  uillc.  ^/'^'^^ 
A  ctÛc  caufc  au  mois  di.  Noucmbrcfaut  cbcrdicr  Ici  ccits  aux  bran-  ^tlmUtmni. 
éesSc  bruyères,  defqu  elles  ils  vont  tîan^er  les  poiiites  te  flcnr$,pour 
(c  remettre  en  nature  après  le  rur,  £0  Décembre  ils  fe  retirent  aR 
profond  des  forcAs,  pour  auoir  l'abiy  des  vents  froids,neiges,&:  ver- 
glas. En  lamiicr  font  Icuraiîîctte  aux  ailes  des  forefts,    vont  aux 
gaignagcs,  aux  bleds  verds,  comme  fcigles,  &  leurs  fcmbl:thl  es.  Fn 
f  cunc  T  (5c  Mars,par  ce  qu'ils  muent  &  lectcnt  leurs  rcftcs,  le  mullcnt 
aux  buillùns,cfqucls  ils  demeurent  tout  !c  mois  d'Auril  &c  May.  En 
luin  Se  luiller  ils  vont  aux  uillis  &  aux  gi  .uns ,  &  alors  font  en  leur 
grande venaiibn  :  ils  vont aoflt  à leau  »â  caufe de  la  reicberellc  tref- 
gtandc  qui  les  altère ,  3c  audi  de  la  véhémente  chaleur  6c  (èichereiïè 

'  qui  ode  la  rofee  ôc  l'humidité  du  bois  »  lequel  commence  i  durdr. 
En  Septembre  &  OfVobreils  laifTcnt  leurs  buiflnns  &  vont  au  rut,  ^  »•*  4» 
&  aloisn'ont  point  de  lieu  ne  de  viandes  cciMini,  par  c  qu'ils  fuy- 
uciK  les  voycs  &  routes  par  où  les  biches  auront  p.ule,meuans  le  nez 
en  terrcpourcnaiIcntir,fansrcgardern'cfuenterf'il  y apoini:  qucL- 
qu  vfi  caché  pour  leur  nuire  :  4ic  vont  aulli  lott  le  ionr  que  la  nut^ 
cftans  fi  enragez  du  tut  qu'ils  penfent  qn'il^  n  7  ajt  tien  qui  leur  puifle 
nuire:  &  vinent  de  peu  de  chofeycar  ils  viandentièulement  de  ce  que 
ils  trouuentdeuant  eux ,  cnfuyuant  les  rcurtesparcùlabichcva,  & 
principalement  de  gros  potirons  rouges  ,  qui  leur  aydcnt  à  faire  pif- 
reclcfuit  :  parque  y  en  telle  iaifonfont  fort  aiiczàtaci,ii  lavenai> 
ibnen  cikou  bonne. 

Voy  la  comme  le  veneur  pouna  eftre  enfcigné  des  lieux  en  général  . 
où  ft  retire  le  cetf ,i  lin  qu'il  ne  le  cherche  autre  parr,  où.  il  n*a  accou- 
fiumé  de  faire  fa  demeure.  Oc  après  que  par  les  moien  s  qu'auons  def- 
crics  il  feraafTeorédulieu^ncluyreKerapIusqnede  fçauoir  le  gifle 

«  particulier  :  &  pour  en  faire  fc«!T-an  cufe  recherche  f..udra  que  de  bon  Cogneiffa»-  ■ 
matin  fetranlportc  au  lieu  où  il  congnoillr.i  eftic  la  rrtr.u'rte  du  cerf  * 
pour  l'heure  ii.  temps  pre(eat,comme  auoni  dct:Urc;»3«:  aucc  (oy  me- 
ncra  fon  limier  de  mut  pour  en  fcntir  la  trafTcjluy  ayant  premicrcmct 
abbreaué  les  nazeaux  de  fort  bon  vinaigre,  à  fin  qu'il  ayt  meilleur 
{èmimenr.  Pourra  auifî  pren dr e  i  n  di  ce  par  les  autres  enièignements 
qu'auons  fpecific,  à  fçauoir,  del  foulées  du  cerf,  des  portées ,  dcsfn- 
mecs, desallcurc^de:. abbardMrcSj&du  frayoïiët  qu'i!  pourra  rert- 
contfct  en  ion  chemin:  combien  que  le  yeneur  en  ceU  i  ndroii^re 
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êoit  goaueraer  félon  la  diucrHcc  du  lieu  où  il  faiâ  la  rechcrche:€âr 
autre  rufe  de  trouuer  le  gifle  du  cerf  doit  cdre  obferuce  rs  taillis.aa- 
trc  ésgaignagcs,  autre  es  bois  de  haute  fuftaye,  qui  fcdoit  pluftoft 
congnoilhc  par  l'expérience  &  praitiquc  dclachafTc,  que  par  Icjel- 
crits  qu  on  en  poucroit  faire  :  auHipour  cuiccr proluicc  n'en ^aricraj 
plus  outre. 

CmmUfâmtmifUtttf,  .  Grap.  zxt. 

^Êf^SdK!^*^^  E veneur, après  longur  recherche,  aya?-!t  eu  lacon- 
^  tl^V  gnoiilancc  tant  delà  beauté  du  cerf  que  de  (on  giftc,. 

"         **/^fr\l^  viendra fil'-c  rapport  .ni  Roy,  ou  àTon Seigneur  (car 
"       '  auonsdiiquciachailc  (.lu  cerf  appaiticnt  aux  Roys, 
Prioces^A^ grands  Seigneurs)  de  fa  diligcnce,luy  prc- 
(hitintlctnimèescIvMtf  qu'il  aaradcftovrnéyKc  ra- 
contant tout  les /ignés  Arindktfe  du  cerf  qu'il  aura  veu;&  alors  leSei 
eneur  pourra  choiHr  l'heure  &  iourpoorallef  àladiaflèduoeif  aft 
ticu  qui  aura  efté  dénoncé  par  le  vencut.  * 
TroH^^j^ii  nommé,  faudra  que  Icspiqueurs  le  tiennent prcfts pour 

Jechunsjt-  partir  de  bon  matin,  ayans  aucc  eux  leur  guide,  chiens,  tant  limiers, 
rmm^wM^  courans,  qucderelai«,  ôc  tout  leur  cquippaee  :  venus  au  lieu  feront  * 
^iemléi.  encore  recherche  foigneufe  dugifteducert  cantaucc  le  chien  rout^ 
qJZe  "d,a  ^  "  ^  antres  moy  ens  qu'ils  pourront  inucnteranant  que  de  donner 
mrt.^/mt  aflîctte  aux  chiens  tant  conransquede  iclab.  , 
U  trâtt  dm  Lccerfapperceuparlepiqttcor,ona^ntypar  lechtenmal/u^ 
«Jjj»         dra  alors  amroir  leur  relais  en  troi?  ou  quatre  Hâtions  &  lieux  ccr- 

ÎtT  '.'"''ïâîn^ïàfinquc  les  chiens  de  relais  puillcnt  fecourir  ceux  qui  feront 
UmfuittU.  ,       *        ?•  ji  j        c  w  ■  n  11 

«■lî»»  ftrt-         courir,  ou  auront  perdu  les  erres  du  ccrr,&  initanrer  nouucUc 

f»fmt  ftmr  chalfc  «i  la  bcde.  £t  tels  chiens  de  relais  feront  tcllcmeiu  diipolczpar 
«Mwr  4fm  bandes,qu'sn  défaut  des  preœiers,en  les  la(chantpour  coudryla  dcr- 
rZiHtT^  nietc  bande  fbir  des  plus  forts,  habiles ,  9c  cmek  chiens ,  de  lelqucls 
Juûrttt  ÀM  pourfiijuront  le  cerf,  non  par  derrière,  comme  les  autres  :  maïs  par 
Aimn  itn^  deutnt  auec  grand  courage  9c  animofité. 

JLe  relais  afHs  és  lieux  qnr  îon  congooiftra  eftrc  les  plus  commo- 
des ,  fiudra  defcouplcr  leschicns  courants  pour  courtr,  félon  ieuca 
•û  le  cerf  aura  eftcvcu. 

Les  picqueurs  de  la  meute  féconderont  les  chiens  courants  ,  &: 
fonneront  de  leur  trompe  pour  leur  donner  courage,  en  jctcant  bri- 
fees^c'eft  i  difC|,rameaux  d'arbres  coupp  ez^for  les  voy  es  du  cerf  pour 
empefcher  fa  viftcllè  a  courir,  fid'auenture  le  veneur  ne  les  aooir 
demi  iette»  des  la  Teilie,.alor?qu'il  fit  la  recherche  du  gifle  dn  ceii^. 
ou  les  picqueurs  auant  que  de  defcoupicr  &  lafcher  les  chiens  cou- 
rans  :  cependant  ('il  aduient  que  le  cerf  en  courant  vinft  à  palFcr  prcs 
du  relais ,  le  pic  qucur  qui  cardecc  relais  doit  aduifcr  fi  ce  cerf  c(l 
point  pourluiuy  de  ^uci<^uu  chiens  de  la  nicutc,&  alors  doit  incon* 
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dnem  deicoupler  vnc  bande  de  ion  telats  icnnuitAc  iiaclia]ittOD& 
iours ,  en  icttanc  des  brifccs  pir  où  le  cerf  ^flen  s  mais  fil  voit  que 
les  chiens  delà mcatc n'y  fojeiic  pas,  &:  qu'il  n'oye point  latrouppe 
de  1.1  chalfc^il  ne  doit  pas  rclayer^mais feulement  marquer  le  chemin 
quclc  cerf  tiendra  pour  en  faite  fon  rapport  à  la  meute,  à  fin  de  fça- 
uoicfi  c'citlcccrf  que  Ion  pourfuir,  ou  vn  autre:  par  ce  qu'aucune!^ 
fois  il  Ce  peut  lancer  «quelque  autre  cerf  d'eâroy,  au  bruit  de  la  lucucc 
Acdes  picqueors. 

•  Ce  pendant  les  picqueors  de  la  mente  doyneBC  toafionrs  (ècoii- 
der  &  coftoyer  les  chiens,  poor  les  bien  amenter^Aclenerlefdefiuur» 
fil  adulent  qa  ils  foycnt  tiâdportez  hors  des  efxes,  9c  ne  (byuent  pat 

Je  droit. 

Faut  aufll  qu'ils  fc  donnent  garde  des  rufcs  du  cerf,  lequel  quand  '^'^ 
fe  void  chafîc  de  près  des  chiens,  met  peine  de  s'cuadcr  ôc  detfairc 
d'cux,&  leur  donner  le  change  en  pluiicurs  manières. 
'  Carancunesibisil vachercher lescaneniesdes«titsetbeftes,& Ce ^ 
cachededans,  &  laiflè paflèr les  chiens  oiitre»lelquels  n'en  peuuent  **^* 
«iiolr  IcTent  ne  fentimenr,  ï  caufe  qu'il  iHetles  quatre  pieds  (buziôn 
centre, &arpire Ton halaine  ï  lafraiicheur&homidirc  de  la  terre: 
aulîîa-ilceftcmah'ce  dénature,  qu'il  congnoift  que  les  chiens  ont 

^  plus  grand  fcntiment  de  Ton  haleine  &:  de  fcs  pieds,  que  des  autres 
parties  de  fon  corps  :  pour  obuier  à  celle  ruzc ,  faut  auoir  ietcc  force 
orifees  aux  entrées  des  forts  par  où  le  cet  f  paifera,  à  fin  que  ion  puif- 
€t  rromier  fes  dernières  erres  de  brilces,  lefqueUesenKignei)Diitde> 
bien  près  le  lieu  oà  il  (en  caché. 

Qoelqnesfois  quand  le  cerf  voit  que  les  chiens  le  chaâcn^ft  qu'il 
ne  fepeut  défaire  d'eux, il  va  de  fort  en  fort  chercher  les  repaires  des 
autres  biches  <5c  petits  ccrfs,&:  le  met  de  leur  compaignic,mclme  au- 
cunesfois  les  emmène,  (Si:  faic  fuyr  auecluy l'elpace  d'vne heure oa 
plus  de  chcmin.-puis  ilics abandonne,  &  s'euade par vn (entier  hors 
de  loin^  de  tont diemin.  Et  s'il  adificnt  que  (b  mtes.foyent  defcou- 
oertes  par  l'exquis  iêntiment  des  chiens,&  iagadt^  des  veneats,il  re- 
tour ne  par  (on  premier  fentier»  pour  lomprefcs  premières  traces,  à; 
£n  de  tromper  les  chiens:  puisentre  en  quelque  grand  chemin  ou'il  *' 
fuit/î  longuement  que  fes  forces  pourront  porter.  Pour  cmpelchcr 
telles rufes  les  picqueurs  doyucnt  rcgarderquad  le  cerf  fera  accom- 

^^aignc  d'autres  beftes,&qu'il  fuira  auuc  clles,à  iin  d'exciter  les  vieux 
chiens  de  la  meute  auecqucs  crainte  <à  pourfuyurelecetf,lèieittnt8 
près  deux  pour  les  fecourir  de  aider;  &  fi  le  cerf  a  prins  le  grand  che-  • 
min^pefuroftertout  fentimciit  de(by  aux  chiens  (car c'e&chofi: af- 
feuree  que  par  les  grands  chenun s  toutes  fortes  d'animaux  y  paffent, 
qui  mettent  la  terre  en  poudre,  de  telle  forte  que  là  où  le  cerf  pafTe  la 
poudre  couîc  ,  ^  couure  foudaincmcnt  la  n\irche  du  pied  la  où  tou- 
che l'ongle)  les  picqueurs  doyucnr  mettre  l'œil  à  terre  pour  regarder 
iôingncufemcnt  s'ils  congnoiilront  point  quelques  traces  du-  cerf,  U 
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ibtf  ietteront  Ies,brifces  k  SotcCpCc  exciteront  leofi  chiens ,  leur 
criaos,  Voile  cy  hoaraary. 

AaÛi  il  aduicnt  aocuncsfois  que  les  cerfs  paflènt  au  trauers  de  hm- 
lis,  où  les  chiens n*enpeuucncauoir aucun  fcnrimcnt  »  parce  qucla 
fcnrcur  du  feu  cft  plus  grande  que  celle  du  cerf,  mclm  es  les  chiens 
dclifrcnt  aucunesfbis  de  courir,  ayansinfpiré parles  nazeauxccfte 
tnauuaire  odcur:alors  faudra  que  les  picqueurs  (c  dcfuojrent  quelque 
peu  de  leur  chemin  aaec  leurs  chicns,puis  quand  ils  (èrontpaflez  on- 
cre  qoTilsredreflènciears  chiens  en  leur  donnant  courage.  • 
Âucunesfois  le  cerfvaài'cnconcre  du  vcnc,i  Hn  que  Ton  haleine 
foir  dilîîpec  &  qu'elle  ne  vienne  iufqu'aufcntiment  dos  chiens,  auflî 
à  hn  qu'il  puilTc  cnrcndrc  la  voix  des  chiens  qui  le  pourfuyucnt:aloi» 
faur  que  Icspicqucurs  regardent  aux  erres  6c  voycs  du  cerf. 

Outreplus  il  y  a  des  cerfs  »icrqucls  au  partir  delà  repofc  fondes 
rompus,  feietcans  fur  le  ventre  dcuanc  lespic^ucurSj  iS:  fc  moollrcnc 
pour  eftre  reiacez  par  les  chiens  »  comme  fils  eftoyenc  las  9c  mal  me* 
nez  :  celles  rnfiss  les  ingenc  fort  malicieux,  &  de  grande  haleine  p«Mir 
courir  longuement  deoant  les  chiens ,  fe  fîans  en  leur  force  :  dequoy 
faillir.!  que  les  picqucurs  fe  dônent garde ,  i  fin  qu'ils  puifTcnt  difccr- 
ncr  les  rufcs  du  cerf;  car  il  feint  aucuQCsfoiscii;»  mai  mcné^âc  ne  i'cil 
pas  toutesfois.  i 
^    ,   Les  lignes  du  cerf  mal  mené  font  telsjfî  en  fuyant  dcuant  les  chîns 
"  '"^  il  n  oy  t  de  ne  voit  perfonnc,f  il  bailTc  la  tcftc  mettant  le  nez  près  de  la 
tecre,  bronche  &  chancelle ,  feignanclcs  iambcs  :  puis  faT<rit  quel- 
que homme  en  (nrlânt  il  lene  la  tefte»&fait  de  grands  bons»  pour 
donner  k  congnoiftre  qu'il  cil  encore  fort  Bc  vigoureux  ;  outrephtf» 
fil  n  la  gueule  noire  &  IcichCjfansefcumfA  la  langue  retirée  au  dc- 
danSjli  en  cheminant  il  ferme  l'ong!  c  comme  l'il  alloit  d'aflfVurancf, 
puis  tout  foudain  il  fcrtorcc     l'ouurc  ,  faifant  de  grandes  glilTccs, 
donnant  des  os  en  terre  le  plus  iouuaiu,&  iuic  communément  les 
rotttres  êc  cheœios ,  meline  f'il  tr0nue  quclaue  baye  il  va  tout  du  lôg 
pour  chercher  ▼neibràekpaflèr»patceqnil  n'apas  la  foret  r>- 
gneur  de  &uter  par  deiTus, 

Or  après  longue  conr(ê»  rofes  flc  coafions,  qnandle  oerfeft  las  & 
mal  mené  ,  ôc  qu'il  ne  peur  pîus  rcfiftcr ,  ayant  perdu  tout  e(poir  il 
hUTe  îcstaiIhs&foreftSj&r  prend  fa  fuite  aux  lieux  champef^rcs,oa 
aux  gaignagcs  &  villages  prochains,  ou  il  (c  ictte  en  quelque  rtuie-^ 
res  &  eftangs  :  d  où  il  aduicnifouuencesfois  qu'il  Ce  dciiait  des  chiens 
courants,  car és  lieux  champeftres  ôc  campagnes,  lefentimencdes 
traces  du  cerf  eft  fbrtpetit:&  quant  aux  rtuicrcs  Se  eftangs,  il  a  ceik 
Tufe  de  delcendre  communément  pluftoll  aual  le  co|ir des  riuiercs 
que  de  monter  en  contrcmont»  pour  ofter  le  icnttmii 
chiens. 

Les  picqucurs  ûonncronr  ordre  à  telles  cuafions  Ju  cei  f ,  cr.r  f'il  a 
piu  fa/uiLc  CQ  quelque,  lieu  cham^pcilre^  ils  obfcr  u^ôt  j 
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knxie  d'œil  Ie$  cracei  da  cerf»&  «necques  Ton  de  trompe  refîooyroc 
6c  excicerôc  lean cbicos  i  la  nouacUe  conife.  Si  le  cerf  s'cft  prccipiié 

dans  l'eau ,  foitou  pour  fe  rafraîfchir,  ou  pour  le  dernier  refuge  de  fa 
vic,ics  veacurs  rcgar  dcront  par  quel  lieu  le  cerf  fera  entre  dans  l'eau, 
&  là  icttcronc  force  briiccs  ,&  attendront  le  cerf  au  paffagc  :  &  s'ils 
voyenc  t^u  il  ne  force  point  de  reau,doyuent  faire  encrer  leurs  chiens 
enreau:oa  biens'ils  ont  craioce  de  les  morfondre,  enuoy  cr  quérir  vn 
bafteaviott  bien  tùs  fçancm  nager  Ce  delponiller  tous  tinds  Se  entrer 
enl'fiiaiIxayaotTne  dague  en  IVne  de  leurs  mains  pour  le  taer:  ne  le 
dojroent  pas  tontesfois  a^àillir  fînon  en  lieu  profond»  par  ce  que  û  le 
cr r f  prcn ofr  terre  il  pourroi t  bledcr  de  Ck  tcfte l'vn  4'eoi:fflais  «licii 
|>rofond  il  n'a  aucune  force. 

Au  furplus,  faut  vfcr  de  grande  fagclîc  a  poarfiiyure  le  cerf  (]ui  Ktitdn  la 
rend  les  abbais(c  cH  à  dtrc,quand  le  cerf  n'eu  peut  plus,&  edanc  hora  Msk, 
de  tout  eipoir  de  ft  ?te,  il  (ooiSre  que  les  chiens  l'anbay  enc)  car  alors 
il  eft  dangcreox ,  6e  fyp?^  de  les  cornes  le  premier  de  lès  chaflèiirs 
qu'il  peotrenconcrenc'eft  pourquoy  Ion  dit  commiioemcm.  An  cerf  jt»(rfu 
la  bière,  &  au  fangtier  le  barbier.  Parquoy  fane  aller  Élément  «ni  ^«*»«»f*^ 

-  abbaisdu  crrf,&ne  fehazardcrparrrop  * 
Q^ndlr  ccrflcra  prinç,cc!uy  qui  aura  fait  le  coup  doitinconti- 

*  ncnt  lonncr  la  rct raide ,  a iin  d'alîcmbicr  les  compaignons  chalTcurs 
&  les  chiens  :  &  aptes  auoir  prcfcncé  le  pied  droit  du  cerf  au  Roy , on  ^ 
à  (ôn  feigncur,depatiir  lecetf  en  pièces  (èlon  qn'il  entendra.  NeÂnt  Ciw«t«wt 
ce  pendant  qu'il  oublie  d'en  faire  curée  aut  chiens,  pour  leur  donner  c^**** 
fouuenacede  Iacha[re:aulimier,c'eftà  dire,à  celuy  qui  aura  parfisife 
fenrimentenfèignclegiftedu  ccrf/craprerertfîcl.iuilc  !k  i^ticœur, 
corne  droità  luy  dcu:  aux  autres  donnera  le  col  Ôc  iaceiuclic  du  cerf 
ou  pour  le  mieux  ,  prendra  du  paia     ic  decouppera  par  petits  îop- 
pin$  en  vne  poille  auecaucs  focmagc,&  trempera  le  tout,  auecqucs  le 
Ung  tout  chanddu  cerf»  6e.  mettra  roudatnemcnt.  la  curee  deflos  le 
cairda  cetf  eftcnda  far  l'herbe,  &  cependant  vn  chacun  mettra  la 
trompe  1^  fa boache,poor  fonner  6c  refiony r  les  chiens. 

Lon  a  cooftumeaitCttoesibis ,  encores  après  cefte  première  cnree» 
d'en  faire  vnr  aurrc  aurcoues  les  entrailles  fie  ce  cerf  toutes  entières, 
que  le  maittrc  veneur  letic  aux  chiens  aptes  leur  en  auoir  f.n  1  :  la  telle, 
les  tenant  haut  elîeuces:  $c  ce  pendant  que  les  chiens  dcuorccont  ce* 

^  entrailles  00  les  rcliouy t  aucc  iun  de  ccompe  &  de  ferhu.  . 

C  R  A  X  X  T  1. 

Kcorcqucla  cli  ifTc  tant  du  cerf  que  de<;  antres  belles  fau- 
uages  Ce  face  &  entreprenne  par  les  grands  fcigncurs,  plus 
toîï  pour  vn  exercice  de  corps  &  récréation  d'efprit  iflue 
pour  autre  actcmc^touccsfoislaprinrc  du  cerf  n'cft  uns 
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DroiTittlcqucl  ic  trouuc  cllrc  ûoubie,l  vn  pour  la  viaBdc^l'aucrcpour 
les  remèdes  que  ion  peut  tirer  de  Cet  memorcs» 
^*    Qaanr  à  la  v iande^  la  chair  de  cerf  n'cft  pas  beaucoup  plaiiàiite^  fi 

c  c  n'c  i  c  de  la  partie  que  nous  appelions  vulgai  re  ment  âroier  :  car  pout 
parler  en  gcncral  &  à  la  vcritc,  la  chair  de  cerf  cft  forr  dure ,  de  mau- 
uiis  fuc:  mcl.încholiqiie,  difficile  h  cunç  'n  rcfïomach,  (S:  fncilc  à  ex- 

fikitO^iJi  '■'^'■■^  f''J''^i'^^  grandes  maladies.  Vray  cil  c]ue  planeurs  grandes  da- 
mes  a  vans  opinion  f]nc  la  ciiair  de  cerf  mant^ct- fouuent ,  cxcmproit 
Iciptribunesdctoucuangcrdc  heures,  doutant  ijuc  celte  belle  nj 
eft  aactf  nement  Cuhitùt,  tous  ks  matins  à  leur  leuer  aoo ient  coafto*- 
mc  de  goufter  de  la  chair  de  cerf:  toutesibis  qui  fera  foin  gn  eux  de  (â 
fanrc  ne  doit  toucher  à  telle  chainfi  elle  rCcR.  de  quelque  tendre  faoDy. 
&  icune  bichot,que  Ion  £ùt  iêraic  le  plus  roattuent  és  tables  des  Piiiii' 
CCS  Se  grand  Scigncarç. 
Lcifcmcdcs  que  Ion  peut  rirer  du  cerf  (ont  infinis. 

Aittârf****    Lon  trouuc  vn      dms  je  cœur  du  cerf  T  encore  que  d'aucuns  pcn- 
^*      fent  que  cela  ioit  faux  ;  qui  cft  finguhcr  pour  les  faiilanccs,  trcmblc- 
foencs,  palpitations,  &  antres atfeâions  de  cceor»  venins,  poifons,& 
dangers  de  pcfle  :  mefmes  pour  les  dilBcilcs  accoachemeats. 

Mtmgl$urf.  Lciàng  de  cerf  fricaflc  dans  vne  pocfle ,  naisésdyftcrcs  guafift  les 
dyfentcries ,  nrrefte  leâux  dcTentte:  beu  auccvin  eft  M>n«ecam 
contre  les  poifons. 

Mmkrt^t-     le  membre  génital  du  cerf  iauc  dilig  mmcnten  eau,  1  eau  où  il 
mtêlduttrj.  icjra iauc bcuc  incontinent  appaifc  icsdoukucsdccoiiquc,flc  i'vnnc 
ferenuë,n  on  le  fait  tremper  en  vinaigre  Iclpace  de  vinjt  quauc  heu- 
Ti»x  4g      P^*^       dciciche  &  mecoo  ta po«dre:iè poids  cnrn  eicn  dece- 
f*-l.  poiidre  beu  ftuccques  eau  de  plantain  appaife  le  flux  de  ^ng,  flc 

route  forre  de  âux  de  venire.PareiUeniem  defeicb^  ii,  puluerifé,pea( 
cilrc  méfié  es  remèdes  qui  font  propres  pour  exciter  aux  chofesvcne- 
rccs.  Lon  Pen  peut  aufîî  fcruir  en  !n  plenrrfic,^  contre  les  morfurcs 
du  ierpcnr,  (î  on  en  vreoufcul^oumcilcautc  choies  qui  ioycnc  pro- 
pres à  telles  a  ffed  ions. 
Mduimê  jê  corne  dttcrfbru(lce&;  mile  en  poudre  ^prifcauec  miel  faîÂ 
mourir  les  yersîqui  eft  vn  (îgne  qu  e  la  corne  de  ceif  a  vcim  contre  le 
venin  non  gueres  moindre  que  la  licorne* 

Les  cornes  tendres  d  vnieune  cerf  decottppccs  par  petits  I(^pin^ 
mifcsdans  vn  pot  de  terre  plombé  bien  cftouppc'  d'argiIle,puispo- 
ices  en  vn  fonrch.iud  iufqucs  à  tant  qu'elles  /oycnt  dcTticheeç  { 
pcuuentcftrc  comminucs  en  poudre  eny  adiouftaiu  poyurc  c\:  rayt- 
rhc)rcndciu  vnepoudrcqui  cil  hoguliere  contre  ics  douleurs  de  co- 
CfiffMA  Jiqucs,pnicaucc  vin  excellent. 
Mo,!U  &•       noelle  &  fuif  de  cerf  ibnr  propres  à  étire  Ihiliiicfiit'i5e  catapla- 
jmfd»  ctrf.  &ies  pour  gouttes  &oid&>  de  tumeurt  du»  U  dilEcilcs  àamoUir. . 
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LA  CHASSE  DV  SANGLIËiL 

4 

Mm  fid  tem/i  Uftut  châjfer  U  Sxn^Ucr ,  cr  mdrjHn  dit  boii  SéO^ier, 
C  H  ▲  p.  XXVII. 

AchaflTc  da  Sanglier  eft  bcaucoap  plus  difBdie  &  s^J'l^^ 
daogcfeoreqae  celle  da  cerf  »  parce  qae  leSanglier  j^^SIlÔT 
ne  craint  aucunement  les  chiens,  mais  les  attend,  6c 
fouucntcsfois  luy  nuTme  les  pourfuit  iufques  dans 
leur  meute,  pour  uillcr  ôc  mettre  en  pièces  aucc  fcs 
'dents,<j|fqucllcs  la  morfure,prmcipaicmcnt  au  cof- 
fre  éa  corps, eft  qoafi  incorablc  Parquoy  le  bon  veneur,  qui  £uc  cas  Mtffln  im 
de  les  chiens  pour  courir  lecerf.lechreureulytfelelicnre^nedôitia-  fimgUvim 
mais  faire  chalfcr  le  Sanglier  ï  fes  chiens  cooranCf^plaftofti  quelque 
meute  de  maftinsydefqaels  le  Sanglier  cft  le  vray  gibbier  :  ou  pour  lo 
meiltcnr ,  trouuer  moyen  de  le  p rendre aocclCiCoiUet»oatDerânec 
refpicu  &:  rcfpcc,  comme  nous  dirons. 

Qupy  qu'il  en  foit,  tous  Sangliers  ne  méritent  d'cftre  chaffez,  mais  ^^"i^^  < 
feulement  ceux  qui  n'ont  parte  l'aagc  de  quatre  ans,  encore  qui  font  ^"^tf** 
beaux,  gros  U  gras:car  aprcs  quatreant  le  Sanelier  amaigrit  de  vkit- 
ledè,6c  perd  incontinent  tonte  £i  bonté.Et  neEn  fimt  chailèr  en  tout  Timftia 
temps,  mais  principalement  alors  qu'ils  font  en  leur  IkifoniCTcnai-  ^"^"^  ^ 
ibn,à  fçaaoir,  depuis  la  my-  Septembre  iufques  en  Décembre,  qu'ils^*"* 
commencent  d'aller  au  rut:combicn  qu'en  Autil  &  May  ils  fonr  plus  T<B|Bg> 
ailcz  à  mettre  aux  roillcs  qu'en  avirrc  faifon, parce  qu'ils  dorment  plus-inMM 
fort  en  ces  deux  mois  qu'en  autre  temps,  d'autant  qu'ils  mangent  des 
herbes  fortes,  qui  leur  efraeuucnt  le  iang,  &  font  monter  les  fumées 
BU  cerveau,  ce  qui  les  endort  :  anfli  que  le  Printemps  lenrienonaelle 
le  (àng ,  qui  eft  canlê  de  leur  grands  rcDos . 

Le  veneur  donc cognoi lira  la  beauté  du  ûlttiier ,  &  qui  méritera  Sigim  d* 
^ftrc  cha^^épar  ces  fignes,  à  fçauoir  aux  traces,  boutis,  fouil,  &  le/Tes. * 

Les  formes  des  traces  grades  &  larges:les  prinfes  de  la  trace  de  de- 
liant  rondes  &  grofTesJcs  couppans  des  coftcz  des  traces  vfcz, (ans  fc 
montrer  tranchans:le  talon  larce:Ies  gardes  groflcs  &c  ouuettes,det. 
quelles  il  doit  donner  en  terre  hir  le  durpar  tout  où  il  roarche:toutes 
kès  chofcs  dcmonftrft  le  (àngUer  beau  9t.  grand.Pareillement  les  tn« 
ces  du  derrière  plus  larges  que  celles  du  deuant,  dénotent  lagrolTeur 
des  etitrccuif7ès.Les  rides  qui  font  entre  les  gardes  &  le  talon,  fi  ell^ 
iê/ormltenlaterre,cllesdcmon(lrct  fes allcures  grandes  &c  longues, 
La  marche  de  la  trace  profonde  &  largc,raonflre  aulîi  la  pefan  teur. 

Les  bonris  du  langlicr  profonds  &  larges^donneot  cclxnoignagc  de 
lagro/fcur  &;  longueur  de  fa  hure, 

'  Le (ôuil du fanglier,long,large,ôc grand,denote vn  grand fanglicr: 
éabié  au  partir  do  (buil,  on  la  pourra  cognoiftre  aux  entrcci  de  forts 
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auï  feuilles  Se  aux  herbes  où  le  fouil  touchcra:parce  qu'alors  qu'il  en 
fort ,  il  emporte  la  bouc  ôc  fange  fur  luy ,  laquelle  maquc  les  feuilles 
en  entrant  dédis,  par  Icfquelles  on  peut  iugec  fa  hauteur  &e  grolfeor: 
ou  bien  adulent  fouuentesfois  qu  après  que  le  fanglicr  s'cd  fouille, 
il  fc  Ta  frotter  contre  vn  arbre,auqucl  il  marque  (a  hauteur. 

Les  IclfcSjc'eft  à  dire  fientes  du  fanglierjgrolfes  &  longues,  dcmô- 
ftrent  la  grâdeur  du  fanglier: combien  que  le  veneur  ne  les  doir  point 
apporter  à  ra/Tcmblce,  mais  luy  doit  fuffirc  de  les  regarder  aux  lieux 
oùillestrouuera. 

Du fàn^lier ,  pouneâU  friué^fle  Cr fanehfàn^icryO'  de 
[a  demeure.  c  H  a  P.  v  1 1 1. 

Diferemtt    Jj^T^  A  diffcrécc  d'entre  les  fangliers  Ôc  pourceaux  priuez  cft  tcl- 
tntrtlts  fin-  JE*^^  Ic.Lcs  (âncliers  en  leurs  aUcures,  mettent  toujours  la  trace 
fourctémx    tfviffA  de  dcrricrc  dedâs  celle  de  deuant ,  ou  bien  près,  Se  appuycnt 
priitrx^       plus  de  la  pince  que  du  talon,  Se  donnent  communément  des  gardes 
en  terre,lcfquellcs  ils  eflargifsct  par  dehors:  les  pourceaux  priuez  en 
marchât  ouurcnt  les  ongles  de  deuât ,  appuyans  plus  du  talon  que  de 
Ja  pinCcySc  leur  pied  de  dcrricrc  ne  marche  point  dedans  celuy  de  de- 
uât,&  le  dciTous  de  fa  foie  e(l  plein  de  chair,  qui  ne  peut  pas  applanir 
la  forme  de  la  trace,  corne  fait  celle  du  fanglier.  Pareillement  le  fan- 
glier fait  des  boutis  plus  profonds ,  à  caufe  qu^il  a  la  hure  pl  us  lôgae: 
Se  quand  il  arriue  dedans  les  champs  femcz,il  fuit  volôtiers  vn  rayoo, 
naztllant  tout  le  long  du  feillon,  tant  qu'il  foit  au  bout :ce  que  ne  fait 
le  pourceau  priué,  car  il  ne  fait  (es  boutis  tant  profonds,&  ne  les  fait 
pas  comme  fait  le  fanglier»  mais  en  fait  vn  en  vn  endroit,rautrc  plus 
îoingen  trauerfantles  feilI6s,fans  que  les  boutis  f'entretiennent  l'vn 
aucc  l'autre.  D*auantage,quand  les  fangliers  vont  au  grain,ils  abbat- 
tent  les  bleds  tout  en  rond,  les  pourceaux  priuez  no.  Le  fanglicr  a  cc« 
fte  proprieté^qu'il  ne  deuient  iamais  ladre  comme  vn  porc  priué. 
Viferenct      La  dififcréce  d'entre  le  mafle  fanglier,3c  la  fcmellc,cft  telle.lc  maflc 
tntreltméiUcdzrgk  plus  Ics  iambcs  du  derrière  en  marchant  que  la  femelle,  Se 
pmgUtr,^  communément  met  la  trace  de  derrière  fur  le  bord  de  celle  de  deoar 
Ujtm^t.         dehors,à  caufe  des  cntrccuirtes.  Se  des  fuites  qui  leur  font  cflargir 
les  iambcs  de  derrière  :  ce  que  les  femelles  ne  font  pas  :  car  elles  font 
vuides  entre  les  cuilfcSjqui  les  caufe  marcher  plu<i  cdroit.  La  femelle 
ne  fait  pas  (î  bon  talon  qu'vn  fanglier,&:  a  les  ongles  plus  lôgs  Se  agus 
deuant ,  Se  plus  ouuerts  :  les  traces  Se  foies  de  derrière  plus  cdroites 
que  celles  du  mafle.  Le  maHei  grande  peine  crie  il  quand  onlecaëj 
principalement  s'il  e(l  grand,mais  la  femelle  fc  fait  bien  ouyr. 
^Tuer^      Le  fanglier  n'a  certaine  demeure ,  auHî  dit  on  qu'il  n'eft  qu'vn  ho- 
Ltfétt^iier   ^^c.parcc  qu'il  ne  fait  que  courir  de  foreft  Se  bois  en  autre:  toutesfois 
a'eît  q»vm  il  fc  dclc6lc  fort  de  demeurer  au  pays  &  lieu  où  il  a  eflé  nay,-  tcllcroct 
h^îit.        que  s'il  c(i  chalTc  par  les  chiens  de  quelque  bui/fon  ou  foicfl ,  il  fuira 
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toufiours  fans  f  arreftcr ,  i  ufqu  a  ce  qu'il  foit  au  pays  où  il  a  cdé  nay, 
duquel  il  cAoic  venu ,  U  où  il  e(linic  la  fauucgarde,  &  le  refuge  de  fa 
force:  OBlenonneeiifltleplusibnacntcopaysoùily  adelanoizil- 
le  9c  dela£uiie,carillèdeleâe  de  telle  paftare  plus  que  de  gland. 

UfmfiJëJà^fier.       c  a  A  K    x  X  t 

R  quant  à  la  chafTc  du  fanglîcr,  elle  requiert  pluftoft  force  Chéfe  1* 
^  d'hommes  que  de  chicns,parcc  que  les  fangliers  font  yïù$f"%j^^ 
meurtriers  des  chiens,  ion  peut  touicsfois  vfcr  des  chiens,  **JP'** 

  _  mais  auec  telle  prudece  que  les  picqueonioycc  tounours  ittAim, 

neflez  parmy  einr>eDpreflâiitle  (ki^erleplos  fort  qaTilt  poorronc 
curqoand  il  fe  vdt  charge  des  ddeas  &despicqaetiii«  de  première 
arrioee  qu'ils  le  predènt  bien  fore ,  il  f  eftonoe  6t  perd  le  coeur ,  alors 
au  lieu  d  exercer  fa  furie  fur  les  chiens,  eft  contraint  de  fuir  &  drciTer 
pays.  Faut  a'inî  alors  lafchcr  quelques  chics  dcrelais,non  des  icuncs,  L*f*»^Àef 
mais  des  plus  vieux  &  fages ,  à  fin  de  fecourir  les  premicrs^ôc  donner  J^'  ^^^f"^ 
plus  grande  fuite  au  fanglier:&  ne  faut  craindre  qu'il  donne  le  chan-  jjr^utr 
ce  ou  vfir  de  quelque  tA^p^mmit  qu'il  eft  pe^,  8e  que  les  chiens  raJZétk' 
le  fiiyuent  de  preii  Or  quand  après  lon||iieconr&»  les  picqueurs 
Foyentqlefanglierrendlesabbais  (ce  quilnefaitqu'ilnefiûtgran-  cinmîféiH 
dementn>rcé)ilsdoyaent  incontinent  le  plus  fecrettement  qu'ils*^^^'*' 

f>ourront  Tcnuironncr ,  &  aller  tout  d  vne  courfe  droit  à  luy  tenant 
'cfpccà  la  main  ,  &:  ne  faillir  de  le  tuer  :  ne  faut  pas  toutesfois  qu'ils 
tiennent  la  main  baffe, car  ils  donncroyent  dedans  la  hure,  mais  faut 

2a'ils  leuent  la  main  hautc,&  frappét  les  couDS  d*c^e  en  plongeât, 
(donoaot  garde  de  frapper  le  fanglierdo  cofté  de lenr  chenal ,  pluf- 
soft  de  l'antre  co(lé:car  dn  collé  qoc  le  fanelier  fc  fcot  ble/Té,!!  tourne 
incontinent  la  hure ,  qui  (èroft  caufe  qn'iJ  Dtcroit  on  Ueflcfoiclenr 
cheual.Ceft  vne  cl^ok  certaine  que  fî  on  met  des  colliers  chargez  de 
(bnncttcsaucoldcs  chiens  cou rans, quand  ils  courctiefanglier,  il  ne 
les  tue  pas  auill  toiï,  mais  il  f'cnfuiia  dcuant  eux  (ans  tenir  les  abbais. 

C  H  A  F.  XXX. 

E  profit  de  la  prinfe  dn  iânpiier  eft  double  »  Comme 

e  celle  du  cerf  \'^'\^  quant  a  la  \ 


de  celle  du  cerf  INmi  quant  a  la  viande,  l'aoïie 
aux  remèdes  cfqucls  on  le  peut  faire  fcruir. 

Q^iant  à  la  viandc,la  chair  de  fanglicr  eft  meilleu- 
ire  lans  comparaifon  que  celle  du  cerf  ^  ie  m'enrap- 
Iporteaux  magnifiques  banqoetsdei  andentRom- 
maias,  qni  fiûfojrenc  unt  de  cas  de  la  cha&  du  làoglier  »  qu'ils  les 
Icittoyent  tous  entiers  fur  la  table.  Les  Princes  de  grands  Sel- 
gnears  de  noftre  temps  la  pciiêat  beancoop ,  8f  fiu  cous  la  iuice 
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da  fanglicr  ,  qui  cft  cftimcc  vnc  viande  dclicatc  Se  cxquifc  :  Ion 
ticnc  auni  grand  compte  des  tcdrcs  &c  ieunes  fanglicrs, qu'on  appelle 
niarqaannSj  es  Feflins  ôc  banquets  d*Hyuer.  Au  vray  dircja  chair  du 
fanglier  nourrit  beaucoup, &cngendrc  grande  quantité  de  bon  fang: 
qui  cft  caufe  que  les  Médecins  en  font  cas ,  principalcmcnc  de  celle 
qui  e(l  du  fanglicr  qui  aura  edc  prins  à  la  cKalFc. 
»ViiM<^/i»-     Quant  aux  remèdes,  IVrine  de  fanglier  a  pluficurs  vertus  :  ilfiut 
X*""-         prendre  Uveffic  du  fanglier  oii  il  y  ayt  encore  quelque  quantité  dV- 
rinc,  &parmyccftc vrine mcfler quelque  peu  d'huile,  puis  pendre 
cède  velHe  à  la  fumée  de  la  cheminée ,  &  l'y  lailTer  iufques  à  tant  que 
l'vrine  qui  e(l  dedans  la  veflîe  acquière  vne  efpaitTcur  ôc  confidence 
demiehcela  faidlia  faut  garder  foigneufemcnt  cnfavc(ÏIc,pouren. 
vfer  à  frotter  le  nombril,tcmpcs,&  nazeaux  des  pctis  enfans  qui  font 
rtndtifttiH  tourmctez  des  vcrs,ce  que  certainement  i'ay  expérimenté  aucc  hem- 
cli!fW       ï^cufc  yifuc  par  pluficurs  fois .  Celle  vrine  melmc  ainfi  préparée, 
GrW/r.     rompt  le  calcul  de  la  veflîe,  principalement  fi  on  en  boit  quciqae 
pcu:fon  Bel  vaut  pareillement  contre  la  graucUc  Se  le  calcul. 
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Vh fUifir  i€  U  chéjfe  du  Ueurey    da  chïem  fùy  font  requis. 
CHAP.  xxxx 

A  chalTe  du  Heure  cd  plus  plaifante ,  de  plus  grand  ef> 
prit,&  de  moindre  frais ,  non  feulcmét  pour  les  gen- 
tilshommes ,  mais  auffi  pour  toutes  gens  d'cdat ,  que 
nulle  autre  bcdc  :  d'autant  qu'elle  apporte  mille  pe- 
tits plaifirs  &  récréations  à'toutes  heures, fie  auecpe- 
tits  frais ,  fans  edre  en  danger  de  pluficurs  inconuc' 
niens ,  lefquels  encourent  fouuentesfois  ceux  qui  chadent  au  cerf  ou 
fanglierMoinél  que  Ion  ne  pourroit  que  receuoir  grand  contentcmcr, 
èc  pluifir  nô  petit,  de  voir  i'cfprit  quafi  admirable  en  nature  de  ce  pe- 
tit animal ,  êc  les  rules  dcrquellcs  il  vfe  pour  Ce  dcffaire  &  fauucr  des 
chiens  qui  le  pourfuyucnt.  Nous  permettons  doncques  telLc  chalfe  à 
nodrepere  de  famille,mcfmcs  voulons  qu'il  s'y  exerce  le  plus  fouuct 
qu'il  pourra,car  elle  ne  luy  pourroit  apporter  que  plaifir  èc  proffit. 

Or  par  ce  que  cède  chalfe  fe  conduit  principalement  à  force  dej 
chiens,lc  gentilhome  qui  en  veut  faire  edar,&:  qui  a  vne  icune  meute 
chd/ft  dm  lit-  de  chics  à  drelfcrjdoit  obfcruer  deux  chofcs  princii^alcmct  k  les  biea 
façonner.  La  première,  que  du  commcce'mcntil  les  accoudumc  d'c- 
ftre  découpiez ,  &  de  courir  en  toute  forte  de  pays,  à  fçauoir,  és  plai- 
nes,és  bois  taill  is, bocages-car  autremct  fi  vo*  leur  accoudumez  pour 
je commenccmct de  chalFcren  vn  lieu fculcmenrjComme  dcdanslcs 
bois  ou  taillis,ils  ne  feront  c«s  des p laines  &  champs,  mais  iront  ccr- 
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cher  les  bois  &  taillis  où  ils  auront  accoutumé  d'auoir  plaifir,&  trou 
ucr  les  lieurcs.  L'autre  c  ft,qu'il  ne  faut  iamais  drcflcr  les  chiens  à  chaf- 
fcr  les  matinées,  à  caufc  de  la  rofee  &  fraichcur  de  la  terre,  raaisplu- 
fioftfur  le  haut  du  iour:  car  fi  vous  leur  accoufturaez  les  fraicheurs, 
&  qu'après  vous  les  vouliez  faire  chafTer  fur  le  haut  du  iour,  &  qu'ils 
(êntilfent  quelque  chaleur  ou  petic  vent ,  ils  ne  voudroicnt  par  après 
aucunement  chaflcr  ne  queftcr. 

Doncques  la  vrayc  failon,pour  drelTcr  les  ieunes  chiens  à  la  chafîè 
du  licurc,  cft  depuis  Septembre  iufques  en  Décembre  :  par  ce  que  le 
temps  eft  lors  tcmperéj&auflî  que  iesieunes  heures  font  fots,&fort 
foibies  de  corps ,  ne  fçachans ,  ny  pouuans  faire  encore  leurs  rufes  Ôc 
malices:de  fait  qu'ils  fe  font  relancer  plufieurs  fois  deuanc  les  chiens, 
lefqucls  y  prennent  plaifir,  &  fe  dreflcnt  mieux  qu'ils  ne  fcroienc  pas 
f'ilsfuyoient&feflongnoient  d'eux. 

Les  nurjues  du  hon  Uenrey  du  mAflt  O'deU  femtUepO*^^p»  ^fie. 
C  H  A  p.     X  X  X 1 1, 

R  combien  qu'en  la  cha(re  du  Heure,  le  chafTeur  prend  et 
qu'il  peut  auoir,nonpas  ce  qu'il  peut  trouucr^à  caufe  de  la 
Icgeretc  &  rufcs  infinies  de  cepéticbéftâil,  Icfquellesie 
fruftrent  fouuent  du  hwxGt  de  fon  labeur.-touresfois  fil  eft 
quelquefois  permis  au  cha(reur,par  vn  bon  heur  de  cha{re,de  choifir 
Je  meilleur  lieure  entre  pluficurs,ou  que  le  feigncur  ne  voulât  perdre 
fcspeines,aitenuoyc  fon  veneur  pour  dc'ftourner  le  Heure  auantquCj^^^  ^  ^ 
de  le  chafTer: les  marques  d'vn  bon  &  beau  lieure,  &  qui  méritera  d'e-  ^ 
ftre  chaffé ,  feront  telles  :  Ceux  qui  habitent  es  bois,  plaines,  ou  qui  /w«rt. 
viandent  fisr  les  petits  coflaux  d'vne  herbe  nommée  pouliot  ou  fer- 
pollet,  font  beaucoup  meilleurs  que  ceux  qui  fe  tiennent  près  les  liwn  hd- 
caux,&:  que  les  petits  heures  rouges,  qui  font  du  genre  des  connins:  J*» 
car  ceux  qui  habitent  les  eaux  font  communément  ladres.  Plus,  le ' 
mafle  vaut  beaucoup  mieux  que  la  femelle. 

LesmarKjuesdcl'vn  Se  de  l'autre  font  telles:  le  malle  a  commune-  ^»  mér^utt 
ment  Ces  crottes  plus  pctiie$,plus  feiches,plus  aiguillonnées  au  bout:  J**!*'^ 
la  femelle  les  a  groires,rôdes,&  non  fi  feiches  que  le  mafle:la femelle 
a  le  corfagc  plus  gros,  le  mafle  moins:le  mafle  en  fortant  de  fon  gifle 
a  le  derrière  blanchaflrc,comme  f'il  auoit  cftc  plumc:lc  mafle  a  les  ef^ 
paulcs  rougcs.ayant  parmy  quelques  poils  longs,la  telle  plus  courte 
ôc  plus  touffue  que  la  femcllc,lc  poil  8c  barbe  des  ioues  long,  les  au- 
rcillcs  courtes,  larges,  &  blanchaflres  :  la  femelle  a  la  telle  longue  Se 
eflroitre,lcs  aurcilles  grandcs,lc  poil  de  delfus  l'efchine.d'vn  gris  tirât 
fur  1  c  noir.  C^md  les  chiens  chalfent  la  femelle.ellc  ne  fait  que  tour-  • 
noyer  autour  de  fon  pays»pa(îant  fept  ou  huidl  fois  parvn  nicimc  lieu 
fans  Ce  vouloir  iamais  arrc  iler:le  mafle  fait  le  contraire:  car  chalfc  des 
chicn5,il  va  aucuncsfoib  fept  ou  hui^  lieues  loing  de  fon  gifle. 
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Pourcognoiftrclcgifrcdalicurc,  faut  obfcrucr  fanuîA  :  car  fur  li 
nui(5l  il  fc  retire  en  Ton  giftc,  non  le  mr.tin  à  ••-*ii(e  de  Ja  rolcc  :  non  far 
Ichaur  du  iour,àcauic  dclaclialcuL-pIus^ù  c  regard  i  à  Tes  rracrs.car 
la  forme  du  pied  du  licurc  cft  aiguc,&  fa:tc  à  la  Icmblâcc  d'vnc  poin- 
te de  couftcau, ayant  (es  petits  ongles  fichez  tous  droiéls  en  tcrre.qui 
marqueront  tout  autour,  venant  toujours  en  appointillant ,  par  ce 
cju'il  a  toufiours  fa  patte  Icrrec,eu  forme  d'vnc  pointe  de  couitcau. 


f)r:np  du  Uemt, 


C  H  A  P.       XXXI  I  2. 


prtndrt  U 
liemrr. 
Lieux  01*  let 
chiem  u'tnt 
ftint  it  ftH- 
ttmtnt. 


Va  NT  a  la  chaiTe  du  lieurc,  fa  vraye  fai/ôn  pour  le 
prendicauec  les  chiens  courants,  commence  à  la  mj 
Septembre,  &c  finit  à  la  my-  Auril ,  à  caufc  des  fleurs  & 
vchemcntcs  chaleurs  qui  commencent  à  régner,  qui 
ofte  aux  chiens  le  fcntiraent  du  licurc:ioinél  qu'en  ce 
temps  là  les  licures  font  icunes  &  foiblcs. 

Toutcsfûisil  y  a  certains  pays  &faifons  où  les  chiens  n'ont  aucun 
fentimcntdcs  lieures,  comme  en  Hyucr  au  pays  des  plaine?,  où  les 
terres  font  gralTesAc  fortes:  parce  que  le  lieurc  a  la  patte  pleine  de 
poiI,&  quand  il  fuyt,Ia  terre  qui  cft  gralTc  Ce  prend  contre,  laquelle  i! 
emporte  auec  le  pied,  qui  oftetout  le  fentiment  que  les  chieni  ca 
pourroient  auoir  :  &c  auflî  qu'aux  plaines  il  n'y  a  branches  ny  herbes 
où  il  peut  toucher  du  corps,  non  plus  que  dedans  les  chemins.  Sera- 
blablcmentnc  faut  mener  leschiensàla  chafle  en  temps  de  gelccj: 
car  ils  perdroient  les  ongles.  Se  Ce  gafteroient  les  pieds  :  au  contraire 
des  lieures  qui  courent  mieux  en  ce  temps  là  qu'en  vn  autre ,  par  ce 
*         qu'ils  ont  les  pieds  fourrez. 
Tr»»i*er  U    Lc  premier  poindl  dcprendrc  le  licurc gift  àtrouucr  fongiftc,& 
Z*fi*f^*Y/^  pour  le  trouucr  faut  regarder  la  faifon  où  Ion  eft,&:  le  temps  qu'il  fait 
^frtndr*  U  cariic'eftau  Printemps,  ou  Elle,  les  lieures  negiftentpas  au  fort, à 
caufc  desfourrais,rerpents,&  lézards  qui  \çi  chalfcnt  des  forts,  alors 
font  contraints  de  leur  gifler  dedanslesbicds,  guercts,  &  lieux  foi- 
bles.En  hyuer  ils  font  le  contraire  :  car  ils  fc  giftcnt  en  quelques  gros 
halliers  ou  forts ,  principallement  quand  les  vents  de  Galctnc  Se  de 
Hautain  rcgncnt,fe(qucls  ils  craignent  grandement.  O  r  donc  félon  le 
temps  5i  lieu  où  Ion  verra  que  les  licurej»  feront  au  giftc,  faudra  dref- 
fcr  les  chiens  pour  aller  alFaillir  le  heure  dedans  fon  gifle:&  quand  il 
fera  lance ,  les  picqueurs  (  qui  ne  doyuent  palier  le  nombre  de  trois) 
doyucnt  exciter  les  chiens  à  le  fuyure.fins  beaucoup  crier, ny  les  fot- 
huer,de  crainte  de  les  efchauffer  par  trop.qui  fcroit  caulc  qu'ils  outre 
pafrcroicntleserres,&:neticndroientle  droit. 
Mais  cependant  faut  qu'ils  fe  donnent  garde  des  rufcsdu  licurc, 
iteure."  'cfqucllcs  font  diucrfcs ;  aucunesfois,  comme  en  temps  de  pluyc.le 
heure  fuit-plus  les  voyes&  grands  chemins  qu'en  autre  temps, 
arriueà  quelque  bois  taillis,  il  n'entre  pas  dedans,  mais  fcrclaiiTe  au 


t^ufti  du 
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bortj&Iiiirepailcr  les  chicns:puis  quand  lU  ici  oc  outrcpaUcZjiI  l'en 
retourne  fur  ces  mefines  pas  par  oû  U  fera  venu^ au  pays  où  il  aura  eâc 
poafFc.parcc  qu  iloeveut  pas  entrer  deiaos  les  fortt^àcautcde  lliu- 
q^idtcéquieftparmy  les  bois»  A  telles  rufeslepicquetirdoltderoeit* 
rcr  à  cent  pas  prcs  cîu  bois,  par  où  le  Heure  fera  venu:  car  line  faudcm 
point  à  le  voir  retourner  fur  fcs  pas  droUà  !uy  ,&  pourra  à  l'heure 
r.ippcllcr  fcs  chien';,  l.c  picc|ucnr  aufîi  regardera  h  c'cft  vn  malle  ou 
fcmcile,  ck:  sii  cil  noua  y  au  pays,  ou  i'il  cil  de  pallagc  :  car  i'Uclt  de 
paHage ,  &  non  du  pays,  il  aura  fait  Ton  «fte  au  couuerr,  &  endurera 
d  eftre  relancé  des  chiens  deiti  oa  trois  fois  auprès  de  fbn  gifte  :  car 
c'eft  vnechofc  r^inc  qn'vn  Itcure  noorryau  pays,  & principalle- 
mcnc  la  femelle.  Ci  le  picqueur  regarde  le  premier  pays  &  cerne  qu'il 
prendra  la  première  fois  an  ^v  ux-  Hu  gifte»cllanr  dcjanr  1rs  chiens, 
tous  les  autres  qu'il  fera  tout  if  iom  feront  par  mch-ncs  lieux  lôc par 
mefimcs  p.iirccs  Si.  muiFes:  fi  ce  n  clt  quclcjuc  iicurc  malle  (|ui  fuft  ve- 
nu de  loing,ou  bien  que  les  chiensl'eu/lènc  Ci  malmené  &c  lailc^qu'U 
fu|ft  contraint  dTabandonner  Ton  pays  :  ce  qu'ils  font  volonders  ^and 
ilsonteftéchaflcxdcnxlieurcs  lans  deilaur. 

Au  coaiaiencemcnt  qualcs  chiens chalTcnc  le^  licuresjils  ne  font 
querournoycr,pafïanr  cint]  ou  Hx  fois  par  vn  \  ic\),^<  lur  leurs  mefraes 
pas.  tt  faut  entendre  que  il  les  chiens  courants  faillcîu  a  prendre  vn 
îienrc  vn  iour,  le  picqucuipeucbicnrcgardcr  le  pays  les  lieux  pat 
où  uauta  paiic  ;  car  uvnc  autrefois  il  retourne,  bc  que  les  chiens  le 
chaflènc ,  il  paifera  par  mefines  lieux  •  0c  fera  mefines rufcs  qu'il  aura 
faiâes le  ioui  qu'il  ce  fera  (àuné,&  par  ce  moy  é  pourra  cognoiftreik 
malice^^C  lepays  où  il  voudra  allcr,& beaucoup  aydera(cs  chiens. 

Aucuns  lieures  dés  qu'ils  oycm  la  trompe  fclcuci.t  deleur  gifte, 
&Tont  fcierrer  en  quelque  riuiereou  cflangilors  les  faut  faire  forrir 
de  l'eau  le  mieux  qu'il  (crapoUlblc^âc  faite  tenir  Ics  chiens piclts^ 
pourles  prendre  au  pallàge. 

Les  femelles  font  leurs  rufes  plus  courtes  &  plus  fouucntqucles 
inanes:cequeie$  Gbien$naymcnrpas,parcequilfarchcà  chiens  vi* 
gourcux  je  de  coeur  de  tournoyer  n  (bnuenr ,  d  autant  qu  U  s  délitent 
vnebefte  qui  Aiyedeuanr  eux  pour  couriràlenrforce.  A  tels  lieures 
qui  rufent/IfoQucnr^il  cft  requi";  de  faire  k  s  cernes  grands, à  fit-  d'cr^- 
cîorre  toutes  leur^  rulcs<N.'  :  eiurouuer  cjucU  fortic-.ce  faifant  oaab- 
brege  bien  leur  force,6c  les  cortraiîir  on  d-  'n;  s  uicr  plus. 

Il  y  a  aulG  d*aucun^ heurts  4|ui  luyti  tici  tiieuun^  &voyes,dcf- 

Siels  les  chiens  ne  penuenc  auolr  fentiment,  à  caufe  qu'il  n'y  a  bran* 
e,herbe,n'aucunc  humidité  où  ils  puiilcnt  toucher  do  corpî,  par  oà 
kschieisseopuiiiênraltcntir.ainn qu'ils  fcroyent  s'ils  elîoycnten 
autres  lieux  couucrts, corne  bois,blcds,&  autres  fraifchcursjéc  prin- 
cipalement c|u.înd  ils  font  leur  viai^dis  en  quelque  bled  vctd,  parce 
que  il  rcpofert  leur  corps  vn  lieu.  Qjand  le  pirqur.r  rrocjcri 
tels  heures^  &  qu'il  vcnalcdcfautdc  Ui  chiens  en  vncimiu:.,iiic6 
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doirpou/Ter  outre  tout  le  long  du  chemin,  les  fuyaint  roufîoursiuf- 
ques  i  ce  que  les  chiens  en  crouucc  la  fortie ,  ou  bien  qu'il  ayc  rrouué 
vne  petite  vallée  ou  fraifchcur  par  le  milieu  du  chemin,  où  les  chicm 
en  penfent  auoir  fentimcnt.  Etluy  mefme  doitmcrtrcpicdàtcrtc, 

{»our  regarder  en  la  poudre  s'il  cognoidra  point  qucfqucs  traces  do 
ieure,tellesqu'auons  defcrites  cy  deuanr. 

Le  Heure  Fait  mille  autres  rufcs,  aufquclles  en  gênerai  pourra  ob- 
uierfoigneufement  lepicqueur  caut  ôc  Hn,  fi  dc<  qui'  aura  veu  faite 
le  premier  cerne  à  vn  heure ,  5i  qu'il  a  eu  cognoillance  du  pays  qu'il 
tient  en  Tes  fuitesjl  vagaigner  ledeuantpour  le  veoiràvcuc,  &:ca 
ccft  endroit  excite  Tes  chiens,aufquels  Fera  prendre  de  grands  cerna 
pourcnucloper  dedans  toutes  les  rufes  &  malices  des  heures. 
Let  tituret       Les  lieures  ne  viuent  que  fcpt  ans  pour  le  plus,&  principalement 
vimentftft  [ç^  mades.lls  ont  celle  malice, que  Ci  le  raaflc  ôc  la  femelle  loa:  accô- 
*"*•        pagnez  enfcmble  en  vn  pays ,  iamais  n'y  laifTeront  demeurer  aurrci 
lieures  eftranges  s'ils  pcuucnc,  fi  ce  n'eftoyent  ceux  qu'ils  onr  engeo- 
Téiuf>lm«»  (jrez  :  &pourcelon  dit:  Tant  plus  on  chaflc  en  vn  pays,  &  plus  on; 
chéjft  mvn  jjquuc  dc  lieures,  parce  ^ue  ceux  des  autres  pays  y  viennent. 
fUu*y  4  lieure  prins  fera  b'ô  d  en  faire  curée  aux  chiens  pour  les  relîouyr 

litmrti.       &  donncr  courage  d'y  chalFcr  par  après  :  la  curec  fe  peut  faire  auec 

f»ain,  formage  ,  &  autres  friandifes ,  le  tout  mis  dedans  le  corps  da 
ieurc ,  à  fin  de  l'arroufcr  &  brunir  de  fang ,  puis  eftcndu  fur  l'herbe 
Ihiews*^  féconde  curée, comme  pour  vn  banquet  plus  celcbre,fi 

'chllrit  ion  a  pris  quiotitc  de  lieures ,  fera  bon  d'en  efcorcher  vn,&luy  ollc 
lepoulmon ,  puis  iettcr  le  licure  au  milieu  des  chiens  leur  laiiTc' 
manger:  &  après  qu'ils  auront  mange  leur  donner  du  pain.dc  craint^ 
qu'ils  aycnt  mal  au  cœur ,  èc  qu'ils  rendent  leur  gorge ,  par  cequd^ 
chair  du  licure  leur  eft  contraire  :  auin  quand  le  chien  qui  aura  ap' 
prins  a  courir  au  lieure  fera  addonnc  à  la  chatfe  du  cerf ,  n'aura plu  s 
garde  de  chaffer  au  lieure,par  ce  qu'il  aura  trouucla  venaifooducerf 
Beaucoup  meilleure  que  celle  dulie^te. 

DH^roffitieUfrinp  duLeure.       chaf.  xxxiiii. 

,E  raefmcproffît  qu'auons  trouué  au  cerf  ôc  finghcr, 
telle  pouuons  recognoiftrc  au  lieure  :  &pourparlcr 
premièrement  de  fa  viande,  nous  ne  voyons  viande 
plus  fréquente ,  ny  plus  requife  en  noftre  France , 
le  lieure:  vray  eft  que  les  Médecins  iugét  fa  chair  eftr« 
mclanchohque ,  difficile  à  cuire  en  l'eftomach,  & 
gcndrervn  fucalTezgros:  ce  qu'ils  entendent  des  lieures  javieih,& 
qui  ont  palTc  vn  an ,  ou  dc  ceux  que  Ion  nourrit  es  terriers  priuer  & 
autres  lieux  fermez:  mais  les  ieunes  &  petits  leuraux  onr  vne  chaif 
fort  délicate  &  plaifante  au  manger  ;  encor  es  grands  y  a  des  parti^^ 
qui  font  dc  requefte,corame  le  rable,les  clpaulcs,  lc<  felTcs.  Lon  doit 

rcmarqoft 
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remarquer  en  ce  petit  beflail  vne  fécondité  admirable  en  nature,  qui      ^^-j^'  j 
ed  que  tous  les  mois  la  femello  en  fait  des  petits  en  grad  nombre.  le  Utmrt. 
fçay  que  d'aucuns  penfcnt  que  le  mafle  &  femelle  ont  les  deux  fexes, 
&  que  tous  deux  conçoyuent&  engendrent,  comme  ^ils  eftoyenc 
hermaphrodites  :  mais  telle  opinion  efl  fauflè ,  Se  aliène  du  tout  des 
faiâs  &  gencranons  dénature.  Biened  vrayque  la  femelle  cftant 
pleine  en  laifTe  à  fuperfœterjC'eft  àdire,à  receuoir  le  mafle,conccuoir 
Se  cngendrer,mefmes  incontmcnr  qu  clic  eft  dcliuree  de  fcs  petits,rc-  , 
tourner  au  ma/le:  qui  eflcaufed'vne(î  grande  fécondité  :  autant  en 
pourrions  dire  des  connins,qui  (ont  cfpccc  du  lieurc.  jluteitvm- 

Qu^and  aux  fînguiaritez  du  Heure:  Lachair  du  lieure  bien  roflie, 
aide  fort  aux  dysenteries  &  autres  flux  de  venrre  :  le  foycdcfeichc 
au  four  ,  &  mis  en  poudre ,  eft  fingulier  pour  ceux  qui  ont  le  foye  * 
débile. 

La  ceruelle  bien  cuittc  &  boiiillic,  frottée  furies  genducs  des 
petits  enfans,  appaifc  leurs  douleurs  des  dents,  âcaydeàlefaire 
croidrc. 

Prenez  vn  lieure  entier  aucc  fa  peau  &:  fon  poil ,  oftcz  luy  feule- 
ment fes  entrailles,  enfermez  le  dans  vnpot  déterre  bien  cilouppé 
&  bien  luttérpuis  mettez  le  pot  dans  vn  tour  chaud  , &ry  laiflèziuf* 
quesà  tant  que  tout  le  corps  puifle  élire  facilement  rédige  en  pou- 
dre, de  façon  qu'il  n'y  ayt  grailTe  ny  humidité  quelconque  de  relie, 
autrement  il  faudroit  encore  remettre  le  pot  au  four,  iufquesà  tant 
que  le  tout  peuft  cftrc  rédige  en  poudre ,   Le  poids  d'vn  efcu  de  ce- 
lle poudre ,  pris  auec  vin  blanc  tous  les  matins  deux  heures  auant  le  Cé.lttd  à* 
paft,  guarit  la  difficulté  d'vrine,  &  rompt  le  calcul  ,  cane  des  reins"""' 
que  de  la  vellïeimais  ce  pendant  auant  l'vfagc  de  cède  poudre ,  fau- 
dra que  le  corps  foit  purgc:&  durant  rvfage,faudra  contenir  fur  tous 
les  deux  reins  lames  de  plomb  larges  de  quatre  doigts ,  coufues  entre 
deux  linges. 

Le  fiel  de  lieurc  meflc  auec  rucçre,ncttoy  e  les  yeux  chargez  &  rem-  ^«'* 
plisdetaye. 

La  fiente  de  lieute  portée  par  les  femmes ,  empêche  la  conception:  Tientt. 
mais  pour  vne  chofcplus  alîcurec,  icellemifedansleconduidè  delà 
femme  en  forme  de  peffaire,  retient  les  mois  par  trop  fluents,  &  de- 
fWcke  l'ammarry  trop  humide. 

Lcfangde  lieurc  fricaflc  ou  dcfcichc  ,  applique  fur  rncrongne  S^g. 
ou  dartre  la  defccche  &  garit  incontinent. 

Le  heure  a  vn  petit  os  dedans  la  lointure  des  iambes»lcquel  eft  fou-  o»  ^  ^''*"'* 
uerain  pour  la  colique. 

•     B  b 
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LA  CHASSE  DV  RENARD 
I T  Tesson. 


U  frofft  de  U  chéjje  du  l{en4rd  cr  du  Tejfon. 


CHAP  XXXV. 


^^■H^  A  chajrcdcs  Renards  &  Tcflbns  n'apporte  aucunplai/îr,noR 
Lt  châir    plyyî^plus  que  deproffic  aux  chafTcurs,  l'cntcns  profntquancàla 
»tt$éri    tp  ^IjjJJjd^  viande  :  car  la  de  renard ,  encore  moins  celle  de  teflon  ,  n'cft 
aucunement  plaifante  â  manger,  d'autant  quel'e  a  vn  gouft  fade, 
vircux,  Se  aggreftc.  Combien  que  Galicn  en  quelque  pafTagc  a 
voulu  dire  que  la  chair  du  renard  eft  de  pareille  faculté  &  vertu 
que  celle  du  licure-.toutcsfois  en  vn  autre  lieu  ,  comme  voulant rc- 
îrr««f  î-i^adcr  Ton  opinion,  a  didl,  quele  renard  eft  de  raefmc  tcmpera- 
t!,4«r'wrre-  ment  que  le  chien  .    Bien  ell  vray  que  d'aucunes  gens  ruftiqucs 
n*rl        n'ayans  poflTible  commodité  d'autre  viande',  ne  vient,  d'autre  chair 
que  de  rtnard,non  loutcsfois  en  autre  temps  qu'en  Automne  :  parce 
qu'en  ce  temps  le  renard  ne  fe  nourrit  d'autre  pafture  que  de  raidns,  à 
raifon  dcquoy  fa  chair  peut  acquérir  qu  clquc  bôié.  Quoy  qu'on  foit, 
Henla  prife  du  renard  &  du  teflon  y  a  quelque  proffît,  il  n'cft  autre 
r#  frefjit  finon  parce  qu'ils  mandent  la  volaille,  &  font  la  guerre  aux  coumns 
^maforte  It  de  garennc:ioin(îl  aufîi  que  les  médecins  font  grand  cas  du  poulmon 
ctrpt  i»  "      renard  pour  les  pulmoniques  &  afthraatique$:dc  fa  grcHc  pour  U 
m<Jio-  «Couleur  des  nerf:  d«  fon  fang  pour  I  c  calcul:  de  l'huile  où  aura  houii- 
"**      li  le  corps  entier  du  renard  mort  ou  vif,  de  laquelle  auons  patléaa 
troifiefme  liure,  pour  toutes  douleurs  de  iointure$:dcs  parties  géni- 
tales du  renard  contre  le  calcul. 

Deux fortes  de  I^ttârds     Tejfons,       c  H  a  p.  xxxvi. 

X£,ôrrîr"5Ç$M  Vant  qu'aller  plus  outre,il  y  a  deux  fortes  de  renard,  &dcux 
•*m  ortcs  deicn'onSjà  fçauoir  grands renards,&  petits  goupils:tcf- 

(oiii  porchins,  &  chenins.  Les  deux  fortes  de  renards  font  allez  co- 
gnées :  les  telfons  prochins  &  chenins  font  aucunement  différents: 
car  les  porchins  font  plus  blanchâtres,  &:  ont  le  poil  de  defluslencz 
&de  d(. (Tous  la  gorge  beaucoup  plus  blanc  que  no'nt  le  chenins,  le 
corfage  vn  peu  p!us  grand  ,  la  teflc  5clc  nez  plus  grcs.Les  porihins 
au  fortir  de  leuis  terres  ils  font  volontiers  leur  ficnte,&  ne  la  font  la- 
mais  cju'ils  ne  facenr  vn  petit  trou  auecques  le  bout  du  nez  ,  ou  bien 
aucc  l'ongle,  puis  ficnttnt  dedans  :  les  çhenins  font  leur  ficrtcbicn 
loing  de  leur  tcrrier:les  porchins  font  communément  leur  cnutrnes 
dedans  le  fable,  &  autres  terres  aifces  à  mouuoir,&  en  lieux  dcfeou- 
ucf  ts,  pour  auojr  l.i  ch.iil  ur  du  SoIcil,doimans  inceirarmiicni,  auÛi 
font  ils  plus  gras  que  les  chenins.  L  s  chenins  fc  ticnrét  dedans  le» 
foitciicites,  oudcdans  les  rochers,  faifans leurs folFc  &:  cauernci 
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plus  profondes  &  cftroi:ics  que  les  porchins  :  touicsfois  il  n'y  a  pas 
cancdc  carrefours  qu'en  celles  des  porchins,  d'autant  qu'ils  nepcu- 
uent  pas  mouuoir  les  terres  fortes  Se  rochers ,  comme  les  autres  font 
le  fable  3c  les  terres  mouuantes-.les  chenins  ont  la  gorgeje  ncz,&  les 
oreilles  iaunaftres  comme  la  gorge  d'vne  martre,  défont  beaucoup 
plus  noirs,  &  plus  hauts  far  iambrs  que  les  autres.  Les  deux  efpeces 
ne  fe  tiennent  enfemblc,  &  viuent  de  toutes  chairs,  font  grand  dom-  ^ 
mage  aux  garennes,  principalcmcr  aux  petits  lapereaux  qui  font  de- 
dans les  rabouliercs,  &  font  fort  friands  plus  de  cochons  &  de  pour- 
ceaux que  de  toutes  autres  chairs  :  ils  viuent  de  toutes  fortes  de  gib- 
bierSjComrae  oyes,poullets,&  leurs  fcmblables:  iU  font  fort  froidu- 
rcux,  &  fi  on  leslaiifecn  quelque  chambre  où  il  y  aycdu  feu  ,  ils  s'en 
iront  coucher  dedans,  &  fe  brufleront  les  pieds:  ils  iont  de  dure  vie, 
&  ont  la  peau  fort  dure:  ils  craignent  toutcsfois  le  nez  grandement: 
aufîi  ne  leur  pourroit  on  donner  fi  petit  coup  de  ballon  dcfTus  qu'ils 
ne  meurent  foudainement  :  ils  font  ennemis  mortels  des  renards ,  âc 
fo  uucntlcur  font  la  guerre. 

•  '  * 

J?eux  fortti  de  Séjfets pour  courir  les  renârds     tejfonsy  cr  U  nutmere 
deUidreJfer.  Chap.  xxxvii. 

V  A  N  T  à  la  chaflc  des  tenards  &  teiïbns ,  elle  fc  fait  a  B*{ftu  JU 
uec chiens  de  terre,  atittement  dids  balFcts,  lefquels 
font  de  deux  efpeces  :  les  vns  ont  les  iambes  torfcs ,  & 
font  communcm^t  à  court  poil;  les  autres  ont  les  iam- 
bes droites ,  à  gros  poil ,  comme  barbets  :  ceux  qui  les 
ont  torfes  coulent  plus  ailcment  en  la  terre  que  les  autres»^  font 
meilleurs  pour  les  blercaux ,  d'a-jrât  qu'ils  y  demeurent  plus  longue-  BUreaux. 
mcnt,tenans  mieux  fans  fortir  :  Ceux  qui  ont  les  iambes  droites,  fcr- 
ucnc  à  deux  meftiers, parce  qu'ils  courent  fur  terre  comme  chiens 
courants ,  Se  entrent  de  plus  grande  hardiefTc  en  terre  que  les  autres, 
mais  ils  n*y  demeurent  pas  h  longuement  :  d'autant  qu'ils  fe  tour-  ^ 
mentent  à  combatte  les  renards  de  teiTons,  ce  qui  les  contraint  d'en 
(brtir  pour  prendre  l'air.' .      -i    •  "  • 

Or  s'il  aduientquclc  chalFcur  n'ayt  desbalfctstous  drclTcz.il  les  ^^"J^"** 
pourra  fayonncr  en  ccfte  forte.  On  doit  commencera  les  drclfei  ^^T'  '* 
des  l'aagc  dehuidl  àdix  mois  :  car  fi  vn  balTct  n'entre  en  terre  à  fon 
an  ,  à  peine  luy  pourra  on  iamais  faire  entrer  :  &r  ne  les  faut  rudoyer 
quand  on  les  drcfie ,  ne  que  les  tcfibns  les  blciVcnt  en  terre ,  d'autant 
que  fils  y  cftoyenc  battus  ou  outragez  ,  ils  n'y  voudroyent  plus  re- 
tourner. Parquoy  on  ne  doit  iamais  faire  entrer  les  ieuncs  ballets 
en  terriers  où  il  y  ayt  des  vieux  telfons  ou  renards,  que  premier  ils  ne 
fbycnt  dreircz,&qu'ils  n'ayent  leur  an  accomply.  Encores  faut  il 
meccrc  toufioars  vn  vieil  balfct  deuanteux,  qui  endurerala  fureur 
des  tclïbns.  •  • 
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Or  la  voyc  plus  commode  pour  les  façonner  cft  telle:En  la  faifon 
cjiiclcs  renards  ôc  ccfTons  ont  leurs  pctics,il  faut  prcdrc  tous  les  vicax 
ballets  &  les  lailFercn  tcfrc,puis  alors  qu'ils  côracncerôt  à  abbaycr, 
on  doit  tenir  tous  les  icunes  auprès  des  pertuisvn  à  vn,dc  ^^cur  qu'ils 
fe  battct,& leur  faire  cfcouter  les  abbaîs.  Apres  que  Icsvieûx  telfcas 
ou  renards  feront  pris ,  &  qu'il  n'y  aura  plu*  que  les  petits,  faut  pren- 
dre tous  les  vieux  balTeis ,  &  les  coupler  :  puis  laidcr  aller  les  ieuncs, 
les  hardillant  en  terre  en  criant:  Coule  ï  luy,  ballet,  coule  à  luy,hou, 
prenez  prenez  :  5c  alors  qu'ils  tiendront  quelque  ieune  tcfTonncau 
ou  renardeau ,  il  leur  faut  lailTer  edrâgler  dedans  la  tranchée  ou  per- 
tuis,prenant  bien  garde  que  la  terre  ne  tombe  fur  eux  de  peur  qu'elle 
leur  nuife  :  puis  faudra  porter  tous  les  petits  telTonncaux  ou  renar- 
deaux au  logis,  &  en  faire  fricalfer  les  Foy es  &  le  fang  auccqucsdti 
formage  &  de  la  grailHe^puis  leur  en  faire  curce,  en  leur  montrant  la 
telle  de  leur  giboier. 

On  les  peutencoresdrclTcren  vne  autre  façon,à  fçauoir,faut faire 
prendre  des  vieux  renards  o  i  tcifons  tous  vifs,par  les  vieux  bafrets,& 
auec  tenailles  propices  à  ce  faire,  les  prendre  Se  leur  çoupper  toute  la 
mafchoiredc  dclIous,là  où  font  fichez  les  grands  ctochctSj&xie  tou- 
cher point  à  celle  de  dcfTus,  d'autant  qu'elle  monftrera  toujours  la 
fureur  de  la  bcftc,  fonspouuoirblclîcrne  mal  faire  :  après  faut  faire 
terriers  en  vn  prclefqucls  doyuct  eftre  alfez  larges,  ànn  que  Icsbaf- 
fets  aycn t  l'efpace  de  fe  tourner, &:  entrer  deux  tout  de  frôt,pui$  cou- 
iirir  les  terriers  d'ais&dc  gazon:cela  faidt,  ou  doit  mettre  le  teifon 
dedans,  ôc  lafcher  tous  les  ballers  ieunes  ôc  vieux,  leur  donnant  cou- 
rage ,  Se  les  enhardilTant  comme  a  edc  dit.  Et  quand  ils  auront  alTez 
abbayé,faut  frapper  fept  ou  \\ui6k  coups  de  befchc  au  codé  pour  leur 
donner  hardiellc  cjuand  on  belchcra  :  puis  faudra  leucr  lésais  al'ea- 
droitoù  feraleteilon,  &le  ptendrc  auec  tenailles  en  le  tuant  dcujnr 
eux,  ou  bien  le  faire  edranglcr  à  quelque  leurier,  pour  leur  en  faire 
curce.  Et  faut  auoir  du  formage  pour  leur  iettcr  foudainement  fur 
leur  gibbicr  quandil  fera  mort  &  Ci  d'auenture  on  ne  vouloir  ronipre 
la  mafchoirc  de  delTous  du  tclTon^il  lui  faut  couper  tous  les  crochets, 
&  toutes  les  raaiftreircs  dcnts,dc  peur  qu'il  ne  morde  &  face  mal. 


q; 


L4  numere  de  prendre  le  renârd.  en  av.  XXXtIii, 

Vand  la  cbalfc  des  renards ,  elle  efl  de  beaucoup  plus  facile  que 
.celle  des  telTons ,  principalement  parce  que  depuis  qu'ils  fentct 
les  balTcts  qui  les  abbaycnt,ils  bouclent  &  fortent  foudainement  de- 
hors, excepte  en  la  lÀifon  q^uclcs  femelles  ont  leurs  petits,  Icfquclsils 
^  .    ^    ne  veulent  abandonner. 

fmuri.  font  volôtiers  leurs  terriers  en  licu^  mal-aifez  à  befcher, com- 

me dedans  des  rochers ,  ou  fous  quelques  arbres,  n'ont  qu'vne  mere, 
c'eftà  dire  tanière  qui  va  fort  loing.laquelle  cft  fort  cftroittc:  quand 
lc6  ballets  ont  vne  fois  accule  les  tcnards,ils  fe  dcfendct  quelque  pcu> 
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fiiaîsce  n* cil  pas  de  telle  hardieffe  &  vigueur  queles  ceflfbai,  oac 

la  morfurc  G  digcrcufcrtoutcsfoi?  Ion  dit  qu'il  a  celle  ruffjquc  quand 
il  fc  voidaccuic  des  chiens,  il  met  fa  queue  entre  (es  iambcs&piffe  yri„,i,jt,^ 
dcifus ,  pais  en  arrourelcs  chiens ,  &  que  quand  les  chieai  Icntcnt  ïimMifmtt, 
puanteur  de (pn  vrine^ils  fe  retirent  &  le  Uiiicot  aller. 

Si  on  prêd  tue  Renarde  en  la  lâtfôn  qu'elle  cft  en  aoioais»&  qu  on  ^^|||^,^^ 
Iny  couppe  la  namre  U  le  bojraa  qui  la  den(  ,  aace  ce  les  petits  con  ^^2<ij*n\ 
gnons  qui  font  caufe  de  i'eiij^endrenienc/quieft  ce  que  les  cliaftreox  tkâgk, 
oftent  aux  chiennes  quand  ils  les  Tennent  )  pois  me  ttre  le  tout  couppé 
par  petits  loppin^,  en  quelque  petit  pot  tout  chaudfmenr,&-  picndrc 
du  galbanum ,  &  ic  mettre  dedans ,  en  medanc  le  tout  en  ici»  ble ,  àc 
couurir  lepot,depeurqucIc  tout  s'cfucnte.  Cela  fe  pourra  garder 
toute  l'année  ,  qui  ictuixa  alors  que  Ion  voudra  faire  quelque  traînée 

Cor  filice  venir  les  Renards»  en  orenam  dn  cnir  on  cooanne  de  lard^ 
mettant  ûr le  gril  :  puis  quand  elle  (èrt  bien  gt|Qee  &  tonte  chao* 
de,  il  la  faut  tremper  dedans  lepot  o&  cft  la  nature  de  la  Renarde  die 
le  galbanum,  5r  en  faire  toutes  les  trainecs  :  alors  tous  vetrez  que  les 
•Kenards  vous  fuy  urôt  par  tout:mais  ilfaut  que  ce^uy  qui  fera  la  trai- 
nee frotte  la  femelle  de  Tes  foulicrs  dehouzc  de  vache,  de  crainte  que  • 
ils  aient  le  vcc  de  Tes  pieds.  Voylacomcil  faut  faire  venir  les  Renards 
four  les  prendre  aupiege,&pour  les  tuer  au  foir  auec  Tarbalcfte. 
■  *Ceft  vnechofecetcaineqnefi  on  frottevnballct  de  Cbulphre»  on 
4e  lliaile  de  cad  r ,  ^  □  \  >  n  le  lace  entrer  en  des  terriers  od  11  y  ayt  des 
Renards 00 cédons, ils feremneront de  lifiûisy  rctonmer  de  deux 
ou  trois  mois.  Faut  aufîi  norer  vnc  chofe ,  que  d^s  qt!e  1rs  bafrcrs 
tant  ieunes  que  vieux  feront  lorris  des  terriers  de  Renards  ou  tci- 
lons,  il  les  faut  lauer  d'eau  tiède  auec  du  fanon,  pour  faire  tomber  U 
cctrc  qui  fera  mcHce  cotre  le  poil  âc  lapcau  :  car  autrement  ils  pour- 
voient denenir  galleox  d'vne  galle  quileroitibcc  difficile  à  guérir.  f^A* 

Aucuns  fins  cbaflcim  de  Renards  fans  aide  de  chiens  prennent  le 
Renard  de  cefte  rufe  :  Us  frottent  la  femelle  de  1  euts  (puliers  auec  vue 
gcnndepiece  de  latdn*agaeresrocie,Iors  qu'il'  'en  rrrnurnét  en  leur 
maiTon  du  bois  ou  de  la  pUirc  où  iî^  rç3uct  cftre  le-  Renard:  parmefl 
me  moyen  2!  s  fcmentparmy  les  chemins  où  ils  paiîciu  des  morceaux 
<îr  foyc  de  pourceau  trempe  en  miel ,  &  tirent  par  derrière  aprcs 
eux  vil  chat  mort  :1e  Reoard  fuit  de  prcs  la  trico  alléché  par  rôdeur 
du  lard  &  foye  de  poorceaui  maisilsonCTU  home  qui  les  acconpa* 
gtie^  leqiuel  tue  le  Renard  aaec tu  coup  dWquebuze  ou  de  flefoie.  ^ 

UmdnîmdefretitlrtUitefons.       c  H  A  P.     X  x  x  i  x. 

V.mt  à  la  chaflTe  des  telTons,  clic  cft  plus  difficiicque  celle  des 
Rcnardç,comiT!C  dit  eft,  parce  que  leurs  terriers  font  profonds 
éc  cllroit-sayins  piulieurs  mcici  àc  cairciours:  pour  c^fte  caufe  faut 
pour  exercer  telle  chaHe^aucir  premièrement  cinq  ou  fix hommes 
munisdcbelches  9t  inftromcs  propres  à  bcTcfier  la  terre  :  pnisdeinie 
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douzaine  de  bons  chiens  baffcts  pour  le  moins ,  qui  aycnc  chacun  tb 
collier  au  coi,  large  de  trois  doigts ,  &  garny  de  (onncttes,  pour  l'en- 
trée d  js  tcrriers,atin  que  les  teflbns  s'acculent  pluftoft,&  aufli  que  Ici 
colliers  le  garderont  dVftreblelTcr.  Et  à  l'h.ure  qu'on  verra  les  tcf- 
fons  accul  jz ,  ou  gue  les  baffets  foient  las  ôc  hors  d'haleine ,  ou  bien 
que  les  fonnettcs  tulTenr  pleines  de  terre ,  il  faudra  prendre  les  balTcts 
ôc  leur  ofter  les  colliers  :  mais  au  commencement  ils  feruent  grande- 
mentjd'autanc  que  le  teHbn  s'en  accule  pluilofl. 

Or  auant  que  lafcher  les  bafTets  ©n  doit  rejgarder  les  terriers  quels 
ils  font ,  &  le  lieu  oïl  ils  font  fitucz ,  &  là  où  iont  les  acculs:car  autre- 
ment on  perdroit  fon  temps,  d'autant  que  fi  les  terriers  cftoicnt  en 
pente  de  coftaux  ,  il  eft  requis  de  mettre  les  balfeis  par  le  delfous  de- 
uers  la  vallee,4  fin  d'acculer  les  tclTons  fur  le  haut  du  couftau.Ià  où  les 
terriers  ne  font  pas  fi  profonds  pour  les  bcfcher  plus  aifcmcnt. 

Autrement,  fi  les  terriers  cftoicnt  en  vne  motte,  &  qu'ils  fufllnt 
tous  ronds,la  motte  eftan t  aflîfe  en  ! ieu  plat ,  il  faut  m ett re  les  balfcts 
aux  pcrtuis  qui  font  les  plus  hauts  fur  la  fomraitc  de  la  moEtc  :  mais 
auant  que  de  les  lafcher  en  tels  terricrs,on  doit  frapper  vingt  ou  tren- 
te coups  delatefte  des  befches  fur  le  haut  des  terriers,  à  nn  de  faire 
defloger  les  tclfonsdu  milieu d'iceux  .pour  les  faire  dclcendreaux 
acculs  qui  font  au  bas  de  lamotte.  On  doit  toufiours  lafcher  à  l'en- 
trée deux  ou  trois  bafTets,  à  fin  qu'en  leur  fereur  ils  puiflcnt  elbrankt 
•  6c  départir  les  telfons  qui  feront  enfcmblc>&  les  challer  aux  acculs. 
Ils  ont  vne  malice  de  fe  faire  abbayer  aux  carrefours  de  leur  ca- 
ucrne,  &  tiennct  fou  en  tels  lieux  contre  les  bafTeis.-alors  qu'on  voit 
qu'ils  font  aux  abbais  en  tels  endroits,  il  eil  requis  fiappcr  dcuxoa 
trois  coups  de  bcfche,&  fils  ne  veulct  defloger  pour  ccla.il  faut  fou- 
dainement  les  defcouurir  auec  vne  tarière.  Et  alors  qu'on  verra  qu'ils 
k  ferôt  a  l'accul  on  ne  doit  pas  percer  au  droidl  d'eux,  pour-  autant  que 
fi  Ion  perçoit  droidl  (ur  eux  ils  retourneroient  dedâs  le  gratids  carre- 
fours &  cauernes,&  fcroienr  tort  aux  chiens:à  cefte  caufe  il  faut  per- 
cer au  droi(^  de  la  voix  du  baflct  auec  vne  tarière rôde:car  elle  enlcue 
fa  terre  /ans  qu'elle  tombe  dedans:puis  mettre  foudainement  vne  ta- 
rière plâtre  dans  le  perfiis  du  rond ,  afin  qu'il  f  rme  la  mcrc  tout  au 
traucrs.dcpcurqle  lelfon  recule  fur  le  chien:  &  f'il  eft  polîiblcd'rn- 
fcrmcr  le  chien  par  le  derrière  de  la  tarière,  il  fcroit  fort  bô:car  fi.c'c- 
A<»it  par  le  dcuaiit ,  les  teflbns  le  pourroient  battre  &  rudoyer,  parce 
qu'jucunesfois  il  l'en  rrouuc  en  vn  accul  fix  ou  Icpr ,  qui  pourroient 
battre  &  n  buierlechi.  n.  Q^iâd  h  mere  eft  fermée  de  tarière  platrr, 
il  faut  faire  fpiidainemeni  la  iranchee  auec  les  befches  &  paelles,  afin 
d'auoir  efpact  pour  rager  vn  homme  dedâs:  &  à  l'heure  laiflcr  entrer 
lesbain-fsen  la  tranchée  &  les  faire  abbayer  en  ceiiiu  là,où  on  peut 
voir  batailles  dc  alfauts  de  toutes  f.içôs.Il  le  p"  ut  dôner  pardc  que  les 
telfons  ne  fe  toniiréi  de  tcrre,ce  qu'ils  font  volôtiers  quâd  ils  font  ac- 
cul cz,tcllemct  q  les  balfcts  font  aucuncfois  defl'us,ac  ne  Içauêt  où  lis 
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Amt  aIIes.Pais  quand  on  a  deicouuert  leur  fort,  les  fant  tirer  dehors 
iuectCMiUcSiiion  pas  par  le  corps,  maisjparlesauUcboaërcs  de  deA 
iboftcar  fi  vous  les  prenez  par  le  corps  lu  peuaent  bleflcclcs  chicsrfi 
par  la  mafchoucre  de  delTus ,  on  leur  pourra  bieflcr  le  nés  qads  onr 
tcndrc.&lcsayajîtblcfT  ziam  foir  peu  meurent  incontinenr.  Quâd 
ils  fcrôi  rirez  dchorsjes  faut  mettre  en  vn  fac^puis  les  porter  en  quel- 
que cour,  ou  iardin  renferme  de  murailles ,  pour  les  faire  chadcr  aux 
petits  balTetstmais  cependant  rounilTez  vos  ïambes  de  quelques  bot- 
tesycar  quand  ils  (ôpt  eichaofièz  ils  viennent  aflailUr  les  hoinmes,c6- 
nc^ût  m  Sanglier»  tellement  que  Ibuttentesfois  emportent  Iclopia 
delachanllèyvoire  tiiiqoesàla  chair  qoieft  par  deflbas, 

LA  CHASSE  DV  C  O  N  N  1  N.  "~ 
c  a  A  P.  X  t. 

.  I S  s  1  z amplement  nous  aaons parl^  duCoonin  au  trdt*  ^ 
|;  té delagarennc,duqoelia  chafTc  cd  profittbie,  nôTen*  •'X«^^- 

^  lement  pour  la  viande  qui  en  efl  fore  bonne,  mais  audi 
>'  pour  le  dômagc  que  ce  petit  beftail  apporte  aux  grains, 

^   arbres,  &:  herbes  :  tellement  que  Strabo  faidi  mention  Stràbt. 

que  d'aucuns  peupLs  furent  contraints  du  rcgne  de  Tibenus  &  Au- 
guilus>  enuoy  r  des  Légats aax  Romains,  pouraooiraYdeconrrcles 
impoctanitez  Se  dommages  que  leur  pays  receuoit  de  l'afilaence  dt 
cepetitbeiUil. 

Nous  auons  faiâ  deux  forces  de  Coonins  au  traitté  de  la  garenne, 
les  vos  declappicr,les  autres  de  garenne:  ceux  de  dappicr  font  faciles 
à  chaffer, d'autant  qn'ils  font  priucz:  CvU\  de  garcnc  lont  quelque  peu 

ÏIus  difficiles  à  prcndrc.pour  I .  ur  naturel  plus  fauuage.  La  façon  de  ^'^''^j^ 
es  chaflcr  principalement  cft  de  deux  fortes  ,  toutes  deux  za  z  co- 
gnues,ouaoeclesfilecs,oaattecle(ttret:oiiantaafQret,,onleiecte  T»nt. 
.  dans  la  tanière  des  Gonnins  pour  leur  fidrela  gaerrs ,  duquel  eftônez 
9c  intimidez  fortent  incontinent  bon  deleiir  tanière,  ÔC  tombent  en 
des  filets  que  Ion  aura  tendu  à  l'entrcj  de  leur  terrier:  quciquesfois  le 
Furet  les  eftrangle  là  d  dans ,  à  raifon  dequoy  (ont  cauic  fouucccsfois 
de  la  longue  attente  que  font  les  chaiTcurs, 


LA  CHASSL  AVX  OYS^AVX. 

CBAV.  ZLI. 

AcbafTcaux  oyrcaux  n'a  pas  eftc  beaucoup  approuuec  ny 
rcccuc  des  anciens,  pour  !c  peu  d'exercice  qui  y  ft:  par  ce 
qu'ils  ne  prifoient  aucune  façon  de  tliaflct  ,  où  le  corps  en 
prmft  quelque  exerdce,pour  eftre  tendu  par  après  pl  us  agi- 
.  Bb  iiij 
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le  Se  plus 4eitr»i tnifter  chofet ieolas  grtiuie impottanoc: anlB ii$ 
crouuonsnoasaacmic  mention  faiÛe  4e  la  chalTe  avx  oyfeaux  dxoi 
les  Jiures  des  tndens,CQnime  4'Ariftoce,ou  de  Pliae,qui  fcmblc  n'a> 
noir  rien  ignoré  pour  la  variété  de  Ces  efcrics:  ny  mcfmesdc  lafauco- 
nerie,qui  cil  vnc  chaffc  d'oyfeaux  la  plus  noble  de  toutes.  Pour  cela 
toutcsfois  les  hommes  de  noftrc  temps  n'ont  lailfc  à  mettrccn  vfage 
vlmjltmnfer-  pl^^i^'t^i^s  "^^nicrcs  dc  challcr  auz  oyicgux  ,  comme  aacccy féaux  de 
tudechégtr  proye^qui  cil  la  plus  excellente  de  rome$,aiiirets«aoxfiletSyàUtoii- 
mmtjfêÊatt,  neUe»  au  ftn»  aux  lacqs,  i  la  glax,  à  l'arbalefte ,  k  l'arc ,  k  lanflè ,  àb 
planclie,àlapaflèe»4  lapippee,au  fcapel^  lacorocUc»àlacIache,aii 
rfcloacottOcrtok^àkmainyAcplniîeiiifaacicafâçoot.qai  fonçai^ 
fez  cognuctaaxo/feieiiisuMiMpailmiis  pfcakcemaïc  de  la  fiui- 
connecie. 

LA  FAVCONNfiRIE 

Sl»eitSifiifim§miem,    '  c ■    F.  XLtu 

î^p^îî  ff^i  L  eft  cenain  qoela(cience  de  Faaconneiie  a  eft4  ml(e 

TAtifnnm,  en  artdepoiipeu  de  rcraps,cômcanôsdit:Icsauihcur$ 

«■1^*^'*"  ancicns,commc  Afiftote&  Pline  admirateurs  des  cho- 

^  ^  Tes hautames,&  inucftigatcurs  diligents  de  toutes  cho- 
Î^Li^^. .-."^  fcs,n'eullcnt  la;flc  en  arncrc  li  grande  indufttic  du  /ça- 
noir  de  1  homm^dc  leurrer  &  appriuoifer  les  oyTcaux  dcproyc,  qoe 
>lsneFeiiflbiteKriciîcllceuft]ortelléenv£bge.  CttcTeft  merueiJic 
de  voir  vn  o jfean  qui  a  e(U  (âaofge  apprinoUé,  fôdtc  dn  cicl^  recoM^ 
aer  fiir  poing  de  ibn  maiftre ,  aUer  cexchcr  let  antres  o jfeanx  in^ 
^oetaninnesponr  les  tncr^mefme  faire  la  guerre  ans  oyfeans  aqua- 
tiques &  terrcftrc$,&  prcdrc  d'aucunes  bcftcs  à  quatre  picds,comnir 
Li€ures,Lappins  &  Cônins.Ccftc  Icicce eft  mainienât  tant  ennoblie^ 
que  les  grands  fcigneurs  fc  l'a  font  voulu  dédier  &  referuer  poui  leur 
pallè-  tcmps,&  l'ont  en  telle  cAimc  en  nodre  Frace,  que  le  ecntilhô- 
me  Friiçoit  eft  peu  priHé  des  antres  qui  eft  ignoât  de  celle  fiSce  &  de 
k  Tenccie,  ccMnme  de  deni  chofcs  les  plus  excellctes  après  les  armes. 

Or  fauconnerie,  comme  c*eft  l*art  (ciice  de  leurrer  appiinoî- 
fer  les  oy  féaux  de  proye  ou  de  rapine,  pour  les  faire  voler  aux  antres 
oyfeaux  tat  acrez,terreftres,que  aquariqucs:au(Tî  Faucônier  eft  apcl- 
léjCeluy  duquel  l'cftat  &  office  eft  d'apnuoifcr  tels  oyfeaux:  en  quoy 
Cl  VQuIôs  regarder  de  près  au  nom,  fc  mble  à  voir  que  les  Fraçois  mo- 
dernes ayent  fuiuy  l'appellation  des  anciens  Fiaçois  &  des  Gréa. Car 
font  ainn  comme  les  andcns  François  ont  too  In  one  le  Sacre  que  les 
Grecs  nommoient^f  9c  les  Latins«/4teiJ^,  liift  le  terme  principal» 
deiïous  lequel  eftoient  côpris  tous  les  oyfeaux  de  proye ,  cobien  qnn 
le  Sacre  Frâçois,  &  ltf«?  Grec»foit  vnnô  fpecial  d*vn  oyfeau  de  pro]^c& 
iuilî  ks  Pragois  de  noilse  temps  oufait  ^  k  Fauco  icrnii  k  pii»> 
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dpal  en  Ton  gcnre>&  dôncroit  le  nom  vniucrfcl,  comme  par  manicre 
d'excellcncc^à  tous  oyfcaux  de  ptoyc:parcc  que  le  Faucôjiur  tous  les 
oy  féaux  de  pioy  e  ^  eft  le  meilleur  pou  r  la  voUerie ,  9c  furp  aflc  les  au- 
tres en  bont^,har4ieire,fcpriiiaaté»cororae  fi  Ion  Yooloic  dire  i«ac6 
gencil^faucon  pelerin^ucon  âe  Tarcarie»  lîuioon  4e  Barbarie,  (txtdi 
g€t£ittt»fattcoo  ùaéfaaam  lanicr^fancd  Puaid^ft  aiDfi  da  aum» 

iiMfUûyfiêwcfimh^mf^  lâ  FâMWMune,  c  ■  A  ».  z  l  ii.  ' 

Rilnefiutpcnfcrquetous  oyfcaux  de  proye  ou  de  f'V^^j^ 
rapine  Icrucnt  à  la  fauconnerie ,  mais  fculcmcnr  ceux ^^2(ii»ii>f 
qui  l'ont  hardis  &  de  franc  courage  qui  pcuucc  vo- 
ï  1  er  l'oy  feau,tan  t  par  les  rioieres  que  parles  champs,9C 
diceuz  font  dix  efpeces  principales  aficx  cognaes  d*va 
chacun^de  ponrlaplosgrande  part  familiers  en  Fran- 
ccâifcaooii  raiglc,le  Vautour^l'Autour^l'ErpreuierJc  GahauVBC' 
nerillonjc  Faucon,leLanier,le  Sacre  &  le  Hobrcau. 

Quatre  d'iceux  volent  de  poing,  &  prennent  de  rcndon,  qui  fonç 
rAiitour,r£ipreuier,le  Gerfaut,*:  l'Ermenllon:  Quatre  volent  haut 
qui  font  le  Faucon,lc  Lanierje  Sacre,&  le  Hobrcau: Quant  à  l'Aigle 
Se  Vaatoarne  ùmt  aucanemeiit  cogncasen  France;  Gnade  Mide 
de  ces  oyCcamx ,  ezceoté  le  Vanroar ,  ont  commonémenr  les phaiet 
de  Itqoeaëdc  des  aides  beaucoup  madrées.  Tous  ont  foogle  &  !• 
bec crochuz&  font prefque  feroblablcs les  vns  aux  aatres:car  ils fem- 
blenc  n'eflre  différents  qu'en  grandeur,veu  mefmemct  que  leur  cou- 
leur fe  change  diucrfcmcnt  félon  leur  mcuc  :  qui  faiél  qu'ils  en  (ont 
appeliez  hargas,  eu  fors,  tout  ainfî  qu'on  faiâ  des  harangs  enfumez, 
furnommez  Sorecs.ll  y  a  grande  partie  des  oy  féaux  de  proye  qui  font 
pairagers,&  nefctiions  bonnement  de  quels  pays  ils  Ttennent,  ny  od 
us  f  en  recoornent ,    en  tnons  feulement  la  cotnoiifiuice  par  cetn 
qui  les  nous  apportent  dlulie^d'Alemagne,  &  d'autres  ptyscftran- 
ges.Ceux  qui  les  nous  apportent  les  prennent  le  plus  fouuent  auec  de 
la  glus^qui  t{i  caule  delettrÂroiflerlespcnneSymai^onlcatofteceile 
^lus  auec  eau  riede. 

Or  foit  qu'on  les  nous  apporte  d'ailleurs,  foit  qu'ils  foient  dome- 
ftiqucs  en  noz  païs^pour  les  appriuoifec  &  leurrer,  premièrement  on 
sie  lesdoit  ofterdanid  qn1dsneiciientforts,ia  grandelets,  4erepuiC> 
lent  tenir  for  les  pieds:  qnefipbiftofton  Icsofte ,  il  ne  les  fanr  point 
jnamer»mais  les  mettre  en  m  nid  le  plus  femblable  an  Jenr  qnToft 
ponrra.'Puis  auec  le  temps  les  tenir  fur  vn  bloc.ou  Tnepcrdiey  pour 
mieux  démener  leur  pcnnage  fans  le  gratter  en  terre. 

Il  faut  les  paidrc  de  chair  viue  le  plus  fouacnc  que  Ion  pourra,car 
elle  leur  fera  Don  penna^e.  Toutes  fois  le  paft  &  chair  bonne  outre 
l'or d  tn  aire^eft  leur  ddnei  des  coiflès  ou  du  toi  des  poulies:  les  chaire 
ftoidesleuibntmaBnai(èé:lcsdudtideboBuf,de  porc.  Se  auttctlcnt 
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font  de  forte  digcftion ,  &  fur  tout  la  chair  des  bcftcs  de  nuiù ,  c'cft  ï 
dire  qui  volent  la  naiél ,  le  nefc  monftrentgucresdciour  ,  qu'cllcj 
font,  le  grand  daCy  le  moyen  duc,chathuant,  hibou,  chauuc-lburis, 
chcuechc»  hucttc,  frcfaye,  de  laquelle  Ci  en  mangcoycnc  ils  en  roour- 
roient:  celle  de  mouton,de  pigeons,ou  de  petites  irondclles  e(l  meil- 
leure :  la  chair  de  poule  edant  douce  &  dcle(5bablc  trouble  le  ventre 
de  l'oifeau  s'il  l'a  mangée  fioidc  :  parquoy  l'oifeau  alFriandc  de  telle 
chair ,  pourroit  lailfer  (a  proye  en  volant  &  ruer  fur  les  poulies  s'i  1 
en  voyoit  aucunes.  A  tel  inconueniet  faut  paiftrc  l'oifeau  de  petits  pi- 
g«.ons  ou  petites  irondelles:  chair  de  pies  ôc  vieiis  colombs  e(l  amere 

mauuaife  aux  oifcaux  :  la  chair  de  vache  leur  e(l  mauuaife  pour  e- 
ftre  laxatiuc,qui  aduicnt  par  fapclantcur  qui  leur  caale  indigcfliô.Ec 
s'il  cil  nccciriiéLs  paiftrc  degrollc  chuirpar  faute  de  meilleure  (oit 
tcpcrce,&  lauceen  eau  ti^dcili  c'cft  en  Hyujr,il  la  faudra  cfpraindre, 
en  EAcil  ne  lafaut  laucr  quVn  eau  froide.  La  chair  qu'on  donnera  aux 
oifeaui  (oit  fans  grailfc,  nerf;,  ne  veines  :  ôc  ne  les  faac  lailler  manger 
leur  faoul  tout  à  lafois,maispar  po(es,  en  lesIailTant  rcpofcr  en  man- 
geant &  par  fois  leur  mulferla  chair  auant  qu'ils  foicnr  faouls,  puis  la 
Jeur  rendre:mais  qu'ils  ne  voyct  la  chair,dc  peur  de  les  faire  dtbâtre. 

AuHî  eft  bon  leur  faire  plumer  petits  oilcaux  comme  ils  faifoicnt 
au  bois.  Tous  les  ans  au  commencement  d'Automne  s'ils  font  trop 
gras ,  il  les  faut  am.iigrirpar  médicament  laxatif,  côme  d'aîoës  vncûc 
auccla  chau  qu'on  leur  donne  à  manger,mais  ce  pendant  il  les  faudii 
nourrir  d  :  quelque  bon  pad  vif  ôc  chaud ,  autrement  on  les  mettroit 
trop  bas.Apres  qu'ils  aurot  c(lc  purgez  les  faudra  préparer  i  la  proyr, 
A:  raefme  quand  on  les  voudra  faire  chader  ne  fe  ra  point  mauuaijde 
leur  mettre  rn  la  gueule  des  cfloupcs  couuertcs  de  chair  en  forme  de 
pilule,&  leur  faire  aualler  au  foir,à  fin  qu'au  matin  ils  reiettent  icdic 
pilluleaujcplufieurs  excremens  pituireux  :  par  ce  raoien  feront  len- 
dus  plus  fains,plus  appciiiïez,plus  auides,  plus  légers  &  prompts  i/a 
proye.  La  chair  de  pourceau  donnée  chaudemct  aucc  vn  peu  d'aloës, 
fait  lalcher  Se  emutir  l'oifeau;  mais  il  faut  obferuer  après  qu'il  aura  e- 
fté  purgé  qu'on  le  mette  en  lieu  chaud, &  le  tenant  furie  poing  le  pai- 
ftre  de  quelque  oifeau  en  vie:car  alors  il  a  les  entrailles  dcftrempccs. 
On  cognoidra  qu'ils  feront  malades  quand  le  fondement  leur  enfle 
ôc  deuient  roux ,  les  narilles  aufll  &  les  yeux.  Voila  la  manière  de  les 
leurrer  Ôc  appriuoifer  en  gcneral^maintenant  en  particulier. 


Des  ojjèditx  de  proj/e  en  fÂrUculier.     c  M  A  P.    x  l  i  i  ii, 

E  vautour  appelle  des  Grecs  >"+,6c  des  Latins  vultur, 
eft  le  plus  grand  oifeau  de  rapine,  paffager  en  Egypte, 
congncu  en  ce  pays  pluftoft  par  fa  peau  &  plumes 
qu'au  tiemcf,  par  ce  que  les  peletiers  ont  couflume  d'en 
^  faire  pclices  pour  mettre  fur  l'eUomach ,  ôc  les  artil* 
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liers  plomes  pour  cmpaner  les  flcchcs.On  les  peutnowrir  de  cripaiii^ 

lf"5,charongncs,&:  viJanges  de  bcfles  :  auflî  !on  dit  quf  couftumicrc- 
mciK  ils  luyucnt  les  champs,i  caufcdcs  corps  morrs  :  ils  nepcuucnt 
voler  de  rerrc qu'ils  n'aycnr  prcmicrcmenr  pris  ?.uinragc  en  couraur^ . 
OU  bien  Qu'ils  le  partent  de  dcHùsvnegrolIc  buccc. 

L' Aigte  eft  appdié  Roy  des  cifeaiig ,  €ott  lourde  à  porter  hr  le  L'éiiU. 
poing,à  raifon  de  1k  grande  corpulence^diffidleàappriaoifer  dn  Au« 
uaee.parce  qa'eft  audacieufc  ôc  puiAàntc^  prompte  Acfacilei  bleflèfc 
le  fauconnier  au  vifage  ou  aiileurs.Par(^uoy  qui  la  veut anoir  bonne».  ^ 
il  la  faut  prcrif^rc  an  nid  ôc  l'appnL'oilcr  aiicc  cliiens  courants ,  à  fin 
qu'âilaiii  a  la  ciiallc  dlc  vole  Ôc  luyuc- 1  es  chiens ,  Itfqucls  ayans  Icu^ 
le  i!cure,rcnard,chcmcuil,  ou  auttc  telle  beiic,l  aigle  dcfcêdc  dcflus 
pour  i'arrcfter.  on  la  peut  nourrir  de  toutes manicres  de  chairs, & 
princtpalement  debcfteiqti'eUeauraprmresliUtclialfe;  Le  fimcoii- 
tiier  doit  eftre^oingncux  delà  bien  garder,  parce  qa*ell»eillbftlu>* 
gittue,ains  pour  y  remédier,  luy  faut  coudre  les  plumes  de  Ca  quoQ^^ 
afin  qu'elle  ne  les  puiflcefpnnouir  ne  voler  d'icellcsou  bienJuyplo« 
merle  tour  du  fondement  en  forte  qu'il  apparoiffc,  B<.  lors  craignant 
la  froidure  de  l'air  ne  tafchera  à  voler  fi  haut  :  on  congnoiit  la  honte 
&beautéde  l'aigle  quand  cil  de  CQuicurrQuge,ayans  les  yeux pto- 
fbnds,&  vnc  blancheur  fur  la  teftc  ou  fur  le  dos. 

L'efpreoier  ôt  rautouc  ne  difiiereat  d'aatte  ehofe  qu'en  grandeur  ^jH*^  & 
dcfbrcs  :  parce  que  1  autour  eft  de  phu  forte  nature,  ainsn^  fi  toft'^'*"'* 
maladeqnerefprcuier  ,tousdeuxderoe(nie  genre ,  comme  font  Jet 
corbeaux  &  geais,  Icgrand  chien  &  petit  tous  deux  font  de  deux  for» 
tesnfai^,     ramages.  Les  ramages,  (ont  ceui  qui  ionc  muez  dchoi^, 

n:  cicnncm  point  au»fort.  Niais  font  ceux  qui  font  nouucîîcn^cnt 
iortJS  du  nid,  (Se  ont  eftc  quelque  peu  à  eux.  Dciciiciortc  fait  boa 
choifîrpour  apprendre, comme auffi de, cepx  qu'on  nomme  bran» 

iTaîredcnourtydespecIts.  ï 

On  congnoift  la  beau  te  ôc  howâc  dese^miiers  pour  la  fauconne*i  . 
lie  quand  ils  lonr  grands  ôc  cours ,  ayants  petite  rcrtc  &  rondelette 

pnr  le  defTusJc  bec  afTcz  gro^  ,  les  yeux  vn  peu  caucz,  ^v' !  es  cercles 
d  cnrour  la  prunelle  de  l'a  it  de  couleur  entre  vcrd     bUnc  ,  le  col 
long  &  groirei,ouuerts  a  Icdroit  des  reins,  affi'cz  par  la  queue  non 
trop  longue,  &  garnie  de  bonnes  pennes  ic  larges,  les  ïambes  platiea. 
A  COlttie$,lcS  ongles  poingras,efpaiiles  greifles  de  !arges,Iongs  pieds 
Se  deljez,les  pennes  notces^ris  an  nid^encores  petis»qui  fuiuentlcttS 
tiiere  de  bramhe  en  br."inclic,qui  n'ont  mue. 
-  -.LAmani  rcdelcs  pn  r  dic  cft  rcl'c  :  i'oif  leur  doi'cftrc  caché  der- 
rière vn  biiifTon,:nî  dfu.inf  t^u  ;ucl  Ion  vne  air<  vnie  Si  quarrcc,&  fix 
bartô  fîJiczal'cnrcurd'ttcHc.dcUgioIlcin  du  poulcc,&:  dt  lahau- 
trur  d'vn  hommc^trois  de  chacun  culle>a  «.emballons  feront  attachez 
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LIVRE  VII. 
Acs  rets  de  dl  verd,  fort  dc([ié,Ôc  à  iceax  vne  cordelette,  qui  rcfpôdra 
à  Tho  m  me  cache  derrière  le  builTon:  dedans  l'aire  paieront  pIuHeurs 
petits  oifeaux,  principalement  pinfons^car  refpreuier  fur  tous  oi- 
feaux  aime  à  manger  les  pinibns.  L'efpreuier  ne  faudra  incontinent 
de  voler  de  grand:  roideur  dedans  le  fîié,  penfant  prendre  les  petits 
oifeaux^ains  demeurera  encré  &  enfeuely  dedans  les  rets  :  alors  Toi* 
feleur  le  doit  prendre ,  &  luy  lier  le  bas  des  ailes  auecques  les  cuinfes 
êc  la  qucuc,a  nn  qu'il  ne  puilTe  Ce  remuer  ne  debatre. 

On  les  couure  volontiers  perchez  en  temps  d'hyuer  aux  bois  de 
haute  futaye  fur  vn  arbre  grede ,  le  long  de  quelque  hay e  :  on  les  ap- 
priuoife  les  tenant  bien  longuement  Ôc  ibuuent  fur  la  main ,  &  pria- 
cipalemcnt  li  l'aube  du  iour  :  on  leur  donnera  i  manger  deux  fois  le 
iour,  ou  vne  fois,  principalement  quand  le  lendemain  on  les  voudra 
faire  voler:  car  alors  l'efpreuier  doit  eflrc  affamé,  à  fin  qu'il  prenne 
mieux  fa  proye  :  mefme  encorei ,  Ci  leur  viande  du  iour  çft  dcfcen- 
due,  ce  que  Ion  congnoift  par  la  gorge  vuide.  Ils  muent  tous  les  ans 
en  Mars  ou  Auril,&  lors  on  les  doit  mettre  en  lieux  chaux  ,ou  au  So- 
leil de  midy  contre  quelque  murs.  Leur  nourriture  doit  eftrc  de  boa« 
nés  chairs ,  Spécialement  d'oifeaux  &  de  mouton ,  à  fin  qu'ils  foienc 
bien  gras  :  l'efpreuier  cfl  facile  à  laifTer  fon  maiftre  ,  ôc  pour  obuicr  ï 
ce,fauc  que  le  maiflre  garde  de  le  ble(rer,&  ne  luy  contredire  en  riei^ 
car  il  eft  defdaigneux  :  quand  il  ira  voler,  il  ne  doit  point  laiffer  allct 
trop  loing ,  d'autant  que  quand  il  n'a  peu  attraper  l'oifeau  qui  vole, 
il  Cen  va  par  indignation.  Se  monte  fur  vn  arbre,  fans  vouloir  rctoor- 
ncràfonmai(lre:neIedoittrauailleroutreme'fure,  maisfe  doit  con- 
tenter de  ce  qu'il  pourra  prendre,  &  luy  donucrdefa  proye  i  maa- 
ger ,  a  fin  qu'il  fente  ce  que  fa  proye  luy  a  vaUi>  6c  qu'il  foit  enjambé 
de  volontiers  voIer:Ies  oifeaux  qu'il  prend  font  perdrix, cai  11  es,e(loa- 
neaux,merles  ôc  autres  femblables. 
UéUiittit    Sera  foingneux  de  le  guérir  quand  il  fera  malade  :  s'il  a  la  ficare  a- 
te/prmitr.   p^^j  j^^g  trauail,ou  à  raifon  d'autres  accidérs,  le  faut  mettre  en  lieux 
frais  fur  perches  enucloppees  de  drappeaux  moiiillez ,  Ôc  le  nourrir 
pcu&  fouuent  de  chair  de  petits  poullets,  trempée  premièrement 
cncauoùaura  trempé  femence  de  courges,ou de  concombres:  s'il 
e(l  refroidy  le  faut  tenir  chaudement ,  Ôc  le  nourrir  de  chair  de 
poulletmafle,  ou  de  pigeons  trempez  en  vin,  ou  en  decoélionde 
lauge ,  mariolaine  &  autre  femblable  :  s'il  a  des  poux  faut  oindre  fa 
perche  auec  ius  de  morelle ,  ou  d'aluine  :  s'il  a  des  vers  dans  le  corps, 
faut  mettre  fur  fa  viande  fueilles  de  pefcher  :  s'il  digère  mal  i*a  vian- 
de, &  qu'il  la  retienne  du  tout,  luy  faut  faire  aualler  iufques  au  go- 
fier  le  cœur  d'vnc  rane,qui  tienne ivn  filet,  puis  le  retirer  inconti- 
nent, il  luy  fera  euomir  toute  fa  viande  :  s'il  a  les  gouttes  à  l'aile.ou  i 
la  cuiflcjfaut  luy  tirer  quclt^uc  goutte  de  fang  de  la  vene  qui  eft  fous 
l'ailcoudeffous  lacuilfe:  s  il  ell  podagre,  faut  oindre  fes  pieds  auec 
ius  del'heibc  nommée  leâorclle^meûne  la  perche  ou  il  fera,  puis 
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ou  oindra  le  lieu  auec  fuif. 

Le  faucon,  comme  auons  die  en  l'art  de  fauconnerie,  aucunesfois  P4«k 
etik  vn  mot  général,  (igniHanc  tous  oiieaux  de  fauconnerie:  aucunes 
fois  (pecial,^  en  y  a  de  diuerfes  fortes^que  ie  lailTe  àdiflinguer  à  ceux 
qui  ont  traître  de  la  nature  des  oifeaux  :  quoy  qu'il  en  foit ,  le  faucon 
cil  le  prince  des  oiieaux  de  rapine  (i'entends  quant  au  vol)  pour  la 
hardicll'e  &  grand  courage»  ôc  cil  de  grand  prix  quâd  il  a  la  telle  ron- 
de,&  le  foinmet  de  la  teftc  plcin,le  bec  court  &  gros,grandes  narines  . 
&  ouuertes ,  les  iourcils  vn  peu  hauts  &  gros,  les  yeux  grands  Se  cap- 
pcs,Ie  col  long, haute  poitrine,Ies  efpaulcs  amples,  les  panes  des  ailes 
ïubti]es,lcs  cuilTcs  longues,&  les  iambes  courres  Se  groHes,  les  pieds 
vcrds,grands  Se  e(lendas,lcs  ongles  noirs,bien  pointus  &  tranchans: 
qui  clt  moyen,  ny  trop  grand  ny  trop  petit. 

Le  faucon,cômc  auili  tons  autres  oifeaux  de  proye  a  fon  tiercelet, 
que  les  Latins  appellent  Po>m/(o;i»;c'c(l  à  dire,oiieaux  petits,  qui  leur 
rcremblent,&  ne  différent  d'aaec  eux  qu'en  grandeur  :  Se  font  qualî 
tous  les  malles  des  oifeaux  de  rapine,  les  femelles  eftas  la  plus  part  de 
plus  ^rand  corfage  que  les  malles. Ccluy  du  faucô  n'a  autre  nom  que 
tiercclet:ou  malle  du  faucô:lcs  tiercelets  des  autres  oifeaux  de  proye 
ont  leurs  propres  noms:car  celui  de  l'efpreuier  ell  nomme  mouchée 
celuy  du  lantcr,Ianerct:&  du  facre  facrct.Doncle  tiercelet  du  faucon 
a  les  pl  urnes  bien  madrees,la  telle  noire,les  yeux  noirs,  cendré  par  le 
dos  ôc  dclfus  la  queue ,  qui  toutesfois  cH  madree.-il  ell  oifeau  de  leur- 
rCjComme  auHî  le  faucon ,  &  non  de  poing.  Ses  iambes  &  pieds  fonc 
iaunes,&  a  cômunement  la  poiélrinc  paflc.Il  porte  deux  taches  bien  . 
noires  fur  les  plumes  es  coAez  des  yeux.  Pour  appriuoifer  le  faucon, 
le  faut  fouuét  tenir  fut  la  main ,  nourrir  d  ailes  &  de  cuilTes  de  poules 
mouillées  en  reau,&  mettre  en  lieu  obfcur,&  quelquefois  leur  prc- 
fcnrer  vn  ballin  plein  d'eau,  ou  ils  fc  puiHcnt  baigner,  puis  aptes  le 
baing.les  feicher  au  fcu-on  les  accouftumera  à  challer  premièrement 
pecits  oileauXjDuis  moycns,par  après  de  grads,  &  ne  faudra-on  à  leur 
donner  curec  des  oifeaux  qu  ils  auront  prins.  Ils  volet  mcrucilleufc- 
mcnt  toU,  Se  montent  en  haut  en  rouant ,  Se  regardant  en  bas ,  &  où 
ils  voyent  la  canne,  l'oifon,  la  grue,  le  hairon,iTsdefcendent  comme 
vnc  nigettc,les  ailles  clofcs, droit  à  l'oifcau,  pour  le  defrompre  i  l'on- 
gle de  derrière ,  &  f'ils  faillent  à  le  toucher.  Se  qu'il  fuyc,  volent  fou- 
dainement.aprcs.  Se  f'ils  ne  peuuent  l'attraper,  comme  cnflambcz  Se 
courroucez,volcnt  Ci  loing  par  après  qu'ils  perdent  leur  maiftre. 

Le  faucon,  fur  tous  oifeaux  de  proye,  cft  propre  pour  voler  le  hai- 
ron,&  tous  autres  oifeaux  de  riuierc.  Ses  maladies  Se  leur  guetifon 
font  Icmblables  à  celles  de  refpreuicc:combicn  que  le  faucon  loit  de 
plus  forte  nature  que  Tclpreuier. 

Le  hobreau ,  après  rdmcrillon ,  eft  le  moindre,  quant  à  la  corpu- 
lence de  tous  les  oifeaux  de  proye;  il  ell  de  leurre,non  de  poing  :  car 
il  cil  du  nombre  de  ceux  qui  volent  haut,  comme  le  faucon,  le  lanier. 


t 


Ifinriiïê». 


Gnfditt. 


LIVRE  VII. 
&  le  facrc.  C'cft  oifcau  eft  afTcz  congnu  par  tout  :  car  il  n'y  a  contrcc 
où  les  hobreaux  ne  fuiucnt  les  cha(Ieurs,d'aucant  que  le  vray  mcfticr 
du  hobreau  cft,dc  prcdrc  fa  proyc  des  petits  oifillons  en  volantt com- 
me cochcuis ,  alouettes  :  il  a  cela  de  particulier ,  qu'ayant  trouué  les 
chafTeurs  par  les  champs ,  allans  cliaHcr  le  lieiire  ou  la  perdrix  les  ac< 
compagne  en  volant  par  delTus  leurs  teftes,c(perant  trouucr  rencon- 
tre de  quelque  oiniion  que  les  chiens  font  lcucr:mais  le  plus  foauent 
les  petits  oifcaux  aiment  mieux  fc  donner  en  proye  aux  chiens,  ou 
crouuer  moyen  de  fe  fauuer  entre  les  iambcs  des  cheuanx,&  (c  lailfer 

Î>rcndreenvie,pliiftoft  que  d'expérimenter  la  mcrcy  de  Thobrcai 
cur  ennemy  mortel.  Q^py  qu'en  foit  l'hobreau  ne  fuit  les  chaflcurs 
que  certaine  cfpacc  de  temps ,  quafî  côme  s'il  auoit  bornes  limitées: 
car  fe  départant ,  va  trouuer  la  nue  de  fon  bois  de  haute  fuflay  e^où  il 
fe  tient  hc  perche  ordinairement.  Il  a  le  bec  bleu,  les  pieds  &  ïambes 
iauncs,  les  plumes  dedclFous  les  yeux  fort  noires,  le  fommct  de  la 
tefte  entre  noir  &:  fauue:  deux  taches  blanches  pardctTcis  le  col,  le 
delfous  de  la  gorge  &  1  s  deux  coftez  des  tempes  roulTettes.les  ai/les 
bicmouichcitecsjle  dos,laqueuc,les  aiflcs  noires  par  deflus,la queue 
fort  bigarrée  par  dclTous  de  taches  roulFes ,  trelfees  «ncrauers  entre 
les  noires  :  le  voyant  voler  en  l'air,  on  apperçoit  le  delfous  de  queue 
&  l'encre  deux  des  iambieres  rougcadre. 

Le  hobreau  ed  H  léger  qu'il  fc  hazarde  contre  le  corbeau  »  &liif 
ofe  donner  des  coups  en  l'air. 

L'Emcrillon  cft  le  plus  petit  oifeau  de  proye,dont  les  fauconnias 
fc  fcruenttil  eft  de  poing  &  non  de  leurre ,  combien  qu'à  vn  befoing 
on  le puilTc  lcurrer:il  relFemblc  fi  naïfucment  le  faucon,qu'il  ne  fctn- 
h\c  dilfcrer  finon  en  grandeur:  car  il  a  mefme^e(lcs,mcrrnes  pluma* 
gcs,  6c  mefmcs  moeurs  :  parquoy  il  le  faut  maintenir  audî  noble  que 
le  faucon ,  ou  pour  le  moins  du  lignage  &  nature  du  faucon.  Il  eft 
forthardy  de  courage:car  combien  qu'il  ne  foit  pasgueres  plusgros 
qu'vn  merle,  ou  pigeon ,  toutesfois  il  fe  hazarde  contre  les  cailles  & 
perdrix, &  tels  autres  plus  grands  oifeauxque  luy  ,  de  tel  courage, 
qu'il  les  fuit  fouucntesfois  iufques  aux  villes  &c  villages»  mefmcs  iuf- 
qucsaufcuardantou  fous  les  manteaux  des  perfonncs:  il  demande 
telle  nourriture  &c  traidlement  que  le  faucon. Il  eft  feul  entrecous  les 
autres  oifeaux  de  proye,qui  n'a  diftin(5bion  de  fon  mafle  â  la  femelle: 
car  Ion  ne  crouuc  point  àz  tiercelet  à  l'efraerillon. 

Le  gerfaut  eft  vn  oifeau  bien  rare  à  voir  »  finon  es  mains  des  fau- 
conniers dwS  grands  Seigneurs:^  eft  de  grande  corpulence ,  de  façon 
qu'aucuns  ont  penfcquece  fuft  vnc  efpece  d'aigle:  il  eft  bon  à  tous 
vols ,  car  il  eft  hardy,  Sz  ne  rcfufc  iamais  rien ,  toutesfois  eft  plus  dif- 
ficile a  appriuoifcr  &  leurrer,  que  nul  autre  oifeau  de  proye, d'aurant 
qu'il  eft  tant  bazard  &  bizarre,  que  s'il  n'a  la  main  douce,  âclemai- 
ftrc  dcbonnairc ,  qui  le  traittc  amiablemcnt ,  il  ne  fappriuoi fera  ia- 
mais. Apres  l'aigle  c'eft  loileau  de  plus  grande  vigueur.  Il  fe  tient 
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alCs  fur  le  poing, audî  cft  de  longue  corpuIcncc,ayant  le  bec;  les  iam« 
bcs  &  pieds  de  couleur  bleue  ,  les  griffes  fore  ouucrccs  ,  &  longs 
doigts.  Il  eft  ouuricr  de  prendre  les  oifeaux  de  riuicre  :  car  il  les  la^ 
canr  qu*à  la  fin  font  contraints  de  fe  rendre^  ne  pouuans  plus  faire  le 
plongeon. 

Lcfacrc  principal  entre  les  eifcaux  de  proyc,eft  femblablc  au  fau»  Sâtre, 
con  quant  à  grandeur,  oifcau  propre  pour  le  Milan ,  toutes- fois  on  le 
peut  auflî  drcifcr  pour  le  gibbicr  &  pour  la  campaigne,  à  prédre  oycs 
làuuages,fairans,pcrdrix,&  à  toute  autre  manière  de  gibbier. 

Le  lacre  c(l  de  plus  laid  pcnnage  que  nul  des  oiicaux  de  faucon- 
nerie, car  il  e(l  de  couleur,  comme  entre  roux  &:  enfumé,  court  em- 
piète, ayant  les  iambes  &c  les  doigts  blcuz.  C'cd  vn  oifeau  de  pafTage, 
qui  e(l  rare  en  ces  pays:  fon  tiercelet  efl  racret,dont  le  facrc  eil  roaHe, 
&  le  facrc  femelle. Les  grands  Seigneurs ,  qui  veulent  auoir  plaifîr  du 
vol  du  milan ,  le  font  combattre  au  facre,  ôc  pour  le  faire  defcendre 
(par-  ce  qu'il  e(l  couAumier  de  fç  tenir  l'Edc  fort  haut  en  l'air ,  pour 
prendre  la  fraifchcur  qui  eft  en  la  moyenne  région  de  rair)fonc  touf^ 
iours  porter  TU  duc  fur  le  poing  d'vn  fauconnier  >  à  qui  ils  pendent 
vnc  queue  de  regnard  au  pied ,  Ôc  ielailTans  voler  en  quelque  plaihe, 
donne  foudaincment  vouloir  au  milan  de  defcendre:  car  quand  le 
milan  aduife  le  duc,  inconiinenr  defccnd  à  terre  >  &  fe  tient  ioignanc 
luy,  neluy  demandant  autre chofe,nnon  de  le  regarder,  cfmerucillé 
de  fa  forme  :  alors  on  lafche  le  (acre  fur  luy,  mais  (e  fentant  léger,  cf> 
perc  le  gaigncr  à  voler:  parquoy  il  monte  (oudaincment  contreroont 
en  tournoyan  t  le  plus  qu'il  peut  :  &  là  le  combat  cH  plailant  à  voir, 
principalement  n  c'cd  fur  plaine  fans  arbres  ,  &  que  le  temps  foie 
clair  &  fans  vent  :  ca||Dn  les  verra  &  facicdc  miUn  monrer  ii  haut 
qu'on  les  perd  tous  dWx  de  vcuc  :  mais  rkn  ne  luy  fcrr ,  car  le  facre  le 
rend  vaincu ,  l'amenant  contre  terre  à  force  de  coups  qu'il  luy  donne 
par  dcdus. 

Le  lanier  ne  diffère  pas  beaucoQpdu  faucon»  auflî  prend- il  le  fur-  L4uitr. 
nom  du  faucon,  car  jl  oft  appelle  communément,  Faucon  lanier:  il 
fctrouuc  ordinairement  en  ces  pays ,  Se  pour  cequ*il  cfl  de  mœurs 
faciles,  &  qu'il  fupportc  micu  gtoUcs  viandes  que  nul  autre  des  oi- 
feaux de  proyc,  Ion  l'en  fcrt  communément  à  tous  propos.  Les  fau- 
conniers ihoifUlc m  le  lanier  ayant  grolïe  iclU'>  le  bec  court ,  les  pieds 
blc'.iz  Se  orez.les  plumes  de  dvuanr  m.  flccs  de  noirauec  le  blanc,nô 
pas  trau  rfecs  conitnc  au  tjuv.on  ,  mais  les  rat  h  s  droites  le  long  des 
plumcSjlc  col  court  &  c;roiIcr,c.iinmc  auiîi  fon  bec.  Le  lanier  e(l  fc- 
m  lle,&  dont  len'.-.il.-^lt  n(  nmiélancrtf, qui  n'eft  de  fi  grofT  cor- 
pulence que  Tf  m  1;  ,aufT'.  cfl  il  moins  cftimc  :  mais  au  demeurant 
cfl  prtfqiic  fcn  hl  ib  erii  p'umago.  1  ft  aucun  oifcau  -ui  tienne 
p^usconrtanwn  nt 'a  p  rch;.  ild.mcurc  au.c  nous  en  fFlyucr,  & 
rous  appaioit  en  t*Mi  t  n  ps ,  c<  r  rrc  la  f.  çon  ik'  f-.irc  dt:^  autres»  qui 
ne  le  ti.i.ncnt  qaw  1  i.llc  et;  nus  wouec".  Les  f.:uwonnicrs  vuuià^  fuire 
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le  lanicrgroycr.lc  mettant  en  yne  chambre  bafle,/î  obfcurc  qu'il  ne 
puiiTc  voir  aucune  lumière,  finon  lors  qu'ils  luy  baillent  à  mangcr,& 
aufli  ne  le  tiennent  fur  le  poing  que  ic  nuiû. 

Et  alors  qu'ils  font  prefts  de  le  faire  voler ,  font  feu  en  la  chansbre 
pour  l'efchauffer.à  fin  de  le  baigner  en  pur  vin.puis  l'ayant  cfluyc  ,  k 
font  repaiftre  de  ceruclle  de  geUnc:  &  le  partans  deuant  le  ioiir ,  celle 
partoiieftlcgibier,lcicttent  dcloingàla  grue,  dcflors  qu'il  com- 
mence à  cllreiour:&  fil  ne  prend  pour  ce  iour  là  c'eft  tout  va:  car 
les  iourscnfuyuans  il  fera  bon^&  principalement  depuis  la  ray-luil- 
Ictiufquesverslafind'O^obre.  Encor  après  la  mue  fera  meilleur 
qu'au  parauant :mais  il  n'eft  bon  en  tem|ps  d'Hy uer. 

Voyla  de  la  manière  de  leurrer  &c  appriuoifcr  les  oifeauy  de  proye, 
tant  en  gênerai  qu'en  pariiculicrrrefte  maintenant  que  difons  encor 
vn  petit  mot  touchant  ce  propos. 

Faut  entendre  que  tous  oileaux  de  proye  fcruent  à  voler  ou  aux  ri- 
uicrcsjou  aux  champs:  desquels  les  vns  volent  de  poing,  6c  prennent 
dercndon.qui  font  l'autour,  refpriuicr,lcgerfau,  &  l'clmerillon  :  le* 
autres  vollct  hault  qui  font  le  faucon, le  Unier,le  facre,&  le  hobreaa: 
les  vns  font  retirex  de  rappelés  deleur  vol  en  leur  prefentant  le  poing 
les  autres  en  leur  prefentant  le  leurre ,  c  cft  à  dire,  vn  inftniment  qai 
cft  en  façon  de  deux  ailes  d'oifeaux  accouplées  enferablc,pcndu  àroc 
Iefre,&  vn  efteuf  ou  crochet  de  corne  au  bout:  &  les  oifeaux  fontard- 
rcz  par  ce  leurre, qu'ils  penfenr  eftrc  vne  poulie  viuc. 

Les  vns  ne  commencent  la  chaffe,  mais  commencée  par  les  chaf- 
fcurs  l'ach  :uent,commc  auons  dit  de  l'aigle.  Bri^f uement ,  les  oife- 
aux ne  fcmblcntcftre  différents  cnf.mblc  ,  finon  qu'ils  ne  volcntin- 
diffcrcmmcnt  tous  oifeaux ,  mais  vn  chacun  d'^  f  atachc  à  l'oifcan, 
à  la  chafle  duquel  il  eft  addonnc,  &  non  ï  d'auFcs.  Et  de  toutes  ces 
fortes  dv'  voiler  &  de  chaflT-r  tu  en  trouucras  plus  ample  XTÙâé  en 
la  particulière  djfcription  du  naturel  d'vn  chacun  oifeau  d:  proye 
qu'auons  faiâe. 


DE    LA    CHASSE  DES  OISEAVX 

CHANTANS  HARMONIZVSEMIKT. 
CHAP.  XLV. 


O  v  S  auons  parle  de  la  chzCT:  aux  oifeaux  de  proye 
appellce  fauconn.ric,  maintenant  entrons  en  propos 
se*!  delà prinfcd. s  oifeaux  q  ù  chantent  auec  m."lodie»da 
\  W^^^  sT  chant  doux  ^harmonieux  d  fqu.lsk  maiftrc  de  no- 
Ç!^^^^^  ftremaifon  champaiftre  puilTc  pr  .ndre  Ls  csbars  Se 
plaifirs  à  les  ouyr  chanter ,  &  gafoiller  en  fon  parterre, 
parc,tai!lis,ou  boys  de  haute  fuftaye,dc  la  fencftro  de  fa  chambre: ou 
cnferm.z  dedans  quelque  cages  ou  volières  faiâ:es  à  propos  pour 

clcou- 
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•efcoutericUc*  voluptcz  &  harmonies  plaifantcs.  Et  à  fin  de  ne  rien 
omettre,  auant  que  propofions  quelque  forme  de  la  chaflc  particu- 
lière de  tels  oifeaux,  nous  ferons  vne  recherche  fommairemcnt  de  U 
nature,nouraturc  &  maladies  d'iceux.  Car  en  vain  chaflerions  nous 
CCS  oifeaux,(î  pour  auoir  long  temps  le  plaifir  de  leur  doux  ôcharmo- 
nicux  chant,notts  ne  fçauions  quelle  nourriture  leur  eft  conuenabic, 
à  quelles  maladies  ils  font  fubic(a$,& quels  remèdes  font  neceflàires 
ileursindifpofitions.  Ce  pendant  ienay  délibéré  d'apporter  icy  les 
iiiftoires  fabuleufes  touchant  l'origine  Se  naiflancc  de  la  plus  part  d'i- 
ceux que  les  Poètes  phantaftiqucs  ont  inucntc ,  ie  me  contenteray  de 
pcnfer  de  croire  que  tous  oifeaux  ont  cftécrcedc  Dieu  miraculeufc- 
inenc  &  de  fa  pleine  pui/ïance,voirc  de  la  mcfme  volonté  &  pronon- 
ciation de  paroles ,  dont  luy  raefmc  vfa  à  créer  toutes  les  autres  créa- 
tures au  commencement  de  la  création  du  monde. 

Du^ofiignol.'^        CHAP.  XLTI. 

O  vs  choifirons  en  premier  lieu  le  Roflîgnol.lequcl  félon 
le  iugement  Se  commun  accord  d*vn  chacun  a  le  chant  le 
plus  doux  Se  harmonieux  de  to*.  Il  eft  vn  oifcau  aiïcz  co- 
gneu,prinripalcmentcs  contrées  d'Italie,  appelle  des  La- 
tins Lufcinia  ou  Philomela  :  il  fai(il  Ton  nid  au  Printemps  lors  que  la 
terre  au  mois  de  May,eft  toute couucrtc,cnrichie  &  tapilfje  dcfl.urs 
Se  de  verdures  plaifantcs  :  Se  ce  dans  des  bofcagcs  Se  hallicrs  forts  5c 
couuerts,  au  trauers  dcfquels  le  Soleil  du  matin  icttc  fcs  rayons  fraiz 
A:  tempérez  :  puis  le  raidy  venu  iufques  au  Soleil  couchant  il  hante  i^iii»r»f. 
Icslieux  fraiz,lcsfonraincs,ruifreaux,hayes  efpailTes,  &  degradom-  Ps^^'î^ 
brage.  Vray  eft  qu'aucîjs  d'iceux,  font  leur  nid  en  terre  fous  les  hay  es  ' 
ou  entre  les  lendes:  Autres,  les  font  en  vn  lieu  vn  peu  cfleuc  fur  quei- 
qu-  motte  verte  &  touffue. Lenombre  de  leurs  œufs     incertain, car 
aucuns  en  font  quatre,autres  cinq  Se  ceux  qui  nichent  en  Efté  en  font 
félon  l'aduis  d'Ariftoie  quclqucsfois  fîx  ou  fcpt.  Or ,  le  roflîgnol  que 
Jon  veut  nourrir  doit  eftre  du  Printemps  :  car  tant  plus  aduancé  fera 
il, il  endeuicndraplusparfai(îl,&:  y  aura  plus  d'alTeiTrancc  &  d'cfpc- 
rancc  qu'il  doiue  viure  long  rcmps,s'efleucr  Se  maintenir  au jc  moin» 
drc  difncu!tc,d'autant  que  venant  (  comme  il  eft  couftumicr ,  à  toui) 
k  muer  fes  plumes,  f»l  eft  furpris  de  certaines  bcftes  au  mois  d'Aoult 
le  froid  le  trouuant  dénué  de  fon  plumage  ,1e  faiél  mourir ,  ain(i  que 
il  eft  aduenu  à  pluficurs  de  ceux  qui  cftoicnt  naiz  en  Efté  ,  ne  faut  o- 
fterlcs  petits  rolîîgnols  de  leurs  nids  iufques  à  ce  que  les  plumes 
leurs  foientfortics  ,&  qu'ils  en  foicnt  prefque  tous  garnis  Se  cou- 
uerts à  fin  de  les  eftcuer plus  aifemcnt  les  tenant  en  lieu  cfcarrc»S«:  fo- 
lit3ire,leur  mangeaille  fera  coeur  de  mouton  net  Se  froid.  Et  ferez  de  Man^tiilit 
ccftegraiffcdcla  peau  quicnueloppele  cœur  ,  Se  de  certains  nerfs  r*f>i^n»l 
qui  font  au  dedans  d'iccluy  decouppec  Se  achecs  menu  des  petits 


LIVREVri. 
morceaux  en  façô  de  vcr$,dont  vous  les  empaftclercï  l  chaque  heu- 
re vne  fois  ou  plus  Ci  bcfoing  cft,  leurs  en  donnant  à  chaque  fois  trou 
morceaux  &  en  telle  forte  les  nourrirez  dedans  leur  md  tant  que 
pourrez,  &  après  qu'ils  feront  crcuz ,  vous  les  mettrez  en  cages  gar- 
nies de  petits  baftons  &iuchoirs  affin  qu'ils  puiffent  d  eux  mcfme 
commencer  à  fc  fouftcnir  dcbout,&  au  dedans  mettrez  de  la  moufle, 
du  foin,  ou  de  la  paille  furquoy  ils  fc  repoferôt  s'ils  ne  veulent  fe  per- 
cher, ayans  foing  de  les  tenir  nets  le  plus  qu'il  fera  poiTiblc.  Sera  boo 
aufTi  que  leur  cage  n'ait  iour  que  par  vn  coftc  ,  &  par-  ce  ceux  qui  co 
font  les  plus  foigneuxtapiffent  leur  cage  par  ttoiicoftez  de  quelque 

drap  verd.  Quand  cognoiftrez  que  le  rolfignol  commencera  à  roan- 
gcr  tout  feul,  hachez  luy  du  cœur  de  mouton  fort  menu  ainfi  que  par 
ûc.&luy  en  mettez  fur  vn  petit  papier  la  part  où  congnoftrcz  quil 
pourra  becqueter  aifcment&  fans  peine,  vousvferez  de  ceftc  dili- 
ecncciufquesàccquc  l'oifeau  foit  accouftumé  à  manger  tout  fcul, 
ne  lailfanttoutesfois  de  luy  bailler  la  becquée  quelquesfois  au  lour 
pour  plus  grande  feurctc&  pour  le  mieux  :  donnez  aufli  ordre  affin 
qu'il  ne  meure,qu'il  n'ay  t  iamais  fautes  de  mangeaillc  fufdidc  &  que 
elle  ne  corrompe  ainfi  qu'il  aduient  fouuent  en  temps  d'Eflc:  outrclc 
cœur  de  mouton  vous  luy  pourrez  donner  diuerfc  forte  de  pafture, 
comme  fcroic  la  pafte  de  laquelle  ferons  mention  cy  aptes:  ou  au  Uea 
d'iccUe  paftc  prenez  vn  œuf  tout  fraiz(cat  autrement  il  pourroit  au- 
fcr  quelque  maladie  &  faire  mourir  l'oifeau  facilement)  faites  le  cui- 
re dur,donnez  luy  à  manger  le  moyeu  :  vray  cft  que  ne  luy  en  dcuci 
donner  louuent,&  non  qu'en  défaut  d'autre  viande ,  d'autant  qu'cn- 
durcift  &  conftippe  le  ventre:on  leur  peut  aulTi  donner  pour  pafture 
quelques  vers  que  Ion  trouue  dedans  le  nid  des  coulombs  ,  ou  bien 
dedans  la  vieille  farine  ,  mais  le  plus  rarement  que  faire  fe  pourra, 
d'autant  que  telle  pafture  leurs  doit  pluftoft  feruir  de  médecine ,  que 
de  nourriture  ainfi  que  dirons  cy  après.  S'ils  ne  veullent  becqueter 
CCS  viandes ,  on  leur  pourra  meilcr  parmy  le  cœur  de  mouton  ,  à  fin 
^u'on  les  accouftumé  de  becqueter  tout  ce  qu'on  leur  prcfcntcri, 

CQmme fàut  munir  les  l^of  ignoU prins  âu  moU 

C  H  A  P.     X  L  V  1  I. 

I  toft  qtl'aurcz  prins  le  RofTignol  au  rooys  d'Aouft 
liez  luy  foudain  les  aides ,  pour  cmpcfchcr  qu'il  ne  fc 
débatte  dedans  fa  cage:  par  ainfi,il  f  appriuoifcra  plus 
toft&plusaifcmcnt&raccoufturaera à  manger,  au- 
trement il  eft  difficile  à  appriuoifer  ,  car  fc  voyant 
priucdc  fa  liberté  il  ne  {'appriuoife  que  bien  long 
temps  après.  L'enfermerez  dedans  vne  cage  couuertc  fie  cnucloppcc 
de  papier  fan  s  qu'il  y  ayt  aucun  bafton  pour  percher  :  ayez  foing  ce 
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pendflDt  de  Nmpafteler  roas  les  ioatf  dnqoulix  fais  aoccgniide 
tecctftétauelqaefois  luy  prefenterez  des  moufches  ou  des  petits 
Ycrsjc'rqucls  par  leur  remuement  incitent  loifcauà  les  bêcher:  par- 
tît pouria  première  fois  vous  les  luy  baillerez  envie,  a^rcs  le  pour- 
rez hacher  ôc  decoupper  :  la  croineTmc  fois  vous  commencerez  l'ap- 
paftcUeraiiecdncanir  de  mouton  bien  haché  y  mcllantparmy  des 
▼cts  (nTmentioimez»  peralleiDcnt  hacàez  êc  piftcs  cnfonble  pcor 
ficcoaftttmer  dodit  cœur.  Et  û  ▼ons  vont  apperceaez  que  roiîêao  ne 
lé  noarriflc  8c  ne  cherche  que  lesTect^TOOStie  Pairrez  de  luy  en  bail- 
ler raeflez  ôc  empaftez  auec  le  cœur j)eu  1  pea,&  ainH  lu/  pr^entanc 
telle  viande,  quieft  tresfacile,vous  1  accouftumerez  à  manger  d'ice- 
hiy  cœur  fans  autre  meflangc  6c  tout  fcul  le  femblabîe  pourrez  faire 
de  la  pa(le,(î  congnoiiTcz  qui  la  mange  volontiets^  comme  il  icia  aifc 
i  dUcetner  à  tootes  peifionei  de  logement. 

CBA».  XllllU 


Es  Roflîgnols  qui  font  prins  depuis  le  premier  de    ,  ^ 

Marsiufques  à  lamy-Aunl  font  fort  propres  à  nour- 
rit  ôc  cflener.  Ayant  donques  vn Roillgnol  de  celle  «^MMitt 


(ài(bn  11,  Toaste  nettres        cage  bien  eonelop-  Mm». 
pce  de  papier  deciainte  que  voyint  quelqavn  il  Ce 
dcbatte  &ccie»0caf]fin  qn'ils'acconftnme  à  manger 
tout  (ènl.  Pour  ce  faire, aurez  vn  vailfeau  de  ?erre  comme  vne  coujp- 

pe  fans  pied  dans  lequel  mettrez  feptouhuift  petits  vers&lepolc- 
rcz  près  l'oifcau ,  lequel  voyant  remuer  ces  vers  à  trauers  le  verre  Se 

{>ar  dedans  prendra  audl  tod  enuiedeles  bêcher  vous  les  luy  bail- 
eres  doncque  vifs  pour  la  première  fois.  La  feconde,hechez  Se  de- 
fioappez  meao.  Et  quand  TCircz  qu'il  mange  bien  de  telieTiande, 
votts  prendiez  du  cœur  de  mouton  bien  battnde  decouppé  &  en 
meflerez  aueclcsverds  ûifditt  en  faiiànc comme  vne  paftc ,  dcUlay 
baillerez  ï  manger.  Que  fi  congnoifTcr ,  qu'il  ne  choififfe  en  man« 
géant  autre  chofc  que  les  vers ,  &  laiflc  le  cœur  vous  aduiferez  de  le 
luy  meflcrpar  grande  dextérité  3c  foing,  afin  qu'en  migeani  il  pren- 
ne de  Tvn  &  de  l'autre ,  alfauoir  Ôc  des  vers  ôc  du  cœur  enfemble.  Ec 
lors  qu'il  fe  fera  accoalloméà  magerde  celle  mixtion,  vons  luy  ofte« 
rez  peu  Ipea  les  ven  de  luy  baillerez  fealemeot  do  oœur.  Ne  trou* 
nez  point  eftrange  de  ToirToftreiioflignol demeurer  quelques  iours 
fiuumanger.  Car  il  adulent  ainlîpour  autant  qu'ils  ibntiîfarchez 
d^auoir  perdu  leur  liberté  qu'ils  en  demeurent  quelque  temps  fans 
▼ouloir  repaiftre,aHCuns  trois  iours  autres  cinq  ou  fix, voire  huidl  ou 
dix  ce  que  n*eft  merucillc  partant  ne  faut  ccfTcr  d:  les  appaftclcr:Car 
ilf  en  trouuc  de  vicilslcfquels  ores  qu'ils  foict  difficilesà  nourrir  dc- 
uicnnent  meilleurs  an  chant  que  les  jcoact. 

Ce  ij 
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Si  d'auâturc  I  oilcau  ne  vouloit  prcndic  autre  chofc  que  vcrs,bail- 
Icz  luy  la  bcchec  quatre  fois  le  iour  à  deux  ou  trois  morceaux  pat 
fois  &  non  plus  à  caufe  de  la  dige Aion,&  quand  il  aura  accouAumc  à 
prendre  la  mixtion  du  cœur  auec  les  vers ,  baillez  luy  en  deux  fois  le 
iour  feulement,  à  fçauoir  le  matinée  le  foir,pour  l'entretenir,  Ôcfuy- 
usez  ced  ordre. 


Pour  congnotftre ft  le  roflgnol  nunge  de  lujf-  mtjme,  (y 
demcndré  ho»,  C  h  a  r.     x  l  i  x. 

Ors  que  le  Roflignol  commence  à  chanter  c'cild- 
ene  trcs-certain  qu'il  mâge  pareillement  tout  feul,ii 
ren  trouue  qui  ne  fonnent  mot  par  l'efpace  de  huid 
iours,  autres  de  quinze,  autres  demeurent  vnmois 
entier  fans  chanter.  S'ils  paifent  ce  terme  fans  chan- 
ter il  faut  ctoirc,ou  que  ce  font  fcmellcs,ou  qu'ils  ne 
vaudront  iamais  rien.  Lapcrfc^iongiA  en  ceuxqui  s'auancent  to/l 
à  chanter  &  s'accoutument  à  manger  d'eux-mefmes. 

Comme  il fiutgouHemer  ropgnol^mmÂngetoutfeid 
CrqmtbMte.  c  H  A  p.  L. 

V  AND  le  Rolîîgnol  mangera  bien  de  Iuy-mefinc& 
chatera,  vous  oAerez  peu  à  peu  le  papier  duquel  cftoit 
entourée  la  cage,chaque  iour  vn  pcu,cn  forte  qucl'oi- 
feau  ne  s'en  apperçoiue  :  rccouurant  l'endroit  d'où 
vous  aurez  ode  le  papier  auec  de  la  verdure,  telicnent 
quclcpapicr eftantdu  toutoftc,&lacagecouuerte  de  feuillcspca 
àpeu  vousl'accouftumcz  ï  voir  l'aie.  Car  fi  vous  faites  autrement, 
vous  feriez  caufe  qu'il  perdroit  le  chanter»  foit  par  defdaing  on  par 
crainte,  ce  que  n'aduiendra  Ç\  vous  le  gouuernez  ainfi  qucdiccft. 
Combien  quElian  au  treziefme  liure  de  fon  hiftoire  naturelle  dife 
fuy uant  l'aduis  d'Ariftorc ,  qu'il  eft  difficile  d'accouftumer  au  chant  • 
l'oifeau  qui  n'a  eftc  prins  des  fon  propre  nid,  Opmion  qu'on co- 
gnoift  eftrc  tresfaufe  par  l'expérience  ordinaire, car  bien  fouucni  loo 
a  veu  des  vieils  rofïïgnols  deuenir  plus  parfaits  &  plus  excellents 
que  les  autres. 

Comme  Ion  conçoit  les  I^ofi^ols  méfia  iiétuc  leifemeUes, 

c  H  A  p.  L  I. 

^fs'igntl    ^^*Es  Opinions  &  iugcments  touchant  lesnoflignolspourla  con^ 
C    ^^gnoilfance  de  leur  fcxe  font  diuers.  Car  aucuns  diftinguent  le 
r^»-      maûe  de  la  femelle,  par  la  groflcur ,  dilànt  que  le  mafle  cft  plus  gros: 
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aiitrcs.vcnlct  que  le  raaflc  ayc l'œil  plufgrand:aucuns  difcnt  qu'il  a  h 
^ucucrou(rc:touccsIcfquclles opinions i'ay  trouuc  trcsfautiiics  :  car 
i  ay  eu  des  rodîgnols  trefparfaiâs  fort  petits  en  grand  nombre:  Ht  les 
femelles  ayans  toutes  les  marques  <c  qualitcz  que  Ion  attribue  aux 
tnafles.  Parttnt  pour  le  plus  fcur  &  cuidcnc  ligne  vous  vous  arrcftc- 
rcz  à  ce  que  fcnluit.  AHàuoir ,  lors  que  vous  aurez  vn  roflîgnol  prins 
du  nid  qui  commencerai  mager  tout  fcul  fans  l'apaftcler,  ôc  formera 
diuers  fons  harmonieux  de  iour  en  iour,  f  arreftant  quelque  temps  en 
iccux  aucc  gafoiiillements  plaifans  Se  agréables ,  vous  pourrez  à  cela 
vous  aflcurcr  que  c'eft  vn  mailc. Aquoy  vous  adiouûctez  certains  au- 
tres fignes:comme,dc  demeurer  paifiblc  &  arreftc  en  la  cage  :  fc  fou- 
âeniriur  vn  pied  fcul,&  côtinuer  fcs  pafTagcs  de  gorge:laq(^e  con- 
tinuation n'cil  aucunement  en  la  femelle:  outre  ce  qu'elle  va  fauteU 
lant  &c  nfflant  par  la  cage  d'vne  voix  ou  chant  interrompu  6c  bref.  le 
ne  veux  toutesfois  nier  que  Ion  ne  puilfe  congnoiilrc  quelquesfois  le 
mafle  de  la  femelle  par  les  marques  qu'aucuns  mettet  en  auanr,  mais 
ie  maintiens  que  l'on  C'y  trompe  grandement  &  qu'au  chant  on  co- 
gnoit  plus  claircmét  &c  certainement  les  rollignols  que  lôn  prend  ca 
Aoud.Et  quât  à  ceux  que  Ion  prend  en  Mars  la  cognoiifance  gid  non 
feulement  au  chant,  mais  auui  aux  parties  d'embas  du  fexequcles 
malles  ieitcnt  en  dehors,  au  contraire  des  femelles,  pour  ce  que  c'ed 
lors  le  temps  que  les  oifeaux  fc  conioingnent  enfemblc.Cc  font  dôc- 
qucs  les  lignes  Se  ar^umcs  trcfcuidcs,  aufqucls  vous  vous  arredercz. 

J)H     dei  oipâux  ou  Hoytclet.      _     c  h  A  P.  LU. 

E  Roitelet  ou  Roy  des  oi/caux  cft  naturellement  fort  petit  ^ 
de  complcxion  délicate  Ôcgentile ,  chante  trcf  douccrocnf'* 
&  ne  cedc  de  guierescn  ceft  endroit  aurolTignol.  Lan  le 
void  founcnt  en  Hyuer  fur  les  toi(îbs&couucrts  des  mai- 
fons^ou  vieilles  mines, expoltz  aux  raysdu  Soleil, &  là  où  les  vents  le 
peuuent  moins  ennuyer.  Lon  le  nourrit  en  telle  forte:  le  tenant  dans 
(on  nid  bien  chaud,  liiy  donnant  pour  viande  du  camr  de  mouton  ou 
du  veau  haché  tout  aintî  que  nous  auons  dit  cy  dcuant  parlant  du 
rofl3gnol.il  le  faut  appaftcllcr  peu  Se  fouucnijàcaufcdclj  digeftion, 
prenant  garde  qu'il  n'ayc  froid  &  fur  tout  la  nuiâ.  A  raifon  dcquoy 
vous  le  mettrez  das  vne  cage  qui  ayt  vne  petite  réparation  ou  cham- 
brcttc  garnie  de  drap  ro-jgcaucc  fa  petite  poclc,  dans  laquelle  il  fc 
puiiïc  retirer  la  nuid  &  fc  garder  du  froid  toute  raiinec.  Or  quand  il 
fera  accouftumc  à  mangtr  vous  le  nourrirez  de  cœur  bien  battu  & 
hache  menu ,  &  quelquesfois  luy  baillerez  de  la  parte  que  lon  baille 
aurofîîgnol  cequinelny  profiîterapaspLU.  Et  luy  baillerez  quel- 
quesfois des  mouchez  à  bcchcr  pour  le  relîouir  &  appriuoifer ,  &  en 
ce  vfcrcz  de  grande  diligence. 

Ce  iij 
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Duchàrdonntt.  I  '  C  h  a  p.  1 1 1 1. 
|*f|g^g3|Nrre  les  plus  beaux  oifenux  voire  les  plus  beaux  de  tout  eft 
ChartUiuHt.  B^^gSlIçchardônet  non  moins  aggrcablc  à  l'ail,quc  doux  &  plai- 
S^Mj^^fancà  l'aureille;  duquel  couccsfois  on  ne  fait  tel  coirpte 
g.!?aiLjT!irfflqtic Ion  dcuroir,âcaufedu  grand  nombre  &  quantité <juc 
ion  en  rrouuc.  Ils  nichent  trois  fois  l'anneeradaucir  en  May,Iuing,& 
Aoufl.  Aucuns,  ont  opinion  que  ceux  àu  mois  d'Aoud  ibnt  les  meil- 
leurs ,  &  entre  iccux,  ceux  qui  font  de  trois  plumes ,  ou  qui  ont  mué 
trois  fois.  Autres ,  fc  delcâentplus  de  ceux  qui  font  leurs  nids  entre 
les  efpincs  Ôc  ont  quelques  plumes  orengces  :  ce  que  ic  ne  rcprouuc 
pas, mais  ic  dis  outre  ce  que  la  commun  c  pcrfe(5Vion  &  bonté  de  tous 
Tout  les  noirs,3c  que  l'vn  n'cft  point  plus  parfait  que  l'autr  c.  Vray  cft 
que  ceux  qui  naiifent  entre  les  efpincs  font  plus  robudcs  &  forts ,  & 
plus  propres  à  chanter.  Us  font  diffemblables  aux  autres,en  çc  qu'ils 
ont  le  plumage  aucunement  plus  gris  &  obfcur.  Les  malles  ontia 
gorge  noire,  les  cfpaulcs ,  (cmblablemcnt  la  telle  noire  longue  & 
platte.  Lcs'femcllcs  ont  les  efpaules  grifcs,  la  gorge  noire ,  &  la  icflc 
xondc. 


Cemmfon  doit  nourrir  le  chÂrdonnet, 
C  H  A  p.  L  I  I  I  I. 

Jj,  Yant  prins  le  chardonnct  auec  fon  nid,  vous  Icroer- 
f\  rirez  comme  f'cnfuit. Vous  mollificrez  premicrcmcrt 
^/  en  eau  des  amandes  douces,  puis  mâcherez  furtvnpc- 
Edf  lit  de  bifcnit  ou  lortcau  &  ferez  de  ces  deux  chofts 
^vnepafte&  en  appaftelcrcz  l'oifeau: quand ilfcrabc- 
foing.  Par  après  vous  pillerez  les  chofes  fufdites  dans  vn  mortier cn- 
rerable,&  les  ayant  dellrcmpecs  auec  de  l'eau,  luy  en  baillerez  li bê- 
chée anecvneplumedcpoufaille,  à  la  charge  que  changerez  toustes 
iours de paftc,  de paour  qu'elle  ne  l'aigrilTc  &  fcgafte.  Quand  au- 
rez repeu  l'oifeau  vous  prendrez  vn  ballon  en  forme  de  curedeni,^ 
la  poindlc  duquel  lierez  vn  peu  de  coiton  ,  mouillerez  ce  curcdcnt 
en  eau  ,  &  d'iccluy  en  lauercz  le  bec  à  l'oifeau  ^  afin  qu'il  n'y  demeure 
point  de  ladite  pafte  qui  luy  pourroitcaufcr  des  vlcercs  ou  apofta- 
mcs  telles  qu'il  fcroit  empcfchc  d'ouurir  le  bec,  dont  mourroit  faci- 
lement. Or  quand  il  commencera  à  manger  lourfeul  vous  luy  bail- 
lerez dans  fa  calfcttcvn  peu  de  cheneuy  concairé  que  rcnouucllcrcz 
tous  les  iours  ,  afin  qu'il  ne  dcuiennc  rancc ,  ce  que  le  fcroit  mourir. 
La  mcfme  diligence  doit  cUrcobfcrueepour  efleucr  vcrdiers, linot- 
tes,fcrins,pinçons.  Vous  prendrez  garde  q*iand  ils  mucrot  les  bouf- 
fer &  arroufcr  d'vn  peu  de  vin,  &  les  tenir  vn  peu  au  Solcil,deux  fois 
la  fcpmainc. 


Ntitrrilan 
dm  chéritiy' 
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Nommr  U  Pinçon,  c  h  a  p.    l  v. 

LE  Pittçqn  eft  m  treibcto  ic  armonieiiz  oy  feau,  mais  toui  !es  pin-  *infm. 
çont n'ont pifTiictnefiDc  voix.  Carlcsvnsduntciic^vneBiçô,  ^"""'"^ 
les  autres  d'vnc  aatre»ceqain  eft  bcfoing  d'enfeigner,  car  il  y  agran- 
de  diucrfifé  5c  fc  nomment  en  pîuficurs  fortes.  On  les  cdeoc  de  U 

mcrmc  mani  rr  que  les  chardonnetsfont  cflcurT.  C*cft  oifcau  a  cefle 
impcrfcClion,quc  aKrment  i!  prrd  larcuc.  Partanr ,  quand  vous  ap- 

{►cfccuicx,qu'iirctâen  voyc  a  aucuglcr  .prenez  du  (uc  de  bettes ,  ôc 
emeflez  aaec  vn  peu  d'ean  dans  Ton  abbrcuoir  pour  ce  iour  la  lculc> 
lnenr»affio  qu'il  boine  de  cela.  En  outre  faites  Iny  va  iodioir  de  boit 
de  fïgoter  for  leqQelft  auquel  il  puiffe  frotter  Ton  «il,  ce  que  luy  pro« 
lit«ra  grandement ,  TOilà  luy  btillcfez  anifi  k  manger  graines  de  me- 
îon^  l'cfpacc  d  :  deux  on  rt  oîç  ioiirr ,  ponr  ce  qu'elles  font  rafrcfchif- 
fantcs  6c  lames.  Et  (i  le  pi  m;  on  n'amende  &  denier  meilleur  après  luy 
auoir  vicr  de  rous  Ic^  remcdcsiuidi(^es^baillczluy  les  champs^  car  il 
ac  vaudra  ïamais  cicn. 

CMAf.  LYl. 

M 

QVand  îc chardonnctmuc  voiîî  îe  conforterez  l'arroufanc  legc-  CJ>»Ti»nntt 
ccmcntdc  vm  afin  cju'il  muc^^l'iitoll.ceque  en ouireluy  proffi- 
tcra.  S'il  a  des  pou  \  a|  [  c  -  ccfl  arroulcmem  devin  mettez  le  au  Soleil» 
&;  l'y  ctnti  mtqucs  à  ce  qu'il  ioit  fciché.  Aucuns  muent  cii  luin ,  au- 
tres en  failleryaucres  auffi  en  Aonft^  HAé  leur  cotnplciion  &  chaleur. 
Cela  adnient  i  ceux  qui  ont  cfté  mis  en  cage  depuis  vn  an  en  auant: 
carceuzqtiiontcftéprinsattnid  •  raoent  dam  le  mois  après  qu'ils 
lônt  tSAiA  Ôc  ce  foit  diâ  en  général  pour  tous  oifeaux.Mais  pour  ve- 
nir aupaniculîtT.Le  rofTîgnol  eft  molcftc  de  (^jcilc,  parrantil  le  faut 

Îiurgcrdeuxtoislafepmrxinc  ,  luy  baillant  deux  ou  crois  vers  de  co- 
ombier;cômeauons  cnicigné  cy  dclfu-;  par  i'efpacc  de  quinze  ionrs. 
S'il  eft  mélancolique  vous  iuycouppcrcz  la  vcHic  lut  1j  cropion,  Se  ^^^^ 
mettrez  dans  fon  abbruuoir  du  fuccre  candit  panide  ou  pa de  de  (uc-  ^* 
cet  1  a  r  :  3(lènr  dVne  noiz.  Et  fi  vous  votez  qu'i  1  fe  tronue  mal,mettc^ 
«lafislonabbreuuoir  du  fafFran  cinq  poils  ou  enuiron ,  ne  laillànt  ce 
p  r  n  inc  d;  luy  bailler  la  pade  Se  quclquesfois  du  ccear  de  mouton. 
Ec  fi  d'auaturc,  il  emp!--?, baillez  luy  le  ronge  on  moycti  d*vn  œuf  dur  • 
5c  du  blancaudï.    Outre  ce  le  rolngnol  ayant  elle  deux  ou  trois  ans 
cil  cage,dcuienrgoutCv:ui.:  quand  vous  vous  appcrccurcz  de  c^^^rail- 
(cz  luy  les  pieds  de  beurrc,ou  bien  dcgrailic  de  poulaillc  qui  «.Il  vn 
remède  fortpropre  pour  le  gaetir.  Leroflignoi  eft  auflS  fubicâà 
auoir  des  apoftnmesésenuirons  des  yeiir  &  du  bec ,  à  quoy  vous 
viercz  pareillement  de  beurre  Se  delà  grai/fe  de  gcline.ll  cftbcibiog 
aaifi  depourooir  aia  matgrcnr  da  Komgnol  quand  vous  verrez  qu*u 

Ce  liij 
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LIVRE  VII. 
Icrabcfoing.Iuy  baillanc  à  manger  des  figues  frcfches,  en  la  faifon,  U 
en  autre  icmps^dc  fciches  bien  machcjs:  puis  le  remettrez  à  fa  paftu- 
rc  accouftumec,ainfi  l'entretiendrez.  Aduicnt  fcmblablement  au  rof- 
fignol  vnc  autre  maladie  que  Ion  appelle  reflrcfTiflcmem  ou  opprcf- 
fion  de  poiClrine,  laquelle  procède  d'auoir  mange  quelque  choie  ran- 
ce  ou  grafTejCC  que  Ion  appcrçoit  à  la  peine  &:  battement  non  accoa- 
ftumc  qu'il  endure  en  ceftc  partie  la,  &  à  ce  qu'il  ouurc  &  ferme  fou- 
uent  le  bec.  Tel  mal  prouicnt  auflî  de  quelque  nerf  ou  fil  du  cœur  de 
mouton  qu'il  n'aurapasafTcz  bien  hache,  &luy  fera  demeure  au  go- 
[îcr,partant  vous  luy  ouurircz  aucc  grande  dextérité  le  bec  &  le  luj 
ofterez  aucc  vne  efpinglc,vous  cognoiftrcz  ce  mal  lors  que  vous  ver- 
rez dans  la  gorge  certaine  chair  corrompue:  baillez  luy  après  vnpca 
de  fuccrecandit  lequel  fera  vnrcmcdc  fort  bon  pour  le  guérir.  En 
fommc  tous  les  oifcaux  qui  mangent  cœurs  de  mouton  ,  ou  d'autres 
bcftcs  font  molcftez  de  la  maladie  fufdidlc. 

roHrcognoifre  le  TA  ffedc  Cdftxrie  d'entre  les  dutres, 
^Ui  maUdus,   c  H  A  P.  L  V  1 1. 

Epaïïcde  Canariccft  vn  oyfcau  que  Ion  apporte  rfcj 
Ifles  de  Canaries  fort  cftimc  entre  nous:  pour  ce çae 
c'eftvnoyfeaud'eftrangc  contrée  &  bien  chanunt. 
Lon  le  cognoit  entre  les  autres  à  ce  qu'il  continue  fie 
jfoufleuc  plus  les  paHagcs  de  la  gorge  en  chantât  que 
•ne  font  les  autres.  Outre  ce,il  cft  plus  petit  d; corps» 
&  3  la  qucuë  plus  longue.  Partai  les  plus  petits  font  aufli  les  plus  par- 
faits. Au  contraire,  les  plus  gros  Icfquels  quelqucsfoistornctlat(.ftc 
arrière  ainfi  que  fols  (&  parce  font  appeliez  fols)  font  les  pires  &:  Tiç- 
Dcntdes  Ifles  delapaline  verte.  Le  naturel  doncqucs  du  Canarin,  rfb 
de  n'cngraifîcr  point  &  de  fe  maintenir  bien  en  chair:  Il  ctt  fubict  fore 
a  apoflumcs,qui  luy  viennent  fur  la  tefle  de  couleur  iaunCylefquellcs 
il  faut  oindre  de  beurre  ou  degraiiFcdegeline  enuirô  trois  fois,  puis^ 
l'ayant  laifîcainfi  trois  iours  y  retournerez  &dcxtremcDt  luy  coup- 
pcrcz  Icfditcsapoftumcs.d'où  vous  venez  fortirvne  matière  cfpailîc' 
comme  le  rouge  d'vn  œuf.  Ce  iziGt  vous  oindrez  Lfdidles  apoflumes 
tresbien  aucclagrailFe  fufdite  &  ferez  toufioursdc  mefme  quand  el- 
les rcuicndront.  C'eft oy feau  cfl pareillement  moleftc  de  mclancho- 
lic  aucuncsfoi5,5«:  lorsil  cft  befoing  deluy  conpperlcboutdu  crop- 
pion  &  rcfpraindrc  bien  fort ,  &  luy  bailler  à  manger  des  herbes  co- 
rne ]ai(5lues  &:  autres  femblables.Mais  fî  pour  toutes  ces  chofesvous 
voyez  que  le  Canarin  ne  prenne  meilleur  amandement ,  vous  le  raf- 
fraichircz  aucc  vn  peu  de  femence  de  meloni,  luy  en  baillant  ï.  man- 
gcr,&  mettez  dans  Ton  gobelet  vn  peu  de  fuccre  candit  par  deux  fois 
ou  cnuiron  qui  dure  toiiie  vnc  fepmainc.  Ce  que  lon  pourroit  faire 
aulli  bien  quand  il  eA  fain  deux  fois  le  mois. 
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Lors  que  le  Canarin  mue,  baillez  luy  des  fcmenccs  de  melons,  Ôc 
l'afpcrgczauccvn  peu  de  bon  vin ,  ainli  c^uc  ditonpAiianc  des  autres 
•y  iS:aiii,&  ce  àm  ou  crois  fois  la  fepmaine,  le  tenant  pois  au  Solci^ 
&  pat  ce  moyea  tous  le  ferez  muer  proroptcmetit,  en  ferea^e  Cémtnm 
mermeVil  a  des  poux,  pour  faite  mfvitf  mevcimiM.^uile  coma-  i^Mt^fa 
ine«&pouf  l'enttetcnk.  «   ,        '  'f""» 


Pe  U.  li»otte,Cf  de  fa  mMdtes,    c  H  ▲  f .   L  V  1 1 1» 

A  Linotte  cft  vn  oyfeau  bon  9c  harmonieux  ,  mefmexiMtic 
c  JIc  qui  eft  priniê  danslenid.  Qoflonesfoisfl  eftme^ 
^  Uhcholimie  i  hante  les  monts entreWbukfbnt ,  àà 
meutUSibottySygcneuners  &  iaurieit:  niâ  ton  md  dei.  . 

j  fort  pctit«  racines  ,  &  de  certaine  autre  matière  ref- 
,  rcmblanteàplume.  Ccft  oyfeau  faid  fcs  petits  trois  " 
fois  l'an. Il  eft  fubicôau  mal  phchyfie,  ce  <^uclon  congnoiftà  le  voir  {j^fftêJîA- 
injlancholique&  heriHc  ,  «Se  au  ventre  qu  il  aura  aucunement        itdt  émmd 
cnâc  que  de  couft  umc^plcin  de  veines  congés, &  la  poiârine  maigre  ^hfit. 
&  à  It  Yoic  e(pandte   becqueter  le  dMoeof.  Ce  mallay  tient  àt  k 
nourriuire  Ai  chéncuf  qiii  ed  foicdund  :  parant»  Ui^iUé^^vIm  luiinrij 
loy  bailler  do  panisionlny  baillant  du  chcncuy,  ticrdecfliémilélf  4  nitUH^^ 
fçauoir  lors  que  le  verrez  eftre  molcdc  de  ce  mal ,  vous  loy  couperea 
le  bout  du  croppion,  luy  baillerez  à  boire  du  fuccre  candit ,  ou  autre 
fucrc  fin:  &.'  pour  (a  pafl:ure,donnerc2  à  manger  beites,lai(Sucs,  &  au- 
tres fcmbiabIes,quelquffoisaunî  dciamcrcuire.Sii'aaez  nourry  au- 
païauancdcchencuy,  luy  faudra  bailler  dopanic pour  le  raiFaichir, 
ou  bien  femence  de  mektiis,  bien  pikcpar  leipace  de  trois  leurs.  -Sa 
mangeaille  ordinaire  (ctadelîliteshecbes.  Outrece»  vous  mccticx 
dans  fa  cage  vn  peu  de  terre  de  telle  lotte  qiïc  bon  vous  femUcrat- 
. ourcsfois  le  rociilcar  feroit  y  mettre  dumottlerpiU  ou de  lo  tfaye^ 
aâin  que  mangeant  d'iccluy  il  giicri fTc. 


La  linotte  cft  pareillement  lubictlc  au  mal  appelle  cftrccincment  ^'y^T* 
de  poitrine  ou  fpaCme ,  pacquoy  cftant  opprcifé  de  ce  mal ,  vous  la  **^J£lJtti 
nourrirez  de  fcmcnces  démêlons ,  &  dans  ton  eau  dcfticmpcrcz  va 


peu  de  fuccre  candit  on  bien  des  panides.  Voo&t  meitccn  en  o^^ 
vnepetite  pièce  de  legHflè^alinquereau  prenne  la  faneiir  d*ipelic:  9c 
«nufaudracontinoerrefpacediecinqioursalternaTiucment  ,à  fça- 
noirvniour,  &  l'autre  non.  Ayant  ioing  le  iour  que  luy  baillerczi 
boire  de  l'eau  pure, de  luy  donner  vni  faeille  de  bettc,ou  d'autre  her- 
be.Ce  raefme  rcmcdc  fcruira  à  luy  rcftaurer  la  voix,  Ç\  loyfeau  cftoit 
enroue  ,  &  il  Ten  trouuera  bien  :  Combien  que  du  mal  dit  phthyfîe 
peu  en  cfchappcr.  Vous  vferez  de  fcmblables  remèdes  à  lendroit  des 
autres  oyreanxqoi  le  trouttcntafiUges  de  telles  sliflladies  ^e  cellet 
doncnous  parlerons  maintenant. 
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'  àuuUtwsreoudes,       c  h  a  p.   l  i  x. 

Oyfedmie  Mfl^^^J^^  Vtrc  Ics  autrcs  infiritiitcz  dcs  oyfcaux  »  facilement  ils 
fmbit^hi  yfi/ûMi  pcf<^*"f  vcuc,  &  dcuicnnciît  aucugics,  fi  prompte* 
ferdrtU     /  ^^m/fVi  1  mcnt  l'on ny pouruoit  ,  &  fpcdalcment  Ics pinçoDS. 

Parquoy  ,  pour  les  guarirauanc  qu'ils  foient  du  tout 
I  priucz  de  veoir ,  vous  prendrez  bettes  &  en  tirerez  le 
iiiCjlcmcnantauec  vn  peu  de  fuccrc  ,  &  de  cedc  li- 
queur,l'abbreuuercz  par  i'cfpace  de  deux  ou  trois  iours,aIrernatiue- 
ment^a/Tàuoirlainant  vn  iour  entre  deux  en  la  manière  que  nous  a- 
uons  dic,pour  le  regard  de  la  linoite.Et  mettez  dedas  la  cage  vnbaflo 
de  figuier/ur  lequel  l'oyfeau  Ce  puilTe  percher.  Se  Ce  frotter  contre  les 
yeux  pour  eftreguary.  Lequel  remède  fera  lors  expédient  que  vous 
Afjhmt  verrez  qu'ils  iecteront  larmes  des  yeux,  &  (^ue  leur  plumage  fc  herif- 
ia  t/eéitx.  fera  Ôc  enflera.  Qu^ind  ils  feront  molcftcz  d  apoftumes ,  vous  vferez 

de  mcfmes  remèdes  qu'auon s  mentionné  pour  le  canarin. 
CmIftnU-     Or  d'autant  qu'il  aduientfouuent  que  les  oyfeauxfc  rôpent  quel- 
btnmfmt  et  que  iambe.  Il  m'a  fcrablc  bon  de  vous  enfeigner  le  moien  de  les  gua- 
0yf€«»x,  Vous  leur  baillerez  en  premier  lieu  à  manger  au  fond  de  la  cage, 

.  puis  vous  oflcrez  les  verges  Se  iuchoirs  ,  à  Hn  qu'ils  n'aycnt  occa/ioo 
de  (autel lerpourcercherleurpaflure.se  trauailler  ôc  efmouuoiid'a- 
uantage.La  iambe,4  raifon  dequoy  ils  viennent  À  périr.  Ce  qui  fenù- 
lapareillement où  ils auroient quelque cuilfc rompue.  Se  ferez  ad- 
uerty  de  ne  la  leur  bander  ou  lier  en  forte  du  mond::,  car  vous  leur  fe- 
riez  venir  k  l'endroiLdc  la  iieure  ou  badage,quelque  apodume.  Voas 
ferez  ce  que  dit  e(l  fort  aifément.  Ci  vous  mettez  la  viande  de  i'oyfeaa 
au  fonds  &pattie  plus  baiïe  de  la  cage  ,  fans  c^u 'il  y  aye  verges  nyba- 
ftoDS  poar  Ce  percher,les  tenant  en  lieu  efcarte,  de  peur  que  oyanc  du 
bttiit,ils  ne  fe  débattent  &fecouent,  leurlaiflant  la  iambe,  oucuilfc 
qu'ils  auroot  rompue,dcfliec  fans  eftrc  bandce,car  la  nature  la  guui- 
ra  Se  fera  reprendre  proraptcmcnr. 

Mâniere  de  fè pruir  des  êy/èdUXy  tnund  on  les  ^eut  f  rendre  (y  cbàjfer, 
O*  comme  on  Tes [mB  chanter,  chat,    t  X. 

NOnobdancquc  tousoyfcaux  ,  horfmis  le  pinçon  chantent  en 
Hyuer,a(Iauoir  le  chardôner,la  linotteje  verdier,&  autres  fem- 
blables:ll  s'en  trouue  toutefois  aucûsicfqucls  ellans  fortis  de  la  mue, 
lailTent  de  chanter  à  raifon  d'icel le  mue.  Parquoydcsie  commence- 
ment de  May  ,  purgerez  ceux  defqucls  vous  vous  voudrez  feruir  en 
ce'd  affaire  d'oyfclcr  Se  chanTeraintl  que  s'enfuit.  Vous  leur  baillerez 
en  premier  lieu  fuc  de  bettes,mcnc  auec  vn  peu  d'eau  pure»  Se  le  iour 
d'apres,Ieur  donnerez  vnefueille  de  la  melme  herbe:  Le  troifîelrac 
cnluyuani,les  tiendrez  enfermez  en  la  maifon,  les  mettant  fur  la  ter- 
re,  afin  qu'ils  mangent  d'icellel'cfpacc  de  di]c  iours  ,  les  retirant  de 
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ioar enlonr,  pecicàpent, die lacUrcc  en  lieooblciir.Et eftans padcs 
les<tix  iourSjleucbauierczdcrcclicf  des  bcttcs,&  les  cnfcrmeicz  dâs 
vnequaiirc  en  lieu  ténébreux  &  efcarcé.  Le  foir  vous  les  pcfercz  àla 
lumière  de  la  lampe,  faifant  en  forte  que  les  oifeaux  toyct  ccftc  Jncur 
refpace  de  deux  Iicui  es ,  Se  pendant  ce  ttmps  pourrez  nettoyer  leur 
gobcler  6c  vaiilcau  à  bouc ,  &  leur  ciun^ct  de  huiâ  en  huicl  louis  le 
chencuy,  leur  doonSt^e  lalêiiille  «lebertcs  chaqnc  ^uatricrme  ioar^ 
êc  chaque  Wn^icfine  ipur  le  Tue  driceUcs ,  (pecialemeot  aux  pin« 
^OMf  lelqoels  font  les  plus  fubieâs  de  cous  i  dcucntr  aneuglea.  Or,  ^"H^ 
pour  empekher  qu'ils  n'ayéc dci  poux^icnr  faot  chager  de  cage  tous  t**^ 
les  vingt  iours,&  nufTi  porir  vnc  autre  rairon,qui  eft  l'ordure  &  la 
puanteurquilespourrou  facilement  faire  mourir.  Ces  chofcs doi- f««te, 
ucnt  cftrc  fai(5kes  iufqucs  au  duicfme  d  AouIl,  lequel  terme  expire, 
vous  les  purgerez  de  nouucanx  co  lamefaïc  force  que  dcirus^leur  fai- 
Ant  pecîc  à  peric  voir  rair«lo(qaes  aa  WngdeTine  dodic  iMis,&  aurcx 
ibiog  àc  M  les  tenir  ao  Soleil:  Aiafi  vous  rerairôttresbienpottr  cfauÉf- 
fer  9c  oifillcr  aa  mois  de  Septembre  ôc  d'Oâobce  ^  &  imuement  ea 
imulerefte», 

PuMe/dn^e.  C  H  A  P.        L  x  i. 

N  T  Ji  1  les  petits  oifcaux  de  cage ,  le  Mefangc  eft  de 
nature  allcgre ,  chante  doucement  &  foefucmenr ,  & 
beau  &  plaifanc  outre  mcfurc  à  la  vcuc.  Niche  trois 
fois  l|aopcc,  la  première  fois  enoiron  la  6tk  £Aiuâi3i$ 
des  arbriflèaux  on  bayes  de  Lierre  on  Laurier*  La  ie» 
condCjà  la  my  -  May.  La  troinefmc  &  derniere,ilsfbiit 
leurs  petits  à  la  fin  de  Juin:  qni  cft  leur  reiglc  ordinaire  &plttsconi^ 
munc.  Car  aucunesFc  is  ils  &'aiiancent  ou  reculent  plus  ou  moins» 
Leurs  niJs  font  faits  de  racines  d'heibes  trefdtlices,  &  fonucntdç 
feuille  de  Cannes  ftlon  la  commodité  des  lieux  où  lis  nichent. 

Pouraoutur  le  Mélange  pris  en  Ion  nid,  vous  je  paiftrcz  de  cœur  f""*'^^ 
de  mouton  bien  bacbémenu,  oftaoc  la  graille  9l  lesncftiou  bien,de  Jjf  •'^ 
ccEur  deveaUsOU  degeDilIc,y  oftans  pareillcmët  les  nerft  delà  graiC- 
(è,le  tout  bien  battu  &  decouppé  à  cattfê  de  la  digeftion.  Vous  l'ap- 
paftelicrez doncques  dans  Ton  nid  fouuentjuy  baillant  à  chaq  'e  fois 
vn  morceau  ou  deux ,  &  non  pins ,  afin  qu'il  ne  meure  trop  faoul.  Et 
Jors  que  vous  npperceurez  que  le  Mcfange  voudramangcr  feu), vous 
luy  pendrez  à  fa  cage  vn  peu  dudit  cœur  liatlir; fans  touic^fois  lailTer 
de  rappallellcr  par  foislur  iour^pour  plus  grade  fcurcié.  i\prcs  qu'il 
lera  accouftnme  ï  mager  (êul,luy  pourres  bailler  de  la  pafte  d6t  voua 
le  nourrirez  t*enlem£t,làos  plus  luy  bailler  du  cœur,  quad  il  y  (èra  ac* 
Coulluroc.  Outre  ce,(l  vo*  auez  cnuic  qu'il  prénc  quelque  beau  chSr,  j^^^ 
ayezfoin  de]'cnfcigner:caT  ccd  vn  oifeau  fort  doci4c.  Les  Mefanges  ^  MtfMgt 
qui  sôt  pris  en  tlialTe  dcuicnct  plus  pa'  faits  &  meilleurs,  q  les  autres,  Ufféëi» 
fis  ont  de  couftume  de  demeurer  îans  chaiitcr  IVfpace  dedixiours  ' 
aprcs  qu'ils  font  pris..Yous  les  nourrirez  huicl  loucs  durant  de  hgucs^ 
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ftaifches  ou  feiches ,  &  puis  commencerez  à  leur  bailler  ic  la  paftc, 
que  Ion  Faiâ  pour  les  roHignols^de  laquelle  nous  parlerons  cy  après: 
ceux  qui  fe  nourrifTenc  de  pafte,viuent  plus  que  ceux  qui  ne  mangent 
que  deslîgucf. 


Féjlft  foliui 
rt  à  fon  »4- 


Numitttrt 


DV    PA'5SE  SOLITAIRE. 

CHAP.  LXIL 

£  Pa/Te  folitairc  eft  naturellement  melanchoUque, 
ayrae  les  lieux  efcartez,  ôc  de  raefrae  le  noro,qui  font 
affèz  folitaires ,  côme  font  vieilles  ruines  des  temples 
Se  lieux  deshabitez ,  efloignez  de  la  compagnie  des 
autres oifeaux  :  Eft  treHaloufe  de  Tes  petits:fai<5broa 
nid  en  trous  &fentes  des  vieils  cdiEces^ôc  niche  trois 
fois  Panja  première  en  Auril.  Lafecondc,  enuiconUân  de  Majr  :  La 
troinerme^au  mois  de  luin. 

Si  voulez  nourrir  &  tirer  plaiHr  des  Paffes  folitaires  qu*aurcz  pris 
dtfdjftfiu-     leur  nid,  choifilFez  en  des  plus  grands  &  pIusgros,àfçauoir  cou- 
uertsde  plumage,autrement  vous  nel'aduanccrez  iamais. 

Sid'auenture^pouredredcfîa  grands  ils  ne  vouloient  ouun'r/e 
beCfVous  le  leur  ouurirez,Ieur  baillant  la  bechce  trois  ou  quacrefois. 
Et  fi  vous  vous  apperceuez  qu'ils  voulufTent  manger  d'eux-mcfoics, 
leur  pourrez  mettre  en  leur  auge  ou  quaffettc  de  leur  mangeaille,  iii 
cœur  deHufdit^  fans  laifTer  ce  pendant  de  les  emboucher ,  iufques  i  ce 
qu'ils  mangent  bien  tous  feuJj.  Mais  i  ceux  qui  ouurcnt  le  bec, vous 
baillerez  du  mefme  coeur ,  après  qu'aurez  leué  la  peau  d'autour,  &  la 
graiiTe ,  &  à  chafque  heure  vne  fois,  ou  plus  Ci  vous  les  oyez  crier,  & 
voyez  qu'ils  ouorent  le  bec.  Mettez  dans  leur  cage  vn  peu  dcpaillc 
ou  du  foin ,  6c  les  tenez  les  plus  nets  que  pourrez ,  (Inon  ils  dcuien- 
dront  cftropiatSjOU  mourrôt  en  peu  de  temps.  Vous  ferez  doncqucs 
ce  que  dit  c(l,iufques  à  tant  qu'ils  ayenc  mue,  &  après  G  vous  les  vôu- 
lez  tenir  en  fable,il  fera  bon,toutesfoisi'eftiitiemdlleur  de  les  tenir 
dans  le  foin  tout  l'Hyuer  enfuyuant.  Et  lors  qu'ils  mangeront  d'eux- 
mcfmes,  leur  viande  fera  du  cœur  hache  menu,  &  quclqucsfois  de 
lapaftequclonbaille aux  Roffignols.  Et  aucunesfois  extraordinai* 
rcment  leur  pourrez  bailler  des  œufs  durs,  ôc  ferablablemenc des 
rai  fin  s  fccs. 


Gfiui  qu<l 
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A  Griue  cfl:  vn  oifcau  cognu  d'vn  chacun, non  moins  boni 
^manger  qu'à  chanter?  Ilfaitfon  nid  es  monts  pleins  de  neiges, 
&  de  glace,  fur  des  arbres  treshauts,qui  cft  fait  de  Heure  de  bois,mcf- 
lezftuec  de  la  terre,  façonne  en  forme  ronde  d'vnfingulicT  artifice: 
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au  rond  da<juel  ils  UilFcnc  vn  trou,à  fin  au'il  oc  icrcmpliiïc  d'eau  par 
les  pluy  es  ccmcinuelles,  dont  Tes  petics  tcfoyent  fsffoqtics.  Ut  font 
des  peritstfajsfoisi'aiiy  CMnme  teoslcsaocref  oi(èaiuc,aflSnioirea 
AoialsMaya&  loin. 

Lon  doit  tenir  la  mefme  rcigic  à  nourrir  Ugriue  fàtkMM^^c  K'»rrit»re 
«ousauonsdir  du  paffc  rolitaire,tant  pour  les  goutiemer  petites, que  ^.^*'^*^'^' 
lorsqu'elles  feront  dchacrcucs &dcuenues  grandes.  Outre  ce, faat 
fçauoir ,  que  la  Griuc  eft  beaucoup  plus  délicate  &  mignardc  que  ne 
cHlc  PalIcrolitairc,&  a  les  osplustcndres.Tellcnient  que  pour  Icn- 
fteccnir ,  il  iiuic  qu'elle  (oit  tenue  foft  nette ,  &  polie.  Faiâcs  que  k 
Gfioe^oefoiiSTOttdcczaootnryibitgtMide de  garnie  deplametcar» 
â  foiisift  efaoififlèx  gcaaiic^  op'ellc  commence  à  manger  fenle  U  à 
muer,  vous  la  noarrirez  plus  ailément^dc  deuiendra  meilleure. 

Il  faut  aufïï  noter  qu'il  y  a  deux  fortes  de  Griucs.  Celles  qaifonc  Dmkfiit» 
meilleures  à  cllcucrpour  chanter,  font  pluspctitcs  que  les  autres,  &  dmOriam, 
de  plumage  plus  brun  &  obfcur,3ppellcz  en  Italit  Turdt  safolt.  Au  cô- 
crairc,  celles  qui  ne  vaillent  rien  à  chanter ,  font  beaucoup  plus  grof- 
iès&deplamagc  plusblanchaftre ,  appeliez  par  les  Italiens  TonUlli, 
Le(qnellCf  Inioniugement  fiincmcillciiicipoar  auioger^  qocàlei 
oajc  cfaintec. 

O  V  s  cognoi/Tuns  le  naturel  de  h  Calandre  par  Tes  cf-  Ç^démirt, 
fct»:car  c'clV  chofe  difficile  de  l'apriuoifer ,  t  elle  n'eft  ^t***?*^ 
prife  m  nid.filif  le  defpite  qaelqucsibif  tint  q«c  cTieft 
niefiicille,Ar  àiioCe  qonfi  Jacroyable»  pour  dftre  tianf* 
portée  d'vn  lien  enuiti^ften  ce  delpit  ètmeaxMm 
mois  entier  fans  ckanter  :  voire  l'on  en  a  vea  ancones 
qui  n'eu  ffe  n  t  iamait  reprins  knr  ciMnt,û  on  nt  les  eaft  cappoiteci  mi 
lieu  accouflumé. 

L'Alouette ,  ores  qu'elle  foit  dcfdaigneufe,  ne  laiflc  toutesfois  le  AUmtu, 
chanter  en  tel  cas  plus  de  deux  ou  trois  iours,  ce  que  pareillement 
#alc  le  coc]Hniit.Ces  oifeanx  font  lenr  nid  en  teste  9c  h  ptcz,ôc  quel- 
ques fois  patmy  les  diaolnicsXcnrs  nids  font  de  racines  dlietbesici- 
diea:Font  leurs  petits  trois  fois  l'an  :  La  premierc,au  comraencem2c 
de  hiâj:  La  fcconde.à  Tentree  du  mois  de  luin  :  La  ctoilieûne  &  der* 
nierc  à  lamyluillet.  Toutesfois  ils  changent  ancuneafoif  iclottl* 
£iifon  &  le  temps, ainfi  que  font  tous  les  autres. 

Ces  trois  oifeaux  pont  cftre  d'vn  mefme  naturel  &  côformcs  entre 
deux,  fc  nouriilTent  aulTi  en  mefme  forte.  Leur  viande  &  pafture  oi- 
dioaire/era  celle  neime  que  noss  tuons  dit  eftte  boom  p««f  k»aiiv 
très  oilêanx^à  fçauoit  cceoc  de  numt6  bienbadié»meno&  battii5'ils 
se  mSgent  tous  ftuls*  vous  les  nootiiresen  leur  nid  auecgradibing,. 
ninfi  qacy^ifes  eftre  de  bcibia»  Ffcne»  gtid<  qa  ils  ne  demenrcnc 
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gueres  dans  leur  nid ,  de  peur  qu'iJs  ne  deuicnnenc  eftropiars.  Mais 
quelques iours  paffez ,  mettez  les  das  lenr  cage  pauec  de  lable  menu, 
À  les  y  laiiïcz  iour  Se  nuidl.Edans  accoufturacz  à  maneertous  feals, 
vous  leur  baillerez  du  cœur  mcHc  auecce  grain  que  Tes  Latins  ap- 
pellent  Fér:o\i  bien  auec  pade  que  Ion  fait  pour  les  Rodîgnols,  &  de 
cela  les  nourrirez  iufques  à  tant  qu'ils  foyent  deuenus  grands,  de  que 
ils  fe  fouftiennent  fur  les  pieds.  Apres  vous  efpandrcz  du  grain  fufdit 
nôrac  f4r, parmy  le  fable  de  la  cage^à  Hn  queles oifeaux  puillènr  ap- 
prendre à  cognoiftrc  d'eux- mefmes  ledit  grain  d'entre  k/âble,  5c  le 
bêcher  quant  &  quant,  continuant  neantmoins  toujours  à  les  appa- 
Acller  auec  du  CŒur  de  mouton  ordinaire  &accou(luroé.  Or  com< 
mcçans  ces  oifeaux  à  muer,  vous  pourrez  leur  bailler  du  chcncuy,  de 
l'efpeaute  &  des  cribleures  de  bled.  Vous  mettrez  auflî  dâs  leur  cage 
vncpiece  de  mortier  fec:ou  bien  de  pierre pôce.'ou  bien  de  la  craye^i 
laquelle  les  oifeaux  puilTcnt  aguifer  ôc  frotter  leur  bec ,  lequel  facile- 
met  f  efpointe  en  bêchant,  &  afin  qu'ils  en  magct  aulTI  quelqucsfois: 
car  c'cil  chofe  qui  leur  proffite  beaucoup,&  c(l  propre  i  les  purger. 

Iour f^rt U  fâjle  fte  Us  guignols  màn^mt-.lfonnt âu^i aux Pdjfn 
JôUêéùrtStMepin^tSjCmcStMerUsyiy  flujieun  ÂUtrm 
oifèdMX.  C  H  A  P.         L  X  V. 

O  V  R  faire  pafte  pour  lefdits  oifeaux,  de  laquelle  anons 
fait  mention  cy  deuant  :  Prenez  farine  de  pois  chiches 
blancs,&  la  blutterez  par  vn  blutteau  foingneufetncnt, 
ainfî  que  Ion  fait  la  farine  de  froumenr,&  en  telle  quan- 
tité que  verrez  eftre  befoing.  Pour  excplc,que  la  quan- 
tité de  farine  foit  de  deux  liures ,  auec  vneliure  d'amandes  douces, 
choides,  ôc  pelées ,  lefquelles  vous  pilerez  tresbien  de  mcfme  façon 
q  Cl  vouliez  faire  pade  de  marfepain.  Auec  cela,  ayez  trois  onces  de 
beurre  frais,  lequel  beurre  vous  mettrez  dansvn  vailTeau  decuiure 
eftaimé,&  y  méfierez  ladite  farine,&  amides  cnscbl c:  Aptes  q  aurez 
fait  cela,mettrez  ledit  vaiffeau  an  feu  de  charbô,afîn  qu'il  ne  fente  la 
fumce,&  remuerez  cède  pade  fur  le  feu  foigneufemct  auec  vne  cuil- 
lier  de  boi5,afin  qu'elle  fe  cuife  peu|à  peu,&  y  adiouderez  deux  moy 
eux  d'aafsfôc  bien  peu  de  fafftan:  lors  que  verrez  que  le  beurre  com- 
raéceraà  fe  fondre. Outre  ce,vou$  y  diÂiIIercz  defms  miel  liquide  & 
dcftrçmpCftant  q  la  pafte  vicne  à  fincorporer  auec  le  miel,&  deuien- 
ne  grenee,côtinuant  ce  pendât  à  la  remuer  auec  la  cuillier,  de  crainte 
que  le  feu  ne  la  côfume.  Ayant  faiék  cela, vous  prcdrez  vn  crible  per- 
ce, ai  forte  que  par  fcs  trous  puilTent  fortir  grains  égaux  â  ceux  que 
roifeau,pour  lequel  vous  faites  la  padc,  mage: Et  quand  la  paftc  ieri 
paffce  par  le  crible, &  les  grains  faits  en  la  quatitc  Se  qualité  requifc, 
pourlebelbing  deroifeau,vous  prédrez  la  pafte  qui  n'aura  peu  pif- 
(crpac  lefdits  crous,&  U  remettrez  cuire  trcsbic,  &  derechef,  lapaf- 
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fcrcspar  le  mcCvac  crible  tant  qucla  chorcaycfacleuc  confiftencc.'Et 
pour  confcnicr  icellc^il  y  faudra  refpandre  du  miel  dcITus^la  maniant 
&  remuât  dcxtrcmér,  Ôc  en  aurcs  prouilîôn  pour  l'cfpacc  de  mois. 

-  Mdniere  de  co^oiîhe pUfteun  tr  dinerfei  nuUdifs  fd  dduienneui 

dHXOJfjtÀHX.  CHAP.  LXVI» 

Es  maladies  des  oyfcaux  font  diuerfes,&  cefte  diucrfirc  LtimaUdin 
caufe pareillement diucrs  cfFeûs ,  ôc  diucrs/îgnes  :  lef-  intjfuiut. 
quels  cftans  cachcs,la  maladie  eft  auûi  cachée,^  laquel- 
U  on  ne  peut  donner  remède ,  d'autant  que  l'on  ne  fçaie 
dont  elle  procède  :  ny  quelle  maladie  c'cft,  ny  quel  re- 
mède y  eft  bon  ou  expédient  à  la  guarir.  Partant  il  conuient  nccef^ 
fairement  remarquer  les  (îgnes  extérieurs  pour  cognoiflre  les  maux 
qui  font  au  dcdans,non  moins  ï  l'ondroit  des  oyfeaux,  que  générale* 
ment  des  autres  animaux,  par-  ce  i'ay  bien  voulu  recueillir  en  ce  cha- 
pitre briefuement  ce  que  nous  auons  traite  par  cy  par  \ï  en  diucrs 
lieux,  où  il  eft  venu  a  propos  des  inHrmitcz  des  oy  féaux,  &delaco- 
gnoiifanced'icellcs  ,  pour  la  commodité  &  inftruâion  de  ceux  qui 
veulent  cognoiUre  les  maladies  de  ceux  qu'ils  nourrilTcnt. 

Les  oyfcaux  font  donc  fubieâs  entre  autres  inHrmitcz  aux  apoftu-  A^Jltmt', 
mes  qui  leur  viennent  &  s'apperçoiuent  en  la  tc(le,iaunes  de  couleur 
&gro(Tcs  corne  grains  de  cheneuy,&  quelquefois  croiflent  àlagrof» 
fcur  d'vn  pois  ,  vn  mal  qui  afflige  communément  tous  les  oyfeaux^ 
principalleraent  ceux  qui  (ont  de  complexion  chaude. 

Autre  c/pecc  de  mal  dont  les  oyfcaux  font  moleftcz  efl:  appelle  MédfiA^. 
mal  fubtil,  dit  des  Grecs  F^/i&j/ff  :  carloyfeauquieftattaint  de  ce/le 
maladie  enfle  par  le  corps^lequel  eft  tout  efpars  déveines  de  fang ,  & 
a  la  poiârine  maigre,  &  en  outre»  l'oy  feau  ainfi  malade ,  ne  faiâ  que 
prendre  &  ietter  ou  efpandre  la  viande  &  cheneuy. 

Les  gouttes  font  autres  fortes  de  maladies  communes  aux  oy féaux  Guttni 
qui  les  affligent  fort:  car  quand  ils  en  font  atteints ,  ils  ne  fe  peuuent 
rcmuerny  fbuftenir,  à  caufe  de  la  douleur  qu'ils  endurent.  Cefte  in- 
firmité cil  cogneuc  à  la  rudeflc  &  afprctc  des  iambes  &  des  pieds. 

L'adhmc  eft  vne  autre  maladie,qui  les  trauaille,laquelle  le  cognoic  Jjihm», 
quâd  l'oifcau  deuict  enroué,tellemét  qu'il  ne  peut  mettre  horslavoix 
ou  fil  lamct  hors,c'eft  en  fons  afpres  &  imparfaits:ou  bic,  fil  ne  fon- 
ne  mot  du  tour,vous  luy  mettrez  la  main  fur  la  poitrine,  Si  y  fentanc 
vn  battement  non  accouftumé ,  côme  procédant  d'vne  oppreflion  6c 
difSculré  grande,alors  vous  aurez  vn  figne  aflcurc,  qu'il  cft  faifl  de  ce 
mal.Souuent  aufli  aduict  qu'ils  crict,ou  iettentvoix  lamentables,  011  criK^v, 
Ce  plaigncti  qui  dénotent  clairement  qu'ils  font  afthmatiques.  Les  oy-  i^enub. 
féaux  deuicnncnr  pareillement  fouucntaucnglcs  &  aifcmcnt, à  quoy. 
fi  on  ne  dône  prôpt  rcraedc,ils  ne  guarilTcnt  point. Laquelle  infirmité 
eft  appcrccuc  quâd  ils  icitct  larmes  des  yeux,  &  par  certaines  plumes 
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qu'ils  ont  aux  enuirons  des  yeux  lerquellcs  fe  Frifenr. 
hulcéiiu.  Le  mal  caduc  faific  fcrablablcmcnt  les  oyfcaur,  dont  ils  guarifTcnc 
peu  fouuent  ou  iamais.  A  quoy  n'y  a  autre  remède  que  de  garder  l'oy- 
feau  que  tous  nourriûcz  du  Soleil  en  E(lc:s'il  en  efchappc  la  premiè- 
re foiSfluy  faudra  coupper  les  ongles  des  pieds»  &  l'arroufant  de  boa 
vin,les purger  fouucnt. 

Aucuns  difent  que  les  oyfêaux  font  fubieâs  au  mal  appelle  pcpie, 
ce  qui  efl  faux:Car  le  mal  que  ceux  là  appellent  pepie,n  e(l  point  pc- 
pic  en  etfet,  mais  vn  autre  mal  qui  vient  dans  le  bec  des  oyfcaux ,  au* 
quel  eft  bon  d'vfcr  de  tel  rcmede.Prencz  feroence  de  melon,  &  la  dt- 
ftrempant  en  eau  pure  luy  en  ferez  boire  par  deux  ou  trois  iours ,  9c 
Tousappcrceuant  quel'oyfeau  s'en  porte  micux^Iuy  baillerez  vn  peu 
de  fuccre  fin,deftrcmpé  pareillement  auec  eau  fuccree. 
Mél  ittn-     licfk  difficile  de  cognoiftr  c  quand  l'oy  fcau  a  le  mal  du  croppion: 
fitm,        6c  de  ma  part  ie  n'en  fçaurois  donner  meilleur  argumct,  que  vne  me- 
lancholie  dont  l'oyfeau  malade  fevoid  détenu  fans  vouioit  chanter. 
Le  remède  efl,  de  luy  coupper  la  moitié  de  cède  pointe  qu'il  a:  car 
vous  ne  fcauricz  luy  faire  que  grand  bien.  C*eft  vn  mal  dont  tous  les 
oyfeaux  (ont  moleftez,mermemcnt  ceux  que  Ion  nourrit  en  cage. 
Whnitvm'     Outre  les  maladies  CuCdiékcs,  les  oyfeaux  ont  quelques- foisïe flux 
ffg^  de  ventre,qui  fc  cognoift  à  leur  fiente  qu'ils  font  p'ui  liquide,quc</e 

cou(lume,6c  au  battement  de  la  queuc,8cil  ce  qu'ils  la  ferrent.  Le  re- 
mède e(l  de  leur  coupper  les  plumes  de  la  queue  ,  &  celles  qui  font  i 
l'entour  du  conduit,  par  lequel  ils  fe  vuident ,  l'oingnant  auec  vn  pea 
d'huyle.  Et  au  lieu  de  cheneuy  luy  baillerez  graine  de  melons  par  l'cC' 
pace  de  deux  iours.  Et  H  ce  font  oyfeaux  qui  ne  mangent  point  de 
cheneuy  ,ains  du  cœur,  ou  parte ,  ne  laiffez  de  le  leur  ofter ,  &  au  lieu 
de  ce  ,  leur  bailler  des  oeufs  endurcis  au  feu  en  la  forme  quauons  dit 
cy  deuant. 

QMfUes  ftuUJies  Iriennent  pdrticulierement  4  >»  chMCun  oyjedu, 
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iEs  vicils  Roflîgnols  de  cage  font  fubieûs  à  gouttes  & 
fpafme  de  poitrine  ,  aufquelsmauxlaPalfe  folitaire 
efl  fubiette  aufli^outrc  le  mal  caduc  ou  vertiges. 

La  Linotte  eft  moleftcc  du  mal  fubtil  plus  que  tous 
les  autres  oyfeauXjCommeauHi  dapodumes  chaudes, 
fpafmc,&  gouttes. 
Le  Chardonnet  eft  couftumier  d'auoir  des  apoftumes  Se  mal 
fubtil. 

Le  verdict  au  contraire  n'eft  point  tant  fubic^l  à  maladics,&  d'au- 
tant qu'eft  de  meilleure  complexion ,  &  de  plus  grande  force  :  C'cft 
pourquoy  aulîî  bien  rarcmctit  il  deuient  aucuglift. 

A  l'au  euglifTcment  eft  plus  fubicû  le  pinçon  que  tous  antres ,  & 
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quand  il  cftfurpris  de  ce  maljil  ne  vaut  plus  rien ,  caril  y  retombe  de 
rechef  à  tout  propos:  Deux  feules  intirmicez  furprenneiu  volontiers  ttii>rvprt$ 
le  Serein, le  mal  fubtil  ciiifé  par  la  vicillcHc,  Se  lesapoflhumcs  proce-  »»dW.fi  Jm 
dantcs  du  cliencuy.  C  s  deux  maux  mcrmcs  nous  voyons  aducnir  ^ 
la  Palle  de  Canaric  d*EI  pagne,  cojubien  que  le  mal  fubtil  Jamoleltc  praluplft 
pi  is  raronient.  Elkfilau(]iiubie(ftcaufpafinc<5c  oppreHion de  poi-  dcCaitane. 
trine.àcaufc  dcfonexccinuechaleurnacureJle.    Les  Mefangcslont  Lcif>ropres 
fubicéls  fculcmenc  aux  gouttes  plus  qu'oifcaux  qui  foicnt.  LaPalIè 
folitaire  cil  trauaillec  des  apofthuraes,&  delà  melancholic  qui  la  Fait  Î^'^J''^!.'  /. 

lenlouuent  mourir.  Le  cochcuis  quclquesroisdeuientaucugle,  &  i,ta,rt. 
aucunesfois  e(l  nioLllc  du  mal  ùibtil.Comme  fait  aufîi  l'autre  alouct-     Lo />ro/>m 
te  qui  n'cit  point  liuppee.La  Calandre  fcmblablemcnt  eft  fubiedtcau  '»»'»^'*</"* 
mal  fjbtil.écapofthumcs^aux  gouttes, &  ce  qui  cftpirc.dcuiet  facile-  ^"f^'^J  '  ^ 
ment  aucug'e.  Le  Tarin  femblablemcnt  cil  fort  fubiedl  aux  apofthu-  c4/4Wrf 
nies,&  bien  louuent  mcuit  de  graille.  Le  plus  fort  &  robulleoifeau  T4n». 
qui foic e(Uc mcrle.auquclic  ne  trouuc aucune  infirmité,  quiletue,  MerU. 
excepte  la  vicillcfle,qaieft.vne  maladie  commune ,  dcuorant  toutes  G"»** 
cliofes  mortelles,  /^a  grailTc  &  lesapoflhumes  nuilcnt  quclqucsfois 
àlagriiic,&  le  mal  du  croppion,  qui  cil  commun  au/Iî  à  tous  lesoy. 
féaux  de  cage. 

Ttirgc\Jànt  oipaHX^en  <jntl  temp^é' combien  de  fiù  an  lespurgt  tcm 
les  ans.        CHAI'.  Lxviii. 

E  RolTîgnol  i5i:  autres  oy  féaux,  qui  mangent  cœur  5c 
pafte  doiucnteftre  purgez  du  moins  vnc  fois  le  mois, 
aucc  deux  ou  trois  vers  de  colombier,  àchafqucfois; 
denxiours  aprcs,mettrez  dans  fon abbreuuoit  la grof- 
fc  ird'vnc  noix  de  fuccrefin,&  likoùlavoixluy  dcfau- 
droiCjfaudra  mettre  dans  ladittc  eau  de  la  rcglilfe ,  autant  qu'il  en  fau- 
dra pour  donner  faucur  à  l'caUjCC  qui  luy  ciclarcira  tresfeien  la  voix.  , 
La  pur^ation  fufdittc  cl\  nccelfaire quand  ils  veulent  mucr.Quc  la  ca- 
ge ne  loitiamais  fans  terre  ou  làble:  Que  Ion  l'arroufcdu  moins  deux 
fois  la  fepmainc,pour  auanccr  (à  mue,&  pour  alfeurancc  de  la  \  ic,  le 
tenant  puis  au  Solcil,iu(quesà  ce  qu'il  foit  prelque  fcc  :  lefcmblablc 
foit  fait  quand  il  fera  moieftc  de  poux:&  û  on  luy  baille  des  figues  fci- 
elles, cela  le  fera  cHreioyeux. 

Pour  purger  les  otfedHX  <jui  mangent  cbeneuj, 
chap.  lxix. 

LE  s  oyfeauxqui  manj:cntchcncuy,auront  pour  purge  fcmenccs 
de  melon  modccs,  &  herbes ainfi  qu'aduifercz,  i  fçauoircicorec 
bctte,laittucs,fcariole,merciiirc  ,  qui  cft  principalement  bonne  pour 
a  Linotte,  mais  baillez  leur  telle  herbe  que  voudrez:  car  elles  font 
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coûtes  trcfbonncs  p'^  irdôncr  aux  oifcaux  pour  les  purger,  &mefrac 
cncores  q.nls  l'aycuL  befoingd'cftrc  purgez,  il  ne  faut  laifFcr  de  leur 
en  bailler  tourioars,&  en  outre  leur  ba.llcrpirmy  delà  terrc,ou  mor 
iicrtccd.inslacagc.à  fin  qu'ils  en  puiilcnt manger,  ou l'empoudrer à 
leur  pîailîr  &  commodiié,ce  qui  leur  eft  trelTain ,  Se  auec  ce  leur  fau- 
dra donner  du  fuccrCjainfiqu'auez  entendu  .Vous  vousappAccurei 
quand  l'oifeau  voudra  muer  aux  plumcs,qui  ferÔt  parrny  la  cagc,lors 
rarroufcrcï  légèrement aucc  duvin,commc  nous  auonsdit.  Les  07- 
feaux  muent  aucunsà  lafin  de  luiUct,  autresàlafind'Aouft.  Ceux 
qui  font  niais  commencent  à  muer  aufli  toft  qu'ils  font  naiz  ,  &  dure 
leur  mue  vn  mois.  Vous  les  arroulerez  de  vin,  du  moins  deux  fois  la 
fepmaine^pour  les  auanccr  à  muer  pluftod. 

TêMr  fc4H9ir  etmkien  vittent  Its  •yfedux       c  m  a  p.    l  x  x. 

v«r  du  noyîi-  WSfSSfÊ  ^  quelqu'un  a  dcfir  de  fçauoir  combien  les  oyfeaax  viuéc 
inol,  i^Lx^f  Hntende  qu'entre  les  rofTignolsaucunsviuent  trois  ans, 

autres  cinq,lcs  autres  iufqucs  à  huit,&  chantent  iu(qucs  à 
cctemps.  Delacnauant  ils  ne  font  plus  en  pcifedion, 
ainsvont  déclinant  peu  à  peu.  Lonabien  vcu  dcsroiZt- 
▼tr  dm  Mr-  gnols  qui  Ont  vcfcu  iufques  à  quinze  ans ,  &  toufioarschantaospcu 
/""*'•         ou  alfcz ,  tellement  qu'ils  viuct  félon  le  bon  traitement  qu'ils  om,oa 
bien  félon  leur  complexiô.Lcs  Mélanges  pour  eftrc  fubiets  aux  gout- 
teSjviuent  peu,airauoir  trois  ou  quatre  ans  au  plus. LesPailcs  folitaircs 
Jjt'foliUirti  ^"  bonté,  iufques  à  cinq  ans  :  plufieurs  meurent  de  mal  fubùl» 

aucuns  d'apo(lumes:aucuns  de  gouttes:&  aucuns  des  icuncs meurent 
YjV deiChar-  «^u  mal caduc.Les  chardonncts  viucnt  dix  ,  voire  quinze  &  vingt aw> 
donntts.       plus  OU  moins,felon  leur  complcxion,&:  font  toujours  en  bonne  dil- 
pofition,chantans  iufques  au  dernier  iour  de  leur  vie.  La  Linotte  e(l 
v/f  dtU      de  breue  vie  pour  eftre  fubictteau  mal  dit  fubtihaucuns,  viucnt  deux 
LinoKf.       ans:autrcs  trois:autresiu(qu*à  cinq,felon  legouuerncment  &:  traite- 
ment qu'ils  ont.Lcs  verdiers  viuent  aucuns  cinqrautrcs  huit  ans.  pour 
Viedm  Verdi  ^^"^  ^0""^  complcxion,  pourcc  qu'ils  ne  font  fubiets à  maladies  c6- 
me  les  autres  oiicaux.  Les  Pinçons  viuent  peu,d'autant  qu'ils  font  fub 
iets  à  aueugler:aucuns  viucnt  vn  an:autres  dcux:autre>  iufques  à  qua* 
*  Air  </i#  Pmo»  tre.  Plufieurs  meurent  du  haut  mal,  à  raifon  de  cc  que  Ion  les  a  tenus 
l'Eftc  au  S  olcil,qui  leur  a  pcnc:rc  au  cerueau.Les  Calâdrcs,Cochcui$, 
Viedfs  C4/4.  &  Alouettes,viuent  egalemét  l'vnc comme  Tautrc  cfpece,  côme  trois 
drt>.C»J)tmt  ou  cinq  ans,  quelque  Calandre  viura  plus  long  temps  que  le  Coche- 
v/c^l^cl/M-  u'simaisellceft  mclancholiquequandonlatranfportc  d'vneplacei 
nn  d'Erpa^ot  autre.  Le  Canarin  d'Efpagnc  cft  de  longue  vie,  comme  de  dix, &  de 
VicdnT^nn.  quinze ans,voirc f en eft  veu auoir vefcu vingt aus ,  &:font  coufiours 
bons.  Le  Tarin  eft  de  durée  de  fix  ans  ou  enuiron ,  fclon  que  l'on  l'en- 
tretient bien  c'crt  vnoyfcau  duquel  on  ne  fait  pas  gr.md compte,  car 
Con  chanceftcnnuycux:aucuns  y  prennent  plaifir,autrcs  non. 
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LA  MANIERE  DECHASSER  AVX  PETITS 
tyftâUxJMftt  ceux  ^ui  shMntent  tjii autres  ^mjint  bons  pour  mander: 
mefmes  à  toutes  autres firtesàe  petits  otjêdnx. 


CHAP.  LXXl, 


O  VR  prendre oifcaux  àlapipcc,vnhoramcfccîoitca-  Chélfer  «  u 
cher  dans  vn  buiflon  ,  6c  y  meure  de  la  fcuilce,&  auec 
vn  lîfflcc,  piper,&  rifflcr,contrefai(ânc  vn  oifcau,  qui  cft 
prinsjouqu  on  prend.On  doit  prendre  vnpaircreau,&  . 
_  le  faire  crier  en  luy  ferranc  les  ailes  ou  les  pieds  :  lors  les 
oifcaux  viendront  au  fecours,  penfans  aue  le  chathuant  ou  hibou 
(qu'on  aura  perché  auprès ,  retenu  en  vn  laq  )  le  tienne  :  &  ayant  mis 
dcsgluons  furies  branches  des  arbres,  les  oifcaux  qui  viendront  au 
fecours,  fepcrchans,f englueront.  ck  ir  ^  i 

Pour  prendre  pinçons  à  la  palfec,  c'cft  à  dire,  au  lieu  où  il  y  ait  bon-  r^^^"  *  " 
ne  pafïc  de  pinçons, faut  cnuironner  trois  arbrcs(qu  on  aura  coupez, 
&  après  plantez  en  vne  plaine  peu  loing  Tvn  de  l'autre ,  en  ttcpied  )dc 
feuilles  par  bas  comme  vne  loge:  &  parmy  iceux  tendre  vne  corde  at- 
tachée à  vnbafton,  &fupportee  de  Vautre  coftéd'vnc  fourchette,  la- 
quelle tiendra  vn  homme  loing  delà .  &  en  icelle  pendront  deux  ou 
trois  pinçons  attachez:  &  faut  mettre  des  gluôs  bien  déliez  fur  lefdits 
arbres ,  &  plus  loing  de  là,  deux  ou  trois  cages,  où  feront  des  pinçons 
qui  appelleront  les  palfantSjlcfquelsvenans  voir  ceux  qui  font  pen- 
dus, ou  és  cages,  f  englueront  fur  les  arbres. 

Pour  prendre  perdrix  à  la  tonnelle ,  ou  tombcrel,  faut  qu'vn  hono-  Qh^^„-i^ 
me  foit  clerriere  vne  vache,ou  vn  cheual  de  bois  ou  d'ozier  peint,qu'il  tomuUt, 
approcheraen  guife  de  vache  ou  de  cheual,  Ôc  ce  pendant  il  lafchcra 
les  filets  fur  les  pcrdrixrtcllc  chalfc  cft  maintenant  défendue. 

Pour  prendre  perdrix  &  beccaflcs  de  nuid  au  feu,faut  allumer  v|ic  Chajjeraufe^ 
mefche  de  vieux  drappeaux  fecs ,  mouillez  en  fuif  fondu,  puis  ployez 
cnfembfe  en  vne  torche  groflc  comme  le  bras,longue  d'vn  pied  :  puis 
faut  eftonner  les  pcrdrix",à  fin  qu  en  volant  elles  fe  mettent  dans  les  fi- 
lets defqucls  elles  feront  entourées- 

Pour  prendre  oifcau  à  la  main,  faut  efpandrc  parmy  quelque  aire,  CA-i/?fr  «  la 
grain  ou  mil  trempé  en  lie  de  bon  vin  &  ius  de  feguc,  puis  feichez,dcs 
que  les  oifcaux  en  auront  mangé ,  ne  pourront  voler  par  après,  &  les 
prendra  Ion  à  la  main. 
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frtnirt  oife^     Pour  prendre oifcau  à  l'arc  ou  l'arbalcftcfurmaifons,  arbrcs,but- 
tf«x«r«rc.  faut  que  l'arbalcfticr  aie  fagcttes  doubles  forchccsen  la  particdc 

deuanc.  quand  il  voudra  prendre  oyes:ouaucrcs  grands  oifcaux  ,  par 
tout  bien  aiguës,  quitranchenc  l'aille  ou  le  col  qu'elles  touchcronc: 
car  la  feule  perceurc  commune  de  la  fagette  ne  blciFeroic  pas  tant  l'oi- 
feau qu'il  pcud demeurer Ià:maiss'eniroic percé, &  blelTc,  combien 
que  polfiblc  il  raourroic  ailleurs. 
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EXTRAIT  DV  PRIVILEGE 

.  D  V     R.  O  Y, 

LE  Roy  par  ces  lettres  patentes  données  à  Paris  le  huiActînc 
Décembre,  Mil  cinq  cens  oiflantc  vn,fignce  Habcrt  a  çcmus 
à  laques  du  Puys,marchant  Libraire iurc  eni'VniuerfitédcParis, 
d'imprimer  ou  taii  e  imprimer  par  qui  bon  luy  rcmblcra,/<t  A/^jo» 
Yiujiiquc  de  Charles  Ejlienne^  (i;'Iedn  Liebanlt ,  nouudlcfncnt  rcucuc 
&  augmentec,pendant  le  temps  de  dix  ans,&  defenfes  à  tous  au- 
tres Libraires  &  Imprimeurs  d'en  imprimer  ny  faire  imprimer 
vendre  ny  diftribuer  autres  que  ceux  que  ledit  du  Puys,  aura  fait 
imprimer  pendant  Icdiét  temps  en  peine  de  confifcation  dcldiis 
lîurcs  ÔJ  d'amende  arbitraire  comme  plus  àplcin  eft  contenu  &: 
déclare  aurdijccs  lettres. 

Données  à  Paris,  le  iour  &an  que  deiTus* 


